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DELLE 

OSSEE  VATIONI 


^ - DI 

GIROLAMO  CALESTANI 

PARMIGIANO. 

T "K.  T E 7 I e^. 

NELLA  QJ^ALE  CON  OGNI  FACILITA' 
s'infegna  tutto  ciò,  che  fa  dibifogno  ad  ogni  diligente  Spe- 
ciale, & ad  vnt  ben  orinata  Speciaria. 

^tn  il  modf  di  eUicre,  ctnftrmre»  e tonofccre  la  virtò  di  tHttotpieU*^ 
eie  ad  tffa  a^rte  fi  aletta-». 

Opera  ad  ogni  forte  di  Perfone , nuouatnetice  con  o{^j 

diligenaa  riihmpata.^ . 

dedica  tij 

JllVMCCELLXVlTISSJìiO  SIGNOR  MIO  OSSRRVANXilSSJMOt 

Il  Signtr  Gtt:Ciiico>r,o  Ntmhri  Midico. 

CON  PRIVILEGIO. 


Preflo  Gio:  Antonio  Giuliani  a 
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ALLECCELLENTISS 

SIGNOR  MIO  OSSERVANDISS”' 

IL  SIGNOR  GIO:  GIACOMO 

N E M B R I M E D I C O. 


o N o mouo  alla  luee  del  Mon^ 
do  le  OJfertiatiom  del  Cablano , ne 
deuono  però  queHe  ^fiire  finT^  la 
protettione  di  Per  fina  y che  ^ e con  la 
fia  auttorità  le  difenda  da  lingue 
mordaci , e che  con  il  Juo  nome  le 
^gg^onga  Splendore  : Ho  per  tanto  filmato  , che  y e 
l'vna  e f altra  di  quefle  cojè  Jìano  per  Jùccedere  con- 
forme  ai defidefio  mio,  fe  nella  fronte  di  quejio  libro 
far  a Stampato  il  ISlome  di  'uojtra  Signoria  Eccellen- 
tifimay  che,  e per  la  cognittone  della  Medicina , che 
con  tanto  fuo  honore profejfa  in  quefta  Inclita  Città, 
e per  tante  altre  honorate  qu<dità , che  la  rendono  à tut- 
ti rigmrdemle , meritamente  è da  tutti  riuerito.  Ol- 
tre che  ,efiendole  toobligato  per  i continoui  fauoriy  che 
da  lei  rtceuo,  dal  quale  doppo  Dio  po^o  con  verità 
dire  di  riconofiere  la  prolongatione  dt  quella  T eia 


della  Vita  mìa , Sono  andato  volontieri  ineontrando 
occafione  di  darle  qu<idche  picciolo  fegno  delli  oblighi , 
che  tengo  alla  fta  Èccellenttf.  per/oaa , Allaquale  de* 
Jidero , che  fe  ben  la  prefinte  tn  effetto  e picciolt^ima 
dtmoflrattone  del  molto , che  io  le  deuo , rimirando  però 
alla  diuotione  dell  animo  mio  vagli  filmarla  tale  ^ che 
io  le  sij  in  concetto  ffe  non  d'altro , almeno  di  affettuofi 
^mtemore  Ser ultore  : Ilche  fi  come  affetto  » e fono 
ficuro  di  ottenire  dalla  gratta  Jùa , cost  [erfl^  più  te- 
diaria  le  baccio  per  fine  le  mani. 

*DiCafit,  Adì  Jd.  ^gofiOfi6i$. 


Di  voftra  Signoria  EcccllcndiTuxuu  • 


Humiliflimo  Scruitorc* 


Gio:  Antomo  Ciuliàni* 


s, 
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ALLI  SPETTABILL 

ET  HONOR ATI 


DELL’  ARTE  DELLA 

S P E C I’a  R I A 


GIROLAMO  CALESTANI. 

: 


I A fur  mandate  in  luce  leOfler^ 
uationijequali  io  con  lunga  mia 
fatica , &c  aiuto  di  molti  dottilH- 
mi  Medici  fcriilì.  Et  hauendo  co- 
nofciuto  elTcr  (late  molto  volen- 
tieri vedute,  & lette, & abbraccia- 
te da  coloro,clie  attendono  aH’arte  della  Speciaria 
Irora  di  nuouovidono  queft'altra  Parte  delle  mio 
OlTeruationi  volgarmente  fcritte,  & da  me  tratte 
pur  con  l’aiuto  di  valorofi  Medici,  da  Mefue,  da  Al- 
bucafis , Nicolò  Salernitano , dal  Prepofito , dal  Sa- 
ladino, & da  molti  altri,  i quali  hanno infegnato 
quanto  fi  conuenga  ad  vn  buon  Speciale. Et  fe  qual- 
che cofatroua  rete,  laquale  paia  lontana  dal  com- 
mun  vfosifcufatencla  lorerà,  laqual  mancò  di  co- 
gnitionein  molte  cofe,  le  quali  bora  fi  fono  mani- 

'3  fcrtite. 


fcftate,  fi  come  molte  altre  fi  fono  fmarrlte,  che  à 
quella  erano  conofeiute.  ne  meco  contendere  vo- 
gliate 5 percioche  quanto  voi  trouarete  di  buono  in 
quelle  mie  fcritture,  tutto  confcfib  hauer  riccuuto 
da  Medici , & cauaro  da  fcrittori , che  Medici  fono 
fiati, nè  altro  di  mio  ci  hauete,  fuor  che  quelli  pochi 
feruigi , che  noi  Specili  fiamo  obligati  di  fare  intor- 
no à i femplici, & compofiti  medicamenti.  Laqual 
feruitù  folamente  è porta  non  in  eleggere,  nè  in  pre- 
parare, nè  in  comporre 5 ma  in  meglio  preparare , & 
piùageuolmente,  & con  minor  danno  coniporre. 
Et  fe  pure  farà  alcuno  di  voi,  che  quefte  mie  fatiche 
difpreggi , prego , che  le  lalciate  fiate  5 percioche  per 
voi  non  fono  fatte,  ma  per  quelli, che  hanno  più  dc- 
fiderio  d’imperare,  che  di  contendere.  & quelli  vo- 
glio che  diligentemente  le  olTeruino,  & quelli  le  là- 
1cÌ3  5 percioche  loro  non  correran  dietro.  A voi 
adunque  , che  amoreuolmente  vedete  quelle  mie 
OlTeruationi , dono  tutta  l’opera  mia , òc  quella  ac- 
cettate volontieri. 
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TAVOLA  DELLE 

COSE,  CHE  NELLA 


PRIMA  PARTE 


•DELLE  0 S S E T l 0 

SI  CONTENGONO. 


tyf 

0 M E yi  ahhronxino  le 

^ eyf calia  fit  I (i ficaia  i o- 

Wf/zcono/M . Ili 

t^catia  in  che  guifa  fi 
/jm/.  1^7 

^ calia  come abbinfctare fi  dee.  ii6 

.A  ^.trico  qual  buono . 105 

..4  loe  come  fi  debbe  eleggere.  106 

.A  loe  come  fi  fhtfifica . ili 

.A he  come  fi  latti . ij6 

.Aloe  come  fi  arda.  126 

diurne  in  che  modo  fi  abbrufeia.  127 
timbra  falfificata  come  fi  conofea^ . 
1 1 2 

.Ambra  (jualefìa  ottima.  107 

.Amomo  fklfitficato,  1 1 7 

.A  momo  quale  fi  debba  eleggere.  107 
Come  fi  amorbidifeano  le  medicine^ 
femplici.  120 

»/f  nimali,  (jr  parti  loro  necefiarie  all  tu 
(peciaria . 7 2 

.Antimonio  in  che  modo  fi  laui.  1J7 

Come  fi  ardano  i medicamenti  fempli- 
ci. 125 

Come  fiarrofiifcano  i femplici  medica- 
menti. 125 


.Ar fenico  in  che  guifa  ardere  fi  debbe. 
1 26 

.Afibalto  come  fi  fai  fi  fica . 1 

.Affi  fetida  falfificata  come  fi  conofea. 
1 17 

.Afungie  che  fi  conuengono  in  vna  pe- 
dana. 100 

.Atramente  come  fi  abbrufeia.  126 
’B 

B .Al famof affi  ficaio.  117 

Battitura  di  rame  come  lauarc^ 
fi  deue . , 1^7 

Bdelliocomcfifalfifica.  114 

Btllerici mirabolani  quali  ottimi.  10^ 
Btacle  bifantie  quali  ottime  fiauo  . 
104 

Bolo  armeno  in  che  modo  fi  abbrufei 
1 26 

Borace  in  che  guifa  fi  l.’.ua . 177 

Borace  con  che  ordine  abbrufdare  fi 
debbe.  iz6 

C 

C.Achimia in chegu  ft  fi  laui.  1 7 8 
Calamo  aromatu  0 quanto  tempo 
duri,(fr  tome  fi  conofea,  104 
Calcantho  come  fi  hvftia.  126 

Calcina  come  lauarfì  debbe.  1 j 7 
Camphoracomt fi  debbe  ferbare.  104 

Cam- 
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CAìHfhora  fidftficat* . 1 1 j 

Cancri  in  che  guifaabhrufciare  fi  deb- 
bano . I x6 

Cantaridi  in  che  modo  brufciare  fi  deb- 
bano, 126 

Cardamomo  come  fi  debbe  elegfrer.  104 
Carni  quali  communcmétefi  vfano  nel- 
le jpeciarie , 101 

Carni  in  che  modo  fi  lauano.  ijy 
CaJJia  lignea  come  fi  adulteri . 1 1 ^ 

CaJJià,  &fue  cendìtioni.  106 

Cenere  di  lana,  cerne  lauar  fi  deuc.  1 j 8 
Cerufa  in  che  forma  lauar  fi  deuc . 1^7 
(pereti.  158 

Cerufa  come  fi  brufeia.  126 

cinnamomo  come  eleggere  fi  debba. 
CUmia  generalmente  come  fi  laui.  158 
Climia  in  che  piifa  abbrufeiare  fi  con- 
uicne.  125 

(olloquintida  qual  migliore . 106 

Cocumcro  afinino.  106 

Cornino , cJ~  cordumcno  in  cheguifa  la- 
uar  fi  debba.  igS 

Conchigliin  che  maniera  abbrufeiare  fi 
debbono.  127 

Conditij&confeme , 150 

Confcitioni  fialide  con  che  arte  fi  faccia- 
no. 149 

Come  fi  colina  le  medicine  femplLi.  1 46 
Come  fi  celenficano  lemcdiiinc.  147 
Coralli  come  fi  brufeuno . 127 

Corni  come  fi  biiifciauo . 127 

Cortccck  come  coitferuarfi  debbano. 8 i 
Corteciie  che  fono  necefìarie  in  una  fpe- 
ci.iria.  96 

C roco  come  fi  adultera . lig 

Cubebe  come  eleggere  fi  conuenga.  104 
Como  fi  : uacano  le  fcmpUci  medicine^ . 
1 20  *2) 

Dgeottionì.  149 

.\ied:cine  che  fopportanogran  De- 
cnttione , 121 

tSiCcJicinecbe  fopportano  mediocre^ 
Decottione . 121 


OLA. 

Medicine  che  apportano  foca  Decettio^ 

nt,^.  122 

Dragaganto  in  che  guifa  abbrufeiare^ 
fi debbe.  127 

D ragaganto  come  lauar  fi  debbe.  1 j 8 
(fiome  fi  disfacciano  le  medicine  fregan- 
dole fu  vna  pietra  d'arruotare.  135 
fame  fi  dijfoluano  le  femplici  medici- 
ne.-» . E 1 1 9 

ELcttuarij . 154 

Enihlici  mirabolani  quali  buoni . 
ic6 

Cmptaflri.  178 

Ffiila  qual  ot  tini  afra.  107 

Euphorbio  quale  fia  buono.  107 
F 

FEce  divino , ò diatelo  come  fi  ah- 
brufeia . 128 

Fieli  che  fi  richiedano  ìnyna  fficciatia. 
100 

Fiori  quando  fi  debbano  corre  » feccare, 
eìr  riporre.  79 

Fiori  ttcceffaiiiper  lafpeciaria.  9» 
Foghe  de  lle  piante  in  che  tempo  fi  deb- 
bano Taccone,  in  che  guifa  riporle, 
quanto  tempo  durino.  9 

Fragmcntiprccioji  per  la  fpcciarìa . 7 6 
Come  fi  frigano  le  sepliei  medie  ine.  1 2 j 
Flutti  che  fieonucngonomvna  fpccia- 
ria,in  che  tempo  fi  raecolgano,in  che 
guifa  fi  ripeingano,  e^r  quanto  tempo 
durino.  9Ó 

Fi  ulti  in  che  modo  fi  debbano  coglie  re , 
& dipoi confciu  ngh.  So 

9 

G-dlanga  quale  fi r ottimo . 105 

Calatigacomc  f.lfificata  fieoiio- 
fc/UJ . II? 

Calle  in  che  forma  brufciare  fi  debb.c- 
no.  128 

Garofani  quali  e'egere  fi  debbano,  i o ? 
C.trofani  come  fi  adulterano.  1 1 ? 
Ciiileppi.  151 

Cc.arne  neceffarie  alla  ffeciaria.  7 5 
Gomme 
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(jmnttquMiordCtme.  82 

Gomme  che  debiano  efier  in  una  fjtecia- 
ritu>.  9-j 

Graffi  che  fi  conuengono  invita  Speci j- 
rietj . 1 00 

Graffi  &medeUe  come  fi  lauano.  1^5 
H 

H Elleboro  migliore.  107 

H erbe  che  ordinariamente  fi  vfa- 
no  nelle fpcciarie  quale ftano , quanto 
tempo  durino.  8p 

Herbe  come  fi  debbano  raccoglierci , 
ficcare,  cir  riporre.  79 

herbe  t che  modo  riporre  fi  debbano.  8 6 
Hermodatteli  quali  eleggere  fi  debba- 
no. 107 

Come  s'induri/cano  le  medicine.* 
femplici . 120 

Infufione  come  fi  debbano  comporrà . 
148 

Come  s infondano  lo  medicine  fempli- 
ci.  118 

còme  inhumedifeono  le  medicine  fem- 
plici.  117 

come  infalSfi  le  fempUci  medicine.  1 1 7 
K 

K.Admia  come  fi  abbron'ga . 128 
Karabeincbe  guifa  fi  abbronza- 
no. tbid. 

L 

Loiiccatn  che  modo  lauar  fi  deue. 
140 

Lagrime  come  cogliere  fi  debbano.  146 
Lana  come  fi  abbrufeia . 128 

Lapis  armenus  qual  ottimo . 107 

Lapis  la^li  come  eleggere  debbafi.  ibi. 
^ Lapis  Iuguli  come  fi  laui.  I j 8 

Lapis  tydmeno  i»  che^orma  lauar  fi 
debbe . ibid. 

Laudano  in  che  modo  fifklfifica.  114 
Laudano  quale  ottimo fìa.  104 

Laureoh  qual  migliore  fia.  107 
Legni  neccfiai  ij  alla  ffieciaria . 7 5 
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Legno  aloe  in  che  guifa  fi  adultera.  1 14 
Lepore  in  che  modo  brufeiare  fi  denega . 
128 

Licio  come  eleggere  fi  dee.  iij 

Limatura  di  ferro  come  fi  laui.  1 4O 
Liquori  condenfati  neceffarijperlaffie- 
ciarla.  75 

Litargirio  come  fi  laui.  178 

Litargirio  in  che  forma  fi  debbe  abb>u~ 
filare.  128 

Lacchi . 15^ 

Af 

Come  fi  macinino  i femplici  med^ 
camenti . ijg 

Macis  quale  ottimo.  104 

tyiC.inna  che  cofa  fia,  & quante  tempo 
duri.  \oj 

incanna  come  fi  fàlfifi  ca.  1 1 4 
a^rtarchefita  in  che  guifa  fi  debbe  la- 
uarc.*.  140 

*Delle  medicine  pigliate  da  gli  animali 
che  fono  necefiarij  ì una  fpeciaria.  100 
c.^ettalinecejfarijallafpeciaria.  76 
t.Minera.ìli  che  fi  conuengono  in  vnruj 
fpeciaria^.  99 

oJHirabolani  citrini  come  eleggere  fi 
debbano.  107 

Mirabolani  indi  quali  ottimi,  ibidem. 
Mirabolani  come  fi  abbronzano . 128 
t^^trabolani  cbebuli  quante  conditioni 
hautr  debbano . 108 

Mirabolani  ì che  gufa  fi  falfificano.  114 
Mirrha  in  che  modo  fi  adultera . 1 14 

aJMucciìlagini  lomt  fi  traggano.  142 
tJ^ufhiO  come  fi  debba  eleggere- 1 04 
%Mufchio  come  fi  adultera . 114 

Noce  <T  India  quanto  duri . 1 04 

7{ofi  mofiate  come  eleggere  fi 
debbano,  tbid. 

Come  fi  nutrifcano  Ir  femplici  medicine. 
Ii8  0 

Oqiij.  157 

Ogiij  come  fi  traggano . 145 

Oglio 
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Oglio  in  che  modo  fi  laui . " 1 40 

Oglto  in  che  forma  fi  laui . 1 j 5 

Oglio  in  che  gm fa  fi  fàlfifica.  1 1 5 

Opio  in  cheguifa  ahbìògare  fi  dctie.  i ip 
Opoponago  adulterato.  1 1 5 

Opopon.ico  che  cofa  fi  a , & qual  buono . 
108 

OJfi  quali  fiano  conuenienti  nella  fi’eda- 

ria^ . 1 5 I 

Ojji  in  che  modo  brufciare  fi  debbono, 
ii'l 

Ojfo  diiuor  di  cento  falfifìcato.  1 1 5 

PEce  liquida  iorne  fi  hmf  ia.  1 2 S 
Tepe  di  quante  fpeciefia.  1 04 
comefipcftano  te  fimpha  mcdume . 

Caute  fi  debbano  piflai  e lefemplid  me- 
dicine-^ . 125 

^Pietre  neceflarie  per  la  /pedaria.  7 6 
^Pietre  come  fi  lauano . j j 5 

Tilole. 

Piambo  in  che  forma  fi  abbrufda.  128 
'Piombo  come  fi  laui . ■ 141 

'Polipodio  quante  conditioni  hauer  de- 
tte^. 108 

Polueri.  150 

pftlio  tome  fi  deue  abbrengare . 1 2 p 

R vedici  necefiarie  per  la  Ipecia- 
ria-i.  79 

'Pedici  che  communemente  s'vfano  nel 
le  fpedarie  quali  fiano  , & in  chc--> 
tempo  fi  raccogliano . 8 7 

Pfidid  come  fieno  da  effer  raccolte , & 
in  che  luoghi  confcruarle . 8 6 

Radici  in  che  tempo  fi  debbano  rico- 
glierc.comefeccare,  & coiifemare , 
. eUr  dotte  fi  habbuno  d riporre  quando 
fono  [ceche . yy 

Padici  come  fi  abbmfdano . 11^ 

B^gicin  che  tempo  raccogliere  fi  deb- 
bano. g 2 

l^agie  in  cheguifa  fi  lauano . 1^5 


ola; 

Pami  in  che  guifa  brufciare  fi  dehhtt^ 
no.  129 

Bsimc  abbrufdata  in  che  guifa  fiUui. 

ij8 

‘Pane  in  che  forma  fi  abbrufdano.  129 
Peuba  rba  ro  qual  fi  loda.  108 

I{eubarbaì0  adulterato.  1 1 5 

Pgbbi.  151 

ponimi  come  abbrufeiare  fi  debbano. 
129 

S ■ . 

S.Alalchali  / che  modo  fi  Irufi  ia.  T J 9 
Sai  coìhmune  come  fi  abbufda.ibid. 
Salnitro  in  che  forma  fi  biufda . ibid. 
Sandali  raffi  come  fi  fhlfificano . 108 

Sandali  quanto  tempo  dui  ano.  1 1 1 
Sangui  che  fi  riicbicd.inoin  vna  ficcia- 
ria-^ . 1 1 r 

Sarcocclla  come  eleggere  fi  debbe.  108 
SarcocoUa  come  eleggere  fi  di  bbe.ibid. 
Sarco  colla  in  cheguifa  fi  debbo  lattare  • 
141 

Come  fi  [caldano  i [empiici  medicarne»- 
ti . 1 20 

Se  ammonta  qual  ottima.  108 

Scammonea  i che  guifa  fi  adultera.  1 1 $ 
Scorpioni  cemefi  deue  abbrufeiare.  130 
Sco  rgc  neceff arie  per  la  fpeciaria . 7 5 

In  cheguifojfi  fcorticano , ouer  fi [epa- . 
rino  le  medoUe  dalle  fiorgedaifemi, 
^ d.illc  radici.  144 

Come  fecchanfi  le  medicine  salici.  117 
Semi  che  fi  ricchiedano  in  vna  Spetia- 
ria^.  9S 

Semi  i cheguifa  r ac  corre  fi  debbano. 80 
Stminccefiarij  allafpeciaria . 7? 

Semi  con  che  ordine  riporre  fi  debbano . 
'86  ' > 
Sèi  fi  abhrufcimo  come  fi  fa  il  pfilio.tbi. 
Séplici  qiunti  gfr  quali  debba  hauere  lo 
fi'eciale  p fornire  la  [uà  bottega.ibid. 
Sena  qual  buona . 109 

Serapirio , che  cofa  fìa}&  qual  ottimo . 

Serpen- 
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StrptnUtia  ijual  migliore . ‘ i op 

Seta  con  che  ordine  brùfciare fi  debba  - 

il?  ' . i 

Sicffi.  155 

Siropi . 1 5 1 

Come  fi  foppefiinoi  medie  amenti  fem- 
flici.  124 

Come  fi  tengono,  & eBingmno  le  fem- 
plicf  medicine.  141 

Speciale  quali  ordini  particolari  debba 
hauere,  & tenere  à fare  la  fpecia- 
ri/u> . ; 

Speciale  quante  qualità  debbe  hauere^ 
ad  effer»  buono . l 

Speciaria  arte  che  cofafia.  i 

Spuonardo  qual  ottimo.  104 

Spodio  in  che  modo fifktfifiea.  ' 1 1 5 

Spongiacome  fi  debbe  adoperare.  104 
^omefi  premino  le femplici  meditine . 

146  « 

Spiuma  di  mare  come  fi  laui.  141 
^omefit  fimmino  le  meditine.  j 47 
Spiuma  come  fi  abbrufeia.  ijo 

SquiUa  come  eleggere  coHuengafi.  loy 
Squilla  in  ebegt^a  fi  brufeia . i ^ i 
Ster  chi  quali  fi  ano  conuenienti  in  vnru> 
^tciarùui.  joo 

Storace  adulterata . ii^ 

ComefifiiUano  le  slplici  medicine.  14; 
Succhi  come  fi  traggano . 1 4 1 
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ATJdrotHaeo. 

^fclepiade. 
^leffandroTralioit. 
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dit^Ueerat» , 
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'Brafaui^la . 
BeHtdettoFaentin9. 
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Cnglielmo'Fiatentino» 
guainero. 

GuuanniConcorregiO.  . 
Giberto  d'.Anglta. 
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DELLE 


OSSER  V ATIONI 

DI  GIROLAMO  CALESTANI 

PARMIGIANO, 

PARTE  prima: 

NELLA  QJf  ALE  SI  INSEGNA 
l'Arte  della  Speciariadiligentcmente, 


e^s  p ECTARiA^  arte,  che  ferue  alla  tM€cdicma~,  ^Ji 
come  la  iJMeiicina  ha  per  fumetto  il  Corpo  Hamano  , co(i 
fArte  della  iPBCiAniAOtfpfr  ftcggetto  i [empiici  Me- 
dicamenti.  Et  fi  come  al  CorM  Humano  infermo  ji  bifogao 
la  fcicntia  del  cJHedico  , cofi  d i fernplici  è necefiario  Lea 
Jcien^  del  buon  Speciale. 

K^a  la  ecceìlen^a  dello  Speciale  non  folamente  confifte  in  haner  li  [empiii 
ci  bifognofi,  ò conueneuoli  atta  fica  Speciaria,ma  in  alcune  altre  particolarità, 
le  quali  fiano  proprie  di  lui,  ouer  d ior  congiunte  : percioche  egli  prima  fit  dibi- 
fogno  , ch'egli  habbia  conofeimento  detta  lingua  latina,  accioche  per  quella^ 
[oppia  da  tredici  Scrittori  quai  fempUci  fiano  atti  alla  fua  bottega,  quaibuo^ 
ni  & ytili . 

T>i  poi  egli  fi  ccnuiene,  che  efioconofcale/pecie  de' [empiici,  tir  quai  fianobuo- 
ni,  cSr  quali  fàlfifi coti , <5*  la  varietà  de  lor  nomi,  accioche pofìa , (ir  [oppia  diflin- 
guere  l'vno  dall' altro.  Conofea  ancora  diferetamente  le  lor  rirtù  non  d fin  che  egli 
habbia  d diuenire  Medico, maperche,douendo  quelli  preparare, [appio  in  quali  vafi 
ciò  fiere  fi  debba, ^ in  quali  riporli,  conciofiachechinonhacoguitionedelmiele, 
ò dell'aceto,  male  [aprd  [e  piuinalcunvafodirame  ,ò  d'altra  materia  fi  debba 
bollire.  Et  perciò debbe egli  efier  perito  inquefio,  accioche  yegga  con  quai  V4- 
fi,  (ir  con  quai  mSìromenti  debba  cuocere , ò in  altra guifa  preparare  , ò con^ 
[eruareimaper altre  cagioni  ancora,  tequalilungo  farebbe  d laccontarle,  com^ 
prenda-). 

oA  quefta  cura  [e  ne  aggiunge  vn’ altra,  la  qual  è,  che,  poi  che  egli  [aprd  difeer* 
nere  l'yn  [empiite  dell' altro,ton  lornomì,  conojeaetiandio  òche  tempo  fi  debbiano 
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le herbeii/lorijifilttthifemij  & lertdiciemutnitnti  ali'vfo  dellaJUa Jpeciariàtp^ 
gliere,  & ffuelli  racc»lti,  come  riponga  : accioche  non  perdano  la  lor  virtù,  ò fipu* 
trefkccino,  ò in  talguifa  fecchi  iiuentino,che  perdino  ogni  lor  virtù . 

Ma  quefia  fatica  poco , ò nulla  giouarebke,  fe  egli  non  haurfìe  luogo,  ò bottegai 
cefi  fiuti  feruigi  dif^a . Quefìa  vogliamo  che fia  buona  à tonfeiuare,  ^ à con- 
tenere tutti  que’ medicamenti,  chea  beneficio  del  corpo  humano  fi  ano  necejfarìj  > ne 
ballerà  vn  fimplice  luogo  à conferuare  quelli , ma  più  ne  fanno  bifogno  ; percioche 
fono  alcuni  medicamenti , che  meglio  fi  conferuano  in  luoghi  humidi , alcuni  irL, 
caldi  » alcuni  in  fecchi , alcuni  in  freddi , & queììavarictà  non  può  capire  vn* 
fola  Hangar . 

Scriuonopiù  Medicifiimoft, che  allo  fpecialefit  conuiencefier  mediocremente  rie» 
cOiCfi-,  più  che altrijhauer  animo  grande,  liberale,  ejr  lontano  daogni auaritia, 

fjr  fordUeg^;  percioche  le  ricchcggc  cotanto  poffono  operare:  che  lo  fpecialc  hab- 
ita  comoda  habitatiene . Et  le  medicine  che  egli  ha  da  comprare  à tempi  debiti,  ot- 
time le  troni.  L'animo  liberale , & non  auaro  cotanto  farà  in  lui , che  ne  per  dina- 
ri, ntperalcunaj^eciedifpcfa  fi  rimarrà  dt  comprare elett-ffmifimplici,& li  cat- 
tiiii  lafcierà  da  parto. 

La  onde  comprati  i femplici  medicamenti,  (^.diligentemente  veduti , ^repo- 
fìt,  ponga  Ogni fua fatica  in  comporre , gg'  mettere  infieme  più  Jpccie , fe  coji  le  farà 
ordinato  ; percioche  il  Medico  fprfionon  può  con  vn  fcmpliccmedic.tmento  curare 
gli  infermi.  tJHa  fa  bifogno  de  compofiti  ; fi  che  lo  Jficciale  fopra  ogni  altra  cof*j 
debbe  ffier  in  ciò  follecito  prudente.  Et  fe  in  comporre  quelli , non  fitrouafio 
qualche  cofa  opportuna  alla  compofitionc , che  egli  ha  da  fare,  non  fi  deue  confidit- 
re  nel  proprio  ingegno:  mane  domandi  ilconfìglioà  qualche  pei  ito  Medico, al  qual 
etiandio  correr  fi  debbe  in  comporre  gli  clettuarij  opiati , & in  fmiglianti  altri  ec- 
cellenti medicine.  .Al  qual  feruigiofe  ragitneuolmente  &■  lecito  è,  fi  chiami  alcun 
altro  dotto,  (fr  valorofo  hmmo,ò  Senatore,  il  qual  cometeflimonie  della  diligenza, 
deli  induflria , (fr  della  fede  dello  fpecialeprejcntefi  troui.  Oltre  à ciò  qualunque^ 
medicina  cofi  folennemente  preparata  lajii  egli  fermentare  per  alcun  tempo , chi 
ordinato,  <jr  debito  fia,  auanti  che  egli  in  v/o  publico  la  dia . 

7^  minore  fi  conofeerà  la  fua  fede , ò lealtà  in  gettar  via  li  femplici,  & com- 
pofiti medicamenti , che  fi  /offe  in  ricoglier , & riponcrc  quelli  ; percioche  egli  de- 
MC  Iti  ciafeun  mefe , anchopiù  fpeffo  andare  riuedendo  tutte  le  fue  enfe , dili- 

gentemente confiderarle , acciechecglipoJJ'a gettarevialecorotte , piitrefàttc^, 
marcie , rancide,  gr  de  qualunque  modo  inutili,  gr  meno  che  efficaci  diuenute  ; & 
qucHo  fàccia  congelo , gr  buona  fede , ftnga  cercare  in  ciò  U proprio  gitad.tgno, 
s la  morte , ò infirmità  dell'btiomo  ; per  la  qual  cofa , cotr.ebabbiamo  detto , fia  lo 
fpecial  magnanimo , liberale , feco  medcfimo  vada  confiderando,  che  la  fu* 

fede,  più  che  ogni  theforo  vale , à qui  fio  bello,  honcflo  penfiero. 

Si  accompagna  à tutto  ciò  vn  contiimo  affanno , ^ cuore  finceiv  di  gioiiare  al- 
trui . Il  che  facendo,  li  conuerrà  effentare  queflo,  che  à giochi  v.wi , & vi.'tofi  non 
fia  inchinato,  ne  fi  dia  à ebriachegge , ned  continui  conutti , nc  à dishon'fìi  amori , 
ne  ad  altrevane  & bafie  cofe , ‘Percioche  il  gioco  fa  l'huomo  negligente , la  ebria- 
chegga  induce  errore,  oblmione,  grflupiditàf,  e^vn  diJoncfÌQ  amore  può  tot-, 
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terevn  nolile  mimo  i veneficij , & perciò  in  tutto , fe  ùpojfihilt , tgU  fta  mariuto 
eondmtutale  t cheli  fi  conuenga,  e!F  hahbia  figliuoli , i quali  egli  cmilnente  fi 
ingegni  di lenare  : perciocbe  trouandofi  egli  da  coft  funi  legami hrctto , haurà  in 
odio,  ^ à fchifo  ogni  libidine, ne  le  darà  fomento,  ma  hauendo  cura  de  fuoi  figlino- 
ti , s'ingegnerà  di  conferuare  l'honorfuo , & la  fede  , alla  quale  l’huomo  dà  ìa  fu,i^ 
vita  nelle  mani , neper  paura , neper  prieghi , neperpre^  ad  alcuna  mala  opera 
indurre  fi  lafcierà . 

Ter  la  qual  cofa  fe  egli  haurà  -gelo  Chrifiiano , cioè  il  timore  di  Dia , la  fede  in-> 
Chrfio,  la  carità  verfo  il proffimo,  & la  fperanga  iella  futura  vita,  qutftafua  arte 
farà  egli  ficuramente,  nobilmente , tir  felicemente  : percioche  egli  ìlefso  dirà . Se 
per  negligenza  commetterò  alcun  errore  fopra  lavica  del  projfiìmo,  non  debbo  io 
ilare  dgtudicio  di  Dio , alla  fentenza  di  lui  ? ma  fc  con  animo  deliberato , cJr 

fiuiiofamente  darò  veneno  ad  alcuno,  ò medicina,  à donna,  chcdtjperda,  ò qual- 
che altranotabile  , & fomma  fceleragine  commetterò , quale  è la  ragione , che  io 
non  debba  effer  pienamente cafiigato^&fol'humanità  di  coloro, che  vifitar  foglio^- 
no  gli  infermi folamerueé  cqfigrataàChrifto  , che  egli  fi  riferua  in  fe  cotanto  bene- 
ficio ; quanto  più  grido  li  farà  la  mia  cura  & iVmio  penftero , mentre  che  io  mi  fati- 
co in  comporre  bene  le  medicine  loro , cfi"  darle  à tempo  ragioneuole , & ordinato 
dal  Medico,  & non  per  guadagno  folamente,  ma  ancoraper  Immanità  operar  j che 
gli  infermi  Riano  meglio,  & fi  rifanino  f 

QueRecfi-fimiglianticofe,  felo  fpeciale  andrà  feco  ftcfio  riguardando  ,farà  hur 
mano,  affabile,  cortefe,  benigno,  & folce  ito , & più  che  altri  farà  amoreuole  ver- 
fo ipmeri, gentile  verfo  quelli,  che  il  richiederanno . 

LI  PARTICOLARI  ORDINI, 
che  debbo  fapere&  tenere  lo  Speciale  à fare  la  Spcciaria 
per  beneficio  de  corpi  Huinani. 

fcYo  V N QV  B lo  fpeciale  trottato,  che  haurà  luoghi  per  la  fua  bottega  conuene- 
ttoli,  & buoni  à conferuare i fempliei  compofitimedi  amenti , verrà  in  cogni- 
tione  de  fempliei  con  la  varietà  de  nomi  loro , de  quali  fempliei  per  ordine  di  alfit- 
betta  habbiamo  defliiite,  ^ moftrate  le  lor fpecie,  le  figure,  quali  fiano  noti,  (fi- 

quali  da  pochi  conofeiuti . 

Hauuta  notitia  de  fempliei,  noi  le  infegnamo,  quali  parti  loro  pano  piùne- 
cefiarie  aWvfo  della  medicina , fi  come  quai  femi  fi  ricchieganoin  alcuna  fpeciaria, 
quai  fiori , quai  frutti  ,fi  conuengono,  quali  foghe,  quai fi^i,  quai  legni,  quali  cor- 
tecebie , quali  radici , quah  liquori , & fucchì  condenfati , quai  fu  chi , (fi-  licpoori 
kumidi , (fi- quali  gomme  fiano  vtili.  Similmente  de  gli  animali  habbiamo  dimo- 
firati,  quali  parti  fiano  buone , fi  come  c la  carne,  gli  offi,  i nerui,il  fegato,  il  fiele,  il 
polmone,  lo  flomacho,  la  milza , il  coagulo , la  afiungia , la  midolla,  il  latte,  il  bo- 
tiro , il  mele , la  cera , il  mufehio,  U feta,  lo  auoglio , le  perle,  (fi-  fimiglianti . Si- 
milmente de  minerali  infegnamo  fi  come  è dell' oro,  argento,  poltri,  delle  pie- 
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tre,  de  frngm  enti,  & pietre  preciofe,  & di  altri  me:^  minerali,  quali  fono  il  folfn^ 
la  alumc  di  rocca , & fitntli . 

Et  poi  chehaurà  veduto  quante  fpeck, tir  parti  di  cofe  frane  neceffarie,dardept>^ 
¥a  à trouare  ciafcheduna  di  quelle , & primo  cominciando  dalle  radici , mifnremm 
manifeflo  in  che  tempo  fi  debbano  raccogliere,come  peccare,  & conferuare,  & doue 
fi  babbiano  à riporre  quando  fono  fecche . 

'Raccoltele  radici,diuifaremocome,^  quando fedebban  raccorre,&feccarle 
herbe  j & riporle . 

*J)opo  quello  fi  vedrà  quando  fi  debbano  cogliere  i fieri  , & quando  rt- 
fonere^. 

^pprefio  fermiamo  in  che  guifa  fi  habbiano  à raccogliere  i perni,  & quando fimo 
pecchi  doue  fi  habbiano  ad  allogare. 

.Apprefioquefiotroueràlo  fpeciale  quando  debba  racorrei  frutti  ,& in  che  lua^ 
go  conferuarli. 

Le  cortecchie , ò feorge  , oltre  à ciò  txouerà  come  feruar  fi  debbano , & 

, come  acconciare , preparare,  & alle^ 

gare  fi  vedrà  appreffo . 

Similmente  le  gomme,  le  lagrime,  & le  ragie  tutte  fian  manifrfle . 

Si  I he  lo  fpeciale  vedrà  in  che  tempo  fi  habbiano  à raccogliere  le  piante , in  che 
gufa  riporle,  & quanto  tempo  durino . Quello  , che  diciamo  delle  piante , fi  è dette 
anco  degli  animali , & delle  parti  loro . 

E percioche  vengono  alcune  fpeciarie  di  lontani  paifi,  lequali]peffofonofklfifi-‘ 
cote,  fermiamo  quali  fi  debbono  eleggere, oue fi  debbono  allogare,  & quanto  tempo 
durino.  Il  medefimo  fiicciame  delle  medicine folutiue,le  quali  hanno  bifogno  di  con- 
fi derat  ione , dr  oltre  à ciò  di  preparatione . 

Et  fe  alcune  hanno  bifogno  di  correttione  , infegnamo , in  quanti  modi  fi  pojsono 
eorreggere  artefidofamente . Il  che  fiuto  veniamo  ddimoiìrare  l’arte  con  che  fi 
facciano  i medicamenti  compofii . 

GLI  SEMPLICI  MEDICAMENTI 
quali  fiano,&  come  fi  conofeano  con  la  diuerficà  de  no- 
mi per  ordine  di  alphabeco . 

BETE,  g!ril'Peg;goin  modo  fìafiomigliano,  che  jpefio,  cbinonvi 

Lfo  auertifee  bene , fi  toglie  l'vno  per  l'altro.  Sonoquefii  filmili  neUa  lun- 
J?*  gheg^a,  nella  grcffeT^,(<r  nelle  fronditle  quali  fono  lunghette,breui, 
dure,& folte.  Tutti  i ramufiedi  nafeono  in  croce, procedendo  folamen- 
te  da  due  bande  i rami , eJr  il  medefimo  fanno  ancora  le  fi  ondi  : ma  vi  è però  que- 
fiidifereirga,  che  il  qolor  delle  fiondi  delTe:^  è più  feuro  affai  di  quelle  deb- 
T ..4 bete  : le  quali  fono  ancora  alquanto  più  larghette,  più  tenere  , più  lifeie, 
Cjr  meno  appuntate  , & coimefiifcono  i rami  per  ogni  intorno  . Oltre  à fc^ 
la  corteccia  del  nereggia,  è tenace  , & arrendeuole , come  è vna-> 

correggia, 


^ando . 

I fiuchi  quando  fi  habbiano  àcauare 
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ewrti%td,^  quella  itW  abete  bianebeggia,&'  nel  piegarla  i^euilmcnte  fi  rompe .’ 
Oltre  d ciò  t ramt  del  pe^jt?  fi  riuoltauo  iL  più  à terrà , il  che  non  fanno  quell i del-> 
l'abete . Traducano  ambeiui  i frutti  lunghi  vna  fpanna  con  le  fquamnte  più  fotti- 
li  »CÌF  più  aperte  j che  non  fono  queUe  delle,  pine , nelle  quallèiunfcme  bianchifcio 
fm^a-verunamedolla.Jlpeo;^  fu  per  lo  più  la  ragiadura  coudenfata  tra  la 
corteccia , & il  tronco,  come  che  qualche  volta  defilili  ancor  della  liquida , fimile 
aUalaricina.  t^ia  l'abete fk  quel  liquore  eccellenti(}imo,che  volgarmente  è chia- 
mato da  chi  lagrima , cr  da  chi  olio  ciaheg^ . 

Lo  ,A  bìotano  è di  due  fpecie , delle  quale  Ltfemina  i folta  à modo  di  arhufeello , 
& biancheggiante,le  fraudi  le  quali  ha  intorno  i rami  fono  sfe(ie,come  quelle  dcl- 
l’affengo  feriphio  : e piena  di  fiori,  i quali  vi  nafeouo  al  tempo  deWefiatc  nella  fom- 
rnodità , aurei  ,&fimili  ài  corimbi  : rejpira  di  foaui  odori,  fe  bene  alquanto  grauct 
& alguHo  amara.  L’altro  fi  chiama  mafehio  farmentofa,  con  ramijàttili,fimilc^ 
dqtieUodell’afjen'gp. 

. L’acacia  è pianta  Ipinofa , dal  frutto  deUa  quale,  fi  tana  vn  fiicco  chiamato  acor 
eia  j ilquale  non  dtferiuemo , poi  che  non  l'babbiamo , in  luogo  dcUaquale  vfano  i 
moderni  tJ^edici , & comprano  li  freciali  il  fucco  delle  prugnole  feliiatiche  con- 
denjàto  con  certe  lamine , cometauolette , al  Sole  ipcrciochi;  la  vera  nonfipona  à 
tempi  noH  ri  in  Italia . Hanno  le  medefime  facoltà  dell'acacia  le  fiondi  del  rhu , il 
qual  noi  chiamiamo  fumaco.  Et  parimenti  il  liquore,  che  fi  fu  delle  fiondi  del  lenti- 
fio,  fìrtoipocifto,comeapertam€nteteHificaDiofioride,  Onde  affai piùcoauene- 
uole  farebbe  vfar  quelle  infuo  luogo,  che  altro.  . , 

- . L’\dcantho,  che  noi  chiamiamo  branca  otfina,è  di  due  fpeeie,cioè,domcfUca,  - 

feluatica.  Ladomeiìicahalc  fue  frondipiù  lunghe,^  più  larghe  della  lattuca,  ne-, 
rtggiaute,lifcic,tfi‘graffe,produee  il  fujto  lungo  duegombiti,  greffo  vn  deto,  Itfiio, 
ycfiitoperinterualli  fino  alla  cimada  piccole  fiondi, lunghette,cancaue,  & fpinor 
fitdallequdi nafte  vnfior  bianco.  Troduceilfeme  lunghetto,  di  rofio  colore,  il  ca-^ 
po  delfufio  ha  figuradi  thirfo.  Sono  le  fue  radici  molli,  vcncide,  vifiofe,  lunghe,  ^ 
roffeggianti . Ma  l'acanto  feluatico  i fimile  al  cardo  fpinofo , più  breue  di  qu ella 

che-fi  femina , & fi  coltiua  ue  gli  boi  ti . - . 

L’acetofa  non  è altro  cheqiiellapLvita,chegrec.mentefi  chiama  Ox alida,  dalla 
quale  quantunque  fenetacciaDiofcoridi  ,fenetroua  di  due  fpecie,  cioè  maggiore 
gS"  minore. La  maggiore  ha  le  foghe  quafifimUi  allaromhkefdnatica,di  mòdo  che 
molte  volte  inganna  l'occhio  tanto  gli  è ella  fimile,  maguhiandofi , fubito  fi  cono- 
fie  al  filo  fapore  acetofo  ; nondimeno  ha peiò  ella  le  foglie  alquanto  minori , più  li- 
feie,  C7*  più  flrette,  & dal  nafeimento  fagittal  ha  più  radici , ma  non  già  come  la-, 
rùmbicegf.:lle,ma  benealgufloacetofc,comeilfuH«,  drlefoglie.  La  minore  fi  le 
foglie  molto  più  piccole  fimili a i ferri  delle  lande  lucide  tojfeggianti , piene  d'hir- 
inore,  grafìai  al  gnflo  più  acetofe  di  quelle  della  maggior  fpecie.  Il  feme  è fimile 
in  ambedue, accettoche  quello  della  minore  è alquanto  più  minuto . 

V .Acoro  ficome  fcriue  Diofioride  produce  le  foglie  come  l' iride , ^ancorale 
radici  affai  fimili,  non  profonde , ma  fparfe  fra  le  due  terre  intricate  con  molti  nodi 
& torte  bianchiccie  1 & di  fapore  acuto,  & fecondo  Galene  alquaiuo  amare  ^ 

txf  j odorife- 
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0éorifeve.  làlHi^laTe  ètjtieil*  chei^iù ftrratA,  bumbiccia,  non  itUaiUtM,  fina, 
tir  odor^era.  Quifti  fepii  ({ttafi  tutti  fi  ntroutno,m  quella  radue,tbe  htggiji  chi*- 
ma  ctlamtartnatico.  TeròtiiuUafipi^liperil  veroacoro . 

"Della’ acqua  i veramente  mala^euol  ctfa,fi  come  dice  Diofeoride  il  determina- 
re vniuerfalmenteper  le  proprietà  de  i luoghi,  tir  por  lapriuata  natura  loro,  & per 
le  difjufitioni  dell'aria,^  molte  altre  cofe, nondimeno  l'ottima,&la  dolce,fitnce- 
ra,^che  nonparticipa  d’ alcuna  qualità , è quella,  che  nonfla  lungo  tempo  ne  pre- 
c <>dij,che  dtfeende fhcilmente,& fenga  dolore, che  non  generavent(^ttà,& non  fi 
putrefà  nel  corpo . 

L’ adiamo,  che  volgarmente  chiamafi  capiluenere,  idi  due  forti,  cioi  maggiore 
tir  minore . Chiamanlo  alcuni  callitricho , tir  altri  politricho  dall'effetto , che  fk 
egli.  Enne  didueJpecie,cioi  bianco,  & nero, il  quale  è più  breue.  Il  maggiore  chia- 
mano politricho , gr  il  minore  tricl)omane.  I rami  d’ambeduirifflendono  di  nero 
colon-,  tir  hanno  fiondi  di  felce  attaccate  con  i picciuoli  IvnaaW incontro  dell' al- 
tra,dtnfe  ferrate  infume,  la  cui  inferior  parte  è offra,  & parimenti fiffeafènga 

vtì-una  radice.  T^fce  ne  faffi  ombroft,  utile  muraglie  humide,  nelle  ff  cionche  de  i 
fonti,  & nelle  pietre  irrorate  dall' acque,  del  che  non  ci  pofftamo  fe  non  meramglia- 
re , non  bagnandoft  neU’ acqua.  "Perla  qual  dottrina  non  fi  può  fe  non  giudicare,  che 
Tlinio  intendefieper  la  feconda  ffecie  del  capei  venerei]  tricbomano,ouerfilicula, 
la  qual  volgai  mente  chiamano  i ffeciali  politricho . 

L’agalloiho,  cioè  legno  aloe, è portato  d'india,  & di  .A rabia,il  quale  ifimHeal 
legno  dellathuia  diflintamentcpunteggiato,odorifero  al  gufio,conflrettiuo,con  al- 
quanto d’amaritudine.  Mala  corteccia fua  più  prefiofimilitudine  di  cuoio, dje  d’ al- 
tro,& di  colore  alquantoVario. 

V agaricoèvn  fungo, che  nafcefugli  alberi,  fi  come  narra  Diofeoride,  del  quale 
ne  idi  due  ffecie,  cioè  mafehio,  &femina,  precedendo  di  bontà  la  femina , che  ha 
dentro  di  felevene  diritte,  llmafchio  è tutto  inuoltoinfe  fleffo,  ritondo,  ^ ferra- 
to,ambedue  nel  primo  guflo  fono  dolci, ma  amari, come  fi  ff  argano  per  la  bocca.M* 
Vattimo  è quello,il  quale  è leggicriffimo,^  trifìo  quello,che  èdeiifo,  grane,  & h- 
gnofo;  quello  che  ètra  queìlc  due  metano,  tanto  è ftù  dr  meno  buono,  quanto  è 

egli  diHautede fegni,  òdatl'vno,  ò d.jU' altro. 

L'agerato  in  ah  uni  luoghi  in  T ofeana  fi  chiama  herbagiuli*,&  è fecondo  alcuni 
quella  pianta, la  qual  prefe  tJ^efueper  l'eupatorio.  E foltapianta,  altavnaffan- 
na,femplice,bafl'a,molto  Jimile  all'origano.  "Produce  vna  ombrella,  nella  quale  fo- 
no i fiori  ftmilià  bottoni  d'oro , minoridiqueUidelVhelichrifo.'ì<leperaltrohaegli 
nome  d'agerato, fe  non  perche  confo  Ha  lungo  tempo  il fiore  nel  fuo  colore. 

L'aglio  domefhco  è di  due  ffecie , vno  tlquale  nafee  nelle  campagne  con  vn  fola 
capo,  come  il  porro  pie  colo,  & dolce , di  colore  di  porpora.  Et  l’altro , che  nafcc-^ 
ìuU' altri  luoghi  grofio,bianco,cen  molti ffichi.  Enne  vna  ffecie  di  felHatico,il  qual 
chiamano  ophiofeorodon,  cioè  aglio  ferpeiitino . 

Lo  agno  caSlo,  parimenti  l/gts,  che  latinamente  fi  chiamavitice,  è pianta , 

che  crefee  in  albero,nafce  in  luoghi  a ff  eri, efi-  inuolti,  appreffo  alle  riue  de  fiumi,  ir 
ne  renai  de  terreno.  Hai  rami  lunghi,  ir  malageuoli  da  rompere,  produce  le  fiondi 
■ come 
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come  Volm,mafiù  tenere.  Enne  di  due  fj>ecie:  vna  cioè jche preduce  i fiori  bianebU 
perporeggUnti,  & l’altra  del  tutte  perporei,  & il  [ente fimile  al  pepe . 

V agre fie  è fucco  d’vna  acerba  molto  cefirettiuo , me  molto  più  quello , che  fi  fi 
della  lambrujca,  il  modo  di  firle  ebe  infogna  Diofeoride.  E difiereute  del  ncfii  o , il 
quale  dice  3 ^remefil'eflateauanti  il  nafeere  della  canicola,  i^metttfi  il  fuccom 
vn  vafe  di  rame  roffo , coperto  con  vn  panno  di  lineai  fole,  fino,  chevifitondenfi  , 
mefehiando  quello,  che  fi  fecce  mù  preflo  intorno  al  >afo  con  quello  di  me%^ , la 
notte  fi  tiene  al  coperto,  & non  fi  lafcia  punto  all' aria  di  fuori:  percioche  larugia- 
ta,che  cafea  la  notte  non  lo  lafcia  condenfare.  L’elettiffimo  è il  rofi'ofil  fragile  quell» 
che  fortemente  è tofirettiuo  &,che  merde  la  lingua. 

Agretto  leggi  'ì^^urtio.  tyfgrimonia,leggi  Eupatorio. 

V .4iuga,ouer  chamepiteostchefi  chiama  volgarmente  tua  artetica,  è vnaher^ 
ba,  che  va  ferpende  per  terra  ritortetta,  le  fue /rondi  fono  fimilt  al  femperuiuo  mi- 
nore, ma  pelefe,  più  fonili,  cJr  intorno  à i rami  più  folte.  D'odore  di  pino , il  fiore  i 
fottile,aureo,ouer  bianco.  Ette  radicifonofimilia  quelle  della  cichorea. 

L'alabafìro  i he  chinano  anifo  è tietra  affai cenofeiuta.  Ingannarci  veramen- 
te coloro, che  fit  credono  chefita  alabajiro  queUa pietra,  di  cui  d noiìritempi  fi  fanno 
à tomomolte  forti  di  vafi,  piena  de  ne  reggianti  venenon  trafparente , ma  lucida , 
tr  lifeia  nelle  fuperficie,di  cefi  tenera  fuìlanga,  che  per  poco  ch'ella  fi  vrti  ageuol- 
mente  fi  fpegga;  imperoche  queflo  non  è alabafiro,ma  piùprcfto  vna  vena  digefTo. 
El  veroalabi^ronafcein  Egitto appreffodThebe,  à Ì)amafco  di  Sorta.  £t  quello 
i il  più  candido  di  tutti  gli  altri.  Quello  che  uafee  nella  Caramania  è ueramente  bel- 
fiffimoidr  parimente  quello,chefi  ritroua  in  india,il  più  vile,  & e'I  meno^lendi- 
ioèquellodiCapoadocia. 

ValReKengi  detto  da  i latini  halicacahus  dr  veficaria,fi  le  foglie filmili  al  fola- 
tro  delti  horti , mapiù  larghe,  più  ferme,  ruuidette,  & manco  nereggianti , i rami 
arrendeuoli , i quali  crefcendoagcuolmente  fi  dfiendono  per  terra , i fiori  fi  egU 
bianchi,  da  i quali  fi  generano  alcune  vtfichegn/fe  come  noci,  qualche  volta..t 
manieri , nel  piede  ùargbe,  &•  appuntate  in  cima , & compagnateda  otto  coiìoie 
me^ dalla  natura  vgUalmentediJtanti . Quefle  fon  verdi,  maturaniofi  diuentaiio 
d’vn  colore  quafi  di  minio,  & hanno  di  dentro  vna  bacca  rofia , & viiiofa  fopta  al 
picciolo grtffa  come  vn’ acino  i vua,  lifeia,  dr  polita,  afgufto  infieme  brufea  & *• 
mar  a,  & tutte  piena  di  minuto  bianco , dr  copiofiffimo  feme . 

L'alcea  è chiamata  in  più  luoghi  d’Italia  biafmalua,malua  feluatica,  buon  vi- 
fchiOtdr  maluauifchio fefuatico.  E piantafimile  afiaine i fiori,ncl feme,nei  fuSìi, 
alla  malua  dome  fi  tea  > ma  fono  le fue  fiondi  maggiormente  intagliate . 7{^ce  per 
le  campagne  fin  fu  gli  argini  de  i feffi,de  t campi,  dT  apprcffoalle  fiepi,le  cui  radici 
vfano  alcuni  meambie  di  quelle  delfalthea  , quando  non  ncpoffanobauert,per  ri- 
fòluere,  otur  per  amodire  alcuna  parte  del  corpo. 

L’alcbimì&a  chiamata  i"  alcuni  pie  di  Lione,  df  da  altri  Stellaria  è vna  pianta 
ibenafee  perla  più  nnprati  delle  montagne  : le  cui  fiondi  fi  rtffembrano  affai  d 
quelle  della  malua  : ma  fono  più  dure,più  neruo/è,  & più  erefpe  , fono  i fitoi  can- 

toni , che  fono  otto  afiaèpiù  apparenti , drpertutto  dentati , di  modo  che  quando  le 
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fiondi  fono  bene  nperte>  fi  raffembrano  veramente  ad  vnaftella,  il  fuo  fnflo  erefit 
alto  v>ia (panna, & (jualche  volta pÌM,del qual  efcon afiai  yamufcelli,nelle  cui  fom>- 
mìtà  font  (tori  Jimili  alle  flelle,  che  fiorifcono  di  color,  verde  che  gialeggia.  La  ra- 
diceèvro(ia  vndeto,lunza  alcunavoltapiù  d’vnpalmo,  cSt'mero.  TfalceilMat^ 
gio,  ^ fiorifie  il  Giugno . » 

Vahibiadon,  leggi  Echio . 

L' alcionio  che  fi  d’iamancUe  (pedane  (puma  ntaris  è di  cinque  (peate , fecondo 
Diofcorìde;tmperocbc  v/io  é denfo, acerbo  al gu(ìo,(pugnofo,di  male  odore, grane  & 
comedipcfce.  Etquenofiritrouacopiofonelleriue.  Il  fecondo  è fimileaWvnghiel- 
ledegl'occhi,  oiier alla (pogna,concauo,leggiero,d'oderefimile alla  malua.il  quar 
to  raifcmbraall’alanafuccida,  molto  vacuo  leggiero,  il  quinto  ha  formadi fun- 

go fenga  odore,  afpro,  di  dentro  quafi  come  vno  pumice,  di  fuor  lifeio  eSr  acuto . Il 
quale  nafte  abondantiffimo  in  Tropontide  apprefio  all’ I fola  di  BesbUo  chiamalo 
per  proprio  vocabulo  dalli  habitatori  fpumadimare.  Il  tergo  ba  forma  di  vemà- 
cello,di  colere  più  porporeo.  fi  quale  chiamano  alcuni  milefio . ; 

L'alga  è quella  che  volgarmente  ji  chiama  aliga  . 'He  è vn  altra  chenafee^ 
nelle  paludi  nominata  vlua , & credefi  che  il  Thico  marino  jia  vna  jpecie  di  que- 
ft a radice^.  > 

La  alipo  fecondo  iyfttuario  è veramente  il  Turbiti)  bianco , &cheèmcommUf 
ne  vfo  delle  (pedane.  E vtM  herba  farmentofa , roJ(igna,  che  produce  fonili  ra- 

mi, & minute  fiondi  ; il  cui  fiore  è tenero.leggiero,  ^ copiofo  ; la  radice  fonile^ , 
&fimileiquelladelta  bietola,  piena  d'acuto  irumore  : hail  feme(mileall'epithi- 
mo.  7{afce  nelle  mareme  & ma ffimameute  abondanti((ima  in  Libia , quantun- 
que affai  ne  nafeain  altri  luoghi.  . 

' L'alifma  i chiamata  d’alcunififlulapaiioris,  & da  altri  piantagine  acquatica  , 
ma  pare  d>e  non  corri fionda:ha  le  fiondi fitmili  alla  piantagine,  come  che  più  fi  ret- 
te, & riuolteverfo  terradl  fufto  femplice fonile  piu  alto  d'vngombito,  con  alcuni 
fapitslli,fimile  al  thtrfo.I  fiori  produce fot  tiU,che  nel  pallido  biancheggiano,  le  ra- 
dici fimili  all' helleboronero , fonili,  odorate,  acute  ,eSr  alquanto  graffe . 'Hafce 
in  luoghi  acquatici . 

Lo  altffo  fecondo  alcuni  è chiamata  'Rabbia  minore . E picdolapianta  d'vn  fo- 
hfuSio , ruuidetta , con  f rondi  ritonde , apprefio  alle  quali  è il  frutto  che  fi  rafiem- 
braà  doj)pi  feudetti . Hel  quale  è dentro  il  feme  al  quanto  largo , nafee  ne  i mon- 
ti & nt  luoghi  afperi . 

’ , ■ ..d llclma,  leggi  trifolio  acetofo . 

' Lo  aloe  pi  oduec  le  fiondi fimiti  alla  Sdllagroffe, graffe , 6”  di  fkttionipoco  lar^ 
ghe,  rifonde,  (gr  aperte  di  fono , le  quali  da  ogni  l.uo  hanno  inordinatamente  certe 
cote  (pine  difiofle  per  afidilunghi  interualii.  'Produce  il  fuHofimtle  all'antherico: 
il  fior  bianco  ;e‘l  frutto  fmiile  ali  amphodillo.  SpiratHttalapianta,lachei  amtt- 
riffimaal  gufìo  di  grane  odore . 'Procede  da  vna  fola  radice , fimilead  vnpala  fit- 
tonellaterra . T^fceabondantemente  in  India,  onde  fi  portai  noicondenfato  il 
fuo  fuceo . ^^fee  p.irhnente  in  sy^^rabia  ,int,^fia , in  alcuni  luoghi  maritimi , gir 
■Ifote  come  In  eyfnd  ro , non  troppo  vùleyer  cauarne  fucco  : ma  per  faldarc  le  feri- 
' ' ^ ' te  mollo 
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ÌffMlÌobu«nai  ì^tiandovifimettef«prape[la.  E il  vero  fucco  condenfato  didut 
fpecie;vno  cioèar$nof«,  chepareeff  'eril  fondaccio  deWelettiffmo . Ft  l'altro  i 
confidato  à modo  di  fegato . ^ebbonft  eleggere  l'odorato, il  ftneero  che  fia  feng^ 
fjffti& ferrga  arena,  fplendiio,roffeggi  .iuta,  frangibile , che  fi  reff emiri  al  fe- 
gato, tir  che  fta  amanffimo-.  l{iproHa/i  per  lo  contrario  quello , che  è nero  ^ chi 
nonfàcilmente fi  rompe . Falfificefi  l'aloè  con  gomma  : ma  fi  tonofcetl  frodo  nel 
guliarla  alla  amaritudine , al  fiio  grande  odore,  & al  non  ìlricolarft , quando  fi 
frega  tra  ledeta  fino  alf  Utimo  granello  t fiilfijicanla  alcuni  altri  ancora  con-, 
l'acacia., . 

,Alfebram,  leggi  Efula. 

L’ alfine  inTofeana  fi  chiama  centone,  altri  in  Italia  pau  trina,  & altri  p;-g^ 
^gallina,  & altri  centouiee , & in  altri  luoghi  orecchia  di  topo  , & altri  an- 
thillo.  7{afce  nelle  felue  omhrofe , & luoghi  opachi,  dèche  e'  Jiat.t  thiatna- 
ta,4lfine.  Sarebbequeila  fiata lamcdcftma,  chel'bcffine fc  nonfnff'e  più  pie-, 
dola,  eJr  «0»  haueffe  fiondi  minori,  & non  pelofe,  &'quef\a  rcìfnra  d doreJ 
di  cocumero . ■ 

.Altèrco' i leggi  iufquUmo . • i-  . >v.  .....  ••  \ 

L'althea,che  alcuni  chiamano  ibifco  è rmn  fpccie  di  maina  fclii.'itica.  Le  ctiifron- 
itfom  ritonde , come  qnelle  del  pan  porcino,  & ricoperte  di  canuta  lanugine,  vafi 
fèmbrafi  il  fuo  fiore  à quello  delle  rofe,  e'I  fujlo  ù longoduc gpmbiti , produce  la  ra- 
dice vifeofa,  & arrcndeuole,  di  drenti)  bianca.  Chiamafi  althca , per  effer  cllapri- 
mametite  ytile,  (fi  molto  yaiorofaper  molti  rmedif . ‘ 

>-  Vaiarne  è di  più  jpecie , ma  tré  in  vfò  di  medicina , dei  lo  fcijfilc , il  tondo,  (fi  il 
liquido.  L'ottimo  è lo  fciffUe,^maffitnamcnteilficfcO,vandidiffimo,algufio,mol* 
to  coifirettiuo , all'odorato  grauc , (fi  non  falfofo , non  ferrato  inficme  d modo  di 
t(plle , ouer  di  tauolettt , ma  che  ordmatamente  fi  diuida  in  certi  fili , come  capelli 
lanuti  canuti  : cornei  quello, che  fi  chirema  trichite,  chi  càpitlare , (fi  che  fia  naté  ~ 

in  Egitto.  Ejtrouafì  vna  pietra  fitìiile  à qucìlo,  ma  fi  eonofct^Jlandola,  perciocho 
non  fi  titroua  punto  confirettiùa.Vitupcrafi  nelle  fpede  ddritofido  quello.che  è fla- 
to fatto  con  mano  ima  fi  conofee  nella  figura.  Stperòfidebbe  eleggere  quelle, che  è ri 
tondo  di fua  natura,pien  di  vefìche,vic!no  di  colore  al  biamo,^  d)e plù'^alorofa-' 
mente  i confirettiuo,  (fi  cifra  à dò  habbia  alquanto  del  pallidocon  una  certa  g raf- 
fegg(a,fen’ga  arena  frangibile.  ‘Del  liquido  quel  che  più  fi  loda,  ciré  è limpido  di  co^ 
lordi  latte,rgHaie,fuccofo,fenga  faffi,(fi  che  rifpira  vnoodore,ìomc  dì  fuoco.  « 

VoAmaraco  fanfuco,  perfa,  (fi  rnaiorana fono  vna  cofa  medefima , (fi  ipiantà 
ramofa,tOHgambifottilì,(fiarrcndeuoli,(fifoglie  longhette,  bianchiede,  cfi'pe- 
tofe,le  quali  abbracciano  per  tutto  i ramufceliiiproduce  ì fiori  nelle  cime  copiofi,(fii 
fpiccati,(fi di  verde  colore, fquamofi però  come  quelle  dcll'orig.rno,da  i quali  nafee 
ilfeme  pkdolo,emÌHUto.  Hala  radice  viUofa, legno  fa,  (fi  inutile.  Seminaft  col  fé- 
me,cfi  pianteci  con  le  radici,  eJr  anco  finga.  Te^  che  piantandnfi  i ramufcelliflir^ 
fati  dalla  piòta  rMignauo  no  mcno,che  faccino  le  intere  piòte, piòtate  con  le  radici  * 

Lo  amaranto  fi  chiama  in  Tofana  fior  velato, è egli  più  preflofpica  porporea.che 
fiore  altuno,etè  am^ségfiodore,Etofamtra»iglÌofa,cheeifigóda  d'efler colto  per 
. ’ rinafier 
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rinafeerpti  più  bello ;fiorifce  il  mefed'^goflot  ^ dura  per  Mio  rautunnOik  mag 
gior  fua  natura  è nel  nome,  coft  chiamato,  perche  uon  fitnjracidifie . 
e^mare'la,  leggiTartemio . 

L’ambra  fi  ritroua  di  tre  ^ecie , yna  che  gialleggia,  migliore  di  tutte,  la  che  fi 
porta  da  Selachito  d'india.  L’altra  che  bianctreggia , che  fi  conduce  da  v»  Cafiello 
dell’t^rabia  felice  chiamato  Sinebrio,  ù’k  terga , la  quale  è nera  è di  niuno 
z^aloro . 

L’ambrofiaèvnapicciolapianta , ramofa , altaquafi tre  [panne.  Haalpiedc..a 
del  fuiìo,  le  fronde fue  piccoline  fimilià  quelle  della  ruta:  fono  i fuoi  fufticelligra- 
nidi  di  feme.quafi fimili  4 ben  pieni  racemi, che  mai  nonfiorifcano,d' odore  diuino, 
tSr  foauc . La  fua  radice  è fattile, lunga  vn  piede  & megp. 
e^mbubeia,  leggi  dente  di  Leone . 

L’tyfmello  fi  chiama  after  attico  , ilqualei  gamhucelolegnofo , il  chehanella 
fommità  il  fioreporporeo,  ^giallo,  tir  per  intorno  intagliato  ; con  vn  capitello  fi- 
ntile alla  camomilla,  confrondicellc  fìmili  à vna  ftella  : ma  le  fiondi,  ciac fono  at- 
torno al  fufto,fono  lunghette,  {*r  pclofe . 

L’amianto  detta  lapis asbetos,  & alumedipiuma.fenovnacofa  medefima. 

L’amido,  Ramilo,  fono  vna  cofamedefima.  L’eletto  ,&  il  buono  i quello,  che 
è leggiero,  bianco,  lifeio  ^firefeo.  L’eccellentifiìmoèqueUo,che  fi  fa  di  grano  di 
tre  mefitil  quale  fi  fu  à queflo  modo.  'Bagnafi  il  grano  ben  netto  cinque  volte  al  di, 
dr  fe  poftibile  è ancora  la  notte , circofi  fi  comincia  ad  intenerire,  fe  ne  fcoli fuori. 
L’acqua  primamente,  acciocheinfieme  con  quella  non  vada  fuori  la  parte  vtilc.a 
già  vfeita  del  grano  :&  cofi  come  è ben  macerato,  & intenerite , mefiogli [opra., 
dell'altra  acqua  fi  calca  bemjfimo  coni  piedi:  & ritornategli  iinuauodelT  acqua, 

medefimametite fi  ricalca,vlti mamente fe  ne  cauano  col  criuellole  femole,  che. 
vi  nuotano  fipra:  quello  che  auanga  ben  purgato  dalle  femole,  fi  cela  prima, 

poi  fi  mette  icendenfarefopra  le  tegole  nuoue  fotte  à ealidiftimo  Sole  : percieebe 
all humido  disfatte  diuentacetofo.  ' 

Vammi  è detto  comunemente  da  [pedali  ameos.  il  che  i feme  vulgate, efinotax 
minutoj&melto  minore  del  cimino,hafapore  d’origano,leleeifiimoi  quello,  chei 
puro , & non  femohfo  , 

V .Ammoniaco  nelle  fpeciariefi  chiama  armoniaco,  il  quale  è vn  liquore  £ vna 
ferula,cemendafiil  berte  colente,  minuto  di  granella,  come  incenfò,  denfo, [incera 
d’odore  vguale  al  cailoree,al gufto  amaro,  non  fporce,che  non  fia  mefcelate  ne  ce» 
legni,  ne  con  [affi. 

V.A memo  appnfto  noi  non  è anebora  venuto , ma  i pkcMo  arhufeelle,  che  del 
legno  fi  rauolge  in  fe  fiefio  in  forma  di  racemo.  Ha  il  fiere  picciolo,  fimilei  quella 
delle  viole  bianche  : ^ le  foglie  fimili  alla  'Brionia.  Eleggerai  adunque  quelle  , 
chcè  fiefee , bianca  ,ouer  rofficie,  che  non  fia  ftrette,nerauelratoinfieme:  moj 
che  fciolto s'allarghi ,benpienodi  feme ,fimileài  racemideUtpiceolevue  ,gra- 
uè,  odoratiffimo  , non  tarlato,  acuto,  mendace  al  gifto,  di  fempdce,  & ncM^ 
vario  colerci. 

V^mperloprr^o,  iti  porro  fclu^ico,ilqualHqfcecopiofamente  per  Itvigne, 
, onde 
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cndepofcU  haprtfo  il  nome,  {Tomperioprafio,  che  non  vuoi  dire  altro , che  porro  di 
vifna.^fce  parmentem  tutta  T ofeana  io  fu  l’ argini  de'  campi, & da  noi  è chia- 
mato porr  andelo  . 

e^mpeloarbord,  leggete  Oxiacantha.  ■ - 

ey^mpomale frutti,  leggete  K^uo  Ideo. 

L't^mphodelo,cioiafpboielo,fichiamahallula  regia,da Latini.  F.piantafol- 
ta  di  foglie,  fimili  à quelle  del  porro  maggiore , tr  il  fi^to  lifeio , nella  cui 
fommità  i il  fiore,  ilqual  chiamano  antherico.  Hate  radici  lunghe,  eJ"  ritonde,  fi- 
mili alle  giande  , & al  gt^o  acute . 

L'eyfnacardi,  fecondo  che  dice  Serapione,  fono  frutti  d'vn  albero  fimileal  cuo- 
red'vno-pccello,dicotoreroffigna.,  quando  fono  frefeìn,  quafi fimileal  colore  del 
cuore, dentro  del  quale  é vn  liquore  grafia  come  melefimile  al  fangue,eSr  nel 
otpvna  animella  bianca  fintile  àvna  picchia  mandorla . Tfjfcontin  S ciciliane' 
monti , che  di  continuo  ardono  fuoco . 

L't^nagallide  , la  qual  communemente  fi  chiamamorfus  gallina  i nou  jfimad 
ciafeuno,  quantunque  digranlungas'ingaimano  coloro,  chefipenfano,  che  fia  l'a- 
nagallidt  quella , che  chiamiamo  noi  in  T ofeana  Centone , ^ in  Lombardia  paua- 
rina,  cheproduceil  fior  bianco , laanagallideédiduefpecie,  madifferentiperòfo- 
lamente  nel  fiore  ; imperochelafemina  il  produce  cele  fie,(^  il  mafclm  rojio.  Sono 
amendue  picchio  piante,  che giacchno  per  terra.  Le  fitondi  loro  fenpicchle,  tir  al- 
quanto ritonde,  difigura  fimileall'helfìne  , tfr  procedono  da  va  gambo  quadran- 
golare, il  feme  delle  quali  è retondo. 

Vey4nagiroèvnapiarua,the  erefceinalben,didifpiaeeuole  odore, le  cui  fron- 
di,  & fmilm^e  i ramifonofimHial  vitice,  il  fiore  è come  quello  del  caolo.  Tra- 
duce il  feme  in  certi  lunghi  cornetti  varh  di forma,  fimile  à i rognoni,  ritondetto , 
fermOiilquale  s'indurifce,quandofi  matura  l'xma . 

L'ancufaèdi  due fpetie,  vna  deUequdifitchiamacalica,&onocleaJ>a  le  frondi 
fmiUallalattuca,appuntateincima,hirfuu,  afpre,  nere,  copiofe,  fparfe  per  tutto 
appreffo aUaradiccper terra,  fpinofe.  La fka  radice igrofia vii  doto,  laqual  toc- 
candvfì  al  tempo  della  Eftate  imbratta  le  mani  di  ftnpùgno  colore,  nafee  in  luoghi 
g raffi.  L'altra  ffietie  è chiamata  d' alcuni  alcidio  ,&da  altri  honochile  differentc-a 
dalla  prima,  per  huer  ella  folamente  le  frondi  minori , ma  della  medefima  afpreo^ 
%a,fono  i fuoi  rami  fottiU,ne  i quoti  è il  fiore  del  colore  porporeo,che  s’inchina  al  rof 
figno.  Le  radici  fuefon  lunghe,  & rofieggianti,  dallequali  al  tempo  della  metitura 
d iflilla  vn  liquore  fanguignoinqfce  in  luoghi  areneficìr  negri. 

La  andachoeba  fi  chiama  da  latini  loto  Egypth,  ^ non  è il  trifoglio,  comt-a 
molti  hanno  creduto . ‘Del  feme  di  quefìo  loto , fi  caua  lo  olio  chiamato  dadi  A rabi 
elio  d’.Andachocha.  Et  qu^o  nafee  nei  campi  d'Egitto  inondati  dal  fiume.  Quefio 
produce  vn  gambo  fimile  alle  finte  : il  fiore  picchio,  bianco,  fimile  al  giglio,  ilquéd 
dicono,  che  s apre  allenar  del  Sole,\&  fi  ferr anel  tramontar  e,  ^afeonde fili  ca- 
po fatto  acqua.  Onde  pofeia  efee  fuori,  come  il  Sole  leua,il  capo  è come  di papaueri , 
mapiùgroffo.Tfet  quale  è dentro  il  feme,comedi  miglio,&ha  le  radici  come  han- 
no i pomi  cotogni,  il  f ;me  del  quale  feceanogli  Egittif,  & fimnonepane.  • 

Laro- 
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Landroface  èpianta  da  pochi  conofciuta. 

. , Lo  anemone  è di  due  Jpecie , l'vna  dtUe  quali  nafce  in  luoghi  feluatici,T  altro  in 
luoghi  coUiuatitilqual  è di  varie  f^ecie;  imperoche  l'vno  produce  il  fior  rofio.  L'al- 
tro bianco,  come  il  latte,  eueramentaporporeo.  Le  frondt  di  qutfiifono  fimili  al  co- 
riandro,m.t  intagliate  più  minutamente,  oue fi  inchinano  à quelli  delpapauero,  in 
. Piego  à quali  fono  le  Ctfte  negre,  ouer  cerulee . Hanno  la  radice  grande  come  vna~» 
Mina,  ò poto  maggiorecintafomedacertinodi . Il  feluatUo  è intatte  le  file  patti 
maggiore.  Ha  le  fiondi  più  larghe,  & più  dure.  Et  il  capo  più  longo,il  fiore  è roffo  : 
or  le  radici  fono  molte , & capillari , Enne  di  quello,  che  ha  le  fiondi  nere  , ilqual 
-è  maggiormente  acuto. 

L'e^astho  è ne  gUhoriivolgariffima  pianta,  tanto  fintile  ai  finocchio,  che  ffit fi- 
fe volte, i'algufionon  vifufie ù giudice,  vi s'ingannarebbe  l'occhio.  Crefice egU  col 
'gamboalto  vngombito,(ìrmegp,  ramofio,  foglie  capigliofie,  fiori  gialli , tonom- 
brdle,  & fieme  come  il  finocchio , la  radice  non  ha  egli  molto  lunga , ne  con  molte 
, fibre.  Scminafi  negli  orti,  per  condimento  delli  altri  herbagghouenga  cioè  mefico- 
L'to  con  tfifi,  gli fiapiù fiaporiti, alguflopiù grati. 

~ L'.A  ngchca  è vita  pianta , che  crefice  all’ alte'ZTia  di  più  di  vn  gombito  con  il fiu- 
-flo  concauo,  nodofiocoromolteconcauità  d'ali,  onde  efieonoifitioi  rami.  Le  fiondi 

•fono  longhette,  gj-  'intaccate  per  intorno,  eSr  di  colore, che  nel  verde  nereggia,  pro- 
duce nella  fomniità  del  fiuiio  vnaombreila  con  bianchi  fiori , da  cut  uaf  'ce  il  fieme 
Schiacciato,,^  fiottile»  & la  fina  radice  afìaigrojia,  fpartita  in  tre,  ouer  quattro  ra- 
mfacuta,  odorata,  & fioane.  Enne  di  più  fpede.  Cioè,  domtfiica,  fialuatica,  & ac- 
quatica, tà'diquelUchefi  fieniina,  tir  fi  colciuanei  campi.  Ha  molte  radici  nere  , 
non  moUogroffe.,  d'vuoodorecofi  Eccellente,  cr fioaue,chemcritamenteèSìatA„ 
chiamata  Zdngelica.  Li dounfiica  cofi  chiamata,  nafce  daper  fe  ne i monti  mede- 
fi  mi  dotte  n.ificc  la  fi.ilu.ttica,nta  con  foghe, gambi,  ombrelle,  & radici  molto  mag'^ 
glori,  peròlacbiamererpfiì pnfiofaluaticamaggiare,  cbedomcflica . Traduce 
,quefialaraduetfiaigioff(ifiicthiofix,biàxchiccia,  al  guflo  acuta, & di  foaue  odore. 
La  fcluaticapoiife  bcvèl-t  più:p:cciola  di  tutte  » è nondimeno  lapin  virtuofa . F la 
fuaradice  graffa  vnopollife.,i^'  fpt!ffevoltc maggiore, piena  divn  fucco gialleg- 
■giantCjacHtiffitmofopra  modo  .ilgufio.ci;:  parimente  odorata.  La  acquatica  è di  tut- 
te maggiore,ma  di  minore  virtù, ó"  bont.i.  .....  . 

L' fk nifo  è volgar.fjima pianta , clr  perimenti  il  fuofime,  laqualccrefceconfio- 
,glie  minori  dell'apio,  ma  manco  intagliate  ; quelle,  dico , che  fono  appreffo  terra  ; 
imperoche  quelle  che  fono  nel  gambo  & ne  i rami  fono  molto  più  intagliate.  Il 
gambo  produce  egli  tondo,  alto  vn  gombito  con  molti  rami,  & l' ombrella  bianca, 
d'odore  filmile  al  melo , doiic  nafce  il  fieme  longhetto , giocondamente  odorato,  con 
va  fiapare  mefloLito  di  dolce,  d'acuto,  & d vn  poco  amaretto,  ilqual  cvtile 
i molte  cojc> . . . . 

L'anonide,ò  Ononide  è chiamata  da  alcuni  relìa  bouis.efrda  altri  bonaga.  Ha  i 
rami  folti,  più  lunghi  di  vnafpanna,  cinti  da  molti  nodi,^  concauità  d'ali.  Sono  $ 
fu^i  captfdli  ritondiicir  le  fronde  puciote,&  fittili, filmili  àqiielledrllc  lenticchie, 
ciier  de’.'..:  ruta,òdi  l loie  de  prati, alqikinto  pelofe,etodorate,ct  di  odore  r,ó  ingrato. 

•ei  ' “ ' ■ ">.0 
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Lt  dnthmide  hogp  fi  chiama  camomilla  tèdi  tre fpecie , differenti  F vna  d al'" 
t altra  folamente  nel  fiore.  I rami  di  tutte  fono  atei  vna  [panna,  folti,  conmott‘ 
concauitàdiali'.conpicciole  fiondi,  fattili,  & copiofe . I capitelli  fuoi  fonotonii: 
con  fiori  nel  meT^  di  color  di  oro,  tir  di  fuori  nella  rotonditd  del  fuo  ambito  in  alcu- 
ni bianchi,  in  alcuni  gialli , & in  altri  porporei , digrandc^ja  come  foghe  di  re- 
te. Vofce  la  anthemide  in  luoghi  afpri,  & magri , & apprtfio  alle  vie,  & 
cogliefi  la  'Primauera.j . 

L'.4nthera,  fono  alcuni  che  credono,  chefia  quel  fiore-,  che  nafte  in  megp  allc^ 
rofe,  tir  altri  che  fia  il  lor  fiotto,  ma  di  gran  lunga  s ingannano , percioche  come  fi 
legge appreffb  à (omelia  Celfo,  à Galeno,  tir  Taolo  Egineta , non  è l' .Antberafem- 
fiice  medicamento , ma  va  compofito  di  più  femplici . 

L‘  .Antimonio  è lo  Stibie,  i Stimmi  fritto  da  'Diofcoride . L'ottimo  è quello  che  è 
fplendido , & che  lampeggia  à modo  di  lucciola , & che  appare , nel  rompeifi  crc- 
ftofo,  & che  non  ha  ne  terra,  ne  ferdidtgita  aUuna,  & che  ifiangibile,quefio  chia- 
mano alcuni  Stibi,  ^ altri platiophtalmo . 

V.Antipathe  è vna  fpecie  di  corallo  nero . 

VuAatirrbino , il  qual  chiamano  alcuni  anarrhine , tir  altri  lichnide  feliutica, 
ivnaherba,  che  produce  il  fufto,  tir  le  fiondi  fìmili  alla  .A  nagallo, &il  fiore  por- 
foreo,fitmile  aUe  viole  bianche,  minore,  & però  fi  chiama  lichnide  feluatica,  il 

feme  fi  affembra  al  nafo  d'vn  vitello . 

L' sntiffodio,  che  cofafia  dice,  perche  accade  ffiefie  volte , che  ne  manca  lo  fio- 
dio,  è neceffario  il  dimofìrare,  che  cofefi  ritrouano,  che  habbiano  fimilt  virtù , & 
come fipoffdnovfaregliantilpodijinluogodellofiodio,  t^comefidebbanoprepa- 
rare.T^rendete  adunque  le  fiondi  de  i mirti  infieme  con  i fiori,  & i filini  imma- 
turi, tir  mettete  in  vnvafo  di  terra  crudo,  tir  lutifi  foprail  coperchio  che  fia  per 
tutto  minutamente  pertugiato , & mettete  cofipofcia.nella  fornace, fino  chef  cuo- 
ca il  vafo , cattatene  fuori  pofcia  la  cenere , & mettetela  in  vn  altro  vafo  pur  cru- 
do, dr  come  farà  poi  cotto,  cattatane  la  cenere,  poi  lattatela , & la  vfate . FaJJi  nel 
medefimo  modo  delle  cime  più  tenere  delli  oliui  feluatichi  f f ne  può  hauere  ;/c>» 
non,  quelle  de  i domeFìici,  con  i lor  fiori , ouer  con  le  poma  cotogne,  quartate , dr 
mondate  dal  feme,  ò con  le  galle,  ò con  {tracci  di  tela  di  lino,  ò con  le  more  immatu- 
re bianche, ficchi  prima  al  fole,  ò con  il  terehintho,  dr  con  il  lenti fio,ò  con  i fiori  di 
, lamhtttfca,  ò con  le  teneri  fiondi  de  i roui,  ò con  la  chioma  del  bofio,  ouer  con  il  pfiit- 
' do  Apero  fiorito . Ci  fono  alcuni,  che  lo  fanno  nel  modo  medefimo  con  fiondi  di  fico 
prima  ficcheal  fole , altri  con  colla  taurina , & altri  con  lana  [uccida , drruui- 
da,  bagnata  di  pece,  ouer  di  mele,  le  quali  cofie  tutte fi\vfano  ,&  s approuano  in 

•vece  dello  [podio . • 

L'kntota  come  referìfiono  coloro , che  la  portano  dalle  montagne  del  Genouefi , 
dr  del  Tiamontefe , è vna  pianta,  che  nafie  appreffo  alle  piani  e del  Tqjpello,  iiic^ 
i virtù  merauigliofa  centra  à i veleni.  Queìio  fk  il  gambo  alto  vna  ffianna,  cr 
mc-J[a , drfino  al  gombito  fermo,  dr  ritonde,  nel  quale  fono  le  foglie  fottilmentc.a 
intagliate  , pefie  inugualmente  da  ogni  banda,  come  à ciuffi,  i fiori  fono  nel 
gambo  molti , porporei , ne  guari  troppo  d.ffimili  d quei  del  Ugello,  ma  ben^ 
più  piicitli  font,  *ProÌHct  due  raiict,  come  due  oline  lunghette,  & quilchcj 
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volta  martori , tome  fa  il  T^rdo  montano , nere  di fuori , «Jr  bianche  di  dentro  , 
tjueSla  crederò  io  che  fiala  ^edoaria  d’^uicenna,  fcriuendo  egli  mar.ifcftamente  m 
che  la  ’gedoaria  crefceeol  naftUo,&  che  le fue  radici  fono  fimili  allao^nfiologia^ 
tond/Lj. 

La  parine  detta  da  molti  Speronella , crefce  con  molto  piccioli  rami , afpri , &• 
quadrati:  ha  le  fue  fiondi  compartite  perinterualli  intorno, intorno  al  fu/lo,  à modo 
di  ruota,  come  la  rabbia  produce  il  fior  bianco, il  feme  tondo,duro,bianco,eoncauo 
inmexp,àmododivno  vmbdico,&rherbaèfirumda,ches'attaca  alleveSli . 

L'aphaca  rufce  abondantemente  in  più  luoghi  d'Italia  pcrfe  medcfima,  & fife- 
mina  anchora  da  molti , come  gli  altri  legumi , fa  le  fiondi  filmili  alla  veccia,  ma 
magfiori, &piùgraffe,  il  fufìo  quadrangolare,  il  fiore  incarnato,  cjr  i baccelli  fi- 
mili  à quelli  dep^elli , ma  più  curti  affai,  & maggiori  di  quelle  delle  lenticchie,  ne 
i quali  i dentro  il  feme  poco  maggiore  di  quello  della  veccia. 

.ApiaSìro , leggete  t^eUtffa . 

L'apio  domeflico  fi  chiama  volgarmente  petrofemolo . 

L'apio  paluflre  chiamato  da  Diofcoride  eliofelino , nafce  in  luoghi  humidi , & 
falludofi,  & è di  foglie,  (jr  di  fufio  ajfai  maggior  del  domeflico,  & è quello  che  s'a- 
dopra  nelle  jpedarie,  come  fi  crede . 

L’apio  rifuse  il  ranunculo,che  nafce  in  Sardigna. 

L’apios  nafce  in  Candia  , come  che  vagliano  alcuni,  che  fi  rìtroui  anchora  in  Ta- 
glia , confronii  piccoline , fimili  molto  à quelle  dell'hiperico , quando  nafce  la  pri- 
mauera.ma  alquanto  più  verii,convna  linea  bianca,che  le  fende  per  megp.lfufli 
fono  roffini,& tendono  algiunco,  tutti  pregni  di  latte  bianco.  Lafua  radice  è di  den- 
trobianca,  & di  fuor  nera,  di  forma  ftmileàvnpero , da  cuiprefeilnomeiTapios 
apprrfio  à i Greci,  che  tanto  rilicua,  che  pero . 

L’apocino,  ouerbrafficacanina,  èvnapianta,  che  produce  picciole  viticeUe , di 
noiefo  odore,  vtnciie , eJr  arrendeuoli  come  farmenti , & malageuoli  da  rompere  : 
le  cui  frondi  rafiembrano  quelle  ieU’hedera , ma  più  tenere , & più  appuntate  in 
cima,  di  fpiaceuole  odore,  alquanto  vifcofe , & piene  di  giallo  liquore . Traduce 

certi  bacelli  fimili  àupcelle  ieUefkue,di fiecie  difollicoli,lunghi  vn  deto.2fe’  quor 
li  è dentro  VH  feme,  nero,  picciolo,  eJr  dura . 

L’ .Aquilina , ouero  Aquilegia  nafce  con  foglie  non  guari  lontane  da  quelle  della 
chelidonia  maggiore , intagliate  però  all’ intorno,  qu^  come  quelle  del  coriandre  . 
'Produce  il  mefe  di  Giugno  più,  & più  gambi  lunghi,  & fattili,  nella  cima  de  i qua- 
li nafcono  i fiori  in  alcune  piante  porporei,  in  alcune  bianchi , & inalcunedi  col'i^r 
d" or».  Spargonfi  i fiori  in  mode  di  fteìla  con  cinque  raggi  d’intorno,  efi  quattro  cor'  • 
netti  vi  fi  veggono  dalla  parte  di  fatto  intorno  al  picciolo  co»  la  punta  ritorta , & 
vacui  di  dentro,  dai  quali  nafcono  alcuni  lunghetti  capi  ; come  di  melantbio  , ne  t 
quali  fi  contiene  dentro  il  f me  minuto,  lucido,  & nero , 

L’arabica  fpiiu , detta  dalli  A tabi  Suchahaa,  non  fi  porta  d nojtri  tempi  in  Ita- 
lia, ma  in  fuo  luogo  fi  può  vfar  la ffiina  bianca  . 

L’eArabide,  ouer  draba  non  èconofciutadanoi,gU  barbariU  chiamano  nt- 
fiurtium  orientale.^. 

L' A rato  fi  può  chiamare  quafi fiua  feluati(a,perbautT  elU  con  la  domefiJca  no 
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• foca ftmilitudiiit.  quefia fecondo  alcuni  in  Thc^ia  quaft  per  tutto  ne  i campii 

^feneva  ferptndo  per  terra  con  i fujli  quadrata fi  ranno  intrigando  l'v~ 
; noconl'altro.  Itale  foglie  fintili  tdlafaua, &ifìori,clicnelporporeobianchei^Ì4f 
Atto , ondenafcono  poi  baccelli  piati,  minori  di  queUi  delle  fané , ne  i quali  è rnfemt 
tondo  del  medeftmo fapore  deUe  fàue . 

L'^ rangi  fono  noti  in  tutta  f Calia . 

V,A rbuto  fi  chiama  in  più  luoghi arbatro , ilqual  è fimil  al  melo  cotogno.  Ha  le 
frondi  fattili,  produce  il  frutto  della  grandegT^i  delle prune,  fenga  alcun  nocciolo  , 
chiamanlo  alcuni  Memecilo.  Quando  è maturo  gialleggia,  ò rofSeggia  nel  colore. 

V artichiocchi , ò carchioffi  fono  ma  fpecie  di  cardi domrfiici. 

L’aretio  non  è anchor  conofeiuto  in  Italia . \Jl€a  il  Ejtelio , crede,  che  ella  fiala 
lapp.%  minore,  mas  inganna . 

‘ L'argentone  pel quallefinoadhoraèftatovfatol’eupatorio,èdeltutto  fimileal 
papauero  feluatico.  Hà  le  frondi  intagliate,  come  l'anemone:  ilfiore  raffi,  la  iella 
nelle  parti  più  alta  del  gambo,  più  lungadi  quelladel  papauero,  che  fi  chiama 
rheda , dr  più  larga  nella  cima  , fu  la  radice  ritonda , dr  il fucco  di  colore  di  •gaf- 
jrano,  di"  acuto. 

VargetUina  chiamata  da  alcuni  lingua  ferpentina,  & da  altri  lucciola,  nafte  ne 
prati,  ma  non  vi  dumper  altro  tempo , che  da  me^o  Maggio  fino  à me%p  Giugno  ; 
percioebe  efiendo  ella  molto  tenera,  in  poco  tempo  fi  perde, produce  rna  fola  fronde, 
che  per  meTtpnon  ha  cofiola  alcuna,  df  per  ciò  altri  la  chiamano  herba  fcngaco- 
fiola . Efeedaquefia  fronde  m breue  ,drfottil  fufio,lapunta  del  qual  termina  in 
vnapicciola  linguetta , che  nel  color  gialleggia , dr  perche  fi  affembra  alla  lingua 
d'vn  ferpela  chiamano  alcuni  ferpentaria , & altri  imitando  il  greco  la  chia- 
mano Ophioglcffo . 

L’ .Argento  vino fi  fi  del  minio,  ilquale  abufiuamente fi  chiama  cinaprio.Jl  mo- 
do di  fkrtoècofi.  Mettefi  in  alcunpiatto  di  terra  vnaconeba  dì  ferro,  in  cui  fi  collo- 
ca il  minio,  dr  cuoprifipofciatutto  il  vafe  con  vn  calice  illutato  con  creta.  Micen- 
"’^ipofeia  fatto  U fuoco, radefì  la  futigine,che  s'attaca  al  calice , la  qual,  come  è 
fredda  ,fi  condenfa  in  argento  viuo.  T rouafi  anchora  nelle  minere,  ouefi  catta  l'ar- 
gento, condenfato  in  gocciole, che  pendono  dalle  volte  di  quello.  Sono  alcuni,  che  di- 
cono ritrouarfi  nelle  cane  di  fua  propriaminiera.  Serbafi  in  uafe  di  uetro,  di  piombo, 
di flagno,ouer  d’argento;  imperoche fi  mangia , drfa  liquefare  ogni  altra  materia. 

Lartfaro  è vna  picciola  herba,la  cui  radice  ègrande,comsè  vna  oliua  molto  più 
acuta  di  quella  deU  'e.^ro. 

L’ ariftologia  è di  tre  fpecie,  la  ritonda, la  qual  fi  chiama  femina  ha  le  frondi , che 
fi  raffembrano  aU'hedera,  di  buono  odore, maacuto.dr fontenere, ù"  ritonde.  Tra- 
duce quefla  da  vna  radice  molti  germini , & lunghi  fxrmenti , fa  t fiori  bianchi , 
fimilt  à capelletti,  ne  i quali  quella  parte,  che  vi  fi  ritroua  riffa,  [pira  di  grande^ 
odore.  Lalungha  fi  tbiamamafcòio& da  alcuni  daliilite.  QueUahale  frondipìù 
lunghe,  che  la  ritonda  : i rami  fattili,  & lunghi  vna  fpanna,  c'I  fiore  rafie,  che  re- 
fpira  di  grane  odore , il  qual  maturandofi  diuenta  tondo  ctmeèvn  pero . La  radice 
dell  a rito  tda  è tonda  à modo  di  rapa,  maquelladeìla  lunga  è graffa  vn  de  to  , & 
lunga  vn  i ffanna , & qualche  volta  più  l'vna  , ^ l' altra  hanno  colar  di  baffo,  cJ» 
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fino  ni  p^9  amare, & di  grane  odore.Enne  vna  terga  fieciefmrdi  lunga  ebùmati 
Clematite,  che  produce  i ramufcelli  fittili , per  tutto  carchi  di  fiondi  ritoudettefi- 
mili  à tjuelle  del  minor  femperuiuo . Genera  quella  i fiori  fimili  alla  ruta,  le  radici 
pili  lunghetelr  fottilhvellitedign^j,  foderata  corteccia,  molto  conueneuolepeo 
infili fftr gli  unguenti . 

jl  rmclini , leggete  armoniache . 

L’Armenia  pietra  più  filodaqueìla,  cheèlifcia,ichehàin  fe  alquanto  del  ceriti 
lei),  molto  vguale,  nonfajfofa , ^fiangibile,  tr  ha  quefla  le  virtù  medeftme  della 
chrifocolla,  ma éperònelle virtù  fue manco valorofa . 

^ rmoniche  è fiutto  notiffimo . 

V A rnabo  hanno  limato  alcuni,  & è ferino  da  Taulo  Egineta , fia  la  li^a 
doaria degl'^rabi , maper  quanto  ritrouo  in  Serapione,lo  arnaho greco,  il gu- 

rumbet  arabico  fono  vna  cofa  mcdefima:& quefio  fecondo  che  dice  Serapione,ivtC 
albero  grande, che  nafee  in  oriente, che  produce  le  fiondi  lunghe,  di  colore  di  quello 
dei  falci  tra’l  verde , & il  giallo  cofi  parimenti  la  feorga  detti  rami. 
produce  frutto  alcuno , gir  refpiravno  odor,  come  di  cedra , il  che  manifeflamen- 
te  dimolìra,  che  non  folamente  Varnabo  fiala  gedoaria,  ma  che  non  fi  portai 
nolìri  tempi  in  Italia-, . 

V.Aro  chiamaco  in  alcuni  luoghi  figaro , gfi  da  Soriani  lupha , & da  barbari 
eyf.iron,  'Barbaaron,  dragonteaminore,  & ferpentar'.a  minore , produce  le  fiondi 
di  dragontea,  mapiù  lunghe,  & manco  punticchiate.fà  il  fulìo  rojjigno, lungo  vna 
fi>anna,comevnpeflello,dalqual  nafee  ilfemedi  color  diga  frano,  produce  h radi~ 
ce  bianca , come  quella  della  dragontea . 

L’arftnicn  è chiamato  da  i latini  arfenicum , auripigmentum,  & arrenichum , it 
qual  fi  genera  nelle  minere  medefime,eue  fi  genera  la  fandaracha:  l'ottimo  è il  ero- 
fio  fo,  che  rifplende  di  color  d'oro,  che  non  fia  mefehiato  con  altre  materie,  gir  che  fi 
fendavolontieri  in  fquame , come  è quello, che  nafee  in  t^ifia  d'tìettcfi>onto.'Di 
quefio  ne  fono  di  due  fi>ecie,vno  è audio  di  cui  habbiamogià  detto:  L'&!  t-o  t di  forma 
di  giande  pallido,  di  colore  fimile  alla  fandaracha,  S'glebofo.  To/taft  queitte 

Tonto , quello  di  fappadoiia  tiene  il  fecondo  luogo  in  bontà . 

L'artemifia,  fecondo  che  dice  ‘Diofcoride,èdi  tre  fpecie,  nelle  due  prime  He’ linea- 
menti non  è altra  diferenga,fe  non  d'efere  vna  più  grande,  gir  V altra  minore,  che 
producono  il  fior  bianco  picciolo,  gjr  digraue  odore.  Et  la  terga,  la  qual  é vna  fonile 
bo  ba  d'vn  fol  fuflo , pien  di  minuti  & rqffìgni  fiori , chiamata  da  altri  purarte- 
mifiia.  Et  l'aitemifia  dalle  fiondi fattili  nafee  apprefio  à i canali  dell’ acque,  lungo  le 
fiepi , g^  in  luoghi  coltiuati , le  fiondi , & parimenti  i fiori  fregati  refiirano  d'odo-^ 
re  di  maioran^uj . 

,A farina  è vna  herba  fmile  all’ ^ faro . 

Loafaro  volgarmente  nelle  fieciarie  fi  chiama  bachara , manon^,  alcuni  il 

chiamano  nardo  ftluatko . Fa  le  foglie  filmili  alla  hedera,  ma  motto  minori,  g^  più 
ritonde, produce  i fiori  fia  le  fronde, apprefio  alle  radici  porporei,  gir  odoriferi,  fimi- 
li  di  forma  à i citrini  del  iufquiamo , dentro  de  i quali  è il  feme  ,iome  quello  de  gli 
aanidcirvua:  ha  i picciuoli  angulofi,  afpri,  éfft^ffibili.  Traduce  efaifme  ra- 
dici, tiodofe,  fonili,  & torte  > fimili atta  gramigna , mapiù  fonili,  ^odorife- 
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re,  le  quali  fcaldano,  eirmordeno  fortemente  la  lingua  nel  maHièarC^. 

L'^fciro  i vna  fpecie  d’hipericon,  madjfferetue  ncUa  fuagnmdeXgt^,  percioche 
è più  folto,  ù"  i rami  fono  anchora  maggiori,  più  legnoft,  reflcggianti,  le  frondi 

fino  fittili , gir  i fiori  gialli,  ilfeme  produce  ragiofi , fimile  à quello  dello  Hiperi- 
con , il  qual  fregato  con  le  dita , fubtco  le  mfanguigna  , gjr  però  alcuni  lo  chiamano 
%Androfemo . 

L' ayffclepiade  non  è il  rincetoffìco  fcritto  dal  Fuchfio  i maproduce  i fuoi  rami 
lunghi , ne  i qual  fono  le  fondi  lunghe , che  fi  rafftmbrano  all'Hedera , le  radici 
fittili,  copiofe,  gir  odorifere.  Ha  il  ftio  fiore  odor  grane,  ilfemeft  ra^embra  d quello 
tlellaftcuridaca , &nafce  nei  monti. 

L'.Xfp.ilatho  veramente  non  fi  porta  ne  di  Candia , ne  di  Khodi , ne  di  Sorio->  : 
quantunque  habbiano  alcuni penfato,ch'el  Sandolo  ro/fo,fia  l\Afialathodi  Diofeo- 
ride.  L'ottimo  è graue»  gir  quello  che  è fcortecciato  roffeggia , oucr  porporeggia  : 
quello  che  è den  fo  è odorato,g!ralgufto  ammareggia.T rouafenc  vnafieciedi  bian- 
co, gir  legnofo,  il  qual  è inutile. 

L’^fparago  detto  volgarmente  Sparago  énotiffiinoà  tutta  ftalia,  come,  che  fi 
ne  ritrnu.mo  de  i domcflici  coltiuati  negli  horti,glr  de  i feluatia,  chenafeonoper  lor 
medtfimi.  DiqueTU nefonotrefpecie,  cioépaluftre,  montano, &petreo,  chiamato 
propriamente  corrudad.'lli  agricoltori . i 

L’^Cphalto,ouer  Bitume  di  giudea  non  fi  portauagl'annipafi.iti  in  Italia,  fe  non 
eontrafatto , quantunque  bora  fi  ci  porti  il  vero  per  dtligenga  d' alcuni , che  fi  fona 
meffià  ritrouarli  femplici  legnimi  gir  veri,  quello  s'hà  per  il  più  eccellente,  che  fi 
porta  di  Giudea,  gir  di  queflo  più  fi  loda,  che  nfptende  di  color  di  porpora,  graue,  gir 
di  valido  odore.  Fituperafi  il  nero,glr  il  fordido.  Contrafàjfi  con  la  pece . 

L’,/ifphtdelo,òhaflula  regia,  ttier  amphodilo , produce  le  fondi  filmili  al  porro 
maggiore,  gir  ilfufio  lifeio  ; nella  cuifommità  è il  fiore, il  qual  chiamano  antbcrico. 
ìtale  radici  lunghe,^  ritonde,fimili  alte  glande,^  alguiio  acute. 

L',Afpleno,  gli  .A  rabi  lo  chiamano  Cetrach,  gir  alcuni  Scolopendria,  altri  Sple- 
nio , gir  altri  Hemionio.  'Froducepiù  fiondi  da  vna  radice  fimiìc  alla  Scolopendria 
velenofa  animale.  2(afce  nelle  mura  fopra  à i fi Jfi,&  in  luoghi  opachi,  fenga  fu- 
fio,  finga  fiore,  & finga  feme,lc  cui  frondi fono  intagliate  attorno , comequclle  del 
7olipodio,di fittogialle,  gir  ruHÌde,glr di fopraverdi.  . 

,A(f>ertla,  leggete  codadi  fauallo. 

L' .Affa  fetida , è vna  lagrima,  ò fuoco  cT vnapiantaforeSliera , ^ fecondo , che 
alcuni  dicono,  è il  fucco  del  Silfio , che  nafee  in  Soria,  ò in  ^JHedia , ilqud  fecondo 
“Diofeoride  non  H di  odor  grato, come  è quello  di  .Armeni.: , oucr  di  làbia  ,ilqualpen- 
fino,  chefia  l'odorifera  t^Affa , & il  Belgiouino  delle  Spedane , laqiialcofi  non  i : 
perche  Diofeoride  loda  queHaperla  miglior, & più  potente,  girgli  .strabi  diconoi 
che  U fetida  è più  calda,  gir  più  potente,  gfi  molto  meno  è il  lìclgiouino,  ilqualnón 
ha  tanta  caliditd, quanta  gli  attribuifee  falena,  fuflitticndo  l'Euforbio  ito»  frtfcOiM 
luogo  del  Laferpìtio.  , . > 

L'.Afiégo,éditrefpecic,cioèil nofirano,glr  molto  volgare,il  Seriphio,glr  il  San- 
tonico,che  nafee  in  Francia  di  là  dall'.Alpi.Ilvolgarefii  il  gambo  ramafo, le  foghe 
lanute, gf- intagliate  alfintomotcome  d'^Arthemifiai&dil^artheniOii  fiori  picco- 
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lin  'h&gM&hda,  chì  nafcw  picciole  Bacche  ritonde,itt  odi  dentro  il feme,la  radim 
ce  ha  egli Jparfagliata,  ma  ferma , & legttofa,  & il  migliore  è quello  > che  nafce  in 
Tonto . 

L'^lìer  attico  chiamano  alcuni  hudonioj  & inguinale  : & altri  credono,che pa 
l'oi melo,  però  leggete  e^melo . 

L'^ftragalo  i pianta  da  pochi  conofciuta . 
jttanapa , leggete  T anaceto . 

L'^thera  chiamano  i T ed  efebi  mofa,è  vna  viuanda  da  forbire,come  vn fugolo, 
fi  fa  di  Zea,ò  di  grano,  ò d’olira,ò  di  amido, macinati. 

L’s^tramento  librarie p chiama  quello  inchioHro,  colqualc  fcriueuano gli  anti- 
chijdelquale  non  accade  fcriuere . ' 

Atramente  futorio, leggete  falcantho,òvetrielo. 

L'.Atratide  vogliono  alcuni,che  fa  il  Carthamo  :&  altri,  che  pa  altra  pianta. 

V .A  triplice fi  chiama  in  alcuni  luoghi  Trepefe,  & enne  di  tre  forti , domefUco  , 
felu.ttico  , marino . 

L’ .A  ueìlane  chiamano  alami  nocciole,  & altri  nocelle,  furono  anticamente  chia- 
mate Tontiche  dai  Greci,  petefferpo  nate,  come  dice  Tlinio,  da  Tonto,  fono  tanto 
le  domesìiche,come  le  fcluatiche  nonljime  à tuttaItalia,fonouenc  delle  domefìiehe, 
delle  lunghe,  delle  tonde  ; ma  più  gentili  .if'ai  al  gufo  fono  le  lunghe,  m.-(Jimc^ 

quelle,  che  nel  gufeio  molto  roffeggiano,^  fonfragili  da  rompere,  comefo/iolcyi- 
centine,che  fipofiono  agenolrncnte  conferire  à Tpacchi  ; imperochenon  tuttcj* 
te  Tfocciole  hanno  il  medefmo  fapore  , ne  tutte  fono  vniiurfalmente  gratiofe^ 
al  guilo . 

L‘.Auorhi  detto  da  Latini  Ebur,  & è dente  di  Elefanti,  ma  Taufonia  vuoici  « 
che  l'oiùoriò  pa  materia  di  coma,  inondi  dente. 

, ■.  T . ; 

Loy4 Baccharaè  vnaherbaramefa, fonale  fuepondiaJpre,digrandeggame^ 
ganc  tra  queUe  delle  mole , ^ del  verbajeo , è il  fuo  fuHo  angulofo  alto  yn 
gombito, alquanto  muido,dal  qual  procedono  i ramufcelli.Troduee  i pori  odorati, 
di  color  porporeo  biancheggiante.  Sonale  fue  radici  pmili  à quelle  dell’ Helleboro 
nero, d'odor  come  di  Cinnamomo,  ama  luoghi afpri,  & fecchi. 

Bagaia,  leggete  OxiacanthA-> . 

Bagolare  tydlbero,  leggete  loto  àlbero . 

BalduPio  è il  pare  del  pomogranato  feluatico,^il  citrino  è il  pare  del  domePUo. 
La  Ballote , ouerMarobbio  nero,  òMarrobiaPro,òMarrobiobaPardo , nafeene’ 
campi,  Cj"fcrlepHblichePrade,produccpiùfuPida  vna folaradice quadrati], neri 
Cir  pel»l'etti,ha  le  pondi  maggiori  del  Marrobio,  ruuide,  tr  alquanto  l'vna  da  l’al- 
tra difanti,  quap  ritonde,  nere,  di  noiefò  odore , & pmili  all’  Upialiro  ; imperò  lo 
ahiamaron  alcuni  t^piafìo . Tutti  i fmibianchiforicir(Ondano,comeruota,per 
diSìinti  interualli  il  fuPoperintorno . ; < * '■  ••  ' > •’  ' 

La  Balfamina  è chiamatad’alcuni  viticella,da  altri cJHomardica,  & altri  Ca- 
ran^a.  Traduce  affai,  tp  lunghi farmemi,coni  qttalip  va  ella  auolgenda  à ciò,  che 
trotta  : le  cui  pondi  fono  qwfft  pmili  à quelle  della  "Brionia  bianca  ,oueram  ente  dvl- 
U viti  vinifere, ma  più  picciole , & più  minutamente  intagliate.  Dall' origine  delle 
“ • ~ ' quali 
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quali  nafcono  affai  vitici,  con  i quali  fivà  arrampando  in  fu  le  persele,  in  fu  lefcr- 
tiate,infui  grattici, & fugli  arbofcelli,che  fi  li  pongono  al  pie.  llfua  fiore  èqu^fifi- 
mileà  quelli  dei  (focumeri, di  color  pdlido.da  cui  ftgenerapofeia  il  jrntto,di  forma 
fimileallevoua  delle galline,ma  non  però  cofigrofiojcon  certe  picciole  halle,  & 
uide  rileuate  fopra  lafcorga  à modo  di  fpine,  come  fi  vede  nelle  fiondi  del  Dipj,u  o ; 
quello  frutto  alianti  che  fi  maturi  è verde,  ma  diuenta  poi  nel  maturarfi  roffo. 

Lo  Bai  fama,  pei  che  boggi  ci  moHca,le  lafcieremofenga  altro  dime . 

Bambagia  è chiamata  Xilo,^  Goffipio.  E pie  dola  piani  a,  da  cui  nafee  yti  fi-utto 
barbaro  fimile  alla  nocciole , dentro  al  qual  fi  generavna  lanugine , che  fi  filaila 
quale  non  ha  pari  in  bianchtgp^a,  & morbide^a . 

• La  barba  di  becco  è chiamata  in  T ofeana  fajiefrica,produce  ilfuflo  breue,  le  fion- 
di fimilià  quelle  del  Zaffrano , la  radice  lunga,  dolce,  fopra  il  cui  fuflo  è il  calice 

f rande  : nel  qual  è dentro  il feme  nero,  da  cui  s'ha  ella  acquiflato  il  nome,  (ire  her- 
a,  che  fi  mangia-) . 

Lo  Bafilicò  è volgarmente  conofeiuto.  Enne  di  tre  fpede  : di  quello  cioè,  che  pro- 
duce le  fiondi  larghe, lunghe, grafie, afié  maggiori  di  quelle  deli  ’JhnarantOtdr 
quafifimili  à quelle  delli  .A  ranci, tir  dei  Cedri  : il  fecondo  fk  le  foglie,  & i rami  mi- 
nori afiai  del  fudetto,^  queflo  è di  dueforthl'vno  doc,  che  ha  vero  odore  di  'Bafiti- 
cò,& l'altro  fegnalatamente  di  cedro, conte  la  eJdieliffa,eìrperò  è chiamato  parti- 
colarmente da  gli  Arabi  Ocimo  citrato , come  lo  chiama  <JÌ€c  fuc , il  tergo  perche 
egli  ha  le  foghe  molto  minute , & per  effer  molto  più  odorifero  di  tutti  gli  altri , fi 
cliiama  B afilicò  gentile . 

Lo 'Bafilicò  feluatico  detto  Oximoide  nafee  in  ogni  luogo  d' Italia , & maffima- 
mente  tra  le  biade  con  frondi  fimili  al  domeflico  :ha  i rami  hir futi  riquadrati , 
più  alti  di  vn  palmo, nelle  cuifommiti  nafcono  i fiori  bianchi,&  qualchevolta  reffi 
poiporcggianti,!  quali fi  tacque  Diofeoride,  eJr  dopo  quelli  vi  fi  ritrouano  alcuni  zub- 
fetti  finiih  d quelli  del  fnfquiamo,dentati  per  intorno  rulla  bocca,  dentro  à i quali  fi 
ritroua  vn  feme  nero,qutfi  fimile  à quello  del  Mclantio  . 

Il  'Batrachio,ouer  ranunculo  fi  chiama  piè  coruino,  ouer  pie  di  gallina,  ne  fòno  di 
più  fpede.  Ha  quello  della  prima  fpede  le  fiondi  di  Coriandro,  ma  però  più  larghe , 
bianchiccie,& graffe  : produce  il  fior  giallo,^  alcuna  volta  porporco,  il  fuflo  è fat- 
tile, alto  vngombito,  produce  la  radice  bianca,picciola,  dr  arnara  con  molte  radi- 
cette  capillari,  ma  con  più  fottilli  radici  per  intorno,  come  l’Elleboro.  Klafce  in  luty- 
ghihumidi,& apprefl’o  all' acque  ; qikllo  della  feconda  fpecieè  lanuginofo,ha  ilfia- 
flo  più  lungo , dr  la  fiondi  più  intagliate  : nafee  abondantemente  in  Sardigna.  > acu- 
tiffìmo  al  giiflo , doue  lo  chiamano  Apio  feluatico . Il  tergpèpicciolino  difpiaceuo- 
le  odore,  dr  produce  il  fior  giallo . Il  quarto  è fimile  d queflo  ,mafn  il  fior  bianco 
fimile  al  l.ittc-^ . 

Lo  B.itifeéiila,  dt  Batifiiocere  fi  chiama  fìoralifo,  drfior  camp.ife , di'  da  'Plinio 
Ciano.  ’Bjrouafene  due  fpede,  cioè  il  maggiore , de  il  minore,  di'  queflo  fi  trotta  ne’ 
campi  fra  le  biade  p ù i opmfo,con  foglie  lunghe, biancbicde,  e^r  pdofe  : barbate  per 
hit'irno  raramente.  ¥ap;ùfuEìi,che  vno,  alt:  duegombiti,  Lmuginofi , con  afiai  fo- 
ghe per  intorno,  ma  minori  di  quelle  eh:  fono  al  baffo,  de  finrabaibole , i fiori  fà 
eglinetla  fommitàdefuSiiditolorcelcSieviuidtffimo,  LefogUettede  i quali  fono 
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tutte  airinterno intagliate, vfcendo  tutte  da  vn  fquamofe  bottone.  Ha  vna  fola 
dice,ma  all"  intomo  cafigliofa.il  maggior  poi  ha  le  foglie  più  larghe  affai, più  pelojè, 
eir  tutte  intere , ftmili  à quelle  della  Lichnide  coronaria , & i fufìi  più  graffi , più 
bianchi, piùpelofi,ne  cefi  lunghe, e!r  i fiori  molte  maggiori,  & più  larghi  : nafee  w 
monti  più  fpeffo,  che  ne  i campi. 

Il  Biellto  è un  liquore  di  un’albero  Saracinefco.Lodaft  quello, che  alguflo  è ama- 
ro,cefi  trefparente,come  à la  colla  taurina  di  dentro graffo,che  nel  maneggiarlo 
fi  piegha,  che  non  fi  a mefehiate  ne  con  legno, ne  con  altre  fporcitie,  che  quando  s’ac- 
cende refpira  d’vno  odore  filmile  à quello  dell’vnghie  odorate.  Cmtrafaffi  mefcolan- 
dolo  con  gomma,  ma  quefionon  è cofi  amaro  alguflo , c5"  non  refpira  ne’  profumidi 
-cofi  buono  odore.  Il  buono  & eccellente 'Bdellto,  à cut  dà  le  maggior  lodi  Diofeori- 
Àe,  che  cofi  è trafparente , come  la  colla  taurina,  la  qual  noi  chiamiamo  carniccio , 
amaro,  trattabile  nel  maneggiarlo , & che  nello  accenderlo  recit  a dt  U'odoredel- 
IvHgbie  odorate, fe  i noflri  tempi  pur  fi  ci  porta  in  Italia,  è tanto  raro,  che  come  di- 
cemmo.nella  mirrhafi  feria  folamentepervn  paragone.  Credono  alcuni  che  quefio 
doggtinale  che  vi  per  le  fpeciarie,fia  parte  di  quel  nero,chefi  portad'  lndia,&par- 
te  di  quel  fecco,  &gommofo,  che  produce  l’Jfrabia. 

Il  Bedeguar  é chiamato  da'Diofcoridefpina  bianca, fecondo  alcuni  quella 
pianta  ^inofa, laquale  produce  le  frondi  lunghe, frette  macchiate  di  bianco,^  i 
tapifpiMofico  i fiori  reffigni,et  nafeein  T ofcana,et  maffimaméte  in  luoghi  montutfi, 
aìlaqualc  quafi  tutti  fi  conuengono  i fegni  dategli  daDiofcoride , perla  qual  cqfa  yi 
può  vfsrpcr  effa  vera . 

El  Bclgiouino  è vnagomma  d'vn  albero  foreflicro,  ^ non  il  laferpitio , forfè  più 
toflo  fecondo,  che  credono  alami  dell’^galloco,  chiamato  volgarmente  legno  aloe, 
il  quale  è noto.  L’ottimo  è quello , che  è chiaro  con  certe  granella  bianche  fimile  al- 
l’incenfo,rtffeggiatui,che getta  odore grato,e^  fimile  à quello  del  legno  aloe,quan- 
do  abbruccta,& per  quefiaviafidifeerne  dall’ adulterato . 

Il  EelUsfcritto  da  Tlinio,che  noi  chiamiamo  primo  fiore, è di  tre  fpecie,cioèmag 
giore, minore,  & melano. 

llBeen  bianco, fecÓdo  che  dicono  alcuni, è la  Tolemorùa  di  Diofeoride,  cioè  quel- 
la pianta,che  produce  la  radice  lunga  quafi  ynbraccio,  bianco, &i  fuftià  ghinoc- 
chietti,non  diffimìlid  quellidelleviole  chiamate  ghero/àni, da  i quali  prendono  al- 
cune bocciette  tonde,  & bianche , le  frondi  fi  efjimigliano  à quelle  della  corregiela 
maggiore,  ma  più  grandi,  & più  lunghette , le  quali  fanno  à dua , à dua.  Qu^^a  in 
Tofeanaè  nottffima.  Il  Been  roffo  vogliono  alcuni  che  fi  a il  T ripolio  ferino  daT)io- 
fcoride,per  il  che  moiìrano  vnapianta,la  chenafee  ne  liti  del  mare, eon  foglie  fimi- 
li  al  Guado,  ma  più  verdeggianti , & più  lunghe  : il  fufìo  nella  fommità  fi  diuide , 
doueèpieno  di  fioretti  molto  minuti , che  tendono  al  roffigno , la  radice  rafia , lun- 
ga vna  (panna , & ritorta , il  qual  pare  che  fi  ajfomigiipiù  che  al  Been  bianco  alla 
'Polcmonia-i . 

Ben  arabico,  leggete  Gianda  ynguent.nia  i 
. 'Bsrbena,  leggete  Berhenaca  ; 

Berberi,  leggete  Oxiacanthai 

'Beta,  leggete  Bietola. 
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Labetemca,  la  eptate  grecamente  ft  chiama  cejlroiherba  che  produce  il  fuHa 
fittile,  ({uadrato , alto  viigambito , fSr  qualche  "volta  maggiore  : le  fiondi  come  di 
quercia  lunghe,  molli , per  intorno  intagliate , & odorifere,  dellequali,  quelle  fono 
lemaggiori,  che  finopiù  propinque  alla  radice  generali  femenella  fommitàdei 
fu/liàmododi  [pica,  come  falatbimbra,  fonale  fut  radici  fittili  come  quelle^ 
dell'helleboro . 

La  botola , quale  i Trentini  chiamano  'BsdeUo  ,èvn  albero  bianco  tutto , di  mo^ 
do  che  non  poco  rafiomiglia  al  popolo  bianco,  ha  le  foglie  fimili  d quella  pianta, 
che  i Greci  chiamano  Caria  , ma  alquanto  più  picciole , la  corteccia  varia , (jr 
il  legno  leggiero . 

La'Be'gahar  pietra  fe  ne  ritroux  digialle, di  poluerofe,  eJr  di  quelle,  che  partici- 
pano  di  verde,  tir  di  bianco.  V elettiffìma  è la  gialla , & dopo  lapoluerofa  ■ c 

però  ben  da  auertire  di  non  ingannarfi  : percioche  alcune  volte  vendono  i truff  atori 
alcune  pietre, che  molto  fe  gli  ra{fomigliano,di  niuu  valore . 

B done,  & Biedone,  leggete  blito . 

• "La  bietola  è di  due  fpecie , cioè  nera,  gy  bianca,  eJr  enne  tna  altra  ffecie  in  alcu- 
ni luoghi dell'T remino,  cioè  di  rofia . 

'Biondello , leggette  Centaurea  minore , 

"Birra,  leggete Ceruofa. 

Bitlingua,leggetehippoglojfo, 

Bifmalua,  leggete  ^Icea . 

La  biftorta  produce  il  gambo  tondo,  fittile,  alto  vngombito,  nel  quale  fino  IcJ 
foglie  molto  minori, fa  i fiori fpicati, nella  cima  delfinio  r<ffigni,ouer  porporeggian- 
ti, il feme  qusft  come  d'acetofa,  la  radice  è all'occhio,comc  di  canna, ma  tenera, 
& piena  di  fucco,ilorta,comc  vn  ferpentt,veSìita  di  nerigna,  & fittile  corteccia; 
fe  ben  la  polpa  di  dentro  roffigna,la  qualgujlata,fi  finte  manifeflamentecoftrettiua. 

Il  Bitume  chiamato  da  greci  V.A fphalto  è vn  graffò  della  terra , che  fkcilmpn- 
te  s'accende,  dal  qualneèdidue  fiecie,  cioè  del  liquido , come  Colio,  il  che  vol- 
garmente fi  chiama  "Petrolio,  il  che  è à tutti  noto . Cen’è  poi  del  condenfato  in  modo 
di  pece,  ilqualinnan'gi,  che  fi  congeli  fiuole  nuotare  fipra  l’acqua,  liquido  come  è 
vn  loto , gjr  di  queflo  quello  chenafee  in  Giudea  fi  chiama pr.uat.iment e afphalto  , 
tr  pare  fiaqucllo,  chehoggi  volgarmente  fi  chiama  cofi.  Del  quale,  l'ottimo,  è fe- 
condo Diofeoride , che  rifplende  d modo  di  porpora , g^r,  che  è grane , & di  odorai 
potente,vituperafi  il  nero,  gj-  quello  eh' è imbrattato . Sifùlfifica  con  la  pece,  cono- 
fcefit  al  colore  nero  ,&  allo  odore  di  pece.  Qmllo  chenafee  il  Babilonia,  fi  chiama 
aapbtha , & , come  dice  Diofe.  è vna  colatura  del  loro  bitume  bianca , gir  alcuna-, 
volta  riera , rapaciffima  del  fuoco , & quella  fpecie  di  Bitume  non  ci  effóndo  porta- 
ta,poniamo  ficuramenee  il  nofiro  petrolio  in  fuo  fcambio,  come  anchora  in  luogo  del 
affatto,  quando  fi  dubitafie  che’l  volgare  ^4 fphalto,  nonfuffeil  bitume  giudiaco  , 
ma  volendolo  inejjreffìre  come  quello , bifogna  cuocerlo  in  alcun  vafi  di  rame , ò di 
ferro . Et  perche  fi  fiwle  accendere,  fi  eHingue  la  fiamma  con  vn  panno  di  lino  ba- 
gnato nelf  acqua,  buttandouelo  dentro  gir  cofi  quello  petrolio  condenfato  fi  potrà 
vfare  per  la  Tlaphta,  ^ peri' .A fphalto.  Quello  che  nafee  in  jl ppolonia  di  Epiro  , 
perche  haodore  di  pece,  & di  bitume,  fi  chiamapiffafphalto , cr  credefi per  alcuni 
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paU  Mutnia  deUi  Urahi,  bcncht  chiamano  anchora  Mumia  vna  mi  filtra , Ctm  l* 
qual  empiono  i corpi  morti.  Stfit  artificialmente  ilpiffafphaltOjmefcolando  lapefCt  . 
con  il  bitume.  Ecci  anchora  vn' altra  fi>ecie  di  bitume,  indurito  come  pietra,  come 
la  terra  ampelite,ouerformucite,  qual  fi  caua  di  [otterrà,  come  peT^ti  di  legno  , ma 
nero,  come  carboni.  Et  trcuafene  in  molti  luoghi.  Et  molte  altre  pietre,  tir  gomme 
hanno  naturadi  bitume,  le  quali  per  breuità  trapafio , 

La  blattaria  è fimile  al  verbafeo , chefi>efio  è piglita  per  efib,hale  foglie  meno 
bianche  : produce  più  fufìi , dr  ha  il  fiore  fimi',  e al  verbafto , meffa  ne  luoghi , oue 
fia  hi  fogno,  tira  le  blatte , ondeà  %^ma  fi  chiama'Blattaria . Tfjfie  ella  per  tutto 
con  fiondi  lunghe  fimilià  quello, ma  dentate  per  intorno, produce  t fiori  aurei  : dopo 
al  cui  d: fiorire  nafeono  alcuni  bottoni  fimili  à quelli  del  lmo,mapiù  duri,  & più  li- 
f*i  , dotte  è dentro  il  feme . 

Blatte Bifimtis,  leggete vnghie odorate^ . 

Il  'alito  è di  due fpecie, bianco  cioè,ù‘  rofiò,  fono  ambeduivolgarmente  etnofeiu 
ti,  per  nafeere  aboadantemente  tanto  ne  i campi,  quanta  ne  gli  horti. 

il  Bolo  armeno  à nofiri  tempi  è di  due  mamere,  delle  quali  vnafi  chiama  Orien- 
tale (ir  l’altra  nufirale,  il  che  nafee  nell'Elba , & in  molti  altri  luoghi , oue  fi  caua 
del  ferro,  & fino  terre  ambedue  rofe  ,&jpeciedi\Rubrica.  Si  crede  fecondo , che 
dicono  alcuni,  che  d'Armenia  ne  sij  portato  il  "Bolo  orientale,  & fa  quello  medefi- 
mo  con  color  pallulo,  & gli  .Arabi  con  color  giallo,  fimile  al  ga frano.  Ma  per  efier 
pii  tnflo  roflò,  riffa,  come  è detto,  non  fenga  ragione  fi  dubita  cn'eglt  non  fiali  Bolo 
d tormenta.  Eopinione d’aUum che fialàveraterra  Lemma, òpurquella,cheGa- 
lena  ihiama  %ubrica  lemnia,d:fferente  dalla  terra  lemnia,  perche  la%ubruatin- 
ge  le  mani, &la  terra  non,comunche  et  fi  fia.penfiamofi  pofia  vfareper  l'vna,  & 
l'altra , mailno/lralefimilmentene’  medicamenti  di  fuori  deltorpo. 

' Bonaga,  leggete  tAnonidc^.  , 

Bonifoca , leggete  Hippogloffo. 

fi  Borio  henricoèihiamatad' alcuni  (olumbrina,  & da  chi  Serpentina,  produce 
qurfla  le  foghe  non  guari  d ffiraili  allEÀro , fà  più  gambi  che  znio,  tutu  pimi  a fc- 
ghe,neUa  cuifommità  efiono  i fiori  ingrappoktti  di  'verde  colore, dai  quali  nafte  il 
feme.  Biancheggiaquefiapiantatuttanonaltrimenti ,che [evi  fuffe  fparfo [opra 
fiuiij^tna  farina, & al  tocco  è cefi  lifcia,t^  molle,  come  fefufie  tutta  vnta  di  ohot 
è di  graffi . Ha  la  radice  graffa,  dura , & d.uifa  in  più  parti, gialla  di  colore , co- 
pie quella  delta  "Bombice . T^fce  quafi  per  tutto  nelle  piaggi^ , nelle  firade  ^ ne  i 
coì  tili  delle  v:llc^. 

La  Borace  è nota  nelle  Speciarie,fiffì  d'vna  pietra  trafparente , la  che  fi  chiamd 
Borace  non  rifatta,^  come  alcuni  dicono, che  i ynafpecie  dinitro  fiffiU. Si  rfaper 
medicina,^  per  appiccare  l'oro,  l'argento,  come  interuemua  della  Chryfocollx 

degli  antichi,  la  qual  era  minerale  & fitticela, laminerale  fi  cauMa  delle  minere 
drW oro, dell’ argento,  g;-  del  rame,efrhà  miglior  colore.  Era  quella  delle  minere 
d^l  rame  di  colorrverdeporro,  gjr  anchora  hoggife  ne  ritroua nelle eaueme del  r ar- 
me,^ da  per  fcfimili  ailafabia,  & attaceata  .il  mettallo , la  Cherafa  è fimile  me- 
defimamente  alla  arena,  mafitticcia.fi  fkceaion  l'prinad'ynfinciHllò  rnnenatx 
in  vn  mortaio  di  rame,  co'l  pefìello  ih  rame , &qwfta  fi  adoperaua  ncUe  me- 
dicine . 
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iicìne . Fajìene  dell' altre  fitteiccie , leqiult  feruono  per  colore  d,t  dipingerci . 

La  Boragineproduce  le  foglie  larghe , manon  del  tutto  tonde , rtiu.de  con  molte 
boUciarmate  di  fattili ffime  /pine,  le  quali  fanno  acuta  la  pianta  rigida,  <<r  pungen- 
te,^ il  gambo  alto  vngombitd.  ù"  qualche  volta  maggiore,  carnofo,  concauo,  ^ 
per  tutto  fj>inofo,con  molti  rami,  i fiori  ha  ella  d modo  di  flella,  d’vn  viuido,  & cc- 
lefìe  colore , fe  benft  troua  di  quella  eh' el  fu  bianco , dal  mego  del  quale  e fé  ma-, 
punta  nera, ma  non  però  pungente  con  feme  nero.cfi-  fi  rifiato.  Ha  la  radice  bianca, 
grofìavndeto,  algufiodoUe,  &vifofa.  7<{afce nelli horti per  fcfleffa  ,^cofi  co- 
piofa,  chcmalageuolmentefenepuo  refpirare. 

Il  Baffo  fa  le  frondi  più  breui  del  Mirto , i fiori  verdigni , eir  il  frutto  rcffìyiio , 
niente  maggiore  di  quelle  del  Mirto , onde  mi  pare , che  in  m un feìio  errore  fieno 
veramente  tutti  coloro , i quali  fi  credono  che  il  nofiro  Baffo  Italiano , fia  il  medi  fi- 
mo, che  il  Gualco . 

Il  botri  è vnaherbafoUa,ramofa,  tutta  roffa,&fparfi  inmolti  ali,  il  fiio  fetne 
nafee  attorno  d tutti  i fufli,  le  fue  frondi  fono  fimili  alla  Cicorea , re  fura  tutta  eh  fa- 
né odore  : ^imperòfi  mette  ella  tra  i vefìimenti , fine  ritraila  nelle  riuede  i tor- 
renti, eJr  neUe  valli.  Chiamano  quifla  i Cappadocij,  .Ambrofta,  chi  .A  rtcmifa . 
“Sature , “Satiro  fono  il  medefmo . 

“Sranca  Orfina,  leggete  acantho . 

La  B raffica  fi  chiama  in  Tofana  cauolo,  dj-  in  Lombardia  verga , delle  quali  ne 
fono  varie  fede , come  fi  vedenellihorti  .delle  quali  ivnahailtorfo  grande  con 
larghe  fiondi,  l’altra  le  produce  crcfpc,il  che  chiamano  t^piano,  ^ il  tergo  pwd  li- 
ce fottilfuflo,^  fiondi  fittili,  lifiie,  & tenere  : compoflo  di  parti  fittili,  cìr  di  tutti 
gli  altri  più  acuto,  ^ più  medicinale.  Tra  le  quali  quello  fi  chiama  Sahellio , che 
produce  le  foglie  marauigliofimente  crejpe,per  la  cuigrefjegga,rimaneil  torfo  fit- 
tile : ma  è più  dolce  di  tutti  gli  altri  cauli, quello  che  chiamiamo  noi  cauolo  c.ippucio 
ferrato  tutto  fortemente  in  fi  fìcfìo,  gran:,  & ritondo  di  fìgura.altro  non  crcdo,che 
fta  appreffo  ‘Tlinio.che  quello  che  egli  chiama  Lacutturis . 

La  Brioniafi  chiama  volgarmente  la  vite  bianca,& nelle fpiciarieSrionia,  ^ 
tra  il  volgo  quaft  per  tutto  guccafiluatica.  E piantavolgariffima , conofciiita  da 
tutti.  Germinala  B rionianel  principio  diT^rimaiiera,  mettendo  fuori  più  farmenti 
davna  folaradice,  teneri,  efi-petoji, come  fono  quelle  delle  gticche,  i quali  crefien- 
dopianpiano,  fenevanno  arrampicando  fuperlr.fiepi,  ^peri  vicini  arbii felli , 
attorniandoft  con  i vicini , i quali  ha  copiofi . Traduce  le  foglie  qua  fi  cometa  vit 
vinifera,  ma  minori , con  più  cantoni,  all'intorno  ruiiide,  & afiri , i fiori  fk  ella  in 
gr.ippolettì , chend  bianco  gialleggiano,  à modo  di  flella , il  frutto  come  di  filatro 
hortohmo,  parimenti grappolofo , primadi  color  verdc,&  roffì,  quando  è maturo, 
^ in  alcune  piante  nero , d qual  nonv/dc  “T>iofioride . 

La  Sritanica,  fi  come  dii  e il  fiuelio  è conofiiuta  in  Italie, efi-  chiamata  da  noi  Ti 
tam  ino,  nondimeno  non  ho  in  fi  no  bora  ritmi  ito,chi  me  La  feppia  dtmofirare . 
llSromn  non  è altro, che  l aliena, chef]  finiinapericaiialli. 

Bruchi  animali , che  fono  inimici  delli  boiicUni , fi  chiamano  volgarmenr 
te  rughe-,,. 

Le  Succine  fono  fpecie  di  porpore  , tbiamanfi  Buccine  , per  effer  fimili  al 
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comoda  fonare,  & per  hauer  elle  il  bocciuole  molto  atto  da  porfi  alla  boceàul 
La  ’Buglojfa  nafte  nelle  pianure,  eJr  ne  luoghi  arenai . Cogliefi  il  tJWif/è  di 
Luglio . 

Il  Bulbo  i di  due  fpecie,  cioè,  vna  che  fi  mangia,  eir  l'altra  vomitorio. 

Jl  Bunio  chiamiamo  nei  nauone feluatico,&  i Greci  nell  e medicine  fanno  due  for- 
ti di  7^pi  : di  cui  ne  èvno,chefiorifce,  & producei  full  i delle  fondi  angolcfi,  che 
thiamano'Bunio.ytile  alle  purgationi  delle  donne,&àprouocarlvrina. 

Il  Buphthalmo,  che  chiamano  alcuni  cachla,  produce  teneri,  & fonili fuiìi.  Le 
f rondi  fono  ftmili  al  finocchio,  i fiori  fono  gialli,  maggiori  di  quelli  della  ^amomil~ 
la,  fimili  àgli  occhi,  donde  haprefo  il  nome . Tiafce  nelle  campagne  attorno  allc-a 
Cali  ella-, , 

Burro,  leggete’Buturo . ' 

La  Burfa  pajlorts  è frigida,  fecca  tir  flitticoj  T 

C 

L,A  (facalia  è chiamata  da  Galeno  canchano , (ir  da  pochi  è conofciutrù  T 
La  Cacatrepola,  non  è la  radice  dell' iringo,  come  vogliono  alcuni. 

1 1 Cachri  non  folamente  s'intende  il  fior  del  rofmarino,  ma  quella  certa  lana  an^ 
chora,  che  producono  alcuni  albori  caduta  auanti  al produrdcl  frutto, come  è quella 
delle  nocciuolifimili  al  pepe  lungo,ir  quelle  delle  noci, tir  delle  querele. 

La  cadmia  è chiamata  dalli  a^rahi  Climia.  L'ottima  tra  tutte  le  fpecie  è quella 
di  Cripto,  chiamata  propriamente  Hotrifte,  ferrata, mediocremente  grane,  & pro- 
pinqua alla  leggierc'i^,& d' affetto  acinofa,di  coh  r di  Spodio, & che  rotta  è cine- 
rulenta,  cJr  rugginofa  : tiene  il  fecondo  luogo  di  bontà  quella,  che  di  fuori  è di  color 
teruleo,  eir  di  dentro  più  bianca, fimile  alla  pietra  Onichite.  Et  coji  fono  quelle,  che 
f$  cauano  nelle  caue  yecchie  de  i metalli.  E rna  altra  cadmia  , chiamata placodcs  , 
cioè  croflofa,  che  ha  certe  maccole  fopra  di  fe,ceme  linee,  & però  è chiamata  Ioni- 
te.  Enne  d'yna  forte  chiamata  Oflracite,  fonile,  tfr  per  la  più  parte  nera.  Ma  quel- 
la, che  ha forma  di  teili,ha  raccolta  infe  affai  terra,  yituperaft  la  bianca. 

Il  cagli»  dclli animali,  comefcrifle.Arflotile,èvnafÙHangadilatte,  cheftri- 
troua  aUoilomacho  di  quelli  che  lattano.  T utti  gli  animali , che  ruminano  hanno  il 
caglio  ; tra  quelli,  che  hanno  i dentitantodi  fopra, comedi  fono,lalepre  fola 

ha  il  caglio.  L'ottimo  è quello , che  è più  vecchio.  Cotale  adunque  è più  valorofoper 
medicare  ne  fiuffi  : nel  che  s'adopra  anchora  quella  della  lepre . Ma  il  più  eccellente 
è quello  de  capriuoli,  &deccruati. 

Calamanirina,  leggete  Camedreos. 

La  (falaminthavolgarmente  fi  chiama  Calamento , cJr  nìpetella,  deUaquale  nè 
fono  molte  fede , tra  le  qu.iU  ne  è vna , che  nafee  ne  monti , che  produce  le  fiondi 
èianchicciejimili  al  'Bafilico:  i rami  ficchi, i fufii  anguloft,^'  ilfiorporporeo.  Val- 
trac  fimile  al  pulcgio,ma  maggiore  : per  la  qual  cofa  alcuni  lo  chiamarono  Tulegie 
filuatico,  per  rajfembrarfigli  nell’odore.  Qui fìa  chiamano  i latini  2iepela.  La  ter- 
%aè  filmile  al  Mcnthaliro , ma  produce  le  fiondi  più  lunghe,  i fufii , ^ i ramu- 

fedii nsaggioridciraltre . c^ta  è manco  virtuofa,  lefionditutte  fono  feruenti» 
fortemente  acute,  la  radice  i inutile . 'V[afie  nelle  campagne  in  luoghi  afri , 
^acquofi. 

Calamita, 
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ILI  ^SM^LTCì: 

Calxmita,  leggete  Magnete^ . 

Il  (paiamo  aremtitico  di  Diofeoride  è hoggi  incognito  ,&  il  Cai jmo  volgare  è 
forfè  il  vero  ^ coro,  come  al  capitolo  deU’ ^ coro  fi  é detto  .-però  qui  non  fenedi- 
ri  altro . 

La  falcijraga , ouer  Empetronon  è il  finochio  marino,  il  quale  chiamano  alcuni 
herba  di  San  'Pietro.  7{afce  ne  i monti,  & maremme  con  falfo  fapore . 

La  Calcina  viui  detta  dagreci  .AsbefiuSifi  fa  in  quefio  modo.  Mettete  in  fui fuoco 
gufei  delle  buccine  marine,  ouer  poneteli  per  tutta  vna  notte  invno  ardentifjimo 
fuoco,  tir  il  giorno  feguente,  faranno  fatti  bianchiffmi,  cauategli fuori  ; altrimenti 
riabhrufciali  vna  altra  volta  fino  d tanto,cbediuentino  candidami.  €t  coft  hauen- 
doli prima  fommerfi  in  acqua  fredda , poneteli  in  alcun  vafo  di  terra  nuoua  ; il  che 
cuopri  beammo  con  vn  panno , & coft  lafciate  per  tutta  vna  notte , & fe  pofeia  li 
ritrouerete  lamattinaefier  andati  in  calcina,  la  riponete . anchoradelle  pie- 

tre , che  fi  ritrouano  nelle  riue  de  i fiumi  abbrufeiate  nel  fuoco , fi  fi  parimente  del 
più  vile,  tir  più  volgare  marmo,  ^ quefia  precede  à tutte  l'alt  re.  L'ottima  è quel- 
la , che  habbiamo  detta  di  fopra  da  ponete  nelli  vnguenti , che  difeccano  l'vlcerc^ 
maligne^. 

Calendola , leggete  (altha^ . ■> 

Li  calli  delle  gambe  de  cauaUi  fono  chiamati  da  ^ reci  porri,  O"  da  Latini  Liche- 
nides , gjr  porrunu . 

Callirico,  ouer  Callitrico,  leggete  Uorminio . 

. La  faltha  di  Virgilio  vogliono  alcuni,  che fia  la  (Calendola . 

Camomilla,  leggete  v>4nthcmidc^ . 

Cambrofiene,  leggete Liguflro . 

La  (amplmafectndo  che  gli  ey^rabi  dicono,  è vna  Cfomma  d'vno  albero , che  è 
dell  India,  ma  fecondo  aUu»i  altri  è vnafpecie  di'Bitume  pur  dell'India,  & dicono 
cheglifndiani  cuocono  quel  Bitume,che  dijliila  dalla  fampl/ora  natiua,  & le  par- 
ti più  fattili  nel  cuocerfi  diuengono  bianche,  & fagliano  al  coperchio.  Il  che  da  alla 
Camphora  quella  figura , chinai  veggiamo,c,nde  auiene  chejpcffo  di  mercanti  ve  li 
mefcolano  Bitume , ma  non  è cefi  bianca , come  dtì,be  ejfer  la  Camphora  cotta , Cr 
rifitta  nel  modo  di  fopra  raccontato . La  buona , & ottima  è la  bianca , chiara-, , 
^moltoodorifera  Immettendola  in  alcun  pan  caldofi  rifolueinhumore.  Confcr- 
uafi  fotterrata,  nel  feme  di  tino,  ò di  miglio,  ò di  ‘Pfilio , ò Tepe'^,  acciocheflando  al- 
l'aria non  fi  confumi . 

Il  Canabel  di  Serapionc  non  è la  femengina , ma  è vna  certa  terra  arenofa , che 
cade  dall' aria,quando pioue,  adoperata  non folamente per  amaggare  i vermini, ma 
per  faldate  ì vafi  di  terra,  quando  fi  rompono. 

Il  Canapeèdiduejpecie,  cioèmafebio,  &femìnu:  lafeminanon  fi  feme,  ma  il 
mafehio  sì,  ceneèdidomeHico,&difeluatico. 

Il  Rancamo  non  fiportain  Italia, ma  fono  alcuni , che  per  lo  Cane  amo  ne  d'imo- 
fi ratto  vna  Gomma  lucida,  & rojfa,  quafifimile  alla  Mirra,  rauolta  intorno  d certi 
flecchi,  ò vogliamo  dir  peggi  di  rami  di  vn  certo  albero  incognito . *JHapercbe-yr 
mafiicandofi quefla  Comma,nonvifi fente,  comefcriue'Diofcoride,  odore fifiidio- 
fo  veruno,  non  vogliono  confentire  alcuni,  che  quella  cotd  Commafia  il  vero 
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ciincamn.  yfjfi  tjuefta  gomma  cotidianamente  per  tinger  la  feta  di  color  rojjb , ijr 
chiamaft  volgarmente  lacca,  cJr  laccheta.  Diquefia  fi  ritrouan  duefiecie,  le  quali 
fono  differenti,  cofi  credo  io folamente  in  bontà  .Lamigliore  chiamano  lacca  Stane- 
tri,  e>’*  la  manco  buona  combeiti,  cofi  forfè  chiamata  da  i luoghi,  onde  fi  ci  portano  i 
d' .Arabia, ò d'altre  regioni.  Quella  che s' apprexota  è chimata  Sumetri,fempre  fi  ri- 
troua  r.vtolta,  & attaccata  attorno  à tronchi  fbttili  de  rami  d'albero , t.^a  l'altra 
fi  porta  in  pe'g^  fenga  alcun  legno , comelamirrha,  la  quale  fii  vende  afiai  man- 
co deWaltra~> . 

Le  Canne  fono  di  varie  ff  scie,  tra  le  quali  ne  è vna,  che  fi  chiamaT^aflos,  della 
quale  fi  fanno  faettc,  & vnafemina,  di  cui  fi  fanno  le  linguette  delle  piffera.  Cune 
oltre  à qufle  vn‘ altra  chiamata  firinga , carnofa,  cinta  di  forti  nodi,  atta  per  iferi- 
uer  libri . Hafcenevn' altra  fpecie  ancora  apprefio  all' acque  chiamata  da  chi  donar 
ce,  & da  chi  cipria.  Et  ritrouafene  parimente  vn  altra  fattile,  & bianca  chiamata 
pbragbmite , éf  vallatoria  notiffima  à tutti . 

Cannella,  leggete  Cinnamomo . 

Le  Cantarelle  fono  molto  conofeiute  nelle  fpeciarie , fi  debbono  eleggere  quelle  , 
che  fi  ritrouano  ne  grani, & hanno  à trauerfo  à l'ali  certe  cinture  gialle , ^ il  corpo 
lungo.  Si  vccidono  tenendole  in  fuvno  fi  ac  do,  ouerinvafo  con  la  bocca  fi  retta  fo- 
pra  l'aceto , di  poi  fi  peccano  , & fi  confcruano  in  fcatole,  ò in  vafit  inuetriati  » 
durano  due  anni . • ~ • 

Capei  venere , leggete  .Adianto . 

Il  ffapparo  è vna  pianta  fpinofa,fìrataper  terra  inritonda  figura,  fono  le  fuegi- 
ne ritonde  à modod'hamo , come  quelle  de  i roui . "Produce  le  fiondi  tonde  fimilii 
quelle  de  ipomi  cotogni, il  fuo  frutto  é filmile  all'oliiie,il  quale  apre’fdofi produce  vh 
fior  bianco, doppo  il  quale  vi  rimane  vn  certo  che,  come  vna£*unda  lunga,  il  quale 
dimofira  nell' aprir  le  granella , fimili  à quelle  del  melagrano , picciole , & rrfie , 
Ha  moltegrandi,cir  legnofe  radici.  Tf^ce  in  fo*Al  terra,  in  luoghi  offri,  nell'IJàle, 
eJr  nelle  mine  de  gli  edifteij . 

‘ Li  carciofi  fono  vna  ffecie  di  card»  domefiico , & chiamaft  in  Lombardiiu 
artichiocchi . 

Il  Qtrdamomo  de  Greci , é chi.mato  da gl's^rabi  cordimomt,  ancora  che  mol- 
to dubbio  fia,  qual  femehoggipnfficffer,  n ondimeno,  che  quello  che  fi  chiama  nelle 
ffecixrie  cardamomo  maggiore,  per  effer  affai  aromatico,  acro,  & non  fenga  qual- 
che amaregga,  benché ofcura,p.tre  fi pfffa  vfareperil  vero  cardamomo  deCjreci . 
Clie^  ahi  intendono  per  il  cardamomo  VI  altra  cofa  differente  dai  Greci , &ne 
fanno  di  due  maniere, il  maggiore,  & il  minore,  de  quali  cene  fimo  incogniti  ambe- 
dui,  oiieril  maggiore  è quello,  che  hoggi  fi  chiama  Meleghctta,  (fi  grana  par adifi  « 
il  qual  fané  è angulofo,acrc,  (fi  morde  la  lingua, benché  non  troppo  aromatico  quel- 
lo, che  fi  chiama  cardamomo  minore  nelle  ffeciarie , non  èinneffun  modo  elcar- 
daMomominore  de  gl' .Arabi,  ne  è alcuna  altra  forte  di  cardamomo  , macvna-, 
ffecie  di  nigella.  V elleno  è quello,  che  difficilmente  firompe,  cheèdenfio,  (fi  beru, 
pieno, ogni  altro  adunque, che  non  fard  tale  cfuanito  dalla  vecchieggta. 

Cardoticelo , leggete  Senccio . 

Il  cario  ,ouerfcoÌt, no  ha  le  foglie  filmili  d quelle  del  chamelcone  nego  , oneri 
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ifueUo  della Jpina  bianca,  ma  più  nere,  & piùgrofje.  Ha  il fuflo  lungo,  fi-ondofo  : 
nella  cmfommitàhail  fno  ^inof»  capo , la  radice  è nera,  & graffa.  tJ^olte  Cono  le 
fuefpecie,  ma  parlando  prima  di  quelli,  che  coltituti  dalla  naturanafcono  feluati- 
chi  nelle  campagne,  che  noi  volgarmente  in  T ofcana  chiamiamo  [cardaci,  fene  ri- 
trouanodipiùtè^diuerfefpecie,  ma  Tlinio  non  mette  dei  feluatuhi  altro,  che  due 
fpecie;  vno  cioè  che  produce  fu  da  tetra  piu  gambi,  & l'altro  chene  produce  vn  fo- 
la, (Jr  più  grofto.  Tqe  fono  fimilmente  de  i domenici,i  quali  s' alenano  ne  giardini  di 
varie,  & diuerfe  forti.  T ra  lequali  primamente  fono  qHdli,chefi  chiamano  carda- 
ni.'He  è d'vna  altra  ffecie  che  fi  chiama  Catto,nafcefolamente  in  Sicilia,i  quali  fo- 
no nelle  (pecie  de  domefìici. 

Carlina,lcggete  fameleone  bianco . 

Il  Caro  herba  fi  chiama  nelle  fpeciarie  Canti , è femenotiffìmo  per  tutto.  'Hf- 
fee  ne’Trati,  & nelle  colline,  non  dfftmile  dalla  pafhnacha  ftluatica  con  più 
gambi  da  v/ia  fola,  radice  quadrangolari, fattili,  & alti  vngombito,  da  iqual  na- 
-feono  i rami  con  le  ombrelle  bianche  in  cima,&il  fané  più  lunghetto  deU'anifoan- 
gulofo,^  neregno, odorato,  acuto.  Ha  la  radice  lunga,  acuta,  gfr  infteme  ama- 

retta, ma  il  feme  è quello  eh:  è in  vfo  di  medicina . 
f arabe,  leggete  Silique  ■ 

Le  Carote  fono  di  due^ecie,  vnache/àle  radici  rafie,  & fangitigne,  graffe  molte 
^•uoltepaco  mancodel  braccio  d'vnohuomo-.^l' altra  fù  le  fue.che  nel  bianco gial- 
leggiano  pur  della  medefimagroffego^a . Hanno  ambedue  le  foglie,  il  gambo,  l’om- 
brella,ifiori,  g^Ufemcquaji  del  tutto  fmile  alla  p.ifliitacafeluatica.  f^fifi  le  ver- 
miglie folamente,  non  hanno  dentro  neruo , nefeéuco,  come  hanno  le  pafìinache  , 
ma  ne  fono femga, come  fono  i nauoni.  Sono  ambedue  gufleuoU,pereffèr  elle  dolcette 
ton  vHpoco  d'ammareo^  foauemente  contemperata. 

Il  Carpefio  è poco  conofeiuto  in  Jtalia . 

, Il  Carpohal fama  è il  feme  del  balfamo,  il  quale  è molto  di  ferente  da  quello,  che 
ne  mirano  i ^sciali,percioche  il  buono  è di  colar  aureo, pieno, ponderofo,  caldo,  & 
mordente  al  gufto.  Et  il  volgare  delle  fpeciarie  nereggia,èleggiero,vano,non  mor- 
deuf  e,  & poco  odorifero. 

La  Cajfta  de  ^reci,  come  fi  vede  per  quello , che  ne  dice  "Diofeoride,  & Galeno  , 
pare  che  fiala  cunetta  delle  fpeciarie,  & che ficuramente  per  quella  fi  poffivfare, 
elegenio  quella  che  fia  la  migliore  , cioè  la  lunga , di  odore , éf  fapore  pofiente , 
grato,  eJr  di  color  rofieggiantt , detta  qual  forte  ageuolmente fe  ne  può  ritrattare.  La 
Cafffia  delli  .Arabi  è la  cafia  nera  folutiua , laqual  è cornunt , & notiffima . Eleg- 
gefi  di  quella , che  è portata  d'Aleffandria , cheha  le  canne  graffe , pe finti,  (jr  che 
feotendoU,  non  vijente  il  feme,  ha  la  feorga  lifeia,  & reffeggiante.  Ogni  vo!t.i,  che 
nette  ricette  de  Greci  fitroua  fcrittoccffìa  ,fidebbepigliarelacaneÙ,afiaa , fimil- 
mente  appreffo  olii  Arabi, quando  recitano  le  ricette  de  Greci,  e^r  che  non  fono  atte 
à mutuereil  corpo,quandofitrouafcritto  Caj(pa,fi  debbe pigliare  la  cunetta, quando 
recitano  le  ricette  detti  A rabi , i che  fono  atte  à muonere  tl  corpo , fi  debbe  pigliare 
laCaffia,che  foluc^. 

, Carpino  è albero  notiffimo.' 

CartbmOjleggeteCttico. 

Carni, 
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Carui,  leggete  Caro.  , r - 

Il  CaHoreoètl  teiìicolo  £ynoanimaU  cofi  chiamat$, quelli  fono  gli  eletti.fecoH^ 
doDiofcoride,  che  precedono  daynmedcftmo  principio , & henna  dentrovnli^ 
quore  fimi  le  alla  ceroidi  odore  grane,  & faSiidiofo  al  gutìo,mordace,  & nere,  cir 
fragile , e!r  circondato  intorno  da  più  naturali  pelle.  Si  fklfificano  mefcolando  l’ar- 
moniaco  gomma  con  il  [angue  del  dette  animale , & con  iteSìicoli,  ouerpiliand^ 
li , & gli  aregnoni  de  l medcfimo  animale  infume , & acconciandoli  in  certe  vefr- 
che.  Et  feccandogUift  conofee  1‘  inganno  dalle  qualità  fopranarrate , cJ”  onchortLj^ 
qufftifono  più  grandi  delli  naturali,  i quali  fono  afìai  piccioli . 

Caflrangula , leggete  Caliopfi . 

Catanance  non  fono  conofeiute  tn  ltalia,ouer  non  fono  conofeiute , 

Cataputia , leggete  Lathiri . 

U caucalide  fi  chiama  in  alca  ni  luoghi  petrofellofeluatico , & altri  T)aucofel- 
mticoifkilfuflolunghovnajpanna  , cir  alcuna  voltamaggioie , & alquanto  pe- 
lofetto,con  fiondi  fimili  all' apio , incife  nella  ejiremitd , come  fono  quelle  del  fi- 
nocchio  anco  effe  pelofe  : nella  cui  jommità  , produce  il  fiore  in  ombrella.^  a 
bianco , &■  odorato . 

ffauda  equina , leggete  Coda  di  cauallo . 

Cauolo,  leggete  Verga,  & Braffica . 

Li  Ceci fono  in  Italia,ritrouafene  di  bianchi,  neri,  & di  rofft,i  bianchi  chiamano 
alcuni  relumbini,i  roffi  Venerei,  per  prouocare  eglino  il  coito,  & i neri  .A  rietini . ‘ 
ffedradate , leggete  Cedro  maggiore . 

il  fedro  ù albero  grande , dal  qual  fi  raccoglie  laCedria,  produce  il  frutto,  cemt 
il  Cipre(io,mail  piu  delle  •volte  maggiore, ritrouafene  altrouevnafpecie  di  minore', 
pungente,  come  il  Ginepro,  che  produce  il  frutto  tondo  griffi,  come  i quello  del 
a^ÌAirta.  il  maggiore  i di  dueffecie,  cioimaggiore,  & minoce,  come  dice^iofeo- 
ride,  l'vna  fionfee,  & non  fa  frutto,  & l'altra  produce  i frutti  [eriga  far  fiori, 
fempre  nafeono  i noni  auanti,che  cafeano  i vecchi  ; hanno  ilfcme  firruìe  al  Ciprtffo  > 
fono  alcuni,  che  lachiamano  cedredate . 

Li  (fedria  è vna  gomma , che  fi  raccoglie  dall'albero , chiamato  cedro  mag- 
giore, l' ottima  i quella,  che  è grofia,trafparente,&  di  grane  odore,  & che  goccio- 
lando mantiene  le  fiuegocciolevnitc  infu  me . 

Cedronella,  leggete  cJHclifia . 

Celtico  Tfardo,  leggete  'Hardo  Celtico . ' 

La  (fentaurea  è di  due  forti, cioè  maggiore, (jr  minore:  la  maggiore  fecondo  T)io- 
feoride,  ha  le  foglie  fimili  alle  noci  lunghe, & verdeggianti,  com'è’l  caiiolo,intomo 
intaccate à vfo  di  fega,ilfifro  come  la  Bomice,cioè  lapatio,alto  due  braccia,&tre, 
cominciando  dapiedi  à mandar  molti  rami , [opra  à i quali  certi  capi  fonocome  de 
papaueri,  nella  rotondità  limghetti,& produce  il  fiorpauonaggp  sbiaccat'.  .^oL- 
tofimiliài  noftrifioralifi , ma  maggiori,  dentro  ha  il  femeriiiretto  infitmc , come 
fuolccffer  ne  fiori,  che  la  lanugine  fanno,  la  r adice  gi-ofia, grane,' unga  vn  braccio', 
eir  mc'gp,  difucco  acuto  piena , & alquanto. frringente , cJr  convnpoco  di  dolctx^ 
’g.i.I{rffggialaradice,&ilfucco,  iCr  la  radice  fitanelle  fpeciarie  molto  è nota, 
fotta  il  nome  di  I\eupontico . LaCcntaurea  minore,  che  ficbiamavolgatnHnt<L> 
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TiendeUa,  ir  »«  »lcmi  luoghi  fel  teme,  ir  da  altri  febricula . 7{afceper  tutta  laS 
T ofeana,  ir  éconofeiuta  da  tutti,  per  la  difi  retione  di  ‘Diofioridc.  ‘Della  maggiore 
la  radice  im  vfo.DeUa  minore  le  cime  dcU'hei  ha  con  fiori,  ir  confi  mi. 
Centinodia,  leggete  Tiantagine . 

Centinerbia,  leggeteToligono. 

(tentone , leggete  .A  Ifine . 

La  C*pea  i filmile  alla  Tortulaca  , ma  ha  le  frondi  più  nere , ir  radice^ 
fiottile^ . 

La  cera  è da  tutti  conoficiuta,  la  migliore  di  tutte  è quella,  che  mediocremente^ 
rofìeggia,non  troppo  graffa,  pura,  oderifiera,  con  alquanto  odore  di  mele,  tiene  il fe- 
condo luogo  quella , che  biancheggia , ir  di  fina  naturai  grafia . £ lodata  quella  di 
‘Tonto , ir  quella  di  (reta . 

Il  (erofoglio  è Irerba , che  fi  fa  ne  cibi , ir  alcuna  volta  nelle  medicine , notrcj 
per  tutto . 

La  (erufia  fecondo  ‘Dioficoride  fi  fa  cofi.  Mettefii  nell'aceto  fortiffimo  in  alcun  or- 
aio,  che  h abbia  larga  la  bocca,  ouer  in  vn  catino  di  terra  corpulento  di  forma,  ir  fio- 
pra  la  bocca  del  vafo,fi  mette  vnpe^o^  di  carniccio  teffuto  à modo  difloia,  i'-fiopra 
à quefla  fi  ferma  vna  lamina  di  piombo,  & di  fioprafi  cuopre  con  coperte  di  tela,ac- 
cioche  non  refipiri,ir  non  euapori  Faceto:  ir  come  la  lamina  è difioluta,  ir  caficata 
d biffo  ficola  fiuorituttoilchiarodell'aceto,irlapartegroffa,  ir  torbida  fi  met- 
te i»vno  altro  vafo,  ir  feccafialSole,irpofciafitritaconlamacinella,òcotL. 
altro  ir  flacciafi , Et  dipoi  fi  prende  quello , che  rimane  di  duro , ir  ritornafi  alla 
ynucineUa,  ir  flacciafi  ancora  egli.  Et  queflo  fifa  infino  a tre,  ò quattro  volte  : la 
migliore  di  tutte  i quella,  che  fi  flaccia  la  prima  volta,  ir  quifta  fi  deue  mettere  ne 
i medicamenti  che  fi  compongono  per  gli  occhi.  La  feconda  parimente  in  bontà  è la 
fiecondaftacciota:  ir  cofi  fono  di  mano  in  mano  tutte  F altre.  Velcttifftmai  quella  , 
che  fi  fa  à Efiodi,  in  (orintho,  ir  in  Lacedemonia. 

Ceftion,  leggete  'Benonide . 

(etrach,  leggete  ,Afplene . 

(falcantho , leggete  fi ittiolo . 

llChalcite  fi  chiamadaglityfirabi  colcotar . L'ottimo  è quello,  cheéfimilc-» 
al  rame , frangibile,  non  fafiofiofnon  vecchio,  ir  quello,  in  cut  dtfeorrono alcune^ 
lunghe,  & fplrndentivene . 

fi  Camed  rios  è chiamato  da  alcuni  T riffagine,  ir  da  altri  Querciola,  da  altri 

Caìamandìina , & da  alcuni  altri  Teucrioperla  fembianga  ,chehaellaconeffo. 
"Elafce  in  luoghi  afpri,  irfiaffofi.E  pianta  lunga  vna  fpanna,ic  cui  frondi  fonopiccio- 
lc,ir  amare , di  figura,  ir  intaglio  filmile  à quelle  delle  querele , ha  il  fior  picciolo 
qujfiporporeo,coglicfi  quando  è pieno  di  lime . 

Il  Chamcleone  è di  due fipecie,cioè  bianco,  ir  nero.  Il  bianco  ? chiamato  da  tutti 
carlina , ir  daaltriixia , per  ritrouatfi  in  alcuni  luoghi  intorno  alle  radici  fiuevn^ 
certovifchio.il  quale  vfanoU  donne  in  cambio  dimaftice.Hd  le  foglie  fimih  al  fili- 
bo.ouer  al  cardo,  ma  più  afipre,  ir  più  acute,  ir  più  valide  di  quelle  del  chameleo- 
nentto,  nonfia  fhfto,  maproduce nelmc-gofpini fimili alriccio marino  ,iral!aci- 
fiara,  i fiori  fiaroffi,  ir  lanugimft , il  fino  fieme  filmile  al  catth.mo.  2Fjff^colhnc^ 
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fmene  fà  la  radice  graffa,  & ne  iniOìits  fondi , biancaneUa  fua  profondità,  ^ at- 
^it.into  ar^matice,  alguìio  dolce , C- grette  d'odore.  Il  Chameleonenero  haurehkt 
le  Jrondifìtnili  al  cardo,  fi  noti  fujkro  di  quelle  alquanto  minori,  più  fittili , ^ di- 
Shnte  di  rafo  colore,  la  gam  la  produce  alta  vn  palme , grofa  vn  deto,  di  color  rof- 
ftgno,  i fiori  fi  ella  nell’ ombri  Ila  fpinofi , biactntm , didiuerfo  colore , la  radice  ba 
grafia, nera,  denfa,  & qualche yolta  iorrofa,larottagialleggia,& nelmangiarla 
morde.  Ifafie  nelle  campagne  In  luoghi  fecchi  moHtagnofi,^neUe  maremme . 
Cbamelcuca  da  poihièconcfiiuta. 

Chamepitio  volgarmente  fi  chiama  lua  artetica, càr  aiuga:  • 

Chameriphe  è vna  ffecic  di  palma . 

Il  chameficc,che  chiamano  alcuni  Sice , produce  i rami  lunghi  quattro  dota,  ri- 
tondi,pieni  di  fiicco,e^  fiorfi  per  tcrra,le  fiondi  fino  fimtli  à quelle  delle  lentichie , 
picciole,^fittilÌ3raf]cmbreuoli  d quelle  del  Triplo,  le  quali  nonfileaano  da  terra . 
Fa  il  fime  tondo  fitto  alle  fiondi, come  fi  vedenelT^cple.  T^on  fhfiore,nefifio.  Ha 
la  radice  fittile, & di  niun  valore.'hlafie  ne'  campi  non  coltiuati. 

Charabe, leggete  Succino, 
ebeiti,  leggete  Lcucoio. 

La  chelidonia  c di  due  {fede  cioè  maggiore,  & minore . Lamaggiore  fi  chiama^ 
hirundinaria,  & da  chi  donum  cali . T^roducetl  fitflo  fittile,  altovngombito,  & 
quali  he  uolta  maggiore, con  fiondofi  ramufielli,le  fiondi  fa  ella  filmili  al  Bjmùculo, 
mapiù  eenerc,di  colore,cbetéde  al  ceruleo. Sonoi  fuoi fiori firnili alle uiolc bianchct 
quali  efeono  facondo  l'ordine  di  ciafeuna  delle  fue  fiondi . Ha  il  fucco  giallo,  acuto  , 
mordace,  amareno,  (jjr  di  grane  odore.  La  radice  nella  parte  di  fopra  è folamentcj 
•vna,  ma  nel  bafiofi  diuidc  in  più  capiUari,  del  colore  filmile  al  ^affrano . Traduce  le 
fil:qnefimilidqucllc  del  papaucro  cornutofattile,lunghc  di  forma  piramidale,  nel- 
le quali  il  feme  è maggior  di  quello  del  papauero . La  minore  è chiamata  fcrophula- 
na,& da  altri  fùufello,  eir  alcuni  grano  filuatico.  Epicciela  herbetta,  le  cui  fiondi 
efeono  co'l  picciuolo  di  fono  dalla  radiccfimili  à quelle  dcll’hedera,quantunqiiepiù 
ritonde, ma  più  piociole,più  tenere, alquanto  graffette.  Ha  molte,^picciole  ra- 
ti ^iro>  cd.  Ut!  da  vna  medefima bafi , aggomicciolate  fimili algrancr,  deUe quali 
qnilipA  ..nentetre,  òquattro, s'allungano ."Hafce appreffoaU' acque, tF dilaghi . 

Ci  eimes,  leggete  grana  da  tingere. 

il  ihcrin. fino, con  cui  fi  tingono  le  file  di  color  purpureo,  cirfAUOnaggo,  cornea 
• * ' • 0 ’ f,-tino  le  tintorie  di  Fmeggia , & altri  loghi  d'Italia , è vna  pillola  rofia-, 
■iqualnafieinlcuante  attaccata, perquantoceneriferifeonoimercatartr- 
. h UaTimpinella,^  non  tgomma,ne  cofa,che  cafihi dal  Cielo . 

■ 'aggi ore,  leggete Tficino . 
amore, leggete  Lathiri . 

"la  terra  l' cilena  è la  bianca , che  tende  al  color  di  cenere  ,fmile  alLur 
- • crofiofa,bianca,ma  digerente  di  forma. 

‘ I eie  la  Ciaa  per  quanto  s' intende  fi  porta  da  T’ortoghefi  & da-, 
tt  m-  ridionali  , tir  rauoglicfi  lungo  i lidi  del  mare,  tratta 
■ r cor,.  0 vede  fiiiigofa  , l.  ggiera  , come  fi  fufle  radice  di 

' ' ■ ....  I , Jigno  , il  che  panni  , che  non  poco  fi  rafiembri  alla  radi- 

. ce  Tl^odia. 
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ce  EjjodU  ■ Quella  fiù  fi  lodai  che  più  è frefca,  falda,  non  ìarUta,  £r  c-vcj 
più  roffeggia  nel  colore . 

LaChrifocollanelle  fpeciarie  fit  chiama  horracc,  ma  poco  fe  ne  trotta,  pero  della 
finterà , chehabbiaquel  coltre  ver  de  [curo , chcjt  li  richiede  : imperochepcr  lapiù 
parte  nereggia,  ^puraffdi  vi  fi  ne  rtCrout  di  contrafatta.  La  più  verde  di  tutte,  per 
quellotcb'io  me  ne  creda  deucc/fer  quella, che  fi  ritroua  nelh  v ne  del  rame.Latte- 
ra  è quella , cheficauain  qiieUcdet  piombo.  La  bianca  in  cnelie  d.  U'argeriCO,  la 

gialla  in  quelle  deli  oro . Il  che  mi  ha  fiuto  credere,  cheti  color."  fuo  preceda  dil.t-, 
minerà , onde  ella  fi  raccoglie . T rotta fene  di  contrafàtta  a[jai più , che  dalla  n ,itn^ 
tale.  Et  però  gli  orefici,  i quali  molto  irfuno  per  faldare  loro,  lajctelgono  rond.  li- 
genga,come,  che  molte  volte  anchora  eglino  vi  reilino  ingannati,  tantaèhoggi  la 
fottiglie'zj^  de'  truffatori  in  ogni  cofa.  Lodano  quella , che  gialleggia  più  di  tttt.'c^ 
ialrre  peri  artificio  dell  oro , quantunque  poi  fi  lodi  nell  vfo  de  medicamenti  la-, 
verde.  Faffi  U colla  artificialmente  deliorina  de  fanciulli  ,men.itt  lungamente  al 
Sole  in  vn  mortaio  di  rame , con  vn  pcHello  del  medefmo,  finche  s' tnfptffifca , 
Chrifocome  è da  pochi  conofeiuta . 

Chrifogno  è pianta  à pochi  nota . 

Cicerbita , leggete  Soncho . 

< , dei,  leggete  fiicino . 

. Cicorea,  leggete  Endiuia . 

il  Ciclaminovtlgarmente  fi  chiama  panporcino  & dagli  .A  rahi  bothomarien , 
del  quale  fe  ne  ritrouano,  fecondo  che  ferine  c^C-fite,  di  due  jpecie,  cioè  maggiore , 
(Ir  minore. il  minore  fa  la  radice  grofia,come  nr  c duole,  & come  ceci,^  il  maggio~ 
re  lafagr^a,come  vn  rapo, ma  nera: la  qud  nafee  nelle  felue,  cjr  in  luoghi  ombro- 
fi.  Il  mioore  fcritto  da  tf^efue  non  ho  veduto  in  Jtalia , altroue , che  nella  valle 
tydnania iella giuriditionediTrento , doue  fene  ritrouano infinitiffime piante . 

LaCicutaènotiffimain  Italia,  produce  il  fuflonodofo,  come  il  fiuocchio  grande: 
lefrondifimilid  quelle  delle  ferule, ma  più  Sirene,  di  difpiaceuole  odore.  Vroduco- 
no  i raminellafommitd  loro  l' ombrelle,  i cui  fiori  biancheggiano,  il  feme  è vguale 
tigli  anifi,mapiù  bianco:  la  radice  è concaua,  c5“ poco  profonda . 

Cimbalio,leggete  ombelico  di  Venere . 

Il  Cimino  è diduejfecie,  cioèdomefiico,  edr  feluatico  : ildomesiicoè  grato  all.t-> 
bocca,  ma  molto  più  l'Ethiepico,  il  qual  chiama  Hippocrate  regio.  T tene  il  fecondo 
luogo  di  bontà  l'Egittio  ,dcm  fimo  pofeia  doppo  tutti  gli  altri . 'Nafee  in  Galatia-, 
d'Sffia,iu  Cicilia, in  Terentia,zlrin  molte  altre  regioni . 

La  Cimelia  terra  è di^  due  fpecie:  vna,  cioè  bianca,  & l'altra,che  tende  al porpo- 
reo.  L’ottimaèquella,chenaturalmentYègrafj'a,^chealtoccoè fredda. 

Cimerà , leggete  (ardo . 

Il  Cinabrio,ouer  minio  è di  duc(fecie,& quello,  che  s’vfa  nelle  fpiciarie  è molto 
d ifferenteda  quello  di  Diofeoride.  Tercioche  queflo  fi  fa  artificialmente  di fiolfo,  & 
d' argento  viuo,  cottiinfteme  longamenteal  fuoco.  Enne  ancoravna  altra  fpecie  di 
minerale,  che  naficeper  fe  fieffo , ma  non  cpfi  comune , come  l' artificiale , ne  di  cofi 
florido,  & accefi colore . 

Il  Cintiamomo  fecondo  la  comune  opinione  diT)iofcoride  ,hoggi  non  ci  fi  porta, 
■ , benché 


j*  osstì(^y^rio  5^/ 

benché  penfano  alcuni,  che  efìerpetrebbe  facilmente  ynag>ecitiì  CannelU,  maffl- 
me  di  queìla  più  odorata,  per  ajjimigliarfi  alcune  fpede  di  cinnamomofecondo  'Dto- 
fcortdealla  Qff  t.  fomuncheeftfta.lacanneUafina  fi  puovfare,&perelcinnor- 
marno , & per  la  Ccffiade  Greci,  infino  à tanto. che  il  tempo  non  apporti  meglio . 

Il  Cinocrambe fàcilmente  èquellaberba,chefi  chiama mercoreUa  baftarda.e^ 
brafficamaìina. 

LaCinogloffa  datimi  è yolgarmente  conofciuta , anckora  che  non  fia  quella  di 
‘Diofcoride.jecondo  alcuni.  E da  Tlinio  defcritta  in  frale  fpecie  della  Cinoglojja.  Si 
crede, che  quella  habbia  le  mcdefimevit  tu,  per  tanto  fi  puovfarc. 

Il  Cinque  foglio  fecondo  'Diofcoride  è d'vnafoU  fi>eue . '^f^ndtmeno  di  quattro 

fpecienehovcdutoioànoftritempiinltalia, delle  quali  il  maggiore t quello fief- 

fo , che  commemorò  Diofcoride . il  fecondo  non  è dal  primo  in  altro  diffimile , [e  non 
che  le  fiondi  biancheggiano, & parimenti  il  fiore.  Jl  tei%p  è piccolino,  bianchiccio, 
& perii  più  fe  ne ’Ja  ferpendo  per  terra.  Itil  quarto  fk  le  fiondi  di  figura  fimili  alla 
•Vite  intagliate  in  cinque  parti, chiamato  da  chi‘ì)iapcnfta,eìr  da  chi  Saricula.Tro~ 
duce  queììoneUafommità  de  fuHi,  & parimente  degli  altri  rcmufcelli  alcuni  bot- 
toni, che  nel  verde  biancheggiano.  & fimili  naturalmente  alle  fraghe . Quello  d ella 
prima  Ipecie  nafie  per  lo  più  apprefibà  i riui,  & ài  fcjfiidcU  acque . Traduce  i fuiìi 
Jbttili.nei  quali  doppo  allo  ffiirare  de  fuoi  aurei  fiori, fi  ritroua  finfatamente  il  feme. 
HapCiòogni  picciolo  cinque  fiondi  lunghette, quafifimili  aUamenta.maptulunga- 
me  ire  per  interno  dentate,  CT  la  fua  radice  efjendo  fiefeac  roffigna . 

JlCypero  chiamato  Cypero  da  Greci , è vn giunco  triangulare , anchora  che  del 

quadrangolare  fe  ne  rittoui  alto  vn  braccio.ipiu-Ha  le  foglie  Jimiti  à quelle  de  pare- 
ri,rn.i  più  lunghe,  gfi- più  frette, le  quali  nella  fommità  del  giunco  fono  piu  picciole, 
gir  contengono  nel  megp  il  feme.  Le  radici  che  nell'vfo  di  medicina  fono  ntratte.ap- 
paiono  à modo  di  oline. lunghette  tnfieme,  ©“  tonde.alcuna  volta  nere,  di  buon  odo- 
re,& alquanto  amare. 'Halce  ne  luoghi  paludofi.  Se  ne  ritroua  hoggiin  Italia  di  due 
forti.  Vno picciolo,  tlqualeha  le  radici  oliuari . & èmigliore . Fn  altro  maggior  di 
queSìo.che ha  le  radici  lunghe. inequali.& torte.  QueUa  radice  è otti,na,fi comeSj 
dice  ^Diofcoride.cheè ferrata.piùgrane. (Ir grojpr.dura.afiira.gfi- odorifera.  & al- 
quanto aaaa.  comequeUacheviendiCilicia.di  Siria. & dell  ifoleCiclade.  & cofi 
hbggi  quella  che  di  Leuante  è portatali  migliore  della  noli  rate.  altra  forte  reci- 

t.ì'%iofcoride  di  (ypero  nafeer  nell’ India, )imile  algengcuo.  gir  che  tinga  giallo,  co- 
me il  gaffrano.  il  qual  fi  crede  ìjoggi.  gfi  ragioncuolmcnte . ejfer  la  curcuma^ 
dcllì  ficciali . 

Cipht  è vna  compofitione  di  prof  imi. della  quale  ne  ferine  ‘Diofeoride. 

Le  Cipolle  fono  di  più  fpecic.  come  quelle,  che  s'hanno  prefo  il  nome  da  luoghi.  0^,1; 
de  furono  portate.Tali fono  legardic, legnidie. le  famothracic.lefetanie.lcfiffili^^ 
leafcalonie.  Lefetaniefonolepiù  picciele  di  tutte  qiiefìe.  ma  più  dolci.  Lefifiili^  ^ 
l'afcalonicfono  differenti,  gir  di  natura.  & di  coltura.  Le  fi  fili  fi  lafciano  con  /j 
fiondi  tutto  il  Verno.  gy-la'Primauera  fitojàno.  & loltiuanfile  radici.  Rfnafcono 
po!  le  foglie,  gir  fendonfi [otto  terra  le  cipolle,  onde  fon  fiate  chiamate  fiffili . 

Il  Cipreffoèdi  dueffecie.  cioè  mafchto . & [emina . la  [emina  crefceìn  acuto  i 
modo  dipirarnidejil  m-ifihio  dilata  ifuoi  rami.fcnga  acuminaift punto,  l'vr.o.  gir 

l' altro 
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l’altro  fono  di  ejucUepiante , checrefcono  in  altura  grande , con  diritti  tronco , ^ 
con  i rami  folamtnte  in  cima . 'Produce  il  ciprrffo,le  foglie,  come  la  Sabina,  ma 
ptù  verdià  èffiù  lunghe:fk  il  frutta',  cioè  le  noci  tre  volteranno,  fmili  à quelle  del 
Larice , ma  più  grefe , più  belle , & più  fode , nellequati  é ilfeme.  Difilla  dalfuo 
tronco  vna  ragia  quantunque  poca , fonile  alla  terebentina , coft  di  foUant^a-, , 
come  di  valore.  La  materia  del  legno  gialleggia,  ma  é dnriffima,  di  gio~ 
condo  odorc^. 

Circea  è à pochi  nota  in  Jtalia . 

fi  Cirfio  non  è la  buglofia  volgare , come  fi  penfano  alcuni , ma  é pianta  à po- 
chi nota-,. 

Il  efìo  è diduefpecie,  mafehio  cioè,  &femina,  è picciola pianta,  ouer arbufcel- 
lo  j ma  ramojò , con  affai  foglie , tir  nafee  in  luoghi  aridi,  &fafjoft.  Il  mafchto 
produce  le  foghe  tonde , crejpe , pclofe,  bianchiccie , & acerbe  : i fiori  del  mafehio 
fono  roffi,  come  quelli  di  melagrani,  ma  quello  della  feminaè  bianco , spicciolo , 
& le  fue  foghe  fono  lunghe , come  quelle  della  faluia.  Et  da  viUoniTaeCoani , non  fi 
chiama  altrimenti,  che  faluia  feluatica . 

Il  Citino,  (hiamaDiofcorideil  fior  del  pomo  granato  dom^ico  , & balaufìio 
quello  che  produce  U feluatico.  Ma  Ttinio  chiama  Citinio  l'vno,  efr  l’altro  fiore  non 
aperto, balauftio  quello  che  è aperto. 

Il  Cìtifo  è arbofcello  alto  quanto  è il  Mirto,& non  è il  trifolio  odorato,  ò CoHalli- 
H9,  & kfrondi fono fimili  à quelle  delfen  Greco . 

La  clematide  è di  due  Jpccte , la  prima  fi  chiama  in  T ofeana  Trouenca.  Se  ne  ya 
ferpendoper  terra , nafee  in  terreno  graffo.  Traduce  breui  viticelle , della  grofie^;^ 
•t^adc  giunchi.  Male  f rondi  di  forma,  & di  colore  fimiti  à quelle  dd  Lauro , ma 
molto  minori . La  feconda  Jpecie  produce  le  fue  viticelle  rofjìgne,  vencide  ,eìrfar- 
mentofe , le  cui  fraudi  fono  al  gufio  acutijffime , eJr  vlceratiue . .Auiluppafi  queUa 
intorno  àgli  alberi,  faglieui  fopra,  come  fato  Smilace.  Enne-vn’  altra  fpecie,  la 

qual chiamiamoinTofcatia vitalba.  > ■.  i'  '.j 

Il  dimeno  qual  pianta  fila  non  fapiamo  fin  bora  perfettamente  ttouare, 

Clinopoli  è da  pochi  in  Italia  conofeiuto.  ■'  . 

Il  (fncoro ferino  daTheofraiìononènoto.  ' v.  v . i 

Il  Cnico  è notiffim  a pianta , & chiamefi  in  Italia  volgarmente  "gajfrano  Sara- 
cinefeo,  quantunque  i fpecìali  imitandogli  carabi,  lo  chiamano  Carthamo.  Vfano 
alcunit  fttoi  fiorine  ctbiinvece  di-gaffrano.  Il  feme  fola  è quello,  che  s’adopranel- 
lovfo  dellamedicina.  Enne  didue  fpecie, cioèdomeflico,e^  feluatico . »■  • ’ 

Il  Coccognidioè  il  fvnic  che  fitlaThimelea,  la  qual  gli  carabi  chiamano.  Me- 
•t^rcon^.  < 

Cocomero  è piantai  notiffirHa.  ^ 

La  coda  di  cauallo , dettadapiù  Cauda  equina,  è di  più  fpecie , delle  quali  l’vua 
nafee  in  luoghi  aquofi,  ^per  lifojfi.  Sono  ifuoi  fùtU  vacui,  nodo  fi,  pieni  in  fefreffi , 
j oficggianti,  TUHidt,  Intorno  d i quali  fimo  le  frondi  fimili  à i giunchi,  folte , & 

Jòttili.  Crefeein  ahofoprauamttndo  i vicini  drbufceUi , onde  pendono  pofciale^ 
fue  nere  chiome  , (omc  vna  codadi cauallo.  E la  fua  radice  legnofa , & iura^. 
l’ altra  prodmc  vnfifto  dirittOtVguale,altovngpmbito,^quuUhe  volta  maggio- 
■"  ■ ~ ~ C re,v.i- 
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re,-vacM  : le  cui  chiome,  let[Miili  hadiJiinteferinteruaUi,  Jone  più  breui,  più 
che,  & più  tenere  deUafeprafcritta . 

Il  Colchicoèdidue^cie,deUequalinOnMCcadeHh’ioHe  ragiom,  per  effer  pian- 
te velenofc^. 

La  (^oloquintida  produce  i farmenti,& le  fraudi  intagliate,& fimili  al  cacume- 
ro  felujtico,le  quali  fe  ne  vanno  ferpendo  per  terra,il  frutto  tondo, fimile  à vna  pal- 
la Kic‘^tna,e^  amarijjimotilqual  fi  debbe  ricorre, come  comincia à gialeggiare. 
Condifh  leggete  herba  Lattaria . 

La  CondriUa,  laqual  alcuni  chiamano  Cicorea,  alcuni  Endiuia  ,fh  il  fuflo , i 

fieri , &lcfrondifimili  alla  Cicorea  feluatica.  Laonde  differo  alcuni,  ch'ella  tra^ 
vnafpecie  di  Cicorea.  'Nondimeno  quefta  è in  tutta  la  pianta  più  fattile, ne’  cui  rami 
fi  troica  vna  gomma ftmile  al  Maflice,  griffa  quanto  vna  fìtua,  della  qual fi  veggo- 
no per  tutta  T ofcana,^  ogni  altro  luogo  d'Italia  pieni  i fufji,  &gli  argini  de  cam- 
pi,appreffo  alle  vieruoné  manco  in  vfoper  mangiar  nell' infilate,  come,  che  fu  più 
amar.tycbe  cifra  la  Cicore/tJ.  '• 

(foniela  leggete  Thimbr/u, . 

I LsCohi:^a fi  chiama  volgarmente  pulicaria,  fi  come  quella,  che  ammeexpiplc^ 
pnlci,^  è dhdnefpecie  : laminare  èpiù  odorifera  :&  la  m.tggioreèpiù  alta,  &ha 
più  larghe  fiondi,  (ir  più  grane  odore.  Sono  le  fiondi  d' ambedue  frmili  d quelle  dcUi 
«Lui  pelofe,  ^ grafie.  Il fufro  della  maggiore  crefce  nell' alterala  di  duegombìti:  e^r 
quella  della  minore  aggiunge  àvn  piede.  Il  fiore  è fragile,  di  color  giallo , & amar- 
retto  iil  quale  fi  fpiuma  in  volatili  fiocchi,  lefue  radici  fono  mutili . 

LacottfolidaivHafpeciedifìmphilo,f!réditrefpecie,ma9giore,minorei&trte- 
dia.  Lamaggioreproduceilfifio  alto  duegombìti, dr  qualche  volta  maggiore,  an- 
gnlofo,groffo,leggiero,e!r  concauo di dentro,come quello  del foncho, attorno alqual 
fono  le  fiondi  non  troppo  di  franti, pel^cfirette,  lunghe,  filmili  à quelle  della  buglo- 
fa  . Eli  fuSlo  per  lungo  à fuoi  cantoni  tutto  penato  t^efcono  dalle  ali  alcune  pic- 
ciole  fiondi,  tra  le  quali  fono  i fiori  gialli . 2fcl  fifìo  è il  feme  fimile  à quello  del 
verbafco  fopra  lè  fiondi,  gfi- parimenti  tutto  il  fifioévnaafpra  lanugine , laqual 
nel  maneggiarla  confa  prurito . Sono  le  fue  radici  di  fuori  nere  , cr  di  dentro 
bianche,  & di  Jòfiant^a  vifcofe,  delle  quali  è f vfo.  La  confolida adunque  mino}  o» 
chiamata  da  T edefchi  prunella , fu  i gamhocelli  qiudri , pelofi , funghi  vna  {pan- 
na, le  foglie,  come  di  menta,  ma  ruw.dette  : i fiori  in  cime  de  i gambi  fpicati,  por- 
pore^i , dr  alcuna  volta  bianchi , gfr  la  radice  capigliofa , come  di  7iantagine^  t 
ma  quella  , che  chiamano  confolida  Media , forfè  che  più  propriamente  fi  potrebbe 
da  t f edefchi  chiamar  prunella;  dal  colore  detie  foglie  ; imperochequefte,  le  quali 
fonomaggiori,&più  larghe  della  minore,  fono  dal  rouerfcioforporee,  quafi,  come 
quelle  del  Ciclamino.  'Produce  il  gambo  alto  vn  piede,  vacuo,  quadrato,  dr  pelofi  - 
I fiori  fk  ella  celefìi,che  nafeono  parimenti  tra  le  foglie, che  fino  intorno  al  gambo, 
tir  perte  nella  fimmità  àmadirfi  fiica  aperta . La  radice  fi  vede  capigliofa,  come 
pelU  minore,  dr  poco  pnf onda.  \ i 

La  copparofa  è fiecie  di  vitriolo  fatto  dalla  natura , il  qual  è affai  più  forte , che 
l'artificiale  tdivarq  colori:  fi  come  èdi  criiì  alino,  di  color  di  T^firo,  &(lifine- 
raldo  . 

f-ofe- 
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la  C&rtìlhuiè  openione  emme,  chefta  il  mufeomarino,  il  quale  najcenelii 
^li,  fittile,  capigliefi,  & ferina  fufto , 

Il  Corallo  è dt  più  fpecie,  cioè  bianco,  rofìo,  &negro,ilqual  chiamarono  alluni 
albero  di  [affi.  E veramente  vna  pianta  marina,  che  fi  indurifie  quando  fi  caua  dal 
profondo  del  Mare  dall’aere,  che  ne  circonda.  T rouafine  affai  nel  Tromontorio  Ta- 
chinoappreffoà  Siracufa.  L’ottimo  è il  reff»,  dicolor  d’antherico,ouerdibencolori- 
tafandice,  fi'agile , vgUaleinogni  fuaparte,  gjr  chehabbiaodore dimufio  mari- 
no, ò ver  amente  d’alga,  ramòfiffmo,  &farmentofi , come  il  cinnamomo.  'Daiv- 
nafit  quello  , che  congelandofi cofi  diuenta  duro , come  pietra,  cheè  fcabriofi,  ca/^ 
uemofi,  ejT  vacue . 

(ordttmeno,  leggete  ffardamomtf. 

Il  (oriandro  crefee  col  gambo  fittile,  maperò  lungo  vngombito&mega,  tutto 
circondato  di  rami,  le  foglie  da  baffo  ha  egli fimile  à lo  t.^dianto  : ma  fino  più  fitil- 
lii&più  minutamente  intagliate  queìle,cheverdeggiano  nel  gambo,  e3r  ne  i rami} 
nella  fimmitddaiqualinajconoifiori,^  dipoi  il  feme  tondo,  ù-llrifciatoil'herba 
frefeahaveramente  fàfiidiofi  odore  di  cimici , & diuenta  aromatico,  ^vtile  in 
molti  medicamenti. 


(bmeola,  leggete  Lifimachia . • 

Il  Corniolo  fi  troua  mafehio,  &femina.  Il  legno  del  mafehio  è finga  medolf/t^ , 
«Jr  il  fuofi'utto  matura  l'Efiate  , lafemina  nell’ autunno  nel  maturaifi  il  frutto, 
è lunghetto  fimile  aWoliue , ilqual  prima  è verde  , e di  color  di  cera  , & maturo 
i roffo. 

fi  foronopo  ha  le  foglie  lunghe,  &ftrette,  intagliate  à modo  di  corna,  firate  per 
terra,  al  tondo  à modo  di  sietla,onde  ha  ella  dalli  Jtaliani  il  nome . Troduceigam- 
boncelli , la  Jpica,  il  fiore , & il  fime  del  tutto  fimile  alla  "Fiantagine  , di  modo  i he 
non  vi  fi  vede  differenga  alcuna, ha  Vna  fila  radice , ma  tutta  villofa , gSr  bianca . 
Il  fapore  delle  figlie  non  C differente  da  quello  della  Tiantagine . Onde  crederò  io , 
chefia  il  fforonopo  vna  ffecie  di  ‘Tiantagine  cofi  fatta . 'Hafiene  di  feluatica  al  ma- 
gro in  diuerfi  luoghi,  ma  copia  fine  vede  lungo  al  fiume  del  Ligjpugp . 
fforragoferittod’ .Apuleio,  leggete'Borraginc^. 

Qorregiola,  leggete  poligono . 

il  ffoiio  eccellente  è queUo,cbe  fi  ci  porta  d'Arabia,  bianco, leggiero,  & di fia- 
tte, & delicato  odore . Il  fecondo  luogo  di  bontà  ha  quello  d’india , che  è leggiero , 
pieno,^  nere, come  la  ferula.  T iene  il  tergo  quello  di  Sona,  cheègraue,  di  color  di 
beffo,  é"  che  ferifee  il  fenfieon  l’odore . L’ottimo  è quello,  cheèfrefto,  bianco,  ben 
fieno,de’tfi,ficco,noit  tarlato,  non  grane  di  odore, al  gujìo  caldo,  & mordente.  Ma 
il  (oflo  che , comunemente  s’vfa  nelle  fficiarie  d’Italia  è di  due  fiecie,  am.no  cioè  , 
& dolce.  Lo  fanno  gli  ffeciaU , come  che ‘Diofeoride,  & Tlinio  non  del  dolce  nc 
dell’amaro  , ma  del  nero,  & del  bianco  filarncnte  firmeffero . Galeno  difie  bene , ' 
che  il  (ofio,  ma , che  fi  ne  trouafìc  d cl  dolce , io  non  lo  trono  .ipprefio  autentico  Gre- 
ca Auttorc;  come  , che  apprtffo  à molti dellitArabi  nelle  loro  compofitioni , fi  ri- 
treui  l'vfo  dell’amaro,  & del  dolce.  llvolgar  delle  fpeciarte  non  è il  vero; 
imperochenonvifi  finte  odor  bona,  neacutegga  alcuna, dr  peròndle  tJMedi- 
cinenon  èdamtttere  permiogtudicio : auenga  che  non  fapendofi,  che  radice,  ò 

a tronca 
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tronco i'AÌhaatgli  fi  fu , facilmente  potrebbe,  ò operare  ilcontYario,'o^erii 
niiin  v.ilore^ . • 

Cotiledone,  leggete  OmhiUco  di  Venere.  ...j...,'.  . . . 

’ Jl  Crateogeno  non  è Jpecte  di  'Terfìcaria . 

Crefeiane volgare , leggete  Siftmbrio  acquatico.  i 

Crejpino , leggete  Sonco . 

, y i Crifpino  albero  è vna  pianta,  che  crcfcc  fu  da  terra  con  folti  farmenti,ò  voglia- 
mo dir  bacchette  ; come  fanno  ancori  noccioli  feluaticht , tutte  dall’alto  al  bafìo  ar- 
mate di  certe  ac.HtiJJimefp.ne, lunghe,  piane,  bianche,  che  vi  nafeono  à tre,  à tre  in 
ciafciin  luogo,  ouefpont  ano  fuori , la  Jcorga  de  b.iflvni  r bianca,  lifcia,  fonile  : fono 
U qual  è U materia  del  legnogialla , fragile , & fùngofa  . Mancai  radici  di  colore 
molto  giallo , le  quali  Ipargc  nella  prima  fuperfieie  della  terra.  Le  frondi  produce 
qtiafi  fimdià  quelle  del  Melagrano , ma  fono  più  fittili,  più  larghette , & più  moo^ 
■ge  nella  cima,  in  ogni  parte  d’ogni  intorno  cinte  di  m nutijfimcjpinc.  Traduce  il  fio- 
re nel  principio  di  Maggio  giallo,  ingrappolctti , quaft , comcjfrl'vua , di  foauiffi- 
mo  odore  : da  cui  fi  generano  pofciagli  acini  lunghetti,  li  quali  nel  maturarfi  diuen- 
tatio  rojji,  fiammeggianti, fimili  allegranclla  de  i melagrani, ma  non  fono  cofigrof- 
Ji , difapore  acctofo , (fi-  tìittko . 'Ih  qn.-fli  fe  nc  fanno  vino , & lo  chiamanonon 
L’gitimameiite  v no  di  'Serbi  ro , il  quale  è affai  (fi-  più  hrufeo  di  quello  de  i pomi 
granati . 

Il  Crimno  è vn grano,  è vna  “gei  macinata groffamente . 

Il  frillallo  è noto  à tutti,  che  cofafia . 

il  frithmo , ouer,  come  dicono  alcuni,  chrithamo,  fi  chiama  in  alcuni  luoghi  fi- 
rtocchiomarino.  E vna  herbettafruttificofa,per  tutto  piena  di  fiondi,  la  qual  crefee 
aWaltegjaquafid'vngomhito . Igafcenellemaremme,  (fi  inluoghi fafioffi  con  af- 
fai frondhalgifiofalfe,  grafie,  biancheggianti,  come  fono  quelle  della  Trocacchia  , 
quantunque  più  larghe,^  più  lunghe,  Troduce  i fiori  bianchi,c'lfeme,come  quel- 
lo dclffiofmarino  tenero , odorato , & tondo.  %ompeft  quando  è fece»,  & Im  di 
dentro  vn  nocciolo  filmile  ad  vn  granello  di  gran».  Le  radici,  Icquali  bora  fono  tre  , 
^ bora  quattro,  fono  grofie  vn  deto,  & fpir ano  d' vno  giocondo , (fi  aggradc- 
uole  odorai . 

Il  Crocodilio  non  è alcuna  fpecìe  di  Carlina , nè  di  iringo  marino , ma  fi  raffmi- 
qfiaalchamelconnero , nafee  nelle  felue,ha  la  radice  lunga,  leggiera,  alquanto 
larghetta,  d'odor  acuto,  fi  mUe  al’ìfafiurtio , 

Il  Croco  è il  xaffrano.  L’ottimo  nell’vfo  della  medicina  è il  Coricco,frefco,(fi  ben 
colorito, &chebabbia  nelle  fue  fila  alquantodi  bianco  : (fi  quello,  che  è lungo,  in- 
tero in  tutte  le  fucparti,non  fragile, pieno, non  fminuito  di  coja  aU  ma,(fi  quello  che 
è bagnato  tinge  le  mani  ,n»n  ha  odore  di  muffa, non  è htmido , non  tignato , non  al- 
quanto acuto.  Quello  adunque , che  non  fard  cofi,òè  vecchio,  ò i fiato  bagnato.  Il 
fecondo  luogo  di  bontà  fi  da  al  (bricco  d’ vna'Prouincia , che  confina  con  Liei  a.,  . 
Il  tergo  al  Lieto  del  tJHonte  Olimpo . Et  il  quarto  à quello  di  Egide  città  di 
Ztoìta  . Il  (irenaico,  (fi  il  Centuripino  fono  di  minor  virtù  di  tutti  qucUi  di  Ci- 
cilia-, . 

(roto  Saratinefeo,  leggete  (nico , , 

LeCu- 
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Le  cubebe  che  fóto  in  yfo  nelle  ^ecutrie  fino  vn  femeforefliero  4^aì  note,  letputi 
lintn  fine  le  cubebe  deìli  ^ rabi,ne  fi  debbono  nelle  ricette  di  queUi  vfare,  an-^i  in 
cambio  1.1  c.ineUa , pcnfando  Serapione , che  le  cubebe  fiano  il  Carpefio,  dicendo  di 
fententia  dt  fileno  de  le  cubebe , quello  che  Galeno  dice  del  carpefìo , ilqualepofe  , 
che  fufìe  vnafcor^t  fimile  al  cmnamomo,^  veleua,che  in  cambio  del  cinnamome 
fi  potefic  z/fare  il  Carpefio  in  maggior  quantità . 

Cuperturuole,  leggete  ombelico  di  Venere . 

La  curcum.t  deUi  .A rabi  è vna  radice  nota  nelle  fiiciarie.  Credefi,  che  fia  Vn' al- 
tra fiecie  di  cipeio,il  qual  nafce  nell’ Indie, come  dice  Diofcoride . 

llCurmiè  yna  beuanda,  che  fi  fk  d’oro^,  & di  grano  macerato  nell'acqua  , cJr* 
fi  heue  in  cambio  di  vino . 

La  cufcuta  chiamata  Cafiutha  da  i più  moderni  Greci , è vna  pianta  capillare^ 
ferrea  frondi,laqual  fi  auolge  intorno  all’ altre  piante,  & ammrrejalc,'&  ènota.  Si 
debbe  elegere  quella,  che  fi  auolge  intorno  alle gineHre . 

La  daneta  è yna  fpecie  di  parthenio,  che  fi  chiama  anche  atanafìa,  tr  tanaceto 
La  dapbnoidefi  chiama  Laureola,  & crefee  con  afiai  rami  vencidi,  & arrende- 
uoli , all'altex^  d’yngomhito  ,frondofi  dal  meoep  fino  alla  cima:  la  corteccia,  che 
"yefitfcei  rami  è fopramodo  vifeofa,  produce  le  frondi  laurine,  ma  più  fittili,  più  te- 
nere , cSr  malageuoli  da  rompere,le  quali  quando  figuflano  incendono  la  bocca, 
parimente  le  fàuci  ; fk  i fiori  bianchi,  & le  bacche  quando  fono  maXure  nere.  La  fiat 
radice  è inutile, nafce  in  luoghi  montagnofi. 

• Lidattoli  fino  i frutti  delle  palme. 

il  dauco  è dipiù  fiecie,  quello  che  nafce  in  Greti,  fk  le  frondi  filmili  al  finocchio  ì 
ma  minori,  eJr  più  fittili.  Traduce  ilfufto  alto  vnafianna  , l’ombrella  filmile  al  co- 
riandro, il  fior  bianco,  parimente  il  fieme  acuto,  &pelofo,il  qual  mafticandofiilpira 
di  fioauiffimo  odore . E lunga  la  fiua  radice  vn  palmo  * ^gn^a  vn  deto . 'L^afice 
luoghi  Tafipfihi!^  aprichi.  Enne  vn’ altra  fiecie filmile  all'apio  feluatico,  ruuido, aro- 
matico,tir  al  gufioferuente.  Il  miglior  di  tutti  é quello  di  Creti..AJfegngffene  anco- 
ra yna  ten^a  fiecie,  chefk  le  frondi filmili  al  coriandro,i  fiori  bianchi,  gir  la  tefla,  il 
feme  d’anetho , girla  fiux  ombrella  fimile  à quello  delle  pafiinache  : gfr  il  feme  lun- 
go, come  di  cimino,  gir  acuto . 

IlDelphiHiOìmèconoficiutofenondapochiinJtalia. 

^Dentaria  è vna  fpecie  di  confolida . 

'Diapenfia  fi  chiama  anefto  fenicula,che  è fpecie  di  cinque  folio . > 

Diafpro  fona  le  pietre  chiamate  lafpide,  che  fono  veramente  diiierfe  : pereioche 
alcune  fi  r,!fjrmbr.:noallo  jmeraldo  : altre  al  criflallo,  di  colore  fimile  alla  pituita  : 
altre  fono  fimiili  all  aria,  chiamate  aeree  : altre fono  come  affumicate, gir  peiò  chia- 
mate fumofe:  alcune  fono  diuife  da  linee  bianche,  g^  rifplendenti  chiamate  Afsìr- 
te..Alcunefimiliallaterebenthina,chiamatetherebinti'gpne,giraltrefirafiembra- 
110  al  Colore  di  qwdlagtmma,chefi  chiumacalloida. 

El  diphrige  è come  vna  feccia  del  rame,  laqual  attacata  rimane  nel  fondo  della 
fornace, quando  il  rame  è cotto, e gettatoli  fopra  l’acqea  frefea,  fi  coita  della  forna- 
cc.,AHchora  fhffened'vn.i  altra  fòrte, cuocendo  la  Marchefita  del  rame  chiamanla 
Tirite  erofof  alcuni  giorni  continui,come  la  c*Uina,finche,come  la  Rubrica  dmiti 
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roffa.*Foi  caugft,&  rifongafi.  Sene  fàcem  enchora  vn’ altrn forte  della  terra  di  Or 
fri , della  mal  hoggi  non  babbtamo  copia.  Le  prime  due  J^ecie  fi  po^òno  fàcilmente 
hamre.St^lfifica  con  la  cerra  cotta, ma  fubtto  fi  conofce,  perche  non  Stringe fubito 
laUnrua,cìr  non  fa  di  'Eame,come  il  vero  dipbrige. 

ll  T)ittamo  è vna  pianta,  che  folamentenafce  in  Candia,al  pulegi»  fmile.  Ha  le 
foglie  m.iggiori,di  vna  lanugine  coperte, che  è bianca,&non  produce  fecondo  Dio- 
fcoride,nc  fior, ne  feme.  tJifa  fi  come  T copbraSlo,  altri  tffuttori  produce  il  fu- 

tlo,  tirfiori,&il  feme,  come  hoggi  fi  vede  manifejìamente  nel  dittamo, che  fi  por- 
ta di  f. india , nel  qiule  fitrouano  tutti  gli  altri  fegni  dattogli  da  Diofcoride , ma 
produce  il  fiore  il  feme.  Chiamafi  hoggi  dittamo  bianco  via  pianta  nostrale t 
rutta  diuerfa  dal  dittamo  di  Candia,et  altrimenti  fi  domanda  fraffinello,il  quale  an- 
cora, che  molto  virtuofo  fita,  nondimeno  non  fi  debbe porre  in  cambio  del  dittamo  di 
C.india,del  quale  tutti  gli  antichi  iute  fero  parUndo  fcmplicemente  del  dittamo . 

D oliebi  forfè  fono  i fagioli  turchefehi  detti  da  Greci  fmtlace  degli  loorti . 

. 1 1 dragoncello , che  fi  coltiua  nelli  orti  di  tutta  Italia  è d acuto  fipnre  per  l' infi- 
late,& per  le  falfe , con  foglie  limgbc,&  vppuntate,& radici,  che  fe  ne  vanno  feor 
rendo  per  terra,  come  fa  la  gramigna.  SìucSio  dicono  alcuni  ef'erhcrba  artificiofa» 

non  naturale, nata  di  feme  di  lino  mefib  fotta  terra  in  vna  cipolla,  ouer  fcalogna, 
quantunque  à molti  non  ne  riefea  lapyoua . , 

. Ladragonteaèdi  due  Jpecie,maggiore,dr  minore;  lamaggior  enfee  con  fraudi 
fimili  all  'aro,  (<r  alquanto  alla  ombice  inuoltel'vna  nell’altra.  Et  il  fufio  alto  due 
gombiti,gr(^o,  come  vn  baflone,  pint/cchiato,  morbido , ^ delturtofimiled  vna 
vipera . La  minore  è conofiiuta  da  tutti  con  frondi,  che  tirano  all' hedera,  per  tutte 
pinticchiate di  bianco, (j’fuflo>&  frutto ftmile alla  maggiore. 

L’ebeno  elett  ffimo  è quello, che  nafeein  t/£tiopia,  nero,  fenga vene, lifeio, fil- 
mile al  corno  bru>tito,&  che  nel  romperlo  fu  denfo,alguSio  mord.tce,  & leggier^ 
mente  conjlrettiuo,  eJr  che  brufciato  refpira  it grato  odore fenga  fumo.  1 1 frefeo  per 
effer  graffo  accoSìato  al  fuoco  s'accende,  & fregato  fu  la  pietra  diuent.i  rofio.  L'al- 
tro è l'Indiano  pieno  di  bianche , & rofjigne  vene , & parimente  diffefie  macchie  . 

I il  nfigliore  è il  primo.  Sono  alcuni , che  vendono  per  l'ebeno  il  legno  della  fpi- 
n.i  Indiana,  ouer  del  nero,  ma  fi  conofce  la  fr alide  per  ejier  la  materia  lorofongofa . 
Et  vedefi  nel  romperlo  in  peg^, tutto  porporeggiante,no  è mordace  al  guSìo.Lt  nel 
bruf  iarfi  non  refpira  di  alcun  odore . 

L'Ebuloàvna  ffecie  di  f imbuco,  produce  il  fuSìo  quadrangolare , ^nodofo» 
le  f rondi  di  mandorla , ma  più  lunghe,  le  quali  efeono  compartite  per  interualli  da 
ogni  nodo  pennate,  di fpiaceuol  odore,  & intaccato  per  intorno.  Ha  l’ombrel- 
la, & parimente  il  fiore  filmili  à quelli  del  fambuco,  & il  frutto,  ha  longiut 
laradice&grofiavndcto. 

Lo  Echio,  il  quale  chtamanojilcum  Alcibiaco,  baie  frondi  lunghe,  hirfute,  al- 
quanto fittili , & fimtlt  i quelle  della  eAitchu  fa , m.t  minori , rofirtte , graffe , & 
jpinofitte,ha  molti, fittili  ramufcelli:^  da  ogni  parte  di  quelli  fino  aùune  fion- 
dicene ape>  te , pennate,  roffeggianti , Icquali  fino  tanto  più  minute , quanto 
fono  nel  più  .ilto  del  fufio . 

LEnfimo,  ouer  Inane  nonèia  ruchetta,  ne  il  formentone.  7{afce  intorno  alle^ 

città, nei 
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‘ tittàitie  i cortili  delle cafe,appreffh  à j//  horti,  & tra  i vecchi  calcinacci  degli  an- 
tichi edifici.Troduce  le  fiondi  fimiti  alla  rucchetta  feluaticaj  cT  » fnfti  vincidi  come 
correg^icii  fiori  fongialli,  da  quali  nafcono  i barelli  fittili  informa  di  cornetti,  co- 
me quelli  del  fen  greco  : ne  quali  è dentro  il  feme picciolo  fimileà  quello  del  naflur- 
tio , algiiflo  forte , & acuto . 

i Eritrodano,  leggete  l\uhia . 

* L'eruca  è la  rtuhetta,  che  in  lombardia  fi  chiama  ructla . 

VEruo fi  chiamavolgarmente nelle fieciarie  Orobo . E picciola pianta,  & fit- 
tile,con  Hrete  fraudi, produce  il  feme  nei  baccelli.Di  cui  fi  fitfkrina,che  è chiama- 
ta Emina  vfata  nelle  medicine . 

L’efula  da  Greci  è chiamata  tithimalo,  oue  fotta  quello  nome  defila  i intendono 
tre  piante, cioè  lamaggiore.la  minore,&la  rotonda;  per  l' e fila  macg  or  s'intende 
lapitiufx  di  Dlofcoride,tìr  l'alfcebram  maggiore  di  eJ^efie,cf  per  la  minore  il  ti- 
thimalo ( ipari(jia,& l'alfebram  minore.  Ter  la  ritonda  il  peplo, le  quali  hoggi  fono 
piante  notiffime,  ma  è da  conofeere  tutte  le  Jjreciedi  tithimali , ^minimamen- 
te il  CaracÙLj . 

Efipo  nelle  fpeciarie  fi  chiama  hifìopo  humido , il  quale  è la  fordida  graffe^;;- 
S'tf  delle  latice . 

L'Ethiopide  produce  le  fiondi  fimilid  quelle  del  verbafeo, molto  pelofe,  ^graf- 
fe, ridotte  in  terra . .AltoHdo  fopra  alla  radice,  il  fio  fuflo  è quadrangolare,  ruiti- 
do,fimileà  quello  dell' apiaflro,ouer  dell'arffio:  nel  qual  fino  molte  concauità  d'a- 
li, il  femeèallagrofieggadi  quello  dell' eruo  doppio  in  vn  foloinuoglio . Ha  dal 

medefmo  cefpo  molte  radici , lunghe , piene , & algiiSìo  vifeofe.  Le  quali  feccan- 
dofidiuent ano  nere,  dr  s'indurifcono,  come  corna . 

Euonimo diTeophrafìofi chi.ama in  T ofeana  filio,iir  in  altri  luoghi fafare . 

L'euphorbio  è »»  fucco,  chedifliUa  da  vno  albero,  che  diliilh  da  vna  ferula.  Et 
enne  fecondo  Diofeoridedi  due  fpecie,  vna,cheètrafpareiite,  tome  la  Sartocolhu, 
condenfato  in  granella  alla  grandegga  d'VnoOrobo,  V altto  è qu  ifi  feccia , & è 
peggiore.  Sifalfificaconlafarcocolla,  (jr  gomma  arabica , gir  difficilmente  fi  cono- 
fee  algufio  perder  cofiferuente . eleggere  fi  debbi  quello , che  è chiaro , non 
fi  debbe  Vfare  in  fino, che  non  ha  l'anno,  per  cfìer  troppo  ardente . Dura  la  virtù  fia 
quattro  anni,da  indi  in  lafiftianifce,&actio  non  fi  tnueccki,  lo  conferuano  nel  mi- 
glio, fine,  ò lenti, onde  vi  bifigna  aucitire  • 

L'eufiagìa  è Vna  herbetta , la  qual  crefee  comunemente  alf  atterga  d'vn  palmo 
COncreffit  & minute  Jr  ondi,  tutte  per  intorno  fottilmente  dcntate.ór  algufio  lìitti- 
che,(^  alquanto  amarette.Trodiice  t fiijìi  fittili,^  rofsigni,eiri fiori  di  color  bian- 
co , che  ritira  alquanto  al  bianco , porporeo,  ù"  rare  volte  fi  ritroua  la  Eufragia 

fiorita  più  prefìo,  che  nel  fine  della  eflate. 

L'eupatorio  de  Greci  è quella  pianta,  che  volgarmente  fi  chiama  agrimonia,  eJr 
è aff.xi  noto.Qndlo  di  t^uicenna  fi  crede  che  fia  quello,  che  volgarmente  fi  chiama 
'Eupatorio  con  figlie  fimili  alla  c inape  filuatic a , che  nafte  appnjfo  all" acque , an- 
cor egli  nOiO.Quello  di  Mefuc  è quelli  herba  ai  uta  chiamata  da  alcuni  canfora , eìr 
. daaltri  herba  G:‘4Ìta,f!r  credefi.  che  fia  l'.Xgeratodi  Diofeoride  effeadotutte  que- 
lle herbe  chiamate  Eupatorio , Si  debbe  oue  rtire  di  non  vfare  inauertentemente  la 
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vna  per  P altra.  Ma  nelle  compefitioni  di(jreci  è da  vfare  la  ./i^rimonia,  & quelle 
di  eJfuiccnna  il  fuo,  & fmilmente  'quelle  di  Mefite  il  fitto,  perche  ciaficitno  da  le  vir- 
tù alfiuo  Eupatorio,  difièreuti  l'vno  dall'altro. 

Fabaria,  leggete  Telephio. 

Faggio  è albero  notijfimo . , 

I fikgioli fiotto à tutta It.iliayolgari ,OHecopiofit  fi fiemmanone i campi,  &negli 
horti,  & enne  di  più  ffiecie,  cioè  di  bianchi , & di  raffi  , di  gioii  i , & di  pinticchiati 
di  diuerfi  colori . 

Farfara,  leggete  Toffilagine^ . 

II  Faufiel , cioè  e^ucll.tHa  indiana , è fimiliffima  alle  noci  muficate , fie  non  che  in 
vnaparte  èpiana,  & nell’altra,  eminente,  dimodo,chelapiiofiare  ritta , cornea 
nello  Scachicro  vna  pedina,  ma  in  ogni  altra  cofia,  cefi  dentro,  come  difiuori  è filmile 
alla  noce  muficata,ma però  infiipida,^  fienga  odore.  Tiafice fierrata  tra  certe  lanugò- 
ni filmile à vna  boccia , ouerfiollicolo  di fieta . 

Fauocello , leggete  Chelidonia  minore^ . , 

La  feccia  mig  liore  di  tutte  è quella , che  fi  fàdi  vino  Italiano  vecchio  ,&  fie  noti  . 
di  quefio,di  altro,cheglifia  filmile.  La  feccia  dello  aceto  è veramente  molto  più  nel- 
le fiue  forge  acuta.  Seccafi  prima,^  abbmficiafitpoi,  comefit  abruficiaP.Alciono.So- 
no  alcuni  che  Pabruficiano  in  vn  tefto  nuouo  fiopraà  grande  fuoco, fino  che  s'accenda. 
.A  Uri  ne fiotterrano  vna  mafia  fiotto  à viui  carboni , produce  tl  fiore  porporeo  ap- 

preffio  alle  fiondi  : da  i quali  fi  generano  poficia  il  fieme  filmile  di  forma  à i capi  delle 
vipere.  E la fiua  radice  niregna,  tr  mengreffia  d’vn  deto. 

La  Egiloppaèvna  herbetta,che  ha  le  fiondi  fimili  algrano,  mapiù  tenere.  Tra-' 
duce  in  cima  al  capo  due,  ouer  tre  fimi  raffi  fida  i quali  eficono  certe  refie  fimiU  d 
i capelli . 

V Elaterio  è il  fiucco  canato  del  frutto  delcocumeroafiminonotiffima  pianta,  il 
meglio  è il  lificio,  leggiero,alquanto  bianco,humidiccio,c^  al  gufloamaraffimo,  0* 
thè  fàcilmente  s'accende  accofiato  al  lume  di  lucerna.  Si  vitupera  Paffro,  torbido  » 
tr  che  verdeggia  di  color  in  fi  a l'eruo,  cir  la  cenere,  & grane.  .Alcuni  vi  mefcolano 
l'amido,  per  dargli  il  color  bianco,  dr  acciò  pefi  più.  E buono  dopo  duot  anni  infino  d 
dieci  fecondo  Dioficoride.  'Benché  alcuni  altri  d vn' altro  modo  dicono . 

LaElatinenoné  la'Humolaria , neUa  SolbafìreUa,  ouerTimpinella,  comifit 
vogliono  alcuni.  Ha  le  fiondi  filmili  aU’IIelfine,  ma  minori , pelofie  , dr  più 
tonde  , fono  i fiuoi  ramuficelli  fiottili , lunghi  vna  /panna  di  numero  cinque^  3 
ouer  fiei,  pieni  di  fiondi  dada  radice  in  sù,  al  guRo  conjìrettiui . 'Fpafice  tra  le 
■ biade  dr  ne  colti. 

Lo  Ektrt  chiamano  i (fi reci  quello,  che  i Latini  fiuccino ,& gli  tyfrabicba- 
rabe^. 

Elleborina  è pianta , che  difficilmente  fi  troua . 

Lo  Elleboro  è di  due  fiecie , cioè  bianco,  gir  nero:  il  bianco  ha  le  radici  bian- 
che, minute,  biffai,  appicate  tutte  àvn  capo  piccolo,  lunghette,  tomentl- 

le  cipolle , produce  le  fiondi  alla  Tiantagine  filmili , O"  il  fiufio  più  d'vnpalmo  al- 
- to,  voUo,  rinuolto  incerte  buccie , dr  affai  note . 'Delle  radici  fi  debbono  eUgge- 
' re  quelle,  chf  filano  raccolte  negli  altiffimi  monti,&  che  bianche  filano,  mediocre- 
mente 
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. fetente  ritirate  i Jrangibili  j carntfe  » & che  non  facciano  poluere  nel  remperfi , ma 
che  dentro  habCine  yna  midolla  fattile , mordente  alguflo , ma  non  troppo  : perche 
quelle,  che  troppo  mordono,  fìrangolano  il  nero.  Traduce  le  foglie , come  quelle  di 
Tlatanoi  minori,  verdeggianti,  & che afiomiglianoà  quelle  del  Sphonddio  con 
più  diuifure,  più  graffe,  &più  nere,  alquanto  aff>re , cl  fuflo  ruuido,i  fiori  bianchi, 
tinti  di  roffo , à quelli  del  cotogno  fimili,  & acconci  come  grappoli , nel  qual  el  fe- 
.me,chealGrUOgo  firacinefco  famiglia,  cioècarthamo.  Le  radici  nere, fattili,  fimi- 
li  à quelle  dell'elleboro  bianco,  lequal  folamcnte  fono  in  vfo.  S legga  fi  il  ben  nero , 
.pieno,  carnofo,  chehafottile  midolla  , ciralgnfle  feruente.  Stuello  elleboro  negro , 
che  hoggi per  il  più  s'vfa,  non  è quello,  che  è qui  deferitto  ,ma  fe  netroua  bene  an- 
cor del  vero  in  T ofeana,  con  tutti  i predetti fegni,  ben  che  raro . Vero  è da  vfardi- 
ligenga  di  hauere  di  quello , benché  non  fia  molto  male  in  difetto  del  vero  vfarcL^ 
quello,  che  }>oggi  comunemente  ft  adopera . 

Empetro  noni  conofeiuto  fe  non  da  pochi . 

Le  enante  non  è Thilipendola,ma  ha  f rondi  fimili  alla  Taflinacha.il  fior  bianco, 
il  fuflo  grofìo,alto  vna  ^anna,  il  femefìrafiembraà  quello  dell' atriplice.  Traduce 
la  radice  grande,  la  qual  fi  fpande  in  molti  ritondi  capitelli,  nafte  tra  faffi . 

La  Endiuia  è di  due  fòrti,  vna  feluatica , la  qual  fi  chiatna  Ticra  & Cicorea  : & 
vrialtra,che  ha  fiondi  più  larghe,cheft  femina,più  vtile  alloflomacho  di  quella  de 
gli  borii,  la  qual  medejmamente  i di  due  fpecie , delle  quali  l'vna  fa  le  frondipiit 
larghe fìmili  alla  lattuca,& l’altra  le fhpiù  fìrette,  cjré  algufloamara. 

Enola,  leggete,  Elenio . 

Vepithimo  è vna  pianta  fìmile  alla  (ufcuta,oncrla  Cufeuta,  che  nafte  fui  Thi- 
mo,& à quello  fi  auolge  confuoi  vitici.  Ma  perche  à i tempi  nofìri  non  habbiamo  di 
Tbimo , ci  manca  ancor  il  vero  Epithimo,  quello,  che  comunemente  fi  vfaèl'Epi- 
thimbra  pernafeere  egli fopraThimbra  hoggi  per  il  thimo  tenuta,  érltoggi  fipuo 
y fare  per  il  vero  Epithimo  hanendo  egli  le  medefime  facoltà , benché  alquanto  più 
deboli.  Quello,  che  di  Candia  è portato , fimilmente  pare  Epitbimbra  ,c^non  è d 
yero  Epithimo,  benché  migliore  del  nojlrale. 

L’erica  fi  chiama  in  alcuni  luoghi  Orione , dr  in  altri  feopa,  è piccolo  arbufcello  , 
ramufculofo fìmile  al  T amarigio,ma  molto  più  piccolo . 

V erigerò, oucr  Senecio fi  chiama  volgarmente  Cardonctllo,ouer  fpdiciofa,  il  fuo 
fufio  altovngombito,roffìgno , con  fi-ondi  continuate , & intagliate , come  quel- 
le della  ruchetta , maaffaiminori.  Traduce  i fiori  gialli , i quali  sfiorifeono  pre- 
fìo,&  fe  ne  volano  in  piuma.  'ìLe  per  altro  è egli  flato  chiamato  Erigerò,  fe  non 
perche  la  Trimauera  i fuoi  fiori  diuentano  canuti,  come  fanno  i capelli.  Jfon  è 
la  fua  radice d’alcuno  valore. 2{£fce perii piùperlemacchie , ^ intorno allc^ 
CafielliLj, ... 

L’eringio  non  è cacatrepola,ne  ilfecacul  delli  tabi,  ma  è pianta  fpinofa,  le  cui 
giouinette  frondi  t vfano  ne  i cibi  condite  con  file , fono  quefle  larghe,  per  intorno 
afpre,  c5"  alguflo  odorate,  ma  crefeendo  pofeia  intorno  à i fufii  diuentano ffinofe^, 

. nelle  CU!  fommità  fono  alcuni  ritondi  bottoni,  armati  da  dure , & pungetUiffimc^ 
fpine,leqHaliperogniintomoin  formadifìcllelicircondano . E il  colorloro  hot 
verde , hor  pallido , hor  bianco , ^ qualche  volta  celeSìin* . La  fua  radice  è lun- 
, ghetta. 
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gìxtta,larga,grofJa  vnpoUice,di  fuori  nera, ^ di  dentro  bianca,  ^ odorffera,nà~ 
fcc  nelle  campagne,  & in  luoghi  afpri . • * 

Fanno  la  tnedffma  opera , l’ejperimento  di  conofcer  quandoèbene  abbrufciata 
è queflo,  quando  quella  e benediuentata  bianca,  ouerdi  color  fimile  all’aria,  ^ che 
toccandola  con  la  lingua,  pare  ch’ella  abbrufci . Ma  quella  ragia,  che  s’attacca  alle 
botti,  chiamata  da  chi  Tartaro,  ^da  chi  Greppola  ha  in  fé  virtù  folutiua , 

Il  Fegato  del  lupo , & deUi  altri  animali , fi  pigliano  dagli  animali  giouani , ^ 
con  vino  odorifero  fi  lattano,^  in  vna  pentola  fi  ficcano  nel  forno,  tanto,  che  filano 
ficchi,  c^nonh  nife  iati,  di  poi fi  ripongali  in  vn  vafo  inuctriato  riuolti  in  ficco  afietì- 
tto , accioche  non  putrefacciano . ' 

Le  felci  tanto  f emina , quanto  mafehio  fono  notifjìmi  à tempi  noSìri . Jl  mafchlo 
quantunque  'Diofcoride firitto  non  habbia  ne gambo,ne  fieri,fie  fime,èftatononii- 
meiio  ritronato  da  i diligentiffim  inuefligatorf  delle  cofi  naturali, che  ha  egli  il  finte 
nel  roiterfio  delle  foglie  apprefio  la  radice , le  quali  portate  nelle  cafe,  e^appicate 
fopra  panni  dilino , otier  fopra  carta,  non  lafciano  cadere  il  fuo  fime , ma  cofi mi- 
mto  ingannando  l'occhio , a fàccia  fi  difeerne . Faffi  ciò  alla  fine  del  t.^efedi  Gitt- 
gno , nel  qual  tempo  fi  matura . 

f fieli  fi  pigliano  figli  animali  di  mediocre  età,  che  non  habbUno  patito  fame, b 
fete,  & che  non  fieno  esercitati,  ò adirati.  Onde  fpicctnfi  dal  fegato,  ^ con  vn  fi  lo 
ferrano  le  vie  donde  entra , & efio  U colera,  tr  fi  mettono  nell'acqua  à bollire  per 
buon  fiat  io,  di  poi fi  appiccano  m luogo  afiiuto  t.into  che  filano  ficchi,  & confiruan^ 
fi.  ey^ncora  fi  ficcano  finora  mettergli  nell'acqua,  tenendoli  appiccati  al  camino  t 
& alcuna  volta  fi  vfano  Canati  de  gli  animali  fubito  , come  de  galli  permei  , 
^ fimili . ... 

Le  ferole  inTuglia  fono  abondantifjime  per  le  campagne , delle  quali  non  poche 
fine  vendono  nel  patrimonio  di  J{omatra  Cornetto , t^Tofiantlla , ^neUc^ 
maremme  di  Siena . 

Il  fin  greco  è ahondantiffmo  nelle  fieciarie , la  cui  pianta  fa  le  fiondi  fimUial 
trifoglio,cfi  ali  intorno  dentate.  Hai  fufti,&i  ramifittili,tr  più  gambi  che  vna . 
J fioripicciolitg^  bianchi,  ^ il  fime  in  alcuni  cornetti  inarcati,  lunghi,  fottili,ap~ 
puntati, groffò,  di  noiofoodore.Hamolte,  ql;- fittili  radice.  Seminufinel  mefe^ 

di  cSÌ  C-irgo  e di  Febraro. 

Filicola,  leggete  T^olipodio . 

Finocchio  cefi  domefiico,  come  filuatico  è not.ffima  pianta  ,&  da  Greci  è chia- 
mato iJlfarathro . 

Filipendola  non  ciEnanthe,  come  vogliono  alcuni- 

Finocchio  marino, leggete  (fritbamo . 

Il  fior  del  rame  fono  certe  granelline  , come  panico,  rofiedel  color  del'Ji^C^ . 
Le  quali  lui  fallano , qu.indo  il  rame  fi  cola  , fopra  il  qual  vi  fi  getta  dell'acqua  fre- 
fia,  depura,  e!:;- facilmente  fenepuo  tram  de’  luoghi  doue  fi  lauora,  & fi  fonde  il 
rame.  Il  migliore^  il  frangibile, di  raffi  color  quando  fi fìritula, che  haforma  di  mi- 
glio , ma  picciolo , grane,  & che  alquanto  rifjilcndc , alglifìo  anringrnte , col 
quale  non  fiamefioUta  ’imalura  di  rame,  con  laqunlc  fi  adultera.  fnonofie 

flacciaudolo  co’  denti,penhe  la  limatura  nonfi  H>itula,ma  fi  dilata. 

Fiore 
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Fiore  Campefe  ,legiete Ciano.  , 

Fiore  voluto, leggete  .Amaranto. 

Folio,  legge  Thillo . 

Fragola  è albero,  che  nafce  in  Boemia,  & in  altri  luoghi . 

Fraffìnetta  , leggeteToligono . 

La  fumaria,  ouerfnmoterrei  pianta  notiffima,  iella  quale  ne  fono  molte  fpeeie  i 

G 

L.A  Cagate  pietra  più  quella  fi  loda  che  più  s' accende , & jpira  di  odore  di  bitur 
me.  Il  più  delle  volte  è nera, &fquallida,  croJiepi,& motto  leggiera . 
Lagalanga  è vtia  radice  di  nodi  piccoli  piena,di  roffo  colere  dentro,  di  fuori , 

CJ-  in  "alcuni  fpatij  tra  nodo  & nodo  ritorta , odorifera  ,&di  acutiffmo  fapore , (jr 
odore  di  cipero , alqual  fi  afiomiglia,  onde  fi  penfano  alcuni  rfier  vna  fi>ecie  di  cipe- 
ro: eleggere  fi  deue  la  grane  rafia , alguflo  acutifiima . Si  fàlfificapigliando  le  radi- 
ci del  cipero  nofìrale  & torcendole,  le  mettono  in  molle  nell'aceto  col  pepe,  t-^a 
fi  conofce  radendo  la  fcorga,  perche  dentro  non  Vi  fi  fenteacutc:^ , ne  faporcj 
di  CalangcLj. 

Ilgal  banoèvn  liquore  di  ima  ferola  cofiiuto  hoggi.  S leggefi  ilgranellofo, fchiet- 
to , filmile  alCincenfograffo,  non  legnofo , cJr-  che  ba  feco  mefcelato  qualche  poco  del 
feme della fua ferola,  diodoregraue,  non  liquido,nefecco.Sifhlfificaconla  Bragia» 
armoniaco,(ìrfàrinadifkue.  ■ ' 

La  alega  alcuni  chiamano  ruta  capraria,  dir  altri  lauanefe.  Tfjcfce  in  fu  gli  ar- 
gini defofsi  con  vn gambo  lungo  w piede  & me^,  dr  alcuna  volta  maggiore,  df 
i ramofo , produce  le  foglie  lunghette , df  graffette,  le  quali  ftanno  attacate  à i ra- 
mufctlli,ouerpicciuolidaognibandadodeci,ouervndeci,comeHella  veccia . ’Pro- 
duce  i fiori  in  cima , che  nel  bianco  porporeggiano , da  i quali  nafcono  alcune  filique 
lunghe,  ouefit  ferra  dentro  il  feme. 

La  Galiopfi  nafce  ne  cortili, ne  le  vie,  in  fu  le  piagge,  dt“  in  ogni  luogo . Chiamafi 
in  Italia  ortica  fetida,percioche  m.ineggiandolapug^a,7*roduce  fi-ondi,& il  fuHo 
fimili  all' ortica, ma  non  pungono, dr  il  fiorporporeo,  dr  fattile,  dr  è in  vero  notijfi- 
ma  pianta.  Et  però  parmiiche  non  poco  fi  ingannino,  dr  errino  coloro, i quali  fi  pen- 
fano , che  la  vera  galiopfi  fita  quella  pianta , che  comunemente  fi  chiama  firopko- 
laria  maggiore,mille  morbiaffarraria,  df  cafirangola. 

Le  galle  fono  di  due  forti,cioè  maggiori,dr  minoriilemaggiori  fonogroffc,  come 
noci,leggiete,  dffongofe.  Leminori fono grofie,come nocciole,  crefpe,dure,dr fer- 
rate, dr  fono  quelle  di  cui  èl'vfo  nelle  tintorie , dr  apprcfio  coloro , che  conciano  le 
cuoia  , fon  chiamate  da  Greci  propriamente  omphacittdi  , dr  fono  frutto  del^ 
le  querele^. 

IlGallioè  fiato  cop  chiamato  per  metterfi  invece  di  caglio  per  fiir  apprendere 
il  latte  . "Produce  quefio  il  fuHo  diritto , dr  le  jrondi  fimili  all' aparine,il  fior  nella.j 
fommità  giallo,  dr  folto, fiottile, copiofo.  dr  odorifero.  , 

Gallitrico  vogliono  alcuni,chefial'HorminiojHuatico.  , 

Lagariofilata  non  è il  lagopo  ,fh  quefia  le  foglie  ruuide,pclofe,  dr  in  cim  : tripar- 
tite con  due  altre  picciole  al  pari  nella  parte  più  inferiore  dei  picciuolo,  dr  tutte  per 
intorno  dentate.  Produce  il  gamboramofo  nongroffo,  tondo,  articMl.ico,mnido  dr 

alto  più 
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atto  più  di  vngómhito . I fiori  gialli,  come  di  cin<JuefogUo,da  quali  nafeaiti  iekpi^ 
tela  per  tutto  pehfì , ne  i quuli  fi  contiene  ilfeme . Ha  copiafe  & fiottile  radici  roj(fi^ 
gne  con  vn  odore  filmile  à i garofiàni . 

Carofini  aromatici  Jono  fiemi  portati  d’oriente . 

Lagattariaè  piantavolgarmente  conoficiuta , produce  le  fiogUedimelifia,  $uev 
d'ortica,ma  minori,bianchiccit.  llgambo  alto  duegombiti,  quadrato,^  con  mol- 
ti rami  parimente  quadratiti^  canuti.  Fai  fiori  bianchi  per  intorno  i rami,ma  queir- 
li, che  fono  nelle  cime  hanno  non  puoco  del fi>icato.  Ha  molte,  cJr  fibrofie  radici,  e fipi- 
ra  di  enfi  acuto  odore,  che  offiendt  il  capo,  & è alguSìo  amaretta , & acuta . "H^fice 
nei  tcrragU  dei  campi, lungo  le  vie,  eJr  iu  luoghi  humidi,  ficalda  & difiecca,  cornea 
la  c.ilamintha,  di  modo,chedouenon  fiacalamintha,fitpuòfitcuramentevfiareque~ 
Sìa  in  fino  luogo. 

Celfiomini  chiamano  gli  vrfrabi  iafimen,gamhach,  oucr  fiambach,  tSr  di  quefii  fi 
fih  l’olio  fiambacino . 

llgengeuoèvnapiantadì  più  Jjiecie , che nafice per lamaggior parte nellaTro- 
gloditica  jl rabia . Sono  le  fiue  radici  picciole , filmili  à quello  del  cipero , biancheg- 
gianti, odorate  ,&di fiaporefimile  al  pepe . €leggonfi  le  non  tarlate , condificonle 
molti,  per  tarlarfit  elle agcuolmente : ijr  portaiifi  poficiacofit  condite  nei  vafit  di 
terra  in  Italia-, , 

La  Centiana  ha  fioglie  filmili  à queUe  delle  noci , ò del  piantagine  di  color  rtffigna 
apprefiio  alla  radice.  %JM,x  quelle,  che  fimo  dal  me%p  il  fillio  in  fin,  & m fiime  qutl- 
Ic  della  fiommitd.fion  alquanto  intagliate.  Traduce  ilfiufio  concauo,  lificio,  grofio  vn 
deto , alto  duegombiti , & compartito  da  più  nodi,  nel  qual  fono  le  frondi  con  mag- 
giori interuaUi  ; è il  feme , il  qual  fi  contiene  ne  fiuoi  ricettacoli , largo , leggiero  « 
ficagliofio , filmile  à quello  del  fiihondilio . La  radice  è lunga  fimile  à quella  deU’ari- 
ilolochia , longa , gtoffa , & amara  .'Hafice  nella  fiommità  de i monti  altiffimi , in 
luoghi  ombrofi,  ^ acquatici . 

Il  Geranio  chiamano  alcuni  mirrhide,  eSr  fiono  tre  fpecie,  vna  di  Latini,  & le  al- 
tre due  de'  Greci,  lequali  tutte  à i tempi  noflri  fi  conoficono,  e fi  veggono  nelle  cam- 
pagne, crappreffio alle fiepi nelle publicheflrade,  quella,  che ficriueT^linio  tffer  la., 
Gruaria  dei  Latini , quantunque  non  m.incha  chi  veglia,  cheellanon  fia  differente 
dalla  mirrhide  di  Diofcortde,  veramente  non  fi  può  negare,  ch'ella  non  fi  a quella  > 
che  volgarmente  chiamiamo  noi  T{o(ìiu>n  ^ruis , & altri  rofirum  ciconix,  cr  altri 
acus  muficata,perhauereHa,comediceT*linio,fioau  fiimo  odore . 

Gianda  unguentaria  chiamarono  gli  antichi  (fireci  mirabolano  , & balanm 
mireffico . 

Gigaro,  leggete  .Aro . 

Il  Ginepro  ò di  due  ffecie, cioè  maggiore  & minore,  l'vno  e l’altro  è alguflo  aat^ 
to,  ritrouanfi  alcune  de  lor  frutti grofiì,  come  noa,^  come  nocitiole,  ritondi,  odora- 
ti , nel  mangiarli  dolci , & alquanto  amaretti , li  quali  chiamano  arceuthtdc,  cioè 
bacche  di  Iiinipere . 

fi  Gingidto  il  qual  chiamano  alcuni  lepidio , nafice  abundantemente  in  Sicilia  &" 
in  Seria, è vnaherbetta  filmile  allapaftinaca  Jelu.itica , map:ù  fiottile  & più  ama- 
ra ; produce  la  radice picctola,  biancheggiante,  ^ amaretta, 

• Ginoc- 
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; GinocchietUtkf^eteToli^ono.  t 
^irafoleJijgete  Rkino.  • 

Il  Git,  ouer  nigella,  omr  melanthio  é di  dne fpecie,  cioè  domcjìico , cirfflnatico , 
faigambi  jbttilìjimili  alfenattone,  ma  però  più  profondamente  intagliate,  c-rcon 
fori  in  cima  cclcjiiniiaperti  à modo  di'  Stella.Ondc  nafcono  pofcia  i rapi  piccioli,  c>~ 
lunghetti  con  ima.  corona  appuntata  in  cima, ne  i quali  è ditto  il  feme  tramerato  da 
alcunemembrane,come  fi  vede  ne  i capi  de  ipapaueri,ilqual  è fem'e  piccolo , in 

alcuni  nero,  in  alcuni  rojfigno , fuuuemcnte  odorato  , & al  guììo  acuto,  eir 
amaretto , gj"  quello  fi  [emina  nclii  hortì,  il fcluatico  è di  due  fpecie , hanno  amen- 
due  le  foghe  molto  più  fattili  del domeilicn , ^pcròquaji,  comedi  finocchio,  ma 
non  cofi  lunghe , fe  ben  capighofe . i fufli , ne  i fiori  non  vi  f:  conafee  fc  non  po- 

ca differenza , ma  fono  ben  differente  ne  i capitelli;  mperoche  l'vno  h fa  maggiori 
del domefìuo,g^ non  guari diffimtli,  & l'altroli  fk  più  lungi,  cy~  ffartitiinci- 
tnain  cinque,  ouerin  fet  cornetti , appuntati  incima , gjr pcròbifogna dire,  chef» 
del  tutto  s'ingannino  colora  , che  connitmerano  il  Cjettone  frale  Jpccie  del  me- 
lanthio . 

Ciugiole,  oucr  ìuiube  fono  chiamate  da  latini  Zygipha . 

Jl  Giunco  odorato  nafee  in  s^rabia , in  e^fi-ica  ’idzm  quella  regione  chiamata 
Habathca,  onde  fi  porta  il  migliore,  proffimo  à quello  dell’arabico , il  qual  alcuni 
chiamano.  Debbeft  eleggerai  roffo, d'acce  fu  color  e ,frefco, pieno  difiort,  fittile, 
i cui  frammenti  poiporcggiano  ; &quciio, ‘che fregato  infra  le  mani , fpira  odore 
di  rofe,  acuto  al gufià,  & mordace,  ^feruente  alla  lingua-  Sono  in  vfi  i fiori,i  ca- 
lami,le  radici.  Ut  fi  chiama  volgarmente  fquinanto.' ^ •- 

Il  Glafio, ouer  if afide  fi  cbiamavolgarmente  guado.  Enne  di  due  fpecie,  cioèdo- 
melìico , (ir  fcluatico , il  qual  vfmo  i tintori  per  tingere  le  lane . Vroducc  te  fiondi 
fmiliallapiantaginequaKtunquepÌHgrofie,iirpiù  nere.  Il  fuo  fuilv  auanga  l’al- 
tezja  di  duegombiti . Il  feluatuo  è filmile  al  domeflico,  come  che  produca  le  f rendi 
alquanto  maggiori  fitmili  à quelle  della  lattuca  , & i fuHi  fittili , ramofi , al- 
quanto rojfeggtanti . ‘Dalle cui  fommhà  pendono  molti  foltiioti , thè  rapprefen- 
tanovna  certa  figura  di  lingua,  ne  iqudi  è dentroil  feme.  Traduce  il  fiore  rof- 
figno  ,&  fittile^ . 

IlGlatio  fi  chiamamcm’.the , cip- è vn  fucco  d'hcrba  , che  nafte  in  Hierapo- 
li  di  Boria,  lejui  fiondi  fono  qu.tfi  fimili  al  p.-ipauero  cornuto , ma  però  più  graf- 
fe, fparfe  per  terra , di  mal  odore,  dr  al  giilìo  amare . E quella  pianta  tutta-, 
pienadi  fucco  giallo.  ' 

Cl'-cirnza  fi  chiama  volgarmente  liquiritia . 

(joffipo , leggete  Bambagia.  > - 

Gramigna  è di  due  fpecie,  le  quali  fononote.  ‘ c - 

Cjr.viidelTaradifo,leggeteCardam»mo.  ' ' • 

Crcppola,leggeteTartaro . « 

' Crifomele , leggete  tyfrmeniache . 

I graffi  fi  pigliano  de  gli  animali  givueni  ben  nutriti . El  tempo  non  è comune  J 
tiittijperche  nel  medefimo  tempo  tutti  non  ingraffano.  Conferuanfi  lauatitanto,tho 
filano  btnnetttdal  fa*lgue,t^daognialtracofa,drfiafciugAno,dr  ne  luoghi  afeiuti 
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fi  ripon-rene,  volti à tramontanaioucr invaft inuetrùti diterrai  rinkoltiin fogliti 
fcche  di  alloro , e*r  hen  tutati  j ouer  fi  leuan  le  memkranei  che  gli  fono  intorno , eJr* 
fottilmentc  fi  tritano  & in  balneo  c-^ariafifirtiggono  tirficonferuano  invafit  ve- 
triati, boi  turati.  Si  confcruano  ancora  infialati,  èjrs’vfano  in  certe  ricette  partico- 
la ri , ^ quando  è fc  ritte  graffo  fimpltcimrnte , fi  delle  pigliare fen^  fide,  & del- 
l'anno prefente.  Terchc  pafiatoiltempodetto  mutano qualitadiiCr  fionobuonià 
certi  altri  effetti  diuerfi  da  i fr efebi . 

H 

L' Malica  chiamano  i ^reci  ebondros,  tir  non  è il  filrro.  > 

L’Halicacabo  è vna  Jpecie  di  folatro  chiamato  da  alcuni  veficaria , produce  il 
fuo  fratto  tondo  , roffo  , tfr  Hfti^  filmile  all',4cini  ddl'vua  ferrato  in  cortei 
vefiche  roffe^. 

L'iìelinochiamanogreyfrahi  molochia,tjr  t' da  pochi  conofiiute.L'^Andacoca  è 
il  loto  egittio  del  cui  frme  fi  fa  l'olio  di  andacoca,tfrnon  è il  noftro  trifoglio  uolgare. 

L'Harmola,  cioèl'harmel  èvna  ffededirutada  ^iofeoride  deferitta  fatto  il 
nome  di  IRutaCjalatia , tir  fecondo  alcuni  c il  volgare  dittamo  bianco,  ma  non  fi  li 
etnuiene  il  feme  mffìgne,  & triangulato . 

Halìularegia, leggete  .Afphodello.^  ' *■ 

L’h:dera  ha  nella  fuafpecie  molte  differente , le  quali  ffieciegeneralijfimeperil 
più  fono  fi’ amente  tre,  perciochc  l'vna  è bianca , l'altra  nera,  S"  la  terta  chimano 
helix . La  bianca  produce  il  fior  bianco  r ^ »cra , la  quale  il  vulgo  chiama  dionifio 
nero , è firnile  al  taffrano,  tir  lathiamanohelix  nonproduce  frutto  alcuno,  ma  al- 
cuno fittili  vitic'!>Ui,& le fiondi  breui,angolofe  & più  acconcie. 

L'Melcifmo  èia  feoria  dell’ argento  chiamata  lappa  dalli  artefici  delle  fucine . 
L'Hclcnio  è laenola  nota  installa . Produce  le  foglie  fimilial  verbafeo , che^ 
produce  le  foglie  più  fi  rette , & lunghiffime , & più  afpre,  in  alcuni  luoghi  non  ha 
fiifio . La  fila  r.'idice  biancheggia,  qualche  volta  rofiiggia,  è odorata,  griffa,  & 
alquanto  acuta,dalie  quali  fi  fpiccanole  propagirie , efrptantafinel  modo,  ches'vfà 
di  fine  coni  gigli, gfr  con  i aromafeene  i montifin  luoghi  omhrofi,  & ficchi.  Cauafi 
la  radice  d'eììate,  cr  tagliata  in  pe-^jetti fi  ficca. 

L'Helichrifi , il  qual  chiamano  alcuni  chrifanthemo , eSr  altri  amaranto , di  cui 
coronano  le  n.itue  de  gli  Dei,  ha  il fiiHo  diritto , bianco,  verdeggiante,  & fermo. 
Superilqua!  finale  fiondi  /lrette,fimiliaU' abrotano,  diftinte tutteper iruemalìi  . 
Traduce  la  chioma  ritonda,di  color  d'oro, ridotta  in  ombrella,  come  di  ficchi  corin- 
thipendenfijla  nidice fittile.  Tf^fcein luoghi afpri,  zfr  nelle  > iuede fiumi. 

L' Helitropiefì  chiama  Verme  aria  è herba  de  i porri,percicchc  fregandoli  li  frac 
cia&  è diduefpecie,ciocmaggiore,i^  minore,  la  grande  produce  il  fiore  fimile  al- 
la coda  d'vnfcorpione . La  onde  è chiamato  fiorpiiiro,  perche  fi  gira  le  fue  fiondi 
infteme  col fole . E chiamato  Heìiotropio , pi  odia  e le  fiondi  di  bafilkò , ma  più  pe- 
lofe, piùgrandi,  &piùbianche  Traduce  fu  dalla  radice, tre,  quattro^  fieffo  cin- 
que fini. con  molte  concauità  di  ali, nelle  cui  fimmità  fonai  fiori  bi.vichi,  ouer  rof- 
figni  > i quali  fi  piegano  i modo  d'vna  coda  dt  fc  arpione  .Eia  fua  rad  tee  fitti  le,  & 
inutile.  T^a fé  in  luoghi  afpri.  fi  minore  nafcc  nelle  paludi , & atiprcffoàt  laghi 
con  fiondi  fimili  à quelle  del  predetto , eJlCa  più  tonde . Trodiue  tondo  ,m- 
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torail  fernet  come  quelle  verucche  fendenti,  che chuaumeucrecbordonc^. 

HeUeborina,  ledete  epipatide. 

VH tifine  cifampelos  cioè  vite  ederacea , è vna  ff>ccie  di  conuoluulo , ouer  volu- 
hìle.jllcHni  la  chiamane  vilucchio, fk  le Jrondi  filmili  alThedera,ma  minori.  Seno  i 
fiioi  rami  fottili  , coH  i quali'abbraccia  do  che  ella  tocca . 7{afcc  nelle  fiepi  , 

C5"  nelle  vigne^. 

L'Hemattite  pietra,  cioè  fanguìgna,  che  volgarmente  fi  chiama  lapis.  L’ ottima 
è la  fiangibtle,  di  color  compiutamente  di  [angue,  ouer  nera,  dura,  naturalmente 
yguale,  che  non fia  mefchiata  con  alcuna  f^orcitia,  et  che  no  habbia  difctrfo  di  linee. 

L' Hemeroc  alle, cioè  giglio  feluatico,  ha  le  Jrondi  furili  al  giglio,  verdi,  comc.^ 
quelle  del  porro. "Produce  treò  quattro  fiori,  ciafcuno  nel  fuo  f :apodiuifi,  come  il  gi- 
glio , di  color  molto  pallido , nel  tempo  , che  fi  cominciano  aprire . La  fua  ra- 
dice è grande  ^ bulbofa. 

L'Hemionite  non  è la  lingua  ceruin.t , né  la  fcolopendria,  Cèà  pochi  nota , 

L’Herba  belladonna  è il  folatro  fonnifero,  fecondo  alcuni , ouer  altra  ^eeic^ 
di  folatro . 

tìepdtica,  leggete  Nerba  Catta, leggete  gattaria.  Nerba  GiUdiaca,  leggete  vir- 
go aurea.Herba  Giulia,leggete  ^gerato.  Nerba  indorata,  leggete  .Afi>leno.Nerba 
pagana  leggete  virga  aurea. Nerba  di fan7ietro,leggete crethanno.  Nerba  Stella, 
leggete  Coronopo.  N erba  turca,  leggete  cardo  benedetto . 

L'Hermodattilo  è vna  radice  nota  nelle  fiieciarie , fono  vari’’  opinioni  di  gualca 
fiantalafia,  di  quelle  da  gli  antichi  defcritte.cJHa  par  più  verifimile,  che  fiala-, 
radice  del  colchico  : g<r  non  ofia  , che^iofcoridedica,  che  fia  pianta  velenofa  iper- 
cht  le  medicine  purganti  fono  la  maggior  parte  tali . Crediamo che  apprejjo  gli  . 
^rabi , & gli  Gteci  V hermodattilo  fia  vna  medefima  cofa , g!r  feguendo  i effetto 
di  quefta  nojìra  radice  l'vferemo  per  gf  Nermodattili  degli  antichi . Si  eleggono  i 
bianchi,vigorofi, grani,  pieni,  & non  tarlati. 

Il  Niacinthohale  jrondi  del  Bulbo,& Hfulìo  alto  vnafpanna,lifcio,<S"'più  fiot- 
tile del  deto  picciolo,  di  verde  colore,  la  cui  chioma  fi  riuolge  verfotcrra,  pienadi 
porporeifiori,produce  la  radice  cipollina . 

Il  Nieracio  fi  chiama  cicerbita , & òdi  duejfiecie,  cioè  maggiore  gir  minore.  Il 
maggiore  produce  il fuHo  ruuido,  rofieggiante,  fpinofo , gr  contano , fu  per  il  qual 
fono  compartitele  file  [rondi,  ^ raramente  intagliate , filmili  al foncho . Troducei 
fiori  gialli  in  certi  lunghi  bottoni,  il  minore , ha  parimenti  per  intorno  intagliate  le 
[rondi , comp.trtite  perintcrualli ,[k  i fufii teneri,  & verdeggianti,  nciqiali  fono  i 
fiori  tondi , ingialli . 

Il  Niefeiamo  fi  chiama  polinaria  ,&  è di  tre [[ecie.  La  prima  [à  il  fan  e nero,  la 
feconda  lo  [k  r^o,&.Mferga  lo  produce  biance.Le  quali fpecie, come  fono  differen- 
ti nel  colore  del  fime , ^i  fono  ancora  ne  i colori  dei  fiori  ; Imperocbc  nella  prima 
fono  porpore!, nell'altra  gialli, & nell'vltima  bianchi. 

LoHipecoo , il  quale  altrimenti  chiamano  hipopheo,  nafte  nelle  biade, 
campi,  con  jr ondi  fimili  alla  ruta,  ^ fottili  rami . 

L'Nipericon , l'^fciro,  & C .Androfemo  fono  verantente,  come  ferine  "Diofeo- 
r -de , tutte  piante  iCvna  medefima  fpecie , quantunque  fia  tra  loro  alqu.;  nto  di  dtf- 
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fercnxa  neifnHi,tr  nelle  frondiifcr  batter  chi  più  verdi,cbi  più  grandi,e^  chi  pie- 
do! e fo'^lie,  ir  parimenti  fujli . 

L'Hipoanide,  i he  è in  vfe  è vna  miftura  difucco  di  faffefrica,  ouer  barba  di  bec- 
co, è vna  pianta,  che  nafte  alle  radici  del  Cisìo  volgarmente  detto  imbrentina  j 
i'  è fcH'^^t  foglie , ftmile  al  fior  di  melagrano , inningi , che  ei  s'apra . Compoììo  di 
certe  granelletta  tonde  fnnili  al  frutto,  òfeme  di  (fucila  pianta,  (he fi  chiama  grano 
d India.  Le  quali  granella  fono  o bianche, overdi,ò  refieggiantù,  ma  le  migliori  fino 
le  rofieggianti.  bifognahauer  auertenga,  ehc  non  fi  pigli  in  cambio  dilVhtpoctshdc 
V'ti’ altra  pianta;  efi  egli  fi  affornigliavn  poco,  gir  fi  chiamavolgarmente  coda  di 
Lione.  0 ‘Tifiiacane,i-  la  orobanche  di  Dtofeoride. 

L'Hippoglofio  fi  chiama  bhlingua , cir  m alcuni  luoghi  Boni/àccia . E vna  pian- 
ta, che  prodticcfimile  al  rufeo,  ir  la  chioma  fl-nofa , ir  nelle fommità  alcune  lin- 
guette, che  efeono  dalle  frondi. 

Hippoinarathro  evita  (fede  di  finocchio  molto  grande . 

Hippofvlino  fe  non  è il  Icuiiìicoin  vero  da  pochi  è conofduto . 

L'hhfopo  de  Greci  è vna  herba,  che  ha  le  foglie , ir  i fiori  fimili  allo  origano  tory- 
de, ir  è manifefìo,  che  hoggi  non  è conofduto.  Hifopo  di  tJHcfuc  domedUco  è quel , 
che  volgarmenc  fi  chiama  hifopo,  ir  fi  coltiua  neglhorti.U  felu.ttico  f quello,  che 
nafte  fu  i monti , ir  volgarmente  fi  chiama  thimo,  à quali  tutti  dua  fono  fpede  di 
thimbra,ir  fi  pojjono  vfare  in  cambio  d'bifopo,ir  meffime  il  feluatico  detto  thimo. 

L lloloiiioi  vna  jpecie  di  fimphito.  Et  è breue  herbetta,  che  non  ertfee  più  alta 
da  tcrraditre,ò  quattro  deta,le  cui  frondi,et  parim4et  le  viticede  fono  fimilidqueL- 
Icdel  coronopo,ouer  della  gramigna, al  guflo  conflrettiue.  Sono  le  fitte  radici  fattili , 
tome  capelli  bianche,ir  lunghe  quattro  deta.  Tfaftenclle  colline. 

^ L’Hormini  non  è la  fclarea , ne  la  matrifelua,  ir  Ì herba  deta  di  San  Ciouanni  » 
ma  è vna  herba , che  produce  le  fiondi  fimili  a!  marrobio  : ir  il  fùiloalto  tnrgjp 
gombito,  quadrato;  attorno  al  qua  le  fono  alcune  eminentic  fimili  à ftltque.  Le  quali 
riguardano  verfo  le  radichir  hanno  dentro  di  fe  diuerfo  feme;Impcrothc  nel  felua- 
ticojè  tondo, frefeo.  Et  nell  'altro  nero,  ir  lunghetto  del  quale  è l' vfo . 

I 

I.Acea , come  vogliono  alcuni  è fpccic  delle  viole porporee . 
lafpido , leggete  T)iafpro . 

Iberide  fi  chiama  lepidio , ir  nafiurtio  fdu.uico.  Troduce  le  fiondi  fimili  al  na- 
flurtio,  ma  nella primauera  fono  più  verdi  di  quelle . L herb.i  limga  vngombito,ir 
qualche  volta  minore.  Tfafcein  luoghi  non  coltiuati.  la  la  (fiate  il  fior  di  latte,  nel 
qual  tempo  è più  efficace.  Ha  oltre  quefìo  due  radici  fimili  al  nadurtio , 

I bifco,  leggete  .Altea. 
lUice,  leggete  Elicci . 

Imperatorianafce  fui  monti,  produce  le  frondi  quantunque  alquanto  minori , 
molto  fimili  à quelle  del  fpondilio,che  giacciono  per  terra,durette,ruuide,ir  pelo- 
fe.Ha  ilfiuSioaltoduegombiti,  che  nel  verde  roffeggia, tondo,  irpelofo.  TsieUaiui 
fommità  fiorifee  la  fua  ombrella  di  bianco  lolore , onde  fi  genera  pofeia  il  femenfiai 
fiinile  al  fefcli , acuto , ir  arom.ttico . Laraditei  lunga  quattro  deta,  òpocopiù  , 

C'  gtofi.ivno,  crcfp.t  ,dura  ) irlegnofa,  difuorinera,  ir  di  dentro  verdiccia  i 
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la  quaU  è alguflo  acutiffima,  mardace  alquanto  amarena  > & molto  arom^ 
tica^ . 

L'fucenfo  nafce  mìl\jirabia , che  fi  cognomina  Turifera.  Tiene  il  principato  il 
mifihn,  ilqu  ile  chiamano  Stagonia , riiondo  di  granello  naturalmente . Q^  fi* 
adunque  è inintiero,  bianco  di  dentro,  quando  (i  rompe  graffo , eJr  net  bruf  il^i  fu- 
buo  s'accende.  Oi^Uo  che  fi  porta  i' India  roffeggia,  é*r  é liuido  nel  lohre.  F.jfi  ri- 
tondo digranello  artificiofamente.Taglianloàdunque  inquadretti,  ^ menonloi» 
•vn  vjfo  di  terra , eSr  tanto  lo  voltano  attorno,  che  fia  bea  tondo  : ma  quello  mttec- 
chiandnfi  pofcia  rimeggia , & chiamanlo  etomo,  auer fiagro.  Tiene  .7  fecondo  luogo 
l't^rabico,  efr  quello  cbe  nafce  u Smilo,  ilqual  chiamano  alcuni  copifco , affai  pic- 
ciolo, & molto  roflo di colore.T rouafeue  vna  fpecie.laqual fi  chiama .Amonite i/e- 
ramente  bianco,  ma  nel  maneggiarlo  con  le  deta  fi  rinuencedtfce,  come  fk  il  ma- 
iìice.  (ontrafiijlfi  tutto  per  lo  viaggio  conragiadi  pino  con  gomma,  U che^ 
ageuolmente  ficonafce ,peròchelagommaaccendendolanon  fa  fiamma, 
ragia  fe  ne  va  in  fumo , ma  l'incenfofubtto  fi  accende . Conofcefi  oltre  alguHo  la-, 
fraudedal  refpirare dell' odore . 

indico  adoperato  da  gli  depintori  non  è quello  di  che  ferine  ‘Diofeoride.  Ma-, 
fitfi  col  guaio, che  fi  tingono  ipanni  di  lana. 

Irione,  leggete  Enfino. 

Ulrideha  prefoilnomedaUafembianxa,chehaconi:jfrcoCelelle.  Falefb^ 

gUefimili  alCladiofo,  ma  maggiori,  pii  larghe , &più  graffe.  Fa  i fiori  nella  fom- 
tnitd  de  fuflidiflanti,  di  pan  fpatiol'vnodcÌT altro  piegati,  varij;  Imperoche  fi 

di  bianco,  di  verde,  di  giallo, di  purpureo  colore,^  dicenUeo-.Et  però  per 
ejfer  di  diuerfi  cabri  pare  rapprefentint  vna  certaimagine  dell' .Arco  Celefie . On- 
de ha  portato  d'inde  il  nome.  Le  radici  ha  nodofe.falfe,  & odorifere.Lequalifi  con- 
feruanotaglate  in  pt^etti,  & infilgate  in  vnfilo  , tìr  attaccate  i feccare  À Cam- 
bra. La  mig  Lior  é l'Illirica,  gir  la  *JÌ€acedonica.  Et  di  quefla  quella  ipiù  lodila  , 
la  cuiradtceépii  denpt,  pii  cotta,  gfi"pii  dura  da  rompere,  raffetta,  odorifera,  <3r 
algufio  amara.difincerffimo  odore,  di  modo  che  non  pugegi  punto  di  muffa,  cbe 

nel  p.flarlafa  fiarnutare . Lafecondain  bontié  quelle  di  Libiadi  colore  biancheg;- 
gì  Ulte,  & thti  ,lgufloamara.TiatequeJiefebe»eHelCme(chutft  fiturlamoUh 
Mentano  nondimeno  pii  odorifere.  - - - . . - 

fringOfleggcte  Eringo . 

Jfatidt fi  chuma  Guado,  gir  Clajio . 

Ifopiro  è da  pochi  cono  fiuto . 
lua  moj'cada,  leggete  Cbamepitio. 
lufquiamo,  leggi  te  Hiofciamo . 

K 

K.AU  chiamano  pi -4  rubi, di  cui  fi  fk  qttettacenere,  laquale  fiadopradfiirtll 
r ctrojdi  cui  fi  fi  ancora  il  fole,  che  chiamano  ah  uni  fai  al  Kali.  ii^a  herbu 
nel  fuopnmo  nafctmento,ptoJwe  le  foghe  tonde fimih  al  Semperuiuo  mmore.'Hel 
crefiercpoifi  allungano  quanto  è lungo  vn  dtto,é^r  fanno  pari  interuaUi  alcune  fot- 
til.ffimeg;oature,comefi  vcdenell  cquifcto  €t  ere  fendo  pii  aUanti  efionodaquel- 

te giontureaUune foglie groficjgjr parimenti gr^e,  comauenel  megp^àmodo 
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di  canale',  larghe  nelnafcìmento  , appuntate  in  cima , & piegate  allo  indietru 

verfo  ifufìi.  Di  poi  tjuando  la  pianta  è crefciuta, quanto  debbi  crefcere,et  che  già  co 
minciaà  inuecchiarft , produce  nella  cima  mtmaiffimefoghe , & roffeggianti  dal  na- 
feimento  delle  quali  efeono  alcune  minute  bacche, in  cui  é dentro  il  feme  affai  minu- 
to. Hai  fufli  roffrggianti, Sgraffi.  Tuttala  pianta  è al  gu^o  falata.comeilcretha- 
tno.t'ogliono alcuni,  che quèfiapianta  fta  la  feconda anthiUidc diT)iofcoride , mu 
per  quanto  portali  mio  giudiciosingannano.  '■ 

Karabe  nom  e oy€r abito,  leggete  Succino . 

Keiri,  leggete  Leucoio . 

Kerua  maggiore,  leggete  Tlfcùio. 

Keruaminore,  leggete  Lathiri. 

L.Alro  diFcnere, leggete Dipftco.  . . > . 

Librufca,  leggete ùmbrufea.  . ■ • 

. La  lacca  degli  .Àrabi  chiamata  da  Greci  Cancamo,  hoggi  non  fi  troua . 

Lagopo  non  è la  GatiofiUta  di  che  fc  riue  M.itteo  Selli. itico . 

Lalambrufca  édiduefpccie.dicuineè  vna,ohe  non  matura  l'zH.t, ma  la  produ- 
ce fino  al  fiorire, & quella  é chiamata  Enanthe.  E l’altra  matura  la  fu.i  con  piccio- 
li acini, ù" aera,  ó'confircttiua. 

. . l.ampfane  èfpecie  di  Cauto  feluatico.altadi  fufio  vn  piede,  le  cui  fiondi  fon  ruut- 
■de  ó'/imili  à quelle  dcinoipni,.  tJ^aper  il  fiore  più  candide , nafeein  Tofcanain 
molti  luoghi  dTtaUaabondantemente  ne  i campi,  che  non  fi  l. inorano , quantunque 
ella  nenfia  à tempi  noHri  troppo  in  vfo  nei  cibi.ne  nelle  medicine  ,fe  non  ne  i tempi 
delle  careUic.  ' 

Lanaria  chiamano  gli  eyfrabi  condifi , è poco  conofeiuta  in  Italia . Et  i Greci  la 
chiamano  fi  rution.  ' ' ■ • 

Lancinola,  leggete'Piahtagine . ‘ 

JlLapatiodetto  Èpmhictè  diduffpecieìtralequaliqueìlafichiàmaoxilapatìm, 
che  nafte  in  luoghi  paludift  ; con  dure  fiondi , appuntate  in  cima.  T^fecne  ancora-, 
"Pn  altra  ffiecie  neU'horti  affai  da  quefta  dijffimile . %itrouafene  vna  terga  fpecie  di 
feluatica  breue,fìmile  alla  piantagine,tenera,  & Si  rata  per  terra. -La  quarta  fpecie 
è quella.che  chiamano  dalTacetofo  fuo  faporc  Oxalida,  come  che  fieno  alcuni,  che  la 
chiamano  .Anaxirida,ouerT^ombice  feluatica.  Le  cui  fiondi  fi  rafiembranoà  quel- 
la terga  fpecie  di  feluatica , che  ha  le  fiondi  corte . Il  fi  fio  di  queHa  non  è troppo 
grande.  Il  feme  appuntato,rofio  di  colore  jC^  acuto  di  faporc.  llqual  nafee  nella  ci- 
ma delfujlo , & defuoi  ramufielli. 

làpis  Laguli,  leggetc'Pictra  Cerulea . 

Lapis  Lincis,  leggete  Lwtmo. 

*'  Lapis  begahar,fi  ritroua  di  più  ffeeir  di  gialla,  poluetofa,& di  bianca,&  verde 
iufteme,dichehabbiamopatlato  affai  al  lìeg^ar.  ''  ' ’ 

Lappa  fi  chiamaperfonata , & non  è l' .A  parine , pfeiuce  le  fiondi  maggiori  di 
quelle  delie  gucche,  più  hirpàe,  più  nere,  & più  gr/<frc,'g!r  tlfufio  biam  heggiante, 
quantunque  fi  ritroui  ancora  qualclx  volt.i  fengafùfio.Ela  fua  radice  nera  di  fuori, 
C'-  di  dentro  biancg-, . 

. •'  Isippola 
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iMpfnU  minore  fi  chiama  UX^HkiaAnafer  in  luogbtjmeni,  er.^,  c^pa,i- 

lUentt  neilaghucbeji  («<(itii>^fiittjiLclttfiilloènq'kadrata.tirgrafì'o.  Crcjie al- 
l altexja  d’vngombito , dal  qual  procedono  affai  concaukà  uali.  l(>fkmbranfi  le 
ji-ondifue  d quelle  dell’ atriplice,  intagliate,  dt  odore  d;  quelle  del  T^jitri.  no.  Il  fuo 
frutto  éfimile  aOfgrofìe  oline,  ritondo,  &i^nofo,fimUe  alle  bacche  del  Platano,  il 
qual  tocco  con  le  ycfimentafubito  vi  fi  attacca,  liicogliefi  quifla  auanti , cheftfec- 
- tbi,&peflxfh&riponftin-pàf6iuerra. 

Larice  è albero  in-Italid  noto.  ■ > 

'.laferpitio chiamano  i greci Silphio , ^la  fuhgmma,  ouer  fnCtolafercau  fi 
dalla  radice,  ouer  dalfufio.  Lod.ifi  perii  migliore  il  rofftgno  trafparcnte  fimite  alla 
mrrha,  non  dt  color  di  porro,  divalente  odore  , fi>due  al gujlo , ^ che  agtuolmente 
lauandofi  diucnta  bianco.  Quello  di  Media,  & medef imamente  di  Sorta  è men  valo- 
rofo,&ha  odore fiufaHidiofo.  Fafi/hafi  tutto  innanit, che  fi  ficchi  confagapeno , 
ouer  cm/nua  infranta.. Il  che  ageuoimcnte  fi  emofeei' odore,  vlgttHo^  aW  occhio , 
^al  liqnefiulo  con  qualche  liquore . r a.  . -v  . 

Liffulata,  leggete  menta  greca-, . 

Lathirifrcbiama  Cataputia  minore,  è notifJimapianta.  Ttoduce  il  fufìo  alte  vn 
gombito,  drgroffo  t>«  deto,  ì^rvacuo,  nelle  cuijhmmità  fono  coHcaulié  d’ali,  & [tc 
^tr  lofuflo  It^ondi  lunghe, ù"ftm’.luà  quei  de  i m.vidoiU,  ma  più  larghe,  più  tifcie. 
Et  quelle, xhenàfeem  ideile  ami  ddi  ranìi  fono  minori, fmtU  nella  fame  loro  all'.r- 
T^olQcbia.omràquell'hedera.clrefa  lefrondt  lunghette.  'Piodùceil  filo  fuiìo  mìta 
dina  de  i mmufceUi  diufo  instrericcttjcolr,  tondo  i come  è quello  de  i c'appàri.  T^i 
^al  fono  le  granella  diiùfe  tra  loro  daaUune-tramegaglic  tonde,  maggiori  deli’O- 
robo.  Que^e  quando  fono  monde  biancheggiano,  & àlguiio  fono  dola.  La  radice  è 
fonile,  di  niuKv alare,  E pianta  tutta  piena  di  latte,  come  il  tithimalo. 

Latticiuola,  leggete  Condrilla. 

Lattata  énot'ffimadciafcunoj&'nefono  di  più  fpecie.  .»  • 

LtuandaèfpecieiirfpKq,iÌrditono,cheiUfemma.  ':  \ 

L.iuanffe,leggoteGalega,  •'  ? », 

Laudano  é vn  liquore  ; che  rifuda  delbe  foglie  d’vna  pianta  imbrentina,  che  èia 
terrea fpecte  del ciHo  d(^iojcoriderchi.jmato  l iudano,hoggiafl'at  natoti  liquore ci* 
la  pianta. il  migliore  è il  fophifiicato.‘Debbe  eficr  odorato,verdeggiante,  trattabi- 
le,grafo,  ragiofo.e  fcnga  arcau,ò  .Utro,come  è quello  di  Cipri , 

‘ Latterò,  leggete  Sa,  ; 

Laurcntin.ijleggete  Confolida  media . 

Lauro  è piànta  notsfjimainltalia, 

' '-lauro  eyflcftandnno  èpoco  conofeiuto , gj-  nonèthippoglofe  , come  voglio- 
rio  ah  Uni . ; ■ ■ ' 

Legno  .Aloe,  leggete  .A galloco.  

Legno  Gu.iiaco  detto  altnm  'nti  Legno  Canto, è tenuto  vnafpeciedi  Ebeno.  Il  mi- 
gliore è qucllo,cheigraue.denfo,chehahtpì>tedidì;ntro  bèn  nera. 

, Lemnia  terra  non  fi-ha  fenon  dallaCorte  del  Signor  Tare Ijo . ’ ' 

Lente  è di  due  ffeae , la  lentedellèpaiu-ii fi  cbianfaiéiicutatìa.-Si trotta  neìl'ac- 
^,che danno ferme,èmufcofimik alle Uaticbie,''^  ■ - 

® % Lentifeo 
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LcntifcH  è àlbero  noto,  d ^un!  produce  il  méRice . 

Lepidio  rwnètlraphano,  lttuifo^lufon»»fvte,^vltettìmt.  liUpidiodiTU^ 
ìlio,  & di  T,:u!o  è h pipcrUis piani  j hop^i  itotd  in  Italia . 

Lettcanonèconofumafenondapoihi.  ' 

Leucacantha  non  è la  jpina  bianca  detta  Bedeguar , ma  forfè  è J^ecie  di  Carda  di 
Santa  eJ^taria- . 

Leucoio,  ncè  viola  bianca  è à riafiuno netiffìma,p pigliaancorperlagialta,  per 
la  ce> ulva, ^ per  la porpoyca.Chianianc^liJpeciali^utiio  fiore cheiri. 

Lichene,  come  vog’iono iptù,è quella pianta,tbechiamanogliffeciali hepatiea % 
Ubifiico,  leggete  ligffltco . 

Lido , che  hoggi  fi  vende  nelle  ^eciarie  non  è quello  di  Diefceride  > ne  fi  trouaJi 
facilmente^ . i 

Ucopfide  noni  la  cinoglofia.ne  spianta  nota.  < 

Liguhito  chiamato  volgarmente  leuiiìteo,  dette  da  Catene  libiRico , ancor  tht 
molte  piante  lo  famiglino  in  molte  parti,  nondimeno  ancora  non  fe  ne  itroHatOm» 
vna,  che  à tutte  riffonda . 

Ligufio  fi  chiama  da  alcuni guifirico,  da  altri  oUuella,  eliueta,  & cambrefie- 

ne.T^fie  neSe  fìepijongp  aUepublichefirade  in  ogni  luogo  d’ltalia,tp- fiori fee  neU 
lafinedeUa‘Primauera,&ntlprincipioéelU£ftate,d‘ynfiorebiam.o,t!rmofco- 
fi,difoaue  odore, quantunque  colto  fimitefiguaRi.  *Daquefto  nofeonei  frutti,  cioè 
le  bacche  à modo  di  racemipiramidali,  che  tutte  nficmefi  toccano,  uett,lifcie,  & 
rilucenti,al guiio  amare,di^aceuoli,  ^ piene  di porportobumore , rrfitmo  quefle 
in  fnr albero  fiefehe  quafi  tutte  il  verno.  Sono  le  fue  foglio fmUi  à quelle  delle  oline» 
ma  più  larghette, più  verdi, & algido  confirettiue.  F ale fiu  verghe ofitùatrende^ 
uoliyfe  ben  fono falde,  & forti,  deUe  quali  Jè  ne  fiume  le  gabbie  per  li  vcceUi . 

Lilium  conualltum  non  é C ephtmero , ma  è pianta,  che  producete foglie  quafi fi- 
miti  aUa  piantagine,fe  ben  più  fiittili,efi-  non  cefi  apertamente  Rrifciate.  Sonoifuoi 
funi fiottili , triangulari,et  arrendeuvli,nen  piùgreffi  pur  di  quelli  delta piantagine  » 
fuperliqtuli  fono  yerfo  la  cima  l’ynodiiiante  da  l’altro  più  bianchi fiimi,ef’ odo- 
rai (fimi fiori, minori  delle  yiole,  di  forma  di  balaufiij,^  moltofmtli  à quelle  del- 
la firaffineUa,  cioè  prima  verdi,  tir  poi  rojfeggianti.  Le  radici  fono  Ufie  , ^ capillari 
fenga  alcun  bulbo . 

Limonio  èil  betn  rofiodellej}>iciarie,ìvnafi>eciediquelli.  *Prodncele  fhndidi 
bietol.j , ma  più  lunghe , t^ptù  fiottili  al  numero  di  dieci,  & j^efie  voUe  dipiù,  E it 
fuo  fu  fio  dritto,fi'.ttile,vguale  à quello  del  pglio,t>‘ pieno  dirp^o. 

Lifmachia,  la  quale  chiamano  alcuni^ron, produce  ifùfiU'yngombito,  & 
qualche  volta  maggiore,tnàfottili,e^  ramefi.daieninoditfceno  le  fiondi  fottiiifi- 
mili  à quelle  dei  falci,  al  gufiocofìnttiue . JE  il  fuo  fiore  r^o,ouer  di  color  iToro, 
Tq^fce  ne  paludi,&  altri  luoghi  acquefi. 

Lingua  Ceruina,leggetephiliite , 

Lingua  Serpentina, leggete  ophiogltjfo, 

Litdrqirioivna  pietra  fitta  di  moml^à^rcbeit piombò  méntre  nell  e feconde 
f ornaci  fi  cuoce, ò dafeJòlo,òmefco!atO  cón  tutro  metalle, parte  dimnta  pkmbaggi- 
ne,& patte  iitargirio.Lr,”f  di  due  fi>rti,iinadi(olotd'oro,l'altradi  color  d'àrgéto. 

Onde 
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Ondfxmt fiiUtma iitar^iria  iofo,  tir l' Mitra d’argeiU».  € t jMèfta differenza na^ 
fceper  hauer patito,  òpiHÒ manco fitOfO.  Mi^liorcèdLttar^irki’ora.  Etinotiff- 
tnoho^t. 

• - Loglioénot  ffmo . 

Lonchite  è di  due  fpede , &•  è ipochi  n«ta  * 

• Loto  voglionoalcunijchejia  tpuUapiaiUa.cheji  chuma  Bagplari,ò  7erlaro. 

Lunaria  è di  due  fptcie,  cidi  mM^iore,&  minore.  La  minorethiamano  alcuni 
lunaria  del  grappolo,  ^ altri  sferra  cauallo.  (^refce  in  breue , (>r  picchia  pianta  di 
modo,  che  rare  yoltepi^'a  la  mfuracTyn  fomefj’o,  produce  yn  fol fu/io,  tondo,  ner- 
uojò , fonile . Dalcmmezpefceallabandavnafolaco/holapiana, fuperlaquaU 
fon»  da  ogni  banda  le Jrondicellefcambieuolmentt  appiccate, grofie,  neruofe,  dure» 
fintili,  quantunque  molto  ptùpicciole  à quelle  della  jòldanella.  Troduce  nella  fom- 
mai  delfufio  vn fiore  roffigno fìmile  d quello  delV acetofella  minore,  da  cui  nafct  il 
femetoiido.ic^  minuto  quufi  del  medef imo  colore,  il  quale  quando  è matura  firaf~ 
fembrapropriomenteàvngrappolettod'vua.  ^ 

Lupini  fono  noti  à tutti , 

Lupuli  vogliono  al cuni,  che  fu  vna  ffecie  di  Smilace.  Sono  di  due  fpecie  domifii- 
ci,&  feluatici,  tfr  fono  conofcmti  da  tutti . 

tJH 

Mtyfcero  non  é il  m:flice  ielle  fpeeiarie,  maèfcorga  roffigna,  griffa,  atpifio 
conHrcttiuiLj . ' • 

Maiis  i la  fcor-ga  d:  fuori  delle  noci  mofcade,  nella  qud  ftanafccfia  la  noce,  co- 
me le  nocciole  nel  mezp  loro.  La  migliore  élapiugroffa,  piena,  odorifera,  qjr  dì  fa- 
pore potente , & hoggi  è n»t,u, . 

Mairi  perle  fono  gli  animai  t,  che  producono  le  perle . 

Magnele  pietra  fi  chtamap  etra  eraclea,  & fidente  & calamita,  fi  cohr  futi 
ceruleo,  ienfa,  efr  nontroppograue. 

Malabathro,  il  qual  c human»  foglio  indiano,  da  pothii  flato  veduto. 
Malicorio  è ilgufcio  del  pome  granato , che  non  è maturo . 

Malua  è di  due  fpecie  dom  fttca,&'  feluatica,  la  qual  è nota . 

Muluauifchio,  leggete  .Altbea-, . 

Mand  r agora  é di  due fpecie  mafchio,  & femint.  La f emina  é nera,  ffrjà  le  foglie 
flrette , & minori  della  lattuca , di  fpiaceuole  odore , & fparfè  per  terra.  L’altra  i 
hianca,hale  foglie  larghe  &hfcie. 

La  manna  celefteivna  rugiada,  che  cade  dall'aria,  (òpra  gii  arbori, herbe,  pie- 
tre, (jr  per  terra  douefi  còienfa  in  granella  minute,  & fi  raccoglie.  La  migliore  è te- 
nuta quella  di  falabria , la  qual  ha  il  primo  luogo , fe  è raccolta  dalle  foglie  de  gli 
alberi, tir  fi  conofce  perche  è digranella  minute, gnm,trafparentijimile  à picciole 
granella  di  maflice, bianca  ,^algufìo  dolce,  tir  foaue.  T iene  U fecondo  luogo  quel- 
la dei  rami,  il  terzo  quella  delle  pietre,  le  quali  fono  piùgn^e,  & manco  fiucere,  di 
color torbido.Quella,cheviene  di  Sona  quando  è in  fii  iperfettionegranellofafimile 
al  maflice  i ancora  molto  buona,  dolciffima,(Sr  algufiarla  frifca.  Si  adult.  ra  quan- 
do inueccbia,cbe  diuenta  à modo  di  bainb.igta,leggiera,&  vota  con  farina  di  ami- 
Ì9,&dtrefimili,tfrfii(ilmcntefi  conofie.  „ÌHC9raquelU,che  è amaffatainfieme, 
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[Mie  ejf  ^rfopbijhcata  cel  xfucharo  & [enjt,  & tinta  col  j^panOiò  'fiéteii  Cruot^ 
SaracinefcOiCioicarthamOitnaftconofcealguSlo,  v\  - 

La  manna  d'incenfoèlapartepiù  minuta  dell' incenfo , quella  è tenuta  la  migliti 
re, che  è bianca,  netta, granellofa  di  picciole granella.  Falfafi  mefcolandoui  la  ragia 
della  piccajlacciata,& col  fiordi  fàrina,OHer  conia  fcor,^  deW incenfo  pefto.Cono- 
[cefi  col  fuoco,  penioche  la  falfata  non  arde  vgualptente,e-ril  fumo  non  è cofi  chia- 
ro, mabrutto,  ^impuro,  cir  rende  odore  vario . Moggi  fi  piglia  la  parte  minuta^ 
dell' incenfo . 

tJ^iarchefita  fi chiamaTietra'Pirithe . Evnaffiecie divenadi%aw . T>eb- 
befi  eleggere  quella , che  è filmile  alfiame,g^  che  frcilmente  feintiUx , quando  fi 
ptrtime.^ . 

Marrobio  è vna  pianta  fu  daUa  radice  ramofa,  biancheggiante , pelofetta.  Tra- 
ducei  fuUi  quadrati.  Ltfrondid'vnpolUce,titonde,pelofe,ruuide,crefpe,  & ama- 
te ^ produce  il  feme  fuo  per  il fnflo  compartito  dapiù  intcruaUì , c'I fior  parimente  d 
modo  di  ruota,riiu;do.  Tgafce  appriffo  àgli  edificij , nelle  mine,  & ne  calcinaccL 
chiaro  è tenuto , che  fta  la  perfa  gentile  nota  à ogn'vno , & quella  pare  ,ibe  fi 
habbiaà  pigliare  per  elMarOtfenga  cercare  altra. 

tJH.ifltceè  ma  ragia,  che  fi  caua  del  Lentifco.LamigUore  è quella,  che  rijplear 
de  àmodo  di  lucciole,  che  è caniida,come  la  cera  bianca  di  T ofeana  ,grofi'a,rii'eccat 
odorata,  frangibile.  fJHanco  buona  èia  verdet& lagialU.  Si  adultera  mefcelan-^ 
doni  line  enfio, eir  la  ragia  divino.  • , 

Matricaria , leggete  ^arthemio . 

Lflfatrifaluia,  leggete  menta  Greca. 
oJ^atrifelua,  leggete  Vcriclimeno. 

tJ^cconio  è il  fucco  del  Vapauero,  chiamato  Opto.  i 

tJ^rCèdicaià  pochinota.  > . L 

iJ^edioèfimileaìlaCicorea,^èdapochiconofciuto.  ' 
oJHelagr ano  è albero  notiffimo  in  Italia.  ì ' 

tJHdantio  chiamato  HÌgetla,ouerGit,è  didueffecitiomcflico,&feluatico, 

& pere, leggete  ^it. 

a^elanganefì  chiama  in  T ofeana  Vetrangane . 

Il  mele  fi  delie  eleggere  d'edore,di  fapore  foaue,acuto,puro,netto,  di  color  gial- 
I Oj  riff’endentt  per  tutto,  cJr  che  quando  cola, vada  vnitofino  in  terra,  et  no»  fi  rom- 
pa nel  cadere,  ^ qutfloft  vede  quando  è firutto . 
iJ^elega  è nota  pianta^ . 
tJ^cleghette,  leggete  Cardamomo . 

Melilote  è vnberba,  che  ha  il  fiore  giallo  filmile  al  goffrano,  & odorifero,  fi  mi- 
gliore è quello,  cheha  le  foglie  piccob^ime,& groffifiime.  Fail  feme  in  certibacce- 
letti  tondi,  &fottili,ne  quali  è il  feme  rotondo,  minor  della  fenapc , di  color  giade . 

^2)i  qui  è manifefìo,  chequcUo,  chehoggis’vfanonèilMehloto  vero,  pevnonefier 
odorifero , ma  può  bene  efjèr  vna  fpecic  di  quello , che  dice  ‘Diofcoride  nafeere  iru, 
Campania,  il  qual  non  è odorato.  Terò  vfir  fi  dcitrcbhediligenga  per  haiter  del  ve- 
ro,li  qual  aldini  penfano, che  fia'vn  trifoglio,  chenafceinìueghi  magri,  montuofì, 
à meggpgioi  no.  fi  qual  ha  le  foglie  filmile  à quelle  del  Cete , ma  minori  t&hamr 

torno  * 
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• noto  tMepmted  m$dodinellM,  ilfioregiaUt  Tofie^u,ilfmeèin  vn  baceUir- 
no  piccolo  tpHnWo,giaUo.UpUntatuUoff>irgdigrMiiftmoodorefimUe  d quello 
deka  T beriaca,  & i contadini  di  T ofeana  la  chiamano  kerba  Hachaia. 

cMeli/fa  fi  thiama  t^piafirOj  àielifophtla  c«r  Cedronella.  La  qual  pianta  è co- 
nofciutain  Italio-j . 

iMmta  è berbacorùfeiuta  cefi  ladomeflica,  comelafiluatica  , la  qual fi  cbior 

mai-MentaJho 

trenta  l[pmana,  ledete  Menta  Greca. 
tSMeu  è vna  pianta^  che  produce  il  gambo,  & le  foglie fìrkili  all' aneto, ma  è pià 
grofìo,&  ^efio  alla  grandeT^e^a  di  due  braccia:  ha  le  radici  fonili  Jparfe  alcune  in 
trauerfo,&  alcune  in  profondo,  lunghe,  odorate,  feruenti  alla  bocca.  Moggi  troua- 
'fenenC  monti-dtTofcanaaltiJfimi,al  qual  fi  conuengono  tutte  le  dette  de fcrittieni . 
Terò il fj/eciale diligente àconofeere impari queflo,  Cj-lafitil  Meuvolgare.  * 
iJHertorella'chiamanai.Creci  Imogeftis,  cefi  ntafcolo,  carne femina,  cbiamafi 
tncho  Mercuriale. 

t^cT^reon  chiamano  gli  .A rabi  la  chaittelea , & tfnmelta . 
eSMiagro  è da  pochi conofciuto  in  Italia, 

■ *.^ilioènetiffimO. 

‘ tJì^iUefoglio  è di  due  fiiecie,  è conofciuto  in  Italia, 

oMillemorbia,  leggete fcropholaria.  . ' v.. 

tJHinioé  il  Cinabro,  come  tiogliono  alcuni, 
tJMiraJòle,  Icggete-Hieina , j 

iJHirica&MarucheéJpeciedi'l{auaitO.  . , 

tJ^mophillo  non  è il  millefoglio  volgare, ma  altrapianta. 

Mirabolani  degli  oy^rabt  non  fino  il  Mirabolano,  cioè  noce  vnguentariadi  Dio- 
feotide  chiamata  volgarmente  Been.tJHa  fono  altre  fiecie  di  noci , dellequaline 
fitnaociiiquefiecie,cioèCttrini,CheholhIndi,Emblui.{jrBeUirici,tuttehoggico- 
nofciute.T>eCittiniquellifonomigliori,chefonobeHgialli,&alqH.mtovcrdeggia-  * 
tto,  graui , pieni , gonfi,  g resfi  di  corteccia,  cìr  che  il  loro  nocciolohanno  piccolo.  ‘De 
Chi  buhft  eleggono  t più  graffi, di  nero  colore,  che  volge  al  rofio, graui, che  tfuflinel- 
l'acqu  i vanno  prrflo  d fondo,  & la  lorofiorga  fia  grafia.  Gl  fadifono  ottimi  quando 
fono  neri,é"  rompendofi  didentro  finofaldi,ben  derfi, graffi,^  graui  finga  noccio- 
lo. Degl  emblici  fi  lodano  quelli,  che  vengono  inpeggi  pià  g'^ojfi , grani,  con  afiai 
polpa,dcnfi,& pocoiiocciolo.lBellirici(JfiruoglìoaOgrojffì,denfi,graui,glr  di  graf- 
fa fiorga.  fiuelli,  chenonfonocofi fatti,  àfono troppovecchi , à hanno patitoin al- 
cuno altromodo.  . 

Mirrac  lagrima  d’vn  albero  d'Arabia, ancora  chea  quella  de  tempi  nofìri  tutti 
i fignidattili  da  Diof  aride  non  fi  conuengono,  nondtmeioba  molte  buone  qualita- 
di.  Onde penfanotclaefi  pefia  per  la  vera  vfare.  Si  debbe  eleggere  la  grafia,  ragiofa, 
trofie-  g' ante, denfa,^  chiara. Laftorace  liquida  fi  crede  per  t erto, che fia  la  Hillati:- 
ta  della  Mirra,che  fi  chiamauadà  gi  antichi  Blatte, la  qual  cofitionrifpQnde,  augi 
la  Storace  liquida  pare  Vnamifiitra  fneit  da  , & da  non  punto  vfarla  per  la  Blatte 
della  mirra, quelte,chediceua  Galtno  dello  Opocalpafo,  i hcèfimHeaUa  Mirra,  ma 
vtlenofojglr  cbeàfuotempo  potiUaeffer  fiatocagione,  che  alcuni  foffero  moro, per 
' ® 4 hauer 
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bauer  prefi  mediemeitti,  ne  quali  fnfk  fitto  meffo.tOpocalpafoperlgfitìrtàyMtrfi 
intende , che  à tempi  noftri,  che  ciofia  accaduto , il  che  può  dimoflrare , thentùnmi 
habhumo  U vera  mirrai . 

tS^iudechiaman  alcuni  Cicutaria  , altri  t^n^elica^  manonè,ne  meno  il 
fero  foglio . . . w 

Mirto  è doptciìico , & feluatico , & dtU’uno  & deU'idtrodomrfiUo &.feluati- 
cOi  fene  troni  di  bianco , & nero . Si  chiamano  i mirti  in  aUumlHtfihmittina^f 
^ iJ\€ortell4-j  • > • 'i  , 

tJ^firto  ftliiatico,  leggete T^ufcO . 
tjìfixa  (ir  Mixaria,  leggete  Sebeflen . 

%SHocho,  leggete  Orobo . , > . - 

t-5Wo//  ha  Roridi  di  Gramigna , mapiù  larghe , & ffatfe  per  terra , E pianta  A 
pochi  noto-j . : . ) ' i l.' 

t^ohbdena.euerpiombaginefi  ritróua  naturale^  artificiale.VogUon  alcuni» 
che  fiati  Litargirio,  ntanoné.  L’ottima  è quella,  che  è/ìmile  al  Litargino  , dicolor 
giallo,poco  ffrlendida,  che  tritandola  remeggia,  & che  cota  con  olio  diuenta  di  color 
difegato.  Livella  per  lo  contrario  valpoco,che  ha  color  d'aria, oueramente  di  piom- 
bo. (jcnerafi  d'oro,&  d'argento.  Enne  ancora  di  mineraleJa  qual  fi  ritroua  a Seba- 
flia,  & d Corico.  Di  cui  quella  fi  loda,  che  non  èfaffofa , ne  ha  fece  alti  efiipeifluità  » 
ma  brillante  (^  gialla.^  . 

t.Molochia,  leggete  ,Alimo . ' . 

t.^€omordicaivHa^eciedi(jeranio,laqualcbiantano Balfamina, . 

* a^onacuccie,  leggete  Xiphto , 

tJ^rCorandola,  leggete  Confolida  media . 
t^ìrfus  diaboli  è vna  pianta,  chenafct  in  luoghi  incultinelle  feluttra  le  ff>i- 
ne,con  frondiappreffoà  terra  fttnili  d quelle  di  quella7iantagine , che  fichiama 
lanciuola.ma  fonlifcie,  & polae  con  vn  fol  ntruettoperme'g'Xp.  iìuellepohche  na- 
' fcoHO  all'intorno  de  fulìi,  i quali  ere  fono  alti  due  rombiti  fono  più  iìrette , & pii 
breui,(ÌJ‘  alquanto  intagliate.  Troduce  i fieri  la  eftatefimili  d quelli  della  Cablo  fa , 
Fameluradici,  che  di  color  quaft  tendono  al  nero,  tiate  eorrofe , (^fpwUate,  onde 
truffe  ella  il  nome  diMorfus  Diaboli . 

,ypCorfus  Gallina  è l' ty4nagallidc^  f ■ ^ . 

- t.^jfa,  leggete  tyfthera.  ^ 

^j^fofeo  adorato,  leggete  Mufehio  i 

Mumia  de  gli  .Arahiiè  vna  miflura  di  aloe,mìrra,'gaffrano,  & Balfamo,eon  là 
qual  fi  condiuano  i corpi  morti , & dopo  vn  certo  tempo  la  cauauano  delle  fepolture 
con  quella,  che  rifudaua  da  corpi,  eSr  riponeuanla  per  l'vfodi  medicina , ma  pere  he 
ftfoleua  ancor  empire  di  bitume  dr  di  pece, parlano  di  quella  in  quello,che  'Lnofeo- 
ride  dicedei  Tifiafpbalto,tr  dicono, che  baie  medeftme  virtù, che  ha  il  bitume, 
la  pece  me  folata . Sé  cofi  é non  hatteuda  noi  la  vera  Mumia  » ne  il  "Piffafphalto  di 
Diofeoride.  Si  può  fiere  artificiale  col  bitume, & con  la  pece. 

Jl  Mufehio  è vno  eferemento  d' viio  animale, che  in  vn  certo  tettipo  dell'anno  in- 
torno al  helico  producei  come  in  vna^poilema . Qpello  di  Leuanteèil  migliore,  il 
qual  roffeggia.  ^dulterqfi , come  tutte  le  altre  cofepreciofe , conofe  dal  colo- 
re, odo- 
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• fe,  odore,  &fapere proprio . Et  d,il pefo,  perche  mefeoUndoui  diuerfe  cofepel  fal- 
farlo,cbi  ha  notata  per  r^erieni^a  del  vero  & fincero,ageuolmente  da  quem  ferni 
potrà  iOiiofcerett  fronde^ . * 

IlMufchodeUit^rabtlnggi chiamato  vfnea . d vna  fecca  lanugine , che nafee 
negli  abeti,  lanci,  quercie , &■  altri  alberi.  Siete,  ge  il  bianco , & odorato.  Lodaft 
queUo.  chenafceiniul  Cedro,  dipoiqueUodepopoli  ,mafopra  tuttofi  elegga  il  pii 
odorato , bianio . * 

"K. 

..^pifi  chiamano  i napòni,  dr  fono Jpecie  di  rape. 
i>|  Tiarcfso  produce  le  fiondi  fimilt  al  porro,  fattili  molto  minori  & pii,  Rret‘^ 

ie,ilfufioè  concauo  gjrfengafiondi.il  qual  crefee  più  cTuna  (panna, fk  il  fiore  bian- 
co, gjr  di  dentro  giallo,  come  che  in  alcuni  fi  ntrouiporporco.  La  fua  radice  è cipolli- 
na. ritottda;  gfi  bianca  di  dentn.  Il  femeèqitafi , come  ferrata  in  vna  cartilagine 
nero, Or  lungo.  Ilvalorofiffimo  nafee  fui  monti,  gfi-  fiira  di foaue  odore,  tuttivli  al- 
tri hanno  odore  d'herba  & di  porro.  ^ 

T^rdofi  chiama  fiica  nardi,  ne  fono  di  due  Jpecie , Indiano  , & Soriano . Se  ne 
•vende  dtqucUo  che  è fiato  bagnato  nell  acqua , ma  fi  conofee  l'inganno  alla  bian- 
chegga , 'gjrfotdidcgga  dcHefiiche , gir  aU  bauere  elleno  perduta  la  lanugine  loro . 
Sophifìicaftperfitrglicrefeer  il  corpo.el pefo  con  loflibio.jpmggandotifopra  con  la 
. bocca. icqua,  enervino  di  dattoU.  BiJògnaguardarneWvfarlo  Jeha  firmo  attac- 
V tato  aUe  radici,  & per  vncriuellofcHOterne  la  poluere,  laqual  per  tonar  le  mani 
Trtilmentefiferba-,.  . 

Tijrdoltaliano.ieggetejpico  nardo  ftalianO  7<l^o,  leggete  Tafso. 

T^i/turtiofi  chiama  agreto.gfi-  è vna  herbctta.che produce  minute,  & intagliate 
-fiondi,  gfi-il  gambo  quantunque  fattile,  alte  vn  pie.  gfi-meggp.  Fa  il  fior  bianco,  il 
•femerofio.fcuro, /errato  in  certi  follicoli  ritondi,  gir  fchiacciati  del  tutto  fimtli  À 
ifuellidel  thlatfi.Enne  di  nero, di  bianco  per  quante  fi  legge  in  Tli.al  i j .c.del  zo.l. 

T/enupharo,  leggete  ‘X^mphea. 

'Hepcta  è vna/pecie  di  calamento . 

'Herio  fi  chiama  volgarmente  oleandro,  redodaphne,  gir  rododendro,  i pianta., 
‘»olgari/fima,le  cui  fiondi  fono  più  larghe  di  quelle  de  imandorli, gir  più  afbre.  IlJUo 
fiore  fi  rajfembra  alle  refe,  gjr  il  frutto  àie  mandorle fimili  à vn  cornetto , il  qual  a- 
prendofi  dimofira  vna  certa  tanafimile  alla  lanùgine  delle  piante  jpinofe . Traduce 
la  radice  lunga,  appuntata,  legnefa,  gir  al gufio  falata.  X^afeein  luoghi  ameni  nelle 
maremme, & lungo  alle  riue  dei  fiumi. 

Tfjgella,  leggete  Melanthio . 

7/jmpheafi  chiam  i nemphar,  la  qual  è didue  fi>ecie  note  à tutti . 

apprpfo  gli  antichi  era  ài  piu  fpecie, de  naturali,^  fìuticij,  gfi-  quello, che 
j( phronitro  chiamano , che  era  come  il  fior  del  miro . non  habbiamohoggi , fe  non 
•d  Vna  Corte,  che  è la  borace  non  rifatta,  la  qual  fecondo  alcuni  ivn  nitro  fe^le , gJr 
puosfi  vfarepcr  liniero.  llfalnitroancora,chepa  di  natura  propinqua  al  nitro,nott- 
dimeno  non  fi  debbe  rfare  nelle  medicine,  gir  mi^me  in  quelle  di  dentro , 
indiime  fimo  note  in  tutta  f Calia . 

ì^ci  vomiche  fono  conefciute  da  tutti , 

7^ce 
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7^ce  mofcata  è vri  frrutto  dì  vno  albero  d’india , come  referifiOttO  limile  i vm 
fefco,  il  ejual  produce  la  noce  mofcata  nella  mace  rinuolta , come  l’auellana  nel  fu 
gufcio  di  fuori, dopo  la  mace  fegwta,  come  delle  noci, il  gufcio  duro  dentro,  al  qual 
riferrata  la  noce,la  qual  vfiamo . Si  debbono  eleggere  quellcr  che  fino  fiefche  , no» 
forate, grani, piene  d'humore, grafìe,  odorifere . 

'Njimolaria  chiamanoalcunt  vna  pianta  nomata  lunaria  minore. 


OChra  è quella  terra  gialla,  che  adoperano  li  depintori,  ma  hogginon  fihit“ 
ua  la  vera-) . 

Oiimotde  c il  biifiliiò  feluatico. 

Oumoèdbaftliiò. 

Olirà  è vna  fpeciedi  ■gea  , i di  ffelta,  ma  à tempi  noHri  non  fi  femirut., 
in  Italia^. 

Oliit  'j  è di  due  fpecie  domrflico,  ^ feluatico  conofeiuto  in  Italia . 

Oliuatìro  di  Titoli,  leggete  ey^'galloca . 

Oliuettj,ouer  ohuella,leggctc  Ltguflico. 

Olmo  è di  due  (fede,  campi  sire  & montano  conofeiuto  in  Italia . 

Olufatrum,  legfcte  Smirnio . 

Orni  elico  di  venere  è di  due  fpecie  la  prima  ha  le  foglie  di  figura  ritonda , fimile  i 
ynoacrtabulo , ^cofi concaucychemalagcuolmentefidifcerne,  delmec^della.j 
quale  nafi  e vn gamboncello  breue,  nel  quale  è il  feme,lajua  radice  è tonda  comtL.* 
Vita  oliua.  L’altra  fpecie  la  qual  chiamano  alluni  cimbalio,  le  cui  fiondi  fino  graf- 
fe, (ir  più  larghe , ficfieàmododi  linguette,  (jr  apprtfio  alle  raditi  fino  fimilt  all’- 
ambito  di  vno  occhio, come  fi  uede  nel fempreuiuo  maggiore,dr  fino  algufloccfiret- 
tiue , Traducono  vtifuSìuel  fittile,  nel  qualfonot  fiori  (ir  ilftme  fmiliall’hiperH 
CO , la  radi  ce  c maggiore. 

Omphacioè  chiamato  danai  .^grella,  drfuccoeT  vua. 

Ononide  fi  chiama  .Anonide,  ^ in  Lombardia  Bonaga . 

Ophiofearodo è vna  fpededie.Aglio. 

Ophite pietra,  è la  pietra  ferpcntina,  la  quale  bianca (fr  nera. 

Opto  t il  ficco,  che  fi  I aua  da  capi  del  p.ipaueronero,  dr  è di  due  forti , tmo  fàtt9 
de  capi,  dr  delle  foghe  firemute,  il  qual  t Greti  chinman  meconio,  dr  è meno  vaie- 
rò fi  . L’altro  difttlla,  dr  ejcc  da  fe,  da  capdntaccati,  dr  è il  vero  opto.  Il  migliore  è 
tamno,  grane,  dr  dinfo,  dr  che  ad  odor  r'ofa  venir  jonna,  Itfcio,  bianco,  dr  no» 
afpro,  nongrarii  llofo  dr  chefàdlmentc  nell  acqua  fi  disfa . Ftcbecolato  tionfi  ri- 
pigHapriflo,  come  fa  la  cera.  Serba  Codor  fio  quello,  che  al  Sol fi  fi  rugge,  dr  acco- 
ftato  alla  lucerna  lena  la  fi.:mma  chiara.  Stfnlfifica  col  Claucia,doèmemithe,ò  co» 
la  gomma,  ò ficco  di  Iattura  fduatiea,ma  fi  conofeeper  qucllo,cheéfalfato  col  me- 
mithe  lauato , d.ucnta giallo, come  il  gaff rana,  quello,  ihe  è il fhlfificato  col  lattea 
della  lattucanonhaodarcdr  èptù  affro.  QueìlOiChe  haddlagommaèdcboUnelh 
operare.  .Alcuni  ancora  vi  mefcolattodcl  fetta. 

Opobalfamo  è il  liquore  del  balfamo  , il  qual  fi  porta  d noUrt  tempi  in., 
Itahiui. 

Orec- 
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Oteechia'iìtopQéP^lfine.  ‘ 

Orcofelino  è l’apio  montano . 

Vopopona  cioè  il  fucco,  che  J trilla  dalla  radice,  ouer  intaccato ^ambo  dallapa^ 
nacea,cbiamatapanaceherculeo  da  Diofcoride,eir  ho^iparefia  conofcinta  la  pia» 
ta  et  il fucco.  Il  migliore  è il  più  amaro  dentro  di  colore  bianco, roffi^no  di  fuori  gial- 
lo comcT^ffr  ano, Ufcio,gr<^o, frangibile,  tenero,  digraueodore,  ér  che  volentieri 
fi  disfa  neU'aajtta.  Vituperafi  il  nero  eJr  molle,  eyfiulterafi  con  l'armoniaco , con  U 
cera.  Si  conofce ftroppicciandolo  con  le  dita  nell' a . qua,pertheil /incero fi  rifoluc^  , 
^ diuenta  come  lattea . 

Origano  fecondo*J)iofcoride  èditre  fpecie,  l'onite  ouer  conila,  loheracleo,  cJr  il 
feluatico,  de  quali  il  feluatico  nelle  marremmeè  abondantiffi  no , gli  .altri duoi  fi 

conofeono  bene,  ma  fono  rari.  Il  tragorigano  non  fi  conofce.  ilaello,cbe  hoggt  s'vfa 
per  l'origano  non  è nefiuna  delle  dette  jpecie.  ‘Trima  perche  egli  non  fa  alla  marina 
doue  folamente  fanno  glialtri.  *D.poinonè  acuto  àia  boìca,  come  fono  iveriori- 
gani,  adunque  farà  vn  fhlfo  origano,perche  in  tutte  l' altre  fhcteg^e'rafiembra  tan- 
to à un  origano,  che  quafi  non  altro,  che  ilgiifto  ne  può  dare  differenza.  E da  ingegnar 
fidihauerdel  vero,  & trallaffare  que/lo . ilverohoggi  è portato  àVinegiadi  Car- 
dia abondantemente^ . 

Orobanche  cbiaman  alcuni  herba  lupa, coda  di  leone j&herba  torà, 

Orobo , leggete  Eruo . 

Orticaè  piantavolgare , & èdiduefpecie. 

Orpimento  è vn  minerale,  che  imita  colfuo  colore  foro  .Et  enne  di  due  fpecicJ 
fecondo Diofeoride , ynacbeè compoHo di  fcaglie  poHevaa  fopral'altra , &èil 
migliore , fe  non  èmefcolato  con  altro  minerde.  L'altro  hall  colore  quafi  della  fan- 
daracha,  cioè  roffo , & èfimile  à vna  gplla.  Sielegge  quello,  che  rifplende  di  coler 
d'oro,  che  è minuto  di  fcaglie,  cJr  fàcilmente  fi  diuide , &mm  è mefcolato  con  altre 
pietre, ò terre. Fannofi  degli artificiali,cioè  arfenico,  & il  rifagallo  cefi  chimati  co» 
l'orpimento  naturale. 

Ofiride,  leggete zinaria.  ■ 

Oxalida,  leggete  acetofa.  , d ■ i 

Oxiacanthaè  vno  albero  fimile  al  pero  feluatfco  minore  , & più  fpinofo, 
dr  è pianta  conofeiuta . 

Oxilapatio  è il  lapatio  acuto . 

P.A  Ima  Chrifii  è fpecie  di  teSlicoli  di  cane , ,Auicenna  la  chiama  digiti  citrini . 

"Di  quella  fono  due  fpecie , delle  quali  la  maggiore  ha  fiondi,  comedi  giglio ,, 
mapiù  larghe, & quafi  come  quelle  dell' aglio, fc ben piùlarghe,& più  corte,aper- 
tCilifcie,  ^ macchiate  in  più  luoghi, di  nero  fusio, ritondo,  & lifeio,  con  fiore  mol- 
to vario  di  porpora  di  bianco,  dr  di  roffo,  d' affai  buono  odore.  Le  cui  radici  farebbo- 
no  quelle  medeftme  de  i tefìholi  de  i cani,fe  non  haueffe  le  detafimili  alle  m.iMi  del- 
l’huomo.  La  minore  fà  fiondi  fimili  al  goffrano , d^  produce  il  fu'>  fiore  nell4La 
fommità  del  fuSÌO  . Il  qual  è alto  vna  fpanna,  di  colore  p.monazz°  » H” 
filo  j come  vn  velluto  in  forma  piramidale , quafi  fimile  à quello  ddh  .Ama- 
ranto, 
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ranf  j i!  qnal  noi  chumiamo  fior  velluto . K^ira  du  quefìo  fiore  fonwffimo  i 
(j" grato  odore,  mentre  t-he  è frefco  , quafi  comedi  mujlhiO  d'ambi*^. 

'Patrufali , leggete  ceda  di  cauallo . 

Tanace  è d:  tre  fpecie , come  fi  r m Dìofeoride.  E copiofo  in  Italia  lo  eraeleo,  ma 
non  fe  ne  caua  quel  liquore, però  che  fi  chiama  opopanaco . 

Tancratoéla  Scilla  minore,  laqualn  jee  copiefamenteinftalia,  mala  mag- 
giore nafte  in  Spagna , &in  Leuante . 

Tanporcinojleggete  ciclamino. 

Tanta , leggete  Vifcbio . 

Tapaueri  fonoapprejfo  Dìofeoride  fei  in  numero  il  primo  i il feluatico,  chiamato 
Ejìcas.  Et  non  è altro,  che  il  noflre  rofolaccio  da  ognvno  conofcuuo . Il  fecondo  é il 
papauero  bianco , il  qual  fa  i capi  lunghi  & bianchi,  & il  feme  i candido,  ^ é no- 
to . Il  tergo  & il  quarto  fi  ibiamanai  papauert  neri , de  quali  fi  caua  iopia , quefìi 
ftìino  il  fi  me  nero , & cbiamanfi  ancora  loro  papauert  feluatici  da  ^Dicfcende , & 
fono  noti. il  quinto  è il  papauero  cornuto, cofi  detto,  perche  egli  non  produce  il  capo» 
ma  vn  bacello  lungo  ér  tondo , fmile  à vn  corno . Il  fior  giallo  gj"  ancor  t^'ai  noto  » 
tane  vn' altra  fpecie  eh' è il  fefio , chiamato  fpumeo , il  qual  pare,  chefia  incognito , 
‘JJ;cendofifimplieementepapauero,s’intende  del  domejlico, cioè  del  bianco . 

Tapiro, del  quale  fitceuano  la  cariagli  antichi, è apochinota . 

Tarietaria  è ihelfine.  Si  chiama  anco  vitriolo . 

Taronicchia  chiamano  alcuni  faffifragia,ò  fua  fpecie,  con  fiondi  picciole,  nafte 
fu  le  pietre  fimile  al  peplo,  ma  men  lungo,  «Jr  è pianta  maggiore . 

Tarthenio  chiamano  alcuni  amaraco,matricaria,^ammardla,ba  foglie  ftmili 
al  coriandro  &■  fattili , i fiori  bianchi , ma  gialli  nel  meg^ , è pianta  di  difpia- 
eeuole  odore,  amara  algufio. 

Tajl'.nache cofi  domefhche,comcfelHatice,fonoHote in  Italia. 

Tauarina,  leggete  .Alfine. 

Vece  è quella,  che fiala  dai  legni,  ciré  fono  pieni  di  ragia,  efr  fi  fr  maffimamente 
del  pino, ben  che  in  alcuni  luoghi  per  careflia  delpinofi^cci  ancora  della  pianta  del 
Cedro, ^ del  terebintho.  Chiamafi  comunemente  pece  nouale . La  qual  è di  due  for- 
ti, liquida,  CT  ficca . Laliqmda  amor  è di  due  fpecie,  vna,  che  fiala  prima , & è 
fimileall’acqua,la  qual  in  Sorta  adoperano  per  conferuarei  corpi  morti,  & la  ibior- 
mano  cedria , per  fvfì  ella  del  cedro,  perche  non  vi  hanno  pini.  L'altra  è il  fecond» 
liquore,  che  efie  dopo  la  prima , r acolta  in  certi  c affini  fi  fpcffifice  con  lai  eto,  eJr 

cofi  rappresa  fi  chiama  pece  prutia,  differente  dell'altra,  per  dJer  vifiofa,  di  colore 
tanè  I èf  più  graffa.  Con  quefia  s'impecciauano  i vafi  dà  teaerui  il  vino  la  pece  fiecd 
fi  fù  della  liquida,  cuocendola  vn  altra  volta,  & di  quefia  ne  fono  due  altre  fpecie  , 
vna  fimile al vifihio,  tenace:  l'altra  ficca,  & frangibile . Oltre  dtqu!jio,ne  è 
ancorava' altra  forte  chiamataoho  di  pece,  la  qual  fi  raccoglie  conia  lume  de.,* 
vapori , che  fi  generano  , quando  fi  ricuoce  la  pece  liquida  , lodafi  di  qUe- 
Sie,  quella,  che  fi  fk  della  pece  brutta,  va' altra  forte  dipecechiamauanogo- 
piffa , la  qual  fi  f scena  della  ragia , che  fi  ralì  :a  delle  J^jui , ^'  On  la  cera.  T ut- 
tc  quefie  fpecie  dipecefipoffinohauere,dellaliqHidafi  elegge  qudla.chc  rifplende» 
lifiia,  & fincera.‘D*Ìla  ficca  fi  loda  la  più  pura,  graffa,  odorata,  rofieggiante,  «2r 

ragiofa . 
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Vituperali  <!H*ida,chf  ètiì>brutiku,ch<  fiidifumo,  & èucidai  iÈrfeùfe%» 
tfìilufhaMo.  Gloriai  dentifar zifihic,  «jr  difi^regiuiondr. 

*Ptce  Creeu  è U rugiédtpmo . òdi  altri  alki»  > catta  neli'acijju  per  infine^ 
thè  perda  il  fua  naturale  odore  , e2r  dmenti  fragile , & ficca , & quella  fi  di’ 
manda  célifhoiiij . > 

Vegela  fi  elegge  gialla,  odorata,  che  rapprefenta  U fior  ace,  & che  è morbida^  , 
tranabile,  tr  tirata  fia  lè  fila, cote,'  il  maSlice . 

Teoma  femina  è pianta  mota  in  tutta  Italia  , ma  il  mafebió  in  pochi  luoghi 
ptroua-,, 

Tepe  fi  dice  che  nafeein  ftalia  da  breue  orbufetHo,  il  qual  fecondo  *Di$fc$ride  «' 
dal  principio  produce  certi  baceìletti , i quedi  noi  chiamiamo  pM  Iw^ , dentro  à 
quali  vi  fino  i granelli  minuti  come  il  miglio  eSr  quefii  neU’aprirfi  i bacHktti  efeon» 
fuori  in  modo  dìgrappoletti  tir  fimi  acini  colti  mentre  fono  acerbi  fi  chiamano  pepe 
bianco,  tr  quando  fono  maturi  pepe  nero  s ì^ueUi , che  natùgano  ai,' indie  & hanno 
veduto  le  piante  del  pepe  dicono, che  nafte  d' rua  pianta  fimile  aia  vitalba,^  che 
da  diuerfe  fi  produce  d pepe  lungo, il  che  molto  nOHÌmporta.Del  nere  eìleggtfi  quel- 
lo, che  é fi"  e fio,  graue,  & piena . *Del  bianco  il  migliore  è il  non  crefpo,  uou  grane  , 
i!r  bianco . Dei  lungo  quello,  che  nei  romperfi  appare  didentro  denfog!r  ferrato  ith- 
fieme,  difaporeacuto,ér  che  morde  talingua.  Si  adidtera'd  pepe  lungo  convn'hcp’ 
ha  fi  nàie.  %.^>Ca fi  conefie  ponendolo  tteW  acqua , perche  l'adulterato  fi  liquefit , 

U buono  rimane  fido . 

perforata,  leggete  Hiperkon, 

7ericlimeno  chiamano  deuni  noatriflluaudtri  vincibofio,  diri  caprifogliài 
^iafcefimplicemente  con  fraudi  biauchiccie , &-  difimie  perinteruaUi,  che  lo  ye- 
^OHO  iifigura  ederacea,efeou^trale  fi»ttdidcuuigerrmm,neqndii  il  fimo  fi- 
mile  d quello  deU'bedera,Troduee  il  fior  bianco  vguale  d quello  deUefaue,  alqu  au- 
to tonio,che  quafi  fi  d^ende  fipra  le  fiondi.  E il  fuo  feme  duro,  &•  mdageuole 
fpiccare.La  radice  è ritonda &grofia.  Tiafit  ne  campi  tT  ndfi  fiefi,& auiluppafi 
d tutte  quelle  piante,  che  li  fino  propinque  • 

Teriploca , leggete  Jd poema . 

Teriftereo,leggeteVerbenaca.  , 

’ *Perle  chiamano  iLatimmargarite,&vmonts. 

Terfa,leggete  (JHaiorana. 

' < Terjfinata,leggete  lappa. 

*PetrofeliHO  è Jpecie  di  petrofello , 

^Pettine  di  venere  vogwno  alcuni,  thè  fia  la  fcaniice . 

Teucedunoproluceil  fi^o  fouìe,  ^ debole  finùledfinoccbm.  Ha  lachìomaJ 
fiibito  apprefio  à terra  fiondofa , dr  denfa  : il  fiore  giada , la  fna  radice  i nera,  grpf- 
fk,  piena,  ficco  fi,  di  gtme  oioreinafce  nei  monti  ombrafi.T^jccoglieffi  il  liquore^ 
del peucedano  tagliando^  le  radici  qnàio  fono  tenere. dr  riponfipofeia  fecco  à l'om 
hra,perciocbe  m^dSoLe,feneya  in  fumo.  Qigliefi  vngendofi  prima  il  capo  le 

Uari  del  n.ifi  conol  orofito.accioche  non  c<w/»  dolor  di  t^a,(2r  vertigini. 

Teuei  eUa,teggete  Timbra. 

ThaUngto  chiamano  alcuni  leucacantba,froduce  due,» tre,ouerpiù  ramifiarti 

in  diuerfe 


\ 
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^ÌMcrfeuie^lfiortci>:amofimUeàl.gigli»,mU9ÌHt4^liat(i,Elai^fimfV*f<i^a^ 
go.fimile  à vna.  mcT^ti  Unticchuutnà  fipglto  più  foni[e.(Pniilt(fi  l-t 
jfittile  & verde  di  colore,  aaentre*  (Jje  fi  tana  di  terr«fc'cSr  Ì caitiUafi  titfM  et* 

rifnTrain fe fl'fìit,tiaffe  Aelle doUiiie . p,>  ,w  .;,  . ,;V«  ;.»  ur-  '.  ► ? v 

Thenice  ber!- a fi  chiama  in  alcuni  luoghi  lolio  feluatic»,  ha  fi-endi  diorgf,  fM4»> 
tmacurte,  piùfirette.ia-firka  fonde  al  hgH^iiflÀf  lon%HÌÌK-deta,  cisetfe,vt%4’iti- 
mno  alla  radice  confa  , ouer  otto  ^Ue.  T(afc^.p(i^mpi'&-'ìf«’^(3^^ 
nifli^touo.  ■'■  - ' '•  <•■  ;"s.  . . H . ijs-.k?.  .Xiiir'tl'r 

chiamano  alcuni  nardo  fcluatico,  (ir  hoggi  valeriana  maggiore  « 
^PianHgine  è di  due. fpecie  niaggiatc,  Zjt'Mfn^rei  efJiamafi  in  tUmd  iu^^^gntì- 
- •■  nci  b-.r,  vocabolo  camttaiuiùmquenoruÌAi>\  • ■* •"  •>  '•Si»»*»  'nr • vw<i>  k V 

• * •Pietnlombmo,teggete<jeramo-  .-ii'.r-.  ■••.v,  .^v.. «7; 

. , . 'Pie diGaUo,ieggete%arumcolo.\  Ci  . tw\ 

• n^pie di Lebne  fftlllaria>,'oucr  aichimills.'M  /r.-v<.t*<c^>vCÌ»..-->  ' 's 

•‘  • ‘Pie di lipredcggitelagopo.”  •' * 

•Pimpinella  è di  du  Ipeeie  m.tggiore& niimre conofiùntaik  tutti  P-i  »•*'’.  * .■ 
'Piomb agine, leggete  Molibden  i . A 

TitiUfj  è iefulatkxggtore.le  cui  radicine-fortanoftrtmékhgii  herbolath-  ■. 
•Pi-gjagaìlme, leggete Mlfine.  ■■  tu  { • i • , 

Toligono  ouer fanguifiantfi  è à due  fpeciti'mafiU»,  ^ feminà,  d nufebiofi 

chiama  volgarmente  corregioU.ccntinodia.proferpimaita . us.  • 

Tìlio  è di  due  fpccie  U montano, il  qual  fi  chimnu  temhrio,^  thè  fi  vfoc^E  vna-, 
franta  fonile, bianctiivttra'vna^annu,  tutta  puma  difeme,  nella  adfimmità  è vtl^ 
bottone  che  fi  rajfembra  d matertafiecie  di  corimbi , piccolo , eJr-  fimi.le  i cap^i 
canuti  dcll'ljuomo, di  graW^doteimanmperòferrgf  qualche  fMUUà.L’adttjiqMiti 
i più  folto  di  rami  non  òcofivalorojbd'odoreaie  di  virtù.  , i 

• : Tolipodio,  ouer  filititla.èpianta  notifihna.  E di  duefiiecie.la  prima  è cemune 

, ■ liiogni luogo.' Lxfetpndanafcengllefiiue,  ; a';.  i i-*  ‘ ) ■.  ■ 

Tollitrico,leggetetricomane.  A\:i.  . 

*Polr.ionaria  è mo  firata  di  più  f^ecie,  ma  vita  è fimUe  atia  lichene*'ì-\af(e  fopra 
le  que  ■ c<c,  <jr  altri  alberi  feluaticbi,  ne’  folti  bofihiivn’àltm  piant a mofcofa,& piH 
larga,  acida , & fecca,  di, òpra  ditolore  t)*td$f^giaiU,  defitto  macchiata  d' al- 
cuni ounti.di  mofi,  chefiraffembra  à vn  polmone  kumano . • . 1 

Votnphohge  è la  tutia,  ma  quella  che  vfano  U Jfccialimi  partvua  fpecic^ 
• di  cadmia  minerale.  ) j-.r—  ••  V 

Tortiilacafi  chiama procaeda,  g^rakumporcellMa,  i piantanota,  vt  / 

••  TfiUio  èdi  due  fpecie,'- le  quali  finonotlffime’ìnorisyfafinonil  fimo  nel- 
le  fpeciariiL^ . • ' 

QMrtiola, leggete  (famedtio,~  • ■ < r t 

^ . .i 

Rv^dicetta  ouerherba  lanaria  , ouer  Uruthim  > da  pochi  è conofeiuta  itL, 
Italia^  .r 

ì{Agia  è tl  liquore,che  naturalmente  diflilla  dal  'fieecii,daì^ino,dall’^heto,^ 
firn  ha  c$r  enne  di  due  fpecie  ,vnu  liquida /come  dolterrekinah  latermentina,  del 

la  ice 
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hrifè  faìjWtiVtrf,  IttiptaU  f>o^t  la  volgimertbenthiHat  ferche'm»  •habbiatno  cr 
fia  di  quelladt  terebinti . V altra  é fecei , come  quella , cheefce  dalli  pini,  & dai 
frutti  degl’ altri  alberi  ragiofi.fmileall'mcenfo.  Delle  liquide,  la  miglior  di  tutte  d 
laterebinthina , la  qual  è bianca,  trafpareHte  di  color  di  vetro,  che  fi  affomtglia-/ 
al  celeftro,gjr  diodore  fimil  al  terebintbo,nel  luogo  della  quale  è fiuccefjo  come  è fla- 
to détto  la  ldritinà,la  qual  deueefferdi  colore  dt  mel  e idi  odore  ancora  firmile.  Fra  le 
feccht  queìld fi  debbe  eleggere , che  è più  odorata , trafl>arente  ne  troppo  fecca , ne 
hnmida,fiangibile,& cbe  fi  raffomigii  alla  cera  nel  coUre'.Fituperafi  la  rofia,^  la 
sbiancata.  Et  di  quefle  la  più  eccellente  è quella  del  Teccio,&  dello  .Abete,  la  qual 
imita  lo  incelilo  nell'odore. 

F^amoracio  è il  raphano  fclu.itro . 

1(anoncolo,  ouer  batr acino  fi  chiama  in  alcuni  luoghi  pie  cornino,  &in  altri  pie 
di  gaUo.Tfe  fono  più  fpecìe.come  ferine  Diofcoride,&pe'ò  leggete  Batrachio  . 

Beubarbaro  è vna  radice  graffa , ineguale , non  molto  profonda , fimile  molto  al 
%r)ipòntkoalcolore,^allafu5iitnga:2ftfonoditre forti.  Vm chevien  dell’In- 
dia,tlqual  è il  migliore;  l’altro  di  Barbarla,  chetien  il  2.  iuogo;ilterxp,ch’è ilpeg- 
gior  di  tutti,  vien  dt  Turchia;  L’ottimo  è il  flefeo,  che  nereggia,  & tiene  alquanto 
del  reffo,  che  è grane  nella  fua  rarità , cJr  che  rompendofi  fi  troua  effere  dt  dentro  di 
eolorevario,miHiatodirepo,g!rgiado,  (*r'tignecomeilgaffrano.  Falfificafipo- 
nendolo  in  » otte  .ifiuanti  giorno  per  cattamela  •virtù  ; ma  fi  conofie,(be  rompen- 
deft  non  fi  vede  la  varietà  del  colore,  che  fi  è detto , & non  tigne  giallo  ,&è  piè 
legierp , & f?  ringente. 

I{efla  houli,  leggete  Ononide.  ' 

Bgeppefe,leggetee^riplice. 

Bham  no  è di  tre ^ecie,  la  prima  & la  terga fi  chiama  Marruche  in  alcuni  luoghi, 

I{hapontico  chiamano  alcuni  Ufia,  & alcuni  J{eon . Et  volgarmente  fi  chiama-, 
reupontico.  E vna  radice  nera  fimite  atta  centaurea  maggiore , minore,^  più  riffa, 
fenga  odore, fungofa , gg-  leggiera,  la  qual  tritata  &mjflicatadiuiene  dt  color  pah- 
lido,  fimile  al  -ga  frano,  differente  dal  reuharbaro  fecondo  alcuni folamente  nel  luo- 
go dotte  nafce.Tercioche  il  I{ptbarbaro  viene  dalle  parti  meridionali,  il  rhapon- 

tico  nafte  in  quelle  regioni,  che  fimo  fopra  al  'Bofphoro . "Di  poi  il  reupontico  è vna-, 
radice  fiottile  gir  lunga.Quella  del  Bgubarbaroi  corta  àgroffit.  E ancora  opinione^ 
d’alcuHi,che  quella  pianta,chefi  fiemina  nettihorti  fmitlealla  rombice,  tenuta  per 
reuharbaro, fitti  il  vero  rheupentico,  gir  dicono  effieifi  fperimentato,  che  ellaf.i  il  rne- 
defimo  effetto,  che  il  ]{eubarbaro,  ma  data  doppia  qu.intità,  ma  non  è : imperoche 
tengo  per  certo,che  altro  cglinon  fia,che  l'hippopolato  dt  T)iofi:oride.  l’oitacijì 
gi  il  vero  reupontico,  ma  non  è già  quella  radice,  la  qual  di  fiopra  dicctro  effere  deV 
la  centaurea  maggiore.  Il  migliore  è il  non  tarlato, g^  che  m Aiicandolofi  fentc-., 
mucillaginnfoi^legiermenteconrettiuo.  Sifktfifica  cocendoh,  ma  fi . enofie,  che 
lepartidi fuoranon  fonodenfie,  & ferrate  inficme,  inautdc,^  al  guflo  mente, oUer 
foto  flringcnte . 

Bfiododend re  è il  rododaphne.ouer  il  'Flerio, 

J{hu  cbiamafi  volgarmente  nette  ffeciartefimachjcon  le  foglie  del  qual  fi  firn- 
Holicordoiianinomati  Jumathi.  ' 

FJbes 
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'Rjhfs  è vna  pììmta , che  ha  ilg.mbo  n^h^hnte , che  yolgf  «I  verde  tenerù,  il 
fjporc  del tfHjl é dolce  tM  Aquanto  di  atcetofità.le foglie  tonde, larghe,^ grandi. 
Traduce  gli  acini  di  pipare  acido.  Quello,  chehoggi  è la  ^jo  per  il  r:bis,  bimbe  pa- 
re . che  non  gli  fi  conuen^hino  tutte  le  defcrittioni  dette,  nondimeno  pi  nfumo  fi  puffi 
"i/farepct  ilvero. 

{{temo  Pnhumain  Topana  Girafole,  & in  Lombardia  mirapile;  il  femc..j 
del  qual  alile. Il  humano  faytol  I{pma>io , ^ alcuni  fagiol  T mchepo  • 'HtH-  [po- 
etanefi  i hi, ma  (eme  di  iheiua  maggiore . 

Fub'ia  è notffima  in  ftaha,  & ftue  tram  di  due  jpecie  dmeilicaa  t!r 
feluatua^ . 

B^omlice,  leggete  lapatio. 

I{Oi cheta , leggete  pcnape.  ■ 

EoPro  dicicogna,  leggete  Geranio. 

E.o{iro  di  Crua, leggete  Geranio. 

Ejuhnca fàbrile  è quella  terra.cbe  adoperano i fabri,tegnaioti,  per  tirar  le  linea 
co»  la  corda  pipra  i legnami . 

P^uccheta  fi  chiama  in  alcuni  luoghi  rucola,i pianta  not  ffima  cefi  la  domcRica» 
comelj  fcluatica. 

TQfio  per  tutte  Ic^eciarief  chigmabrufo.èpiantafiinifanotiffimaàciafctatO. 
I{uta  è notiffima  cofiladomi  fica, come  la  felìiattca,hr  l*  montana . 

I[uta  faprariaj  leggete  Galega . 

S 

Sty^bìna  fi  chiama  volgarmente  fauina,  6r  à di  due  fpecici  rma  che  fk  barbe t f)* 
l’altra  non  é pianta  nota. 

Saciolafieggete  (ardamomo. 

Sagapeno  chiamata ferapino , è vn  liquore tTmia ferola  cofi detta . Vettimqi  H 
trafparente  roffo  di  fuori  bianco  di  denti  o,di  colore  in  megp  infra  rafia,  & Hgalbof 
no,acutoalgiifie.  .Agg.ungeuit.Mtfue,  tbefia  frejjo,  leggieri,  gjf  chehabbia.j 

odore  del  porro,  & che  nell  ’ai  qua  fàcilmente  fi fiiuggaiperche  queLo,  che  non  è 
le,è  fui  fato  lOH  altregommcimegho  è quello,!  heviene  dilemnte,the  d'altroue . 
Salfaperilla  vogliono  ah  uni, chefia  la  Jinilace  afpra . 

Sale  è naturate,  ^ arte  finale,  il  n.ituraU  ò fi  laua  deUa  terra, ò fi  ritrotta  gene- 
rato dall' acque  del  mare, de  laghi,de fiumi, (fr  fonti . *Dtl  naturale,  ancora,  che  fe 
ne  treui  di  molte  forti , in  diuerfi  luoghi  nate , nondimeno  per  l'vfo  della  tnediciiieLj 
fono  pigliati  quefit  tre.  Il  fate  ammoniaco  chiamato  volgaimentearmomaco,eSril 
falgemma,  ^il falindo  .rJMadiqueftiogginonhabbiamo jt nontlfilgerr.maLa 
trafrarente  & bianco,cvme  il  c nSìallo,  il falefiffile-  Quello,che  i oggi  fi  chiama 
armeiuaco  non  è naturale, ma  artificiale.  *DiqucUi,thcfi  ntrouano  ucU’a  qui  fatti 
dalla  natura- fono  di  molte  Jórtti,  queUo,  che  nafte  nel  mare,  c^r  fi  ntn  ua  ncbt  feo- 
gh  fitto  d Ala  fi  urna  del  mare  fi  chiama fpima  di  fi.  le,  qut  lini  he  nujce  nel  lago  di 
Giudea , doue  nafie  ancora  ra/phalto  fi  chiama  Jodomeo , GT  da  gl' .A  tabi  jAe  na- 
phtico,  il  qual  è amaro , ma  hogginr  mangiamo  come  ancora  delti  altri  naturali  , 
nati  de  laghi,  òde  fiumi . Gli  artificiAi  lino  fimilmentedi  vane  Jurti,  dffcrcntiper 
la  materia,tbe  fi  fanno.  Tercbe  altri  fifinno  d acque fiUft  come  il  marmo,  C/  nitri 
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di  fonti  comcèil  miirovfutUe  » altri  di  cenere , ò d'altre  misure  j come  il  fai  al-' 
chali,  il  qual fifa  dell  ’herbocali,  cioè  di  quelUtche  fi  fk  lafoda  j il  -volgar  fale^ 

armoniaco , che  fi  fa  tn  ^Icfiandria  ne'  bagni  con  altre  cofe . Hoggi  habbiamo  per 
cafo  della  medicinaperil  più  potente  il  fai  gemma,  ilqual  è il  fai  fcffilc,  come  è det- 
to,fe  ne  caua  nell’ ^lemagna,(<r  altri  luoghi.  *Dopoquefloé  il  marino  meno 
efficace  de  tutti.  € il  noftro  vfuale,  il  buchero  candì,  benché  alcune  volte fi  chiama^ 
da  tu^uicenitafal  indo,  nondimeno  non  pare  fi  debbanumerare  tra  i foli,  incora-, 
quello, che  Diofcoride  chiama  fiore  di  fale,ò  per  dir  meglio  fior  di  Mare,  è vna  cofa 
c^ai  diuerfa  dal  Sale  ipercioche,  quefio  è ynagraffe-^,di  color  giallo  di  ‘^affrano  , 
che  nuota  fvpraV  acque  del  maro  al  T^lo,&  d' altri  paludi, che  lo  producono,  t^a 
di  qneiìo  hogginemangiomo,  quello, che  propriamente  fi  chiama  fior  di  f. le,  fi  tro- 
uanellemmeredel  fate,  ancora  nelle  faline  come  farina,  che  circonda  il  fai  gioffo, 
tir  di  parti  più  fittili  affai,  che  il  fale , di  color  bianchiffimo  , O"  alcuna  volta  di 
cenere , ma  c migliore  il  bianco . 

Sambuco  è di  due ffiecie,vao,che  ere  fiere  in  albero,  efr  tiene  il  nome  di  fambuco, 
l'altra  nafee  tra  l' herbe, ^ fi  chiama  Ebulo . 

Sand alo  è di  tre Jpecie,  delle  quali  tiene  il  primo  luogo  queUo,  chegiaUeggia,il  fe- 
condo il  bianco,^  il  cenali  rofio:  ilprimo,(fril  fecondo  fono  i più  odoriferi. 

Sandarachagommaè  prodottadal  ginepro  , laqual anco  fi  chiama  vernice.^ 
dai  firittori. 

Sandaracha  è vnapietra,che  nafte  nelle  minere  de  i metalli,& il  più  delle  vol- 
te infieme  con  l'orpimento.Edi color  roffio,ceme  il  cinabro, onero, che  tende  alquan- 
to al  giallo,ta  qual  arfa  fa  il  fumo  giallo,  & fa  di  folfo,  ancora  che  non  fi  confimi. 
€ fjcil  cofa  hoggi  àprouedere,alla  buona,nondimenofipuò  far  artificialmente,  cuo 
cendo  l' orpimento  fino,  che  pigli  il  colore  del  cinabro,  & fi  può  vfare  per  laverai 
fandaracha . Et fandaracha  appreffòglie,^rabi  fignifica  lavemice . Teròguardifi 
bene  nelle  medicine  di  non  pigliare  vna  per  l'altra  indifferentemente . 

Sandicefi  fa  della  Cerufa,  eJr  fi  ehiama  volgarmente  minio. 

Sanicola  è vna  fpcciediconfolida,ha  fighe  fimilealchiquefiglio,  efrleradfi 
ci  fatte  tutte  de  nodi. 

Sangue  did  rago,  eh' è più  in  vfo,tenuto  che  fila  il  Cinabro  di  Diof  oride,ma  fe  egli 
fia  VII  minerale  M altra  materia, non  fi  ne  ha  la  certexpia  dagl'antichi.Hogg  i fi  tie- 
ne da  molti, che  fia  vna  gomma,  la  qual  iìilli  dal  fio  albo  o,  come  dal  larice  la  no- 
fira  tere  bentina.  Hi  il  color  rofio  come  di fangue  naturale,  trafparentc  t^rfrangibi- 
le.Et  chiam,  fi  volgaìmentef  Angue  di  drago  il  lagrime  àdiffereii'ga  d una  altra  mi- 
flura,la  qual  fi  vede  per  fangue  di  drago,  ^ è adulterir.o,& non  è da  vfareper  rfio.  . 
CPenfino  alcuni,  che  il  ficco  di  fidente  Achillea  fiati  fanguedi  drago  chiarito,  eSr 
ficco,  del  che  non  h.xhbiamo  certegp^:  ben  fi  potrebbe  vfareper  fangue  didror 
go,  battendo  quahtadi  affai  fìmit; . 

Sanguinaria,  leggete  Toligono . 

Sampfic  0,  leggete  tSVfaiorana . 

Santolina,  leggete  Mbìotanofemina . 

Santonico  è fpci  ie  di  abfinthio,che  nafie  in  Francia , 

Saphiri  è pietra  pretiojli  nota . 
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SarcoctlLt  èrn  liquore  d'vn  albero  di  ‘Perfia , fmile  alla  manna  di  incenfo , di 
colore  ò biancoiò  rofjigno, al  gallo  amaro.  Eleggeft  la  roffigna,  & cjneìla,  che  i più 
amara.F  alfijicaft  congomma,ma  fi  conofce  al  guflo, perche  la  fitlfata  noni  amara. 

S.irdonia  è vn'herba  fmile  d l' .Apio  fcUutico,  la  qual  chiamano  alcuni  .A - 
pium  rifui. 

Safjejrica,  leggete  Barbahircina . 

S.  fifragia  èvna  pianta  forcalo  fa,  chenaf :e  tra  le  pietre, fmile  al  thimo . 

Satirione  non  fono  i teflicoli  de  cani,  ma  è altra  pianta. 

Satureia, ouer  thimbra  è di  due  fj>ecie,domeftica,C  felu.ttica,alcuni  la  chiama- 
no peuerella,(ir  altri  coniellt,èherba  nota. 

icabiofa  è di  due  Jpecie  maggiore  minore,  è nota . 

Scamonea  è il  fucco,che  d:jlHla  da  una  piata  chiamata  da  Greci fcamonio.Ladafi 
peni  migliore  il  lcggiero,lucido,raro,di  colore  di  colla  di  toro,fungofo,  ^fpugno- 
f > , é^fottilmente  venofo,  come  è quello,  che  fi  porta  di  tSltifta  della  regione  d'.A- 
ft  a.  'Xnn  b.ifla  veramente  l’ attendere  per  conoft  ere  il  buono,  che  bagnandoji  con  la 
lingua  diuenti  bianco  : 'Tercioche  quejlo  fa  il  fhlfificato  col  latte  ditithinulo  ; ouer 
di  efula . cJ^€a  quello  altro  fegno  è più  ficuro , cioè , che  al  gufo  non  fia  acuto , 
come  è tithimalo , eAdulterafi  col  Lite  di  tithimalo,  &con  Jàrinad  orobo,  & 
fi  conofee  à i fegni  predetti.  ^ 

Scardaci,  leggete  Cardo. 

Scariola , leggete  Endiitia . 

Scarleggiafleggetc  Uormino . 

Scilla  è di  due  fpccie, maggiore  & minore, ftehima  anco  pane  ratio . 

Sclarea,  leggete  H ormino . 

Scolino,  leggete  Cardo . 

Scolopcndria  da  fpcciali  è chiamata  cetrach  , alcuni  la  chiamano  affieno . E 
pianta  hoggi  nota. 

Scordio  herbafimile  alle  querciola,  cioè  camedrio,òcalamandrina  è hoggi  cono- 
fciuta;Sidebbevfareperquello,che  chiamano  fcordeon,gjr  non  gli  agli  feluatichi. 

Scoria  de  i metalli  chiamata  dai  Latini  recremento . Et  fi  chiama  feoria  quello  » 
ibefifepara  dal  metallo,  quando  nelle  fornaci  fi  è cottoinfieme  con  la  fua  vena,  eir 
poi fi  fonde  in  altro  vafo , gir  quello  chefitrabe  fuori  quando  è cofifufo , è la  feoria  , 
come  vna  fpuma  di  metallo  , ben  che  fi  trahe  ancho  la  fcoi  ia  nelle  feconde  fornaci, 
cioè  quando  fi  fepara  t argento  dal  rame,  ò altri  metalli.  La  prima feoria  ègrauiffi- 
ma  perche  ha  ancora  mefcolato  del  metallo,^  perifi  ricuoce  la  feconda,^'  l<t  ter- 
ga volta, fin  che  nefia  canato  tutto  tl  metallo,  & quella  feoria,  che  rimane  t leggie- 
riffima,  & è comevnaffugna.  fau.tfi  la  feoria  della  vena  dell'oro , deW  argento  , 
del  rame , eJr  del  piom  ho  bianco , & nero  ,ma  della  vena  dell'argento  vino , eJr 
della  terga  ffeciedel  piombo  de  colar  di  cenere  non  fene  trahela  feoria , perche  di 
queste  n’efce prima  il  metallo , chelavenafiacotta,di  modo,  che  diuerUi feoria-, . 
Ogni  feoria  fuol  battere  il  lufl  ro,  eSr  effer  di  nero  colore,  eccetto  quelle,  che  fifa  dous 
fi  fepara  l 'argento  dal  rame,  la  qual  effer  fuole  di  vario  colore  : & quella  del  piom- 
bo nero  fi  affomiglia  al  giallo,  & molte  volte  fe  è fiatile  pare  vn  vetro  trajf  urente, 
tinto  di  giallo,  benché fe  ne  truoua  di  quella  che  nuot,i fopra  il  piombo  nero,  la  qual  è 
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di  candido  colore»  come  lo  argento , feconioTìiofcoride  » cleggtffi  deUa  fcoria  dei 
fiomboquellaychetende  algiaìlot^fmile  alvetro  denfa,non  fi-angihile,fetn^ 

alcuna  parte  digiambo , &che  rappefenta  alquanto  la  bacca.  Cerchi  ildtligente 
pedale  le  feerie  nelle  fornaci, oue  fi  lauora  de  metalli . 

Scorpioide  è vna  herbetta,  che  fk  poche  foglie,  le  bacche  del  feme  fonofimili  al- 
le code  de  fcarpioni . 

Scrofolaria,ba  radice  groffa,bianca,& pur  tutta  fcropholofa. 

Sebeslen  chiatnano  i Greci  mixa  , tir  mixaria  , fono  fiotti  noti  in  tutte  Ic^ 
ffeciaric^. 

SecacuUleggeteiringo,  & polìgonato' , 

, Segala  chiamano  i Latini  fàrrago. 

Seme,  leggete  -rea. 

Seme  fanto , ouer  femen:tjnavoglionoalcuni,chefiailfemcdellocfieHgpma- 
rino , ouer  fcripbio , 

Sempreuiuo  è di  tre  ffecie,  delle  quali  il  maggiore,  & il  minore  fono  notiffimi  ; il 
maggiore  tiene  ilnome  di  fempreuiuo , il  minore  fi  chiama  ve)  mkularia , herb.i^ 
,&granellofa  ,0"  di  quella  ne  fono  due  fpecie , vna , che  fit  il  fiorgiallo, 
& le  foglie  picciole  ,&  folte.  L'altra  più  lunghe , più  rade,  & più  grafie , Li  qu.il 
chiamano  alcuni  herba  pignola . 

Sena  vogliono  alcuni, che fia  il  delphimo.ma  non  è,&non  è l’albero  colutea,ma 
berba  deUa  quale  fe  ne  femina gran  copia  in  Tofeana  . 

Senape  è di  tre  fpecie  vna,  ciie  produce  le  foglie  fattili,  l'altra  le  fà  fimili  à quel- 
le di  rapa,  & la  terga  filmile  à quelle  della  ru  betta . 

Senecio  fi  chiama  volgarmente  cardoncello , & ffeliciofa , è chiamata  da.j 
Greci  Erigerò . 

Serpillo  è di  due  jfecie  domefiico  & feluatico  : Lvno  & l'altro  è copiofo  Cr 
noto. 

Sertola  campana,  leggete  tJPCelUotei. 

Sefamo  feme  è notoà  tutti  tfpeciali,ma  la  pianta  fi  ci  porta  di  Grecia. 

Scfeli chiamano i Greci fifeleos,& gUJfecialifilermontano;  Epiantanotar 

Satanio,  leggete  "Hefiiolo . 

Siderite  è di  tre  ffecie,maèpoco  in  vfo . 

Siler  montano,leggetefe fieli,  «Sr  ligi^ico. 

Silphio  chiamano  i Latbii  laferpitio . 

Silique  volgarmente  fi  chiamano  carohe. 

Simphito  é conofeiuto  da  pochi. 

Sìo'mn  è il  crefeione , maaltrapianta,  Serapioneilebiama  fenecionè  pianta-, 
graffa, dritta,  con  foglie  larghe,  cJr  odorate . 

Sifaro  non  fi  conofee  alprefente,  che  cofa  fia . 

Sifembro  non  pare, che  fi  a altro,  che  quellapiantacbiamatadaalcuni  Solfami^ 
ta.  Et  da  altri  menta  Epmana. 

Smilace  delti  horti,  vogliono,  ebefiano  que’  fiugioUdidiuerfi  colori,  che  fi  chia- 
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tH»HO  volgarmente  fit^ioUTurchejchi.  Smilaccafpra  chumano alcuni hederafph 
nofa,& altri  rouo  crrùino.Smilacéhfiia  è fimtle  al  vilucchio  maggiore,& fi  chia- 
ma volgarmente  nelle fj  caarievolubile . 

Sm:  rro  è ‘jucllafunCajche  noi  chiamiamo  macerone, 

Solatrr.èch  più  fpecie  conofciuta,  tra  le  quali  neèvna,  che  gli /pedali  chiamano 
alchcchen?i,oiicr  Vcficaria,  & da  Greci  Halicacabo . 

Solba'sirdla  è fpecie  di  ‘TdmpincUa . 

Soldanella, leggete  'Bra/fica  marina . 

, , Solfo  ottimo  è quello, che  per  non  hauer  fperimentato  il  fuoco,/}  chiama  vino,  cSr 

di  queiìo  quello , che  rifplendt , come  lucciola,  lucido,  & fengamfuradi  fa/Ji:di 
qut/ìo  poi  che  ha  fperimentato  il  fuoco, lo  ottimo  è il  verde,  il  ben  grafo . 

Soncoft  chiama  cicerbita.  Et  è di  due  fpecie  apfro  & li  feto. 

Sparganio  non  è la  fpatulaf  tid.i,come  vogliono  alcuni  ma  altra  pianta. 

Sparto  non  è lagcncplra,ma  altra  pianta. 

Spatha,  leggete  Talma  elata. 

Spatula  fetida, leggete  fparganio,  & .riride. 

Spellicciofa , leggete  fenccio. 

Spelta,  leggete  gea . 

Sperone  da  cauaUiere,  leggete  (onfolida  Ideale . 

SperoneUa , leggete  superine . 

Sphondilio  non  è [".Acantho  volgare,  ne  la  Branca  "ptfma . 

Spina  celtica  non  è la  Uuanda. 

Spico  nardo  è fecondo  Galeno  vna  radice,  ^ non  fpica,  tir  è noto.  Si  elegge  quel- 
lo, che  fi  chiama  furiano'.  Ha  la  fpica  corta , folta  de  faoi  capelli , roffa , di  odotc^ 
grato  fmile  alquanto  à quello  del  cippero , che  mafUcato  è amaro,  cJr  rafeiuga  ' 
la  lingua,  & dura  il fuo  odore  lungo  tempo.  .Adulteraf  con  l' antimonio,  fprwg-gan- 
doueh  /u  coni’ acqua  ò con  vino  de  dattoli  per  dargli  più  pef».  Cognofccfì  d i fegni 
fopradetti.  Si  fuole  ancora  vendere  quando  i flato  tenuto  in  molte,  ma  quello  fi 
cdnoft  e,per(he  ha  le  fue  fpiche  bianche , aride , & fenga  terra  appiccata . 

Spodio  fi  troua  nelle  fornaci  del  rame , nelle  quali  ancora  vi  fi  troua  lapompbo- 
lige,che  è la  Cucia  degl'  .Arabi,  ó-  fi  fanno  delle  fàuille,  che  efiono  del  metallo,  & 
fono  differenti,  perchè  il  fpodioi  fiuto  delle  parti  più  grc^e , dr  trouanellofpajg^ 
dtllaSlatvgaoueftcuoce,Ì!^perciòèpien  di  terra,  & imbrattato.  Lapompholige  i 
fitta  delle  fituille  piu  fonili, le  quali  in  alto  volano,  dr  al  palco  fi  attaccano,  à mo- 
do di  vn  fonaglio  fitto,  come  quelli,  che  fi  finnoatellepioggie  al  tempo  dellaTri- 
mauera,di  color  bianco,le  quali fi  disfinno  m polucre,alla  firina  fimilt,  dr  fono  di 
virtù  (imili.Ma  la  pompMige  è di  partipiù  fonili. Moggi  fono  conofciuti,et  agcuol- 
mente  fe  ne  può  hauere  de  luoghi  d'Jtalia,  dr  dell’ .Alemagna,  douefi  lauora  il  ra- 
me. Et  in  cambio  fi  può  vfare  gli  antiHiti  di  Diofeoride,  ouer  la  tucia  delti  /pedali , 

Lo  fpodio  di  .Auicennafi  fi  delle  radici  delle  canncdffidebbe  ufare  nelle /he  ricet* 
te,^Tcheèvno  antifpodio.Quell  altro  fatto  di/linchi  di  Buoi,drfimili  animali,thc 
s'vfa  perle  fpeciarìe  è meglio  lafciare,  & vfare  in  cambio  ò quello  di  ^uicenna,  9 
vno  dell'antifpodij  di  Diofeoride  nelle  medicine , che  ft  danno  dentro  del  corpo , iit 
quelle  di fuori,òil  vero  fpO:{io,òlapòpbolige,ouerlatutia  degli  fpecialipreparat.u 

Sti‘.r,:a 


Digitized  by  Google 


I f 5 E MT  t 1 è t. 

Spnmamarìs  chiamano  i Greci  Alcionio, & i Lttini. 

Staphifagria  chiamano  alcuni  vaa/ilMcfiris^herba  pcdicularia,  & pituitaria-/  i 
è pianta  bota . 

Squinantho,  leggete  Giunco  odorato . 

Stecade  chiamano  i [pedali  Hicados,  nafte  nell' I fole  di  Francia  vicino  à Marfi^ 
Ha , nomato  Jlccade . 

Stirare  è hoggi  di  due  forti,irna  chiamata  forate  calamita j & da  Greci fcrnpli- 
temniteflirace;  l'altra  forate  liquida,  credefì  da  molti,  che  ella  fa  lo  fatte  ddla-> 
mirra  < cheèlagraffetto^a  fola,  che  non  fare  punto  veto  in  quef  a,  eh' hoggi  ft  vede 
nelle  fpeciarie.  La  forate  calamita  è la  gomma  d'un  albero  fmileal  melo  cotogno. 
Qticllfìf  tiene  per  il  pìùeccellente,  che  è roffo, graffo,  ragiofo,  cJr  che  nelle fue  gra- 
nella biancheggia,^  tfuello,cbe  riferba  molto  tempo  la  bontà  dal  fuo  odore,  ^ che 
quando  f mal.  fa  rende  vn  liquore  ftmile  al  mele.  L'ituperaf  il  nero,  il  fembolofo , 
il  fragHe,&il  muffato,  (fontrafajji  con  la  tarlatura  del  fuo  legno  col  mele,  & con  la 
fecciadcll'vnguentoititto,  & alcuue  altre  cofe . Quella,  che  iMggif  vende  nelle-/ 
fpeciarie  coituiene  in  qualche  parte  alla  deferittione  di'Diofcoride , f^penf  amo  fi 
poffi  vfate  infine  à tanto, che  meglio  non  ci  dimofri. 

Stìutio,  leggete  Rgidtccita. 

Succino  fi  chiemacharabe  nelle  fpeciarie,  efrda  profumieri  ambra  gialla,  &i 
Greci  Eliilro. 

Succifa,  leggete  mo  rfits  Diaboli . 

T 

T.Amarigio  chiamano  i ^reci  Mirice, épiantaconofeiuta. 

Tam.'irindi  fono  i frutti  d'vn  albero,  fpecie , fecondo  alcuni  di  Dalma  ,fi  fon» 
vifìe  le  foglie  de  tamarindi  molto  filmili  à quelle  dell’ H iperico,  cioè  perforata,  an- 
cora che  d' al  Clini  gli  fieno  attribuite  le  foglie  del  Saldo.  I fruttili  quali  hoggi  fi  ado- 
perano fono  roti  lodati  fi  quelli,  che  nel  nero  rofieggiano , teneri,  pieni  di  filamenti  , 
frcfcht,  graffi , cjT  non  rifccchi,  di  fapore  dolce  con  poco  di  acetofità . Falfìficanfi 
con  polpa  di  prugne,  manedimof  tale  fraudo  l'effere  eglino  nel  colore  più  roffi- 
gni,  & piti  chiari . Si  confcruano  ammafiati  infieme  in  vafo  vetriata  in  luogo 
frcfo& ufciuto. 

Tamaro , leggete Fit e nera. 

Tanucetto,  ouer atanafia  fit  chiama  volgarmenteDaneta.  Dicono, 'che è fpo- 
ciediDarthenio . 

TaffoVarbaffoileggeteFerbafco.  \ 

Thelephio  vogliono  alcuni  chefiaquellapiattta , che  fi  chiama  Fabaria  , fatia- 
graffa,  ò fauainuerfa:  nondimeno  non  pare,  che  fia quella. 

Tcrebmtho  fòle  foglie  fimili  al  fragno,  ma  nòn  cofi  lunghe,  benché  più  grefie,  i 
fiori  come  d'oliua,ma  roffigni.la  terebinthiua  difilla  dal fuo  tronco. 

Tereniabìn  t la  manna,come piace  ad  alcuni,  liquida,  che  cade  dal  Cielo . 

Terra  figillata  delle  fpeciarie eficre dourebbe  la  terra  lemniadi  Diofioride,  gjr 
di  Galeno . od  tempi  nof  ri  fono  portate  di  Qrnfantinopoli  due  forti  di  terra  ,vna-t 
che  roffeggia  in  girelle  picdole  figillate  con  lettereTunhef  he . Vn'altra  dicoltìr 
bianchiccio  verfo  il  dneritio  in  girelle  più  grande  con  lettere  Tur  chef  he  figillate 
‘ ■ £3  lequali 
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lequali  fono  in  prei^gio  ■^ppre/fo  à iTHrchi,c^ringran  reputatitne  centra  à i veleni, 
Cr  non  è ageuol  cofaà  poterne  battere  copiale  quali  fono  portate  in  ConHantinapoli 
per  quanto  fi  ritragga,  non  di  Lemno , ma  d’altri  luoghi  lontani , & molti  diuerfi , 
perche  non  fi  può  dire,  che  alcuna  delle  nomate  fia  la  terra  lemnia . La  roffa  fecondo 
alcuni  è portata  di  Lemno,&è  la  vera  terra  lemnia.  T rouafi  ancora  in  cJ^Caltha-, 
vna  terra  bianca, leggiera,  la  qual  vendono  i ciurmadori,chehavirtùcontraive- 
leni:0nde  fi  pone  in  cambio  della  terra  lemnia  il  bolo  .irmeno  orientale,  ò vna  del- 
le fopradette,  benché  fia  la  T urchefcha  molto  potente  contra  il  veleno  deila  vipera . 
La  terra  figillata  delle  jfeciarie , per  nonfimigliare  in  alcuna  parte  la  lemma , non 
fi  debbe  vfare,eccetto  in  alcuni  medicamenti  di  fuori . 

Tifi  itoli  non  fono  ifatirioni,ne  altre  piante,  come  fi  può  leggere  appreffo  Diofer. 

Thmbra,leggctCjatureia,OHsr  contila. 

T bi)j;eUa,OHCr  ebamelea  chi.;mauanogli  tarali  iSl  Cegcrcon , quella  pianta^  • 
dilla  qual  fi  raccoglie  il  grano  gnidio. 

Thimo  è conofi  iuta  da  ciafiuno , è vna  pianta  farmcntofa , circondata  da  molte 
mti!ure,ftrette,cr  fottilili fiondi;  ha  nelle  cime pucioli  hottoni,fieni  diporporeifio- 
ri.  c in  terreno  magro,  fiijjbfo , 

Thlajpichiam  inai  barbari TdaHurtiumtcclomm  . F fecondoTHofioridc  vinu, 
/;.  r'jcita,  che  pi  edace  le  foglie  dirette,  lunghe  vn  dito  , volte  à terra , grafjcttc  CJ" 
int.igli.rte  in  cima.  Ha  ilfujlo  fittile, lungo  due  fi  aline,  iionfenga  ramujcelli,  che  h 
i inondano  per  ogni  intorno.  2{e  i quali  è ilfiutto,il  qual  dal  nàfcimcnto  fi  va  slar- 
gando in  forma  di  quello  delle  lenticchie,  con  feme  denti  o fimile  al  naf{urtio,eccet- 
to,  che  nella  cima  è alquanto  sfeffo . Il  fiore  biancheggia . ìdnfce  nelle  vie,  nellc.j 
fiepi,  efinei  fojfi;  pone  ‘Diofeoride  vn  altra  forte  di  thlafpi,  dt  .mtiouàdiCra- 
teua , con  le  foglie  più  larghe , &le  radici  maggiori , il  qual  più  fitulmente  fi  tro- 
ua,zr  potrebbe  per  il  primo  vfare . 

T ilia , i la  philirea,  & fi  troua  di  due  fiecie  mafehio  effemina . 

T ìthimalo  chiamano  i fieciali efula,ne  fono  più  fpecic. 

Tordilio,èilfcfeli,ouerfifeleos,cheifiecialichiamanfilermontan. 

Toffilagine  fi  chiama  volgarmente  fhrjnra , gir fàrfhrella , & m ahmi  luoghi 
vngia  caballina,  gr  è nota . 

Tragacantha  , à quella  pianta  la  radice  della  qu.ile  dedlilU  qucUachi,wiat.a.j 
dai  fpeCtali  dragamo. 

Tricomane  volgarmente  fi  chiama  capei  venere, il  qual  è fiecie  di  ty^dianto . 

T rifoglio , ilqual  chiamano  i Crea  triphillou,  altri  vxitripbtUon , altri  menian- 
thes,  altri  lo  chiamano  .sfphaltio,  ©-  alcuni  cnicio,  è vna  pianta , che  crefcefoprru) 
l’alteggia  d'vngombUo,confufìi fottili,Heri,  fimili  àgiunchi,  donde  ttafeono al- 

cuni piccioli  pendenti, da  ciafenno  de  i quali  nafeono  tre  fiondi  filmili  al  letto  albero. 
Hanno  queHe  quando  fono  nate  poco  odore  di  ruta;ma  quando  fono  ben  crefitute^ 
odora  di  bitume.  Troduce  il  fior  purpureo,  il  feme  alquanto  lungo  gr  pclofo,  da  vna 
banda  lungo,  con  vn  cornetto  in  fuori.  La  radice  fua  e fattile,  longa,  gr  dura.  Sififf- 
Slo  fi  troua  hoggicopiofo  nell'Elba, gr  in  quello  di  pietra  Santa.!:  tqueflo  fiidcble^ 
vfare , gr  non  inofiritufogU  de  prati,  i qualifonodiueijijjimidalveìoirifogho, 
del  quale  intefero  i Greci. 

T riffagine, 
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Trifiapne,  ledete  camedrio  . 

Turbiti)  c la  radice  d' vnà  pùmfk  latticmofa,  laqual  è bianca  , & par  che fi  a hi_, 
radice  dell'altppo  di  Diofconde  o nera,ò  citrina,  la  qual  fi  pcnfano  molti,  che fa  la 
fitiufa.  Mora  comunche  eiffìa.fìloda  più  la  bianca, la  qual  hopgi  viene  di  Scria, 
credefì  fa  il  vero  turbiti)  bianco,  ò che  per  quello  fpoffi  vfare,\jr  di  queflcf  eliea- 
ge  quello,  che  dentro  è voto , comevna  canna , gommofo , lacortecciaduolcrdi 
cenere , pulita , & che  fa  frangibile . Si  adultera  impiaìiraninlo  di  fuori  con., 
• la  gomma  prima  dijfoluta  : ma  fi  conofee  rompendolo,  che  di  dentro  tu  He  rot- 
ture non  vi  è gomma-, . 

T utia  delle  fpeciarie  è la  cadmia  degli  antichi.  Si  genera  nelle  fornaci  del  rame 
delle  fauille, come  lo  fpodio,c^  lapompholige,la  qual  è la  tiitia  de  gl' tabi.  La  cad 
miafigeneradellepartipiùgroff'c,&ftroiiaòpiùaka,^  informadigrappolit.ip- 
ficata  alle  volte  delle  fornaci , & fi  chiama  Botrite , ò appicat.i  à certe  verghe  di 
ferrOile  quali  per  quello  fi  mettono  nelle  fornaci,  onero  alle  parti, laqtul  fi  chiama 
placite.  2^i  habbiamo  à tempi  noflri  più  copia  di  quella,  che  fi  appicca  alle  voghe 
del  ferro,  che  delle  altre  due  forti,boiche  fe  ne  troni  afiai  della  adulterata,  fitta 

di certapietrapeHa,  tir  con  acqua,  ò altro  liquor,  & golfo  ridotto  à modo  dipafia , 
^ impiajlrata  in  fu  le  canneti  cotta,  fonofi  cfi  dal  colore, ilqu.il  non  è cofii  bigio, nc 
•vaverfol'aguro,  come  la  vera,  dr  ancora  fi  conofee  alle  granella , che  non  fono  fil- 
mili quelle  della  vera,  che  paiono  appicati  infi emeà  fiioli.  Et  al  pefo, perche  la  ve- 
ra,& nOn  adulterata  é più  grane  affai. Ttouajéne  vii.t  forte  à modo  di  pietra  neUc-> 
cane  del  %ame , fi  come  Galeno , benché  Diofeoride  non  volefj'e , cjr  ancor  boggi  fe 
ne  troua , & feme  à coloro,  che  finno  l'ottone . Si  elegge , àia  botrite , della  qnal 
rade  volte  fi  vede  ne  noflri  tempi , ouer  quella , che  fi  chiama  .Alcff.indrina , che 
è quella,  chef  auuolge  intorno  alte  verghe  ò altri  corpi  rotondi , la  qual fi  dtfccrnc 
dalla  filfa , come  è detto . 

Valeriana  ,leggeteVhu. 

Verbafeo  ouer  taffo  barbaffo  è di  due ffecie  bianco,  & nero.  THel  che  s' intende-/ 
il  mafehio  cJr  la  femina . 

Verbenaca  è di  due  ffecie  retta,  & fupina,  è pianta  notiffuna , 
Vermicularia,leggete  Semprcu.uo  minore. 

Vernice  da  jerittori,  leggete  Sandaraca gomma  . 

Verrucaria,lcggetc  Hclitropio  maggiore. 

Verge , leggete  B raffiche . 

Vtficariaèffecie  di  folatro, chiamato  Hdicacabo  • 

V ittiolo,  leggete calcantbo. 

' Vi>HÌbofco,leggetepfriclimeno. 

Vitalba  è ffeciedi  clematide, della  quale  habbiamo  parlato  alfuo  luogo. 

Vitebianca  fi  chiama  volgarmente  nelle  fpeciarie  Brionia , etra  ilvolgogitc- 
eha  fcluatk a.  F.  pianta  nota.  Vite  nera  ftchiamain  alcuni  luoghi  Brionia  nera,  la 
qual  ha  le  fiondi  fimili  à Vhedera,ma  maggiori, fk  i frutti  in  grappili. 

Virice  volgarmentefì  chiama  agno  caflo,  è di  due  ffei  ie  bianco,  & nen,  è pia)*- 
tanotiffimainftalia.  • 

Viticella,le^ete  momordica  .■ 

E 4 Vngia 
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X Untino  volgarmente  fi  chiama  lappola  minore,  è pianta  nota 

Xilobalfamo  è il  legno  del  BalfamoJel  qual  non  ne  habbiamo  eognUione'. 
Xilo,  leggete  bambagio . 

Xiphio,  leggete  Gladiolo.  ^ 

Xiride  fi  chiama damolti  f^atula  fetida, ha f-ondefimileàt iride»  ma  piu 
larghe  & appuntate . 

Z .Apano  , leggete  croco . 

Zacintha  cjpt'c :e  di  cicoroa. 

Zea,crme  pare  ad  alcuni  è la  fpelta  nota  per  tutto, 

Zurumbeth  arabico,  leggete  jL  rnabo. 

I L F I N E 


yngii  di  eauaUo,  leggete  T ufjilagine . 
yngie  odorate  chiamano  ifpeciali  Blatebifantis. 


Animali,  & Parti  loro  Neceflario 

alla  Spcciaria_9. 

D-a;^  jr  gli  animali,  & de  minerali  ne  gli  predetti  femplicipiKO  habbiamo 
fàueUato,  percioche  non  fa  bijgno  alla  cognitione  loro,fe  non  dell’oc- 
ij  chio  : ma  lo  Speciale ,che hadatrouare  li fcmplici fappia,  chelecofe 
neceffariedi  quelli  Jòno  nelle  piante,  negli  animali,  ìy  nc  minerali. 
bK  Delle  piante  fi  cogliono  le  radichi  tronchi,  i rami,  igemtini,  le  mi- 
dolle,le  con  cecie,  lefoglie,i  fori,  i frutti,  i femi,  i fucchi , le  ragie,  le  gomme  , il 
vifehio,  ^fimiglianti. 

Gli  animali,  che  fono  in  vfo  nelle  Spedarle  fouodtuttoil  corpo  diloro , come  di 
rondine, di  code  tremole,di  lodole,fcorpioni,volpe,miUepedi,  locufle,(Sr  cantarel- 
le,lombrici,  cicale,  lumache, panci,  ofìriche,  buccine,  &fimili.  Si  vfano  ancora 
alcune  membra,  come  fono  tefa,ofia,tà'  denti  di  vipere,e  d’altri  animali,  fegati  di 
lupi,& di  cerui,  cagli  di  lepore, fiele  d’aquila,  polmone  di  volpe, [angue  di  rondini» 
tcflicoli  di  caSlorco,  reni  dift inchi,  verga  di  ceruo,  graffò,  feuo,  ceruello, midolla  di 
varif  animali,ynghie  di  capra,& di  afino, corno  di  cento,  &fj>oglia  diferpi. 

Sono  neceffarie  ancor  alcune  fuperfiuita  di  animali , come  fterco  di  fanciulli , di 
cani,  di  lupi,  di  buoi,  di  capra,  di  colombi,  yrine, [udori,  faliua,  pelli,  lana,  efipo» 
cui,  latte,  hutiro,fero,  cafeio,  mele,  cera,  propoli,  [età  , & altri  Minerali  che  fono 
di  hi  fogno  allo  Speciale . 

‘J)c  minerali,  & mcT^  minerali  fono  bifognofi  il  [ale,  lo  adrace,  la  fpungna , lo 
afpbalto,  r alcionio,  gli  coralli,i  fmeraldì,  i rubini,  i 7;affiri,lo  alume,  il  litargirio, 
il  folfo , il  nitro  : diuerfe  terre,  come  il  bolo  armeno , la  terra  ftgiUata  ,&  altri  fi- 
miglianti . 

Ma  quali fianopià  in  yfo,  ^ necefiarij  alle  Speciarieiverremo  à Raccontare 
prima  diciamo  quali  lo  Speciale  troui per  ordinar  la  fua  bottega . 

Quinte, 


C^V  A N T E,  ET  Q^V  A L I COSE 
debbc  haucre  Io  Speciale  per  fornir  lì  fua  ' 
Botrega_ . 


SEM 

l^mtiiJufqniamo^ 
Cardamomo, 
Silermantano. 

Sinape. 

Teonia. 

Burfapaftoris , 
ammonto . 

*Dauca. 

(anto. 

a^meos. 

LeuilUco. 

Tttrofemolo. 

Benocchio. 

^nifò. 

(^ornino,  I 

Sparagio . 

Jfpio . 

K^a. 

aSÌ€iUo  folci 
Ben  greco. 

.Altea . 

Seme  di  linai  , , 

'Berbero. 

Tapauero  bianco 
Tapaueronero, 

Semi  quattro  maggiori 
freddi. 

Cio^,  di  melone . 

Cocumero. 

t^nguria. 

Zucca . 

Quattro  femi  minori 
freddL 

Cioè  dìTortulaca. 
Scariola. 


I N E C E S S 

Lati  tua'. 

Et  di  Endiuia. 

Acetofa, 

Staphifagria . 

Vrtica. 

Tftìlio. 

Bjtpefeluaticbe. 

Cenejlre. 

Seme  fanto,  cioè  Alefiarh- 
drino  peri  vermi. 
Seme  di  rofe  chiamato  an- 
tbera. 

Caulo. 

Klailurtio. 

Cataputia  maggiore  chia- 
mata  cberua,OMergra~ 
no  regio . 

Lupino. 

- Tiigeìla, 

Bafilicè. 

Miglio, 

Orgo. 

EormentOiOuer  tritico. 
Frutti  neceflari]'. 

Erutto  diCarpobalfamo, 
Cariephilo. 

7{pce  mofeata. 
T^lpcelnda. 

'HocemeteU 
Anacardi. 

Bacche  di  lauro , 

"Pepe  nero. 

7*epe  lungo. 

'P^e  bianco. 

Tamarindi. 

■à  • 

i 
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Colloquintida. 

Tigne. 

Mandorle. 

Tipciuole. 

'Dattoli. 

XJuapafia.  ' 

Tignoli . 

T utti  i mirabolani. 
‘Prunedamafebine. 
Snmach. 
t^iirtilli. 

(^ubebe. 

Oline . 
lunipero. 

Sebeflen. 

tS^eloni.' 

Cotogni. 

Zigple. 

Sorbe. 

*Peri. 

'Pomi  aromatica 
Cedri. 

Et  gUalchecbcngi. 

Fiori  neceffarij. 
Fiori  di  rofe . 
Mandorle. 

Viole. 

Agnocafto.’ 

Anthos. 

Balauftio. 

Epitbimo. 

“Èlenufkri. 

Buglojfa. 

Cheiri. 

Tc^o  barbafiol 
Sambuco . 

Baftlich. 
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Btfiliàò. 

Meliloto . 

Di  Qtmomilla , 

Delle  foglie  necclTarie  , 

Foglie  di  'Boraginc^  . 
Buglofieij^  ^ , 

Endima. 

Cicorea. 

Scolopcndria  , cioè  lingua 
Ccruina . 

Tamarifeo: 

' e^^aro . 

Lupulo. 

Fumoterre. 

Thimo. 

Seno-j . 

CufcHta.' 

^bfmthio. 

Menta . ^ 

CalamcntOr 

Tulegio. 

Origano . 

MentafirO. 

Serpillo. 

Maggiorana^ 

Saluta . 

1{pftnarino  ^ 

B^ta^ . 
tyfbrotano . 

Centonico. 

Spica  di  tre Ipecic  ^ 

Saffi  frogia, 
ebamedrio , 

Chamepitio . 

^rthanita . 

Mirto . 

^ramegna. 

Trifoglio. 

Squinanto. 

Laureola. 

Lauro. 

E fi  da.. 


Titìnmaìlo. 

\ Tie Contino. 

Tic  Colombino . 
Corrigiola . 

Sabina . 

Millefoglio. 

Baccaria. 

CimediBjtbo 
(fardo . >• 

Lappa . 

Valeriana. 

Serpentaria . 

Carthamo  Marino. 
Soldanella . 

^elle  tre  ffecie  di  Confo- 
nda-!. 

‘Tiantaginc . 

Tfenufkri. 

7bilipcndola, 

Trimauera. 

Matrifilua. 

.Aquilegia.  ••  ' 

Bettonica. 

Tener  eli  a . 

Vcrmiculare. 

Sempreuiua . 

Cimbalaria. 

H epatica. 

Centro  di  Callo. 

(oda  di  (fauallo . 
Eupatorio. 

Solatro  Fluuiale. 

Solano  minore  . 

Traffio.- 
.Artemipa . 

Matricaìia. 

Vfnea , cioè  berla  molto 
minuta,  che  nafee  ne' 
tetti  delle  cafe , 

Tapo  Barbaffb. 

“Ruta  Capraria. 

Bjita  feluatica  - 

Berhena. 

ffalidonia. 


Finocchio.  ■ ' J.  ■ 

Camomilla. 
tJHcliloto . 

Centaurca. 

, Tortulaca. 

• Vinaria. 

«.rfngelica . 

Timpinella . 

Tarietaria . ' ’ n 

VirgaTaftoris.  : . 
Sticadc . 

Scabiofa. 

Serpillo . • . . 

Tolto.  • ‘ 

Cocumero  .Afinino . ' ‘ 
(fapil  Venere.  j 

Lapario  acuto . 
.Agrimonia. 

Hipericon , cioè  perfofet- 

t(L^  . ' 

Jllcbechengi.  \ 

Caolo.  . ^ 

Viole.  \ . 

Bicte . 

eJ^ercuri.ile. 

Altea. 
iJlf alila . 

Vrtica . . ■ • 

Ba/ilicò  (jortoplato . 
Rafano 
VcrrtKaria. 

(jariofìl.'ta. 

Cinque  foglio  . , 

(folarca . 

Tol.oodio. 

t 

Felice. 

Salice. 

Herba  graffa  . ' 

De  Legni  nect  ITjriJ. 

Legno  aloe,  cioè  Xiloa- 
loes. 

legno  'Balpmo,cioè  Xilo- 
bai famo. 

Tre- 
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T re  fpecie  di*^MÌalhcioè 
bianco  irofiojCir  giallo. 
Et  il  legno  de  T awarifco . 

i 

Drllc  tre  fcorfe^ecef- 
..  faritj . 

Cortcccie  di  cinnamomo . 
Cuffia  lignea . 
Mandragora.  . 

Cedro. 

Granata. 

{{aphatìo . 

Sambuco . 

‘Endice  di  cappati , d’in- 
cenfo. 

Delle  Radici  ncccfTa- 
rio  • 

^Radice  di  Eguharbaro . 
P^upontico. 

’Rjibea  tinClorum. 
Zedoaria . 

(jengciio . 

CoHo. 

Brionia. 

Been  bianco  rofio. 
Calamo  aromatico , 
i^^eo. 
dittamo . 

Tormentilla. 

Et  di  fu,  cioè  Valeriana. 

De  liquori,  Cucchi  non 
denfaciiiLcdrarij. 

Liquore' di  Manna  j beru 
che  fi  a rugiada . 

Di  Opto,. 

Hipocifìo. 

Acacia . 

Mloe. 

Laudano. 

Scamonea . 

Succo  di  liquiritia . " 
Sangue  di  ‘P  r agone, . 


Camphora. 

Cera . 

De  fucchi,  liquori  li- 
quidi . 

Succo  di  Bietole., 

Viole  X 
'Balfamo . 

■ Olio. 

Ciano. 

Miele . 

Succo  di  pomi  granati. 
Cotogni . 

Succo  di  Rofe . 

Mecto. 

Succo  di  FinocclifO . 
.AgreSla,^ . 

Mbfìnthio . 

Solatrp . 

Sempreuiua . 

Zucca  . 

Cocumeri . 

Anguria . 

SquìUa . 

Latte  di  T ithimallo. 

Succo  di  Menta . 

Succo  di  feorge  di  melodi 
Sambuco. 

Succo  di  Ebulo . 

Succo  di  Ireos . 

Cocumero  afnino,  latte  dt 
Efula,  & di  tutti  i lat- 
ticini! . 

Succo  di  Chelidonia . 
Succo  di  rutaigir  herbe  fi- 
mili } che  Jono  in  vfo . 

Delle  Gomme  nectfla- 
ric_j- 

tJMirra. 
ineenfo . 

Euphorbio . 

Calb.mo. 

Scrapino . 
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Opopanaco. 

Bdellio . 

e>^mmoniaco . 

Sarcocolla . 

Storace. 

L’vna  df  l'altrapece. 

Vernice . 

iSHaflice.  g 

(jomrna  e.^rabica. 

Tragacantho. 

Charabe. 

Comma  di  (^cdro. 

Comma  Elcmi. 

Gomma  di  edera. 

Comma  diabete. 

Gomma  diTino. 

Terebentina. 

(olladiTefce. 

Comma  di  pinocchio 
Cjommadi  Ruta. 

DeO/fineceffarij . 

Ojfi  di  dattoli. 

Corno  di  cerno,  dpdegli 
altri  pffì  che  fi  vfan  fi 
narrano  nella  fequente 
colonna,  cioè  delle  fu- 
perfiuità  de  gli  is^tni- 
m.ili. 

Delle  fuperfluità  degli 
Animali. 

Carne  di  Leone. 

Fegato,  cr  inteHinidi  lui- 
po. 

‘Polmone  di  volpe . 

Velie  di  dentro  del  ftoma- 
cho  delle  Galline. 

Milga  di  Pollo,  dr  di  Co- 
uallo . 

Coagulo  di  lepore  , che  ^ 
meglio  di  tutti . 

Coagulo  di  Capretto. 

Capr.olo. 

iy^jfungia 
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Vitello. 

.A  fiungia  di  Torco . 
fjaìima. 

Idnera. 

CauaU». 

^fmo. 

Orfo. 

Tuffo. 

Becco. 

Volpe. 

Gatte. 

.Anoltore. 

.Afungid  bumaiut 
Similmente  Seno  di  Capra 
ouer  di'Becco . 
t^fedolla  di  affa  di  gam- 
be di  vitello. 

Ceruo . 

Vacca. 

.Afino. 

OjJ'odi  cor  di  cento. 
Corno  di  Cento. 

Tiel  divoro. 

Felle  di  Becco. 

FeUe  di  Capre. 

Felle  di  Lepore. 
FellediTefiugine. 

Felle  di  Sparauiero. 
FellediAquilla. 

Sero  di  latte, 
latte  di  tutte  le  Jfecie. 
Botturo. 
t^eUe. 

Cera . 

Sangue  di  Colombo, 
di  Sepa. 


Setaabrufciata,  cnt- 
dtLj . 

Sterco  di  Colombi  huma- 
no.  * 

‘Di  ^aUo . 

Sterco  di  Tarantola. 
.Auaglio. 

Spodio. 

C^argarite  > ouer  perle 
& Cafìoreo. 

De  Menili  nccefli^ 
tij. 

Oro. 

.Argento. 
Chalcecaumenon  l 
Tiombo  brufciato. 
"Battitura  di  I{ame. 
Cerujfa. 
tJ^Aarcbe/ìta . 

Lit  argino. 
fJHmio . 
tyfrgentoviuo . 
Ete.Argento  Solimato. 

Delle  Pietre  necefla- 
rie_j. 

Coralli  bianchi  > &■  rof- 

fi. 

Lapis  Lat^uli . 

Tietra  .Armena. 
BietraHematide. 

Tietra  fudiaca . 

Tietra  Lincia . 
ChrifiaUo. 


Calamita. 

.Antimonio, 

Cinahno. 

Ett^tarmore. 

De  fragmenti , & gcintno 
prctiofe  • 

Saphiri. 

(franate. 

Hiacinthi. 

Smeraldi . 

Tubini , ejr  altri  fimi- 
li. 

Di  alcune  rpecie  di  terra_s 
condcnfata , 8<_J 
minerali  > liquali 
coli  nafcO' 
no, 

Vajpalto. 

Solphore. 

Chime  lea. 

Ahimè  di  rocca. 

Alume  lamento . 

Terra  figillata. 

V Ittiolo. 

Fior  di  Bearne, 
fAuripimento. 

Eolo  ai  meno . 

Ar fenico. 

Sai  comune. 

Salgemma. 

Sai  indo . 

Sai  eyirmniojco^ 
Salnitro. 

Salalcbdi. 
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C t rotto  ancora  altre  fpuie  difimpUci  in  tifo, ma  chi  in  un»  paefe  & chi  in  vno  al- 
tro. dell!  qu  ih  non  accade. che  ragioniamo. ma infegneremo  qmdo.  come, & ia- 

ueji  debbano  raccogliere  h [empiici . & elegere.  Et  però  commcian  m»  daUe  radici. 

Le  radici  in  che  tempo  si  debbono  rac  cogliere» 

colie  leccare  & confermare,  tt  doue  li  habbiaiio  a riporre 
tiuando  fonoteche. 

I COSO  alcunhchele  radici  fi  debbono  cauare  nel  ,Autunno,& al- 
tri nel  principio  di  Trimaiiera  auanti,  che  crefeano  le  fiondi:  percio- 
che  in  quelli  duo  tempi  fi  troua  la  virtù  nelle  radici , più  c he  in  al- 
cuna altra  parte , maio  credo,  che  molto  più  humore  fi  troni  itt^ 
quelle , che  fi  cattano  laTrimauera , per  non  hauer  prodotto  oltrc-^ 
fufii  nc  foglie , ne  fiori,  da  cui  fi  tira  tutto  l' humore  delle  radici . Et  parmi  perciò  ra- 
gioìieuol  cofit,  che  queUe  dell’ ^utunno  non  debbiano  ejfere.per  hauer  di  poco  tempo 
fiuttatù,  iiccofi  piene, ne  cofi  vigorofe,  quantunque  però  non  soglio  negarlo,  cheL> 
quelle  dellaTrimauerapereffer  molto  più  piene  d’bumore  diqiùl,  che  vi  ficonuer- 
tebbe,&  molto  manco  digeiìo.che  non  è,  pofeia  quel, che  ri  fi  ritrcua  l' .Autunno  . 
non  fieno  più  atte d putrefkrfi , & corremperfi  nel  feibatfidi  lungo:  alchehaueir- 
do  rifiletto  Diofeoride  , diffe  efiriffamente,  che  le  radici  fi  debbano  cauare  nel  cade- 
re delle  foglie,  che  elle  producono,  il  che  accadendo  .fecondo  la  natura  di  diuerfe^ 
piante  vanj  tempi  deli' anno.  'Bifognafiar  attento  di  raccogliere  ciaf,  una  radice  nel 

fuotempodeterminato.Hirpandole  di  terra,efiendoperòpòj[fibile, tutte  intere.&iit 

quei  terreni,  cJr  fotta  quei  climi  del  Cielo,  che  li fono  più  familiari . 

‘Dcuono  oltre  à ciò  le  radici  efferben  nutrite,  & ben  falde,  nette  da  ogni  putredi- 
neimaperò,  chenonfianoper  treppacopia  di  fuperfiuo  nutrimento  della grafiegga 
delluogo,  oue  ellenafcono,  piùpiene,  & più  grrfie  del  douere.ne  ancora  per  difetto 
di  quello  ftanite , & rugofe  il  che  confiderando  galena  mentre  cheferiueua  dcUc^ 
radici  deli  iride  al  primo  libro  degli  antidoti  : fono  inutili  vniuerfalmente,  diceua , 
in  tutte  lefiecie  delle  medicine  quelle  radici,che  fimo  fiappe,  & rugofe.  Et  quelle^ 
fimo  ver.xmente  peggiori  delle  meganamente  nutrite,  cir  mediocremente  cre- 
feiute,  che  paianola  mediocritd  della  grofiegpga,  & che  contengono  in  fe  più  hu- 
more di  qn:l,  che  vi  fi  ricchiede . 

iJHa  è però  d'auertire  auanti,  chef  fecchin»,  dicauar  fuori  quella  legnofa  mi- 
dolla,che  quafi  in  nate  le  radici  fi  troua.per  ejfer  ella  inutile,  eir  di  n:un  valore:  co- 
me nelle  radici  della  gentiana , del  pan  porcino , dell'e.yfr?Jlolochia  rotonda , del- 
l'iride , della  brionia , della  centaurea  maggiore  , di  alcune  altre  piante^ 
total  midolla  non  fi  troni . 

Secche,  che  fieno  pofeia  la  radici  à bafianga.&cbebenficonofce,  che  fi  pofiono 
tonferuare  fenga  guaflarfi , & ripongafi  in  luoghi  oue  non  penetri  I Sole , non  entri 
il  [l'Ilo,  l'humido  non  fochi,  & la  poluere  non  arriui.Ma  fu  vn  luogo  eminente,  cJr 
[ecco,  che  timi  ri  il  Settentrione,  ouer amente  il  megg^o  giorno . Quando fi  riponefiero 
nondj  t'ìttoben  fecche,  hauendo  però  auertenga,  che  in  quel  tempo  l’auflrolm- 
mi  llfiino  z'Cììto  nongli  Jpiri  [opra  : poffonfi pofeia  cofi  feruare  tanto  tempo , quan- 
to elle  durano,  fenga  fuanirfi,  tarlarft , & corromperfi , quantunque  le  fatili , co- 
me fo  n quelle  dell' afaro,  de  t'afparago,  delphu,derufco,OHtr  brufeo , & altre.* 

' (ttrùli,non 
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pmUi,non  durano  ^iù  d'vno  annOitutto  che  l' elleboro  tal  biancOj^ual  nero, per fie-^ 
til  di  radici  che  fi  fra,  fino  à trenta  anni fi  conferui  buono . 

'Debbtfi  dico  ojfemare  il  tempo  del  ricogliere, il  luogho  del  riporre,  & il  termine 
del  durare  non  folamente  nell  e radici,  ma  in  ogni  altra  parte  di  ciafcuna  pianta,  cjr 
parimenti  de  gli  animali, come  è il  fangue  del  becco, il  fcgato,loiìerco,cj-  il  budel- 
lo del  lupo,  il  polmone  della  volpe,  la  vefica  del  porco  cingiale,la  fpoglia  delle  ferpi , 
& altre  fimili.  Bficolganfi  adunque  tutte  queSiecofe quando  fi  ritrouano  del  tutto 
piene  della  virtù  loro,  ^ non  in  modo  alcuno  fuor  de  tempi , delle  fiagioni  ap- 
propriate^. 

7^  fono  peri  da  biafmare  coloro , che  nel  cogliere  alcune  herbe , & radici  offer- 
uano  alcuni  tempi  determinati,  (ir  alcuni  affetti  de  pianeti  del  Cielo,  per  ritrouarfi 
ferino  da  tyfuttori  degni  di  fede , che  le  radici  delta  peonia  per  il  mal  caduco  non  fi 
debbono  cattar  di  terra  fe  non  nel  feemare  della  luna.  Tdj  parmi,  che  fia  tal  openio- 
ne  del  tutto  reprobabile,ne  da  comparare  con  le  fciocherx^  degliincantefini,& al- 
tre cofe  vane, ferine  da  Tamphilo  .perciochc  cficndo  rette  le  nofire  cafe  terrene  dalle 
ctlefli fuperiori,può  molte  ben  Stare, che  la  Luna,  come  pianetapiù  de  tutti  gli  altri 
pronquiquo  à noi,  & di  veloctjjìmo  mouimento,habbia  coft  nell  e piante, come  in  mol 
te  altre  cofe  hortiel  crefeere,  ^hor  nel  feemare,  che  ogni  mefe fi  vede  in  lei,  non  po- 
co rijpetto.  Onde  non  fétrga cagione  dif] e <J aleno,  che  l'alifio  herba  fi  deue  ricogliere 
pei  morfi  de'  cani  rabiofi  ne  giorni  canicolari , parimenti  i granchi  de  fiumi  per  /a 
efetto  medefimo,net  qual  tempo fi  ricolgono  gU  feorpioni,  & fi  ritroua  lancufa  con 
la  radice  tutta  piena  di  fangue , come  ancora  fi  deblono  femprc  le  piante  di  natura 
calda  ricorre  in  luoghi  caldi,  cJr  afciutti.  Et  però  fcriuendo  Hip.  à Crateua  diceua  : 
sforgarati  quanto  è pi^ibile  di  ricorre  l' herbe  delle  radici  nelle  montagne , ouer  fo- 
pragli  alti  colli;  percioche  queSìe  veramente  fono  più  f ilde,  più  acute  di  quelle  , 

che  nafeano  in  luoghi  humidi,  & acquofi  : & quello  per  ritroua  i fi  ne  monti  la  terra 
più  denfa,& l'aere  più  fattile.  Ma  procurerai  ancora  di  cogliere  ifioridi  quelle, che 
nafeono  intorno  alli  Slagni,  à i paludi, à i fiumi, & alle  fontane,  t^rnaffimamente 
quelle,  che  fo  io  efier  deboli, fimmtc,&-  di  dolce  fufi'an’ga. 

Cauateoltn  àciò , chcfiienoleradiciditcrra , lauiiifi  prima  in  acqua  diara  fin 
tanta,chefiano  ben  nette  dalla  ttrra,<ir  dal fhngo,&  mandinfi  pofeiadatutte  quel- 
le picciele  & capillofe  radicene, che  quafi  tutte  vniuerfalmente hanno  d'intorno,^ 
ponganfi  conogiù diligen-ga  àfcccare,  &efiendo,  come  fono  quelle  del  finocchio,. 
dell’apio,ddl'alparago,del  brufco,del  polipodio,deUaruhbia,ddl'endiuia,&  altre 
firnili,  fecchiiifi  nell'ombra , nel  vento , C non  fi  lafcino  in  modo  alcune  toccare 

dal  fole,  accioche  non  ne  rifelua  egli , per  effer  rare,  fattili,  tutto  quel  buono,  che 
vifitroua.Ma  feferanno  di  quelle,  che  naturalmente  fono  groffe,comedigentiana», 
d'enola, di  mandragora,  di  brionia,  & altri  fimili,  & che  il  tempo  fianuuolofe,  fjr 
d'inuerno,accioche  tenendole  à l'ombra  non  fi  mbfiino,ne  s'iiifiacidifcano,fipo(fon9 
fecuramer.tt  feccare  al  Sole , & al  vento . Il  che  più  commodamente  fare  puofji  , 
quando tagltandofi in  fottilpartis  infilanoinqualchefottilfune,  inguifa,  chel'vna 
parte  non  tocchi  l'altra , ouer  ,■  ehefidt&endono  fopragratici  & ogni  giorno  più 
giù  volte  fi  mouano  con  la  mano . 
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Come  fi  debbano  riccoglierc  & fcccirc  le  hcrbcj  & riporle. 

DEbbonfi  parimsnti  ricorre, gouerture,^feccare  l'herbe  nel  modo  medi  fimo, 
che  le  radici  : eccetto  quelli , che  giornalmente  fi  adoperano  verdi  tanto  per 
l’vfo  delle  medicine, quanto  de  cibi,&  condimenti  loro,  come  la  lattuca,  l’endiuia, 
la  cicote.tjla  procacchia,la  borragine,la  bietola, ratriplice,il  cauoloje  viole  nere, 
lav!triola,la mercorella,la  ruccheta,il naiìurtio.il  bafilkò,  il petrofimolo,  il iuf 
quiamo,  il fempreu  uo,  il folatroìjortolano,l  halicacabo,  laacctofa,  l'afparago,  Ix 
malua,  l'acantho,  ^ altre  afidi.  Come  quando  fi  vuole  vfare  alcune  herbe  calde  ,fi 
tolgono  alle  volte  più  preHo  frefche,che  fecche,oue  fiala  intentione  di  meno  fialda- 
re  ; percioche  L’bumiditi,  che  fi  ritroua  eficr  nelle  verdi,  mitiga  affolli  calore , che 
fi  riirouainloro.  Etqueflcfono  l' am.iraco,la  menta,r afiengp,il  thimo,lathimbra, 
la  ruta,  lacalamintba,  tlfifembro,ilpulegio, l’abrotano,  & altre  ftmili. 

Sonoanoraalcune,  che  fi  debbono  ricorre  quando  cominciano  i produre  i fiori, 
come  è la  centaureammore,  le  viole,  l’origano,  ilfimphitopetreo,  il  pulegio,  il  fer~ 
pollo,  l’ amor aco, il  polio, il  thimo,il  cbameirio,il  chamepitio,  la  cham.mila,  il  cri- 
fa  athemo,  lo  ììecca,  l'hifiopo , ilfumoterra,  eJr  altre fimili  piante,  le  quali  per  bre- 
uità  trapififo . 

%frolganfi oltre  4 ciò quefle  cofe netempi ofeiuti,  fereni,  non  con  nebbia , ne  nu- 
uolh&nonpioggia,&pofciabennettedallaterra,& da  altri  mcfcugli,diligente- 
mente  fi  fecchino  all’ombra:  come, che  alcune  ve  ne  fieno, che  per  hauer  il  fufio  grof- 
fo,&camojò,comei  l’acantho,  & altre  per  hauer  te  foglie  molto  humide,  &grof- 
fe,comelaprocacchia,0" il erethamo,che hanno  bifogno  d’efier  fecche  al  Sole:  per- 
cioebe  riponendoli  4 feccare  all’ombra  fenga  alcun  dubbio  s'infi-acidirebbono.  Sec- 
cheadunque,  chefieno,riponganfìinjdcchetti,ouerfcatoledi  legno,  irdebbonfi 
tenere  ben  ferrate,  acciochenon  fi  fuanifeano . 

il  perche  errano  molti fpcciali , che  legate  l'herbe  fecche  in  maxpittti  V apiccano 
al  palco  delle  botteghe,  oue  non  folamente  perdono  in  breue  tempo  ogni  vigore  rob- 
hatogli  delle  diuerfequalitd  dell' aere , ma  diuentano  ancora  vna  fentina  di  mille 
fporcttie , perche  non  folamente  fi  caricano  in  breue  di  poluere , & di  tele  di  ragni , 
ma  diuentano  tutte  nere  per  lagran  moltitudine  delle  mofche,  che  giorno , notte 

vi  fi  ) ipofano , 

T^e  ancho  è cofa  troppo  laudabile  il  tenere  appiccati  ne  faccheti  de  tela , co- 
me cofiumano  alcuni  altri  : percioche  penetrandoui  dentro  l’aere  al  tempo  del 
gran  caldo , rijblue , confuma , cìr  fuanifee  ognivirtù  loro , tir  la  poluere , che  vi 
rimane , leguafla , & corrompe , di  modo  , che  per  conferuar  l’herbe  tir  parimen- 
ti le  radici  nellavirtù  loro  , HOnd  miglior  cofa , che  feruarle  nelle  fiatale  ben  fu- 
nate, ouer  invafi  diterra  cotti  diligentemente  ferrate,  come  infegna  llippocra^, 
te , firiiiendo  4 Q^ateua  cotai  parole . Tutti  i medicamenti , che  fieno , come  fuc- 
chi , tir  liquoriportinfi  invafi  di  vetro  : tir  l'herbe , i fiori , i^r  le  radici  invafi  di 
terra  cotta  nuoui , accioche  il  vento , tir  parimente  l’aria  non  ne  rifolua  il  vigore . 
fiche  fi  vuol  Hippocrate , che  s’ofierui  nelle  frefihe , tanto  maggiormente  fi  deue 
ojkruate  nelle  fecchc-^ . 

Quando 
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Qd^ido  fi  debbono  ricoglierci  fiori,l'cccare,&rIpore. 

DUbbonJi  altre  d ciòcorrei  fiori,  come  l' altre  parti  delle  piante  nel  tempo,  che 
hanno  più  vigore , & non  quando  già  wea^o  fu.viiti  fono  per  cadere.  Qttelli  de 
cappari fi  r. colgono  auanti,  che  s' aprano;  ó'/e  rofe  quando  non  ben  del  tutto  fono 
aperte:  & tutti  gli  altri  vniuerfalmente.come  fono  vfeiti  ben  fuori.  Et  perche  quafi 
per  il  più  tutta  fiori  fonopiù  fragili, oiù  teneri, fSrpiù  fottdi  dell' herbe, che  li  produ~ 
cono , non  folamcnte  bifogna  non  fec  tarli  al  Sole,  ma  ne  anco  all’ombra  in  luoghi 
troppo  caldi , percioche  non  mancagli  fuanifee  la  caldeo^  dell'aria,  & da  luoghi 
eminenti, chefi  faccia  quella  del  Sole . 

Secchinfi  adunque  in  luoghi  temperati  voltandoli , tfr  riuoltandolifpefio,  accio- 
che  non  fi  guaHino:  vfimo  diligcm^a  che  refiino  fecchi,  ò nel  colore  medefimo,chc^ 
baue.ino  verdi , òpoco  da  quello  fiefio  lontani  : percioche  è cofa  certa,  che  quei  fiori 
che  nel  feccarfi  perdono  in  tuctoil  colore, non  fono  di  valore  alcuno  nella  medicina. 
Secca» fi  beniffimo  difieft  fopra  len'ziioli  di  tela,  & coperti  con  veli  più  fattili . 

Durano  i fiori  fecchi  vniuerfal  mente  vn  anno, quantunque  quelli  della  camomil- 
l.t,dellaccHtaurea,delcrifanthemo,dellagincftra, dello fi>.irta,iir  delle  rofe  alquan 
topiù  in  lungo  conferuare  fipoffino,  tenendoli  ben  cbiufi  nelle  fiatale . 

In  che  guifa  fi  debbono  ricoglicrc  i femi. 

Htyfnnofi  parimenti  con  non  poca  diligen'ga  da  ricorrei  femi  tanto  quelli  di- 
co,che  nafeon  all' herbe  difcoperti,  come  quel  del  Litofpermo,del  phaUri,  del 
finocchio,  deìl’anetto,  delcaro,  ^ cimino  che  riferrati  in  capi , come  quello  del 
papauero,  della  nimphea , delmelanth.o , ^ dello  iufquiamo . Chi  cbiufi  in  ba- 
cclli , come  le  fiuie , i fagioli , i ccci , i pifelli , i dolichi , <jr  i lupini . Chi  den- 
tro in  cornetti,  come  il  fen greco,  il  meldoto,  la  fenapc  • Et  chi  in  diuerfi  inuelgi  ra- 
uolti , quanto  quelli  che  fi  ritrouano  intorno  alla  midolla  if  alcuni  frutti , come  è il 
femedel  cedro,de  gli  aranci, de  limoni,  delle  pere,delle  mele,  delli  cotogni,  de'  po- 
poni,de  cedruoli.deUcxucche,  & delle  angurie , togliendo  queUe  de'  frutti,  quando 
i frutti  fon  ben  maturi,  ^ queHt  dell' herbe,  quandogià  fitte  fecebepiù  non  verdeg- 
giano. Et  quantunque  molti  femi , fi  ritrouano , che  moltopiù  d’vno  anno  fi  confer- 
uano;  nondimeno  molto  meglio  più  fimra  cofa  è rinauarli  ogn'anno  ; percioche^ 
pachi  ne  rimtngone  che  inueccbtandofi nons'infractdifcano , Cr  cefi acquifiano  vn 
calore  fuor  del  naturale  loro.  Secchi  adunque  che  fiano.confcruanfi  nelle  fcatole,^ 
in  luoghi  fecchi:  pcraocke  agcuolmcntc  tirano  afe  l'humidttd  del  luogo . 

Quando  fi  debbono  ricogli ere  i frutcij&  dipoi  conferuargli. 

»■ 

I Frutti  pai,  come  fono  le  lufine, le  giuggiole, le  bacche  del  mirto, le  mele  cotogne  , 
le iiregie,amarene,le corniole,le furbe,  i fichi, i melagrani,  eJr  altri c he ferbana 
peri  'vfòdella  me  Ucin.i , fi  ’febboi.o  [piccare  d.t  V albero , qu.indo  Co»  ben  maturi  : 
quantunque  leforbeper  fe,. race  fi ru ofgono non  matti' e ; av.cm  uih pi.v che dauc^ 
fu intcntione dimoilo coììrmgcre,  gfr  dt  viSìagnarc  fi  debbono  cogliere  / frutti  co- 

firtttiiu. 


Digilized  by  Google 


L L I S F M rp  L I C r.  Sì 

jlrettiiti,  pìùprcHa  alquanto  immaturi^  che  dtrtmenti.  Le  noci  poi,  le  mandorle , i 
piilacchi,  i pignutìi,  & le  nocciole  non  fi  nmlgano,  fc  del  tutto  primi  non  fono 

arriuate  aW  ultimo  grado  della  maturità  loro  ih  he  fi  conofce  quando  gli  i>:uogU  cjìe 
riori,  che  li  fono  attorno  fi  fconUano  per  loroflcffì,  &■  che  fcotendol'alb'roaocuol- 
mente cafcano : altnmentimolto nel  feccarfi  fi  ritirano,  rimangono affiìi;i  iti , 
anelli  adunque  che  di  qutUt  fi  corife,  nano  fecchi , ripongatifi  nelle  fiat  ole,  & nel- 
le caffè  ; percioche  meglio  fi  conferuano , che  ne  fac.hi  j quelli  eh  fi  confo  na- 
no per  tutto  l'anno  frefehi , ò per  maggior  patte  del  tempo , attacchinfi  in  luo- 
ghi afuuti , come  fi  fitconl'vua,  con  le  pere,  con  le  cotogne , eìrcoi  melagrani: 
ouer  foprala  paglia,  come  fi  facon  le  mele,  conlenej^ole,,  cpn  le  forbe  , oucr 
fcpclifcanfi  neWorgo,  & nel  miglio  , come  fi  fk  con  i cedri,  con  i limoni, 
con  gli  aran:^ , , . , . 

Come  con  fé  ruai  e fi  debbino  le  coitecele.  ••  . 

» •» 

Le  (fovteccie  appo  quefio  che  fi  prendono  da’  frutti,  come  furto  melle,  del  cedro  , 
le  melagrani , & dallegucche  : quelle  che  fi  leuano  dagl*  albori , come  de  irr- 
cenjò , di  legno  guaiaco , di  farnbuco  di  fi  affino  : ^ quelle  che  parimenti  fi  fpo- 

ghatio  dalle  radici , come  di  cappati , di  mandragora , di  thapfia,  diturbith,  df 
cfula , tr  d'altre  piante , non  altrimenti  fi  debbono  fcccare , che  le  radici , & cofi 
mcdifiirumentc  riporrei . 

■-  I • * ^ 

Come  fi  debbano  fare,&  conferuare  i fucchi . . • ' , 

I’ÌHCchi  ancora , come  cofe  neceffarie , fono  da  e(fer  fatti , & conferuatichcrtorLu 
fi  guadino  per  tutto  l’anno  con  ogni  debita  ragione , & diUgenxa.  Cattefi  adun- 
que quegli  non  folamcnte  dall' herbe  , ma  dfile  radili  ancona  , cr  parimente-* 
da  frutti.  , 

Quyllichcfi  cauanodallc  radici,  come  è il  cirenaico,  & quello  della  gliembiga 
fi  di  Lbono  fare  nello  Ipuntarc, che  fanno  le  foghe  datcrra . 

Qii  III  delle  fog he , auanti chele  piante ptoduc arto  i fiori , che  diuenti iiloro 

gambo  legno  fo , quelli  defilati  alcuni  quando  fono  maturi , come  vuA  tffer  qml 

de  melagrani, de  cedri, de  limoni, delle  bacche  del  mitCo,&  alcuni  degli  alquart 
to  immaturi, come  delle  noci,  delle  more,del  lido,  delle  bacche  dclliguflro  dcl- 
l’avatia,il  che  parimenti  fi  comiienfhre  con  l'ompbacio.Di  tutti  quefl'  qucUi  fi  con- 
ftru.vio  fcccendofi  al  Sole,  oueramentc  à lento  caldo  di  fuoco,  ceritelo  aloe,  l elate- 
rio,quello  dell’afl'engo,  gr  dell'eupatorio , dell'hipocflo,  della  liquiritia,  gffirnili. 
Et  altri  fi  .onferuano  cofi  humidi  fenga  fecc,trli,ne  rondcnfarli  alt>imcti.  cSVlx  non 
peròtuttifi  riferbano  in  vn  medefinno  modo;imperochefifcrb.tn  alami  chiarrfi  an- 
doh  piima,& cuocendoli  poi  alquanto  al  fuoco, come  fi  fa  con  quelli  derofe,gj-^d'i.rt 
diuia,  di  buglnffa,  d'acetofa , di  lupuli,  d'apio.  & di  finocchio,  ifi  altri  fenga  cuo- 
cerli altrimenti , fircmcndoli  , gg- hifciandoli  farcia  rcfidcnga,.g^ tramutandoli 
di  uafo  in  mfo  fin’  he  fi  fchiarficano  ,comc  fi  fk  con  quello  di  melagr.ini,gj-  di  cedi  i, 
gf  di  li  moni,  gj- delle  mele  cotogne, et  delle  more  Ma  è molto  ben  d'nuncrtiìe,coine 
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dice  Galeno  al  j'eHo  Uh.  delle compofitioni  de  medicamenti  fecondai  luoghi  che  fi 
corrom pano  agcuolmente,  volendo]}  ferbare  i Jitcchi  It fluidi . Se  nel  chiarifi Carli  non 
fi  cHOcono  à basìanga,  &pofeia  non  fi  metta  fopra per  confenurli  dello  olio , come 
ben  fanno  fare  i diligentissimi  Speciali . 

Gomme , lagrime  j & ragie . 

Le  gomme  fono  come  l'opopanaco,  l'ammoniaco,  ilferapino,  l'euforbia,  il  ^al- 
bana, il  bdellio,  lamirra,l'inccnfo , la  farcocolla ór  laflorace . La  l\agiafono 
come  la  laricina , la  terebentina , l i abietina , la  picea,  laflivbilina,  la  Icntifcina  , 
<jr  fjiiella  dJ  pino. Le  lagrime  pofeia,  come  è il  latte,  chef}  ricoglic  de  capi  dip.ipa- 
iicri , chiamato  propriamente  apio , la  fcamonca,  quello  della  thapfìa,  il  latte  di  ti- 
thimalo , di  cancamo , il  liquore  della  tragacantha,  quel  delle  viti,  del  ginepro,  de 
mandorli,  di  ciregie,  quella  ancor, che  chiam.mo  volgarmente  gomma  i^rabi- 

c Quantunque  vogliono  alcuni,  che  quefla,  quelle  de  fufi  ni,  de  mandorli,  ó^di 

areale,  piùprt  Ho  ji  ano  gomme,  che  lagrime.  tJHa  Jia  pure  come  fi  vogha,il  tutta 
H'a  ynfaper  ben  conofeerk;  imperoche  non  m.inc.vio  truffatori . 

^ li  unifcru.mo  qutfli  tempi  à raccogliere  i fi  ori, i femi,  & le  radici,  ór  voglio- 
no che  nel  mefe  di  Jfpnle,  ór  di  Maggio, fi  raccogliano  prima  te  herbe, et  poi  i fiori. 

'■  t^fa  I femi fi  debbono  raccogliere l'E.Hate,cioè  nel  mefe  di  giugno,  oiier  di  Lu- 
glio: peraoche  all' bora  fono  più  virtuofi . 

tJVCa  le  radici  fi  dehbonoraccoglu  re  nell  .Autunno,  perciochein  tal  tempo  Ic^ 
foglie,  ór  t femi  li  feranno  cadnu,ouer  fcranno  fcccate , ór  all' bora  tutta  la  virtù 
della  phinta  è nelle  radici . 

Oltre  à ciò  le  herbe  fi  deueno  feccareà  l'ombra.  ' " 

tJ^'Ca  i femi  fi  debbono  feccarc  al  Sol  lento . 

iJMa  diffcreirga  è tra  le  r.xdici;perciocbe  alcune  fi  feccano  al  Sole , fi  come  fono 
le  radici  grandi  ; percioche  fono  di  groff'a  fiiHangt.  Come  è la  radice  di  brionia , di 
rciipomico,  di anflolochia,  digcntiana,dim.iniragora,ór  di altrilhnil’:  mala  ra- 
dice d'ireos, petrofemolo, di  firiocchi,  diapio,  digariophilata,  diafaro,  órfimili.le 
quali  fono  di  rar.n  fuHanga.fi  debbono  feccarc  aU'ombra.  Et  tutte  le  cofe  predette , 
cioèi  fiori,  l' herbe , ìfciui , ór  le  radici  non  fi  debb.mo  riporre , fe prima  non  fono 
ben  fecche  ; peraoche  fi  putrefarebbono . 

Oltre  di  ciò  t anco  da  guardai  fi , dt  riporle  Otte  vi  fi  a fumo , ouer  al  S ole,  oucr  in 
luogo  humido , oucr  pien  dtpoluere  ; percioche  li  caderebbe  ogni  vii  tu , ma  fi  deb- 
bono conferuare  in  facchctti  di  Imo  : ma  i femi,  ór  t fiori,  ór  le  radici,  fi  debbono  ri- 
porre 3 Ór  tutte  da  fua  pojla . 

fJdfCa  alcuni , fi  come  é lido  da  yillanoua  in  vn  certo  fuo  libro  ferine , chc.^ 

l' herbe , i fiori,  le  radici , ór  i femi , che  h.mno  mirabile  propiiet.i  ad  alcune  infer- 
mità, raccolte, fecondo  che  ; fcgiit  del  godiaco;  Tereioche  alcuni  jhgni  fono  mobili , 
fi  come  è l'M ru  te.  Cancro,  Libra,  ór  Capricorno  : ór  in  questi  jigui  mobili  fono  da 
effer  raccolti i fucchi,i  femi,  ór  le  radici folutiuc  i percioche  più  fili,emente,ór 
più  prefo  operano . 

Tra  le  herbe, fi  come  è il  megereon,  la  fetta,  ór  U laureola . 
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,Traifetnh{icomeèilfemedelcartbamoi&dilaureola.  > v . ' ‘ 

Tra  i fucchi  la  fcamonea,  il  fucca  d' ireos j & di  cocumcri  feluatichi . 

*Delle  radici , fi  debbono  cogliere  1 fi  comeèil  turbith  j l'ejula  j il  reubarbaro , 
C*r  cofe  filmili . 

3^  gli  altri  fegni  che  fono  Habili,  ouer  fi  (fi , cioè  Tauro  , Leone  , Siorpiotu, 
^t^quario,  inqueSìi  fe^ni  fi  debbono  raccogliere  fimilmcntc  le  herbe , le  radi- 
ci, i fucchi,  &li  femi,  Ììittiche&  tonSìrcttiue  ;T*£rcioche  meglio  operaranno 
cantra  il  fiuflo,  (^r  il  vomito . , . ^ 

( Tra  l' herbe  fi  raccoglie,  la  pi.vitagine,il  Mirto,  & la  felice. 

‘Incile  radici,  fi  come  è la  radice  di  felice. 

Tra  fucchi,  come  è il fucco  di  meli  cotogni,  d'acacia,  & di  mirtilli. 

De  femi, fi  come  è il  coriandro,il  feme  di  Mirto, di  rofe  altri. 

Trafrutiifi  raccogliono  le  forbe,i  cotogni,!  pomi  grun,iti,peret  ncjjiole,  fiimach, 
& gal! 0-1. 

Tra  gli  altri  fegni  del  %pdiaco,che  fono  qii.%ttro,i  quali  non  fo, io  fi  abili, ne  mobi- 
li, ma  fono  medij,cioè  Vergine,  Sagittario, Gemini,  ifj-  Tifces,ne  quali  fono  da  efkr 
raccolte  le  herbe , le  radici,  & fimi , i quali  non  fonofoltaiui,  ne  fintici,  fi  come  è il 
fi  nocchio,!' apio,l’abrr>tano,l'artemifia,  la  menta,  C nltrr finn  finnli. 

iJMa  perche  quiflo  modo  fopradcttoè  troppo  difficile  per  gli  (peculi , fi  lafiid 
peritiffimi Tiottori.Si  debbono  adunque  raccogliere  in  tempo  fcreno,  chiaro,  non 
Ventafo  : è ancho  da  guardare  che  non  fi  raccogliano  finche  noufiano  nella  loro  per- 
fetta bontà,  efi  maturità,  & nel  fuo  tempo,  ^ non  fi  raccolgano  quando  fino  vec- 
chie, eir  confiummatc  pcratcunaloro  infeimità . 

S anco  cofa  degna  da  faper  che  le  herbe , fi  racq,olg'no  in  terre  montuofe,  e dure, 
fono  più  forti  di  virtù , che  quelle  che  fi  colgono  ne  gli  boni,  nelle  valli,  nel- 
le terre  grafie , & ne  giardini . , 

Oltre  à ciòfidebbe  corre  frale  herbe , quelle  che  fono  più  romafe  ,&  che  [mo 
co' funi  fimi , fi  come  è il  flicados,  ilmcntaiìro  ,ildittamo,  cl  nibolo  marino , gir 
l'hifiopo,  fimili. 

Sono  da  cjfcr  raccolti  i fiori  auanti,  che  cadano,  fi  come  fono  i fiori  di  alcanna , 
ditormcntilla,dihicfmiiio,  gf^fimili. 

Ma  il  tempo  di  raccogliere  i frutti  è quando  fono  buoni,  maturi,  fi  come  è l'vua , 
ifichi,le  prugnc,idattoli,g^  altri  fimili . 

I femi  fi  debben  raccorre  qu.tndo  fi  cominciano  à ficcare, gir  cadere,ór  innanzi, 
che  cadafopra  quelli  l'acqua, che  dallapianta  fi  diflrugge . 

II  tempo  di  cogliere  le  radici,  i rami , cJr  le  feorge  è quando  comincia  à caderci 

le  loro  foglie. Oltre  à ciò  bifogna  cauare  i fucchi  delle  piate, mentre  che  fono  tenere, 
fi  come  è il  fucco  della  celidonia,  gir  della  femprtuma,  dell'hipociflo,  gir  dell'ab- 

finthio,  gir  di  filmili,  quando  che  vorrete  cauare  il  latte  d'vna  pianta,  ouer  di  alcun 
albero , farà  neaeffario , che  fi  tagli  mentre  che  la  pianta  viue  ancora  in  terra  , gir 
non  dopo  che  ella  ferà  cautita. 

'Douete  ancora  fapere , chele  radici,  le  foglie , gir  trami  pandi  qualunque-^ 
pianta  fi  voglia,  non  fi  debbono  leccare , fe  primanon  fono  lattati  dalla  terra  com^ 
acqiu , & dalle  fporcitie  loro . Oltre  di  ciò  fi  debbono  ficcare  in  luogo  oinbrofo , om 
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non  vifiabumidità.  Ft  rìpongiwfi  i fiori  delle herbo  medirinnliincaficdilegnO,^ 
fimilmeHte  fi  con feruMoi herbe  fiittnhc,  ^ le  radici^  tJ^ai  femi  fi  debbono  ri^ 
por)  c in  [accheti  di  cuoio, acctoche  meglio  fi  confouino, come  narra  ‘Dioftoride . 

cJìfj  perciocheil  modo  fopradctto  per  gli  /pedali,  m.ijjinumente  per  gli 
indotta' al  quanto  i onfufo . Si  dette  raccorre  nel  rne/e  di  i^larc^a  le.viole,  & di 
tiuellc  fkrnei  trechtfudc  viole ,'f^ il ftropovioLto , &cau»neij {uveo , ziri' o-j 
Ho  violato  eir  fiirtie  acqua,  tde  feccarete  rincora  a l’ombra  nel  tnedtfimo  tempo  t 
Zir  loepo’uvctc-^.  ■ • > j 

7{accoglictc  Jìmilmentc  nel  medefmo  mefeii  fkmoterre , &ne  fitteti  firopo 
m.tggiore  dr  ìmnorc,  ne  datiate  ancora  tlfucco , dr  il  referuate,  benché  tutte  quefie 
coft  fi  pojjòno  fitte  nt  l princìpio  di  t^prile . Similnieute  incominciate  è raccogliere 
ilmajliceinfinoalfìjicdii^prilei  r., 

Coliete  ancorala  fquilla  jeeondo  latte i ^ ne  fitte  lacero fijuilUtico , zir  lohoc 
di  fquilla , cir  beffimele . 

rnefe  di  .,1  prilt  fi  dette  raccorre  l'euphragia, della  qual  fiume  acqua,zir  an- 
co fe  tala;pcrcio(  he  è mirabile  per  gl'occbi . 

S iiuimente  racioglutt  i fiori  di  boragine,  dt  bttglofa,  de  quali  ne  fitte  conferua  , 
nefeccate,  Cr  rie  deh  illatc.  Et fitte  acqua  dt  boragine,  &di  bttglofa . 

Oltre  ciò  fi  deue  raccorre  gli  occhi  dt  piopa  : de  quali  ne  fitte  l'vngento  po- 
fttlcon-, . I •'  w ; , ’ , - ' 

Etiandio  raccogliete  la  menta, la  maggiorana,  la  citronellai  fitta  maggiore,  gli 
ajparagiizir  iireferuate.  , ‘ i..in 

e.^ncora  cogliete  ililij,Cr  ne  fitte  l'olio  chiamato  trino.  : 

Coglietefimilmcnte il  meldoto,  &nc fitte  empufiro. 

• JL  nche  cogliete  la fcolopendria,la  betonica,  il  capii  venere,  ^ nc  dehillate  t 

Cjt  ne  dfficcatc,  cJ*  riponete . 

Similmente  cogliete  le  viole  giàlle,& ne  fate  olio, chiamato  olia  éhcii  ino. 

^Deuefi  ancora  raccogliere  la  borfa  pafloris  ,zò~  fkrnc  acqua  ifr  fcccarnc , & 
raccoglierne^ . 

ISÌel  mefe  dt  tJHaggio  ,fi  deue  raccogliere  le  rafie  rojie , fante  acqua  ment  re 
fono  frcfchc,& fate  l'acqua  rofata,& la  purificate  al  Sole  t oltre  d ciò,  che  canate  il 
fui  co,  z^  il  teferuate,  z^  ne  fate  la  conferua  rofiita,  giiccharo  rofato,  (^final- 
mente ne  fate  foglio  rofato  ottimo  fecondo  farce . 

tSl'Ca  notate, che  in  doi  modi  fi  può  far  folio  rofato.  ’Trima  ft  può  fare  delle  rofe 
non  complete,  de  f olio  omphactno,il  qual  aglio  è più  flittico  & cenfortatiuo,  & 

/reddo.  Secondo  fi  può  ftre  folio  rofato  di  olio  di  oline  mature , il  qual  <?  più . d:  & 
mitigatim  del  dolore  , (f-  non  è tanto  freddo , fi  < ome  è il  prima.  .Ancora  ne  fecte^ 
te  eJj*  le  feriiate  cjr-  etUndio  feruate  i boccoli  di  quelli  ottanti  > che  s aprano;  percio- 
che  fono  più  (lutici,  zlr  cordiali,  ne  fate  di  qticllet  trochifei  diarodon . 

Si  deue  atuho  raccorre  nel  mede  fimo  mefi  il  papaucto  bianco,  il  tiero , (ir  il 
raffio,  ^ne  referuate  per  fvfo,  delqualc  ne  fate  f opto , (irfipecijle  pur  nel  me- 
defiino  mefe. 

Oltre  d ciò  raccogliete  la  camomilla,  & nc  fate  folio,  ^r.e  referuate  i fiori  effetì- 
do  fecchi.  . . 

Ancora 


Digilized  by  Google 


LlISIM'PLlCi:  85' 

'incora  fi  iene  r acorre  i fiori  digineflra>  ^ firme  il  mele ginefirìno,  ilqual  è ot- 
timo fer  le  fcrofhole,nefiite  ancora  l'acqna  buona  per  il  mal  di  renella. 

Cogliete  fimilmente  t fiori  di  maina , & ne  fitte  il  mele  maluato . 

Etumdio  cogliete  I anetho  , ^ ne  fitte  olio j ancora  cogliete  i capi  del  iufquiamo 
&nefeccaUL>. 

H^ccoglictc  fimilmente  il  fcmedcUa'Burfaptflorit,(^  il  riponete. 

In  queSìo  medefiìHo  fi  deue  taccon  e la  faluia,  cr  cattarne  acqua»  Cf  ancor  defic- 
carla, &poi  fcruarla. 

Sono  alluni  ancora, che  raccoglionogli  hermodattili.  Maiopenfo,che  meglio  fa- 
rebbe rat  cor  li  nel  me  fedi  .Agofto , ^ raccogliete  fimilmente  la  gemma  dell’bede- 
ra,  & nitri  fimili . *lJeuefi  ancor  rat  cor  la  manna  in  quello  mefe  tanto  in  oriente , 
quantoin  Calabria:  perciocheaU’horaquefia  rugiada  cade  dal  Cielo . 

I^cl  mefedtC,ugno,  coghetettate  le  herbe , che  fi  debbono  riporre,  ficcmeiil 
cedro,l'or:gano,tl  pulegic,il  ihcados,  il  polio, la  celtica,  l’abrotano,  l'abfinthio,  il 
praJfio,oucrmarubio,l' eupatorio, l'iphericon,ilchamed>  io, il  chamepithio,  la  fiat  u- 
reia,il  rofimanno,  la  centaurea  maggiore,  «Jr  minore,  l'artcmifia , l’agrimonia , il 
penthaplon,il  millefoglio, la  betonica,ilthmo,l'epithimo,Ì  bi^opo  & fimili,  i fimi 
deUequali,  ncleloro  radia  fieno  mvfo. 

Raccogliete  ancora  le  balaujiie , ^ le  riponete.  Si  fii  ancora  nel  fine  del  medefù- 
mo  mefe  l'aloè  de  i fiucchi  dell  herba  %ambana.  fauo/i  etiandio  il  fiuto  delle  radici 
della  liquiritia,  cJr  il  referuate,  male  fue  radici  fi  debbe  r accorre  nel  mefe  di  .Ago- 
fio,le  quali  cauate  le  feccate,&  riponete. 

^Dekefi  raccorrepur  nel  medtfimo  mefi,il  cornino,  l'anifo,  l'incenfo,  la  vernice, 
t ammoniaco,  l'opoponaco:  ma  ahunidiceno , che  fi  deue  raccogliere  nel  mefe  di 
Maggio . Faffi  ancora  la fi  amonea,  la  qual  è il  Jucco  infpeffito  d vna  certa fpecie  di 
volubile, OHCrd'vna  jfiei  ie  di  tithimalo . 

Tfel  mefe  di  Luglio  deuefiraccorre  il  feme  di  Laureola,  (fi  fkreetiandio  felet- 
tuario  di  latte  di  yna  buia . 

Cauafi  ancora  il  fucco  dì  cocumeri  feliiatichi . 

‘Raccoghefi  fimilmente  il  firme  di  fiengreco , di  genetta,  iìaphifagria,  il  fernet 
tnacedonico,dipetrofemolo,d’apio,di ruta,di iufijuiamo,dt granajolis,  difenape,di 
vrtica,di eruca,  (fidipiantagine.  ’Debbtfi ancor  riccorrei  quattro  femi  freddi  mi- 
nori, cioè  difcariola,dtendiuia,di  lattuca,  & di  portulaca  : & i femi quattro  mag- 
giori,cioè  d'anguria,di  citntlli, di  melone, (fi  di  %ucca. 

Cogliete  amorail  jime  di  leuiftico,  di  cicuta,  (fi  dipaftinaca  fieluatica,  (fi  il feme 
di  caruo . T^euefi  fimilmente  fare  l'acatie  nel  fine  di  queflo  mefe  del fucco  di  pruneBi 
feluatici , (fi  feti  ateli  al  Sole , foglicteetiandio  pur  nel  fine  dt  queflo  mefe,  ouer 
nel  fine  di  .Agoflol\/ìntbera,c;-  il  fcmedel  Stlcrmontano,  (fi  il  firme  di'Lficflurtio, 
C dt  ruta-, . 

filel  mefe  di  «..^gofìo  deuor.fi  cattare  le  radici  di fi;fiìfiagia,di  liquiritia,di  acoro,' 
di  cipero,  die.J.inra,  dt  mandratora,  di  brionia,  dt  brufto,  di  reupontico , di  cuffia 
lignea  trdipirei'O. 

Ccu.uefim‘lmciJc  le  radici  del  dittamo,dì  tormentila,  ir  di  fkua  inuerfa,  ouer 
difolatro  rn..ggioic.^, 

F g VcMìifi 
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'Jktmft  ctiandio  cauare  le  radici digentiana,  di  efkla,  di ^AHnlogia  longa,  ^ 
rotonda, di  coameri,di  emila,  delle  trefpeciedi  confoUda,di  valeriana,  di  meni  di 
variophilata, di  apiOidipctrofcmoio, di  finocchio, di  brufco, di  af}>aragi,d'ireos,etfi- 
tnili . Canate  fnnilmeiite  nel  fin  di  quello  mefe,&  cogliere  il  fcme,  & la  radice  di 
brionia.  Fafii  ancora  il  vtfchio.a^;-  la  terebentina  delle  grane  verdi . 

■^{elmcfc di  Settembre  raccoglieti  l'agnocafio,  cioèil  fitto  fieme , tr  le  radici  di 
capp.rri , tir  dcliviio,  cfi  l'altro^heleboro  , cioè  bianco  nero  , le  radici  di 
ptucedano. 

Cogliete  ancora  la  lingua  ceruina,ò  il  citrach,tt  il  capiluenere, il fieme  efi  fio- 
re d' finocchio, ir  le  ficee  ate.  ‘Percioche  all' bora  è ottimo  U fieme  di  quello . 

mefedi  Ottobre  raccogliete  la philipendula,  la  centaurea,  l’ abfitnthio,  ir  il 
_pan  porcino. 

7^1  mefie  di  l^iicmbre  deaefit  raccòrrò  il  legno  del  cedro,  ir  ficcando  alcuni  /’  E~ 
fiala , irli mcgcrcon. 

Tic!  mefie  di  ‘Decentbre  coglietele  bacche  di  lauro , ir  ne  fiate  l'olio  burino,  ir 
l'olio  di  lentifico,  ir  i frutti  di  ginepro,  ir  ipomi  della  mandragora . 

7dcl  mefie  di  Cenaro  deuefii  raccorrei  frutti  del  brufeo , ir  cauare  le  radici  dell'- 
oringio, ir  comporle, ir  leficorge  di  cedro,lcquali  componete,  ir  ficriiate . 

ì^l  mefie  di  Febr aro  coglietela  cimbalarig,rhepatica,bpulmonaria,& corniti- 
date  àrauorre  leviole  infino  al  mefie  di  Cargo . 

Jdatate  oltre  à do,  che  tutte  Ì acque,  che  fii  diHiìlano  con  l' herbe  fi  debbon» 
iiill.ve  nella  Trimauera  , cioè  da  megp  rSìfargo  infino  al  fine  di  ty^’prilt^, 
ir  poi  che  faranno  fatte , fi  debbono  porre  al  Sole  almeno  per  quindici  giorni , ac- 
ctoihcfit  purificano  dal  fumo. 

iSiCa  fie  non  rollete,che  punto  fiappino  da  fumo  le  fliUate  à bagno  eJ^aria. 

In  che  modo  fi  debbano  ripone  rhcrbc,i  fiori,  &i  fcmi,à  altri 
acciochc  fi  conferuino. 

EHeccfifiario,  che  fii  ripongano  i fiori  dell' herbe  medicinali  in  caffè  de  legno,  ir  i 
ficnii  in  fiachetti  di  coio . 

'Di'bbonfi  riporre  le  cofie  humide,fi  come  fono  i fiticchiile  gomme  liquide, gli  clet- 
tiiarii  ir  filmili  in  v.ifi  graffi  di  vetro , oucr  di  terra  vitriata,  ouerdi  argento , ouer 
duomo,  ir  filmili. 

te  medicine  moli  e,  ebefionodaefierripofleinvafidi  rame.  Similmente  ri- 
ponganfigli  viigHcnti,nc  quali intrano  le  pece,  ir  l'aceto . 

GL  Graffi, i cerudli,dcbbottfi  porre  in  vafi  di  Hagno , 

Le  polueri,  fiicomcèla  hiera  pigra , ir  filmili,  ponganfii  in  vafii  di  terra  di  boc- 
cafirctta,fierata  la  bocca, della  qualle fi  altura  con  cera,oi*er  con  creta,  acciochc^ 
non  fi  rifiotua  la  loro  virtù . 

'Riponganfitirob,fircomeèilrobd'vua,dicotogni,dipomi,diMirto,irfimiliin 
vafi  di  terra  nuoui; percioche  la  terratira  à fie  la  loro  humidità . 

Gliolq  debLofì  riporre  in  v.ifi  divetro,ta  cui  boccafiit  chiufia,acciocbe  non  fii  de- 
fìruggano , ir  non  pucino . 

Leccete 
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le  ^ecie  mmiAxce , fi  come  è il  z^beto  j fi  pongano  in  yafi  d’oro , ouer  d'argento 
indorato,  ouer  in  vafi  di  vetro . 

Tutte  le  cofeacetofe,  che  fi  debbono  fcriiare , fi  pongano  in  vafi  linitidi  cera^ , 
ouer  di  pece. 

‘Deuefi  riporre  ogni^ecie  divino  in  vafi  di  vetro , ma  quello  che  è fàcile  da  cor~ 
remperfi  pongafi  in  vafi  di  terra , accioche  quella  difecchi  ogni  fina  hiimidità  fuper- 
fiua,laqual  é caufa,che  quel  fi  corrompe., 

tJ^a  non  farà  fuor  di  propofìto  fe  per  ordine  dialfhbetto  racontamogli  fempìi- 
ci,  & le  lor  parti,  come  fono  le  radici,  le  foglie,  t fieri,  ifemi,  i frutti,  Iccorteccie  , 
le  gomme  coni  ficchi,  ^ acque  loro  : & oltre  à ciò  quali  minerali  fi  richieggano 
alla  Ipeciaria , & quale  parti  di  ammali , in  che  tempo  fi  debbano  raccogliere,  al- 
logare , & quanto  durino . 

In  che  tempo  fi  debbano  raccogliere  le  radieijin  che  luogo  confcr- 
uarlc  ,&  quanto  tempo  durino , 


Deue  lo  Speciale  haucrc  ordinariamente  le  fcquenti  Radici  .!■ 
nella  fua  Bottega.]-  . 


Di  .Acoro. 

Cojlo. 

Teonia.  ' . 

.Asfodelo . 

Ditamo. 

'.•Ufctrofilino.  ' , 

.Altea . 

Eniila . 

Tfucedano . 

.Apio. 

Felice . 

Tiantagine ... 

.Ariftolocbia. 

Filipendula . 

Tiletro.  , • 

.A faro. 

Finocchio, 

Bfubarbaro.  . -, 

Bedeguar. 

Fra/Jino.  • 

Beupontico, 

'Brionia.. 

Canofiigta.  • - , 

B^ibeai  '•  i -.  .-.  . 

Brufeo. 

Cjentiana . 

"Rubo. 

"Bugloffa. 

^ramegna.  " ■ 

Satirion . 

Boragine. 

Ciglio . 

Saffijragia . 

fent aurea  maggiore. 

Ireos. 

Scruphitlaria . 

Calidonìa. 

Jringo . 

Solatro . 

Ciclamine. 

Liquiritia . 

Sparagi. 

Ciparo . 

eJ^alua . 

Spatula  fetida. 

fondifi . 

t^Acu . 

Tormtntilla. 

(onfoUda  . 

Valeriana . 

QVESTE  SONO  LE  RADICI, 

CHE  COMMV- 

numentc  fi  vfano  nelle  maggior  parte  delie  Spcciaric,lc  qua- 
li fi  raccoglieranno  iic  1 tcmpijche  fermeremo.  . 

Acoro  fi  deue  raccorrenel  principio  dell'cfiate,  cit;  ben  lanario , gpr  cpn  va  co[- 
tellonettarlo  dalle  fupcrfiuità  cJhiiifcch£,poì  tagliarlo  in  quattro  parti.  Si  dc- 
uefeetar  al  Sole , (Sr  feccn  Ci  conferua  per  tre  anni . Jdlciiui  vogliono  >che  fi  debba 
raccogliere  nel  mefe  di  t^goìlo,  come  fi  fhnno  l a\fre  radici. 

F ^ ey^piO  r 
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jt  pio, cioè  la  fua  radice  fi  dette  canate  nelmefe  di  Agosto,  & nettarla  dalla  ter^ 
ra,  & da  ogni  altra  fitperjluità . & oltre  i dò  canate  la  medoUa  di  dentro,  U cbc^ 

etiandiofiir  fi  dette  nelle  radici  di  fenocchio,  &dipetrofemolo.  , , 

t^mphndcllo,  perche  fi  trotta  in  ogni  tempo  non  fi  dette  feccare , perctochc^ 
è meglio  fi-efeo . 

'Bedeptir  fi  dette  raccogliere  nel  mefe  di  i^goHo,  gir  fimilmentela  bnonia^t 

maggiore,  cioè  la  fitta  radice/}  deue  r accorre  nel  mefie  di  Luglio . 

Ciclamino  ft  raccoglie  nel  mefie  dt  Ottobre. 

chelidonia  fi  può  conficritare  tre  anni. 

CipeTO  fi  conferii j per  doidìtnis  ^ fi  deue  taccùyre  nel  tnefe  dityfgofio  • 

foUo  fi  può  confiemare per  dieci  anni . 

dittamo  fi  colga  il  mefie  di  .^gfifio,  &fi  confierua  dot  anni . 

Enula  fi  deue  raccogliere  nel  principio  dell' E/late  g^ficccarla  al  fole.  Et  fieccnJ 
ft  confierua  da  doi fino  à tre  anni. 

Filipendula  fi  coglie  nel  fine  dell’ .Autunno , ouer  nel  mefie  di  Ottobre , fi  conferà 
ua  dieci  auni. 

Centiana  fi  raccoglie  nel  fin  deUa  VrimaHera,ma  alcuni  vogliono  che  fin  meglio 
ilmefiedi  eyfgoiio. 

Cariefilata  fi  raccoglie  pur  di  .Agoilo. 

Uqui ritta  purft  raccoglie  di  quefio  mefie . 

Meu  fi  coglie  di  .Agallo,  &fi  confierua  per  doi  anni . 

7eonia  fi  raccoglie  l' Inuerno , ma  alcuni  lacauano  di  .Ageflo  quando  la  Lufitd 
ficema.  Si  confierua  per  vn  anno . 

TeucedanOffi  raccoglie  di  Settembre,  &fi  confierua  vn'anno. 

Piretro  fi  caun  l’Jntterno,  ma  alcuni  vogliono  di  t^goflo,  & fi  confierua  per 
cinque  anni. 

Eeubarbaro,  & I{eupontico  dicono  che  fi  può  confiemare  dieci  anni . 

Solatro  fi  deue  raccore  nel  mefie  di  .Agofto  , {imilmente  i fiparagi  , & la  Scjfifra- 
gia,laqualfitconfieruaper  tre  anni. 

TormentiUa  fi  raccoglie  pur  di  .Agt^o,  & anche  la  V aUriana,  la  qual  fifieccha 
al  Sole  dura  tre  anni. 

Ireos  fi  dette  r accorr  e nel  mefie  di  .Ag^o,  cJr  fi  confierua  doi  anni . 

Iringi  fi  colgono  nel  mefie  di  ’Decembre . 

Ma  debbelo /pedale  auertire  tre  cefie attorno  alle  radici,  prima.comebahbiamo 
detto,  deue  e/kmare  il  tempo,  nel  qual  fi  hanno  à raccogliere,  dipoi  il  modo  difiee^^ 
ffi  r'.e,  & riporle,  & appre/fio  quanto  tempo  poffano  durare  neUa  lor  Virtù . 

Quanto  alla  prima  tutte  le  radici  fi  debbono  raccòrrò  nel  cadere  delle  foglie  t C9-^ 
me  vuol  .Auìcenna . 

Quanto  alla  fieconda,le  radici  non  fi  debbono  ficcare, ne  riporre,  fie  prima  non  /&- 
no  lanate  con  acqua  daUa  terra,  & dalle  immuniitie.  ‘Vice  lAlbugafis,  che  in  qliel 
giorno  che  fi  cauanole  radici  fi  debbono  porre  À fieccare,òalSole,òinluogOvettr 
tofio  :&•  mentre  che  eUe  fi  fieccane  fi  dette  andare  riuolgendo  al  Sole , & la  notte 
fi  ponga’i  in  loco  ■pentofio  lontanda  ogni  humiditài  & qneSio  fivada  facendo  , 

^ ' finche 
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finche  pano  feeche  i&ft  fard  tempo  nmolofo , ft  mettano  in  alcun  crrneRo , ò altra 
...  infìrumento comodoalfuocoiinguifache il  calorelefeccbittp'fefi^ebifognofec- 
carie  preflamente  j ft  debbono  porre  in  alcuna  padella  di  terra  larga,  ben  calda,  & 
/òpra  tjueUa  diftendere  le  radici,  & andarle  volgendo, &•  fe  la  padella  diuerrd  fred^ 
ca,tomarlaàfcaldare,e!r  poi  tornami  dentro  le  radici . 

Quanto  alla  terga,cioè  cotanto  tempo  poftano  durare  le  radici  nella  lor  virtù, di^ 
ce  ^uieenna,  che  generalmente  non  paff ano  oltre  atre  anni.  Ma  fappiate, che  quel- 
le che  fono  di  rara  foSìarrga  fi  debbono  rineuare  ognanno  . t^a  quelle  che  fono  di 
groffa,ftt  poffono  conferuareda  doifino  atre  anni . 

Le  herbe,  & le  foglie  delle  piante  in  che  tempo  fì  debbano  raccor« 
re,  in  che  guifa  riporle.  Se  quanto  durino . 

Le  herbCjOlc  le  foglie  necefTarie  alla  Specfana  fi  raccogIieranno,&:  riporraoo  come 
diremo  apprefTo,lcquali  pid  vfateloiio  le  fcquenii . 


' -Abrotano. 

Cauda  equina. 

Fragarie. 

• ■ t/(hfinthio . 

Cauli. 

Fumoterre. 

»A  ceto  fa. 

fentaureaminor. 

^allitrico. 

.Adianto. 

Centinodia. 

Cariofilata . 

v^gnocafìo  , 

Cetrach . 

Hipericon . 

oyfgrimonia . 

Centoniea. 

ffopo. 

• .Alchechengi. 

Chelidonia . 

lufquiamo . 

.Altea. 

CicOrea  . 

Kalendula . 

alleluia. 

Cimbalaria. 

Lapatio  acuto . 

Àmbrofìa. 

Cime  di  rubo. 

Lapatio  rotondo. 

• ’^pfo . 

Confonda.^  di  tre  fpe— 

Lattuca . 

.Arnoglofta. 

cic-.» . ' 

Lauro. 

Arthemifia. 

Cetula  fetida . 

Lappa  maggiore. 

Affergula, 

frcffula  di  due  fpecie . 

Lappaminorc . 

"Balfamita . 

Cucumero  afinino. 

Lentichia  aquatica. 

"Bcrbena. 

Cufeuta . 

Liglio . 

Betonica . 

Cretamarina.  ^ 

Lingua  cemina. 

Bietola. 

Dauco . 

Lingua  di  vccello . 

Borragine . 

Edera  arborea. 

^faiorana . 

Branca  vrfìna . 

Ederaterreftre. 

cJHalua . 

Buglofta . 

Endiuiadómeflica , 

tJHandragora . 

Burfapaiioris. 

Endiuia  feluatica . 

tJ\€urHbio . 

[alamcnta. 

Epatica  aquatica . 

t^atricaria. 

Calendula. 

Epatica  terreilre. 

(JHelifta . 

Camedrios. 

Epithimo. 

tJMercuriale . 

fameleonta. 

Tufragia. 

t.^iUe  foglio . 

famepitheps. 

Eupatorio,  - 

cMirto . 

Capii  venere . 

Felice . 

estorcila. 

fardo  benedetto,  1 

• Framoli. 

Tljfìnrtio. 

nr-r- 
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Occhi  di  pio  fO, 

Origano.  . 

Ofmondt , 

Os  mundi  re'falis . 

Oximo  ganojiUta . 
Tarietaria . 

Tic  di  colombo. 
‘Pimpinella . 

Tiantagine  di  due  fpecie  , 
Toltcaria. 

Tolio . 


5 E U TÌ9 

‘Pràfio. 

Primula  ytrit  > 

‘Pulegio. 

Quinquefoglit, 

Hpfmarino. 

HjUa. 

Salma . 

Saiuregia , 

Sauina . 

Scahiofj . 

Scolopendria . 


Ser^o,’ 
^cadot . 
TapfusbarbHus. 
Tctrahit. 
Tamarifco . 
Thimc. 

Trifoglio  . 
XJermicidaria . 
Violaria . 

Virgo  pailoris . 
Vrtica . 

Vfnea. 


Sempreiiiua . 

.Abfinthio  nojlroèl'abfinthio  romanojl  meglior tempo  di  raccoglierl*  i laPri- 
mauera,ma  alcuni  dicono  nel  mefe  di  Giugno,  c*r  alcuuialtri  nel  fine  delta  Prima- 
nera  : deuefi  fecc.v  e all'ombra,  durava  anno . 

.Agnocaflo  no» fi  deue  r acorre ipercioche  fi  troua  in  ogni  tempo  verde ipereioebe 
è di  maggior  virtù  efiendo  verde  che  fecco . 

tyf diamo  fi  troua  in  ogni  tem  po  verde , «jr  non  fi  deue  fece  are  fe  non  per  bifognu 
diftringere,& fimilmente»fi  deue  fare  in  tutte  l' berti  capillari, fi  come  è il  capilue-  • 
nere,&  il  cetracb,cSr  filmili . 

.A rthemifiaèdi  virtù  più  i ffcace  verde,  ebe  fccca,  fi  r.iccoglie  nel  mefe  di  Giu- 
gno, indura  infino  àvn’ anno. 

Abrotano,  raccogliefi  di  Giugno . . ’ ' 

"Betonica  i più  efficace  frefea,  che  fccca,  nondimeno  fi  deue  roccorre  fiel  mefc' 
di  Aprile,  zìr  di  Giugno.  - 

Branca  vrfina  fi  deue  porre  verde  ue  ynguenti,  tr  uon  fecca . 

Bur fa  pa^oris, fi  raccoglie  nel  me  fedi  Aprile. 

Calamcnto  montano  fi  deue  raccorre,quando,che  haurà  prodotto  i fiori, eir  fi fer— 
uà vn’ anno.  . ‘ • 

(famedreos  fi  raccoglie  nel  findellaPrimauera , quando  haurà  prodotto  i fiori , 
cioè  nel  mefe  di  Giugno  : deuefi  fiimilmente  r accorre  la  herba  col  fiore, effendo  te  ra- 
dici leuate.  Il  qual  ficcato  all’ ombraduratre  anni. 

Camepitio  fecondo  alcuni  fi  deue  raccorre  nel  mefedi  Giugno  , ma  è meglio  rac- 
corlo  doppo  c he  baurd prodotto  H feme,  elrfi  puoadoperare  per  tre  anni . ‘ ' 

(fardo  benedetto  fi  raccoglie  co  i fiori . 

Cicoieaddipiù  virtù  ^endove^e*cbefdtca,nondimeno  raccolta  fi  può  femore 
vnanno . 


Ccntaureafi  deue  raccogliere  fecondo  alcuuinetprineipio  dell’cflate.ma  fecondo 
altri  nel  mefe  di  Giugno.  • 

> Cottila  fetida,  cé;-  odoriferafi  deuenocogliertambedoiinyn  tempo , cioè  qu.mÌo 

hannoifiori,  , . ' . • . 

Crjjshla,cioè  am  bedue  le  fpecie  di  quella,fidtue  porre  nelle  medicine  frefcetper* 
cmhefeccanouiditttunavalore.  > ■ ’ 

Dauco  fi  colga  ló  fiori, effendo  le  radici  leuaU,/ì  fioca  alt  ombra, dura  yn'anno . 

Cndiuia 
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EnJiu’a  pa  Hi  ^ualwujHefpecieft  veglia, fece»  non  è di  niun  valore.  Onde  fi  deuc 
adoperare  jrefea.  Oltre  di  ciò  fi  Lui:  percioche  la  ftta  virtù  ènellafiiperficie . 

Eptthmo  ft  colga  nell’ autunno . 

F Liminola  yt^e  è di  grande  cffcacia,  ma  fecca  non  è di  alcun  valore . 

Fumoterre  fi  deue  porre  ne  medicamenti  verde,  fi  raccolga  quello, che  produce  il 
fiore  di  colore  di  viole,  & non  quello,  che’l  produce  alquanto  bianco,  cineritio,  ouer 
pallido,  alcuni  dicono,  che  il  miglior  tempo  di  raccogierloènel  principio  della  Tri- 
inauera.  Ma  alcuni  altri  nel  ine'zp  di  Marzo:  percioche  all’ bora  è buono  da  fhrve 
fueco,ouer  da  farne  firope.  Maperferuarnefideue  raccorrequandofitìOua,maèdi 
più  efficacia  frefeo,  che  fecco . 

^areofilata  fi-efeaèdi  più  efficacia , che fecca , nondimeno  fecca  fi  può  feruarc^ 
vn’anno . 

Jlòpofideue  raccòrrò  nell’cftate,cioé  nel  mefedi  Giugno  quando  produce  i fiori,fi 
deue  fece  are, & fufficndere  in  luogo  ombrojò,  non  fiimo/ò,  ‘Dura  in  fino  ’à  vnanno. 

iufquiamo  bianco  t percioche  il  negro  non  è in  vfo,eJfcnJo  mortifero,  fi  colga  nel 
mefe  di  Maggio,  è di  più  virtù  fi  efeo,  che  fecco . 

LaurOtCioèlcfuc  foglie fcccate  inliiogoombrofihnon  molto  fmnofo  duravn’aniio. 

Maggiorana  fit  deue  raccorrenelCejlate  coni  fiori . ‘Deuefi  feccare  in  luogo  om~ 
brofo,  dura  vnanno . 

(jiCandragora  è di  più  virtù  frefca,che fecca. 

oJ^arubio  in  luogo  ombrofo  fuffiefo  fi  ferua  per  vn’anno  in  molta  efficacia . 

Melifia  cofi  verde , come  fecca  è di  grande  efficacia , fi  deue  prima  feccare  al  5o- 
le,  & dipoi  all'ombra , 6*”  dura  vnanno . • . i , . 

%J^iUcfoglio  fi  deue  raccòrrò  nel  mefe  di  Giugno. 

Mirto,  cioè  le  foglie  fue,  quanto  più  fono  frefche,  tanto  più  fono  iffi  caci . 

'Flaflurtioèdipiùvirtùverde,chefecco.  ' 

Origano  ddlihorti  fi  colga  nel  tempo , che  produce  i fuoi  fiori , cioè  nel  mefe  di 
Giugno, (ir  fi  deue  raccòrrò  co  i fuoi  fiori,  efi  foglie  inficme  ejfeudo  lettati  i fttjli,  de- 
uefi feccare  all’ombra,  & fi  fonia  pervn’anno . 

Oculi  popoli  fi  deueno  raccorre  nel  mefe  di  tyfprile. 

Tarietaria  è dipiù  efficacia  verde,  che  fecca . 

Tolicaria fi  colga  confuHi,ma  ne  medicamenti  non  fi  deue  porre  rami, fi  può  fer- 
uare  per  vn’anno. 

Inolio  fi  raccoglie  nel  mefe  di  Giugno,cioè  quando  produce  i fiori  dura  vn’anno. 

‘Portulaca  è di  più  virtù  fi-refea,  che  fecca.  > 

Prcffiofipuofcruarepervn’aHno.fìcolganelmefediGiugno.  . ' 

‘Pulcgio  fi  raccoglie  nel  mefe  di  Luglio  con  i fiori, dura  vn'.inno , 

“Pofmarino  fi  deue  raccorre  nel  tempo  di  Giugno, fi  fcrua  per  vn’anno . 

Saluia  fi  colga  nel  mefe  di  tJ^rf aggio,  fi  fecca  all' ombra, & ferita  per  vn’anno . 

Saturcgiafimilmetuefipuo  raccorre  nel  mefe  di  Giugno, fi  debbe feccare  all'- 
ombra,fi  conferuaper  vn’anno. 

Scabtofa  verde,è  di  grande  cfficacia,ma  fecca  non  è di  niun  valore. 

Scolopcndria,fi  raccoglie  nel  mefe  di  .Aprile,&aiicl)0  di  Settembre . 

Sempremia  fi  deue  porre  nelle  medicine  vcrdapvrcioche  fecca  è di  niun  valore. 

Serpillo  , 
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SerpilU  fi  dette  raccerre  quando  fiorifce  infìeme  co  fuoifiorijJipuoeonfcnurC-i 
p.'rvnnnno. 

T affo  bar  bufo  verde  ha  gran  virtùj  ma  fecce  pocai  • niente, 

Thmo  fi  raccoglie  nel  mefe  di  Giugno . 

Fiolaria  fi  dfut  porre  frefca  nelle  medicine , 

Firga  pafloris  è di  grande  efficanaverde,  & fecce,  ma  più  verde 
Ma  finalmente  diciamo , che  iberbe  fi  debbono  raccogliere  quando  le  lor  foglie 
fono  nella  lor  perfetta  grande:(g^,c!r  auanti,che  il  lor  color  fi  muti. 

Jlmododifeccarle , &dt  riporle  è ilmedefimo,  cbedi  feccare,  ^ di  ripor- 
re le  radici . 

Et  fi  come  le  radici  dopo  duo,  otre  anni  fi  fanno  debili  di  virtù , cofi  le  herbe,  le 
quali  fi  debbono  riporre  ben  fecche,  accioche  non  fi  putrefacciano,  eJr  il  luogo  oae^ 
hanno  dafìarefia  lontan  dal fiimo,dal  Sole,  dalia polucre,& dalla  humidità . 

Quante  fpcciedi  fiori  firicchiedanoin  vna  Spcciaria , quando  fi 
debbano  raccogliere , doue  riporli,  & quanto 
duri  la  lor  virtù. 

1 fiori  jchc  fono ncceffarij  in  vni  Spedarla debbe  il  fpcciale  andar  allogindo  per 
ordine  di  alf  (becco, come  detto  habbiatno. 


Si  come  fiori  di  oAbfin- 

Caprifoglio. 

Tienufare. 

thio , 

(appari . 

Oleandro. 

oAgnocaHo. 

Cìoeo. 

Bpfa. 

Aglio  feluatico. 

CufcMa. 

Bpfinarint, 

Anthos. 

Epithimo. 

Salice . 

Bor  ragine , 

^enefira . 

Sambuco . 

Balaufìie . 

Keiri. 

Squinanta . 

Buglofa , 

lambrufca. 

Stecaie . 

Cameleonte , 

tJ^ilua . 

Thamarifeo . 

ramomilU. 

(.Mirto. 

Viole. 

Fiori  di  Abfinthiodeuonfi  cogliere  nel  principio  dell’€ fiate. 

.Agnocaflo  nell' .A utunno,&  nella  Trimauera.  Si feruaper  vn’anno. 

Aglio  filiieflre  fi  debbe  raccòrrò  nel  fine  della  Trimauera  , i quali  ficcati  aW~ 
ombra  fufpenderete . 

Anthos  fi  feccano  al  Sole , f}r  durano  vn'anno . 

“Boragine  la  buglcfa  fi  raccoglie  nel  mefe  di  Aprile . 

BaLufUa  fi  può  raccorre  nel  mefe  di  (juigno,  fi  conferuano  con  la  lor  virtù 
dot  anni . ‘ 

Camomilla  fi  colga  nel  mefe  di  c^Caggio,co  i quali  ponete  etiandio  le  foglie . 

Cappati  fi  debbono  corre  mentre.chefono  firetti,  & non  larghi,  perciéche  quan- 
do fono  .iperti  non  fono  di  niun  va  lare:  fi  pigliano,^  fuondiftoiio  con  fiale  > tr 
aceto,  (ir  fi  conferuano  per  vn'anno. 

fiifiutj , cioipodagradi  linofi  coglie  ttclmefeditJi'faggìOj  oucr  di  Luglio,  du- 
ra infi  no  a doi  anni, 

Lpuhimo 
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rpithimofi  deut  racctrre  quando  producei  fiori.  , , 

Cineilra  fi dcHC  raccòrrò neimcfe  di  Maggio,  ' ‘ ' 

Keiricolfifindmcfedi,4prile.  , ; 

Lambrufia.ouerfiordi  vitefeluaticafi  deuc  raecorrc,  quando  incomincia  à fi  j~ 
rire  ifeccafi  ,iW ombra, &firipo,’^a  in  alcuna  fcatola . 

Mirto, cioè  i hr  fiori  quanto  piiì fono  fècfclu,  tanto  più  fono  di  più  efHcatia.&iton 
fipofjono  fcruare . 
tJlfaluafitolganelmcfedis^Ca^io.  r, 

'Henufiro  colgafi  nel  me/e  di  Lufiiò.ouer  di  Settembre,  fi  può  ftruarc  per  doi  an-^ 
ni.  llmiglior  è qucllo.cbe  nafte  nelle  regioni  calde. 

Timori fm arino,  cioè  il  fm  fiore, fi  deue  r accorre  nel mefe  di  .Aprile  fi  deibona 

feccare  alquanto  al  fole,  durano  mfino  a vn'anno , 

linfe  fi  pongono  neUemeduinefi-efthe,  c!r  fecche.  .Alcuni  raccogUono  Le  refe  do- 
po che  fono  mature  , ma  cofi  lungo  tempo  non  durano,  ma  fi  delle  cogliere , mentre 
che  mnfono  ben  aperte  nel  mefe  di  ^JHaggio,  & quando  alquanto  fono  rojk.  uSlia 

fe  fono  p.dlide,ouer  negre  nonftdcblonoporrencllemedicine;porciocheifegno,che: 

fono  confum.1t e , & raccolte  au.intiil  tempo  & raccolte  adunque , come  hai) bi. imo 
detto.fifcccano  al  fole, Indurano  duoi  anni.  .i  . > 

Squinahto  fono  quei  peli , e he  nafiono  nelle  ffiche , ehe  fino  nelle  cime  di  rami , 
dura  infino  à dieci  anni . Oltre  di  ciò  fi  trouanel  fquinanto  alquanto  di  legnetto , il 
quale  quando  fi  debba  adoperare  nelle  medicine  bìfògna  leuarlo  via . 

Stecadcfi  raccoglie  nel  mefe  di  Giugno, l vno,&  l'altro,  cioè  citrino,  & arabico, 
dura  vn'anno . 

Viole  debbonfi  r accorre  da  megp  Gennaio  infitto  à mego  il  mefe  di  Margp.  tJd  Ca^ 
alcuni  dicono,  che  fi  dcueraccorre  nel  mefe  di  .Aprile  ipercioche  all'hora  fonopiù) 
mature,  fi  conferuanoper  doi  anni, ma  meglio  è rineuarle  ogn’anno . 

A.  Ila  fine  fidebbefapere,  che  i fiori  fi  debbono  raccorre  quando  fon  bene  aperti,' 
Cr  non  afpettarc , chefian  caduti,  ò che  cominciano  à feccarfi , ma  le  rofe  fi  debbono 
raccogliere  atianti.chefiano  ben  aperte, le  quali  fi  mettano  à feccare  al  fole, et  men- 
tre fi  feccano,vadanfi  molte  volte  volgendo  con  le  mani,^  fi  nel  giorno, che  fi  rac-i 
cogliono  non  fi ffe  fole,  fi  pongano  in  al  cun  luogo  ventofo , eJr  fecco , cir  il  giorno  fe- 
guentefi  pongano  al  fole  finche  perfettamente  fian  fecche  : poi  fi  ripongano  in  alcun 
vafi  di  terra, il  qu.ilfit  ferri  bene,  accioche  l'odore,  & il  colore  non  fi  perda.  Et  fona 
alciini,  che  vogliono,  che  tanto  filano  al  fole,  che  di  dieci  libre  di  rofe , ò di  altri  fiori 
verdi,  non  ne  rimanga  fe  non  vna  efendo  fecchi.  Coft  fi  debbono  feccare , & riporre 
le  rofe,  ^ ogni  altre  ffecie  di  fiori. 

tJ^a  quanto  tempo  fi  conferuinp  con  le  lor  virtù  è minore, che  quello,  che  fi  con- 
feruano  le  radici , & le  herbe  ; perciochefonodipiù  fottìi  fuPìanga,fim  chela  ca- 
momilla, che  lungo  tempo  fi  conferuq. 

Vogliamo  poi,  che  nel  luogo  oue  fianii»  non  fianefumo,  ne  fole,  nepoltiere:  per- 
aocheft  putrcfiirebbono,  &perdercbbono  lalorvirtù . 


De  i Ic- 
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De  i fcmi  j che  fi  ricchiedono  in  vna  Spedane 


Poithe  il  Speciale  haurà  ordinatamente  acconcio  i fiori , deue  confequentemente  met- 
tere à fuo  luogo  I Temi)!  quali  del  più  fono  i feguenti . 


Seme  di  .Abrotano, 

atro . ■ 

Miglio  fole . : 

oyfietofi . 

Cocumeri.  ■' 

Mirto . 

.Agnocallo , 

Cucurbita . 

Tgaflurtio.  ■ , 

.Alchechengi . 

Cretamo. 

^ifigella . . . 

.Altea. 

Dauco . 

Ogimo. 

tyAmeos . 

Edera . 

Tapauero . 

.Aneto . 

Endiuia . 

Tafìinaca  feluatica. 

.A  nifi . 

Eruca. 

"Peonia. 

\y1ntera . 

Ten  greco.  ' 

Tetrofemolo . 

.Anacardi , 

¥ inocchio . 

Tetrofemolo  macedonico. 

e^pio. 

Frafpno . 

‘Piantagine.  < 

.Atreplice . 

Fumottere 

"Portulaca . 

Bacche  di  tauro . 

Cene  lì  la . 

Tfilio. 

Bardana . 

Citi).  ■ ' ' 

I{ifo. 

'Berberi'. 

Ciunipero . 

"P.!jta  domeflica. 

Brufeo  . 

Jufquiamo . Kermes . 

"Butafeluatica . 

Cartbamo , 

Leuce . 

Scariola. 

Caruo . 

Leuifhco . 

Sitiape . 

Cautt. 

lino . 

Sifeleos. 

fentonica . 

Lupini . 

Sparagi . 

Citruli  . 

Maina. 

Stapbifagria . 

foriandro. 

Meliloto . 

Simacb. 

Cornino , 

t.^eloni. 

Tbamarifce. 

Cotogni. 

Miglio . 

Frtica . 

Semedicy^gnòcaHocdi  fottiliffimafMjtanxa  t fi  dette  raccorve  nel  mefcdiSct'^ 
iembre>duya  vnanno . 

^nifi  fi  colgono  nel  mefedi  Giugno.  Si  può  conferuarepcr  tre  anni. 

.Aneto  fi  deue  raci  orre  nel  mefe  di  Maggio  con  la  fiu  herba.  Si  può  feruare  per  tre 
annijTna  è meglio,  che  ognanno  fi  rinoui . 

ey^nacardi,  cioèilfuofemefi  confema  trenta  atmi  nella  lor  virtù , non  ponendoli 
in  luogo  humido . 

.Antbera  fi  colga  nel  mefe  di  Luglio . 

Berberi  durano  fei  anni  con  la  lor  virtù . 

fatuo  fi  deue  racco»  re  nel  mefe  di  Luglio , dura  cinque  anni  conmoltaefficacia  ^ 
Centonica  coglie/i  nel  mefe  di  Settembre . , 

Cicuta  deuefi  raccòrrò  nel  mefe  di  Luglio  . 

Cornino  douete  cogliere  nel  mefe  di  (giugno,  dura  cinque  anni, 

Coriandri  colgafì  nel  mefe  di  Luglio. Si  può  conferuare  per  doianni. 

Cocumeri , cucurbite , meloni , citruli  r fi  colgano  nel  mefedi  Luglio  , ma  non  fi 
f^ff-inoinqueUenoIlrercgiouihauereàqueflotcmpOiperciochepin  tar  'i  ft  matu- 
rano, an- 
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isnft,  an^ìfino  al  mcftdi  ^goflo,.& di  Settembre . Onde  èdafapere,  che  il  tem- 
po di  r accorre  i predetti femi, fono  da  ejfer  raccolti  quando  fono  maturi;  percioche  in  ^ ' 
alcuni  luoghi  fi  maturapiù  prefto,  ouerpM  tardo,  che  nell’ altre  regioni.  dPlia  è da 
notare , che  quando  fi  colgono , fi  debbono  raccone  quando  faranno  maturi,  &fu- 
Jpenderc  in  qualche  luogo  oue  li  lafciate  finche  la  lor  fufianga  hu-nida  fta  fecca^  , 
poi  nc  canate  i femi , i quali  lanate  con  acqua , accioche , quella  fua  vifeofita  fi  pai  - 
ta.  Vaili  feccaterU  Selo^li  feruate  in  luogo  fecco  durano  tre  anni,  ma  è meglio» 
che  ogni  anno  fi  rinouino. 

Dauco  dura  infimo  à vn’anno  . 

Endiiiia,  cioè  il  fino  femefi  delie  raccòrrò  nel  mefe  di  Diglio . 

Eruca  fi  colga  nel  mefedi  Luglio. 

Fen  greco  fi  deue  cogliere  nel  mefe  di  Luglio . 

Fenocchio  colgafi  nel  mefe  di  Scttembrc.dura  per  tre  anni. 

Fumoterrefi  raccoglia  nel  fine  dcllaTrimauera  . 

Ciniflra,cioè  il  fino  fcme,coghcte  nel  mefe  di  Luglio . 

Ciunipero  fetòdo  alcuni  nella  Vrimauera  fi  colga, ma  fecondo  alcuni  altri  nel  me- 
fedi Tslouembre;  ‘Tcrciocheall’hora  è maturo.  Si  feruaper  doi  anni. 

lufquiamo , cioè  il  fino  feme , delqual  ne  è di  bianco , di  nero , & di  rufo , ma  il 
miglior,  cioè  quello  che  è più  in  rfo,è  il  bianco,  dr  dopo  quello  il  tufo,fi  deue  coglie- 
te nel  mefedi  Luglio. 

Lattuca  deiiefi  cogliere  nel  mefe  di  Luglio. 

Leuiflicofi  colga  nel  mefe  di  Luglio, dura  tre  anni. 

t^fCeloni,  cioè  il  lor  feme  fi  colga  come  habbiamo  detto  de  cocumeri . 

Melilotofi  deueraccorrefon  lefue  corteccie,^  cofifi  deue  porre  nelle  medicine. 

Si  coglie  nel  mefe  di  .Aprile,  fi  fecca  al  fole,  dura  doi  anni . 

tJHgliofii  raccoglie  nel  mefe  di  <jiugno,fi  ferua  dieci  anni . 

Tfa^rtio  dura  cinque  anni . 

TsligeU  a fi  conferua  dieci  anni  nella  fua  yirtu . 

Ogimo  fipHÒ  feruare  per  tre  anni. 

Vapauero  dura  per  infino  al  decimo  anno. 

Viantaginefi  raccolga  di  Luglio. 

‘Tctrofemolo  macedonico, cioè  petrofcmolo  feluatico,&  etiandio  U domeflico  do- 
uete  raccòrrò  di  Luglio , durano  ambedoi  rn’anno . 

portulaca  fi  colga  nel  mefe  di  Luglio. 

Tfilio  fi  raccoglie  nell'cftate,dura  dieci  anni. 

cioè  il  feme  dell’vna , & delibera  ruta  fi  raccolga  nel  mefe  di  Luglio . Si 
fema  per  dicci  anni . w 

Sen.ìpe  cogliete  nel  mefedi  Luglio, dura  la  fua  virtù  per  cinque  anni. 

Sifileos  infi  eme  coni’ herba  fua  fi  debbo  porre  ne  medicamenti.  Si  coglie  di  Lu- 
glio dura  tre  .mni . 

Scanolafi  deue  pur  etiandio  cogliere  di  Luglio . 

Sparagi, cioè  il  lor  feme, dura  yn'anno. 

Staphifagria  etiandio  fi  deue  raccorre  di  Luglio, fi  conferua  cinque  anni. 

Siimachjcioè  il  lor grano, dura  quattro  anni. 

Deifì-utet 
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De  i frutti  che  fi  conuengono  ;ì  vna  Spcciaria>iii  che  tempo  fi  rac- 
colgano,in  che  guifa  fi  ripongano, & quanto 
tempo  tiun  no . 


' Dibbf  iT  <^p?cial;  hauere  nella  fua  Speciariali  frutti  chcfei^tiono . 


Come  fono  M.vidorli  ama- 

Fichi  citrini. 

Oline  condite. 

rc^. 

Fichi  negri. 

T.iffule. 

tJM  indorli  dolci. 

Calle. 

Tcrfiche . 

.A  rande. 

Cjr.m.iti. 

Tihacchi . 

eyAudlane. 

Juiube. 

Trugne . 

Citranguli. 

Limoni. 

Sebiflen, 

Cubebe. 

cS\tattdragor.a . 

Trattoli . 

Tdocedi  Cipreffo. 

(ubcbc,dura  la  lor  virtù  dieci  anni.  ' 

• 

Grjn  :ti pomi  jltacati ad  alcitn.i  cofafi  fcruavo  •un'anno 
t inira^ora  fi  dee  raccòrrò  nel  mefe  di  Honcmbre. 

Tuintc  durano  vn'anro . 

Tapiih  via  fi  tonfimi  doianni . 

D jbbe  il  iiU^entr  Speciale  r accoro  i fimi  dopo  che  la  lor  crudità , ejr  a/juofità  fi 
farà  partita.  Ma  i fintti/t  debbono  raccorre  quando  firanno  ben  m.tturi,  pananti 
(he c. diano.  • . 

St  debbono  riporre  ne!  medrfimo  modo, che  fi  ripongono  le  radici,  i'fiori,  ^i  fe- 
mi . ma  non  fi  debbono  riporre  fi  prima  non  fono  lauati , cr  acconci,  come  à quelli 
fi  coHttteiìC^ . 

Vero  Joppo  che  faranno  netti  da  o^ni  fuperfiuità,  fi  fono  humidifi  debbono  ficca- 
re al  fole,  eir  quando  non  fi  pofia  al  fole  al  lento  fuoco,  ma  lontano . 

.^4  Ila  fine  cofi  i fimi , come  i frutti  fi  confiruano  fino  à doi  anni  à pena , drda  due 
fino  d tre  vati  perdendo  la  virtù, come  fanno  ancho  le  herbe, ^ le  radia,  tyfnoti  vo- 
gliamo dire,  chcdpenai  fimi,  (jr  i frutti arriuano all’anno,  chefi  corrompono,  zir 
fi  raHcidifiono . 


Delle  COI  tcccie,ò  feorze  che  fono  neceffaricin  vna  Spedarla. 

R pulii  à fuoi  luoghi!  fcmi,&  i frutti,  va-la  per  ordine  Io  Spiciale  acconciandole  car- 
ceccie, che  fono  necelTaried.la  .Speciana,!!)  quella  guifa. 

Scorge  di  .Arancio.  Finocchio.  Tigna. 

.Apio.  Ftiffino.  I{aphano. 

Cappari . iJl  f.:ndrag0t . Sambuco . 

(fidro.  cJ^doro . Sumach, 

'Pmigranati.  Tapauero . Et  d’inccnfo . 

Ebuli . Tetrnfemolo . 

.Arangi,  &cedrinel  medefimogiorno  che  fi  fpircanodall'at  bore,  fi  debbano  in 
. qucfì.i  gmfa  fcortic  are. T rima  fi  fregano  con  alcuno  mantil  mondo  ^ netto,  c<r  dop~ 
pofi  feorgano  con  qualche  coltello  ben  aguggp  di  aciaioleggicrmcnte , autocke  no  t 
fi  Icui  della  carne  con  le  cortcccie . .Et  dice  .Auicenna , nel  quinto  canone  nelle  con- 

fettioni 
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fettìoni  de  cedri  ctniiti.Sfendan figli  cedri, oiter  gli  aranci  in  qdattre  parti, cioi  per 
Ungo,&perUhrsnìfex^a;  Tercieche  cefi  meghe,  (Srpià  {kcilmentefeli  leuari 
lajcon^a  dalla  lùr  carne, debbonft  terre  le  certeccte  dagli  aranci,  t*r  da  i cedri,  che 
font  pin  garbi,ouer  diacetefofapere-.percieche  Itlor  certeccte  fon»  pii  odorifere 
eredi  CIÒ  vogliono  effirgUcedri Unghi,&  vguaU,& etiandio  alquanto  maturi. 
Cappari,cioè  lafcorja  deUa  radue  loro,  fi  dette  r accorre  nel  principio  della  Tri- 

tnawra,madcunidiconocheèmegliodiSettemhre.I>euefiadHnque^accareaH'- 

•mbra,&feccarlialSole.'Duranoftianni. 

Cr anati  fi  dettano  fcorticare  quando  i frutti  fono  bé  maturi, fi feruano  per  dai  anni. 

F.buto,ctoécortecciadeUaradicedelCebulo,celgafinelUTrimaMera,leccaiift 

al  fole.Duranovn'anno,  * 

FyP>o,&finocchie,fideueraccorrelalorfc»txadeUaradicefeconde,chedic9 

no  alcuni  nel  principio  della  Trtmauera,ma  alcuni  altri  nel  mefedi  .Agoflo,  cre- 

do in  -pero, che  in  quello  tempo  fila  meglio.  *DurameT^  anno,  ma  gli pedali  lofer- 

Hano  rm'anno,  ma  guardino,  chenon  filano. 
*^^'idragora,cioétlmqfchio.e!rlafemmaèinvfoneHemedicine.Colgafinel 

me  fedi  .Agorio , fi  può  feruare  tre  anni . 

Trirofimolofi  dette  raccorre  nel  mefe  di  .Agofi.&tmUarlo  dattefuefuperfimtd. 
Tifino  e meglior  frejca, che  ficca,  nondimeno  ficcata  dura  vn’anno. 

SuiH'U  h,cioè  li  iiorgadelfuo  femeimegliar  di  tutte  l' altre  parti. 

Si  dette  ricordare  lo  dilige nte /pedale,  che  intorno  alle  corteccie  tre  cofi  fi  debbo- 
no feruare, ciocì  che  té'  ofi  raccoìgano,incheguifafi  ripSgano,etquàtotépo  durino. 

"Prima  deu.  nfi.Le  coi  tea  ir, che  fi  leuano  dalle  radici  cogliere  nel  medefimotem- 
M , che  le  radici,  & quelle  che  fonu  de  frutti,  & de  femifimilmentenel  tempo,  che 
fi  colgono  i frutti  efr  I fimi . 

, . ' qtMnto  al  tempo,  che  durano,  fi  confrruano  tanto  tempo  come  fanno  te  r«r 

atchfe  fono  de  radia,  gfr  dr frutti, de femi,qttanto  quelli  durano . 

T)uranoftmilmcnte  tanto  le  corteccie,  come  fanno  que  frutti,  ouer  fimi  donde  fi 
leu.tno . le  frorge  de  frutti  dellthorti,  comedituranci,  cedn , &ftmiUfo- 
glionopiu  lungo  tempo  durare,  che  non  fanno  ilor frutti  ,&quefio  auiene  perche,» 
Ulorhumtditàfuperfiua  fi  è ficcata.  ~ 


Delle  Gomme,  che  debbono  e/Ter  in  vni  Speckrid . 

Hauendo  lo  Speciale  ripolli  i femi,  i frutti,  & le  corteccie  per  ordine.  Debbo 
poi  iicconcurejc  gomme  » che  fononeccfliriealUfuaSpcciariu 
‘ in  quello  modo- 


Come  fon  .Amoniaco. 
,Affa  fetida . 
tyffia  aromatica. 
Bdelio  iudiaco. 
Bdeliodemecha. 
Colophonia. 
*I>ragagantho . 
Calhano,  Clunten. 


Gomma  di  Edera. 
Comma  di  mandole. 
Comma  .Arabica, 
^omma  Eleni. 
Comma  di  Cedro, 
ijomma  di  ciregie . 
Karabe . Lacca, 
osanna  d'incenfo , 


Mirtha. 

Oppoponaco. 

Tecc . ‘Bragia , 
Serapino , 

Storace  liquida. 
Storace  rafia. 
Terebenthtna . 

Et  Vernice, 

g ,Affafe-_ 


\ 
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6^Pd  fetida  cdft  chiamata  per  il  fuo  hérriia,  ma  quanto  più  pu^^ì  tanto  è piu 
migliore.  Si  raccogle  neìiejlate,  & fi  ctnferuafent^  corromperli.  Deuefiriporre  in 
luogo  mediocremente  [ecco.  . • 

D ragagantho  dura  infino  à quaranta  anni . 

(jommaiiederafi  colganelmefedi  Maggio . : 

Oppcponaco  fi  può  conferuar,  che  non  fi  corrompa,m«pur  fe  figuaiìapuoco  .* 
Storace  calamita  duradieci anni.  i 

T crehenthina fi  conferita  cento  anni . 

Similmente  deue fi  ofieruar  e intorno  allegommetrecofe,cioè,in  che  tempo  fi  col- 
gano, in  cheguìfa  fi  fecchino,  e quanto  tempo  durino . Dehbonfi  r accorre  le  gomme 
dopo  che  faranno  congelate,  & dopo  che  faranno  tanto  fecche,che  fi  pofianopolueri- 
■gare.  Ma  alcune  Jpecie  di  gomme  che  fono  liquide  fi  feccano  artificialmente,  fi  co- 
me fono  le  jpecie  di  ragia,  eSr  tale  fi  chiama  ragia  carminata,  ma  quella  che  artifi- 
cialmeute  non  fi  fecca,  fi  chiama  ragia . 

Il  modo  adunque  di  feccare  tali  gomme  è cofi.  *Ponga>rfi  in  alcun,vafe  grande 
largo  noHC  libre  di  alcuna  Jpecie  digomma,con  le  quali  vi  ponete  dkioto  libre  di  ac- 
qua,poi  pouganfi  al  fuoco,  eSr  le  andate  mrfcolando  continuamente,  otte  le  lafciatCt 
finche  fieno  tanto  cotte,  che  fiano  ben  fiche,  & fi  fiiccianofkcilmenlc  frangibili,  in 
guifi  che  ponendoui  fopraun  doto,  fi  rompano,  di  poi  riponganfi  in  alcun  vafe  di  ter- 
ra. Et  qucfle  gomme  i fendo  ancora  humide,  fi  debbono  feccare  più  che  quelle  che 
fopragli  arbori;  percioche  fi  debbono  far  bollire  tre  giorni,  fif  tre  nottt,e^le  fecche 
bafìa,che  bollcno  dalla  mattina  fino  à vefpero;  percioche  diuentano  bianche,  fe  ca- 
late dipoi fono.  Et  duran  le  gomme  fi  come  Muicenna  dice  fino  d tre  anni.  Ma.quel- 
le  che  fono  più  perfette  durano  più,  & Hoa  bauendogomma  Jref :a,  fi  deue.  porre  il 
doppio  pefo  della  vecchia . 

De  fucchi  fecchi  che  fono  bifognofi  in  vna  fpedarìa.V 


I fucchi  fecchi,  percioche  delli  humidi , & delle  acque  babbiamoin  altro  lUopoTagip^ 
nato.  Krò  dopo  le  gomme  fi  dia  il  Tuo  luogo  àcocali  fucchi,  che  per  il 
più  fono  i feguenci. 

Succo  di  ty^catia . Chelidonia.  Mandragora, 

t^bfinthio.  Cocumcroafinino,  Memithe. 

Berbero.  Eupatorio.  Opio. 

Caprifoglio.  Tumotcrre.  Et  fimiglianti. 

fcnt:turea . Liquiritia. 

Il  fucco  di  ./(catiaè  di  color  negro, (y  chiaro,  fe  è fatto  di  frutto  maturo,  ma  fc^ 
non  è b'en  maturo  trahe  al  roffo,^  tale  fi  deue  eleggere  & che fia  odorifero. 

Il  fucco  di  tyfbfintio  fi  dette  fare  neìlaT^rimauera.  . . . 

Il  fucco  di  caprifoglio  fi  cenferua  cinqueanni. 

Il  fucco  di  Centaurea  fi  fu  quando  l'herba  èfi-efea,  & tenera . 

1 1 fucco  di  Chelidonia  fi  catta  quando  ilfiio  fiere  comincia  ad  aprirfi . 
fi  fucco  di  CHCumere  afinino  fi  fa  quando  il fuo  fricttoèbenmaturo',percì>- 
chefeé  acerbo  é cattino. 

1 1 fucco  di  Eupatorio  fifa  nella  Trimauera , 

• Ufucco 
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' Jlfutchii^aniterrefifitnclfrincipnddiA'PrmiOKr*,  i 

' Jlfucco  di liquiritia  ftsauanel mefe di<jiupto . 
lljuccod^  rpqndrag.fi  fk  mentre^  che  le  radici  fon  tenere  &frefche . 

L ‘mìo  fi  conferua  vinti  anni,  ir  d pena  fi  corrompe  • 

Ogni  picco  fi  debbo  cattare  quando  la  pianta  è tenera  e frefca,cofi  delU  foglie,  co- 
me delle  radici  tpercioche  i fucchi  che  fi  fanno  delle  radici  fi  debbono  cauare  quando 
é tempo  di  calure  le  radici.  Et  i fucchi  dell' herbe , ir  dell  e foglie  quando  fono  per- 
fette le  foglie.  Il  che  auiene  in  più  dal  megp  dellaTrimauerafino  al  fine . Cauafi  il 
fucco  la  mattina , percioche  all  bora  le  piante  han  maggior  copia  di  humidità.  Sec- 
chifi  ogni  fucco  al  Jole,  ouer  al  fuoco . 

*I>uranoifitcchintHa  loroperfettione,qnàdo  leherbe,et  le  loro  radici  fono  fecche. 


Dclli  minerali  che  fi  ricchieggono  allVfo  della  Spcciaria_. . 

Dopo  i fucchi  V errano  per  ordine  i minerali  ì quali  fan  bifogno  nella, 

. I ipeciaria&qucdifono. 


oyflume  iameni , ouer  di  ^uripigmento . 


piuma 

diurne  commune . . 
.A  lume  guccarino . 
.Anta  li . 

.Argento  •vino . 

A rgento  vino  folimato 
Argento  fogliato . 
Afphalto. 

Atramento . 
•yfuripigmento  roffb 


Auro  fogliato . 
Battitura  di  fiame. 
VeUirici  marini. 
Bolo  armeno. 
"Borace , 
Calcecumcnon . 
Calce  di  ofirache . 
Calce  dipietre. 
Calce  digufei  d'otti. 


Cerufa. 

Chimolea  . 
Cinabrio . 

Climia  di  oro. 
Climia  di  argento, 
foralli  rtjfi. 
foralli  bianchi. 
Dentali. 

Erugine  dirame . 
"Bame  brufeiato . 
Ferrugine. 


. falce  di  marmore. 

Fragmenti  di  tutte  lepietrepreciofe  ,fi  come  dii^aphiri , di  fmeraldi,  biacinti, 
di(Jranate,e  Bjtbini,tirJimili . 


Litargirio  di  argento.  Tornite. 

Litargirio  d"  oro . Tompholigine. 

Lotura  di  Tiombo . Sai  armoniaco. 

tJ^r capta.  Sol  gemma. 

xJ^armore . Spodio . 

tJ^agra . Solphore . 

oJHinio . Sulphore  eflinto. 

2{itro.  Fetro  brufeiato. 

^Flambo  abbrufeiato.  'Vitriolo. 

Coralli  durano  quaranta  anni. 

Solfare  fi  conferua  con  fua  virtù  tre  anni,  ma,  quei  pacati , fi  conuerte  in  bianca 
tenere,^  quello  auiene  per  la  priuauone  del  proprio  calore.  E da  notare,  che  li  mi- 
nerali fi  debbanopigliare  deUcmtnkre  note,  <5r  buone.  Oltredi  ciò  ,vogliónOePet 
mondi  da  ogni  fuperfiiiità , deche  la  fua  pii, 'tega  fiapura.  LtiaHdio  è da  fapere,che 
tutte  le  fpecie  di  minerali  m^to  durano  fuor  cheil  Jolpho,i(qualpertjierfriiiodi 
humidità,  & pieno  di  parte  terrtfite fi  conempe.. 

» ' Gì'  Delle 


Ceffo. 

Lapis  herilluf. 
Lapis  conchilio . 
Lapis  cmatites. 
Lapis  Gagates . 
Lapis  ^iafintus. 
Lapis  fmaragdus. 
Lapis  fpongia.  i 
lapisVefica. 
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Delle  Medicine  pigliate  da  gli  jiniinali , clic  fono  neceifarij 
in  vna  Speciana^ . 

D;uc  lo  Speciale  bauerc  IH  Ib  Bonct>a  le  patri.  & le  Tpccie  de  gli  ani- 
mali, che  fegueno,  come  è 

[fungiadi  Ceraroffa.  Spareuitro. 


(erhcUi  diyccetti . 
Coagulo  di  capretto . 
Coagulo  di  lepore.* 
Corno  di  capra, 
(omodiceruo. 
Cortecciedioui. 
Ebur. 

Heparlupi. 

Fiele  di  .Aquila, 
Fiel  di  becco. 

Fiel  di 
Crua. 
leompardo. 

Lepore. 


Spar  omero . 

T eftugine. 

Toro. 

EtdiVoltore.  • 
glutea  di  animali . 
Graffo  di  bone. 
Cr^o  di  vacca 
Etdifimili. 
Ifcolo. 

Ericiouerranule. 
Ipotamm . 

Lana. 

Lepore. 

aJiCargarite^  - 
tJHedoUadi 


P.  èti  • , di  cani,  di  vitelli,  di  vacca,  & d'afino , 


*I>i  capretto. 
Humana . 
‘DittfiugiHe. 
Scorpioni. 
Scarabei.  , 
Serpetui . 

Sero  di  latte, 
Spien-^^a  di  poterà. 
Sterco  di  cane  che 


Sterco  di  lueerta. 

Sterco  di  lupo . 

Sterco  di  faruhtUe 
Sterco  dt  porco. 

T eia  di  ragno . Tyro . 
Ventredtmergo. 
Vngied' afino . 
y ligie  di  capre . 
Vrinadi  fiinciuUo, 
Hirondine, 

Et  hifiopo. 


Tulmone  di  volpe,’  Mangia  dell' offa.  Hirondine. 

Sangue  di  becco.  Sterco  di  Colombo . Et  hifiopo. 

Debbonfi  le  afiungie  di  acca  , di  anera,  Crdialtrifimiliin  qtuHaguifa  reporre , 
igliat  e tanta  ^fùngia  che  vi pare  di  quei  animali,che faranno  frefeamente  vecifi, 
la  nettate  dalle  fue pellicole  ; di  più  la  porrete  in  alcun  vafe  di  terra  tiuouo , il- 
qualfia grande  al  dopio  dell’ affungia,ilche  coprite,  tir  il  ponete  in  caldaio  di  acqua 
caldijfima,  & quello  che  fi  disfitrà  dell' affungia,  lo  porrete  in  vn' altro  vafo,tr  an- 
date in  queflaguifa/ucendo,  finche  nonvi  timaiigapunto,ò  niente  digrcfìe^tiC?’*J^t 
poi  pigliate  quello,  che  fard  chiarificato,  il  feruate  in  luogo  freddo.  Tuofji  etian- 

diofarein  quefiomodo.  Tigliatevnaolla,  ouervafo,  nellaqualeviponete  dell  af- 
fungia, & poi  ponete  il  vafe  in  vn’ altro  pien  di  acqua,  fatto  ilquale  vi fiae  fuoco.Et 
Olòdi  quello  ft  liqueferà  ìlponate  invn’altrovafe,  tir  in  quella  guifa  fate  finche.^ 
tutto  il  grafioferdvfcitod.tlT  affungia.  'Di  poi  il  ponete  in  loco  fi-eddo. 

Le  Cantaridi  fi  debbono  raccòrrò  nella  Trimauera,  delle  quali  le  ottime fino  Ic.^ 
rofie,^andi,  t^  li/cie  : U non  buone  fino  le  negre, ty-  afiere.  Deut  hauere  colui  cht 
’ --  - le  coglie 
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It  coglie  in  rnano  v»  paio  diforfette  di  ferro, ouer  di  legno, con  letpuli  ponga  le  can^ 
taridi  in  alcun  yafo  diflretta  bocca.  Dipoi  le  ponete  fopra  dell'olio  vecchio , d poi  le 
ponete  al  fole, otte  le  lafciate  finche  fi  futrefiucino . 

ty^lcuni  altri  le  abbrucciano.fi  come  ‘Diofcoride,(jr  cofi  ponete  quelle  in  vn  vor 
fe  non  vitriato,  efi-  il  coprite  con  alcun  panno  di  lino,  il  fondo  del  quale  fia  sbufato , 

ponete  la  bocca  del  vafo  fopra  il  fumo  difortiffìmo  aceto  che  bolla,oue  le  lafiate, 
finche  filano  morte , poi  le  filiate  in  vn  filo  di  lino,  eJr  le  feruate . Oltre  di  ciò  deticfi 
notare, che  le  più  forti,  ouer  di  più  virtù  fono  quelle,  lequali  in  diuerfi  luoghi  fi  mu~ 
tano,<ir  h abbiano  machie  gialle,  ^ fi  ano  di  corpo  longo,& piene.  Ma  quelle  chcJ 
non  fi  mutano  fono  di  debile  opcratione . 

^ancri  alcuna  volta  fi  abbru fidano , ma  alcuna  volta  non , fi  come  quelli  che  fi 
pOH7ono  ne'  elettuarij  refumfitiui.tr  all' bora  in  quefla  forma  fi  debbono  preparare, 
figliate  le  carni  de  cancri  cficndo  leuate  via  lefue  corteccie, lequali  lanate  con  ac-  . 
qua  fredda, et  fiale  buono,  et  ceneretre  mite, finche  pano  mùdtficate,^  purgate  dal 
J'uo  odore.  Eoi  coquanfi  in  acqua  d'oro^  ouer  latte.delqualeil  buttero  fia  canato . 

Le  carni  degli  ammali, come  di  ericio,  di  leone,  fi  debbono  lauare  quattro  è cin- 
que volte  con  vino  caldo  dolce , tir  tra  vna  yolta , cfi-Valtra  fi  deue  Har  vn'ìjora. 
‘Poi  fi  feccane  in  vn  forno,  (ir  fi  poliierixano.  La  carne  del  Leone  deuefit  abbrucciare 
con  la  pelle, effendo  però  leuati  via  li  offi,e  le  interina.  La  carne  di  volpe  rare  vol- 
te fi  pone  ne'  medicamenti , fuorché  da  farne  l'olio  volpino,  laquale  fi  cuoce  tuttrt^ 
finche  le  offe  fi  feparano , 

faflorc  fi  può  feruare  con  la  fua  virtù  fei  anni  : nondimeno  meglio  è che  fia  fie- 
fco.Deuefìguardarelomedico.ó'  lofpeciale  daquello,che  è negro,puxp^lente,  & 
rancido;perciocbe  vccide  in  vngiorno,fi  come  Jtuic.dice parlando  de  vaimi. 

Lauda  tremola  qti  indo  fi  pone  ne'  medicamenti , fi  deue  abbru  fidare , & ridurre 
in  ccneiefinche  fi  peffi  polueri^arc. 

Cera  fi  deue  in  quefia  guifa  biancheggiare , Ponete  della  cera  monda  iioua , elr 
che  alqu.tnto  btanccheggta  > mali  un  vafe , & la  cuccete  finche  T acqua  ne  diiienga 
negra,  poi  buttate  vtaqueila,  vene  fopra  ponete  dell'altra , (ir  fitte  cofifi>effc-a 

volte, fi  oche  ne  diuenga  bianca . 

Cerebri  degli  ammali  fi  debbono  piglire  frefehi , drdopo  che  faranno  dalle  loro 
pellirulefpiccatt  fi  debbono  cofi  purgare . Debhonfi  fregare  con  le  mani,  & lauar 
con  l'acqua  fredda, dipoi  riporre. 

T oglitte  deli  acqua  di  capitello  calda,nella  qual  v'infundete  iiìomachi  digal- 
Itnepcr  vn'hora,poi  li  lauate  due, ótre  uoltc.Tofda  gli  infondete  in  vino, et  li  lana- 
te pur  con  vino  due  ò tre  volte.  Et  di  nuouo  li  mettete  nell'acqua  del  capitello, come 
habba  no  narrato . Poi  li  feccate  nel  forno , poiché  fiera  cauito  il  pane . Et  qucHo 
racconta  BartoLmico  Montagnana. 

Il  polmone  di  volpe  fi  deue  tagliare  fopra  le  vene , & la  canna  della  gela,  &poi 
lau.vie,  efi-  feccarlo,  come  habbiamo  detto  delle  carni . 

Il  fxngtte  di  becco  fi  deue  riporre  fecondo  l'openione  d'  .Akff.tndro,che  è fiata  fc- 
giiitata  fin  bora.  "Deue fi  adunque  in  cpti fio  modo  preparare.  Pigliate  nel  mefedi 
..{gofio, quando  l’uua  incomincia  à mMurarfi,HnapadeUaiiuoua  di  terra, nella  qua 
le  ponete  dell'acqua , &lamettete/noUire  al  fuoco.  Et  queflo  fi  faccia , accioche 
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ilftpore  della  tena  fi  parti. poi  pigliate  vn  becco, del  quale  ne  togliete  il  (angue, de 
n )«  efce  ne  primo,  ne  vltimo,cioè  di  mex;zP‘  Et  quando  farà  congelato.il  tagliate  in 
p:^ti  minuti , i quali  porrete  nella  padella , gir  la  coprite  con  vn  panno  di  lino  in 
guifa,  che  da  quello  non  fìa  toccato , il  ponete  à l’aere  in  gui fi  che  il fole  vi  pofia  ag- 
giungere, oue  il  lafciare,  finche  fiafecco.  Voi  il  peflate,  & il  riponete.  tSlta  queRe 
condittioni  fono  da  e(fer  notate  pofìe  da  tyitejj'andro,  cioè,  come  vuol  ejfer  il  becco. 
Vrima  date  eficr  quello  di  quattro  anni , & non  più,  ne  meno  aitanti,  che  fi  recida . 

S condo , che  il  fangue  fia  di  buon  odore , & qutflo  fi  deuefitre,  facendo,  che  il  bec- 
co fi  nutrifea  per  giorni,  fettimane , & me  fi  con  foglie  di  finocchio , oucr  di  lauto  , 
oiier  di  edera,  ò diamomo . 

Il  fangue  di  tefluggine  in  qutflo  modo  fi  colga.  T ogliete  vita  teìl  aggine  di  acqua, 
la  ponete  in  alcun  vafo  largo  con  lapancia  volta  all' infu , & fubito  le  tagliate  il 
capo , cJ"  lafci.ttenevfiireilfangue,&quando  farà  congelato , bifogna coprire  il 
vafo  con  yn  criuello  difete fktto',ouer  di  lino.  'Poi  il  ponete  al  fole,  oue  il  lafciate  fin- 
che fia  fecco,pofcia  il  feruate . 

Gli  fe-’  penti  fi  debbono  eleggere  de  lochi  fecch:(fiini  ,&  lontani  dall' acque , & 
che  habbiano  la  lor  febena  nera.  Et  debbonfi  con  bacchettine  percuotere , & legate 
lalor  tefla,  O"  coda  fi  deueno  tagliare  via , effendo  le  ferpi  nel  vino.  Toi  fi  lafciaiio 
percuotere fopralaterra,  & quanto  più  fi  agiterà, tanto  più  nezfciràdiftigue,  eJr 
t. Ulto  più  faranno  migliori.  Toi fi  fcorticano,  fi  lau.mo  con  acqua  falfa  calda,  ^ 

poi  col  vin  puro , Et  cofi  preparati  fi  debbono  porre  ne  medicamenti. 

Lo flerco  di  cane  fi  deue  eleggere  bianco;  perciochc  c fcgnofche  è fatto  dioffi.  'De- 
uefi  r accorre frefeo  d' vn  giorno, ouer  di  doi.  Voi  il  feccate  & riponete . 

L’vrina  de  fanciulli  fi  delie  raccorre  molte  volte  in  alcun  vafo,  cJr  qiiandofi  rac- 
coglie della  lor  feccia , deuefigittare  via  il  fattile , che  vi  nota  fopra,  cJr  cofi  la  co- 
gliete. Cofi  liquida  la  rcponctc  tir  vfate . 

l'Hiflopo  hiimido  deuefi  in  qurfla  guifa  riporre . Vigliate  vna  quantità  di  lana 
grafia,  & (porca  cefi,  come  fi  tofa , & la  lanate  in  qualche  vafo , finche  raccogliete 
deila  grafico;^, che  fopravinota,la  qual  colate  ieU'acqtuiiù'laponete  in  vnvaf» 
di  rame , fopra  laqualviponete  dell'acqua , & il  poneteinalcun  vafe  conl’acqua 
fredda  (peffe  volte.  Il  modo  di  lanario,  è che'l  mefcolate  fpeffe  volte  con  le  mani, fin- 
che la  fua  (piuma  venga  di  fopra. 'Di  poi  togliete  vn  poco  di  acqua,  dimele,fìrl.a-f 
gittate  fopra  quella  (puma,  finche  fi  refli  di  farne  cogliete  quella  grafiegga , che 

è più  monda.  Di  polvi  fpargete  fopra  dell' altra  acqua, & ternate  àmefcolare finche 
di  nono  faccia  la  (puma.  Tofeia  la  gittate  fopravn  poco  d’acqua  marina,  & quando 
fi  quieterà , ^ farà  caduta  la  (piuma , raccogliete  lagrafiegga , che  noterà  foprx.., 
l'acqua,  tir  la  fregate  con  le  mani , e$r  fc  non  vi  vedercte  notare  niente  di  (porco , il 
feruate',  ma  fe'ne  farà  il  lanate  diniiouo,  fecondo,  che habbiamo detto,  drcofi 
fatefinche  farà  diuenuta  bianca.  Ilchcbifogna  fare  al  fol  caldo,  Toi  la  riponete  , 
tir  feruate.  Et  fono  alcuni,  che  pigliano  di  quella  grajfegga,  & lapongeno  in  alcun 
vafo  rifcaliato con  l'acqua  calda,  & pongono  fopra  lalioccadt quello  vn  panno 
grofio,  tir  lattano  al  fole  finche  s'ingroffa,  tir  diitcnga  bianca,  Ciucila,  che  è adulte- 
rata è afpera,tr  alquanto  coagulata,la  qui^ifalfifica  con  cera,  ^ pegola. 
tJHa  lo  Speciale  deue  off eruare  tre  cofe  Marno  alle  medicine,  che/i  pigliano  da 
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gli  animaliideUe  (pulì  la  prima  ès  che  dette  parti, che  fermno  in  medicina, ft  denoti^ 
trarre  da  gli  animali  Miui,et  no  morti,eìr  che  ftan  fani,et  de  mébri  interi,  et  perfetti. 

La  feconda  è, che  ft  debbano  pigliare  nei  tipo  della  ’Primauera,come  vuoi  Jauìc. 

Latergaè,  che  le  partiofitali  durano  lungamente , an-gi  vogliono  alami , chc^ 
/juanto  fono  più  vecchi , fono  migliori,  fitto  àqueiia  parte  fi  intende  non  fola- 
mente  li  affi, ma  le  vngie,  cJr  le  coma. 

Ma  le  parti  più  moUi,come  fino  le  medolle,le  i^ungie,le  carni, li  polmoni,!  fieli,! 
coaguli  durano  poco  tipo,et  à pena  arriuano  all’ anno, che  ft  putrefànno,et  putifcono. 


Di  alcune  maniere  diSpeciaric,  che  vengono  di  lontani  Padì, 
quali  fi  debbano  eleggere , ouc  fì  alloghino , & quanto 
tempo  durino. 

Perciochcle  (ìmplici  medicine,  che  vengono  di  lontan  pjcrc,  ragioneiiolmentefi  ven- 
dono molto  care.auien.che  per  ’aauaritiadegli  huomini  fiano  falfificate. Perciò  hab 
biamo  eletto  quello  parti  colar  luogo,accioche  lo  Speciale  fappìa  guardarli  dalle  cofe 
fairc.ma  haute  le  buone, fappiaoue  riporle, & quanto  tempo  polFano durare.  Et  però 
tra  le  altre  fpecie  noi  porremo  le  feguenti . 


.Ambra 
Ammomo.  Balfamo. 
'Sten  bianco. 

Bcen  raffi. 

BlaHe  bifantis . 
(paiamo  aromatico. 

C anfora . . 
Cardamomo . 
(farpobalfamo . 

Caffia  lignea. 


Cinnamomo . 

Croco.  Cubebe. 
‘Doronico. 

Folio. 

Valanga. 

Caro  fili. 

Laudano. 

Legno  aloe. 
tSHaris . 


t.^€ufchio. 
7^cc  indiana . 
T^ce  mofeate. 
‘Pepe . Jgiies. 
Spiro  nai  do . 
Spongie . 

Spuma  ma  is . 
Zenzero . 
Zedoaria . 
Zuccaro . 


*J^€a!abatro . 

imbraottimaè  quella , cheè  bianca,  mamiglior  quetladel  color  di  grifo,  ma 
la  nera  è cattiua . ‘Puefi  longamenteferuare . 

A monto  deuefi  eleggere  frefco,bianco,vergato  di  rtffo,diflefi,pìen  difime,po..- 
derofo,&fiaue, turche  mafiiiato  morde  la  lingua,& cheèd'un  colore, (ir  no  uario. 

Balfamo  non  è portato  à noi  al  prefinte . 

Biade  bifantio,cioè  vngie  odor ate,ottime  fino  quelle, che  tendono  al  bianco,  & 
che  fono  odorifere,  il  qual  odore  tira  alquanto  al  caiìorco . 

Carpobalfamo  è il  frutto  del  balfamo , che  non  babbiamo . 

Cardamomo  fi  elegga  di  color  alqu,mto  rofio,  che  fi  a alquanto  al  gufo  mordente, 

dolce. Ma  quello,  che  è bianco  figitta  via.Quandofi  pone  nelle  medicine,  fi  dette 
gittate  via  le  pietre,  & frega  fi  co  le  mani,ouer  co  alcun  panno,ctgittàfì  via  i fufii . 

Campharo  non  ft  può  fintare  fen-ga  gran  diligenza, firbafi  adunque  in  alcun  vafi 
di  marmo  col  pfilio,  ouei  col  feme  di  lino.  Et  cojfi  dura  quaranta  anni . 

Cinnamomo  deuefi  eleggere, che  habbia  ai  uto  & fittile  faporc, me  fiolato  con  al- 
quanto di  di,lceg^a,(Ér  molto  aromatico:  & tale  fi  chiama  cinn.tmomo  alitino.  Ma 
quello,  che  alquanto  è bianco,  otter  negro gittafi  via . S>uando  fi  vuole  conofeere  al 
gufo,  fi  dette  mafiicar  alquanto,  & poi  lauar  la  bocca  con  acqua,  oucr  faliua . Se  é 
buon,  rcila  il  fapore,  ma  fi  è cattiuo  fi  parte . 
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lignea  è ma  fj>ecie  di  cinnamomo. 

Cala>no  aramatico  è catto  ; perciocbe  quando  ft  coglie,  fi  catta  da  quello  vn  certo 
legno,c;-daque^lohapigliato  ilnome,  vuoi effer  pondero fo,  del  qual  nefonoduc^ 
jfecie.  k'na  fi  nti  oua  in  Tcifia,  che  é giallo  ilquat  non  è in  vfo. L'altro  trouafì  nell’- 
India,che  è alquanto  bianca , c5“  catto  in  longo,  & non  in  larghegj^»  il  qual  quando 
fi  rompe, non  fi  polueriga.  Dura  tre  anni. 

Cieco  accioche  più  facilmente  fipotuerigifideueporreal  Sole , quando  fard 

[ecco  fi  ponga  all’ombra,  ma  fe  non  e Sole  ft  fecca  in  alcun  iniìrumento  calda.  Dura 
cinque  anni, delti  ft  feruare  in  alcun  fu  chctto  di  pelle  molle, cioè  pafiofa. 

Cubebe  ft  eleggono,  chef  ano  di  medi  ocre fapore,  molto  aromaticc,  ^ con  poca-, 
dolcer^a,  quelle  durano  dieci  anni . 

Fo  fioottimo  è quello, che  è leggiero, alquanto  bianco,  ouer  negro,  hauendo  odo- 
re di  i^.ce  nardo, che  non  fa  falfo,e^  che  molto  tempo  dura . 

Calanga  fi  dette  eleggere  alquanto  roffa,  piena  di  nodi,  ponderoft  da  fe  Heffa , di 
acuto  fapore , ^ coniirettiua . eSlCa  quella , che  è alquanto  bianca,  leggiera , non 
acuta , non  hauendo  quaft  niente  di  fap’orc,  & perforata , c5"  fàcilmente  ft  polue- 
riga,gittfivia-i. 

C.irofali  ottimi  fono  quelli,  che  alquanto  roffeggiano.  durano  dieci  anni,  fe  fi  ri- 
pongono in  luoghi  non  molto  humidi,& non  molto  fecchi, accioche  non  fi  fecchino. 

Laudano  fi  delie  eleggere  ponderofo,  negro,  chef}  può  malafiare  con  Umani. 
tJMa  quello, che  è molto  negro,  gjr  che  trattato  con  le  mani  ftpoliicriga  è vecchio  j 
ouer  fàlfificato . 

Legno  aloe  fi  eUgga,ceme  narraremo  nelle  medicine  fàlfificate.  ^ 

Mufebiofi  deue  eleggere,  come  raccontaremo  nel  capitolo  delle  medicine  fàlfifi- 
cate. Deueft  riporre  in  vn  vafo  di  vetro  graffo,  ben  coperto, tir  ferato  con  cera;  Ma  à 
meglio  amara  riparlo  in  vn  vafe  di  piombo.  Oltre  di  ciò,  dcuefi  etiandio  notare,  che 
non  fi  ponga  con  altri  medicamenti  uromatici;percioche  perderebbe  la  fua  aromati- 
chegg^,ma  quando  l’haurà  prefa,  ponganfi  in  alcun  vafe  di  vetro , hauendo  aperta 
la  bocca,elr  fi  [offenda  in  alcuna  fofia.  Et  cofi  le  ritornerà  la  fua  aromatU  hcgxa . 

cS\tacis  fielegga  alquanto  roffo , ouer  rofjb  ,<<r  che  ftadi  acuto  fapore  con  al- 
quanto di  amareggia,  tjffail  negro,  ej"  di  color  di  terra,  &cke  non  è al  gitilo 
a l uto  figitta  via.  Dura  dieci  anni . ’ 

7{f^ce  d’india  deueft  porre  nelle  medicine  fenga  fcorga.Dice  .Auic.che  ut  uuol  ef- 
fer  dciro  deU’acqua;peiCÌoche  no  uene  effondo  c fegno,chc  èuecchia.  Dura  yn’anno. 

'Hoci  mo fiate  ft  deueno  eleggere,  che  fino  hfiic,  piene,  ponderofe,  grani,  & 
quando  fi  frangono  nonfipnluerigj^ano,& chefiano  di  acuto  fapore:  ma  quelle,  che 
non  fono  cofi, non  fi  pongono  nelle  medicine.  'Durano  fette  anni. 

Teptèditre  jpecie , cioè  bianco , nero , longo.  Tepe  bianco  nonhauemo,ma, 

in  luogo  di  quello  vi  fiponeua  la  cataputia  tranfmanna,  la  qual  non  é pepe  ; percio- 
ehe  à piu  graffa , ne  è di  acuto  fapore , tJ^fa  quando  fi  poneua  ne  medicamenti  irt-, 
luogo  del  pepe  bianco , ftUUuauala  fiorga.  Il  pepe  negro  dura  quaranta  anni  „ 
ma  il  longo  fi  conferita  vinti . 

Spico  nardo  fideue  elegger  e, quello  che  èpieno  di  fuflanxa,di  color  giallo,  d'odo- 
re fi.iuc,  acuto  al  gufo,  alquanto  amaretto , hauendo  alquanto  digarbo,  & che  fi. t 
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in  ctlore  roJfo.Ma  quando  fifone  ne  medicam£ti,Jeuefi  Icuare  vìavna  ceìfa  bian- 
cbeT^i^a,che  è détre,i^una  certa  nefrez^a,  che  egli  ha  di  fuori.  Dura  dicci  anni  ri- 
peso in  luogo  fecco,  & Hon  humido.Ma  ilfpico  nardo  negro,  cir  ternflrc  fguta  uia.  . 

Spongia  quando  troppo  fi  tiene, fi  perde  la  ■pirtù,& rion  fi  deue  adoperare, fc  pri- 
ma non  fi  laua  col  nitro, ouer  col  borace, ouer  con  la  lijfia . 

Sandali  durano  quaranta  anni. 

Zenxero  fi  ferua  doi  anni,  ma  più  mefcolato  col  pepe. 

Zedoariaduradicci  anni . 

Zufcaro  dura  cinque  anni . 

Deb  he  lo  pedale  attorno  alle  cofe  predette  tenerfiin  memoria  il  modo  di  eleger- 
le  fecondo  il  tempo,i  he  durano.Trhna.cioc  alquanto  al  eleggere  debbonfi  notare^ 
alcuni  precetti.  Trima  è,  che  quanto  più  fono  aromatici,  t.vito  più  fono  migliori.  Et 
qutfìopertienfi  all'odore. Secondotche  partienfii  al  gufio  è, che  non  fi  deue  gufare  co 
fa  alcuna,  fé  primanon  èia  bocca  fiato  gran  fpatio  di  tépo  dopo  il  m.iflicaievna  co- 
fa,&poivn’ altra  fii  come  è fehoramafticatevn  poco  di  c mnamomo, non  deuefi gu- 
fare dopo  quello  la  “gedoariatfe  prima  non  farete  fiato  tanto  jp.it  :o  di  tépo, che  vi  fia 
partito  di  fapere  di  quello. Ma  quàdo  non  fi  hauepe  tempo,  deue  fi  majltcare  vn  poio 
dipapiro;perciochefubitoneleuail  faporede  gliaromatui,g;r  quelli  aromatichche 
fono  più  carghi  di  colore,  gjr  di  odore,  & di  fapore,fono  jimtlmcte  di  virtù  più  forti. 

la  ficorida,the  i quanto  tempo  durino,  è da  J'apore,  che  in  poco  [patio  di  tempo  fi 
corromponospcri  ioebe  tutti  gli  aromatici  fono  di  fottilfiifian:ta,  gj-  facilmente  fi  ri- 
jòluanoibenche  alcuni  longo  tempo  durino,ma  poluerigati  meno  fi  coiijcruano . 


J)d]e medicine folutiue, che  fonobifognofencllcSpecìaricquali 
fi  debbono  eleggere , comeriporle , & dcll’vfficio  del 
fpcciale  in  dalle. 

Et  anco  cjuena  parte  fi  deue  fi-paratamente  fcriucre  per  le  ragioni  dette  di  fopra.  Pe- 
rò tra  medicamenti  folutiui , che  debbono  effer  nella  Speciaria  ,li  fequenti 
fono  pili  che  neceflarij. 

Lapis  armeniis.  ]{cubarbaro. 

Lapis  laguli,  Sarcocolla. 

Laureola.  Manna.  Scamonea. 

Mirabolani  bellirici.  Senna.  Scrapino. 

,J^!rabolani  citrini . Serpentario . 

v^irabolani  chebuli . Squilla . 

Mirabolani  indi.  Tamarindi. 

Oppoponaco.  Tolipodio.  Turbith. 

.Agarico  feminaimiglipre,ilmafchio  è cattino,  il  qual  èlonga,negro,graiie,p:en 
di  fili,  duro,  ^denfo, &cofi  fatto  è cattino.  Il  buono,  che  è lafeminadcue  hauere 
cinque  condittioni,  cioc,chefia  bianco,  leggiero,  che  àtoccarlo  fi  rnmp.t,  porófo,  ò 
taro,  & dnlcencl primo guflo,mapoicmaro,&fiittico.Et di qu: fio lamiglior par- 
te £ quella  di  fopra.  Egli  fi  deue  conferuare  congengeuo,  dauco,  leiiinico,  ò polipo- 
di  I.  Tur.1  cinque  anni  nella  fitabuonavirtù . Fogliano  alcuni , che  l'agarico  fottil- 
mente  trito  fia  gran  yeneno. 

Mot 


v.A'garico , 

A loe . fiffia. 
CoUoquintida . 
Cocumero  efitnino . 
Elleboro. 
Emblumi. 

Efila.  Euforbio. 
hirmndattillo. 
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^ he  migliore  è il  fuccetrino , è quello , la  cui  acqua  fi  ajfomìglia  all’ acqu/cj 

di  T^firanOi^jril  cui  odore  è come  di  mirra.  Et  dopo  il  fuccotrino  miniar  èilperftco, 
che  volgarmente ft  chiamahepatico.  Jl  peggiore  è V arabico, cioè  il  caballino,ilqual 
è negro  picn  di  feccia, amariffimo,  cJ-  pugg^lcnte,& perciò  il  buono  aloe  deue  haue- 
re  cinque  condittieni.  Laprimachefìa  di  colore  citrino , chetraggaal  rofiochiaro . 
La  feconda  che  habbia  buon  odore.  La  terga  che  nel  primo  guHo  paia  dolce , &poi 
amariffimo,  non  però  quanto  è l'hepatico,  cJr  il  cabalino.  La  quarta  che  fa  leggiero, 
cr  qu.intoèpiù  leggiero,  tanto  è migliore  .La  quinta  eh  e fi  a tenero,  ^ tenace , ma 
non  però  inguifa  che  nonfipoffa  frangere.  ‘Deuefi  l'aloè  tenere  apprefio  allefpecic^ 
alef angine,  ò infteme  con  loro,  ouer  apprejfo  il  bdelio.  Sipuo  conferuare  perfetto  per 
Vinti  anni, poi  comincia  à declinare  la  fua  virtù . 

Eellerici  cJHirabolani  fono  migliori i grojfi , pendcrofi , ^difcorgadenfa.  Si 
coiiferuano  per  quindeci  anni . 

LaCajfia  deL’behauerefeiccndirtioniadefferhuona,  &quefle  fono,  che  la  fua^ 
canna  fiagrofia,  piena, luììra, grane, ^lapolpagraue,^  lucida.Vuole  Mefite,  che 
fola  fi  debba  conferuare.  Dura  perfettamente  dai  anni,ma  nella  fua  canna;percio- 
che  tratta  perde  affai  della  fua  virtù . 

Colloquintida  migliore  è lafemina,  cir  mrffmamente  quella,  che  ha  qitcfla  pro- 
prietà, cioègrofia,  leggiera,  (^quanto  è più  leggiera,  è tanto  migliore.  Sia  frangi- 
bile, bianca,  ^benmatura,  & quella  che  ha  la  parte  di  dentro  polpofa,  fragile  , 
lifeia,  et  bianchiffima.  Quella  che  non  è ben  matura, è cattiua,  et  etiandio  quella  che 
non  nafte  accompagnata.'Deuefi  r accorre  nell' .Autunno,  tir  maffimamente, quan- 
do diuentagialla  tir  fi  parte  la  verdetga,la  fua  medoUa  è in  vfo  della  medicina,  poi 
il  feme,  ma  la  corteccia  non  vai  niente.  T)eucft  riporre  con  la  fua  ficorga,  perche.,,* 
non  sindcbolifca  la  virtù  ,fi  come  dice  -J^efue , tir  oyiuicenna . ‘Deuefì  ancora^ 
riporre accon^agnata  col  m.iflice , galanga , & fimili  cordiali,  ouer  lìomacali  ; 
lì  che  dice  dMi  fiue,dura  quattro,  tir  più  anni . 

'Del  coamero  afinino  la  miglior  parte  è il  frutto , maffimamente  maturo  ,dopo 
quello  il  fiucco,  ^ vltimamentc  le  raiici . L'ottimo  frutto  di  quello  è il  citrino , 
che  non  fi  aver  de , ^ quello  che  è amaro . Il  fucco  del  qual  fia  bianco , alquanto 
graffo , ma  non  ben  maturo  è càttiuo . Il  miglior  tempo  di  raccorlo  è nel  fine  dcll'E- 
iìate,  fi  come  dice  tJ^tefue.  Deuefi  raccorrc  la  radice  nel  fine  della  Trimauera-, , 
dura  doi  anni . 

Embliii  Mirabolanimigliori  fono  quelli,  che  fono  groffi,  denfi,  tfrponderoft,  ^ 
qiielli.chc  ha  :nc  piccioli  gli  off,  cjr  afi.ii  carne,  durano  lungo  tempo. 

Elleboro  migliore,  tir  più  fanoèilnero.  Mailbiancoèvenenofo.  Ilneroi  afiai 
fopportabile,  ^ benché  ancora  diffcilmente.  "Del  negro,  fi  elegge  quel  che  è di  acu- 
to fapore,  alguflo  mordente,  di  colore  come  di  afiaro,  frangibile,  che  non  fia  ne  fot- 
tìi, ne  grofio,  ne  nuouo,  ne  vecchio , gir  ancora  che  non  fia  di  pefo,  ne  leggiero,  ma  i 
migliore  il  leggiero  che  il  pefoco,  dr  maffimamente  quello  che  non  è offro.  Lami- 
glior  parte  dituttalapianta  è laradice,la  migliorpartc  dellaradiceifufli,et  de'fu- 
fti  la  feorga  ,fi  come  narra  Mefite.  'Deuefi  raccorre  nella  Trimauera , dr  nell'  F fia- 
te, confei  Ita  fi  con  lo  epithimo  ,ouer  col  polipodio . 

Tfula  migliore  è lapiccola,che  produce  Icraiicifottili,  dt"dif>ttil  fioiga . La-, 
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miglior  parte  dell:,  pianta,  é la  corteccia  della  lor  radice , ma  il  fico  latte  épiù  acu- 
to , più  forte . La  miglior  radice  di quejla  voi  hauere  cinque  condittioni , cioè  di 

fjttil  corteccia,  & leggiera,  che  fkctlmcneefi  rompa,  dt  che  fu  alquanto  rafia,  cór 
finalmente  che  habbia  megp  anno.  Ma  frefta,  - omed  vn  mefe,  efelide.  Si  colga  nel 
principio  della  Vrimauera,  ma  il  fuo  latte  nel  fine.  Serbaft  lontan  dalla  fcamonea , 
ffi"  da  i medicamenti  acuti  (jr  cattiui,  ma  conferuaft  appreffh  medu  ine  cordiali,  co- 
me fono  il  dauco,  ilmacis,  iabfinthio,&inuolgafiinfogliedilattucatOuerdifca- 
riola.  Dura  doi  anni,  ma  è meglio  che  ogn' anno  fi  rinoui . 

Euforbio  ottimo  è quello,  che  è frangibile,  & che  ha  colore  dipaglia,  & chiaro, 
c2r  che  è di  grand' acreo^a . (onofeefi  al  guflo,  ma  difficilmente  ; Tercioche  morde 
la  lingua  con  grandiffima  violenj^a , laqual  gran  ffiatio  dt  tempo  dura . L'uol  ejfer 
cUaridio  acuto, che  habbia  vn  anno, ma  effeniofrefeo  è mortifero. Quando  èfre- 
fco,fi  conofe;  perche  fi  diffolue  in  elio , ma  il  vecchio  forfè  non  fidtffólue . Q)ura-, 
dieci  anni,  ma  bi  fogna  porlo,  accioebe  prefio  non  fi  giiafii,  nel  miglio, òfaua,  ouer 
lente,  fi  come  t.^efue infegna . 

Hermodattoli  fi  deueno  eleggere  li  rotondi,i  quali  habbiano  quefietre  coniittio- 
ni.  Bifogna,  che  [un  bianchi  di  dentro,  & di fuori,  che  fian graffi,  che  non  fiaru 

duri,  ma  med:ocremente.  l rari,  leggieri,  efi  frangibili  fono  debili.  cJMa  i neri,  & 
raffi  fono  cattiui.Deuefi  racctrre  quelli  che  nafeono  appreffo  alle  fquille,  ouer  à i ra~ 
phani . Q^lgafi  nello  Efiate,  cir  fecondo  alcuni  nel  mefe  di  Maggio  ,maè  meglio  fe- 
condo altri  corgli  nel  mefe  d'tyfgofio . Durano  vn'anno,  ma  è meglio , che  fi  rino- 
utno.  Deuefi  riporre  appreffo  alle  fquille,  rafano,  cornino,  mastice,  gengeuo, 
pepe  lungo  ,mentafiro , ouer  col  leuiflico. 

Lapis  armenus  non  t portato  à noi,ma  fe  ci  è portato,  fi  deue  eleggere  quello,che 
è citrino, molto  vguale,non  faffofo, frangibile,  ér  hfeio . 

Lapis  Iaculi  l' elettiffimo  i quello , che  più  carco  del  fuo  colore , cioè  celefìe , & 

’ pieno  di  macchie  d'oro:  ma  quello, che  d mifto  con  la  marche  fi  ta  non  è buono . 

Laureola , cioè  me^ereon  miglior  è quella , che  ha  le  foglie  fittili,  & verdi,  & 
quella,che  nafte  apprefio  l'vna  dell’aUra,maqHella  che  nafte  fila  noni  buona.  Si- 
milmente quando  nafte  in  luoghi  lagunofit , gir  che  ha  le  foglie  pie  cole,  fpcffeè 

cattiua. ‘Deuefi  riporre  con  l' abfinthio . ‘Deuefi  r accorre  nel  mefi  di  Luglio . ‘Du- 
ra doi  anni. 

tj^anna  è vna  rugiada,checadefipra  le  pietre,^  fopra  alcune  pìante.Edijfe- 
rentia  fecondo  le  cofe,  oue  fopra  cade  ; percioche  fi  cade  fipra  le  pietre,  è grauelo- 
fa,  è fi  congela  inguifadi  ferne,  ma  quellache  cade  fopra  le  piante  piglia  alquanto 
della  virtù  di  quelle . L’ottima  à quella , che  cade  fipra  le  pietre,  gjr  che  è bianca  , 
granelofa , frefea , & dolce  : dopo  quefia  è quella  è che  alquanto  citrina . Ma  lafo- 
fea , cir  cinerofa , & vecchia  non  è buona . Dura  vn'anno , ma  bifigna  riporla..^ 
con  ihifopo,  ouer  col  thimo . 

Mirabolani  citrini  fi  eleggono  con  cinque  condittioni , cioè  che  frano  citrini , che 
alquanto  fi  ano  verdi,  thefiano  ponderefi,  jjr  denfi,^chc  nell  c loro  fiffurc  pano  co- 
me gorno/i  , che  pano  graffi , fia  la  lor  corteccia  denfa,  grofsa,  6'  pano  ifiioi  vffi  pic- 
cioli. Deuefi  riporre  con  abfmtio,  fpica,  viole,efrvuapaffa.  Dur.rnoquindct  tanni. 

Mirabolani  indi  debbonfi  eleggere  con  cinque  condittioni,  cioè  ebefiano  neri , di 

fuflano;a 
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denfa,chc ftauo grCjfi,irsui,  & che  non  habhiano  ojji.  Si rìfongono,come 
i citriniitna  Ju:  jr.op;ii  lungo  tempo . 

tJMìrabdani  chcluli  ekgganft  con  (juattroprofrietà , cioè  che  fianogreJUi,  cJ* 
quanto  più  fono  gn^fi, tanto  jbnt  migliori.  Siano  alquanto  negri,eir  che  declinano  al 
ropojfiano  pondei  f^fi , & chepoftì  in  l'acqua  fubito  vadano  à fondo , fSr  digrapa^ 
fcoìga.  Dnrxno  quindeci  anni,  ripongati  fi  ,cotne  fi  feruano  i citrini. 

Oppoponaco  è gomma.  La  megltor  è quella  che  è citrina  di  fuori,e*rdi  dentro  al- 
quanto bianca,  ù"  amar.fjima,  & che  facilmente  fi  rompa,  ttiandio,  che  Jictl- 

mente  fi  difiolu.1  nelC acqua , e>'‘  quella  che  è di  buon  odore  deuefi  riporre  con  cefe^ 
sìittice.fi  cerne  mafl  ice,fpica,  & ernia.  ^Vura  longo  tempo  fenga  guaSìarfi. 

Volipodio  è la  radice  d’vna  pianta  chiamata  enfi, la  qual  nafee  fopragh  arbori , 
tìrfopra  le  pietre. La  migliore  c quella  che  nafee  [opragli  arbori,  & maffimamente 
fopra  quelli  che  preduceuo  glandi . V ottimo  vuol  hatiere  otto  proprietà , cioè  che  fia 
yìofJ'v,fode,  nodofo,  il  color  negl  o,  cr  il  rojfo,  mapuoco  , cioè  che  fia  di  color  di  pi- 
fi. tcebi,  che  fia  alquanto  aromatico,  il  faporc  dolce,  cófflittico,  lafciando  poi  nel  fi- 
ne am.:rcx%a . Et  lodafi  il  [refi  o . Si  deuc  riporre  co  i finocchi , anifi , daui  o , ouer 
gengeuo . Dura  doi  anni , 

'^ulurbaro  quello  fi  loda , che  è alquanto  neg  ro , che  declina  al  rnfio , grane  (fr 
quando  fi  rompe,  zd  fi  vede  dentro  del  ro(fo,(j;- giallo, eir  che  è di  color  di  croco , cir 
ibe  è frefeo. 'Deuefi  conferuare  con  [pica.  Dura  treanni;  Mafit  conferuadalla  futLj 
corion  ione  ,fc  il  Unite  di  cera , tcrmentina  Itqui  filtra , ouer  con  cera  fola,  ò fepc~ 
lifcafi  nel  miglio,  ouerpfiho . 

Sarcocolla  è viia  gomma, la  più  forte,  ouer  di  più  virtù  è la  citrina  & quanto  è 
più  amara, è migliore.  Cuardatcui  dalla  poluerigata;  perciocbcfi  falfijica . Sideuc 
firuar*  col  gengeuo,^  tordtmeno.  Dura  lungamente. 

Scamonea  ottima  è quella,  che  vien  portata  di  .A ntiochia,  ^ di  e^rmenia,  ma 
quella,  che  nafee  nelle  ntilre parti  è cattiua.  L’ottima  zml  hauere  cinque  condittio- 
ir, cioè  che  fia  di  chiaro  colore,  fi  come  lagomma,ouer  alquanto  bianca.ouer  di  va- 
rij  colorì,  eJ-  che  bagnata  d'acqua  onerfaliua  diiienga  come  latte, che  fia  tenera,  <jr 
che  facilmente  fi  franga,  fia  di  leggierpefo,  efr  di  buon  odore.  Dura  vinti  anni, co- 
me narra  MefueMadice  Serapione,  che  fi  può  fcruare  fino  à quaranta  anni.  Ma  di- 
ce Mefue  che  quanto  è più  vecchia,  è più  debile . Dcm  fi  riporre  non  polucrixata,  ne 
prcp.ir.ita;  percioche  minor  tempo  dura.  Deuefi  riporre  coi  cotogni . 

Sena  fi  elegge  il  follicolo,  dipoi  le  foglie,  che  fon  le  migliori.  7l  color  del  follicolo 
fi  Jppreffa  al  verde,  & à vna  certanegrexxa,ehe  fia  .imaro  alquante,  ^fiittico, 
erben  maturo,^  che  fia  pieno  difeme.  Quello, che  è alquanto  bianco  non  è buono  , 
crfimilmente  il  non  maturo.  Le  foglie  buone  fono  le  verdi,  ma  quelle,  che  fono  al- 
quanto bianche,&fottilì,con  i fufli,non  fon  buoni. Debbefi  ripporrc  col  gengeuo, efr 
fimili.che  confortano  il  flom.no,  fi  come  è il  majìicejf}>ica,il  croco, efr  ìt  refe. 

Serapino  è vnagomma,la  megliore  è quella,cheèdi colorirà  il  ro(fo,clr  bianco, 
fjr  (he  òdi  color  dt  porri, quella,chefkrilmente  fi  diffolue  in  acqua.et  che  è chia- 
ra con  foSlanga  fpeffa,  & quella,  che  è più  leggiera  c migliore, gir  quello,  che  non  é 
di  o torc  diafi  ifctid.t , gir  ne  di  (j ab  ino  è adulterato . Deuefi  riporre  con  mafitee  , 
■fptcajOucr  ruta,  dura  lungo  tempo  ripojlo  in  luogo  ficco . 

Serpenta- 
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SerpHitarùit  la  m glior  parte  di  quella  è la  radice,  la  ottima  radice  è quella,  eh  e 
i^roffa.  matura , & nata  in  luoghi  larghi.  Il  miglior  tempo  di  raccorla  è la  Trima- 
ueru,^in  principio  dcU'eJljte,  ficomeènel  mefid;  Maggio,  tagliata  in  peg^tth 
^ feccata  al  Sole,  dura  doi  anni.'Deueft  riporre  col  mafìice,Jpica,& fimili. 

. Squilla  miglior  i amila , che  i accompagnata  ,m.i filai  cattata,  ouer  venenofa. 
laettima  è quella,(he  i di  fapore  compofio  di  dolceg^,acuità,& amaritudine, tr 
ohe  fplende  nelle  fuccorteccie.Deuefi  notare , che  le  corteccie  di  fuori  fino  morti- 
fereper  la  lor grandi ffima  caltdttd,  ma  quelle  di  megp^  fino  temperate . Debbonft 
feccare  in queflaguifa.’Pigliafì vna cipoUa,ouerfquiUa,  e li leuate  la feoro^adi fuo- 
ri,eSf  per  longhcj;o^a  la  tagliate  in  due  parti  con  alcun  coltello  fatto  di  legno  di  pino, 
poi  ne  leuate  le  corteccie , à vna  à vna,  & le  mettete  in  vn  filo  di  lino , ma  in  quifa 
che  non  fi  tocchino . Le  fofpendete  all’ombra  in  loco  ventofi  ,ouele  lafciate,  ètiche 
fiano fecchctpoi  le  riponete  con  rafano.  Si  debbono  raccorre  nel  mefi  di  tJiian^, 
Tamarindifi debbonoeteggere  con  fei  proprietà,  cioi , che  pano  neri,  ma  non  di 
molta  negre^Xr^,  lucidi , & teneri , pieni  di  alcuni  peli , che  fino  come  radici,  pano 
fr«fibi,&fri^,& pano  dolci  con  alquanto  di  aceti^tà,  inetti.  Deblnmp  riporr 
re  col  maPicc,fiica,tnacis,tSrpmili,cbe  confortano  il Pomaclto.  Durano  dieci  anni. 

Turbiti} p elegga  confette  ( onditioni,  cioè  che pavuoto , bianco,  cannofi  , 
gumofijla porga  di  quello pa  cineritia  efrpiaiu, pa  frepo  frangibile- Il  citrino, 
f>rilnegroècattiuo,  F antiquo  pmilmente , &di  fcorgacrefpa  ècattiuo,  quello 
che  nonègumofi,  è di  debile  virtù . Quando p pone  ne  medicamenti,  p deue  lena- 
re  via  la  porga  di  fuori  ,pn  che  appaia  il  bianco , riponganp  colgengeuo . ‘Ilura.j 
doi  anni. 

*l)eue  notare  lo  fieciale . che  intorno  à i lapatiui,  p debbe  operuare  quattro  cofe . 
*Prima  in  cheguifa p eleggano . Secondo  in  che  modo  p ripongano . T ergo  quanto 
tempo  durano , Quarto,  tir  vltimo  in  che  modo  p preparano . 

Laprima  ,cheiincbeguifipiraccoglùmo,  deuepnotare , cheque  medicamenti 
che  finopiù  leggieri  tanto  fono  migliori,  tfr  quanto  più  pepno  tanto  peggiori  ,p  co- 
me è lajcamonea,  V «Agarico,  tfr  pm-li.  Se  non  fine  quei  medicamenti,  che  fino  di 
denfa  fiUanga  ,ft  come  gli  hermodattili,  ireos,  tir  lapis  laguU , i quali  quanto  fono 
fiùpepitantofinomigliori,  &pcome lacaffiappula,thamarindi,  been,  ilcarta- 
motfr  pmtli . *Deuefi  pmilmente  guardare  i femptici  felmtkbi,  p come  è il  turbitb 
feluatico,che  è di  gran  imumento,  pmilmente  deu^i  notare,  che  quei  medicamen- 
tiiOuerfemplici  che  fino  più  carghi  del fno  colore, tir  di fapore,  & odore  fino  piufo  r 
tidivirtù  che  quei  che  fono  di  poco  odore,  tfr  fapore,  tir  colare, ma  per  il  contrario 
taloe  quanto  è più  amaro, è piu  cattiuo,tir  pmilmente  gli  altri,che  fono  amari,  ma 
fe  fono  di  natura  ptegxpleiUi  quanto  più  pugrano,  fino  peggiori.  'Deuep  ettandio /*- 
perechcqueUccefeche  fino  piene  di  humido  ptperfiuo  nate  in  luogo  ficco  fino  mi- 
gliori,& quelle  che  fino  di  natura  fecca  nate  in  luoghi  huruidi,non  fin  buom,&fì- 
miltnente  il  turbith,  tir  F agarico . Etp  dice,  che  nmegereon.roccolto  in  luoghi  di 
bagni  i venenofi , tfr pmil mente  il  cocumero  apnino,  & la  coHnquintida. 

La  feconda , che  p appartiene  in  che  modo  p conferuano . Hfrbbiamo  narratone 
fùoi  propri  capitoli,  ma  generalmente  p debbe  riporre  vnmedicamento  con  alcun 
altro  che  à quelgiom.  Ma  nonp  debbono  riporre  iupemle  mcdicitK^bep  aggiun- 
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gotto  in  malitià)  fi  cerne  fono  due  meditme  laffatiue  acute.  Terlacjiatcofa^uel 
tJ\€efue,‘che  l’efUlaft  riponga  iMtanadallaScamorieaj  & da  altri jimiliacutit  e> 
pemitioft.  .1  . ■ ^ 

La  terza  che  fi  richiede  d quanto  durine.  Deuefì  primièramente  notare',  che  quei 
femplici,  che  fono  teme  herbe,  s’indebolifcono  dopo  dei,ò  tre  anni.  Et  dice  c^wce»- 
na.che  quei  femplici folutiui,cbe fono  amari,  qiuntopiù  fona  antiqui,  jónomiglieri. 
Similmente  tutti  li  medicamenti  che  fono  dittici,  ifuantotiiù  fonogioueni,  tantà  pii 
fono  migliori , & tutte  lemedicine  fdfe  quanto  più  fino  fiefche , tontarbano  il  -uen- 
tre,&  caufano  naufea , & vomito.  .Adunque  fono  migliori  vecchie. .Similmente 
quelle, che  fono  di  dcbil  rirtù,fono  migliori.  \JMa  Mefue  dice  il  contrario. 

Laquarta,  che  è di  prepararci  femplici,  èquefla.  T^ondeue  lo  diligente  Speciale 
d.tre  alcun  medicamento  lafiatiuo,  oucrfolutiuo,  benché ftapiaceuole,  fi  prima  non 
t accomodato,come  narra  cJHefue,  or  in  quello  errano  molti  Speciali,  che facendo 
le  pilole  cocchie  di  Eafis , vi  pongono  i femplici  fengaprimapreparatli. 

Lartatiui,  oucr  foluiiui  che  fono  da  eflfer  acconci , fi  come  narrano 
gli  Auttori , fono  quelli. 

’ Déuc  Io  SpeciaIcprcparare,oueracconciareinqutflaguifaIecofe_», 

che  feguoao. 

Come  V .Agarico. 

.Aloe.  ‘ ; 

’Bellirici . 

Cuffia  fiJUda. 

Cocumeroafinine , 

Colloquintida . 

Elleboro . ' 

Empiici. 

Efula . 

e.A'garico  ft  prepara  facendo  trochifei. 

..Aloe  fi  prepara  lauandolo . 

Beilirici  fi  acconciano  ponendoli  in  infufione  in  latte  dolce,  mutandoueh  la  mat^ 
fina, & la  fera,per  tre  giorni, ficcandoli  all'ombra,  &al  vento. 

Cuffia  fflula  non  ft  dette  preparare  ,fc  non  fi  da  ad  alcuno , che  habbiail  ventre 
lubrico.  .A  il' bora  fi  acconcia  col  malìice,  ouer  co  i mirabolani . 

. fi  prepara  facendone  tt  ochifei . 

• Cùcumero  afinhio  fi  corregge  cefi.  Dopo  che  l'infermo  n'haurà  tolto  li  betta  dietro 
dell' acquad'orzp  mcUata,  ouer  del  vino, ouer  dell’olio. 

-•  £lieìopononfideuedarecomednoièportato,ma fi'deue  porre  la  fua  virtù  in 
manna,otter  mele,  ouer  in  alcun  firopo.  Tal  i cofa  buona  aggiungerui  epithimo,  po-^ 
lipodio,Cr.!ZuccardVandido.  , 

EmblicimiraBtlknificorteggono','comeiheUiricl. 

' EftUa  in  quefìa  gui fa  fi  dette  preparare . Infond  fi  nel  latte,  iuernell' aceto,  (jf 
rinouifiillattsotuer  l’ atctomoUdrolte^C)'  fot  fi  ficchi.  i-  ■ - 

Euforbia 


Euforbia . 

Sar  cocolla. 

Lapis  armenus. 

Scamonea . 

Lapis  laguU . 

Sena. 

Laureola . 

Serpentaria. 

Mirabolani . 

Ser apino.. 

osanna . 

Squilla . 

Oppopènaco . 

Thamarindi. 

Tolipodio . 

EtTurbitb. 

J{eubarbaro . 
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Tufftrbto  c9^  ^euefi  correggere.  Tigliafi pfù;coU  pe^j  di  euftrbio , cSy  iumlgtnfi 
in  olio  di  mandorle  dolci,  ^ poi fi  mettono  inpe:x^ti  di  cedro,  poiinuolganfi  in pa- 
fta,&  coquanfi. 

Zapiseyfrmenus  ifipreparalauandolo.  , 

Lapis  la'XjiU  fi  corregge  lautndolo. 

Laureola  fi  prèp.ira  co  fi.  Infondanfi  lelor  foglie  nell'aceto  vn  giorno,  t^poi fec-l 
tanfi.  tJHa  fice  %SVtefiiC , che  fe  neU’ aceto  vijj  cuocono,fi  inf.niinocotogni,  ouer 
pomi,ouer  bèrberi, è meglio. 

(.^Lanna  non  fi  debbe  correggere.  , 

tJì^irabolant prcparanfi  come  habbiamò  detto  de  i bellirici. 

Oppoponaco  fi  corregge  conte  il  ferapino,  ' , ■ 

Tolipodit  fi  preparatoli  l'acqua  di  cafco,ouer  col  brodo  digallo  antiquo,aggìun~ 
gendoui  vn  poco  di  danco,di  anift,fenocchiò,ouergcngeuo,cioè  infundendolo. 

B^eubarbaro  non  fi  deue  preparare  neUeopilatidni.  si  corregge  fe  fi  da  con  Jfica', 
ouer  con  vn  poco  di  vin  bianco.  ^ ‘ 

Serapino  fi  corregge  facendone  trochifei.  , 

Sarcocollafideuecorreggerpericolliri.  1 1 che  volendo  fitre,  L infendete  in  latte 
iT afina  per  cinque  giorni,  mfendendoui  ogni  giorno  fopra  del  latte . 

Scamonea  fi  deue  in  quella  gwfa  preparare  . Ttgliatcpomidolci,  intagliate 
in  due  parti,lequalippnefe  nel  fondo  d’vnà  olla  graffa  vn  deto,poi  ponete  la  featno- 
nea,  i fopra  vi  ponete  degli  altri  pomi, in  pej;p^,ouer  trititi  cofi  andate  facendo, 
finche  laollafta  mega piena,  ‘Poi in  queUaguifa  neacconciate  vn' altra,  ipoi  vt{ 
jtltrafecojido  che  a voi  piacerti.  TofcUle  ponete  vna  fopra  l'altra , hauendo  però 
coperte  le  lor  bocche  con  pafia,  l'vltima  poi  coperta  con  alcun  copertorio  ippi  con 
fafla , pofiia  le  ponete  in  mexp  vn  forno  caldo,  oue  le  lafdate  vna  notte  in  fino  alla 
mattina.  Toi aprite ilforHO,i l'olla,  i cauatene  la fcamonca,i  tropdrete i forni 
che  li  fono  {buo,i  intorno,fccchi,i  brufeiati, all' bora  hifogna  vfirla.  tJHafono 
alcuni  z^Uedici,  fi  coine  Mefue,  che  mefchiano'con  quella  ^nifi,  dauco , 'i  fime  di 
apio,  rna  inangi  linifeeno  la  jeamoned  con  olio  di  mandorli  dolci,  oucr  con  olio  vio- 
lato,o muteiUagine  dìpfitlia , i la  cuocono  in  vn  pomo  mondato  da  grani,  ouer  in 
vn  cotogno.  Et  quefio  modo  è miglior  di  tutti,  cìrpiu  vfato:  ouer  fi  corregga  fai  en- 
donetrochifei.  ' 

Senafi  corregge  fe  s'irifonie  in  bruodo  di  gallo, che fia  gran  quantità, ouer  col fero 
tapriao,  & ffìca.dipoi  fi fkcciahoUirevna  boHi tiene  col  lahe  dolce,  ebe  fia  molto 
Sono  alcunichel’infbndonoinmojlobiancotoue il lafcianò'tremcfi.  , '' 

Serpentaria  in  quefiaguifa  fi  prepara , monda/!  la  fua  radice , gf  lauafi  in  vino , poi 
fi  cuoce  nel  Poh,  ouer  nel  mele  aggiungendoui  pepe,  cinnamdhft,  gcngèuo,  inacis  , 
tr  garofani, fi  I ipQne.  ,,, 

, Squilla  fi  terree  brufciandola . 

Thamarindie^dono  colora,  chebanno  il fiomaco  freddo,  ondcfidehbe  cerreg- 
gffe  con  cofecal.^Ctòr  che  lo  confortino. 

Turbiti}  cofi  fi  prepara.  Vrima  lauafi  la  fii.i'corteccia , finche  diu(nghi  bianca,  & li 
Kefi.ol.acgeiigcuo,ficorregeancqrqfieendonetrochifci.  , ^ -, 

1 ' • . . I , •’  I \ ' 
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Le  metlicinc  folficacc  come  fi  conofeàno,  & con  che  anò 
fi  foinficano. 

poi  che  lo  Spedale  haurà  fornirà  la  fna  Bottcgàrjc  predetti  ferapHd>  egli  fi  di  tneftieii 
chediligencementc  vada  riguardando,  quali  di  lorfìano  buoni,  & quali fai£ficati.  Et 
accioche  i buonitìano  conolciuti  da‘cattiut,&  eletti  ,daren)o  loi  o à conofrere  come  i 
lèmplici  medicamenti  lì  fallificano,  &con  quali  fpecie  di  cofe.  Il  che  conolciuto  fap* 
piano  à benefìcio  dell'infci  mi  gettare  via  t cattiui , & ritenere  i buoni , & perciò  le 
medic.ncchf-fpeflblì  crouano  fallllicatefoaoicfcqueati. 


ffome  Ctydcatia. 

Euforbia.  • 

Ogimo. 

lAlgaUa. 

CaUnga. 

*Pepe. 

*.^oe. 

Calbatto . 

‘Pencolio. 

.Ambra. 

garofani'. 

%l^ubarharo. 

tyfmomo. 

Laudano , 

Sandali. 

Afpbalto. 

Legna  aloe  • 

SarcocoUa . 

t^ffa  fetida. 

Ucio. 

Scamonea . 

Talfamo . 

Manna . 

Serapino . 

B delio . 

Mirabolani. 

Spodio, 

Camphora . 

Mirra , 

Storace. 

(faffìaUgnea. 

i.^'f:tffhia. 

Succo  di  liqmritia  • 

(afforco. 

Opii . 

T amanndi. 

Ceffo. 

Oppoponaco. 

Turbith. 

Croco. 

Offa  dì  cordi  ceruo. 

Perde  rame . 

eyfcatia  p fàlppca  etn  fucco  Jifìuni  jdu.itichi , otte  pe>  ò non  è gr.vkle  errare  ; 
ftrcioche  mancando l'aca>  u,come  vuol a^utr.fi  pno  vjare  elmo fitcì  o . 

^Igaliap Jàlfipca  ndlaguif.i,  iheji fa  l ninfeo:» , eucle»^ctemufchio. 

^loe  p falftpca  tauando  lapùgroffaf  irtcjka , poi  »«*•/  olandoui  per  entro  al- 
quanto di  %aff  ir  ano,  pclquaìfifìigia'Jo,  ma  l odore  faopn- l’inganno . 

^mbrap/klfipia  con  legno  aloe,  Sìorace  i calam  tu,  & laitdano  conrm poco  di 
rnufehioin  acqua  rojadifciolti,  &mefcchti,  aggiun^endom  però  buo'na  quantità  di 
ambra.  tJHap  conofee  la  falppcata;  pvreioche  tenuta  in  mano  lungamente jp  ma-^ 
neggiacome  pila  cera:  ma  la  vera  non. 

e^momofkpficatopconofce;perciochenonbaoiore. 

^fpbaltopfàlppca  con  pece. 

.Affa  fetida  fifa  ’ppia  mentre  è verde  il  fucco  conferapino  , & fitrinadi fona  • il 
che  agoeuolmentep  conofee  alguPo,aH'odore,& all' occhio . . 

'BMfamo  veramente  di  rado  ptroua.ù'  ne  vien  moffratoH  molte  fficie.^  niu- 
na,ò  poco  fonvere,  mail 'itero  balfameji  conofee  in  cinque  cofe,  nelodore,  netcolo- 
r e, nel  fawre.neW  ardore,  & nel  pefo.  Si  conofee  al  colore;  penioche  il  liquore  è al- 
quantofimile aU'olio,mapiùgroffo,e^  rifeofo,^  trabe alquanto  al  r(fffo,all'odort; 
perdocheivn  poco  rancido , non  grato,  al  fapor:  : percioche  egli  ba  faporenonii 
frefee , ma  •vecchio  graffio  di  gaiina , & arde  nella  gela  comefe  ftffj'e  olio  ben  vec- 
chio , all'ardore  ; percioche  fe  alcuno  vi p pone  vna gocciola  invne  occhio , vi  fk 
tanto  ar  dorè  per  ffatiod  vna  Ima,  come ffvihau^epoHoliffiaben  forte.  Et  pu- 
re che  Cocchio  ne  vegli  faltare  fuori  dei*  tefìa,  %J\€*  peri  in  quel  tempo  non  è 
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' punto  ejfefo  la  vifla.^lpefo  ft  conofct;percioche ft unagocciafìgitta in yn  buchiti 
ro  di  acqua,non  ji  Jpargeicome/k  l’olio, ma  Sìa  vnito  tnfieme  alla  fom.glianja  d'v^ 
na  pcrla.&fubitamente  ne  vaà  fondo.  fe  vipiace.con  vnapunta  di  coltello 
il  potete  trarre  tutto  dell’acqua  ; perciocbe  vt fi  attacca  tutto.  Sono  alcuni  che  dico- 
no , che  fefi  pone  [opra  la  punta  d’vnflito,  che  arde  al  fuoco,  ma  qmfio  non  è buona 
proua  ; percmhélpruhe  arde  la  tamientina.  .A Uri  dicono  che  fe  t/na goccia  di  balfa- 
mofi  mette  nel  Latte, che  fi  coagula,  & il  balfamo  va  à fondo:  la  quàt  cofa  molte  al- 
tre fpecie  di  femplici  /knno.  Ci  fono  alcuni  che  dicono  che  fe  vna  gocciola  di  bai  fimo 
cadefopra  alcun  panno,  non  fa  macchia.  .Alla  fine  dicono  aUuni,  che  ponendo  [otto 
il  palato  yna  gocciola  di  balfamo,  rifcaldàil  cei  nello  inguifa,  che  par  fuoco. 

Bdelio  fi  fklfifica  mefcolandolo  con  gomma  ,mafi  conofee  ; per  ciac  he  nonha  la-, 
amaritudine,la  qual  ha  il  buono, ^ oltre  à ciò  il  fumo  fuo  uon  ha  quello  odore. 

(amphora  fi  fklfificamefcolandouivemice;  pcrcioche  molto  à quella  fiaffomi- 
glia  nell'odore,éf  nel  colore.  K^aficonofee;  perciochc  è digroffia  [ufianga,^  difi 
ficilmente  fi  frange,  ma  la  camphora facilmente  fi  rompe . 

Cuffia  lignea  fi  adultera  mefcolandoui  feorge  di  cappari . 

fijftoreo  fecondo  alcuni  fi falfifii  a in  quello  modo. Vigliano  vna  pelle, nel!  a qual e 
fia  flato  cafloreofuro  & buono.^la  impifeono  di  [angue, di  nerui,& fopra  vt  {par 
gono  poluere  dicaftoreo  ; accioche  babbi  odore . alcuni  altri  vi  pongono  terra , & 
fangue.  Ma  alcuni  altri fùnno  meglio  ; perciocbe  pigliano  fangue,  eJr  nerui  di  cajlo- 
reo.fdr  vi  aggiungono  vn  poco  di  pepe,^queflo  fhnno,acciochefia  di  acuto  fapore. 
Deuefi  adunque  eleggere  il  eaflorco  mediocremente  acuto;  perciocbe  il  molto  acuto 
èfilfificato,  fdr  tale  èpienodt  nerui.  Lo  ottimo  è di  fapore  acuto,  glutinofo,  diodore 
horribile,^ pieno  di  dentro  cr  fuori  di  nerui,  cheflannoattaccatiallapelle. 

Ceflofi  fili  fi  fica  con  la  radice  di  enola  fecca , ma  fàcilmente  fi  conofee  ; perciocbe 
l'enol.i  non  morde  la  lingua , come  fk  il  coìto , & non  è di  odore  cofi  potente , co- 
me è quello. 

(fioco , fndulteramefcolandoui  fpuma  di  argento,  ouer  piombo  abbrufeiato  fi 
come  dire ‘Jiiofiondc-a . 

CaLtngu fi  fit!fifica,mefcolandoui  vince, cipero,OHerhifioì  ta,m  i fi  conofee [per- 
cioche  la  radice  di  vinco  èfalfa,  ouerinfipida,  malaradicedellabiftorta  i aoa-  , 
euerpontica.cJ^Cala  radice  dellagalanga  è ài  acuto  fapore.  .Alcuni  al'riì  adulte- 
rano in  qucjìaguifii,  pigliano  ottima galanga  poluerhgata , &pepe , & l’infondono 
veli  aceto,nel  qual  vt  pongono  le  radici  di  lunco  per  due  notti.  Onde  la  radice  fi  fk  di 
acuto  fapore  di  fuori,  ma  fi  conofee  ; pcrcioche  fpeggata,  è dentro  di  fapore  infiptdo . 
Mala  galanga  è ài  acuto  fapore  deHt>o,&  di  fuori . 

Gaìbano fi  adultera  inefcolandoutltm.xtu,adilegno,altri  mefcol.tndoui  colopho- 
nia , drfkritu  di  fhue  eficndo  leuate  via  le  fcoige . 'Deuefi  adunque  eleggere  bian- 
chi(fimo,e^  che  habbialegoccie chiare,  come  lo  ammoniaco . 

(garofani  fi  fhljificanoperla  lor  veethiegga  in  qucflaguifa.  .Alcuni  pongono  tali 
garofani  priui  di  odore, & di  fapore  in  qualche  vafo.chcfia  alquanto  humtdo,  il  che 
ligano  invnpanno ij- lopongono all’aere ,oue il lafcLmo vna  notte.  Voi  li  fccca- 
no , accioche  non  fi  conofeano  à quella  iumidità.  fi  conofee  la  lor  mahtia  t 
ferciofhe  fono  meno  odoriferi  de  i buoni,  ^ fono  più  humidi,  dr  meno  vguah. 
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all  uni  altri  li  adulterano  cofi.  Toluerixano garofani  eletti  & l'infondono  infortiffi- 
ino  aceto  aggiungendoui  vn  poco  di  vino  odorifero  ,t^dt  queflo  vino,ouer  aceto  ba- 
gnano i garofani  che  fono  inutili , & li  pongono  in  a lcun  panno  pervna  notte.  Onde 
nel  principio  à pena  fi  conofcono,  & coft  durano  venti  giorni . 

Lido  fi  fal/tfica  con  fece  d’olio  quando  ft  cuoce  con  abfìnthio  & felle  di  bone- 
Ter  la  qual  cofa  fi  deue  eleggere  che  fta  ffumofo,&  cbefia  di  color  fintile  al  fangue, 
tr  che  po^lo  nel  fuoco  ft  infiammi,  gfiche  di  fuori  fi  a di  nero  colore , ma  di  dea- 
tro  alquanto  negro,  che  non  fta  graffo,  ma  Hittico  & amara,  ouer  fi  elegga-, 
di  colordi  gè  frano . 

Laudano  fi  fàlftficacon  terra,ouer  pelli  di  capra,  per  la  qual  cofa  fi  deue  eleggere 
quel  che  fi  può  maneggiare,  ma  quello  che  maneggiandolo  fi  polueriga.é  vecchio. 

Legno  aloe  fi  fttlfifica  con  la  camelea,  cioimegereon;  pcrcioche  fi  affomiglia  nel 
colore,  nel  pefo , <jr  nel  fapore  al  legno  aloe  ; la  qual  pongono  à bollire  nel  vino,  nel 
che  fin  bollita  polueredi  legno  aloe  per  alcuni  giorni, la  qual  cofa  à Die,  & alli  buo- 
ni ini  c i ofii  vcTgot^nofa;  percioche  la  camelea  è folutiua,  ma  il  legno  aloe  è flittico , 
ctiandio  la  camelea  non  è di  ninno  odore,  ma  il  legno  aloe  di  foauc  odore.  Onde  l'uc- 
timovuol  hauere  quattro  conditioni , cioè  che  fia  uodofò , di  color  f feo , efi- oftu- 
ro,(<rc'c  [opra  carboni  poflo.  facci  fumo  di  foauc  odore, efi-ffima.cbe  fia  amaro,  ^ 
i he  poflo  in  VII  bicchiero  d'acqua  fulnt-o  ne  vada  à fondo . , 

Manna  fi  fklfifica  con  guccaro.efi’  follicoli  difena,ma  dopo  longotépo  fi  liquefa . 
Mirrha  fi  adultera  mcfcolandoui gomma  infufa  in  acqua  di  mirrha.  e^dulterafi 
etiandio  con  vn  certo  latticmo  velenofa , ondepofeia  ne  diuenta  anche  ella  cattiua . 
Onde  Ct  deue  eleggere  quella,  eh:  è nuotia,  leggiere,  monda,  eJ*  che  quando  fi  tocca 
par  afpretta,frangibile,  polucrigata  fia  bianca,  gjr  quella  che  è in  peggi  grandi  è 

di  color  alquanto  rofio,  il  fue  odore  è diletteuole . 

Mirabolani  fi  fidfificanovolendoliconditi  ,madanon  condire  non  fiadultera- 
no;in  qu'flaguifa  fi  fklfificano.’Pigliano  alcuni  Kcbuliuecchi,et  li  pongono  in  lifcia 
calda,  finche  diuengofto  graffi,  molli,!  quali  s'ingrofiano  per  quindeci  giorni,  ouer 
più.  Tot  rifcaldano  la  liffia,^  ‘^ftgyffi  vi  fi  pongano  dentro,  oue  li  lafciano  per  vn 
mefe , ouer  più , finche  diuengono  nen,  ma  ogni  giorno  molti  li  mefcolano . ^Alcuni 
altri  vi  pongono  noci  frefche,ma  fi  conofee  ; percioche  dentro,  & di  fuori  fono  neri , 
tirguflandoli fono  alquanto flittici,  cìr  molto  dolci, ma  il  fhlfit ficaio  è alquanto  bian- 
co,ouer  quafi  pallido,^  ha  moltaponticità,(jrpoco  di  dolcegga. 

tSl  Cufihio  maffimamente  quello  che  è negro , ouer  che  trabe  al  roffo , fi  adul- 

tera mcfcolandoui  pan  brufeiato, ouer  [angue  di  becco.  tJlCa  fi  conofee;  percioche  il 
.pam  brufeiato  preflo fipolueriga.  eJHa  li [angue  di  becco  quando fi  rompe  è lucido, 
chiaro . Suolfi  etiandio  vender  con  le  vcfii  he , ouer  pelle.  Oue  i S arac  ini  tagliano  le 
pelli,  & nc  Icuano  il  mufehio,  cir  dentro  vi  pongono  del  fai  fi  fi  calo, il  chepefa  al  do- 
pio  dell' ottimo  . .Alcuni  altri  lo  adulterano  in  queflaguifa.  Tagliano  carni  di  co- 
lombi,le  quali  feccano,ù' poluerigano,^  quelle  mefcolano  con  acqua  rofa,  & con 
vitpoco  di  mufehio . Dicono  alcuni,  cheti  mufehio , ^ l'algaliaft  adultera  con  U-, 
gomma  trottata  nelle  radici  del  xilo  carade,  il  qual  chiamano  cedria . 

Opio  fi  falfifica  con  latte  di  lattucafeluatica,  ma  all' ora  è di  debile  odore.  Lt  i.ut- 
dio  adulte!  afi  con got/ime,(fi- all'ora  r fp!cdtdo,(j-  chiaro,  ft  come  narra  .Auicennj. 

Opopo- 
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OpoMnacóft  adultera  con  amcmiac»,  eJr  maffimamente  in  colorar  la  fitagranat  ' 
ma  l'oaore,(ir  la  bianchei^  quando  ft  pefta  fi  parte-  Il  we’^rOjcJr  leggiero  è adulte- 
rato con  l'armoniaco . 

Ofio  di  cuor  di  ceruo  fifklfifica  con  vna  certa  cartilagine  tortuofa,  la  qual  pur  ini 
fi  troua.ma  fi  conofce;perctoche  tale  cartilagine  non  è grcfid, fi  come  i l'ofio,  arrci  è 
bianca,  ne  ha  punto  di  carne  di  cuòre,  fi  come  ha  l'ofio . 

O'gimo  fi  felfifica  con  femedi  bafilicò . , 

TetrogUo  fi  fitlfificamefcolandoui  dcU’ogUod' vna  altra  fpecie  - Ma  fi  ccnofie , 
perìhepac^. 

‘Pepe  bianco  non  fi  portaua  à noi , ma  in  yece  di  quello  fi  vendeua  la  cataputia-t 
trafinarina.  La  qual  è più  graffa  del  pepe,  ^ meno  acuta  al  fapore. 

t^eubarbaro  fi  infonde  nell'acqua , oueiìia  cinque  giorni , ^ fi  laftia  quella  fic- 
care , pofiia  fi  ne  fiinno  trochifit , che  é medicina  da  l{e . Voi  il  rrubarbaro  cana- 
to di  quella  alcuni  vendono.  Ondeècofa  veramente rergognofa,  ma  fi  conofiiL>  ; 
percioche  rompendolo  è nero . 

Sandalo  roffo  fi  fiilfifica  con  brafilio,  ma  fi  conofie;  percioche  non  è aromatico , 
tir  à qmfio  fi  conofiono  tutte  le  fiele  de  i findali. 

Sarcocola  fi  deue  eleggere  che fia  bianca,  ouer  alquanto  bianca, gimofa,  graffa, 
ir  non  polueri'gata;  Tercioche  è fàlfìficata  con  altra  poluere . 

Scamonea  fifblfificaconlafarcocoU , & latte  di  titimali,  ma  fi  conofie  la  non^ 
adulterara  ; percioche  non  punge,  ne  morde  la  lingua,  come  fa  la  falfificata^ 
con  latte  di  titimalo . 

derapino  fi  fulfìfica  con  galbano,  otterconTaffa,  onde  fi  deue  eleggere  quello, 
che  tionpuzT^  di  affa  molto,  ne  da  galbano . 

SpoJio  fìfalfifica  fpeffo  con  la  radice  di  vna  certa  canna  brufi  lata , alcuna  volta 
con  marmore, ouer  con  ofji  di  cani  pur  brufi  iati.  Ma  fi  conofi  e;  percioche  è di  troppo 
pefo.Tcrla  qual  cofa  fi  deue  eleggere  quel  che  (rahe al  bianco , m olio  leggicr, graffo, 
ir  tutto  à vn  modo . 2(pn  fi  deue  comprare  in  poluere  t percioche  facilmente  fi  fal- 
fifica,fimilmcnteil  legger /fimo  macchiato  di  negro  è buono . 

Stor.ice.fi  fuol  falfìfic.ire  pigliando  lim.itura,  ouer  rafurad'iringo,  la  qualme- 
ft  alano  con  mele , ir  vi  aggiungono  vn  poco  di  Herace  calamita , ma  fi  conofi ; 
Tercioche  è troppodolce.  Et  fi  lo  maneggia  fi  favifiofa,  ir  humida.  Similmente-^» 
vecchia  quando  fi  maneggia  va  in  polncre . 

Thamarindi  fi  adulterano  con  carne  di  prugne, ma  fi  conofi  e, perche  fono  negri , 
ir  non  lucono. Et  qucfto  accade,penhe  fono  humiditi da  quella . 

T urbithfi  fai  fica  Unendo  le  parti  di  fuori  con  gomma  difi  lolta.  fi  conofie , 

perche  (fermato  ha  vno  altro  modo . 

Verderame  fi  falfifica  conpom;ce,ouer  marmo  pdlo,  ir  alcuni  col  vitriolo.  Ma 
fi  conofie , perche  fi  vi  bagnate  vn  deto  in  acqua,  ir  fop  ra  quello  il  ponete,  fihito  fi 
diffolue,  ir  queflofa  ,fe  è mfio  con  marmo, ò pomice.  Sono  c h uni,  i he  il  mafìicano , 
onde  fuh  ’to  il  conofi  ono  alle  pietre.  Quello  poi  che  i col  vitnolo  adulterato  fi  cono- 
fie, ponendolo  in  alcuna  cofa  di  ferro  al  fuoco;  percioche  fubitt  ne  dhuen  graffo,  ma 
quello,  che  non  è falfjicatonon  fi  muta  di  colore . 

Zuuharo  fi  falfifica  con  la fitma  del  ficco  di  canna;  percioche  quando  bolle,  nc 
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fìiu-mo  1.1  jp'mms'&  ne  fanne  il  xutehare  che  è fai  ficcato.  Ma  fi  ionofee;  ftrcloèhè 
è piùlefgier  dell  altre,  (jr  dì  dentro  è caucriiofo.  Ónde  quando fentcom^ra,  fi deue' 
rompere  con  vn  coltello,  cir  enfiarlo,  percioche  fe  è pieno  di  bucchi,  ^ alguHo  non 
fia  dolce  molto,  ma  fuamdo,  d.mdoui  fopra  di  denti  fa  remore, fi  deuefapere,  che 

til'guccharoé  falfificato , ^ jfumofo . 

Li  fimplici  medicamcntìjche  hanno  bifogno  di  corrcttione,còmc, 

& in  quanti  modi  ciò  adoperare  fi  debba . 

COfitrau.itigli  fnnplici  medicamenti  buoni,  &gittati  viaicattiui,  & riponi 
nev.fi  dihiti , vogliamo  che  lo  /pedale  fappia  corregere  quelli,  che  hanno 
h: fogno  di  correttione , percioche  ancoraché  habbia  yfataogtù  diligenza  dauan-‘ 
ti  intorno  à 'uoi  ftmplici  ; nondimeno  per  alcuna  lor  qualità  intrinfeca , ò efìrtnfe- 
cap’ffono  offender  e i corpi  bum. mi . T>cbbe  f.ipere  correggere,  gir  rimuouere  quel- 
le parti , che  offendono.  Il  che  egli  ottimamente  fpra  fitte , fcconofi era  come  fi 
purghino  I fcmplia,/}  fece  lino,  fi  falnio , fi  inhumidifcano  , fi  nutrifcano , sm- 
fondano , fi  difioluano , ò flemprino , fi  I qucfacciano , fi ammorbidifeano , fi ind»- 
rifeano , fi  fcaldino.zl  Sole , ènei  Iettarne , òin  altra  via , fi  cuccano,  fiiarroSìi- 
feano , fi  /rigano , fi  abrongino , fi  ardano , fi  afpc  rgano , fi  pefìino  fottilmen- 
te,  ò gro/famente  , fi  macinino,  fi  freghino  le  pietre,  fi  t.vnrgiano , fi  ituino  fi 
traghinoi  fucchi,  le  mucciUagini , gitoli/ , fi  /illino,  fi /premano,  fi  colmo  , fi 
chiari/ìcbino , fi  fchiumano,  & finalmente  fi  colori fc ano . Tutti  que/ii  modi  debbe 
fapere  lo  /pedale , fi  come  quelli  che  rimuouono , cùr  correggono  ogni  mala  qualità 
da  ifimplici , g/rperò  noipartitamente  li  infegnartmo . • 

\ 

Come  fi  purghino  le  Simplici  medicine. 

ILpurgarele  medicine fimplici,è  feparare  tutte  le  cofe  inutilità  fi  ano  parte  di  det“ 
'te  medie  ine,  oucr  cofe  me  fiolate  cqn  eff t:  come  fi  purgano  le  radici,  frutti , fimi , 
dr  altre  cofi  fitmili , quando  fino  imbrattate  di  terra,  ò d'altro,  lauandoie , i ome  fi 
fa  communementc  tutte  le  cofi , oucr  come  le  ragie , le  gomme , conleqtialii  ter- 
ra , ò legni , ò altre  cofi  il  più  delle  volte  vi  è mefiolato  ,quefìe  fi  fhiiggano , & 
colano , eir  s'adoperila  parte  pura . 

Le  medicine  fi  purgano  da  alcune  loro  parti  inutili,  come  le  radici  da  quella  pri- 
ma feorgadi  fuori , che  tocca  laterra,ò  ficche  ,ò  verdi  che  elle  fieno,  nettandoli 
col  coltello  : firn  ilmente  fi  purgano  dalla  medolla  di  dentro,  laqual  è molto  inutile  , 
come  nel  cocnmeroafinino,  nelle  pcflin.uhe, nel  daMpo,nelpetrofemolo,&infmi- 
gli.tnti,  fendendole  per  mego,  fiparando  la  medolla  daUa  corteccia.  Le  ficche  s'in- 
humidifcono,  s^r  pofiia  fi  fendono,  gfr  fi  purgano  dallamidolUi,  come  lefrefihe^ , 
Fiori  fi  purgano  leuando  à quelli  i gambi, laboccia,  cr  pigliando  fitto  le  foglie,  co- 
me le  viole  marnale, girle  viole  gialle, g-r  oltre  di  ciò  da  alcune  filetta  qualcheparte 
della  foglia, come  delle  noci  quella  parte, che  fla  appiccata  alla  fua  boccia , 

I frutti  fi  mondano  dalla  firga  di  fuori  ,&  dal  lor  fime , gfr  da  alcuna  legno 
parte , che  in  efjì  fi  contiene,  fi  fono  frefihi,  &greffi , cir  di  carne , fiorga  tene-  ^ 

ra , come  cotogne , pomi , per  fiche , mondandole  col  coltello , & aprendole  i mon- 
dando quellapartc  didentro  Icgnofa  doue  fi  contiene  il  feme,  K^aqueliiche  fino 
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pìccoli, come ciregk3  fufini, prugnole,  &fìmilifidebbonopafi4reperl0Baccio,  & 
fi  orna  folamente  la  polpa  vtile.  Similmente  fe  fono  fecchi  fi  mettono  in  infuftone.e^ 
fi  cMcon»,&fi  pafj'ano  per  lojìaccio,  come  l’vua  pafia.le  fufme,  e tamarindi, i dat- 
toli,&fimili.  J^a  i frutti  che  hanno  la  corteccia  dura,comemandorle,piRacchi, 
pignoli,  fr  nettano  dalla  prima  feor^a  rompendoli , ^ dalla  feconda  appiccata  alla 
carne  ò mettendoli  in  infufiene  in  acqua  per  alquanto  fratio  di  tempo,et  dandogli  un 
piccolo  bollo,  ouer  feccandoli  tanto,  che  la  feorga  fi  rompa,  &fioppiciandogli  con  le 
mani,ò  rimenandogli  in  vn  facco  tanto,che  la  detta  feorga  fi  fepari. 

I femi  che  hanno  la  fcorgagroffd,coms  lcfùue,lenti,  & ceci,fi nettano  J>pcflan- 
dogli  leggiermente, macinandogli  con  vna  macinaleggiera,  tanto  che  fi  rampino  » 
eJr  dipoicon  VH  criuello fìgittano  in  aria  '&  fiptrrgano  dalla  lor  feorga . 

\ Certi  altri fono, che  hanno  la  feorga  appiccata,^  malageuole  à prepararfi,come 
è l' orzo, il  cartamo,  cìr  filmili, i quali  nò  fi  pofiono  fcorticare  feccati,  come  habbiamo 
detto, flropicciandoli,mafiidimeflieribagnarli,e!rma]Jimamentel‘orzp,^pofcia 
peftarlo  in  vn  mortaio  largo , con  yn  peiìello  di  legno , percuotendolo  leggiermen- 
*e , onde  viene  fempre  à galla  il  più  leggier , onde  quelli  fi  vanno  feorticando  àpuo~ 

0 , À puoco  : però  il  gettate  in  aere,  accioche  la  feorga  /piccata  fi  fepari , ^fitcen- 
lo  cofi  due,  ò tre  volte  diuien  mondo.  *Veuefipoi  rafeiugare  al  Sole,  ò al  fuoco  in  vn 
'anello , «<r  feruarlo per  la ptifanadeCjreci . Il medefimo  riefee  nel  cretamo , m,t^ 
iù  d facilmente, onde  cparfo  ad  alcuni,  ehefipefti  il  femecon  la  feorga,  & con  la-, 
■>lpa,dipoi  ftmefcoli  con  l'acqua,  ò altro  humore  idoneo,  ^ fi  coli  per  vna-, 

' gga  fifa . Onde  la  feorga  rimanga  & la  polpa  efea  fuori  con  C humore . Il  che  fi 
vfanelfemedcl  pepane,  Cif  del  cocumero  filando  non  fi  ha  agio  di  poterli  di  nuouo 
purgare  dalla  fiorga  ad  vnoadvno . t-^afi  deue  notare,  che  quelli  che  fono  netti 
più  tempo  inndngi iiuentanoinutili . ' 

Le  fugne  ancora  fi  purgano  da  quellemembrane,che  le  circondano,  leuandolcL* 
col  coltello  ,òn  ruggendole , dipoi  colandole.  Le  foprad^e , & fimili  fono  le  forti 
del  purgare , che  appartengono  alti  /pedali . Certe  altre  appartengono  più  f ofto  d , 
'quelli,che  trattano  de  metalli,  &alcbmi/li. 

Come (ìfecchino  le  medicine  Semplici.  • ' 

SEccanfilemedicine  femplici  quandodi  noMofonocolte, come  fonorherbe,i fiori, 
i frutti,  radici,  &fimihperlalorcoHferUatione.,Alprefentediremodiquella 
parte,  che  refla  per  lapreparatione  delle  medicine . 

'iJHolte  volte  adunque  fi  ricerca , che  fi  fecchinopiù  oltre  di  quello  che  fi  richie- 
de alla  conferuation  loro , come  quando  fi  vogliono  pe/lare,  ò altro  : & quelle  fi  /k 
al  Sole,  ò al  fuoco,  ò al  vento fecondo  che  piace  à i Dottori  • Seccarci  le  mandorli , 
pignUoli,  pi/iacchi,  & altri  frutti,  acciodx  vi  fi  appicchi  fu  il  guccaro  agcuolmen- 
te,  e5“  non  inhumidifea,^  perda  la  fua  biancheT^ , cìr  quando  fi  vogliono  rutt*- 
re  dalle  feconde  feorzp  loro,  s 

Come  s’infalinolc  medicine  Semplici . 

Lo  infalare  fcrue  aUapreparatione  delle  medicine, & à modo  di  condimento,  o- 
me  fi  infala  la  carne  dellavipera,  mettendoui  tanto  fide  appunto,  quanto 
• ~ ' H J ba/laà 
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biflaàconiiricihhchefimmgiano,  &perqudità  alla  medicmaj  come  alti fcrici- 
unii  /pinoli, molti  altri  animali,!  quali  s'ardano  pervfar  nelle  medicine,^  bi- 
fogna  dargli  molto  [ale,  cheftano  coperti  dr  pieni. 

. , Seme  ancora  à confemare  le  medicine , come  le  parti  degli  animali , dr  molti 
anim  ali:  doue  fi  tolle  maggior  quantità  di fale.  l quali  fi  infalano  ò per  mantenergli 
fecchi.  l quali  infoiati  che  fono.dr  Iloti  coperti  nel  fale, per /pacio  conueniente.fì  ca- 
uano,  dr  tengono  al  vento,  ò al  fumo  tanto  chef  feccbino , ouers' infilino  per  tener- 
gli hnmidi,d  quali  ftfkla  falamuoia  prima, & vi  fi  mettono  dentro, ouer  fi  lafciajto 
flarin  quella fle/fa,  che  fi  fa  di  fide*  &.  dell'humiditd  di  detti  animali. 

Come  s’inhuraI4ifeono  le  medicine  Simplici  » 

Quella  operatione  femeà  condire , dr  confat.xre  i fatti,  le  radici,  dr  le  feor- 
Xeforeiìiere  odorifere , le  quali  non  fi  potendo  hauere  fefebe , fi  tengono  in„ 
ìHjhfióne  tanto  che  s’inhumidifcono . 

S'inhumidifce  ancora  , come  difopras’è  detto,  l'orgp,dr  il  cartamo  per  nettarli 
dalla  lor  feorga,  bagnandogli  con  l'acqua  . 

.Alcunecofe  odorifere, come  l'ambra,  il  mufcbio,fi  inhumidifono  quandofi  vo- 
gliono peflare,accioche  noneshalino  via  le  partiodorate  df  fiottili. 

,AUune  herbe  comtl'ombelca  di  venere,  la  porcellana,  l'edera,  e^fimili,  che 
La, ino  p.ù  humore , df  vifeofi , fi  inhumidificano  con  alcun  humore  filmile,  penan- 
dole,-dr  fargendoui [opra  di  detto  humore,col  qual fi>remendo  efice  il fiuccodi  quelle 
herbe, dalle  quali  foto  non  fi  potiebbe  trarre,  dr  fi  adoperano  vari/ fiucchi,  fi  come  é 
ordinato  da  dottori . • 

Come  fi  notrircano  le  medicine  Simplici . ‘ 

IL  notrirt  ì filmile  allo  'inhumidne, mai  differente  inqutSìo,cbc  egli  fi  fa  con  me^ 
HO  humoì  c,drfubito,cbe  è infiuppato  fi  mette  àficiugare  ò al  Sole,ò  al  fuoco,  & (i 
replica  il  meiefiimo  cinque,  ò fiei  volte,  Ji  come  fi  nutrifce  la  farcocolla  col  latte  d'a- 
fina,ò  di  donna,  dr  il  femedel  caro,  dr  imìrabelanìemblici,  bagn.tniogUin  tanto 
latte,  quanto  poffono  à fc  tirare,  che  non  ne  auangi,  dipoi  feccanfi.  Il  cornino  fi  nu- 
trifie  con  l'aceto  bagnandolo,  dr  afeiugandoto  nel  meaefimomOd» . 

* * • • * /“ 

Come  s’infondino  le  medicine  Simplici.  , a 

NF.lle  infufioni,  che  feuio„e  alla  pupa)  adone  delle  medicine, fi  confiderà  thu* 
more,  nel  qual  fi  fal'iiifiifione,  dr  lafuaqualità,  fecdinaturafedda,ò  cal- 
da, la  quantità,  dr  il  tempo  dello  stare  infufo. 

S'infondano  i futthdr  le  radici, che  fi  hanno  à ìnhumidire  per  condirli,  dr  cÓfet- 
targli  in  con ferue, fi  pongano  in  molta  quantità  d'acqua  calda,&  vi  fi  tengano  t0tt- 
to,cltehabbiantprefabumtditàabaJianga,  poifi  luocano. 

Cofi  le  cofe  s'hanno  à notrire,  s'infondano  in  poco  humore  caldo , ò feddo  per  po- 
co fpatio. 

Le  cofe  che  fi  hanno  à cuocere , maffimamentc  quelle  che fono  fccche , come  i fio- 
ri, herbe , femi , dr  radici,  futti,  perche  cofi  ageuolmente  fi  cuocano , s infonda- 
no III  giuifa  quantità  d' humore  caldo , ò feddo , fecondo  che  gli  è ordinato , 

filafciano 
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fi  lafciano  ttarferbuon  fpatio  tantoché  ftano inlìumiditi , ilche  indiintenùeruLJ 
clfeagenolmentefoi  ficMOcano.  Similmentei  fctm,  che s' infondano  ftrtrarnc^ 
ie  mMccilagini . 

Le  'R^fci  tjr  Viole  l’ infondano  nell’ acqua  hoUita  la  fera,lafciandouele  ftare^ 
infinoaldì,  dipoi  fi  fremono,  Snella  medefima  acqua  bollita  fi  rifondano  dellc^ 
nuoue  , facendo  il  medefìmopiù  volteneUa  ifleffa  acquaper  farne  mele  rofato  cola- 
to,firopo  rofato  folutiuo, {tropo  rofato, firopo  molato  fìmplice,et  fi  rapo  rofato  joluttuo. 

Si  infonde  l' armoniaco,  ilgalbano,  l'oppoponaco,  ferapino  ne  l'aceto  quan- 
do ft  vogliono  di!folueie,& purgarli, e per  poterglimefcolare. 

Le  medicine  purganti  s'infondono  in  diuerfì  luoghi , & con  diuerfe  altre  medici- 
ne, lequili  correggano  la  malaquaità  loro , fecondo  che  è piaciuto,  ^ordinatoda 
*Dottori,comeil  reubarbaro  più  prefio, ò meno,  dipoi  Jparfoui  fopravin  bianco  in  po- 
ca quantità,  tantoché  getti  fuori  il  colore,  dipoi  mettendolo  nel  liquore  ordinato 
dal  Medico  in  tanta  quantità,  che  egli  ricuopra  ilHenbarbaro,  tCr  jàprauan:^i,  ag- 
giungendoui  ò jfico  nardo,  ò quello  che  farà  ordinato.  L’agarico , & altre  medicine 
purganti,  & folutiue s' infondano, ò fole,ò  con  altra  cofa net  medejimo  modo . 

Come  fì  diflfoluano,&  ftcmpcrino  le  medicine  Sunplici. 

Ql^eHa  operatione  é Vide , cometa  infusone  alla  preparatione  di  molte  me- 
dicine, & ancora  al  porgerle  j &aminiflragli olii  ammalati.  Quantoappaì~ 
tiene  alla  preparatione . 

Le  medicine  fi  diffoluano  in  yarij  humori  & etiandio  in  modi  varif , fecondo  che 
éordinato,fSrinpartiiolare  come  ilgalbano,l'armoniaco,l  oppoponjco, &fimili , 
tenendole  infufe  in  aceto, ò vino,pofcia  rimenandole  al  fuoco  ondefipoffano  purgare 
colandole, é'tnegliovtiire  nella  campo fitione delle  medicine . 

Il  V.triolo,il  mifitil  calcite, la  Melunteria,  & l’ .diurne fi  diffoluano pifiandogli 
primanell’  aceto,acqua,&  yino,fìr  fecondo  clx  egli  fa  di  metUero. 

,A  Icune  altre  medicine  minerali , fi  diffoluano  la  F fiate  nell’aceto,  agitandofi  al 
fole  più  g:orni,came  il  verderame,  la  fcaglia,^  filmili . 

Lit argino  fi  Bempera  con  vino , acqua , olio , & aceto , ma  più  ageuolmentc.-» 
Con  l'aceto. 

Le  porcellete  t le  blatte  bifiantie  fi  difloluanó  tenendole  in  infufionend  fucco 
di  limoni . ' 

Opio  Thebaico  fi  diffolue  con  acqua,  non  con  fucchi,  non  conolif,  ò graffi, perche 
non  fi  mefcola  con  effi  . 

Quefia  operatione  è fi  mite  molto  all’infufione,  ^ differente,  che  per  diffoluere  tir 
fiemperarefi piglia  molto  manca  humore,cheper  infondere,  e's  che  nel  diffoluere^ 
ouorreà  rimeiia  re  la  cof.t , che  fide  bbe  difioluere,  il  che  nell'infufione  non  ac  cade  » 
ifr  molte  medicine  nel  diffoluere  hanno  bifogno  del  fuoco . 

Comefì  ftruggonoàliquefaccinolefimpli  medicine. 

Lo  Bruggere  è differente  dal  diffoluere , che  fi  Brugge  fempre  colcaldo,  òdi 
fuoco , ò di  Sole , ò di  cofe  rifcaldateper  putrefhttione , molte  cofe  fi  diffolue^ 
fen^  caldo , & oltre  di  tibie  cofe  che  fi  difioluono  hanno  fempre  bifogno  di  qual- 
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che  hum9rt,ma  le  cofe  che  fi firuggono  non  hanno  bifogno  di  nmnò,cimìfono  ì graf- 
fi, le  midolle,  gli  olij  agghiacciati,!  qualifii  Sìruggono  con  foco  fuoco, ò al  Sole,  ouer 
in  bagno  (^Haria . L’ambra  detta  carabo,  il  bitume  iudiaco , la  fece , la  fece  gre- 
ca, la  cera,  la  gomma  hanno  bifogno  di  maggior  caldo,  ma  non  f ero  tanto  che  frig- 
ghino . llfiombo,  l'argento, il  rame,  eJ-  toroharmo  bifognodi  molto  maggiore , il 
ferro  fiù  maggiore.  .Ancora  che  rade  yolte,ònon  mai  occorre  àgltffecialniquefk- 
. re  fimili  cofe,  ma  fiù  toflo  d coloro  che  trattano  le  cofe  de  metalli . 

Come  fì  amorbidifcoiio  le  medicine  Semplici. 

QVellemedefìmemedicine  che  fiflruggono,fìamorbidifcono,fcaldandole  leg- 
giermente ò al  fuoco,  ò al  fole,  & battendole  col  feftello  caldo,  ò rimenando- 
Ic  con  le  mani  calde,  come  mteruiene  delli  emfiaflri  quando  fi  vogliono  difiendere 
in  fu  le  fexf^  ò cuoio.  .A  Icune  altre  che  non  hanno  in  lor  fimili  graffi,  ò ragie,  ma-, 
fono  di  lor  natura  dure,  dr  fecche, fi  amorbidifeono  mefcolandoui  qualche  humore  j 
come  intermene  molte  volte  delle  filiale , dr  altre  medicine . 

Come  fi  indurifeono  le  medicine  Semplici. 

LO  indurare  fi  fk  raffreddando  queUeeofe,che  fi  ftruggono,  dr  fi  ramorbìdifeono 
col  caldo,  df  l’alt  re  mefcolandoui  alcuna  cofa fece  a,  fecondo  che fk  meflieri . . 

Come  n fcaldano  le  medicine  Semplici . 

Le  medicine  fi  fcaldano  col  fuoco,  col  Sole,  dr  col  caldo  di  cofe  futref atte, quel- 
le che  fono  humide,  dr  fi  fcaldano  col fuoco,  meglio  fi  fcaldano  in  dua  yafi,  de 
quali  il  maggior  fia  fieno  ò d’acqua  calda , ò bollente , dr  l’altro  fia  fieno  della  me- 
dicina che  fi  deue  fcaldare , tenendo  il  vafo  ficcalo  nell'acqua  del  frimo  vafo , dr 
quello  fi  chiama  da  i moderni  bagno  Maria;  dr  dagli  antichi  fcaldare  in  vafo  dof- 
fio,ouerin  diflomate,che invnafarolafignificail  medefimo . 

Del  tenere  al  Solc,&  fotto  il  lcttamc,&  fotte  le  vinaccie , 

& fotto  la  fanza. 

Qyeflo  feruefer  fcaldare  alcuna  volta  le  medicine , & molte  volte  fercom- 
forle,  dr  dargli  la  ferfettione,drferue  in  cambio  di  cuocàura,  come  gli  olij 
fimflici , ne  quali  s'infondono  i fiori,  le  rofe,  le  viole,  la  camomilla,  dr  altri,  dr  fi 
tengono  al  Sole  fer  certo  numero  digiorni.  Similmente  àfkre  il  gucchero  Candido 
cotto  alla  mifura,  il  giulebbe  fi  fone  in  certe  brocche,  dr  tienfit  al  Sole.  Il  ficco  della 
fqmlla  fi  caua  come  fi  dirà,  tenendola  al  Sole,  quando  interuicne,  che  non  fia  Sole  , 
fi  debbono  fcaldare  al  Sole,ò  in  balnco  *Siiaria,fer  molto  ffatio,drfer  interualli  , 
facendo  alcuna  volta  bollire . Sofflifcafi  ancora  col  fot  ferrare , fotto  al  Iettarne , ò 
nella  vinaccia,  come  fi fotterra  il  calcite,  dr  la  cadmia  fer  farne  il  fforico,dr  ilgh*^ 
lebboferilguccherocandi,  dr  molte  altre  forte  de  medicine. 

Come  fi  cuccano  le  medicine  Siraplici . 

Le  fimflici  medicine  fi  cuocano  in  qualche  humore,  dr  va f ore,  e fi  chiama  le  fi- 
fare, ò afeUitte,  drfi  chiama  arrofUre,  drfi  cuocano  fer  lafreparatione,  dr  an- 
cora fer 
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cardperlacomffoptione,  diremo  quanto  appartiene  allaprepdratìone.  Quellechcji 
cuocono  in  cofe  humidci  fi  cuocono  tòper  feruirft  delle  medicine  cotte  » che  le  fotte  j 
ouer  per  feruirfideU'humore, nel  qual  fon  fiate  cotte . Quelle  chef  cuocono  per  ado- 
perarle cotte  i ricercano  più  ancora  , che  quelle  delle  quali  ft  adopera  la  de- 
cottione^ . 

Hanno  però  certi  fegni,  i quali  per  l’vnOj  & T altro  co  'ito  dimoflrano  quando  fie- 
no bencottcìcomel' herbe,  ifìori.le  radici, &i  fruttidi  carne tenera,& frefchifon 
cotti  inteneri fcono  di  forte, che  ft  poffano  peftare,  & pa fare  per  lo  faccio . 

,A  Icuni  femi  come  di  lino,  fen  greco,  cir  d'orgp,fono  cotti, quando  fono  fcoppiati; 
alcuni  altri  come  gli  anift, coriandoli,  ^ il  cornino  fono  cottiquando  intcnerifcono . 

^ fruttiforefieri,&  feccbi,come fono imirabolani,lefcorge,e^ legni,  &lera- 
dici pecche  hanno  molta  cottura. 

V Herbe,  & i fiori  hanno  pota  cottura,  &prtflo  diuengono  teneri,  ancora  chc^ 
habbino  intra  loro  alcune  differen'ge,  fecondo  che  fono  diparti  più  fottili, &banno 
la  lor  virtù  nella  fuperficie,come  la  camomilla,il  capii  venere,  il  ferpillo,  eìr  fimi- 
li, lequali  cuocendo/}  con  altre  infiteme, fi  mettono  quando  quelle  fono  quafi  cotte  : il 
femigUante  interuiene  delle  radici  fattili , & odorate , come  della  'Baccarà,  della^ 
valeriana,  dello  fpiconario , & de  gli  altri  aromatici,  iquali  fi  aggiungono  alla-, 
fine  della  cottione,  & dopo  tutte  le  medicine,  sfiori.  > 

f modi  di  leffare  fono  molti . Jn  vn  vafo  che  babbi  quella  quantità  d'humor  che 
farà  ordinatoffi  debbono  fare  infufe  le  cofe  che  fe  hanno  d cuocere  più  ò meno  fecon- 
do che  fono  frefche,& pecche,  tir  ponendo  detto  vafo  al  fuoco,facendolo  bollire  pri- 
ma affai  forte, di  poi  adagio,acciè  meglio  fi  condifehino  à quella  cottura  che  defide- 
riamo,^  non  fi  rifolua  la  virtù  della  medicina . 

Cuoconfi  ancora  in  vn  vafo  doppio , ouer  in  bagno  cj^aria  nel  medefimo  modo . 
Vn  terzo  modo  di  leffar  vfa  Galeno  ne  ifrutti,tenendoli  fofpefi  in  vn  vafo  che  fia 
mtxjp  d'acqua  bollente,  tir  voltando  detti  frutti  tanto  che  intcnerifcono  vgualmen 
te  per  tutto, onde  nafee  che  la  virtù  del  frutto  non  efala,come  fefi  cuoceffe  afeiutto^ 
tir  non  ficommunica  nell'hutnore  , come  fe  fi  cuoceffe  nell'acqua . I vafiinche  fi 
cuocono , poffono  efferdi  terra,  bene  inuetriati  tenuti  in  molle , ò di  vetro , ò di  ra- 
me bagnato , & di  brongo . il  meglio  che  fi  potrebbe  vfare , farebbero  vafi 

di  vetro  in  balneo  t-^aria,  è apprefo  il  fuoco , ò in  arena , ò in  cenere,  ò in  vn  for- 
nello , che  habbia  fitto  il  fuoco.  Il  fuoco  vuole  effer  di  carboni  ,òdi  bragie  acce  fi  « 
ò di  legne  fecchetche  non  facciano  fumo. 


Medicine  che  fopportano  gran  decottione  fono  quefte 


Si  come  è t .AriSlolochia 
rotonda . 

La  longa . 

La  radrce  deir apio, 
.Acatia. 

.Alumitutti. 

Baccarà. 

Berberi, 


“Brufeo . 

Tutta  cardi. 

Coda  di  cauMlo . 

Caforeo . 

tutte  le  /fede  di  cStaurea . 
Ceci . 

Colloquintida.  • 

Cormdiceruo. 


Corteccie  di  cacari , 
Digranati 
& di  Mandragora , 
Dittamo . 

Lllcbero  bianco 
tir  nero. 

Enula . 

Euforbio . 

Fagioli. 
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Fagioli . 

Miglio  fole. 

Tleupontico 

Fenocchio . 

Oppoponaco . 

BfibeatinRorum . 

Gentiana . 

Orobo . 

T urte  le  ffiecie  di  fale . 

Cframegna. 

Tetrofemolo  l'berba,  tir 

Sarcocoka . 

Hermodattili . 

la  radice. 

Semperuiua . 

Hippocifiidos . 

'Piantagine. 

Serapino . 

freos. 

Biadici  di  peonia. 

Serpentaria. 

Lapis  armeno . 

Tutte  le  radice  non  arch 

Squinanto . 

Lapis  iellato . 

maliche. 

Stapbifagria . 

Lupuli. 

Bafkno . 

Seme  di  canape. 

Et  finalmente  i fu/li  deUi  atborii  & delle  piante,  ma  meno  delle  radici,  delle 

foglie  fi  debbono  cuocere.  Similmente  fopportano  grande  cottione  tutte  quelle  cofe 
che  hanno  molto  di  bumidità,^  fi-igidità,& fiimilmente  tutti  li  fitcchi  deW herbe. 


Le  Medicine  che  foportano  puoca  dccotfione  fono  le  feguenti . 
Bicorne iV.4ceto.  (forteccie  di  cedro  di  Origano. 


.Ameos. 

cotogni . 

Opio . 

.Ambra. 

Epitimo. 

Tepe  di  tutte  le  Jpecie . 

.Anthos , 

Foglio  indo. 

peubarbaro. 

e^Acqua  di  latte. 

Fiori  di  Boragine. 

J{pfe. 

.Acqua  rofa . 

*Di  bugio  fa. 

Scamonea . 

.Acqua  di  viole. 

Di  Gcnefirj . 

Seme  di  altheaeìrdipfiL' 

Et  tutti  gli  aromatici. 

Di  nenufhri . 

Ho, 

Calamo  aromatico. 

Et  tutti  i fiori . 

1 quattro  femi  freddi  mi- 

Camomilla. 

^ariofili . 

nori  . 

Campbora . 

Legno  aloe. 

Seme  di  papauero  bianco 

Capii  venere. 

tJiCaggiorana . 

(Ornerò. 

(Cardamomo  maggior  tir 

eJ^anna. 

Seme  di  bafilicò. 

minor. 

tJ^eliloto. 

Sandali  tutti. 

farpobalfamo  con  tutta-. 

e^ufehio . 

Saturegia. 

la  pianta. 

7{igeUa. 

Serpillo 

Cinnamomo . 

O'gimo. 

tSr  Viole. 

Et  oltre  di  ciò  tutte  quelle  cofe  che  hanno  la  virtù  netta fuperficie  , & fimibnen^ 
te  quelle  che  facilmente  fi  cuocono . 


Le  medicine  che  fopporrano  incdiocro  cottura  fono  q ui  Ile  che  regnono,- 


Si  come  r .Aloe . 

Ciclamino . 

t altro  papauero. 

.Abfintbio . 

Cicorea . 

mpericon. 

t>A''jrico. 

Colloquintida  ^ 

iiiffopo . 

Cofto . 

Fenocchio . 

.Artemifia . 

Cubebe . 

Tutte  le  fiondi. 

.Affaro. 

"Dauco. 

Fumottere. 

Balaufìie. 

Eupatorio. 

Ireos. 

'Betonica . 

Endiuia. 

luiube.- 

(alamento. 

St  epatica. 

Lauro. 

Carni, 

tiorba  de&'vttO  f efr  dd- 

LeuifticO. 

Lupuli. 
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Lupuli . Scabiofa,  Sena. 

Scotopendria.  Sparagi. 

tJ^.-XereoH.  Seme  di  apio.  Squlla. 

Mirtilli . Seme  di  endtuìa . Succo  di  faluia. 

2fenufarL  Dicoriandri.  Su:co  di  tutte  [herbe  ar^ 

Orxp.  DiGeneJìra.  maliche. 

Tarietaria.  Di  fen  greco.  ‘Dirofe 

'Peonia.  Di  iunipero.  ^ di  viole . 

Tetrofemolo.  Diiufquiamo,  Tamarindi. 

Pimpinella.  Dilattuca.  Tamarigf>io, 

Prugne.  Di  lino.  T i^ò  barb^o^ 

Pedice  di  liquiritia.  Di  portulaca.  Turbith. 

Seme  di  acetofa . 'Di  ruta . Vino  di  cotogni 

Sauina.  'Difcariola  & di  pomi  granati. 

Saffifragra.  di  vrtica . Zedoaria  & :^ngero . 

Finalmente  tutte  le  medicine, la  cuivirtù  difficilmente  fi  dtffolue,ò  quelle  lequali 
fono  di  forte  compofitioni,  tr  digrofia  fiffianga,  che  hanno  la  virtù  pifia  nel  centro, 
hanno  bi fogno  di  forte  decottione , tali  fino  tutte  le  medicine  minerali , tali  te  fiitti- 
che ò ft tingenti,  la fifian^a  delle  quaUi  ègroffa  terrrfire , ma fe  oltre , lo  ejfera- 

firingenti  bauejfero  alcuna  amaritudine  nella  fuperficie,  fi  come  ne  hanno  le  refe,  lo 
abfinthio,  il  reubarbaro , i mirabolani , crfimigliantinon  farebbe  necefiariagran 
decottione^. 


Similmente  tutte  le  medicine , che  confemano  lungamente  la  lor  virtù , voglio- 
no  maggior  decottione . 

Et  tutte  le  medicine  compofite , oue  noi  vogliamo , chele  lor  virtù  fiano  firetta- 
mentevnite,  debbonfi  affai  bene  cuocere,  pur  che  la  lor foUanga  non  t'ei  tolga. 

Oltre  à ciòtutte  le  medicine  che  hanno  bijògno  d'effer  lungamente  pefiate  rie- 
ebieggono  lungadocottione , & nontroppo  fi debbonpeììarequelle lacuivirtù  fa- 
cilmente fi  rifolue , ò che  fono  di  debil  compofitione , ò che  hanno  la  virtù  nella  fu- 
perficie , quali  fono  tutte  le  medicine  acute , fi  come  tutte  le  ffiecie  alephangine , & 
mj/fimamentepuluerèg^.  La  virtù  delle  quali fkcilmente fi  rifolueper  la  lor  fottìi 
fofiaaga.  diche  auieneetiandio  à tutte  le  medicine  acetofe , tfà  quelle  che  hanno 
vna  fuperchia  bumidità  lubrificatiua . 

Siuefie  medicine  quando  fi  cuocono , le  lor  decottioni  fono  òpervfaredaperfe  ,ò 
per  me  fi  ciarle  con  alcuna  medicinaperla  fuacempofitioneò^rdifioluere,  ò {tem- 
perare alcuna  medicina,  acciochefi  attacchi  più  ageuolmente.eir  ancora  quefìe  fono  ' 
ordinate  in  che  humore,in  che  quantità,& qualità, drfe  debbono  prima fiire  le  co- 
fe  in  iufufione , eJr  come  debbe  effer  la  decottione  ò gagliarda , ò debile  : fe  dipoi 

Jt  cattano , fi  debbe  fare  la  efpreffione  delle  cofie  gr^eche  rimangono , ò fe  debile  ò 
gagliarda . Le  quali  tutte  cofe  fi  debbono  efeguire  diligentemente , <^r  quando  non  è 
ordinato,&determinato,s' intende  in  quefìo  modo,  ciocche  i fiori,  [herbe  fi-efche, 
cSr  fecche  odorate, tàt  le  radici  piccioli  odorateti  frutti,  i^ffcorgefunftiere,  come  le 
noci  mofeate,!  garofitni,la  cauetta,  & macis  ricercano  puoca  cottnr.t.  •J^filc  radi- 
cigroffe,  i frutti  non  odoriferi,  ricercano  maggior  decottione,  come  a baft.itiga  dtfo- 
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fri  fi  è dettò . Le  quali  fi  debbono  yfarefubito  ch’elle  fin»  fate , ò ^eo  di  poi , te^ 
nendole  in  vafi  di  vetro  ben  turiti  in  luoghi  fiefcbi  , ò fitterrate  in  l'arena , quand» 
è bifigno  conferuarle  per  qualche  t etnpo . 

Come  s’aroftifcano,  fiigdno,  & fi  abronritio  le 
Medicine  ieoipiici . 

L’MroUìre  i cuocere  alcune  medicine  , che  hanno  qualche  ìnmore , come  IcJ 
carni,  i fiutti, &leradici file finX_altrobumoredi fuori. 

Il  friggete  è cuocere  quelle  medefime  òaitre  che  fieno  feccbe , aggiungendoui 
e>’lio,ògra/fò,èaltrohumoreinpocaquantitd.  • 

* L'.Abren'gare,  ò bruHulare  i fcaldar  alcune  medie  ine , che  non  hanno  in  fi  tanta 
Iunior  e, che  foffino  riceuere  cottura  tagliandole  inpeg^gi,  & mettendole  in  fu  vn  te- 
fio,ò  ferro  ben  caldo,tanto  che  lepartidi fuori  fi fecchmo,<^  venghino  à brorrgare, 

come  ilì-eubarbaro.i  mirabolani, il  fime  di  nigeUa,  & altri. 

Le  cofe,  che  fi  arroiìifcono  ,fì  tengono  vicino  al  fuoco  in  ynofcbidcone,  voltan- 
dole continuamente,  che  tutte  leparti  habbino  vgualmente  il  fuoco,  òfi  cuocononel 
forno,  ò nella  pentola,chefia  apprtffo  al  fuoco,  & coperta  difopra  con  vn  teflo,  che 
babbi  del  fuoco  oda  per  loro,  ò rinuolte  in  pafta , come  la  fquiUa , ouer  mefiein  ynm 
cotogno  come  la  fcamonea  per  correggerla,  la  qual  fi  pone  in  alcun  cotogno  canata 
doue  Sìa  ilfemc,efì  cuoce,»  in  forno,  ò in  pentola  infino  alla  debita  mifura,  ò fitto  le 
ceneri  rinuolte  in  pegole,  ò foglie,  è da  per  fi.  Benché  quello  modo  acquisii  alla  me- 
dicina certe  qualitadi  Sitane , &è  meglio  y fare  gli  altrimodi,  fecondo  ebetomad 
propofìto,  non  efìendo  ordinato  queflo  particolarmente . \ • 

Il  friggere  fi  fa  in  patella, ò in  teggia.  Vabrongare  come  difopra  fi  è detto, in  tut- 
te queste  operationi bifogna  auertire  di  fare  à fufficientia  , eìr  di  non  leuar  crude.,» 
quelle  cofe  che  debbono  effer  cotte, ò per  arroflura,ò  frittura,  aedi  cune erte  troppo  itt 
guifa  che  l'abbrufcÌHO,ò  ardino,  tir  diuentino  inutili  à queUopercbefifk  tale  opera  - 

Come  fi  ardono  le  femplici  Medicine.  ^ ^ 

Le  medicine  s’ardono  ouer  accendendole  eìlefiefie,  cornei  farmenti,  i rami  di  fi- 
co,di  corro, l'berba  cali,& molte  altre,ouero  ponendole  fra  carboni  actefh  ò im 
vna  pentola  inficme  con  folfo , ò d.i  fi  fole . _ 

In  yna  pentola  s'ardono  l'abrotano, l'aneto  & la  gucca  mettendola  in  fu  i carbo^ 
ni,&lafciandoUafrocaretante,chel'herbadiuenticenere.lafitapigliandoeborr‘ 
^lideWanno  prefinte  trahendonei  bacchi,& la  lana  d' attorno  s' ardono  mettendo 
h pentola  in  fu  i carboHi,tir  lafiiarla  Slarta>Uo,che  non  fi  ne  faccia  in  tutto  cenere; 
Ma  fi  leua  come  prima  è da  poter  fi  peftare . .Ardonfit  etiandio  molti  animali,  come 
gU{pinofi,glifcriecioli,^  le  ,ondini  infilandole,  tir  mettendo  la  pentola  in  fu  i car- 
boni,h  nel  forno  caldo.  Cuopreft  la  pentola  con  vn  teflo  forato,  acciocbeftp^a  com- 
prendere per  il  fumo,  che  efee  dal  teflo  quando  fiano  cotti.  Quando  gli  fiorpioni , & 
le  vipere  s'ardono  bifognaguardarfìdal  fumo, perche  nuoce . 

Il  ftle,& il  nitro  scardino  nel  medifmo  modo,  & fi  conofiono  quando  fino  arfi, 
che  quelli  non  feoppiano.  Volume,  il  vetriolo,  & il  corallo  s' ardono  in  vna  pentola, 
...  ' foperta. 
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fcoperta,'aMCÌeehefi  vegga  quando  fono  cotti , dr  queilo  i quando  non  bollono , che 
fono  ridotti  fecchi  dt  modo,  che fiiiciano  fonagli , dr  il  vetriolo  quando  hamutato 
il  colore^ . 

L’c[fa,l’vgne,  Ucomadel ceruo,fì  cuocono  pur  nel  medeftmo  modo  infucarboni 
tanto  che  non  facciano  fumo,  dr  mutino  il  colore . 

I Granchi  prefi  ne  giorni  caniculari , quando  la  luna  ha  diciotto  giorni  s'ardono 
in  vna  patella  di  rame.  Le  pietre  s'ardono  folto  i carboni foffiando  tanto  che  fi  a fac- 
chino, dipoi  fijpengono  in  qualche  humore , & dinuouofi  mettono  fotta  i carboni, 
ouer  ne  corregioli  dcUi  orefici  per  più  facilità  t ante  volte  che  diuentino  poluere . 

Jl  rame,  & il  piombo  s'ardono  facendone  lame  dr  mefcolandoli  col  folfo , & col 
fale,  dr  mettendoli  in  vna  pentola  cruda,  la  qual  fi  tiene  fra  carboni,  ò in  vna  forna- 
ce tanto  chef  a cotta,  ouer  in  vn  correggiola,  dr  tenendolo  fopra  i carboni  tanto  che 
ne  diuenga  affocato . tJ^ia  bifogna  continuamente  menare  il  piombo  in  fino  che  di- 
uenti  poluere.  Il  qual  fi  può  ardere  etiandio  fènga  folfo , dr  fale  in  v no  forno , chcL-t 
babbi  due  bocche , & fi  a diuifo  nel  mego^o  davn  muro  di  mattone  alto  vn  quarto  di 
br accio, doue  nell' vna  delle  parti,fiail  piombo, dr  nell'altra  il  fuoco, dr  l'andate  ri- 
menando continuamente  infino  che  ne  diuenti  poluere,  dr  quefio  èpreftffimo,  quan- 
do fe  ne  haueffe  d ardere  quantità  grande, doue  fi  auanga  di  tempo  dr  di  jpefa. 

o^rdefi  riHolgendo  nella  pafiat' antimonio, dr  mettendolo  fotta  di  carhoni,tanto 
che  la  palla  fia  arfa,  perche  ardendolo  più  altra  fi  conuertein  piombo . 

Etiandio  fi  ariano  le  ragie, gli  olii  ,lapece,l'incenfo,laflorace,drfimili,per  ha- 
aerne  la  fultgine,  tenendoli  invnvafo,  dr  appiccandoui  dentro  il  fuoco,  ouer  fi  rune 
ch'elle  fono,accendcndoui  vnofloppino,drtenendoui  fopra  vn  cappello  di  terra,ò  di 
rame  forato  in  fommo,  accioche  il  fumo  pojfa  palare,  raccogliendo  la  fultgine  che  fi 
attacca  al  cappello . 

non  jarà  fuor  di  propofito  difcriucre  quali  cofe,quando,dr  come,  dr  in  che 
injbumcnto  fi  arr(fìifiano,fi  abbronzino,  drfi  afdmo.drd  che  fine, il  quale  é di  attr 
gamentare  la  virtù  de  femplici,  fi  come  della  fquilla,  laquale  aroftitadiuien  più  fo- 
iutiua.  In  contrario  fono  alcune, la  cui  virtù  fi  diminuifce,fì  come  è il  pfiUo,il  qual  fi 
arroflifce,  accioche  la  fua  humiditd  fia  meno  lifbrica , dr  folutiux  , dr  oltre  d cii  ac- 
ciochei  femplici  fi  rendano  più  grati.  T^eròveniamod  raccontare  lemedicine  per 
ardine, le  quali  comunemente  fi  arroWfcano,fi  abbronzino,  dr  fi  ardono. 


Si  come  V^catia. 
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Tece  liquida'.  Salnitro.  DiTcrtulacai 

Tiombo.  Siorpioni.  Seta. 

Tfilio.  Semi  di  altea.  Spuma  mare. 

Radici.  ‘Vianifi.  Squilla. 

Ejmule . Di  tatui.  T bus,  ouer  intenfo . 

Tlanuntuli . Di  L no.  T biro . 

%ame.  Di  Mirto.  Verde  di  rame. 

Saltommme.  DiT^Hurtio.  Vitriolo. 

Sai  aitali . Di  Viantagine.  Vetro . 

^tatia  in  qucilaguifift  deue,  bruftiare.  Ut  ponete  fopra  earboniaetefi,  Fab- 

bruftiate  quanto  thè  à voi  pare . 

.Aloe  fi  brufcia  ponendolo  in  aleuna  olla  monda , la  qual  ponete  fopra  i tarboni  , 
euelalaftiatefinthcfiabrufeiato . 

^ lume  abbruftiafi  fi  tome  fi  fh  l'.itramento,ma  non  diuien  roffa  tome  quello. 

.Arfenito  0-  orpimento, tofi  fi  ahbruftia.Tfe  ponete  in  altuna  olla  di  terra  quan- 
to che  à voi  piace,  la  qual  mettete  fopra  acce  fi  carboni,  & la  andate  meft  alando  af- 
fai,fenga  mai  fermami  ; quando  farà  molte  caldo,&  mutato  di  colore,  il  leuate 

dalfuot  o,&  il  lafi  late  infrigidare,  poi  il  peiìate,  & riponete. 

.A trami  nto  cefi  fiabbmfcia.  Vigliate  di  quello  eiril  ponete  invno  teiìo  nuouo , 
il  che  mettete  fopra  le  bragie,  & quando  non  fi  vedranno  più  fiere  fonagli,  fefarà  di 
poca  humidità  farà  deficcato  fortemente  ,mafe  farà  più  humido , fi  lafci  fopra  car- 
boni, fin  fi  muti  di  colere,  ne  venga  fimile  allafinope,  ouer  rubrica  finopica  ; po- 

fcia  fi  leui  dal fuoco,  dr  il  netatte.  Sono  oleum  altri  ch’el  pongono  fopra  carboni , dr 
fopra  vi  fonane,  finche  declini  al  giallo , ouer  il  pongono  in  alcun  tefio,dr  U vanno 
mefcolando  finche  muti  il  colore . 

Bolo  armeno  in  queiìo  modo  fi  abbrufeia . Frangete  di  quello  in  pegjetti  grandi 
come  vnafitua,  dr  il  ponete  fopra  vn  teiìo,ouervna  lama  di  ferro. 

'Baracecofifi  brufcia.  tS^icttete  borace poluerrgato  in  vnapatcla , dr  la  ponete 
fepra  carboni,dr  cefi  l'abbrnfciate . 

Calcamo abbrufeiafì  cornei atr amento . 

Cancri  inqutfiaguifa  fi  debbono  brufiare, pigliate  di  cancri  di  fiume  viui, quan- 
do il  fole  é nell’ cA^riete, nel  ten^pdedmo  giorno  della  luna,  dT  H ponete  in  vn  forno, 
ouefi  cuoce  il  pane,  oh:  li  lafciate  finche  fi  brtifciano,  di'  non  fi  conuertan  in  cenere . 
.Alcuni  li  abbrufeiano  pur  nel  mede  fimo  forno  con  legni  di  viti.  Deuefi  notare , che 
i grand  che  fi  b rufeiano  perii  tifici, vi  fi  dette  leuare  i piedi,  dJ'  poi  f abbrufeino . 

(Cantaridi  abbi  ufianfi,  fi  come  fi fìtnno  le  hirondmi . 

Cerufa  cofi  fi  brufcia.  Vigliate  vn  teflo  ntiouo  fatto  di  terra , dr  lo  ponetefopra  i 
carboni,  df  dentro  vi  andate  ffargendo  cerufa,  dopo  che  farà  polucrrgata,  dt  lau- 
date mefcolando  fcmpre,finthefi  conuertiràin  colordi  cenere , pofda  la  leuate  dal 
fuoco,  df  la  lafdate  infr  ridare,  dfpoilvfitc.  Vuoffi  ctiaiidio  far  in  quello  modo. 
Lametteretein  alcun  vafocauo,dopò  che  farà  p(flata,poi  laudate  mefcolundo,fi»- 
che  nediuenga  roffa  cernei  orpimento, poi  la  leuate  dal  fuoco,  dr  Ivfate. 

Climia  fia  di  qualunque  mct. ilio  fi  voglia  generalmente  cofi  fi  brufcia . Temetela 
fepra  il fiuoco  fatto  di  bragie, finche  fi  fcaldi  bolla  in  guifa  che  fàccia  Vt  fiche  : co- 
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m(fi  ftl.t  fcorìa  del  ferro, et  eflin^uete  nel  tépo  dell’efiate  nel  vùu,  et  per  colorar 
che  Ih  fino  per  la  fcibie  degli  occhi, fi  dme  eflingnere  nell'  aceto.Ma  alcunialtritol- 
gono  fcoriaabbrnfciati  in  ejuefio  modo  ch’io  narro.  Vigliano  feoriabrufeiata,^  la 
peilano  nel  vino, ^ di  nnono  fi  brafeit,  effondo  però  fx^a  in  vaa  oda  fatta  di  creta , 
pofeiavn’  altra  voltaiabbrufcianoinguifa , che  fi  conuerta  in  cenere,  eìr  punto  di 
graffo  non  vi  rimanga.  Mafpecialmente  la  climia  del  ferro  cofifi  abbrufiia.  Veflafi 
groffam?te,et  l'infondete  in  aceto,ouer  rob,  et  poi  feccafi  et  brufeiafì [opra  le  bragie. 
Cofi  ctiàdh  fi  abbrufiia  la  climia  dell’oro  t^r  dell’argento.  T ogliete  feoria  quito  che 
i voi  piace  c2r  la  mefcolate  con  mele,  & la  ponete  in  vn  vafo  fatto  di  terra  nuouo,et 
ferrate  la  bocca  di  quello  con  creta,  & lino,  & fate  vn  buco  nella  cima  del  coperto- 
rio, per  il  quale  ne  vfeifea  il  fumo,  pofeia  lo  ponete  Copra  carboni  acefi,  & quando  fi 
incomincia  la  fioria  à brit fi  tare, guardate  il  fumo,che  ne  viene  dal  buco,^fe  trahe 
al  negro,  lo  lafchtefopra  il  fuoco,  ma  quando  lo  vedrete  declinare  alia  btancheg^a  , 
lo  Icuate  dal  fuoco,  éx  ne  canate  la  fioria,  [opra  laqutl  infundete  buona  quantità  di 
buon  vino , col  qual  ft  eflingiu.  Voi  la  Ufiiate  diuenir  fredda , pofeia  la  riponia- 

' te  & vfatc^ . 

Li  Cor, idi  cefi  fi  abbuifiiano.  T ogliete  co  radi,  & li  ponete  in  alcuna  olla  di  terra, 
& la  ponete  in  vn  forno.  Olir  fila  vna  notte,  tr  fe  nonferanno  brufeiati,  dinuouo  vi 
fi  pongano.  Sono  alcuni  che  li  pongono  in  cruciMo , &foffÌMO,(^  li  abbrufeiano 
quanto  che  à lor  piace-.» . 

Conchigli  in  queflo  modo  fi  bmfeiano.  Tonganfi  le  torofeorge  in  vna  oda  monda, 
la  qual  ponete  in  vn  forno  da  pignate,oue  le  lafiiate  dì  are  vna  notte,&fe  fono  br»- 
fciate,fknno  cenere  bianca,ma  fe  non;di  nuouo  fi  pongano  nel  medefimo,ouer  in  vno 
dapane,ouele  lafiiate  finche  diuengano  bianche.  Sono  alcum,che  pongono  le  chhe- 
cole  fopra  bragie, & foffiano,^  le  vi  lafciano  finche  diuentano  bianche,  poi  [emet- 
tono fiopra  un  teflo  diferro,etfoffiano  finche  diuentano  bianclje,quà:o  che  à lor  pare. 

‘ Corni  di  ceruo , & di  capra  cofi  abbrufeianfi.  Vigliate  del  corno  di  ceruo , ouerdi 
capra  fi  come  è,  & il  ponete  [opra  carboni,  & andate  foffiando , finche  ne  diuentin» 
biancbi.tSHa  chi  li  vuole  abbrtifiiare  in  vn’ altro  modo,rompanfi  in  peggi,^ pon- 
g.infi  in  olla,  fàcciafi  fi  come  habbiamo  detto  deUt  conchigli . 

Cort cecie  d'oui  abbrufeianfi  come  li  conchigli . 

‘Dragagantò  cofi  fi  deue  brufiiare . Rompete  queUo  in  peggeti  grandi  come  vno 
orobo,  pofeia  pigliate  vna  patela,  cJr  la  faldate,  ìùr  poi  la  Icuate  dal  fuoco,  gjr  den- 
tro vi  ponctei  dragaganti,  andate  mefiolando  finga  fermarui  finche  pano  blan- 

dii. Mafie  la  prima  volta  bianchi  non  diuengono,di  nuouo fìtte, finche  pano  bianchi. 

Fece  di  vino  & di  aceto  in  queflo  modo  fi  brufcia.Vigliate  fece  di  vino  monda,& 
la  feci, ue  in  vn  teflo  fopra  vn  gran  fuoco, oue  la  lafiiate  finche  nediuenti  bianca.  La 
qual  fi  conofie  quando  è brufiiata  che  fi  fa  bianca , & punge  la  lingua  con  infiam- 
tnafione.  In  qiieftaguifa  etiandio  abbrufiiafi  la  feccia  dell' aceto . 

Galle  fi  debbono  in  quefla  forma  brufiiare.  Frangafi  ctafiun.x  gallain  quattro , ò 
cinque  peg^ , tir  l’infondete  in  olio  di  oUua,  oue  Hiano  vn’hora,  poi  le  brufiiate  in 
vnapadelladiferro,oucrinvntcflo,mainprimx  rifcaldato,  ,&guardatvui  thenoti 
brufiiate,  & diflruggiate  la  lorvirtù . 

Cóme  fi  come  è lagoma  arabica,  et  ogn' altra  fficcie  s'abkrògino  come  il  d ragagàto. 

Kadmta 
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KadmU  coft  ébbron^aft. Vigliate  quclU^t  bene  la  f^ate,ouer  pigliate  iella  tri 
eh  f Atalauata,  & liip«nete  fopravntefionuouo\,  ^ il  clte  ponete  [aprale  bragie  , 
^ aidate  voltando  i trochifci  conprcjlegga,  finche  fi [cechino,  cJr  diuenghino  rcjfi. 
Ma  fi  abbrufiia  m qu<fio  modo.T  ogliete  mia  lauata,& la  mefioUte  con  mele  buo~ 
mtngtti[acbefia  comepafta , eJr  la  ^ponete  in  vnaeUaditerrachehabbtala  bocca, 
ftretta,  po[aa  la  coprite  colfiuo  coperchio,  tir  la  [errate  con  creta,&fate  vn  buco  in 
mego  di  quello,  pafia  laponetcin  vnforno  di  cali  e,  & la  la[aate , finche  fi  abrufi  , 
^ quando  [ara  abbru[ciata,chc  fipuo  conoficre,  perche  non  ne  efie  più  fumo  ,l.tle- 
uate  dal  fuoco, c2r  la  fmorgate  nel  rob,poilafeccate,  tir  reponete.  Leggete  climia. 

Karabe  co{ifi  abbrongano.  T(.optpete  quelle  in  picctoltpegj.etti,tfi’  l' abbronzate 
vnavolta  ,ouerdue , &-pofcia  le  riponete.  .Abbrufciafiinquifio  modo.  Togliete^ 
vn'olla  diterra,j&  dentro  vi  ponete  le  Karabe,  le  ferrate  IJbocca  concreta,  <S~ 
ponete  in  vnforno  -pna  notte, di  poi  le  cauate,,pifiate,gir  vfxte. 

Lana  cefi  ahbrufciafi.  Lanate  quella  bene  pettinate, ponetela  in  vn  vafo  di 
terra,  il  che  mettete  à fuoco  lento  ,fi  ni  he  fi  Lrufn,^ouer  in  vnforno  da  pane-  Ma  non 
bifjgni  che  s’abbrufci  t mafolamente  che  s'abbrongi , accioche fi pefi'apcilare , & 
riporrei . 

Lepore  dcr.rfi  in  qutfla  guifa  briifiiare.  Vigliate  vn  lepore  c'  li  tagliate  latcfla  , 
foiilponetein  vnaolla  nuoua  col fuo  cuoio,  g^  illafciaiebiufiiarcfirul.enediuenti 
cc>iere,poilapeilate,gjrvfate.  . 

Litargirio  in  quefio  mode  fi  deue  abbrufeiare.  Frangete  quello  in 
come  vna  noce,^  li  ponete  fopra  le  bragie  [odiando  con  mantHi  da  fitbn,  finche fia 
come  fuoco . Voiillcuatevia , fenga  farlo  diucnir  freddo  , dn.ttatc  dalla  fua  (}ior- 
chegz^  alcuni  quando  il  tirano  fuori,  leUinguono  vi  aiete,  cucr  mi  uìno,  & 

di  nuouo  il  gettano  nel  fuoco,  g^  cefi  fiinno  tre  volte,  dr  più. 

Mirabolani  cif<  mi. chebult, indi, beilirici, &empluidebbonfi  in  qucfiaguifaab- 
hrongare.  Bifogna  prima  porli  à molle  in  modo  e he  filano  prffdtuii  Jucct  di  cotogni , 
ouer  di  pomi  granati  acefofi,(uer  in  picco  d'uua  aicrba,eucr  di  cedro,oucr  in  acqua, 
nella  quale  bcrbcriiOHCr  icntifiuio  cotte  ,euer  lapido  acuto.oiar  acctofa.Tofcia  jec- 
caiifi  bene,  gir  poi  li  madefkte  in  olio  i ufio.à  m olio  di  Unti  fio,  ò di  frbole , di  m.-fii- 
ce,  'o  nel  butiro , ouer  neU'oglio  di  ohua , gir  di  poifi  abbronzino  in  vna  p.idella  oucr 
tefioprima  rifcaldati,df  g>*nrdntcui,  di  non  brufiiare,  ù Jiruggere  la  lorvirtù. 

Opto  quando  fi  pone  ne  fuppofitortj , fi  dine  abbronzare  in  qiufio  modo.  T ogUete 
vna  lama  di  rame, la  qualponetefopra  i carboni  finche  fia  fi  alduta,pd  kua.ela  dal 
fuoco , e*r  fubito  vi  ponete  fopra  apio  netto , dr  quando  vedrete  quello  liquefiti  to,  il 
toghetevia,  accimbenonfidtfecchi,  df  non  fi  fàccia  fì-angihiU  ,dì~<l  rtfiedate 
gfi"  vfatC^ . 

Offi  fi  debbonoabbrufeiare  come  li  conciligli . 

'Pece  liquida  alcuna  volta  fi  brufiia  per  la  medicina,dcUa  qualfevfa  il  fumo.  Il 
modo  adunque  di  brufeiar  la  liquida  pece,  & raccorre  il  fuo  fumo  c quefio.  'Vigliate 
vna  lucerna  di  ferro, ouer  di  terra,  nella  qual  ponete  vn  fi  opino,  df  vnpoco  di  pece 
liquida , dr  Raccendete,  pofeia  ponete  fopra  la  fi  . im  ma  vn  copa  chip  fatto  terra  itt- 
uctriato  dentro , la  cui  forma  fia  come  d'vn  forno , ^ U fua  fommtta  fia  alquanto 
a7uzp^>&firttta,& nella  fommitd  di  quello  fia  vn  buco,  dr  cefi  Ufi  late  la  fiam- 
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raa  aniafut  itntro  ^ fluendola  pece , cuer  il  flopino  mancherà  > ve  ne  aggiungete 
(irfàtein  quciia^uifa  tanto,  quanto  àvoi  piace , (ir  guardate  che  troppo  non  fi  ri- 
fi, l il  il  top  n l<io,& il  fumo  non  fi  attacchi  à l’altro  fumo,mafi  raccolga  d'hora  in 
hora.F-t  f milmente  in  queiìo  modo  fi  raccoglie  il  fumo  del  butiro . 

Tieni  bo  in  questo  modo  fi  bnifiia . Tiglute  lame  di  piombo , eJr  le  ponete  in  vna 
oUadi  terra,  gectatem  fopravn  pocodi  folfopoluerigato  ,poi  pigliate  dell' altre 

lame , le  quali  ponete  foprati  folfo,& pofeiavi  fpargete  fopradeW  altro  folfo,  ^fa- 
te in  quella  ^uifa  finche  l'olla  fia  piena  .'Toi  fotta  vi  accendete  il  fuoco,  éfr  quando 
’vedretcìl  piombo  infiammare , bijognache'lmefcolateconvnaverga,  finche  fi 
conuerti  in  cenere , in  guifa  che  non  vi  rimanga  punto  di  piombo . Voi  lo  mettete  à 
infi-igidare,  ma  bifogna  che  colai,  che  fk  tale  officio  fi  cuopra  la  fàccia  ; perciocho 
il  fno  odore  molto  nuoce . 

Tuoffi  etiandiobrufeiare  cofi.7igliate  limatura  di  piombo, con  la  qual  vi  mefeo- 
late  del  folfo  ,&  la  ponete  in  vna  olla  fopra  il  fuoco  ,&la  mefcolate  come  habbia- 
mo  narrato.  Ouer  fkcciafi  cefi.  Togliete  in  loco  del  folfore  della  cerufu  di  piombo,^ 
dentro  ve  laponate . incora  fi  fhcofi.Tigliate  piombo  ,& lo  poncteinvn  forno 
di  orefice,  &fiffiate  con  vn  filo, fin: he  s'infiammi, dopo  fopravi ff>argctefolfo  pol- 
UCi  igato, finche  fia  brufciato.Toi  lo  r accogliete, efi"  riponete, ouer foffiatc  fopra  quel- 
lo fenga  porui  fot  fi,  finche fi  abbrufei,  & quesl  o modo  vfanogli  Hifpani,  ma  queflo 
modo  è troppo  di  fatica . Et  fupiate  che  quando  é bene  abbrufciato  fi  conuerte  nel  co- 
lor di  litargirio,  & non  fi  debbepofeia  adoperare,  fc  prima  non  é lauato . 

Tfilio  in quelìo  modo  fi  deuc  abbronzare.  T oglietevnapadeUa  dtferro,ò  di ra- 
ntCiOuer  di  terra  con  larga  bocca, laqnal  fate  ben  rifcaldàre,poi  la  leuate  dal  fuoco, 
Cjr  f àbito  vi  ponete  dent  ro  il  pfiilio  ,fi nche  vedete  che  fi  a bene  abbrongato.Ma  fe  non 
farà  bene  abbronzato  dinuouo  fcaldate  la  padella , gfr  dentro  ve  lo  ponete,  fate 

cofi, finche  fila  bene  abbronzato,  maguardatechenonfi  brufeia. 

Biadici , foglie , & rami  fiano  di  qualunque  fpecie fi  vogliono , come  fi  fk  comur 
rumente  dei  fermenti  delle  viti, del  legno  del  fico, di  lenti feo,  di  forbola,  di  neffolo, 
di  terebinto , cSr  di  radici  di  canna  tF  fimili.  Et  te  cort  cecie  come  di  nocciole,  di  ca~ 
fìagne,  di  glande,  ^filmili  quando  zmrete  di  quelli  fame  cenere  fate  in  queiìo  mo- 
do . Tigliate  di  quelle  mentre  dinuouo  fono  tagliate , gfi-  che  habbiano  in  fe  affai  di 
humidità  & lauatele  bene  dalla  terra , & la  lanate  con  aqua . finche  fiano  ben  nct- 
tc.Toi  ncimpitc  vn'ollagrande,eir  la  ferrai  e con  vn  coperchio  ferrato,  acciochene 
efea  ilfumo.Voi  la  ponete  in  yr,  forno  da  panciolle  la  lafciate  dalla  mattina  alla  fera, 
froi  ne  canate  l'olla,  gF  nevedretei  fermenti,  i r ami, & nitri,  diuenuti  tornea 

carboni, liqiiali  pi  flati  bene  in  vna  minor  oUa,gjrdi  hhoho  li  ponete  nel  fimo,  oue^ 
' Riano,  finche  ne  diuengano  bianca  cenere . 

'Rane  fi  abbrufciano  come  fi  fànnole  lepori. 

' Rpiid  ni  in  quefta  firma  fi  abbntfeiano . ‘Tigliate  polli  di  rondini  innanzi  chc^ 
linafea  la  piuma  , f^rli  ponete  fopra  vn  poi  odifalc , pofeia  fi  pongono  in  vnn-, 
ella  nuotia , Laqnal  fi  cuopra,  & s increti , pengafi  fopra  carboni , oucrinvne 
forno  da  pane  finche  fi  brufeia . 

Sai  alcali  deuefi  abbrufeiavefi  come  fi  il  piombo . 

Sai  comune  cefi  abLruJdafi.Vigliatc  di  quello  quanto  che  à voi  pare, et  il  peflate, 
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ponetein  vafo  di  terra,  sferratela  hoccedi  tjuello  con  vn  coperchio,  &creta> 
S li  fepcllite  in  carboni , S il  lafciate  iui  fin  che  fi  brulli . Sono  alcuni  che  il  ponyo- 
noinpaHa,  S il  fcpelifcono  fo’.tole  bragie,  finche  quello  farà  brufciato.  Sonoal  u- 
ni  altri, che  il  lattano  nell'  acqua,poi  il  lafciano  feccare,Sil  pongono  in  vna  oUa,S 
la  coprono,S  fiotto  vi  accendono  il  fuoco, S attorno,  attorno  vi  pongono  delle  bra- 
gie. Siconofceqiundoèbrufciato;perciochepiùnon  fkromore. 

Salnitro  fi  abbrufcia , come  fi  fh  il  fiale  comune , ma  bifiogna  che  fi  ponga  in  vn 
uflofopra  le  bragie, S andate  fiutando, finche  fia  brufciato. 

Scorpioni  cofi  abbruficianfi  .pigliate  dieci  fcorpioni  v ui , S H ponete  in  vna  olla, 
nitoua,  laqude  chiudete  con  creta,  ouerp.tfìa,  S h ponete  in  vn  forno,  nel  qual  ac- 
cendete fuoco  con  legne  di  viti,  fi  nchefia  caldo,  S laficiateui  dentro  l'olla  vn  gior- 
no, Stonanoete.poi  la  canate  fuori. 

Seta  cofi  fit  deuc  abbrufciare . 'Pigliate  follicoli  di  feta  che  ancora  non  habbino 
paffuto  vn'anno . i q uii  aprite,  S ne  canate  i vermi  morti,  poi  li  purgate  benc^ , 
Sl>  mettete  nel  fonia  dviaolla  nnui . Sfora  la  bocca  delvifo  vi  ponete  v.na. 
pietra, Sfotto  vi  impiciate  il  fuoco,  S ‘atte  fi  come  habbiamo  ietto  della  lana. 

Spuma  di  mare  fi  abbrufcia  poa"'i.i  litio  v la  o’ia  di  terra  , S ft  coprite  S lu- 
tate con  creta  , S lei  pon  'te  in  v t forno , oue  la  lafciate  , finche  fi  abbrufei , poi 
la  pigliate , S riponete  . 

Squ'lla  cofi  fi  abbrufcia. Tigli.ttevn  x fquilla  auanti,  che  ne  vanghi  fuori  le  fo- 
ghe, & i rami,  la  cauterigate  eoo  vo'inftrumento  di  ferro  caldiffìmo , S brufeute 
bene  IH  que' luoghi, oue  vogliono  venire  fuori  le  foghe,  S quello  fi  dette  fare  attarf- 
tt  che  getti  fuori  i rami  ; percinche  quando  fono  venuti  fuori  non  fi  può  più  cauteri- 
gare,  fc  non  fi  tirano  via.  Puoffi  etiandiofareinqueiìo  modo, togliete  vna  ottima-, 
fquilla , S li  leuate  la p irte  inferiore , cheòfeccata,  Sttiandioneleuate  via  la-, 
radice, Sin  nettate  tute  a, S lo  riuolgete  in  paiia  fiotta  di  fàrinad'orgo,  ouerd'al- 
trafpecie,  ouer  in  creta  rojfa,  oucrnrgra  dolce,  S h-*  graffa  quella  cofa  che  hauol- 
gete , comeva  det  o ; S In  ponete  cofi  inuolta  nel  fuoco  , oue  fiano  carboni acctfi , 
Slnlafciateiui  tu’tavnanotte  , ou^rpiù  , finche  In  pafla  fia  abbrufeùta , S il 
colordi  quella  fiaroffo . Voi  lalcu  ite  dal  fuoco  S fenga  infrigi  darla,  leu  ite  via  la 
pafla,  laqualviaaolgefle  ,S  confi  Icr.t  fola  fquilla  è bene  abbroogata  in  guifa  , 
che  fiarnotle  S maneggieuole  . t.^i  fe  non  farà  bene  abbronzata  di  nono  la-, 
itmolgetein  pafla,  finche  fi  a in  ogni  lui  >o  v^uahnente  abbrong.ita  ; perciochc-,u 
fi  ben  non  fiabbrongahresla  vna  cattai  i actf irà , la  qual  nuoce  al  Sloma.o , S 
molto  al  ventre-, percioche  fk  vomito  s nanfe  x. 

Tutte  le  fpecie  di  fimi  fi  abhritfano,  come  fi  fa  il  pfilio. 

L'incenfo  fi  abbrufcia  pt  r ricorne  il  fumo, il  cui  modo  c tale.Pigliate  incenfo  buo- 
no. Schiaro,  Sl'nccendct  : co!  lume  di  candela,  S lo  ponete  in  vnaolla  di  terra 
vitriata.finche  fi  abbrufcia, pofeiafi  luopra  Cubito  l'olla,  accio  che  fi  r.accolgadopt 
che  farà  brufeiat»  il  fumo  ; percioche  fe  non  ferrarcte  l'olla,  fubito , ne  diuenirà  ce- 
nere . Sono  alcuni  che  quando  fi  vuole  abbrufciare  cuoprono  l'olLt  con  vn  coperchio 
di  r.ime , che  babbi  il  colmo  . tJ^ta  la  form  i di  raccòrrò  il  fumo  di  quello  è , che 
p’fiiatevn  pegygp  di  incenfo  con  la  fui  cortecuacoa  vn  p.iiodi  forbice,  lichen 
ponete  alla  fiamma,  accioebe  s’ .iccendi  ,S(o  gettate  in  vn  picciolo  vafu  di  terra , 
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thè  hihhia  rn  bene  accommodjto  coperchio  di  rame,  eJ"  «on  kifop^na  acccnd,:ì  i tL^ 
vn  altro  pretto  fe  prima  non  è brufciato  il  primo  , tJr  bijhf  na  che  tl  ccper:hio  fia 
talmente  nccommodato [opra  la  bocca  del  vafo , che poJ[jijtc  vedere  quanto  fnm<  fi 
rjcco%lie,et  è necefìario  je  voi  vedere  qui  fio, che  letti  ina  una  prtrict  Ila  tra  la  boi  f.t 
del  vajò  del  coperchio  di  tanta  grander^a  ( he peffiat c i idei efe , f,ai di  jt  moji 

raccoglie . Deiicjl  etìandto  bagnare  tl  coperchio  icn  acqua  fridda  ,r,icioil.i  tuffo 
non  fi  rifcaldi,  ancora  che  non  fi  giunga  a fumo  con  alt)  o fhmo;f  ertici  l:i  per  il  i a- 

loredel  coperchio  caderebbe al  baffo,  qir  mef-olarcLbe  con  la  icnvn  di  quclloj^'  d 
quefìo  modo  ft  coglie  il  fumo  detta  mmhajtorace,^  fmili. 

Tiri, ouer altri  ferpenti  abbìuftiaifi  in  qiu fio  medoM iglicte  tiìifiminc,leqMa- 
li  fono  di  rofio  colore , qdr  che  habbiano  il  capo  dJlcfo , fi  di  i lor.o  j,ig  hai  e l'in- 
uerno  ne  luoghi  che  fono  appreffo  alle  acque  qdf  alitali  oii , q^  li  ponete  in  vna  oh  a-/ 
nuoua,&  li  luttate  la  bocca  con  creta  q^pcli,q^  mettete  in  infoi  no  pi  » vna  notte. 
eS\i.i  il  moìo  diabbrufci.tre  i capi  de  tiri  é qucHo . 'figliate  i\-pi  di  tilt  fìti:to  dopo 
che  faranno  tagliati,  & h ponete  in  vna  olla  dito  ra  inuet  fiata,  la  qual  auolgt  tc^ 
inp.ifla,i^r  la  ponete  fopra  tl  fuoco  fatto  di  caiboni,qfr  non  bijogna  ihc  sai  biufcia- 
no  in  gufa  che  ne  diuengano  caiboni,  ma  che  rimanga  in  quelli  alquanto  dihum:di- 
tà,  in  gufa  che  ft  poffano  folamente  peflarc,  ^ pcluri  rgare . 

Verderame  ft  abbtufaaccft . ‘figliate  di  qttdlo , coirlo  ponete  in  vna  padella  di 
tl  rr  a fopra  il  fuoco , q^r  lo  mefe  date  finche  fi  muti  di  colere , in  gufa  che  fi  volti  al 
colore  di  tutta,  pefeta  lo  laute  dal  fuoco,  eir  lo  raccogliete,  & il  favate  cefi  caldo . 
LoramOpoi  cefi  abbrufciafi , pigliaJe  agudidt  rame  ritrouatincl  d sfar  alcuna  lu- 
uc,qfr  li  ponete  in  vna  olla  fatta  di  terra  non  cotta  colfolfire& fate  parti  vguah, 
& prima  fate  vn  folaio  difateqìrdi  folphore , & dopo  di  agudi , dopo  vn’ alti  o 
folata  dijolfore  & fate,  q^dopodtagudi  cofi  andate facendo.jinchc l olla  fta-> 

piena,  ^pefeia  coprite  il  vafo  con  vn  i operchio  di  terra,pofeia  lo  ponete  mvn  for- 
no dapignatarOtOHc  lo  la feiate, finche  il  vafe  fia  ben  cotto, poi  lo  laute  via  & iipo- 
ncte.eJ^ha  alcuni  altii  in  loco  del  flfore  vi  pongono  alume  iameni.  ^Altri  con  fo'fo 
fola . Ma  à qiicflo  modo  diuien  negro.  .A Icunt  alt  ri  linifconogli  agudi  con  alumc,qdr 
fùlfo  diffoluti  in  aceto, cj^  poi  li  lnf<  iano  in  vn  vafe  pur  cmdo.^dlcuni  altri  tolgono 
agudi  qjg' li  pongono  in  vn  vafodirarne,  q-f  fopra  vi  fpargono  .utto,qfi-  li  abbrufeia- 
no,q^  dopo  che  è brufciato  vna  volta,  di  nuouo  l’infondono  in  aceto,  qj-  poi  l'abbnt- 
fciano,qfi‘  cifi  fan<.otre  volte,  qjr  poi  li  ripongono.  .Alcuni  altri  cofj  l'abbrufuano  . 
Vigliano  lim.xtura  di  rame  roffo , q^r  [opra  vi  aggiungono  l'cttaua  parte  difolfo,  qjj- 
la  ligano  in  vna  pegga,  q-r  la  linfcvno,ouei  infangano  con  ucta,  & pofeiu  la  fanno 
feccare.Toi  la  fepctfcono  in  fuoco  fatto  di  il  creo  di  animali  per  dai  giorni.  L’ottimo 
Cf  megliordi  tutti  è quello  che  è poi  lato  di'BabUonia  ,qbr  dopoiiu  fio,  quello  etc^ 
vien  di Ciprochetrahe  alla  ncgregga.qfi-  al  rofio . 

yctrocoft  fi ahbnfcia.‘Tehlifi,  & pongafi invn  crociholo,  qb~  andate foffiando 
forte  finche  fi  brifci  fi  come  dice  JUtl.infcr.maqtteUo  modonon  piouailgtandc.^ 
e^Hcngoar,  ma  dice  che  h fogna  prima  vngerlo  lon  peecfottile,  poi  porlo  al  fuoco , 
q-r  hruf.;rlo,poi  canario  con  le  tenaglie,  et  fomergerlo  in  .icqtu  fredda  ,poi  nettarlo, 
di  t.tioiio  Vngerlo,et  ahhr.ftiarìo  et  poi  rfìinguerlo  in  acqua  ivmc  iabhiamo  det- 
to.it  cefi  biJogna  fare  fette  Vùltc,qfi  qucflo  come  dice  egli  fi  i hi.  ma  uetio  ahbrifcia 
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to.  tJi'ta  è da  falere  che  <j:<c'lochr  fi  bìnfi  ia  nel  crtuibol»  è fempreflujfibile,  ma  fi 
c»nofci';perciochr  ponendolo  fra  ledra  fi  rampe, cìr  nevacome  in  poltiere . 

}I-fiofo  Immido  cofi  fi  hrufcia.  Tmae  di  quello  [oprati  fuoco  in  ma  olla  nuoua  ì 
&iui  il  lafciate , fùuuc  fi  fiicciu  come  cenerei  la grafie-ZXii^  di  quello  s in^rof- 

fa.  Sono  alcun:  che  racolgaao  il  [ho  fumo . 

Comc(ì  fpcngono^Sccftinguono  le  medicine  Semplici. 

LF  pietre  j C alcune  miniere  fi  fpongono  più  volte  inn.nrt^i  che  fi  abbrufcìnOi  cJr 
quefio  quando  fono  affocate  , & dmentate  di  fuoco , mettendole  ò nell'ac-  y 
qua  1 ò nel  vino  , ò nel  olio  , mele  , butiro  i ò qual  fi  voglia  humore  tanto 
che  fi  raffreddato  . alcune  fifpeiigono  yna  voltai  ò più  i fecondo  che  è ordi^ 

■ nato  da  ‘Dottori . 

Come  fi  pedano  le  Semplici  medicine. 

Le  medicine  fi  peilanoiacciocbe  non  fi  potendo  vnire  per  la  grojìeo^a  & durex^ 
Xaloro, ridotte  in  polucre  ageuolmcnte  fi  vnifcono  con  I altre Acqualt  fi  fanno 
p-iù  ò mene  fittili  fecondo  che  torna  à propofito  à chi  ha  ordinato  la  medicina. 

f modi  del  peliate  fono  vari]  fecondo  le  cofe  i imcttalli  fi  pcjlano  con  vehey 
mencia  & affai . 

Le  medicine  odorate  come  la  caneìla,  i garofani , macis  & altri  fimili  fipejlana 
con  manco  vehementiai  acciochc  non  tfialino  le  fiottili  parti,  ^ alcuna  volta  fi  »»  e- 
fcolan»  con  effe  ò mandorle  lòfi  bagnano  con  l'acqua  rofa. 

Le  raditiodoratecome  iangclkailavalerianai  lagariofilatai  & lo  afiarofipe* 
fiano  nel  r.iedefimomodoicircon  la  medefima  ditigengaiqucUe  che  non  fono  odorate 
come  la  genti  atta, il  peuccdanOi^  la  brionia  con  vehementiai  & affai  fi  peflino. 

V hefbe  odorate  come  è il  calamene o montano , la  maggiorana  , &U  ferpillo  fi 
pcftano  come  le  radici  odorifere.  I fiori  fi  pcftano  nel  medefimo  modo . 

L'Incenfoiil  mafliccila  farcocolla,&  i fughi i che  riferuano  dello  humidoi  & del 
vifeofo  1 fi  peHino  non  battendo  il  pcflello  ima  rimenaudola  in  quài  & in  lài  per  il 
mortaio.  Le  gomme,  ole  lagrime  come  la  gomma  tyXrabica , & il  dragante  fi  pc* 
fiano  nel  medefimo  modo . 

‘Tefiafì  ctiandio  nel  medefima  modo  il  reubarbaro , & alcune  altre  raditi,  thè 
ritengono  alquanto  di  humiditd . 

Il Galbano, l'ammoniaco, l'opoponaco, il  bdellio,la  mirrha,il  fucco  di  llquiritiaj 
dell’hipociftidcidel cocumeroafinino,<&  l'opio  thelaico  fipeftano  mefcolandoli con 
r acqua  1 0 vino  , ò aceto,  ò qualche  altro  humore  : il  mufcbio,  ^ l’ambra  con  l' ac- 
qua  rofata  accioche  non  effalinole  parti  odorifere  & fimilmcnte  quelli  che  hanno 
del  vifeofo  elr  dello  ventuofo , come  il  T hUpfi . 

Jl  feme  del  ‘jffauene,  gj-  della  fenape  non  fi  peflano  daper  loro,  ma  fi  mefcolano 
con  altremedicine  fecche,ò  con  qualche  humore  fecondo  che  fà  di  meftieri.  I frutti 
frefichi,  leradici  frcfche,che  fi  hanno  d adoperai  e per  i medicamenti  compefli , fi 
peflano  poi  che  fono  cottc,&primaòfi  tagliano  inpe^getti,  òfi  foppeftano,  & tcn~ 
gonfi  in  infuftone  come  è detto , 

Come 
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^ Comefifoppertinele  femplici  medicine. 

IL  foppefl.ire  Erompere  in  parti  greffette , ^ntn  ridurre  in  poluere  come  nel  pe~ 
ilare , quello  è vtile  d molte  medicine , le  quuli  per  certe  vtilitd  fi  ricercano  , 
che  fieno  tali  : femono  anfora  molte  reolte  alle  medicine , che  debbono  hauere  altra 
preparatione,  come  aW herbe,  c3r  radici  che  fi  hanno  à cuocere , ^ à quelle  cofe  che 
fi  hanno  d macinare  in  poluere  fottìi  {fona,  come  appreffo  fi  diri . 

Come  fi  macinino  le  medicine  femplici . 

SI  macinano  certi  [enti,  come  il  grano,  il  loglio,  i lupini,  ilfemedi  lino,  &iifeH 
greco  : perebenon  fipofiono  cefi  comodamente  pefiare,  & perche  pejlandogli  fi 
mefcolarebbe  infieme  lafcorga,  ^ la  farina . tJHacinandofi  ancora  certe  medici- 
ne  metalliche, le  qualipefianio  nonpotrebbono  ridurre  in  poluere  fattili ffima,  come 
la  tutia.  Cefi  le  pietre,  il  lapis  lao^i,  l'armeno . Et  fi  macinano  in  vn  mortaio , che 
habbia  il  fondo  largo  ce  vna  macina  noua  l'yno,e  l'altro  di  marmo, Jpargendouifo- 
pra  acqua  roJa,ò  qualche  altro  httmore,  accioche  non  fe  ne  voli  via  la  poluere . Ma~ 
cinanfi  ancora , éf  è meglio  in  fu  vna  pietra  piana  di  perfido  , rimenandoUa  con-, 
•vna  macinelaper  lungo  jpacio,  tanto  che  pigliandone  tra  le  due  prime  dita,&firo- 
picciandole  infieme,  non  vi  fi  fenta  inequalitd  alcuna . 

Alcuni  auertimenti  intorno  al  pcftàre  delle  cofe. 

S Crine  t-^efue cheognimanieradipeflare  fi debbe  fare  con  defireicxa  » &ha- 
uer  riguardo  alla  f^nga  delle  cofe  che  fi  ptflano  ; percioche  il  pefiare  fetrga 
alcuna  confideratione , cJr  con  sforgp , rifolue  la  virtù  delle  cofe , tir  perdo  fono  al- 
cune medicine , che  vogliono  efierpeSlate  lungamente , & gagliardamente.  Sono 
alcune  altre  le  quali  hanno  bifognod'elftr  pedi  (Ue  lungamente,  iSr  non  gagliarda- 
mente.  Et fono  altre, nelle  quali  fi  deue  tenere  la  via  di  me^o . 

tJ\€a  per  che  cagione fi  ptHano  le  cofe,  èdao/feruare;  percioche  alcune  fi  pefia- 
no,acciochc  mefiolando  varij  fimplici  infieme,  più  ageuolmente  s' incorporano,^ 
la  virtù  dell'vno  paffa  all'altro,  di  poi  accioche  col  pefiare  acquifii  il  femplice  alcu- 
na proprietà,  & virtù,  cheperauentHradian‘ginonhauea,fìcomeauicneal  corni- 
no, ilqual  fottilmentepefioprouoca  l'vrina  ; percioche  penetra  per  le  vie , otte  pri- 
ma non  potea  andare , il  che  poffiamo  dire  del  thimo , dell'afaro,  & di  molti  altri . 
Oltre  À ciò  fi  pefia  alcun  femplice  per  rimouere  la  fua  mala  qualità , fi  come  la 
toìloquintida , la  cui  polpa  deuefi  fottihjfimamente  poluerigare . tJHa  acciochc--> 
facilmente  fi  conofea  quai fimplici  molto  debbono  ^Sìarfi , quai  poco,  cir  quai  me- 
no per  esempio  reciteremo  quefii . 

Semplici  che  molto  fi  debbono  pefiare, fono. 

t^riflolochia  afaro  quando  vogliamo  che  prouochi  l'vrina.  Centaurea  Collo- 
quintida,Comino,oue  vogliamo  che  prouochi  l’vrina . 

Comme,delle  quali  alcune  fi  pofionopolueri'gare. Et  alcune  non,mafi  difioluono» 
fono  alcune  che  non  fi  pofl'onopotuerixare,  ne  rifolutre,ne  liquefare. 

Gomme  che  fi  posano  poluerii^are  fono  come  le  fcguenti. 

"Bdellio, Euforbia, Mafiice,  Sarcocolla,lncenfo,  Mirra,  Storace . 

M.iflice  fi  deue  polueriecare  Colo;  percioche  con  altri  non  fi  può. 

Gomme  che fi  debbono  dtfioluere,  & liquefare  fono  comeqiu  fle. 

J g Draganti, 
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draganti.  Comma  di  ciregie.  & fimili  altri  le  quali  fi 

^mma  arabica.  Gomma  di  frutte  debbono  rifoluere  in  ac- 

que conuenicnti  ^poi porle  nelle  medicine^ . 

Laudano,  il  qual  fi  deue  diffoluere  con  olio . 

^omme  che  nonjìpoffono , nepoluerigare , nediffolnere,  ne  liquefare , vogliono 
che  fi  ano  come  le  feguenti. 

Ammoniaco,  (albant,  Opoponaco,  & Serafino . 

Qiiefte fi  debbono  mettere  in  vino, ò in  aceto , cr  cuocerle  finche  fia  confumato  il 
vino,ò  l'aceto, poi  colarle  & leuarle  dal  fuoco  dimenandole  fempre  con  una  fpatula. 
Lapis  armenus.  Lapis  laguli . Mirabolani . 

Quando  fi  vuol  Hrengere  dopo  la  euacuatione  loro . 

Mineralidiognifpeciefifiano . 

‘H^ubarbarooucfidefideracheflringadopocbehaurà  fciolto  il  pcntre. 

Scamonea  vogliano  alcuni , che  debba  cJJ'er  non  fottibffimamcnte poluerigat^ 
quandi  fifone  nelle  piloleò  nelle  medicine , che  debbon  dimorare  lungamente  nello 
iìomaco, ancora  che  ,Auicennadicacbe  lavirtù  della  fcamonea  ddigentemente pe- 
fla  fi  diflrugga,  clr  fi  corrompa.  Il  medefivnodiccdialcunef^ecie  digammi  ,d(L^ 
quali  farebbe  meglio  à diffbluere,  che  à peli  are. 

(jli  fimplicicbemcdiocrcmente  debbonfipefiare  tfonoqueHi. 

.Agarico . Turbith.  Htfiopo. 

(omino  doue  non  fi  Thimo  one  non  fi  defidera  I reos . 
veglia  che  facci  vrinare.  prouocar  l’vrina  '. 

A Ila  fine  tutte  le  medicine  che  vogliono  efser  molto  cotte,  vogliono  effer  ancora 
molto  pefle . Quelle  che  poco  cotte , fi  hanno  poco  à peiìare , & queQo  fia  precetto 
alto  Speciale^ . 

Come  fi  disfacciano  le  Medicine  fregandole  in  fu  la  pietrai 
d’arruotarcj . 

IL  lapis  iudaico , il  lapis  ematites , & molti  fìejfi  compofli,  gir  troilsìfci  per  le 

malatiedegli  occhi,  fi  liquefhntio  fregandogli  con  alcun  humorein  fu  vtut  pietra 
da  arruolare  fina,  cJr  di  quelle  che  ancora  hoggt  fono  portate  dall’ifola  di  t^axo . 

Il  piombo  fi  disfa  in  queflo  modo  ; mettendo  in  alcun  mortaio  di  piombo  alcun 
humore , e>r  rimenando  col  pcflellopur  di  piombo , tutto  che  diucnga  ^efio  , di  poi  fi 
laua,& lafciafiilpiomho à fondo,  &tJÌagettafi  l’acqua,  il piombofi  ripone. 

Il  %amefì  liquefa  nel  mede  fimo  modo  a fùria  chrifocolla . 

Come  fi  fiacciano  oucr  tamigiano  le  Medicine 
Simplici . 

SJ  fiaccianole  farine  per  cattarne  la  crufca,&  le  parti  della  fcorgei  de  femi.  Stac- 
i iaiifi  le  medicine\,  che  fi  pdlano , acciochc  fieno  vguali  pajfandoper  il  mede  fi- 
mo flaccto  tutta  la  malfa,  & perche  refiino  le  parti  grafie  fole. 

La  tela  dello  Qacci*  più  ò meno  fifa fecondo  (he  torna  commodo  à chiordina . 

Il  Lur- 
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Il  litar?irio p tamigiaper  vna pCT^a,  accioche  per  la piagraue^^t  non  sforai  I9 
ftjccio  iipamigna,& pojp  piugropo  che  non  fa  di  mepieri. 

Staccianp  ancora  ,0  per  dir  meglio p pagano  per  lo  tamigio  alcune  radici  cotte 
per  purgarle  dalla  porga,  cjr  da  femi. 

Similmente  la  polpa  della  cajpa  in  cannappafa  per  loPaccÌ0,accio  folop  tragga 
ilpore,c~  p purghi  dalle  parti  legnofe,& da  femi. 

Similmente  i tamarindi,  i dattoli,humettandogli,ò  cuocendogli,o  infondendogli, 
fecondo  che  fhdimePieri. 

Come  fi  lauano  le  Medicine  Simplici. 

Le  medicine  p lattano  quando  fono  imbrattate  di  qualche  cofa  di  fuori , come  le 
radici,  ^ l' herbe.  tJMa  quefo  non  è proprio  dell'arte  del  preparare  t medica- 
tnenti,ma  comune  à tutte  le  cojc  che fono  imbrattate  di  terra,ò  d'altro  che  babbi  bi~ 

' fogno  di  lauaì . 

Il  lattare  che  qui  dobbiamo  trattare,è  perdile  pni,  òleuar  dalle  medicine  alcune 
qualità  loro,ò per  comunicargliene  alcuno  alti  0 . 

‘Di quelle  chep  lauanoper leuame laterra,lacalcina,  l'aloè, p poluerigmo fot-^ 
tilmente,poi p pongono  iti  buona  quantità  d'acqua,  ^ p rimcfcolano  inpernc,  & p 
lafcianopofarc,elr  calare  alfondo,pofciagettap  vial'acqua,^  qtiePo p fèipiu  vol- 
te tanto  che  l'acqua  fra  chiara  ; (ù~  all  bora  fi  fccca  la  medicina,  p ripone.  1 me- 

talli pcPi  fottilnicnte p mettono  nell'acqua  pura  ò di  mare,'o  neH'acelo,ò  in  altro  hu- 
more,0‘pptPano  tutto  il  giorno  al  fole  di  csìate, dipoi  p lafctanopar  la  notte,  &la 
mattina p gtttavial' acqua  & fe  ne  aggiunge  deli' altra, rimcnandoli  nel  mtdefmo 
tnodOiinpno  à tanto  che  l'acqua  che  n'efce pa  chiara. 

Le  pietre p rompono  in  peggi  più  piccioli  che  p puo,pofiia  p pongono  in  acqua  ò in 
altro, ep pegano  con  le  mani, et p rimenano,di  poi p lafcia pofarc,et  l'acqua p getta 
tante  volte  che  la  rimanga  chiara, in  quePo  modo  lauafi  l'acatia,&gli  altri  fucebi, 
che  non  ppofiono  ridurre  in  potuere,  cJ"  la  gomma  arabica,  & la  lacca. 

Le  ragie,i graffi, le  mcdoUe,^gli olijp  liqtiefanno,& p menano,  gjrp getta  yia 
l'acqua,  tanto  che  ne  venga  chiara. 

Volto  non  ricerca  effer  molto  rimenato, perche p tnefcola  con  l'acqua,  ^ poi  non 
p può  fcpararc^. 

Le  medicine  che  p lattano  con  decottioni,  ò con  pecchi,  accioche  pig  lino  delle  qua- 
lità di  detti  htimori,non  p lavano  con  tanta  quantità  d'himore  come  le  fopr adette  , 
ne  tante  volte, 'tir  non  s'rfa  quella  diligcnga  di  fepararic  daWhttmore,  t ome  quan- 
do p latta  l'aloè  con  futcodirofe  ,òdiendiuia  ,èconladeiottione  delle  fpecie  perle 
pilote  alcfangine,  & il  turbitb  coi  decotti  deUo  agarico,  ^ de  tithim.ili, accioche^ 
purghino  più  gagliardamente. 

Annotationi  nel  lauar  de  SitnpL'ci . 

PEr  quattro  cagioni p lattano  le pmplici  medicine,  come  fenuono  eJ^€rfue  & al~ 
tri.  Laprimaè,  accioche  lattando  le  pmplici  medicine  perdano  la  lor  acutegga, 
fi  come  è quando  p latta  il  fem''  d’vrtica  con  mucillagine  di  draganti.  La  feconda  à , 
accioche fi  rmttoua  la  malignità  di  alcuna  qualità  ^ rimanga  la  buona, come  cuie-  • 

^4  ne  quando 
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nt  quandi  ft  lana  il  laois  U-i^uU,  & il  lapis  a rmenus,  auioclx  euacuìno  da  baffi  fen- 
molcflia  ; penioche  non  ejfcndo  l.iu.ito  euacua  difopra , & di  fotta  confaHiiit . 
Cofi  fi  laua  la  lacca, acciorkefia  meno  folHtiua.fSr  apra  le  oppilationijcefi  fi  lana  Va- 
loc;  pcrc.ecbe  non  limato foluepiù  i fficacemente , & meno  conforta  i membrideUa 
ttutricatme . La  ter^a  cagione  è accioche  le  parti Jporche , tf  lorde  fi  leuano  dalla 
tifa, come  ben  fi  vede  in  tìnte  le  meda,  ine  minerali,  lequali  come  vuol  oimeenna , 
debbono  effer  monde, et  nette  da  qualunque  cofa,  che  nonfia  la  fuapropria.La  quar~ 
ta  cagione  è accioche  la  virtù  delie  cofe  diuenga  maggiore,  & perdo  lauiamo  Falot 
con  acqua  oue  fieno  fiate  fpcciearomatice  ,ptrchepiù  fortifichii  membri.  Lauafi 
ttiandio  alcune  me  dicine  con  acqua  oue  fiainfufi  petenti  folutiui,  accioche  folua 
meglio, fi  come  con  la  decottione,òinfufione  dilturbith,  è deUo agarico,  à finche 
foluano  meglio.  Si  lauano ancora  con  acqua  oue fia fiato  bdellio,  & dragante, accio- 
che fi  tolga  la  vii  tu  di  aprir  le  vene , per  la  qual  cofa  le  fimplici  medicine  che  comu- 
nemente fi  lauano  cofi  delle  punte,  come  de  i minerali  ,&  degli  animali  che fono  in 
vfo  il  più  fono  quelle  chevengcno  qui  appreffò . 


lentia.  ^loe. 
tyf  ntimonio . 
Battitura  di  rame . 
'Bonace. 
falcine . 

Cachimia  ouer  tutta . 
Carni.  Ce  ufi. 
Cenere  di  lana. 
Climia. 

Cornino . 


Limaturadiferro, 

Litargirio. 

oJHarchefita. 

Olii. 

Offi. 

Tiombo . 
Sarcocolla . 
Scorge  di  cui. 
Spodio 

érffumadirame. 


fonchigh. 

Cordumeno. 
forni. 

Fiori  di  rame . 

%gme  brufeiato . 

Dragaganti. 

(jomma  arabica. 

Lacca. 

Lapis  armeno. 

Lapis  Iuguli . 

.Aloe  fi  laua  in  quefìaguifa  : fi  poluerigia  vna  libra  • Crpiù  f ottimo  aloe , & fi 
'crinella , & s'infonde  in  acqua  oue  fiano  bollite  tre  dramme  per  /fede  dicajfiali- 
gnea,  di ffico  ru  rdo,  di afaro,  di fquinanto,  d fiutto  Cr  legno  di  balfamo,  di  cinna- 
momo,di  legno  aloe,di  mafiice.di  gaffrano,di  lacca,tuttcpeSìefottilmcnte,lc  qua- 
li bollano  in  fu  lire  di  acqua,  finche  fia  diuenuta  la  metà , la  qual  fi  cola , C''  fi  ffre- 
me,  & fi  ripone  in  alcun  Vafe  di  retro , quindi  fe  nc  Jprug;ga  fopra  C aloepolueriga- 
to, finche  tutto  fia  infuppato,  tir  fi  ponga  in  vn  vafe  di  marmo, ò di  vetro, cuopra- 
fii  con  vn  panno  grolfo,^ft  lafci  feccare.  Il  che  fi  uada  facendo, fin  che  lo  aloe  in  tut- 
to fia  pieno  della  virtù  di  qutfia  acqua , & che  effa  tutta  fia  confumata.  t^hCa  ogiù 
volt.i  che fia  fecco  bifogna  tornarlo  à poluerigare  ,aUafine  fi  riponga  in  alcun  vafo 
di  vetro, netto.  Queiiomodo  di  lauar  l'aloè  fcriue  Bulcafi. 

Vn  altro  trottiamo  ferino  cofi, che  fi  fàccia  boli  ire  in  acqua  vgual  parte  di  macis, 
noce  mofeada,  cinnamomo,  fpico,  calamo  aromatico,cubebe,  fquinanto,afaro,ma- 
5ìice,x^ garofani,  & la  metà  didajeuno  di queiìi  di "gaffrano,  & fàcciap  comtJ 
babbiamo  detto  difopra . ‘ 

T rouiamo  vn' altro  modo  di  lauar  t aloe, il  qual  fi  debbe  vfare  nelle  infermità  me- 
lancoliche,  pigliate diece drammeperpartedio^ajfrano,ff>ico,  cinnamomo,  frutto, 
t^r  legno  di  balfamo,  cuffia  lignea,  & afaro,  cinque  dramme  per  fpecic  di  fiicadot 
arabico , eie  di  fquinanto,  le  quali  cofe  pcUc  fi  CHOcano  in  dieci  lire  di  acqua  à lento 

fuoco. 
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fuoco  ,ì'a  qual  cor.fuìKnta  la  metà  ftceli  con  alcuna  graffa  t&fì  ffremi , di 

qufflj  acqua  fi  ne  v xda  fiptujj^ndofopra  due  lire  di  aloe,fuccotrinopoluerh(ato,^ 
{melato, cr  pefle  fopra  vna  pietra  di  tnarmort,ouefi  lafii  ficcare,  & cofi  fi  vada 
ftluerÌT^nd*  fjmn^ando,  ^ ficcando,  finche  habbia  forbita  tutta  Ìa>  qua.  Il  che 
fatto  fi  peft  jCtfi  ponga  in  alcun  vafo  che  habbiajlietta  becca,la  qual  fi  tenga  chiur 
fa,  accioche  non  perda  la  vtrtà , 

.Acatia fi  deue  lauare  in  quello  modo . Lanate  fpefie  volte  quella  con  acqu  t do’~ 
(e , gettiUe  via  lai  qua  che  fopra  vi  noterà , & fate  qucfl»  finche  ne  venga  l' acqua 
Mara, quindi  ne  fìtte  trockifci,^  riponete.  Sono  alcuni  che  la  lauano  con  acqua->, 
quando  vogliono  che  infreddi  & mitighi  il  dolore . 

^ntmoniofilouaficomefilauaìamarchefiita,  ^latutia. 

"Battitura  di  rame  cefi  deuifi  lauare . Vigliate  due  lire  di  battitura  di  rame  net^ 
ta,la  qual  ponete  in  vn  mortaio,  & fopravi  fundete  acqua  dolce  chiara,  & niefco- 
late  bene, finche  la  fquama  defeendi  nel  fondo  del  vafo,^  di  fopra  vi  uenga  il  jj>or- 
fbeg^:  & gittate  via  C acqua,  & raccogliete  quella  che  é chiarificata , & la  po- 
nete in  vna  lira  di  acqua  pluuiale  ,&diiiuouomefcolate  nel  mortaio  caule  mani , 
iirqicando  vedrete queUaleggiera,gittateuia  l'acquaà  poco  i poco.tanto  che  ne  ri- 
mangano nuoue  onde  , dinuouo  la  lauate  ottimamente , e!r  quindi  /premete  qtieUa 
battitura  fortemente,^  quella  ai  qua  che  vi  yfeirà  fuori,  fi  ponga  in  vn  vafo  di  ra- 
me roffospercioche  quello  hall  corpo  della  battitura, & la  fua  virtù, la  quale  fi  deue 
yfare  nelle  medicine  degli  occhi.  Ma  quello  che  vi  refta  ha  vn  poco  di  virtù  > onde  é 
necefiario  che  la  lau.it e tanto  che  non  vi  rimanga  punto  div,rtù  : & dopo  il  reLì an- 
te fi  copracon  vn  panno, & il  lafriatecoftdoigiorni,ingtiifii  che  non  fi  muoui.Quel- 
li  pqffati,fi  chiarifica, & fi  ponga  in  vno  vafo  di  bocca Jlretta..AlcHni  lauano  il  fior 
di  rame  nel  mede  fimo  modo. 

Borrace  cofi  lauafì.  Tonetc  horrace  in  vn  mortaio  con  acqua,^  con  le  maniottir 
mamente  la  frcg.it  e,  & quando  fi  farà  fermata  la  fcolate , & di  numo  fopra  vi  1»- 
fùndeteacma,^fregate,&c^i  fitte  finche  ne  veugamonda,  C chiara.  TofeiaU 
feccatealjele,  & vfate. 

terufainqu.flaguifalau.ifi.  Beilate  di  quella  in  acqua  fpeffe  volte  & andate 
gettando  via  l'acqua , & quindi  fate  come  fi  laua  la  chlimia  d oro  d’argento . 

Calcina  viua  cofi  deuefi  lauare.  Boluerigate  bianca  tr  monda  calcina,^  poi  la 
tam  'igiate.pofcia  la  ponete  in  alcun  vafo  netto,&-  foprav  infondete  tanta  quantità 
i acqua  dolce , che  la  cuopra , & cofi  la  lafiiate  vn’hora.  Quindi  la  mefcolate , &• 
quando  farà  andata  al  fondo,  gettate  via  l’acqua  , ù"  cofi  andate  facendo  per  fette 
OKcr  dieci  giorni,  poi  fopra  vi  ponete  acqua  c5r  la  riponete . 

Canti  cofi  lau  infi  quando  fi  pongono  ne  medicamenti  perilrengere  il  fiuffo  di 
ventre.  Tonganfi  in  alcun  vafo  mondo,& il  ponete  fopra  il  fuoco  per  vna  horataiv- 
to  che  fia  quaft  caldo . Qmndi  fopra  vi  ponete  latte  di  capra , in  tanta  quantità  che 
fune  coperti,  pofeia  li  feccate,  & riponete. 

Cachimia,  ouer  tutta  cofi  lauafì.  Teliate  tutiagrqffamente , accioche  non  pefrate 
le  parti  terrefiri  che  Vi fimo  dentro , cioè  le  pietre . Quiiidi  leganfi  in  alcun  panno  di 
lino,  il  che  ponete  in  vn  grande  vafo,  nel  quale  vi  fia  acqua  dolce.  Quindt  co- 
min,  late  à fregar  con  le  mani  U tutta,  pur  efrendonel  pxmo,  & fomergendo- 
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t.tnellaacqn.t,cofi  fitte, finche  tutta  la  parte  fattile  della  tutta  ne  fia  vfcitafuori,f«i 
ponete  quella  acqua  in  vno  altro  vafo  mondo , cr  nel  prima  fi  mette  di  nuou»  ac- 
qua , & v’infundcte fimilmcnte  la  pitia,  & la  lanate  pafeia  l'aprite  zìr gettate  vix 
quello  che  è reflatnSPai mefcolatc  l'acqua,che  è nell»  altro  vafo  c»n  la  tutia,0“ get- 
tate via  quell' acqua  con  quella  parte  fittile  di  terra , poi  quella  grajjex^ga  euer  {piu- 
ma che  [opra  vi  nota, la  mettete  in  alcun  altro  Vafo,  tjr  quefie  deuefi  fare  con  fhcili- 
tà,  inguifache  fepariatc  la  parte  più  fittile  dalla  terra , laqualedefccnde  nel  fonda 
del  vafo,  (ir  gettate  via  quella  acqua  due,  otre  volte , finche  punto  digraffe^ja  /#- 
pra  non  vi  nuota,  quindi  gettate  via  l'arena . tS\€a  il  refiaiite  che  hauete  faluato  l» 
lafciate  andar  à fendo . ^U'hora  gettate  via  quell'aequa  con  facilità , finche^ 
nc  rimanga  la  fufìan'^  pura  . Qiieiìo  poi  ponete  al  Sole,  finche  fitafccco, 
poi  lo  riponete^, 

‘Tuojfi  ctiandio  fare  in  quejlaguifa , raccogliete  la  fua  fuiìan'ga,  la  fua  fpiuma  » 
euergrapc^iga , che  nota  fopra  l'acqua , e andate  raggirando  quella  fuftan'ga  tanto 
che  vadi  tutta  in  fpiuma,  ^ leuatc  il  panno  dalla  tuttia  alcuna  volta,  la  qual  è in 
quello,  quindi  la  ponete  al  Sole  finche  fia  ficca . 

(enere  di  lana  ahbriifciata  cefi  lana  fi.  Toncte  in  alcun  vafo  cenere  di  lana,& fò- 
pra  v't9fundeteacqua,é:ir  la  mefcolatc, poi  la  lafciate  andar  à fondo,  (ir  gettate  via 
l’acqltà,  quindi  di  nuouo  fopra  vi  mettete  altra  ac  qua,  & andate  facendo  eofi, finche 
la  cenere  punto  non  punga  la  lingua, m a fia  di  flittuo  fapore,poi  la  feccate,  &ferua- 
te,  cir  qutfia pongafi ncUcmedicine dclii  occhi. 

Climia,  ouerfeoria  generalmente  cefi  lauafi  .Tefìafi  con  acqua , la  quale  andate 
gettando  via,  & queflo  andate  facendo,  finche  fopra  l'acqua  non  vinata  fporchcT^ 
^,poi  la  cogliete,  (ir  riponete.  Sim  ilmente  fi  lana  la  fcoi  ia  di  rame . 

Cornino , (ir  cordumeno  in  qucflagiiifa  deuefi  lauare . Tigliate cordumcno,  otter 
cornino  nuouo  bianco,  (jr  lo  nettate  da  i legni , dr  da  altro  fporchegjto,  pofeia  lo  po- 
nete in  aUunv.ifo  di  pietra,  drfopravifpargete  tanto  aceto,  che  quello  il  beni,  dr 
niente  di  quello  fuori  ve  nc  rimanga.  Tei  il  iiendete  fopra  vna  finora  all  ombrn^  , 
cue  il  lafciate  finche  fia  fece» . 

Como  di  ceruo,  di  capra  abbrufeiato,  dr  cortcccie  (f  oui , df  conchilij  fi  Uuan»  , 
tóme  fi  fa  la  feoria,  ouer  la  chimia . 

Ttragaganto  fi  laua,  dr  purifica,  dr  fi  cola,  dr  maffimamente  di  quello, che  fi  po- 
ne nellt  alehohol,dr  netlohoc.  t^dunqueil  modo  di  lanario, dr  purificare  è quefio. 
Tefìateiragaganto  groffamente , dr  il  ponete  in  alcun  vafo  viti  iato , dJ'  fopra  vi 
gì  fiate  tanta  acqua  chiara,  ouer  acqua  rofa,  che  fia  coperto,  cefi  il  lafciate  vn/t^ 

notte,dr  la  mattina  guardate,  drfeha  bi fogno  d'acqua, ne  aggiungete.  Ma  fé  non  ; 
la  mefcolatc  con  le  mani  finchetutto  fia  liquefatto . Tofeia  il  gittate  in  vncriuello 
mondo,  d"  l'andate  me fcolando,  finche  nc  Vadifuoi  tutto  il  netto  da  legni.  Sono  al- 
iunichelofeccano  ,drripongano.  Sono  alcuni  altrichc  lovfano  eofi  humido. 

Es  abbrufeiato , oder  rame  cefi  lauafi  .Tcflate  quello  con  acqua  dolce, nel  mede- 
fimo  modo  che  fi  laua  la  cerufa , mutandoli  Ì acquati  c volte  al  giorno  , finche^ 
ponto  di  fporche%^  non  vi  rimanga . 

Fior  di  rame  lauafi  fi  come  la  battitura . 

Comma  arabica  fi  laua  fi  come  il  dragagaiito. 

Lapis  ar- 
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lipls  .trmeni  non  è noto  fi  come  dice  l^jbi  t^€ofc,  ^uenxpar 

Li^is Ujuli , Lipis armeims coft  Ivunfi.  Teflinft  con  fàcilitàinvn  vnfodi 
pietra, poi  l'opra  vi  ponete  acqua, & andate  pure  ctia  odo  peflindo.Et  q;rJio  fhcciari 
trcvoltre,  ma  fempre  riiouand  ) l' acqua,  (jr  dop  ) qucjlo  dieci  volte  con  acqua  rofa. 
<JÌ€a  iJdtcfne  dice,  che  fi  deuelauare  coni' acqua  di  burhfa  dopo  che  farà  lanata 
con  acqua  dolce  ; perciochr  épiù  mirabile  alle  malati':  mclancolicbe . 

Litargirio  lanaft,cy-fa(f  bia  neo  coft.  Vigliafi  Utargirio  di  color  di  oro, grane,  & 
netto  dal  piombo , cir  il  rompete  in  peg^getti  grandi  come  è vnafiua,  poi  ponga  fi  m 
éilcunvafo  rogoip , t^;r  fopravi fi  ponga  acqua , & oltre  di  ciò  Copravi  li  ponga  vna 
certa  mifuradi  ottimo  formento . Tot  ptglifivn  pugnetto  di  orgo , il  ponete  in 

vno  panno  di  lino  nuouo , fonile , c>'  l'attaccate  al  buco  del  vafe , poi  il  fk  re  bollire 
tanto  che  largo  crepi,  quindi  il  Leu  ite  dal  fuoco,  il  ponete  in  alcuo  vafi  piccolo  , 

& gettate  via  il  formento , pofeia fopra  vi  gittate  acq  la,  ir  il  lanate  fregando  for- 
temente con  le  mani , poi  il  lafciate  feccare , quindi  il  peliate , ir  fopra  vi  infunde- 
dete  acqua, tir  me  folate,  poi  il  lafciate  andare  d fondo,  poi  gettate  via  l acqua,  ir 
di  nuouo  il  leccate  come  prima . Et  co  fi  lo  andate  feccando , ptjlando , ir  lauando , 
finche  fi  afìoetigli , ir  fi  difrolui  in  acqua  ir  la  gettate  via . Et  fpcjfe  volte  al  gior- 
no lo  peflate,  ir  fopraviponetc  dell acqua,  ir  coft  il  lafciate  vn'hora,  ir  poi  il  co- 
late, ir  tutte  quefle  fi  facciano  tre  volte  al  giorno,  per  cinque  giorni  continui.  Do- 
po qucflopong-infì  due  dramme  di falgemma  per  ogni  lira  di  quello,et  vi  mettete  fo- 
pra altra  acqua . Et  quando  fi  biancheggia , fopra  vi  fondete  acqua  calda , ir  fate 
fecondo  che  hauete  fatto  prima  tante  volte  chepunto  di  falfo  non  vi  rimanga.  Qmn- 
di  il  mettete  à feccare  al  fole,andandolo  però  mouendo.poi  il  riponete. 

Tuoffi  ancora  fare  à quefta  guifa. -peflate  due  lire  di  litargirio,  efr  fei  di  negra  fal- 
gemmt , la  qual  mefcolate  col  litargirio , ir  li  ponete  in  vna  olla , ir  fopra  vi  po- 
nete tanta  acqua  che  fra  coperto,  (jr  ì'and  ate  aggit.xn  io  dalla  mattina  fi  no  alla  fe- 
ra. Et  fé  l'acqua  parrà  difmintiirfe,  aggìungetcuene,  ir  quefio  andate  facendo  tren- 
tagiorni  per  ogni  giorno  mcfcolandoli , accioche  non  fi  coagulino,  irputrefaccino  : 
quelli p.iffatili  ponete  in  alcun  mortaio,ir  peflate,  quindi  li  mettete  in  alcun  vafo  di 
terramondo , foprali  gettate  acqua,  ir  le  agitate  con  le  mani  fortemente , ir  coft 
lafciate  finche  ne  radino  à fondo , poi  butt.ate  vìa  l'acqua , ir  di  nuouo  ve  nc  ponete 
fopra,  ir  coft  andatefacendo  finche  tutta  la  falfcdine fi  parta.  Tofcianefatetrochi- 
fei  ir  li  ponete  à feccare, poi  li  riponete  in  vnvafo  di  piombo. 

Si  può  ancora  laiiaae  in  quefio  modo , frangete  litargirio  in  peg^geti  grandi  come 
è vnafaua,ir  il  ponete  in  vn  Homaco  di  vn  porco,il qual  Liffàtc  tanto  tempo  bolli- 
re che  fra  cotto  il  dlomaco  del  porco,  q lindi  il  canate  fuori,  ir  li  aggiungete  t.xnta^ 
quantità  di  fale  che  bafli,  poi  il  peflate  ir  lau.ttc  come  babbiamo  n.xrrato . 

Similmente  lauafr  coft . Tigliate  vna  liradi  litargirio , ir  altro  tanto  falc^, 
fopra  vi  ponete  acqua , ir  li  pen.xte  al  Sole , poi  di  nuouo  ve  ne  ponete , ir  coft 
fate , finche  ne  venga  bianco . 

Lauafr  etiandio  in  quefio  modo,togliete  tanto  litargirio  che  à voi  piace,  il  ebein- 
nolgctein  bianca  bambaggia,  ir  il  ponete  in  vnvafo  di  terra,  nelqml  vi  fradel- 
I acqua,  poi  pigliate  fina  frefea,  ouer  di  quell'anno  &di  fopra  vela  ponete,  irla- 
J'ciatc  t.fHto  tanfo  bollirc,che  lafauacrepi,  ir  ilbvmbagio  fradiufoutonegr»,  poi 
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mettete  via  V acqua,  & il  cellate,& inuolgete  in  altro  bambagia,  ^jr [opra  Vi  infortì 
"ètte  acqua,  & vi  ponete  altre  fùne,  & di  nutuo  il  atocete,  & qucil  o fate  tre,  ò pià 
volte, finche  la  bambagia  più  non  fi  tinga.  Quindi  ponete  in  alcun  altro  vafo,  & vi 
aggiungete  per  ogni  ottanta  onde  di  litarginovnaliradifulnitro , lipefiatein- 

fiìeme,&di  nuouo  vi  aggiungete  fai  nitro  bum  h’fiimo,m  t primi  diffoUo  in  acqua, 
pofiiatl  pefìate  bene,  finche  ne  diuenga  bum  h ffimo , quindi  il  ponete  in  alcun  va- 
fo di  terra,  che  habbia  larga  bocca,  & fopra  vi  ponete  molta  acqua,  & mefcolate  il 
litargirio  con  l’ acqua, & poi  la  lafciate  iiuenir  chiara,&  quindi  lagettate  via,  ^ 
di  nuouo  fopra  vi  mettete, cofi  andate  fiicendo, finche  l’acqiufia  dolce,  ma  final- 
mente il  colate,  «Sr  il  ponete  al  Sole  neltempo  della  Elljte,oue  tUa  quaranta  giorni 
in  vn  vafo  nuouo  di  terra  inuetriato,  & quando  farà  fecco  V vfite . 

Faffì  etiandio  cofi . Vigliate  vna  lira  di  ottimo  tt.irgirio  d'oro  polutrigato , due 
di  fai  comune,  ^infiememiiìi  ponete  in  alcun  v.tf» , nel  qualvifiatantaacqua , 
che  fopra  auangi  iui  quattro  dita,  quale  li  lafciate  fette  giorni  mtfolandolo  ogni  dì 
due  vo!te,i quali pafiati,gettatevia  quella,  c2r  fopra  ve  ne  ponete  dell’ altra, quin- 
di la  mutate  ogni  giorno  per  quaranta  dì , de  quali  pafiato  il  termine , l'acqua  fard 
dolce , & ne  farà  venuto  bianco  il  litargirio  cometa  cerufa . qual  ne  fntc^ 
trochifei , & riponete . 

Lacca  cofi  deuefi  lattare  ■ ’Tcflate  la  faa  gomma  ,(<r  fopra  vi  gittate  acqu.i  cal- 
da, neUaqualefiabollitaarinologia,  e^fquinanto.La  qual  andate  mcfcolando  col 
perielio , poi  la  lafciate  fermare , (fi-  l'acqua  che  fopra  vi  nuoterà  lagettate  vima , 
quindi feccafi  aU' ombra,  & ripongaft  in  vn  vafo  di  vetro . 

Limatura  di  ferro  cofi  lauafi . Vigliate  ottima  limatura  di  ferro , (fi-  Li  ponete  in 
alcun  vafo  mondo,  nel  qual  vi  fia  vnpoco  di  aceto , pofeia  pongafi  fopra  vna  fior  tu 
monda, fopra  la  qual  vi  ponete  vn  cuoio, ^ iui  il  lafciate  trenta  giorni, onerai  meno 
yintif ette, quindi  il  leuate  vi.i,cfi-Jarà  di  colore  di  -giniar,  poi  il  feccate,dr  vfate. 

uMtarebefita  in  queSiaguifa  lana  fi.  Veflate  (fi-  criueHate,ouer  t.vniggiate  mar- 
chefiita  d'oro , poi  la  ponete  in  vn  mortaio , dr  fopra  vi  infundete  acqua  piouana,  poi 
dinuouola  feccateS"  p^luer'igate, (fi- infundete, cofi  fate  fette  giorni  continui,qu;n- 
di  aggiungeteui  vn  poco  di  mufchio , efi-  la  peliate  & vfate . 

Òlio  in  quefla  forma  loMofi,  ponete  in  alcuna  olla  che  habbia  dentro  acqua  calda, 
ottimo  olio , (fi  l'andate  agittando , poi  lo  ponete  al  Sole  finche  ne  diuenga  biani  o , 
(fi- feparafi  dall' acqua,  quindi  con  vncucchiaro  il  raccogliete . tJHafenon  fard 
bianco , di  nuouo  il  mefcolate,  (fi-  ponete  al  Sole,  (fi-  rimefeoUte  tanto  ihe  fi  bian- 
chtggia , poi  il  cogliete.^ . 

ì^uoffi  fimilmente fare  in  qnrnagHÌfa,pigIiate  vn  vafo  vitriato  dentro  dr  fuori, 
dr  che  habbia  vn  buco  nel  fondo  del  vafo  nel  qual  ponete  vn  deto , (fi-  vn' altro  di 
fopra,  dr  l'andate  ag  itanda  fortemente  , quindi  il  lafciate  fermare, tanto  che  ro- 
llo fia  jfartito  dall'acqua , all’ bora  leuate  via  il  deto  dal  buco,  (fi- ne  lafciate  vfeire 
l’acqua, (fi-  il  ferrate,  (fi-  dentro  vi  gittate  acqua  calda, (fi-  C andate  mefctlando  co- 
me prima,  (fi-  fate  tanto  quefìo,finche  l'olio  ft.i  bianco  cornea  voi  piace . 

piombo  in  quefiaguifa  Liuafi  . Vigliate  vn  moi  taio , (fi-  pijlello  di  piom  ho , nel 
qii  il  ponete  vn  poco  d’acqua, quindi  andate  mcfcolando  col  ptHelht.vito  che  ne  di- 
uenga grafia  , dr  negra , poi  la  colate  per  vu  panno  di  Uno.  Et  quefiofate  due  ,ò  tre 
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’voltf.peì  il  coUitto  lafci.:te  ripofarc  tanto  fp.tio  di  tempo  che  il  piombo  ne  fta  andato 
i fondo.  Qu'ndigctti'evi-i  l'.vqHi  & v ne  aijiungcte  dell’  altra, & il  lanate  nel 
medefimo  modo  che  ft  J.,  la  feoria  d'oro, zjr  <t  a>jéto,poi  ne  fitte  trocbifci,et  riponete. 

Laujfi  pur  ancora  in  queflo  modo . Limate  ottimo  piombo,  il  pedate  alquanto 

invnvafo,  che  fi  chiama  fisLaxa  , hailpfidlodipierra.idddMdifopraViponete 

acqua,  vir  tl  lanate,  ù quello  che  n’vfiirà  di  nero, Ugniate  via.Denefi /òpere, che 
invna  volta  fola  non  fi  deue  lattar  molto  ;perciochefi  conucrtirebbe  in  cerufa , ma. 
ft  deue  affettare  yn  poco , & lafciare  qnandù  ft  mefi  hia  con  l'acqua  andar  à fondo 
Finalmente  il  /colate  bene,  & ne  fitte  trochifei , gir  riponete . 

Spodio  lauafi  come  la  tutia . 

Sarcocolla  in  qiieftagnifa  dette  fi  lanare.Tonete  in  vn  vafo  di  vetro  di  bocca  tar- 
ga ottima  farcocolla,& /opravi  mungete  latte  di  afina,ma  inpuocaquantità.Quin 
di  fnbitopongafi  al  Sole  accioche  presto  fi  fecchi.  F.t  quando  farà  fccca,  di  nuouofo- 
pra  vi  molgete  latte  in  tanta  quantità  come  habbiamo  detto . tJ^Ca  fempre  deuefi 
guardare  che  non  ni  ponete  troppo  latte,accioche  non  fi  coaguli  auanti  che  fi  a fece  a, 
sfitte  qutfio  quattro, ottcr  cinque  volte.  Et  quindi  la  feccate,&  la  riponete.  Ma  fe 
per  forte  non  vi  fuffe  latte  di  capra  vi  mettete  latte  di  donna, che  è molto  ottimo.  So- 
no alcuni  che  lauano  con  latte  di  cauaUa,ma  quello  di  donna  è migliore . 

Spiuma  di  mare  lauafi  come  la  Cltmia . 

Come  fi  traggano  i fucchl. 

ISucchifi  cauano  delle  foglie  & vermene  peiiandole,^ /premendole, di  poi  chia- 
rendogli,ò feccandogliii  al  fuoco, ò al  Sole  tanto  che  fi  fpeJjifchino,gìr  fenefit  pa- 
ftelli,eferbanft,  ouer  fi  ripongano,  ouer fi  ferbanohumidiin  vnvafo , chehabbia  la 
bocca  hretta , mettcndoui /opra  vn  poco  d olio , 

T^l  mede  fimo  modo  fi  cauano  di  certi  frutti,  come  dello  agreflo , delle  melagra- 
ne, /orbe,  nefpole,  cotogni,lmoni,ejrfimili,iqMalifìtraggonogratMggiandoqueUi 
chcfonodagratuggijre,  & fi  confcruano  più  tifio  humidi  nel  modo  che  di  /opra  è 
detto,  ouer  infilandoli  come  l’agrCilo . 

^Alcune  herbe  fono  che  hanno  puoco  fucco , l’hano  vifeofo,  come  l'ellcra , Irtj 

porcellana,  &vmbclicodi  vcncie,  g^ hanno  bifogno  di mefcolaruiò  acqua,  ò altro 
humore  filmili  alle  loro  qualità , mcntrcche  fi  peflano , acciochc /fremendo  vengtLj 
con  efie  il  fucco  di  dette  herbe, oue  quando  fono  ben  pefìe,  bifognaporle  in  vn  pan'ier 
chiaro  in  luogo  frefeo,  accioche  à poco  à poco  difliUi  il  fucco  . 

‘Delle  raiicitgird' alcune  herbe  fecche.ò  che  non  hanno  molto  fucco, come  il  len- 
iifeo , l'affentio , la  liquiritia , la  centaurea  maggiore , la  gcntiana , & fimili , fi 
trahe  il  fucco  infundendole  in  acqua  per  cinque  giorni , quindi  cuocendole  in  detta-a 
acqua  tanto  che  diuentigroffa,  gjr  fi  colino , ^ di  poi  ft  cuoce  di  nuoao  detta  colatu- 
ra , tanto  che  babbi  forma  di  mele  ,&  fi  feccano  al  Sole  /affi  pafielli , gir  fi 
conferuano . 

Dell'ebulo,  dell' ireos,  gir  del  cocumerOafinino,cauafiil  fucco gratuggiandole , 
òpefiandolc,  e di  poi /fremendole  come  di /opra  è detto . 

‘Della  Tapfia,  & del  peucedano,ft  trahe  cauando  intorno  alle  radici,  & fenden- 
do la  feorga,  mettedoui fiotto  ò foglie, b alcuna  altra  cofa,cbe  lo  ricerca.'Hgtto  quello 
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deUatJpfia  feccafial Sole,  quellodel  pencedano aU'ombra.Cuujfi dncorapeflando 
ò gratu^giando  dette  radici,:^  fpremendole,ma  bifogiia  hauerein  mano  i guanti, à 
tenere  il  vi fo  ben  turato , acaochei  fumi  che  efeono  dalla  Tappa  non  piccino  en- 
parefjr  fcorticareilziifo. 

T>a  i tttbimali p trahe  cogliendo  l'hcrba  nel  tempo  della  vendemia  tagliando  la 
foinità  delle  vermene,  lafciandolofcolare  in  alcun  vafo.  Peccandolo  alSolc^  , 
ouer  mcjcolandolo  con  la  farina  dello  orobo  , ouer  lafciandone  cader  in  vn  pco  fec- 
ce cinque  gocciole, feri  andò  dettopco,come  dice  Diofeoride. 

Caiiap  diU’HipociUidc  che  nafte  à pie  dcll'imhentrinand  fine  dellaT'rimaue- 
ra  pepandola , fpremendo  al  fole . 

Del  cocimcro  apnino  p calia  lo  elaterio  in  quePa  guifa.  Vigliate  fuoì  frutti  ma- 
turijil  che  ì quando  toccandogli,p  (piccano  dalla  lor  pianta,& febigegano  il  picco  . 
Iqualip  mettono  in  vntamigio (opra  alcun  ua fu, zirp  rompono  con  lacoPadel  col- 
tello grof  amente  „^p  piglia  il  picco  colato, et  quella  carne  che  rimane  appiccata-j 
allopaccto,  fopra  le  cortcccic , che  rim  tngano , vip  getta  vnpuoco  di  acqu.t^  , 

accio  che  porti  via  quello  picco , ^ mefcolaft  ogni  cofa  inpeme , e^r  cuoprep  il  va- 
focon  vn  panno  d.  lino  in  piùdoppij,  iù~ft  mette  al  fole,  & continuamente p gettai 
viaquellapartc  acqiiofa,c^(pumofa,chc  viene  àgallatanto  quanto  dura,  poip  ri- 
mena, & fàfp  paHello,& fcibap. 

Cau  ip  della  Squilla  il picco  fecondo  eh:  narra  Galeno  cop . Tigliap  la  Squilla  i 
Venti  di  giorni  canicnlari , mondap  delle  porge  di  fuori , ^ p rompe  con  le  mani , 
quindi  fi  pone  in  vnvafo , ouer  fi  a tratto  il  mele  di  frefeo  , il  che  debbe  efer  benifp  - 
mo  turato , eJr  riiiolto  in  vna  pelle,  & p pone  al  fòle  in  luogo  volto  d mejo  giorno , 
cJ-  coperto  da  T ramontana , dotie  p tiene  quaranta  giorni , voltandolo  alcuna  vol- 
ta,accioebe  habbia  per  tutto  il  fole,  pofeia  p apre,  ^ quello  hiimore  che  è agalla,  p 
V cola  ^ mefcola  col  mele,poicuocaft,  ^ ripongap.  La  Squilla  che  è fermentata  co- 
me cotta  peP,ap  tfr  mefeolap  col  mde , faffi  loch  de  Squilla , che  è pmilc^ 
al  picco  predetto . 

Dilla  gticca  p trahe  il  furco  riuolgi  ndcla  nella  papa,  (jr  cuocendola  in  forno  pn- 
chc  la  palla  fin  cotta  , pofeia  fpnmap  , & vfaft  , ouer  gratuggiandola  , ù" 
(fremendola^. 

Come  fi  trnggono  le  Mucillagini  ^ 

LF  tyiindllagim  fi  traggono  del feme di pplio,  dilino,  difengreco,  delecoto^ 
gieicG'  di  I erte  radici,!  cme  d’altea, della  maina, & della  branca  vrfina.met- 
teridole  in  infiiponc  in  l’acqua  per  ma  notte,  dipo;  fi  mcfccla  detta  acqua  dr  fcalda 
tanto, che  la  bolla, i femipano  f optati,  dL"  efeà  la  mudllagine graffa  agalla  , cir 
tutto  p mette  in  vn  torctfeccia  di  panno  ferrato , dr  p lafcìa P ire , oue  fi  piglia  doi 
bafloai  j CT  ftringep  cominciando  dalla  bocca  del  torcifeccia  pno  à baffo , bifo- 
gnaiido  p percuote  il  torufeccia  con  rn' altro  haPone . 

Caujffi  ancora  la  mucillagine  del  pplio , per  farne  il  loch  di  pplio  pp  foaiie , in- 
fondendolo ne  t'acqua  frefea , come  è detto  ,df  taf  dandolo  Stare  per  vintiquattro 
bore,  quindi  p rimenapiù  volte  con  vna  Jf  aiuta  t,mto,iht  venga  agalla  la  n,u.  li- 
laginc,  colap,  drs'vfa  come  dij  ypra  . 

Simile 


Digitized  by  Googli 


T^T.  l L 1 S I M T L 1 C i: 

Simile  é (fucilo  che  è chiamito  mele  anacardino , che  fi fii  leuMdo  i pìccoli  à gli 
anse  urdi, che  fieno  fiefehi, cuocendoli  nell' acqua  per  buon  fi>atio,daquali  efee  Vti- 
humore,òmucillagine  fimile  alle  predette  . 

Annotationi  intorno  alle  Mucillagini. 

C.Y  uanfi  le  tJM’.icillagini  da  alcuni  fimi  da  alcune  radici , che  fono  in  vfo 

della  mediana,/}  come  è le  radici,  & femi di  malua.di  bifmalua,&-  i [emidi 
pfilio,  di  cotogni , di  fen  greco  , di  lino , di  fimigliatiti,  delle  quali  il  modo 
di  traile  é quello. 

Vigliate  femi,ò  radici,  fi  come  è di  malu  x quanto  à ‘voipiace,cir  le  mondate  ben 
dalla  terra , da  ogn  altra  cofa  di  fuori , & ponetele  in  alcun  vafo  mondo  ,fopra 

le  quali  vi  gettate  per  ogni  lira  di  radice,  òfeme  quatro  lire  d'acqua  calda,  è più,  è 
meno  fiiondo  che  à voi  parrà  di  fare  lamuiillagine  groffa  ,ò  fittile,  eìfcoftlela- 
f I late  vna  noitc-La  mattinapoi  che figuc,lc  fialdate  alquanto  [opra  il  fuoco , quin- 
di le  gittate  in  vn  facchetto,ouertorcifeccia  fatto  di  graffa, forte  tela  di  lino, po- 
feia  legate  la  bocca  di  quello  forte  più  fitto , il  ponete  in  alcun  vafo  vitriato , pofeia 
peri  intete  il  torcifeccia  da  ogni  lato  con  vna  bacchetta  di  legno, ouer  con  vna  ver- 
gadt  ferro  fittile,  & quello,  che  nvfcirà  l'andate  tirando  pian  piano  con  la  verga 
à bafio,  accioche  ne  vadi  nel  vafo,  tr  cofi  fàte,fìnchc  più  non  tievfifca,quindi  sle- 
gate la  bocca  del  torcifeccia,  & il  legate  più  à baffo,  ^ di  nuoue  il  percuotete , gr 
cofi  fitte , finche  fi  a vfita  fuori  tutta  la  mudi  lagine , & con  quefìo  orfifne  le  fe- 
mi, ouer  radici  ne  reiìarano  ficche  • 

Sono  alcuni  che  le  pongono  nell'acqua  calda , cJr  mefcolano  bene,  quindi  Ic^ 
pongono  in  vn  panno,  ouer  criucllo,  (ir con  vna  fi>atula  fi  rimenino  , finche^ 
tutta  ne  fra  vfeit/u, . 

Cauafi  ancora  da  certe  gomma , come  da  i dragaganti , & dalla  goma  arabica, 
il  cui  modo  habbiamo  narrato  nel  capitolo  del  lauare. 

Come  fi  ftillanole  fcmplici  medicine. 

Le  herbe,!  fiori,  frutti,  liquori,  (irgli  animali  dourebbonfi  più  lofio  flillare  con 
vafo  di  vetro  ,ò  di  terra , che  di  piombo , come  s'vfa  comunemente  ancora^ 
che  fi  vegga  per  eficrien-gaiche  le  Rillate  nel  piombo, non  fanno  quei  nocumenti  che 
temono  molti. 

‘Vcuefi  bene  auertire,che  al  tutto  non  fi  flillano  in  piombo  l'aceto  agrrfia,  limo- 
ni, ò altre  cofi  acuteper  pigliarle  di  dentro  al  corpo , perche  ageuolmentc  farebbo- 
.nxperuolofe.  Il  caldo  che  lieua  i vapori  nella  dtfiillatione  quando  fi-ffì  d'acqua  bol- 
lente farebbe  ottimo,^-  alterarebbemeno  le medicine-.nondimcno  è molto  d.ficilc, 
tr  dimolta  fpefa,  & oltre  di  ciò  l’ acque  in  queflaguifa  Pillate  poco  fpatioditem- 
po  durano,  ^ prefio  fi  guadano  ; onde  è di  bi fogno,  che  s'vfi  il  fuoco  de  t arboni  ac- 
cefihò  di  legni  ben  ficchi,cbe  non  fiieciano  fumo, ò male  odore,chcfia  moderato,  non 
grande,  ^ vguale , ejr  meglio  fotterrare  il  vafo  che  tiene  la  materia  da  flillare^ 
in  cenere  , barena  poiìain  vn  fornello,  fidare  il  fuoco  fottoladcttacencre , ò 
falbia,  (Or  cofi  facendo  il  fuocoè  piùvgiule,  Eviene  più  adagio  : onde  l'hu- 
more  che  difhUa  è migliore  , tr  più  fonie  il  primo  , eJr  l'vlt.mo  , fi  bine  di 
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quanto diferenti . 

Stidafi  etiandio  empiendo  vn  vafo  di  fori,òle:^ni,ilqualòfia  forato, ouer  habhia 
ò panno, «graticola,  cbefofj’efa  tenga  la  cofa  da  ftillarc,  ponendo  fopra  il  detto, vafo 
vn  copcrchio,ouer  tclìo,  liqital  babbi  di  cai  ho acceft,per  i quali  diSìiUa  nel  fondo 
del  vafo  di  fatto, ò acqua,òoglio,non  altrimenti,cbeperil  modo  fohto,  eJr  non  pun- 
to meno  odorate^ . 

L' acque  flillate  debbonfì  tenere  al  fole  in  vafi  ben  cbiufi  per  alcuni  giorni  con 
panno  di  lino,o  carte  forate,acuocbe  fi  rifoliiano  è con  quelle  alcuna  parte  fremi-rt- 
tofa,  & inftemc  ejfalino  alcuni  vapori  fumofi,  & ingrati,  che  nelle  dette  acque  flu- 
iate fe  ritrouano . ' 

Stillafi  ancora  con  altro  calore, che  di  fuoco, come  di  letame,  divJnactie,  i qua- 
li non  fono  molto  à propofito  nelle  preparatioin  delle  meditine  ,ma  più  tofìo  appar- 
tengono àgli  alchimifli . 

In  cheguifa  fì  fcorticano , ouer  fcpaiino  le  mcdolle  dalle  feorzo 
di  fcmi , & deile  radici . 

C,Auanfi  le  medolle  da  alcuni  femì,  auanti  che  fi  pongano  in  opera,  in  gui fa  che 
lamcdollafolavfiamo,  fi  contee  del  fciiiedi  caitarno  , di  quattro  jimt  freddi 
maggiori, cioi  di  cocumeri,di  meloni, di  7uccbc,& di  citrulli,  & difimigluntiiben 
che  alcuna  volt  a fi  pongano  lamedolla  con  le  cortcccie , ouer  alcuna  volta  fola  il 
feortp.  Similmente  fono  alcune  radici, (ft  piante,  i le  quali  fi  debbe  leuar  lafcorta; 
pcrcioche  alcuna  volta  quella  folamcntc  vfiama . 

Ilmodo  di  cauar  lamidolla  da  i femiècofi.  Tigliatei  femi , (ft  li  nettate  bene  , 
eJr  fe  fqno  humidiifeccanfi  al  fole.  Quindi  ponganfi  in  vn  mortaio,  (fr  leggiermente 
rompete  lafcorxa,pofcta  le  fregate  lon  le  mani,  accioche  fi  fepari  la  corteuia  dalla 
medolla.  Quindi  le  criuellate  con  alcun  criuello  fatto  à tal  feruigio.  Sono  alcuni  che 
leuano  Icfcor^  à poco  à poco,  ma  quffìo  modo  è di  gran fiitica , onde  il  miglior  mo- 
do è il  primo.  Sono  alcuni  femi , come  di  cataputia , difefamo , di  mandorle , pi- 

gnoli, che  cofì  non  fi  mondano . 

Seme  di  cataputia  in  quefla  guifa  fi  fuolc  fcorticare , ma  quando  fi  coglie  frefea 
daffuo  arbore  è difficile  la  feparatione.  0/idedcbbcJi  ftendereal  fole , oue  fi  lafcia- 
no  vngiorno  , ma  ogni  bora  fi  muouano , accioche  il fole  le  fecebi , cJr  fcaldi  in  ogni 
luogo ;percioche  effendo  fecebe  crepano  da  tutte  k bande, onde  ne  efee  Ugraniiiquali 
debbonfi  r accorre,  eir  fe  alcuni  non  fono  fcoiticati,  freganfi  con  le  mani,  ouer  con  al- 
cun panno  fe  non  fi  leuino, quindi,  ponganfi  di  ttuoiio  al  fole.  Ma  fe  nc  hauefìegratt- 
diffimo  dibifogno,  ponctevnapadeUaal fuoco,  oue  la  lafciate,  finche fia  calda , ma 
fiapiù  calda  del  fole, poi  la  leuate,  (fr  dentro  vi  gettate  i femi, onde  le  feo,  gc  neve- 
ranno  via.  Ma  qwfìo  modo  è di  gran  fatica , & di  qticflomolti  nc  cauaiio  olio  f tega 
leuarne  le  feorge.  Teiòfadimeflieri,chefi  mondino  con  le  mani.M.x  à qiusìomoda 
i femi  fi  attaccarebbono  infiemc  per  lor  troppa  humidità.Onde  t di  btfogno  che  fi  pc- 
fi  ino  vn  poco,ma  congrande  ingegno, & leggiercg^a,  EtàqneflQtnodofi  fcortica- 
no  la  laureola,  ^ tutte  le  jpecie  di  bacche , « 
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grani  di  fefamo  debbonji  in  r(ueiìa  forma  leuar  la  fcorga . Vigliate  di  quelli , 
li  nettate  ben  dalla  terra  & da  altro  f^orchc^jo , quindi  li  ponete  in  alcun  yafo  di 
ttrracon  acqua  fredda,nellaquale  lilafciatevnanotte,  poi  la  mattina  li  colate,  & 
alquanto  lafciatelifeccare  daU’humidità  dell'acqua.  Tojcia  li  ponete  in  alcun  pan- 
no di  lino  forte,  del  qual  legate  la  bocca.  Tot  percuotete  il  fefamo  da  ogni  lato,  fi  n- 
thefta  tutto  fcorticato,quindi  il  gettate  in  yn  vafo,  & fopra  vi  gettate  acqua  fred- 
da, & mefcolate  bene , & quando  vedrete  le  corteccie  nuotare  di  fopra  dell' ac- 
qua, le  gettate  via,  & cefi  aridate  ficendo  finche  l'vnto  di  fiordo  non  yi  rimanga . 
Voi  le  feccate,  & riponete . 

Mandorli,pignuoli,  & noci  in  queflaguifa  denonfifcoHicarcponganfì  mll’acqua 
caldacomeà  tutti  ènoto.  Sonoalcunicbelipongono  in  acqua  fredda  per  vna  notte; 
tr  lo  mattina  li fcorticano.Sono  alcuni  altri  che  li  fongonoinalcunapadella  laquaL 
TnettoHofoprailfuoco,ouefilafciaHtantochefipofianofcerticare. 

: ^ fiadiciin  queiìo  modo  fi  deue  leuar  la  fcorga . Vefianfi  conaUnamartelletto 
diftrro,dr  cofi  la  leuatefkcihfiìmamente. 

Come  fi  traggano  gli  olij . 

CLi  olqfi  cattano  di  frutti,  femi,  liquori,  & lagrime,  tir  di  tutte  queie  cofeche 
hanno  dell'vntuojo,  & ancora  delle  medicine- 
‘Ve  frutti  come  delle  mandole  dola,  amare, dipignoli,pifiacchhdel  ben,delle 

nucimofcate,tSr  d alcuni  femi,  come  di  lino, fefam»,therue,&  d'altrifi  traggono  in 
qiuSìo  modotpurganfi i frutti, & femi,che fono  di feorgadura, &pefianfi,t^  ten- 
ga fi  in  luogo  caldo,ò  al  fole,  ò in  balneo  Maria.  Quindi  di  nuouopeflanfi  & ponganfi 
allo  fi  rettolo,  ouer  quando  fono  pefli  fpargendoui  fopradeU’ acquacalda,  rimenanfi 
tanto  che  l'olio  ne  venga  agalla, dipoi  ffremafi  con  le  mani,ò  conio  flrettoio. 

"Ve  frutti  come  deli olmo, alloro,  ginepro,  ^ del  lentifco  cauafi  lo  olio  facendoli 
bollire  tuli acquaquando  fono  maturi,dipoi  cogliendo  ielio  ebeviene  d galla  fop  ra 
l'acqua,  ò peftandoli  ffr  fpargendoui  fopra  deli  acqua  adda,  & fremendo  co- 
me di  fopra^ . 

De  legni  come  del  ginepro,  legno  aloe , del  legno  fanto,  efr  della  picea  facendo 
Vtt  capello  di  terra  cotta,  òdi  rame , il  qual  babbi  di  fatto  vn  coìpo  della  m.terhcj 
medefima , turche  babbi  nel  fondo  vnagraticola  di  ferro , (fi-  empie  il  corpo  dei  le- 
gni in  pet(^tii,et  fifa  vna  catafia  ebemettendo  il  capello  fopra  il  corpo  venga  qua- 
fi  ripieno.  Si  pongono  fopra  vn  vafo  alto  mego  braccio, ilqual  fia  tanto  fitto  fotta  t er- 
ta , che  mettendoui  fopra  il  corpo , ffr  il  capello  cofi  pieni , il  c orpo  'venga  ricoperto 
dadaterra,  & auan:^  fole  il  capello,  intorno  alqual  fi  fàil  fuoco,  per- ilqual  efee^ 
l'olio  de'  legni,  &fi  riceue  nel  vafo  poflo  fotta  il  corpo  predetto. 

■'  “Delle lagrime, ragie,efi-  de' liquori  cauafi  l'olio  à l'ambico  in  boccie  di  vctro,at- 
tnedello  flillare  fi  è detto. 

• Del  fólfo  tanaft  l'olio  ardendoli)  in  vn  vafopiccùlo , teneHdoùi  fopra  vn  c.ipcl- 
1o  lai  go,  il  qual  conuerta  i vapori  che  cjfalino  in  humore,  ilquale  t più  torlo  acqua , 
thè  olio . L olioficaua  dclfòlfo  ancora  a lambico , come  della  ragia,  de  legni,  del- 
le  gomme  xù"  di  cufiuiiaalt/a  cofa, delie  quali  fi  pofia  trarre  olio,  per  alt  tin  de'rno-, 
didtiiidijopra  . Ffifi  etiandio  non  canario  in  queflaguifa  fìmgendo  il  folf), 
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ù- mefcoUndotti  altro  tanto  mattone  fottilmenu  pefio  ^ paffandolo per  boccia 
di  p9!  mcftolando  di  nuouo  tutto  quel  che  è paffato  col  rimanente  , & pafiao- 
do  di  nuouo . 

Tacila  cera  fi  cauanel  mcdcfmo  modo,  eccetto  che  aìl'humore  Slillato , /<_, 
prima  volta  fi  aggiunge  onde  tre  dilombrict  lanuti  in  vino  bianco  , & duc^ 
dramme  di  ga  furano  poluerigato , quindi  il  nuouo  fi  mefcola  col  rimanente  di  pd* 
tna,&' fi  pafiddt  nuouo,  ' ' . 

D el  vitriolo  fi  caua,  togliendo  dello  eletto,  cornei  detto , & oltre  di  ciò  che  hab~ 
hi  quefia  qualità,  che  toccando  con  effo  ferro  polito  lo  tinga  di  colore  di  rame,pefla~ 
ji  fittiln9nte , c^pongafi invna  boccia  col fuo  capello , & fipaffa,  & ferbatutta^ 
ihumidità,  dipoi  il  lajciate  ftaré tanto  che  fiaarfo,  & diutnuro  rojfo,  quindi  cauafi 
dalla  boccia,  ìf'pe^lafi,  & fe  li  rende  la  fuahumidità,  & di  nuouo  fi  ripone  in  bof- 
ria,c^r  in  baltico  Maria,  di  nuouo  fi  filila  tanto  cheefea  folio . 

Dell’antimonio  fi  trahe  pigliando  la  eletto,  &pefiandolofottilmente,iipoi  p9- 
nendoloin  boccia , & aggiungendoui  [opra  tanto  aceto  iliUato , che  auangi  l'anti- 
monio quattrod'.ta,  poi  turafi  la  boccia,  & fotterafi  per  otto  giorni  [otto  il  Iettarne 
ben  caldo , dipoi  fi  paffa  à lento  fuoco  invìi  fornello  pieno  di  cenere , barena,  O" 
quando  non  paffa  più  htimidità  Icuafì  via , & <tggiungafi  aceto  flillato , come  pri- 
ma, & fi  [otterrà  [otto  il  Iettarne  per  quattro  giorni, pofeia  fi  bolla  in  balneo  iM€é- 
rix  per  vna  hora,ò  due,  cJ"  fi  trahe  della  boccia,  & ù fhumido,  che  rimane  per  fel~ 
tro,&di  nuouo  fi  aggiugne  acetoftillato,cemeprima,t^r  firimenaet  pafìnpel feltra 
tantevolte,  che  nevenghichiaro,dtpoi  fi  paffa  tutto  faceto  colato  per  bocciaàfm- 
co  lento,  quando  non  piene  più  ateto,quello  che  rimane  è folio  di  antimonio . 

L'olio  di  tartaro  cauafi  ardendolo  in  vn  vafo  di  terra  lutato  nella  fornace  di  ve- 
tri,ò di  mattoni,tanto  che  diuenti  bianco,  tir  mettendolo  in  torcifeeda  nella  volt*  r 
ne  cola  vnhumore,ilqual  non  colio,mapiù  lofio  acqua. 

L'olio  di  torli  d’oua  , cauafi  facendole  fode  ntlf  acqua  , & mettendole  iiu. 
vna  teglia  fopra  il  fuoco , & rimeiumdole  tanto  che  ne  -venghino  à olio , cofi 
caldo  fi  mette  in  vn  panno  di  lino,  & ferforga  fi  preme  folio,  di  poi  firifcalda 
tanto  che  diuenti  chiaro , 

Del  grano  dr  deìl*  Senape  cauafi  olio , arroftendoli  in  fu  vna  teglia , & ponen- 
dole allo  firettoio , ouerpeHandoli , «Jr  mettendoli  in  vna  teglia  fopra  il  fuoco , ^ 
ffargendoui  fopra  acqua,  & rimenando,  ^ dipoi  ff  t emendo  con  lo  firettoio . 

Come  fi  fpremino  le  medicine  Semplici. 

Le  medicine  fi  ff  remono  per  cauarne  le  parti  humide , ó"  jottili , & fepararlt 
dalle  fecche,  èir  groffe , come  i frutti , quando  fe  ne  caua  gli  olij  ,òi  fuc- 
chi,  f herbe,  le  radici,  & mQlte  decottioni , & infufioni  fatte  per  feruirfi del- 
la parte  humidicj . ^ • 

Gliftromenti  fono  le  mani,  lo  firettoio,  & il  torcifecciapremuto  con  dua  bafió- 
ni,  dipoi  battuto,  panno  ò iìamigna  torta  con  mano,  come  fi  vfa . Debbonfì  ledette 
cofe  fremere  più , & meno,  fecondo , che  fa  di  meftiero . .A  trarre  i fuccbi  &gli 
olii  fi  debbe  pire  forte  efprcffione . 'Delle  infufioni,  ^ decottioni  fi  debbe  fkrc.^ 
fecondo  che  è odinato,  . • " . 
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Come  fi  colino  le  femphei  Medicine. 

Le  medicine  fi  colano  per  purgarle  dalle  parti  grafìe,  come  i fughi, gli  olij,le  de- 
'Ottioni, infuftoni, giulebbi, [tropi, gomrmltque fatte, lagr. me, et  raggiefìrutte. 
Chftromentifono  molti,  come  per  f fiale,  per  jlam  igne,  panni,  torafecci,  yafidi 
terra  cruda,  & alcuni  vcift  di  legna  di  edera, che  verfano  le  patti  molto  humide,^ 
Jòttili,  & riferba  le  più  graffe, leifuali  non  fono  in  vfo  nelle  fpeciarie . 

Le  cofe  humide,  come  i fughi, firopi,rinfufioni,  eìr  ledecottioni fi  pajfano perfla- 
migna,òpannitefi infutmteUaietto,  ouer per torci/eccia,  ilqual può  efier  vn  fola,  ò 
due,  ótre,  effondo  fempre  il  primo  minore,  cìrpiù  rado,  il  fecondo  maggiore,  tanto 
thè  hauendo  il  corpo  il  primo,  vi  fta  intorno  intorno  jpacio  vacuo  della  g roffegga  di 
tre  dita,il  tergo  maggiore  del  fecondo  alla  proportiove  medefìma,  più  fpt  fio,  on- 

de viene  à colarfì  l’humore  in  vn  tratto  perfettament  e . 

I Giuleppi,ftropicon'gucchar§  ,óion  mele  fi  colano  per  vnpanno  di  lino  rado,  ò 
vero  perfiamigna  difìefi  in  fu  il  tcllaio,ouerpcr  torcifeccia  femplicc  della  medefima 
materia,collanft  calde, perche  fredde  non  potrebbono  poffare . 

Celanfi  ancora  alcune  medicine  per  il  feltro , come  il  vetriolo  dife  tolto  in  acqua , 
et  altre fimtli,  le  quali  hanno  mala  qualità, et  corroftue,c^  fi  colano  i n queflo  modo. 
Tigliandovn  peggp  di  feltro  largo  quattro  dita , & lungo  tanto  che  aggiunga  nel 
fondo  del  vafo, dotte  è la  cofa,chefì  debbe  colare,  gir  atiangi  l'orlo, gjr  frafofpefo  dal 
lato  di  fuori , onde  infuppando  continuamente  il  feltro  dell' humore,  ^-portandolo 
alla  fine,  lo  verfi  in  vn' altro  vafo  vicino. 

Come  fì  chiarifichino  le  medicine. 

Le  medicine  liquide  che  hanno  diuerfe  parti  mefcolate , fi  chiariftono,  ò taran- 
dole ripofar  tanto,  che  lepartigrofic  vadino  à fondo , pigliando  di  poi  laparte 
di [opra  chiarita  : ò veramente  colandole  come  è detto:  ouer  alcune  che  diffitilmen- 
tecbiarifeono  tenendole  al  So'e,ò  cuocendole  al  fuoco,  ò fpumandole,  qitindt  co- 

landole , ò mefcoLindole  con  l'agreilo , col  fitcco  de  limoni , ò aceto  , ò con  le  chia- 
re if  ouadi  battute  come  s' V fa , dipoi  facendone  Uuare  il  bollore  , poi  fpumando- 
le ouer  colandole^ , 

Come  fi  fpumino  le  medicine  . 

Le  Medicine, che  fi  cuocono  fi  fpumano,  ò purgano  leuando  la  [puma,  che  viene 
agalla  conlamefcola  di  ferro  fiagmta^fonta.ccciocheconlafpumanonfi 
getti  via  l' humore,  in  che  fi  cuoce,  ^ qutfio  è Comune  à tutte  le  cofe  che  fi  cuocono. 

Spumanfi  ctiandioi  fuichi  » ihnele,  & il  guccharo  per  lenir  via  le  parti  più 
grofi'e,& fcrementofe,  facendole  bollire  da  per  je,  òton  chiare  dona  dibattute,  co- 
me del  chiarire  è detto,  dipoi  Uuandola  con  la  meftolx  foratai  ò colandogli  per fior 
migna,  ò panno  in  fu  il  tdai»,ò  per  torafcccio . . . 

Come  fi  colorifcoao  le  medicine . * 

Le  Medicine  fi  colorifcono  mcfcolandoni  aUune  medi/  ine  colorite,  come  verde- 
rame,cinabro, minio, biacche  & fiimUi,& ancora  con  la  tntfura  del  cuocerle  , 
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come  quelle  che  nceuino  il  verderame, alcune  fono  verdi,  cJ*  alcune  refe,  ^ alcu^ 
uefofebe,  oucr  lauandolc  come  l' olio,  e la  trementina  lauando  diuentjno  bianchi,  d 
tenendoli  al  Sole  come  la  cera,  il  fapone  ridotti  in  hucioli,  ò in  fattili  lame,  eSr  an- 
che cuocendole  al  fole, come  m-olti  impiaflri,che  è perche  diuenghino  bianchi,  fi  cuo- 
cono , cjT  rimenano  al  Sole , & inoltre  aggitandolc  come  fono  i penetti , i lochi,  & i 
mamfchrifìi  diuentano  bianchi  rimenandoli  molto . 

Delle  in fufioni . 

DTBe  infufioni  fi  è detto  di  fc-pra,  comeftdcbbin  fhrcperlaprcparatione,  bora 
ji  dirà  delle  compofttioni,!  equali  fono  di  due  forti,ò  per  purgare  il  corpo  da  per 
fe,  oucr  per  aggiungere  ad  alni  ne  altre  medicine,  dcllcqitali  fi  deferiueranno  alcune 
più  in  vfo  de  iJM,edici  de  noP.  ri  tempi . Et  tutte  le  due  forti  il  più  delle  volte  fono 
ordinate  dal  tSVCedico,in  che  humore,  in  che  quantità, ò qualità, fe  calda,  ò fredda» 
quanto  tempo  debbinfi  tenere  infufe,ccme  fi  debbono  fprcmerc,  ò gagliardamente, 
òdebilmente.  Lequali  tutte  cofcft  debbono  efeguire  diligentemente,  & quando  egli 
non  è nella  ricetta  dcterminato,la  qualità, lu  quantità,  & il  tempo,  ò veramente^ 
che  dice  infondi  feconda  l'arte , fi  debbe  pigliar  tanta  quantità  d’acqua,  che  rictto- 
pra  le  medicine , che  fi  debbono  infondere . 

Se  fono  radici , ò frutti , ò legni,  ò feorge  fecche , & nel  tempo  dcU'inuerno  deb- 
honft  porre  in  infufioni  rette  ,&  ammaccate , spigliate  l’humor  tepido  ,ò  caldo , 
efr  tenerli  in  infufioneper  fpatio  di  ventiquattro  bore,  ò in  fi  la  cenere , ò in  crufc.t^ 
calda,  àsole,  ò in  luogo  caldo,  òcoperte  con  pelli , ò panni,  che  conferuino  ht-r 
calidità  dell' humore^. 

, Se  fonofìori,  è herbe,  ò frutti  frefehi , dr  nel  tempo  deU’Ffìate  fi  mettono  in  infu-' 

fioni  nell' humore  frefeo  per  fpacio  di  dodici  bore , & in  tutte  due  fi  fk  l'efprcfrio- 
ne  gagliarda^ . • . 

Se  le  fono  medicine  purganti, come  V agarico, mirabolani  ,eir  fimili,  fi  rompano  in 
parti  più  ir  meno  grafie,  fecondo  che  piace  al  c^edico,che  ordina,  ir  fi  tengonoin 
infufione  l’inuerno  dodici  bore,  & nella  Eflate  fei,  eJr  fannpfi  le  efprcffioni gagliarde 
più,  à meno  fecondo,  chedice,  piace  al  tJ^edico. 

fi  %rubarbaro,  l'agarico  rotti,  ò triti  che  ftano  ,ft  bagnano  con  vn  poco  di  vino 
biàcOidipei  fi  mefcolano  con  l' altre cofe  appreffo  il  reubarbaro  con  acqua  di  cicorea, 
fpigonardo,  ò fquinanto,  ò canella . L’agarico  fi  mefcola  con  tanto  affimele  che  lo  in- 
corpori , ir  aromatica  con  vnpoco  digengcuo , & canella,  ir  fi  agginnge  Vn  me-' 
gp  fcropulo  digamma  pefla,  per  vna  d ramma  di  agarico, ir  inoltre  con  l’acqua  fiil- 
lata.à  decottione  in  tanta  quantità  che  fia  bene  ricoperto, ir  fi  deite  più  volte  rime- 
nare , aecinche  bene  fi  mefcolino  tutte  le  cofe  infi cme . Lequali  infufioni  fi  debbono 
ogni  volta  fare  di  nuoue,  ir  non  pigliar  quelle  chepaffa  il  tempo  ordinato  di  molto, 
perche  fi  corompono  ageuolmente,& quando  pure  bifognaffe  ferbarle,è  meglio  fot- 
ferrare  ilvafo  nell’ arena,pcrche  cofi  meglio  fi  conferuano. 

Delle  (Icrmtioni . 

Le  decottiotti  fono  à per  v farle  da  perfe,  ò per  mefcolarlecin  alcuna  mediciitaJ 
per  la  fua  compofitione , ò per  diffolticre , ò Hemperare  alcuna  medicina,  ai>- 
fioche  fi  pigli  più  ageuolmcntc , ir  ancora  quelle  fono  ordinate  in  che  humore^  , 
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i«  che  quantità,  qualità  fe  debbono  prima  Hare  te  cofe  in  infusone,  eJr  comedeb- 

bc  effe  r la  decotttone  ò gagliarda,  ò debile  ,&fc  dipoi  che  fi  colano  fi  debbefiirc  la 
cffrrffione  delle  cofe  gìoJfe,cbe  rimangono.  Le  quali  tutte  cofe  fi  debbono  efie- 
guirc  diligentemente , & quando  non  è determinato , ei'  ordinato,  fe  intender 
in  questo  modo , cioè. 

Che  i fori , l herbe  fefebe , pecche  odorifere  ,d‘le  radici  picciolc  & odora- 

te , i frutti , & fcorxc  forcfltere  pur  odorifere , come  le  noci  mofeate , i garofani , 
la  canella,i^  macis,  ricercano  poca  cottura . 

Leradicigrofic,  le  fcor7je,&t  frutti  non  odorati  ricercano  maggior  cottura,  co- 
me à bafrani^a  difopra  fi  è detto . Le  quali  fi  debbono  yftre  [ubilo  che  le  fono  fatte  , 
època  dipoi,  tenendole  in  va  fi  di  vetro  ben  turati  in  luoghi  frefehi , ouer  fotterrate 
fatto  o)  ena,quando  bifogna  conferuarle  per  qualche  tempo . 

llauuta  cognitìonede  femplici , gr  raccolti  quando  fono  in  vfo,  à tempi  debiti  & 
preparati  come  fi  richiede , & allogati  nevafì  conueneiieli , farà  necef  ario  chela 
fpeciale  fi  difponga  ad  apparecchiai  c le  medicine  compofie:  le  quali, oue  nò  piaccia, 
ònon  poffa  il  Medico  V farle  [empiici,  fi  comporaun»  fecondo  il  volere  de  migliori 
Dottori , ma  egli  bifogna  in  comporre  queSìe  yfar  arte , eJr  l'arte  confifie  in  piperei 
particolari,  chef  ricchiegono  intorno  aHa  medicina . Compofla  però  noi  fecondo  che 
farà  bifogno  andremo  infegnando  i propri  precetti,che  fi  conuengono  à ciafcuncont- 
pofito,i  quali  effendo  di  varie  maniere , in  qiicftaguifa  li  diuidiamo . 

Tralc  medicine  compofie  fono  alcune,  che  fi  chiamano  confettioni  folide,  alcune 
elettuanj , altreconditi,  altre  loch,altrefiropi,  altre trochifei,  altre [uPufut, altre 
pillole , altre  impiaflri , altre  vnguenti , altre  colature , altre  cLftieri,  altre  fuppo- 
fitorij,  altre  i crotic,  altre  olq,  zir  altrcmente  altre  fi  chiamano.  'Delle  quali parti- 
tamentc  ragionareme  à fuol  luoghi . 

Le  confettioni  folide  con  che  arte  fi  facciano . 

COnfettione  non  è alt  ro,  che  vna  compofitione , la  qual  fi  fh  con  -giicchero  fola- 
mente, O'  in  alcune, fi  come  nel  cotognata  fi  può  porre  mele  in  ifcambio  di  -guc- 
caro.Et  pcrciooferui  lo  fpeciale  qucflipiccetti intorno  l'arte  difarecòfettioni  folide. 

Il  mele  che  fi  pone  nelle  compefition  folide , ò nelli  elettuarij  cuocendolo  habbix 
due  condir  ioni  ,l' vna  che  non  fia  troppo  poco  cotto  acciochc  non  rimanga  acquofo  : 
la  feconda  che  non  fia  troppo,  acciochc  nonvenga  duro,  t^'ggiungafi  che  fia  ben 
fpumato.  fi  JcgiiOi  he  fia  ben  lotto  è quando  egli  fi  ataccaà  detti , ^ poSìo  [opra 
-vna  pietra  dmengafpefò.  Oltre  à ciò  fia  auertito,  che  cofi  li  elcttu.n  tj , i ome  le  con- 
fcttionichefi  fanno  nel  tempo  dill'inuerno  piùfuonfèruano,cbc  quelle  che  fi  fanno 
ndl’ifiate  come  ben  jeriueno  li  primi  che  mfegnan  l'at  te . 

Il  fecondo  precetto  è,cheponcndofi  nelle  mette  delle  confettioni, (ir  dellt  ilcttua- 
rìj,metlisq.  fufpcit , z^:t**^^hari , q.Jufpcit , anticamente  in  ditte  compofìtioni , 
fi  peneu.iiio p( r ciafcuna  tira  dimetU  , ò diT^uccharo tre oncic di  arnmatt , òdipol- 
urri , benihc  ni  mr  qu,intita  di  aiomati p mpre  fi  ucthicga  nelle  ivnipofitioni , che 
rulli  clcttua.if.  Mai.c tempi i ifirtpcngono  1 più,  duconiic  di  aromati  utili clettua- 
rijiZi)-  meno  nelle  ceiifcttiom;  zir  lacagicii  di  ao  ,ì  uomc  firiuono,aciio(i.c  filano  al 
gufiopiù  dllttfcuoli,  ^ aictOihccol  jHol.ombilc  ppore_,  & odore  non  mwua 
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'pomito  all' infermo.  f^eroè,che  fono  alcune  confettioni , nelle  quali  ft  pongono  trf 
onde  di  aromati  perciafcuna  lira  di  xucaro,come  nel  diafatirion,  & net' elettuario 
degemmis . Similmente  nel  tempo  dell'inuemo  fempre  ft  dehbon  porre  più  ffeae , 
che  nell' efìatc^. 

Il  terxp  precettoè , che  hauendoà  comporre  con  arte  gli elettuarij,ò  le  confet- 
tionifolide , ò frano  folutiue  i ò non,  lepolueri  debbono  ejfer perfette  & ben  trite,  in 
guifa  però  che  non  fi  difcofli  da  quello  chehabbiamo  moflrato  net  capitolo  oues' in- 
fogna di  pelare,  òpoluerigare.  Ter  la  qual  cofapeile,  che  faranno,  fi  debbono  mo- 
fcolare  con  mele fpumato , ò con  guccaro  cotto,  &fe  vifrffero  bifoguofe gomme , le 
quali  non  fipotcfferopoluerigare , fi  debbono  con  vn  pefiello  caldo  dimenare  itt- 
corporare , è diffoluere  come  ft  conuiene  in  alcun  mortaio . Et  poi  incorporare  infie- 
me  con  l'alt  re  cofe.Etfcquiui  intrafiero  fucchi  fecchi fi  hanno  àpoluerixare  ò diffol- 
uere  prima,  & poi  comporle  con  altrejpecie  ,^fei  frutti  foffero  neccffarq  in  detta 
confctti^neft debbino peftare  ^incorporare poi.  t^ùCa  febtfognafefhredecettio- 
ni,òinfufioni,ft  debbono  tornare  à cuocere  con  xuccaro,  ò con  mele  vn  altra  volta, 
acciocke  le  Virtù  delle  medicine  paffuto  nel  mele , ò nel guccaro  , & fi  conferuano 
con  loro.  tJ\tafe  nelle  compofniont  entra  fero  radici,' bifogna  fi  cuocano,  (jr  incor- 
porano con  la  decottione  come  habbiamo  detto.  Similmente  dcuefi  fùre  delle  herbe» 
& delle  medicine  oppiate,  c5“  de  lochi. 

De  conditi,  & Confcrue. 

I Conditi  è conferue  fono  quelle,  che  con  o^iccaro,  ò melle  ft  compongono,  accitebe 
la  fuperflua  humidità  fi  confumi;  percioche  in  coft  fitta  guifa  meglio  ft  conferua- 
no. Centilevuole  che  i conditi  che  fi  fanno  di  fiori, ft  come  di  rofe,dt  viale,  di  borra- 
gine , buglofa , & fintigli  inti , ft  debbano  fare  al  fole , & non  al  fuoco , onde  in  ciò 
guardi  bene  il  buon  fpeciale,  c^fcguail  voler  de  nofìri'Dottori.  Oltre  à ciò  per  cia- 
fcunaonciadi  fioriverdi,  fc  ne  debbono  porre  tre  di  guccaro , ò dimele,  &cotali 
fiori  ft  debbono  peilare , & incorporare  col  guccaro , ^ poi  metterle  al  fole  in  alr 
cunvafodivetro  per  trenta  giorni.  In  qucfiamedeftma  guifa  fi  hanno  à fare  Icl> 
conferue  delle  herbe,  ma  quelle  de  radici,  à di  frutti  fi  hanno  à ^re  cofi . Trima  la- 
uan fi  le  radici , gf"  poi  bollanfit , ^ appreffo  con  mele,  ò giiccaro  chiarificato  cito- 
canfi,  finche  tutta  l'acqua  fila  confumata . .Alla  fine  vi  fi  pongono  le  polueri , fevi 
fono  necefiarie.  Terò  tutti  i conditi , ò confer.te  che  fi  fanno  fono,  ò di  fiori , ò di  frut- 
ti, òdi  radici,  òdi  feorge , 

Le  conferue  de  fiori , fi  fanno  peflando , ò tagliando  i detti  fiori , come  di  rofe , di 
viole,  gfr  di  buglofa, &aggiungendoui  tre,  ò quattro  volte  tantogiiccaro  gratug- 
giato,  con  tanta  acqua fìilìata,  che  lo  fitcci  bene  vnire,  eìr  ponganfi  al  fole  ben  tura- 
ti, dr  fi  rimer.ane  alcuna  volta . 

Fannofi  ancora  cuocendoli  giulebbe  gagliardamente,et  mettendo  ui  laterga,òla 
quarta  parte  de  fiori  pefti,òtagliati,comedifopra,  & fi  mettono  fmilmente  al  fole. 

f frutti  fi  condifeono,  ò confettano  cuocendogli , i^p.ifiandogli  per  loflaccio,  gjr 
pigliando  onde  quattro  dipolpa  per  libra  digiulebbo,  di  poi  fi  pongano  al  fuoco , & 
cuocono  adagio,  tanto  che  Ihibbiano  cottura  di  forte  che  non  muffino , gir  che  non 
filano  calidi , (fr  fecebiper  la  troppo  cottura . Il  che  per  l'cfperren'ga  fi  conofee  age- 
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uùlmentet  pigliando  il  faggio  lo  ffeciale,  ^ lafciandont  cadere  vna gocciola  in  fui 
marmo  ò ferro,  perche  fiedda , che  cUaè,fe  quella  non  imbratta  le  mani,  aWhora  i 
' cotta àbaftanga^. 

Ouerfi  condì feono  mondandogli  dalla  feorga , dalla  parte  legno  fa  di  dentro , 

tftogliendo  vna  parte  de  detti  frutti,  vna  di  giiccaro,  & vna  di  acqua,  cS'  fi  cuo- 
cono  à fuoco  Unto , infino  à tanto  che  il  guccaro  fra  penetrato  per  tutta  la  fuiìanga 
del  frutto , ^ che  frano  venuti  alla  cottura  ragioneuole . Jl  che  fi  conofee  quando  il 
giulebbo  è venuto  à vna  certa  grajfegga  che  fi  tiene,  ejrfhlefrla,  ponendole  in  fu  le 
dita,  & appicandole infume,  & Jpiccatidolc  cofi  mediocremente,  il  che  meglioper 
cfiieriengafr  comprende , 

Fannofr  ancorale  conferite  de  frutti cauandone  il  fiicco,  (jt  pigliatone  onde  fei 
per  lira  de  guccaro  chiarito,^  cuocendo  d fuoco  lento,  tanto  che  fpargendone  in  fra 
tote,  è ponendone  in  vaft.fia  comegelatia. 

!!?  Tucjffi  pur  etiandio  fare  le  fopradettc  confcrue  di  fiori,  frutti,  in  morfeUi , nel 

medefmo  modo, dando  lor  più  cottura,  & formandogli . 

f frutti  fereftieri  fi  confettano,  prima  inhumidendogli,  dipoi  cuocendogli  col  iu- 
lebbo  lungo,  come  è detto. 

Le  radici  conferuàft,  nettandole  prima  dalla  terra,  ^ dalla  prima  feorga  difuo- 
ri,& dell'anima  di  dentro, tagliandole  in  peggetti,  & cuocendole  nd giulebbo  ben 
lungo, tanto  che  babbi  penetrato  la  fufranga  delle  radici,  ejr  fra  ridotto  alla  cottura, 
come  de  frutti  è detto. 

Le  feorge  de  alcuni  fr  utti,  come  di  ccdri,dt  naranci,  c>'  dì  limont,  per  batter  in  fe 
qualche  parte  amara,  prima  fr  cuocano  nell’acqua,  tanto  che  intenerì  frano,  hatieu- 
doli  però  prima  tenuti  à molle  per  alquanti  giorni  in  acqua,  mutandola  fpefio  : di  poi 
che  fono  cotti,  fr  pongano  nell’acqua  frefea,  ^ fr  mutano  vna,  ò due  volte , di  poi  fi 
mettono  nel  giulebbo, ò mele,mcfrolato  con  molta  acqua,  tanto  che  egli  venga  alla 
cottura  predetta-/. 

'Dnranoleconfe>ucdcfiori,&defruttivn'anno,  infino  àdua  ; le  feorge  più, 

fi conferuano,  ò negli  albcreli,  ò nelle  fcatole  ben  turate . e^ggiitngcnfr  ancora 
da  i 'Dottori  à (giulebbi  delle  predette  confcrue  alcuncjpedarie , €>' medicine  pur- 
ganti, come  fr  dirà . 

De  Sh  opì,  Giuleppij  & Rebbi . 

IL  lulep  è differente  dai  fitopi  coinpofrti  ; perdocheil  fnopo  fr  cuoce  più  lunga- 
menteche  il  iuleppo  ;pcrdoche  il  iulcppo  non  fi  accompagna  con  alcuna  decot- 
tione  ,mafr  bene  il  firopo  : vero  ì che  il  frrcpo  acctofo,  ha  tl  fuo  luogo  tra  il  vero  fi- 
topo,  tir  il  vero  iulcppo.  Il  roh  è ficco  di  herbe,  ò di  frutti  in  fri  frati  al  fole.ò  al  fuoco 
alcuna  volta  col  gticca  ro,  ma  il  più  fenga.  fiobub,  fi  può  chiamare  ogni  fucco , ma 
fecondo  i eJìfedidc  il  fucco  de  frutti:  gir  il  ìobnon  éaltrocbe  la  frappa,  cr  per- 
ciòderobbi,  digiulcppi,girdefrropidi  che  fatti  frano  generalmente  trouiamo  fcrit- 
to  nel feguente  modo . 

I robhi,òfappe,  fonai  fucchid’ alcuni  frutti , ifr>cjfiti  al folc.ò  al  fuoco , tanto  che, 
fi  poffino  conferuare,tìr  adoperare,  principalmcntenelUmdifr/ofttioni della  bocca , 
ò fole,  ò mefcolate  con  mele,  ò guccaro,ò  con  lajapa.  Si  conofeerà  quando  fono  cotti; 
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percioche  fono  inlf>cffiti  tanto, che  freddi  fileno  miti  mfieme,& fieno  venuti  alla  fot 
ma  del  mele.  ‘Durano  vn  anno.  Si  ripensano  in  vafi  divetro,ò  di  terra  vit ciati. 

J tulehbi  de gUtyfrabi  fono  apprefio  à (jreci  vna  forte  di  tjuelle  foaui  beuande,fj;‘ 
delicate, che  pccparau.vio  per  la  finità-  Lequ-ili  compofie  erano  con  vino,acqua,& 
fucchi , (i*~  con  mele,  (jli  .Arabi  hanno  dejcritte  quelle,  che  fono  compofie  con  l' ac- 
qua,& con  fuc chi, l'hanno  chiamate giulep.  Gli  altri  moderni  Greci  "zulapion  chia- 
mano, cir  fi  compongono  con  l' acque  finiate,  (&  fono  hoggi  più  in  vf  ì,  & con  le  de- 
coltioni  fucchi  non  al  gufio  ingrati.  QueUiche  fi  fimno  con  l'acqua  refa,  ù’di 

-viole , fi  pongono  con  onde  diciotto  d'acqua  per  ogni  libra  di  gu.  chero , & perche 
non  s'vfano  di  fubito,ncn fi  ctiocano  quanto  i firopi.  > 

jfiropi,  & fcrapi,  fi  chiamano  volgarmente fiioppi,  fono  fimplici,  gy-compofii. 
Semplici  fonomoltofimiUàgiuleppi,& fono  differenti, che  i fucchi,  & le  decottio- 
ni,di  che  fi  compongono  fono  più  ingrate, che  quelle  de  (j.tilvppi.  I compefli  fono  fat- 
ti di  infuCtonc,  ir  di  decottioni  di  molte  cofe,  & ah  una  volta  riceuono,  poi  che  fimo 
cotti, id  rami,  cr  medicine  folutiue  fopp.fie,  cr  legate  inpegga,  le  quali  fi  tengono 
ininfufionenevafiper  luigotempo . 1 femplici  fi  fanno  di  ficchi  di  herbe  di  cico- 
rea,^  di  cnduia,  c>~  di  betonica  & fimili,Giicr  di  fucebi  di  frutti,  di  agrefta,  di  fi*-, 
ghì  dilÌMOni,di  porri, di  cedroni  ; cir  cuoconfì  i ficchi  à confummationedeìla  quar- 
ta parte  fi  lafciano  chiarire . Dipoi  fi  pigliarna  lira  del  fucco  predettoper  li- 
bra di  giiccharo  chi.irito.et  cuocanfi  infino  che  finjjìfchino, che  gettandone  viia  goc- 
ciola in  fui  marmo  fi  tenga , oucr  pigliandone  fra  due  dita,  <jr  appicandole,  &fpic- 
candoled'inficme  cominciaà  f.ircfila . .Altri  cuecono  il  guccharo  à cottura  de  pe- 
nettiit^  vi  mcfcolanoquindiil  ficco, zlr  lafiiano  pigliare  vn  bollore  tnficme.pofcia 
fi  leuano  dal  fuoco , cjr  tengono  al  fole.  Durano  i femplicivn’  anno  nella  perfettionc 
loro,ma  i compofUinfinoàduc.  Si  ripongono  come  di  fopra. 

OfTcruationi . 

LO  /pedale  debbe  intorno  à firopi,  e roh,  aiicrtire  alcune  cofc.dellc  quali  lapri- 
ma è il  modo  di  chiarificare,  la  fecondati  modo  di  colarli, la  terga  di  cuocerli*' 
la  quarta  di  riporle,  & la  quinta,  il  tempo  proprio  à farli. 

Quando  adunque  vorrà  chiarificare  alcun  jiropo.egli fa  di mcflieri.fi  come  bene 
infegna  Incoiò  nel  fio  antidotario.poriC  il  chiaro  <f  vno  votio  con  acqua  fredda, & 
dentro  con  la  mano  dimenare  che  fàccia  la  fpuma,la  qual  bollendo  il  finopo  vi  vada 
Jpargendo  fopra. Et  quando  quella  /puma  comindarà  quafitàfiirfi  negra, btfegna  le- 
giermente  rimuoucrla  con  la  cag^a,  cr  poi  fpargeruene  dell’altra , Cr  cofi  operare 
finche  il firopo  fia  fitto  chiaro . La  medefima  maniera  fi  dtue  tenere  ne  rebbi 
ciafiunaaltra  cofa,  che  fi  bada  chiarificare  al  fuoco. 

Sono  tre  Ipec’ic  di  colatoi,  de  quali  daie  hauer  notitialo  fpecialc  , il  primo  debbi 
efier  minore  che  il  fecondo.  1 1 panno  del  qual  fi  fi.deuceffer  più  raro , il  fecondo  de- 
ueeffer  maggior  del  primo  il  panno  più  fieffo , il  tergo  fia  maggior  del  fecondo , 

franco  di  panno  più  fpeffo , Cr  quefìa  è opinion  di  .Albucafis , le  quali  debbon  bene 
confidera^eglifredali  denoftri  tempi,!  quali  fi  contcntanodi  ‘un  colatoio.  Et  ferine 
il  medcfimo.A  lbuce(fi,che  chi  vuol  chiarificare  alcun  firopo.drbbepoi  che  farà  bett 
cotto  colarlo  per  vncriuello  fino  di  file , quindi  attachi  tutti  tre  i colatoi  vn  dentro 

all'altro. 
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^iraftro , lont/ino  però  tre  deta , ponendo  il  piccolo  entro  al  me^^no  , & d me:^it~ 
no  entro  al  ma?jiorc,&  dentro  vi  ponga  foglie  di  cedro, òdi  p.lmafecclfe,  e^pol~ 
uerigate , ouer  fete  di  cauallo  ben  lattate  ,&vi  fe  ne  ponga  tanta  tjuantità  che  fta 
meggto  il  colatoio.  Sotto  i (jual;  fi  pongan  vafi  dte  riceuano,qitd  chi  fi  ha  da  colare. 
Il  che  fatto, ponga  dentro  al  primo  colatoio,  il  quale  i di  Ibpra  alli  altri,  lafci  co- 

lare il  liquore  finga  ftringere  con  mano;percioche  defienderà  dal  primo  colatoio  nel 
fecondo , cardai  fecondo  nel  tergo.  Et  fi  per  ifcitgura  chiitdcfi'e  alcun  di  loro  inguifa 
che  nonne  poteffevfcire  il  liquore,debbeuilauarhei^e,  ir  poi  tornamelo  dentro/ci- 
cofi fi  lafci,  finche  difccnda  tutto . 

La  terga  p.trte  è il  modo  di  cuocere  ; percioebe,  come  habbiamo  detto , il firopo  fi 
deue  cuocere  più  che  il giuleppo . Et  à conofiere  quando  i (iropi  fiam  ottimamente 
cotti,ne  infigna  olò  nel  fuo  antidotario  con  tre  fegni,  de  quali  il  primo  è,  quando 

Vna  gocciola  di  firopo  fi  attacca  al  vafo , ò altra  cofa  : il  fecondo  è,  quando  fa  quafi 
vn  fi  lo  fi  fi  tocca  col  deto  : il  tergo  è, che  vna  goccia  pofla  fopra  Vìiungiafi  marmo, 
non  fi  Jparga,  ma  ftia  vnita . * 

La  quartecofiematione  fi  è il  modo  di  riporrei  rohbi,i  vini,  ir  ifttcchi  non  infief- 
fiti:  vuol  eJHefue  nel  fuo  antidotario  ,cbe  à conferuare  quelli  fi  pong.vio  in  .clcun 
vafo  di'vetro,chehahbia  la  bocca  Hretta,ir  fopra  vi  fi  filili  olìo,poi fi  chiuda,  ir  fi 
metta  al  fole  per  quaranta  giorni , in  queflaguifa  tutte  le  infufioni , ir  fitcchi  fi  pof- 
fono  conferuare^ . 

La  quinta, ir  vltima,la  qual  c,del  tempo  che  fi  debbono  fare  ifiropi, ir  altre  po- 
tioni  è,che  fi  debbono  fare  nel  tempo, nel  qual  lepiante  hanno  più  virtù  ir  ejficacia. 

De  Lecchi . 

Q Fella  forte  di  medicine,chegl',Arabi  chiamano  lacchi, ir  i Greci  eclegmi,ir 
ecleSa,ir  i Latini  lindi,  perche  fi  pigliano  in  bocca  à modo  di  lambire  ir 
leccare, ir  à poco,à  poco  fi  lafiiano  defiendere  nella  canna  del  polmone. 

Sono  (empiici,  ir  compofli.  1 fimplici  fono  preparati  con  la  decottione,  ò col  fiic- 
(0  di  alcuna  medicina  fola, come  gttccharo,  mele,  ò con  altro  liquore.  I compofli  rt~ 
cenano  gomme,  frutti,  ir  animati . 

La  forma , ò corpo  loro  è nel  megg^  tra  queUa  degli  fi  rapi  ,irde  gli  elettuarii  : 
perche  hanno  più  corpo,  chegli  fìropt,irmenodeglielettuarfi  ,acciachenon  fur- 
ghino  di  bocca , come  gli firopi,  ir  non  filano  difficili  à penetrare  nell'arteria , come 
gli  ekttuartj . 

Fjmenanfit  poi  che  fono  cotti  nel  calderotto,  accioche  diuenghino  bianchi,  ir  cofi 
fìano  all'occhio  più  piaccuoli;  percioebe  vfandofi §>efio,  efiendo  altrimenti, verreb- 
bono  ageuolmente  à faiìidio . 

Durano  i ftmplicivn  annoneUalorperfettione . I compofli  fino  àdoi,  eccetto 
quelli  che  hanno  mandorle,  pignoli,  piHacchi,  irfmili,cheinuecchiano.  Si  ripon- 
gono ne  vafi  di  terra  inuetriati , 

De  gli  Elettuarij . 

GLì  Elettuarij  fono  queUeffiecie  di  medicine , che  i Greci  chiamano  antidoti,  i 
quali  erano  di  varie  forte . Tv(o»  le  ridurremo  à elettuarij  grati , ir  piactuoli 
algujio  : à elcttuurij  amari,  & ingrati,  ir  à purganti , &Solutmk  alle  theriaebe , 
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^ finalmente  à elettuarij  ofierHati , c^cofi  fecondo  queSìo  Ordine  gli  defirhte^ 

remo  à loro  luoghi . 

t>i  compngono  di  varie, molte  medicine  particolari,  le  quali  tutte  fi  debbono 
eleggere  con  grand iffima  diligenza,  (ir  preparare  per  le  regole  fopradette . 

fj^efiolanfi  le  fpccie  col  guchero,  ò mete,  tanto  cotto,  cheponendom  lejpecicj 
habbino  vn  corpo  ragioneuole,  & che  fi  poffono , ò ingiottire,  ò temperare , fecon- 
do che  farà  de  mcjlieri  ; auertendo  dall'altro  canto , che  il  guchero  ò mele  fia  tanto 
cotto , chepojfi  confemarfi  fen'ga  inforcare , ò muffare , che  farà  quando  fia  vicino 
alla  cottura  de  gli  firopi . 

La  quantità  delle  (fede , chefideue  porre  in  ciafeuno , il  più  detie  volte  è deter- 
minato nelle  ricette, et  quando  non  è determinato, h che  dice  mele,ògucchero  quan- 
to bafla,fi  pone  onde  tre  Jpedeper  lira , ir  negli  eUttuarij  piaceuoli  due  onde . 

Iltempodimetterc  le  fpedeè,  quando  d gucheroòil  mele  è cotto  , ir  Inuma- 
to , ir  che  fi  leua  dal  fuoco  mettendolo  à poco,  à poco,  ir  rìmenandolo  tanto  ebe^ 
fi  mefcoli  perfettamente . ® 

Confemanfi  in  vafi  di  terra  inuctriati,  ouer  di  piombo  ben  turati . 

‘Durano  Uelettuarij piaceuoli  vn  anno, gli  amari  dot, irgli  folutiui  vn'anno,ir 
la  teriaca  dura  in  fino  à venti  anni, ir  gli  altri  oppiati  dieci,  ir  non  fi  debbono  ven- 
dere fe  non  hanno  fei  mefi , fegià  il  cJ^fcdico  non  gli  ordinafie . 

Delle  fpede  de  eletuarij  piaceuolifi  fanno  alcune  volte  de  mor felli  ir  focaccie- 
te,  ne  i quali  fi  mette  vnamegaonda  di  fpecie  per  libra  di  gucharo  cotto  à for- 
ma di  manuferiiU. 

Delle  PolucrI. 

L E pelueri  che  de  fermeremo , farannoparte  da  pigliare  di  dentro  al  corpo , ir 
parte  daapplicarc  di  fuori . Quelle  che  fi  pigliano  per  bocca,  fono  certe  fpecic 
compafie  di  medicine  aromatiche,  atte  à correggere  le  ìndifpofitioni  dello  Horna- 
cho,  ir  degli  altri  membri , che  fcruono  al  nutrimento  del  corpo  : ir  fono  alcuna-, 
volta  Ipecie  di  eletaarij,  còme  II  diacalamento,  il  diatrion  pipereon  di  Galeno  ir  fil- 
mili, ir  ancora  alcuna  volta  hanno  mefcolato  qualche  medicamento  folutiuo . 

Qitelle  che  fi  applicano  di  fuori  fono  ffiecie  compefle  di  varie  medicine  fcmplici , 
ir  d‘ applicar  fi  à diuerfe  oarti  del  corpo,  come  quelle  che  fi  chiamano  volgarmente 
da  t-H  tedici,  ir  dagli  Speciali  ffecic  cpithime  cordiali,  ir  da  fegato . 

,Altrefonovtileallefcrite,irallevlcere,in  dmerfeparti , ir  per  diuerfi  effetti, 
come  le  polueri  capitali , lepolueri  coHrettiue,  le  incarnatine,  ir  le  corrofiut,  lo 
quali  tutte  di  ottime  medicine  fi  debbono  comporre , ir  poluerigare  più , ir  meà& 
fecondo  nelle  ricette  farà  ordinato  , ir  con  qiuill'ordine  , ir  modo  che  del  pe- 
Sìarc  c detto . 

€t  ni  vniucrfde  lepolueri  che  fi  pigliano  di  dentro  al  corpo,  ir  quelle  che  fcruò- 
no  pr  Y le  epithime  vogliono  cfferpejìe  fottilmcntc  pereffer  compoHe  di  aromatici , 
Cjf  di  odorifere  medicine , eccetto  alcuna  volta , che  vogliono  effer  graffe  come  del 
diatnnnpipereon,  fimili,  accioche  feruino  alla  intentione  di  chi  ordina . 

DebbonCt  conferuare  ò ne  facchetti  di  cuoio  ben  tìmati,  ouer  in  vafi  di  vetro  ben 
turati.  Debbonfi  riaouare  ogni  anno  al  più  longo . 

Olitile 
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cfjefì  applicano  di  fuori  non  ricercano  effer  pcHe  cofi  fottilmente , & per 
non  tffer  molto  communi,  eSr  non  cfferne  di  bifogm  di  molta  quantità  à yn  tratto,  fi 
fogUono  comporre  al  tempo  dello  adoperarle , & fecondo  lordine  del  Medico , chf 
t'adopera  : nondimeno  noi  nc  defi  nuercmo  nel  noH  ro  ricettario  alcune  più  apprty’ 
nate,  più  comuni . 

De  Trochifei  & fieffì . 

ITrocbifci  fono  di  varie  fpecie,  &parteda  piglmr  didentro  al  corpo  da  ptrr  lo- 
ro, cr  parte  feruonoalla  compofìtione  d'altre  medicine , cornei  trochifei  di'vi- 
pera , & di  fqutUa  nella  theriaca  : parte  s'vfano  fuori  del  corpo,  fono  compo- 

Sii  di  mettaìlici  medicamenti , c"  feruono  alle  viceré  fatte  da  maligni  humori , & 
alle  indifpofitionidelli  occhi. 

“Di  quelli  che  fi  pigliano  di  dentro  al  corpo , parte  fono  comporli  di  aromatici , 
frutti , d’ herbe , & d' alcune  medicine  purganti , come  i trochifei  di  agarico , & di 
reubarbaro.  Et  alcuni  riceuono  per  lalor  compofnione  dell' apio . 

Compongonfi  pigliando  le  medicine  fecche,ffrpejìandole  come  è detto:& mefeo- 
landole  con  ucqua,ò  fucco,  ò decottione,  tanto  che  facciano  palla  fimile  alle pilole  . 

Formati  fi  in  ^irellette,  onde  da  (j  reci  fono  chiamati  trochifei,^  da  Latini  pa- 
finii,  forfè  nulla  qualità  della  forma  loro.  Seccanfi  all'ombra,  & conferuanji 
come  delle  pillole  e detto . 

‘Durano  vn' anno , & gli  oppiati,  come  le  pillole  oppiate  quelle  che  feruono  à 
applicare  de  fuori  al  corpo , per  efier  compofli  di  medicamenti , che  non  fi  rifol- 
uano  durano  due  ò tre  anni . 

J Sieffi  degli  .Arabi  non  fono  altro  chei  trochifei,  tir  colliri  de  (jreci,  che  s'è  det- 
to 'vfar  per  le  male  difpofitioni  degli  occhi,  differenti  fola  nella  feima.  ISlclVvno,  ^ 
l'atro  è da  confiderare  folo  che  le  medicine  di  che  fi  compongono,  ricercano  efier fot- 
tili/fimamente  peliate  tra  tutte  l' altre  forti  di  medicine . 

Delle  Pillole. 

Le  pillole  fi  debbono  fare  di  mele  fpumato , ò con  il  firopo , ò liquore  glutinofo , 

&■  lepolueri  delle  quali  fi  compongono, debbono  ejferpeflcpiùgrofiamcntc^ , 
che  quelle  che  entrano  in  altre  confettwnt,  fuorché  lepolueri  delle  pietre , che  deb- 
bono effer  fott.liffimamentepoluervgate . Le  gomme  che  non  fi  pofjoaopolueri-gare , 
fi  debbono  con  alcun  peftello  caldo  nel  mortaio  dimenare,  ò difibluere  in  alcun  liquo- 
re,&poi  incorporarle  col  mele,  con  lepolueri.  Et  fe  fiicchi  vi  entrano,  fi  debba- 

no rifoluere,eir  incorporare  come  le  gomme, fe  fono  fecchi.  Ma  fe  humidi  fi  hanno  à 
porre  conmele  fpumato  farli  bollire  finche  confumati  fitauo,  il  medefimo  fi  ha  d 

fare  de  mucillagini,  i quali  vogliono  efier  però  in  poca  quantità . 

fntomo  alle  pillole  deueofieruare  alcune  particolarità  lo  fpcciale . Delle  quali  U 
prima  è il  modo  di  riporle,  la  feconda  il  modo  di  darle,  la  terga  quante. 

Quanto  al  modo  di  riporle,  elle  fi  debbono  conferuare  in  alcuna  borfa  di  pelle-'  ; 
percioche  la  virtù  delle  fpecie  non  cofi  facilmente fi  rifotue  e>r  meglio  fi  fecca  la  par 
fia  fatta  di  quelle  , per  efier  la  pelle  fattile  , onde  non  fi  putrefanno  , ne  fi  co- 
rompono  . 

Il  modo 
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Il  modo  di  Jarelepillolcfì  aucrtifcjno  alcun:  cofe , delle  cfujli  la  prima  è viUtJ 
redola  datada^Auicenna,  la  qual  èi  che  le  pillole  fecche,&dure , come  pietre  non 
fi  debbono  dare,  ne  in  contrario,  quando  fono  molU.  tJAta  dianfi  quando  fi  comin- 
ciano à feccare , & che  cedano  à deti . La  feconda  regola  ù,  che  ne  pillole,  ne  altra 
medicina  oue  entrino  più  folutiui  fi  debbono  dare  litiche  non  fiano  ben  fermentate  ; 
percìoche  come  dice  jLuicenna,  due  medicine  i ompofic  mfieme hanranno  tal  quali- 
tà,che  l' vnapiù  tofìo  che  l'altra  foltieràglt  humon  del  corpo . 

L i terga  regola  è,  che  lofpeciale  quando  va  a’io  infermo  per  darli  pillole,  ò altra 
medicina  folutiua  dcbhe  fiate  con  fki eia  lieta , &darglila  illegramente , per  non 
metterhorrore  nell' infermo,  che  farebbe  cagione  di  far  vomitar  lamedicma:  cJ* 
fel'infermo  odi  a l'odor  dell  a medicina,  li  ^uia  fi  in  gore  dnafo  mentre  la  bcue  : 
fc  d faporc  di  quella  è abomincuole , Li  /ùccia  niafiicare-vn  poco  di  piretro , che 
impedirà  ilguflo  : & fé  lofpeciale  temefic  che  linfernio  non  vomii jfi'e , siringa  le 
ir  ad , i piedi , il  nafo , & l' orecchie  dell  infermo , e^~  nu  indo  eglil'haurà  beuuta , 
tolga  poi  alcuna  cofa  flittica  in  bocca  , ò morda  vii  peto  ne  ingiotifca  il  fucco  > ' 

oucramentc  lo  fpecialc  U ponga  al  nafo  odore,  cioè  rimuotu  il  vomito,  fi  come  quel- 
lo  della  menta , della  ruta  , dello  apio,  de  cotogni,  è dell’acqua  rofa,  con  vtl, 
poco  di  aceto . 

Ft  percioche  fono  alcuni,  che  difficilmente  pedono  mgiottire  le  pilole.deuc  lo  fpc~ 
ciaie  iimolgerle  in  mele , ò fhnn  vtia  crofla  di guccharo  cotto  ,òdt  mele  i otte  : & 
fono  alcuni,  che  le  inuolgono  intorno  cera  fatta  molle  con  vn  poco  di  alio . Sono  altri 
che  fi  empiono  la  bocca  di  acqua , ò d'altro  liquore  poi  mettono  in  bocca  le  pillole,  le 
quali  mandano  giufoinficme . 

La  quarta  regola  che  fc  la  medicina  fari  forte, ^violente, lo  infermo  dorma, 

ma  fe  debile,  meglio  farà  che  non  dorma , accioche  la  natura  non  la  digerifca , càr  ffi 
l' amalato  haueffe  i piedi  freddi, fàccia  che  fia  rifcaldato  dopo  la  medicina  prefa.  Stia 
in  ripofo  , finche  egli  finta  che  li  comincia  à niuoucre  il  corpo,  all' bora  pffieggi , df- 
fi  muoua;perciochcil  moto  f ara  digrangrou.-imento.  Et  mentre  la  medicina  opera , 
guardi  da  dormire , poi  che  I intentionedcl  Medico  fra  di  reftringere  il  ventre.  Stia 
Lo  infermo  almeno  per  cinque  bore  à mangiare,  dF  à bere,  pur  che  il  fiomaco  non  pa- 
tifea  di  cholera,  ò lo  infermo  hauefi'efme,  ò fo/k  di  nutrimento priuo  molti  dì  alian- 
ti ; percioche  in  quefli  c,ifi  vuol  ty^unenna  che  au.inti  che  la  medicina  operi,  fi  deb- 
ba dare  vnpoc»  di  pane  infufo  in  vino, il  che  po' auentur a darà  aiuto  alla  medicina . 

Il  tergo  modo , ti  qu.d  è dalla  quantità  delle  pillole,  diciamo,  che  non  importa  fe 
fiano  tre  più  che  quattto , folamcnte  chctlpcfa  fia  eonucnicnte  ; egli  è vero  ciré  l'o- 
penionedel  volgo  é , che  fi  debbiano  Harem  numero  tiffiari:  la  ondedoue  qiic  la-> 
openione  non  fufie  per  far  qualche  danno  non  habbia  riguardo  lo  ffieci.ilepiù  al  nu- 
mero dffiari , che  al  pari . 

Seruono  ahune pillole à purgare,  df  euaruare,  alcun:  fiupi fare,  altre à kuare  i 
catarri,  lome  le  pillole  di  tmoglofia,df  fimtli  altre.  .A  lenire  la  /off  . Si  confo  uatio 
inviti  boria  di  pelle , come  è detto,  o nella  ca,ta , nel  tempo  civ  farle  fi, tifi  ano 
dinuouo , & con  qiiilcbc  burnire  fi  reducono  in  pefia  , talché  fi  pf/fan  formar 
pillole  . 'Tour ano  le  folueme  nella  Lor  pcrfcttione  vnanno  , le  oppiate  iluc.v., 

C tri  , più’  • , ■ . 


Digilized  by  Google 


*57 


2^E  I I T S T M 'P  l 1 C 1. 

Dclli  Olij. 

Gli  olii  che  ft  fanno  di  femi,&  de  frutti fdCcunfì  per  efrrtffrone , quelli  che  ft 
fknnó  de  fiori,  ft  pongano  in  vafo  di  yetro  à cuocere  à lento  fuoco,  ò fi  ponga- 
no al  fole  nel  tempo  dell’Ffiate.  Quelli  che  fi  fanno  difucchi  verdi  fi  cnocano  ai  fuo- 
cofino alla  confumatione  de  fucebi.  uMa  quelli  che  fi  fanno  difucchtfecchi , è ne- 
cefiario,  che  quei  fi  difioluano,  & fi  cnocano  con  vino,  & olio , finche fia  confnmato 
U yino.  Quelli  che  fi  fanno  per  affatione,  comex  l'olio  di  formento,  efr  di  nigeUa  ,ft 
facciano  con  vna  piaftra  di  ferro  rifcaldata  al  fuoco.  Gli  ohi  che  fi  fanno  di  animali, 
fi  come  è l'olio  diferpi,  di  formiche,  di  feorpionì, volpe,  & di  fimiglianti,  fi  debbo- 
no fiir  morire  gli  .-mimali  nell'olio.  Quelli  che  fi  fanno  per  dcHilictione , come  l'olio 
di  mirabolani,  di  gomme,  di  cinnamomo,  di  cartamo,  di  pietre,  fi  debbono  porre  in 
vn  lambico  ben  turato , & quefio  è quanto  generalmente  .xpparttene  alli  olij.  Però 
d particolari  defeenderemo . 

, Gli  olii  adunque  che  s’vfano  nelle  Spedarle  parte  fono  tratti  di  frutti , (Q-femi , 
parte  fono  fatti  dolio  d' oline,  infufetti  herbe,  ò fiori  tenuti  al  fole , ouct  cotti  in  b. li- 
neo tj^farice,  de  quali  quelli  fi  chiamano  femplici,  che  fono  tratti  di  frutti  fargia  al- 
tra misura, ouer  che  fono  fatti  di  olio  di  oliue,  infufoui  dentro  fiori  f vna  forte  fola , 

C tenuti  al  fole,  ò bolliti. 

Quelli  che  fono  componi  riceuonopiu  medicine  fempUci , odorate , eìr  il  più 
delle  volte  fi  compongono  col  fuoco,  cQ-  fono  quelli  che  apprcjfogli  antichi  fi  cbiama- 
uano  vngHcnti, perche riccuonom fc aromatiiù" lacrime,  onde diuenghmo piùjpijji 
del  modo  di  trarre  gli  olij , che  è detto  di  fopra . 

QmIU  che  fi  traggono  de’ frutti,  & de' fimi,  che  non  hanno  qualità  ecceffiua,  co- 
me l'olio  de  mandole,  di  fefamo,fi  debbono  trarre  quando  fi  vogliono  vfare,  perche 
tratti  acquiiìano  noue  qualità . 

Quelli  che  fono  tratti  de'  frutti  ch'ltanno  del  freddo,  eJr-  dello  Sìringente,come  del 
ientifeo , & del  mirto , durano  nella  tor  perfettionevn  anno , dipoi  acquifiano  col 
tempo  qualità  contrarie . 

QueUi  che  fi  traggono  de’  frutti  ederiferi,come  di  noci  mofeade,  digarofani,  du- 
ra no  nell  a lor  bontà  fei  me  fi. 

QmIIì  cite  fono  tratti  di  liquori,  di  fendi,  ^ di  legni  caldi , che  fono  tratti  per 
lambico , ancora  che  tratti  di  nono  fiano  ottimi  , ritengono  la  lor  virtù  longo 
tempo . 

Gli  olij  femplici  fi  fanno  infundendo  nell' olio  di  oline  dell'anno  prefente  quella 
quantità  di  fiori,  ò herbe , che  venga  ricoperta  dagli  oltj  , c freddi  nell’elio  lanata , 
& caldi  nell’olio  puro . Quindi  fi  tengono  al  fole  certo  numero  di  giorni , fecondo 
ch’egli  è ordinato . ‘Di  poi  fi  cauano  i detti  fiori , facendo  forte  afprrffione , &fe 
ne  infonde  di  nuouo  per  più  volte  ,ouer  fi  fanno  bollire  in  balnco  Ù^C.iria , tanto 
che  i fiori  infufi  intenerì feon».  Dipoi  fi  /preme,  & di  nuouo  ferie  infonde,  &bol- 
lefi  più  volte , & quefio  s'vfa  quando  per  breuità  di  tempo , ò perche  fe  nhabbia 
bifogno  di  adoperarli  fubito , ò perche  i fiori , che  fi  debbono  vfare  per  la  compofi- 
tione  non  durano  tanto , che  fi  pojfino  infondere , & tenergli  al  fole  quanto  fi  ricer- 
ca, & durano  vn’anno . 

^ I compofii 
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I compolli  la  maggior  parte  fi  amano,  tenendo  mefi  alato  con  lo  olio , ò ae^ 
e^ua , ò l’ino . ò dccottionc , ò infuftone  alcuna , fecondo  gli  é ordinato , ^ fàn- 
nofi  bollire  molto  adagio  con  fuoco  di  carboni , tanto  che  gli  fa  confumato 
quaf  tutto  Ihumore,  che  fi  me  fola,  oucro  fi  cuocano  in  balneo  Mariet , il  che 
è molto  meglio^ 

Durano  vn' anno,  (onferuanf  tutti  ne  i vafi  di  vetro  con  la  bocca  fretta  ben  tig- 
rati, ò di  terra  cotta  inuetriati . 

^lla  fine  li  olif  che  fi  fanno  di  fimi , & de  frutti  fi  fanno  per  efpreffione , moj 
quelliche  fi  fannodi  fiori  fi  fanno  in  vnvafo diVetro , cuocendoli  à fuocolento, 
0 tenendoli  al  fole  nel  tempo  dell'Elìate . tJMa  quelli , che  fi  compongono  con  fuc- 
chi  verdi , fi  debbono  amere  al  fuoco , fine  he  pano  confumati  t fucchi , quelli  che 
fi  fanno  di  ficchi  fecchi , f hanno  à difoluere  i fucchi  nel  vino , clr  cuocerli  nel- 
l'olio tanto  che  il  vino  fa  con  fumato . *JHa  quelli  che  f fanno  per  affatione  fi  co- 
me è l’olio  di  fermento,  e^r  di  nigella  , f debbono  fare  con  vn  ferro  affoccato. 
Li  olij  che  f fannodi  animali,  f cerne  è l'olio  di  ferpi,  feorpioni,  di  volpe, 
fi  prepara  facendo  morire  gli  animali  nell' olio,  quelli  che  f fanno  di  deflillatio- 
ne,  come  l'olio  di  mirabolani,  gomme,  di  cinnamomo,  ^di  pietre  fi  hanno  i 
porre  in  vn  lamhico  ben  chiufo  à lento  fuoco  $ il  qual  però  pianamente  fi  Vadxa 
trefeendo . 

De  gli  Vnguenti,  de  gli  Empiaftri,  & de  gli 
Ceroti . 


QVe^ìe  fficcie  di  medicine  fono  fate  fritte  da  Greci  con  altri  nomi  ; percid-i 
che  gh  vnguenti,  che  chiamane  gli  agli  compof  ti , fono  che  riceuano  aro- 
matici, & che  fi  fanno  con  fuoco,  ò fole,  ^ vengono  àvna  certa  forma , che  fa~ 
cilmente  fi  pofono  vfarepervngcrne  il  corpo . Cl’e^rabi  fitto  nome  d' vnguenti , 
hanno  comprefo  i ceroti  de  Cfrcci,  &matagmi,  & alcuni  de  gli  Empiaììri  non 
già  cotti  in  quel  modo  che  faceano  i (jreci . 

Gli  Empiafiri  appnf'o  i Greci  fono  medicamenti,  ne  qu.ili  vi  entrano  varice  • 
fpecic  di  medicine , ó'  fpecialmente  medicine  metalliche , i quali  erano  cotti , tan- 
to che  non  imbrattaffino  le  mani , eJr  bora  fino  chiamati  da  gli  .Arabi , &damo- 
dcrniceroti.  iSHa apprcffiglie^rabigli Empiafi^i  finoquelli,  chei  (jreeichia- 
mano  malagmi,  fatabalfami , e^r  fpithemi,  iquali  fi  fanno  con  herbe,  fiori, 
farine , ohj , & graffi , ^ non  fi  coquono  tanto , che  aggiungano  alla  cotturecj 
degli  Empiaììri;  percioche  non  lo  patifee  facilmente  la  materia,  dellaqua’.e^ 
fono  fatti. 

1 fferoti  de  gli  antichi  fino,  come  fi  è narratogli  Empiaììri  de  Greci:  i Ce- 
roti de  Greci  fino  medicamenti  fatti  con  cera,  Crollo , Cr  etiandio  alle  Volte  ri- 
evuann  a Luna  medicina  odorifera , le  qu.ili  tutte  farti  dimedicamenti  fono  molti 
dtjfcrciui,  & con  gran  difficultà  fi  può  dar  regola  generale , 


Chf  cofi 


■^igitized  by  Google 


L l I S E M V L 1 C 1. 

Che  cofa  debbe  il  buon  Speciale  nel  porgere,  & miniftrarc  le 
Medicine  olleruarc. 

NOn debbe lofpcciale di fuo parere,  ne  fen:^a parola deltJHedico,  òfua  ferie- 
tura  dare  ad  alcuno  medicamento  folutiuo , ò optato , oueramente  che  fi poffa 
Tifare  in  danne  di  perfona . 

tyfppreffa  quando  interuiene , che  il  cJHedico  ordina  alcunaieUe  fopradette^ 
t.^edicine,  deue  diligentemente  fcriueres'vn libro  comune  ciò  che  egli  ordina, 
Cjr  notare  il  pefo  , la  mifura,  il  modo  , & il  tempo  d'vfuarle.  Qumdi  legga  poi  ciò  , 
che  egli  haurà  ferino  al  tJ\Cedico , accioche  non  nafea  errore  in  quelle  cefe  che  po- 
trebbe nuocere  alla  vita  fiumana  . 

Tofeia  debbe  egli  le  c^ediciae  ordinate , in  cafo  che  egli  non  nehaue/feiru 
bottega,  ritrouare,  ò fe  non  potejfe  ritrouare,  non  debbe  egli  lafciarle  in  die- 
tro, ouer  pigliarne  in  cambio  vn' altra  fen-ga  dirne  parola  al  credito,  ebe^ 
f'bahordinata->‘ 


Il  /ine  della  prima  Parte. 

REGISTRO. 

ABCDEFGHI  K. 
Tutti  fono  Quaderni. 
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DELLE  ii>o 

OSSER  V ATIONI 

DI  GIROLAMO  CALESTANI 

PARMIGIANO.. 

DETTATE  D A P E R 1 T I S S I M 1 MÈDICI, 

Parte  Seconda^. 

Oues'infegnadi  comporre  gli  Antidoti,  & Medicamenti,  che  più 
fi  cofiumano  in  Italia  allVfo  della  Medicina , fecondo  il 
parete  de  Medici  antichi , & moderni 
effaminati. 

Con  l'ordine  di  comporre,^  farediuerfi Conditi^ 
et  còl  modo  di  conferttarli . 

Nuouamencedal  medefimo  Auttore  ricorretta , 

& ampliata^ . 

due  Tauole  vtilijfimt  di  T ut  tifi*  TettHCdo  Sale  di*  w . • 

CONPRIVILEGIO. 


PrcfTo  GioiAmuiio  Giuliani.  M.  DO  XV  L 
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ALLA  ILLVSTRISSIMA 


ET  ECCELLENTISSIM  A 

SIGNORA  MADAMA 

• i 

Margherita,  DuchefTa  di  Parma,  & di  Piacenza, 
Signora  mia  oderuandiilìma . 

O S C I A che  per  molti  anni,  Ecccllcntiflì- 
ma  Madama,  io  ho  con  filcntio  raffi  cnato, 
& rattenuto  lo  fcriueredi  qucfta  mia  OC- 
fcruatione,&  fprezzato  il  dclìderio  di  mol- 
ti miei  amici , i quali  di  quello  affai  Tpelfo 
mi  richiedeuanOjSc  io  pure  mi  ftaua  afpct- 
tandocon  dcfiderata  fperanza , che  qiicffa 
maceria  tanto  degna  cccicalfe  alcun  altro  a 
fcriucrne,&mcdi  tal  carico  allego ilTe,  procacciando  d quella-» 
tanta  vtilitd  la  Tua  lode , & da  quella  obliuione  la  liberaffc , nella 
quale  dando  clTaimmcrfa,  potcua  malageuolmentc  produrre  i 
frutti  fuoi  volorolì  la  Medicina.  Liberandola  anchora  da  que’ 
difetti, che  foglionod  quelle  opere  auucnirc,chc  da  buoni  Auttoi  i 
non  fono dbadanzaconlìderate.  Etoltraà  quello , non  efsi.ndolì 
fino  ad  bora  pollo  alcuno  à sì  pictofa  fatica  , auuenga  che  pure  v - 
hubbiano molti  fatto difcorlì,&fcritto  fopra,  ma  non  gii  con_» 
qucllafcde,&diligcnza,cheefs  i richiede,  & nu  ritj,  tome  non  Ila 
opera  migliore , che  giouare  ad  ogni  viuenrc , 1 ileiare  a'polleii 

df)tti  ina , & ummacllramenti  etili,  & necelsirij  meglio  pofs  i : ho 
in  fine  per  quelle  cagioni  rotto  il  lungo  fiieono,  nè  ho  potuto  piu 
« (narlindoallalibcia)  fottometieimi  it  il  coir» i d’animo.  Etcon- 
lìdcrando , anzi  con  ifccnd  * efsere  vfrìcio , c debito  di  liibdito  fe- 
dele licoiK^fccic  il  Ptcncipe  fi  > con  alcun  d vi  »,  à li  vis  tu  douer 
tfser  co’i  proprio  premio  ( ]u  ile  e 1 honorc)  jneini.ita  ,ho  v-  luto 
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quale  io  mi  flit  ffluduerBii,&  prefentàrei  V.  £.  la  dedicittione  del»' 
la  prefentc  mia  operai  come  cenfo , & tributo  della  feruitù  mia^ . 
Della  quale  opera  ella  certo  pKJtrà  ricorre  alcun  frutto  per  confer- 
uationc  della  ma  lanità , da  cui  conofeo  dipeodcre  il  maggior  be- 
ne della  mia  patria  : & apprefso  conofcerc  come,  & quantoda  me 
per  l'addictro  fìa  fiata  feruita  della  mia  arte . Non  ho  potuto  j nc 
po fso  fai  le  dono  d'altra  cofa  piii  al  grado  mio  conuené uole , nc> 
on  più  degno  modv>,  che  di  quelle  naie  cotali  fatiche,  procedute 
fe  noiida  compiuta  pcrfcttionc,  almeno  davirtuofo  defidcrio. 
Conofeo  bene  che  a'mcriti,  & all  altezza  di  V.Ecccl.  quello  pr^ 
fentcèpocojò  pi  atollo  nulla,  nondimeno  conlìderando  l'affet^ 
tiene  mia,&  ch’io  dono  tutto  quello, ch’io  ho,concorrcndoci  l hu-|(j^ 
manità  di  Eccel.  nel  riceuerloconla  folita  benigniti,  & lieta..  *.c^  * 

fronte, con  laqnale  già  riccuctc  cofe minori, riguardando  l’animo  «S*- 
buono  di  colui,  che  don  a,  crederò,  che  lìa  qualche  cofa  j & quel 
fommo  contento  nc  prender^ , che  bene  fpelTo  mi  prendo  ancho- 
radi  vederla  conforte  digniilìraa  dcll’lllullrifs.  Prencipe  lìgnor 
mio.  Con  loqualc  à lungo  la  conferui  l’ottimo,  & malfimo  Iddio , 
adempiendogli  altri  fuoi,  & fanti  inlìcmedclìderij,  felialfima- 
incnte. 

voflra  lUuf{ri(fim«  » 

EcceUentiffima  Siinoritu 


Humilijfimo  SenùfrcJ 


ALLI 


Digitized  by  Googl 


A LLI  DISCRETI.  « 

ET  AMOREVOLI  GIOVANI 

M.  TIBERIO  TAGLIAFERRI, 

ET  M.  GALEAZZO  CALCAFERRI 

NOBILI  PARMIGIANI, 

ET  AMICI  MIEI  CARISSIMI. 

Stato  fempreloSìudionoiìro  pe'ltetnpo  c'habbiatno 
hauMto  ( quantunque  poco  jia  Hata)  di  raciogliere  tutti 
gli  antidoti,  & medicamenti , chehoggidì  perle  fpe- 
ciarie  d'Italia  fi  coliumano,  C fino  più  in  vfi  allafani- 
tà  de gliinfermi,co'l  modo  loro  apprejìo  di  comporli  ret^ 
tamente  » che  in  quefto  fu  più  afiai  il  noli  ro  proponimene 
to , che  non  fu  à difiriuerli.  Et  la  cagione,  che  ci  indujfe 
Àcotaiopra  furono letnolu difcordic , crdjfmfonida 
noipiùvolte  vedute , mentre  con  M.  IJermi  te  'Pagani 
'Harnefe  noti  io  compagno  erauamo  in  Pjomaàferuigi  della  ficciariacon 
gelo  Mancino , tra  li  Magnifici,  & Eccellenti  Medici,  con  li  figgi,  ó'  eficrti  Spe- 
ciali , i quali  fempre  erano  alle  maggiori contentioni  del  mondo  ; qucliofilo  pe  I 

modo  tra  loro  differente  nel  comporre  gli  ifiefft  ^ ntidoti.  La  onde  confiderando  noi 
queflo , tf;"  conofcendo  che  a’  dì  nofirihaueuamo  daffare  in  qurfìapcnadella  fpecia- 
ria(  cbecoffpernonvihaueremai  hauuto  ripofola  peliamo  dire  )&  dall' altra-» 
parte, di  poter giauireneU'  vniuerfità  à molti, & molti,  fi  non  aggiugnendo  à quele 
la  perfettione , che  merita/ì  grand'arte , almeno  aprendo  la  ffrada  ad  altri , che  vi 
pofjina  aggiugnerefieliberammo  co'l  più  amtertito  animo, che  fipemrno  ( (jfendone 
da  molti  noffri  amici,  a'  quali queiìo  negauamo,  pregati,  & iìtmolati  tutto" l gior- 
no) ordinare  quefìa  noflra  offeru  rtione,non  laf  iando  però  mai  di  Valerci  deh  onfi-^ 
glio,  parere  de'  Medii  i perù  Jffmi,  & nella  cita  noflra  maffìmarnente  deìli  Ma- 
gnifici & Eccellenti  Cefare  Delfini , & delli  due  fuoi figlioli  M.  Cjiafinc , 

M,  Tiberio,  l'vn  Fifteo,^  l'altro  Cirugico,  del  fhcondijfimo  Camillo  "Berta- 

chini  , cJr  del  difcrettijffimo  "Pietro  Lunati  tutti  nofiri  parenti  (fi  amici . tJiia 

chi  più  babbiamo  noi  affaticato , che' l dottiamo  M.  Scipione  Caff'olaf  (fichipiù, 
cheli  purgatigmdicij  de’  dued  vnmedefimonome  Filippo  Sciita , (fi- M.H-‘ 
appo  Banxpla  ì chip  ù dalThumanO  M.  t^ntonio  Mjflera.del  diligentiffimo \J^C, 

"Battiìla  Balefira,  ^ dell' Eccellente  Sigifniondo'Barujjif  Di  tutti  queBi  ci 

ftamovalutt  fimmamente,  ricordandoci  apprtfiodel  primo  modo  danai  apprefa 
dallo  honoratifffmo  M.  Benedetto  de  gli  tAndreoggj  noflra  primo  macflro  in  Tarma, 
fatto  la  CHI  difciplina  furano  ff>efi  i noBri  primi  anni  ottimamente . H attendo  noi 
adunque  ordinato  qw  ftaneflra  oflerUatione,habbiamo  camme  iato  dalli  ftropi . conte 
da  medicina  principale , con  cui  fi  formano  diuerfe  compofitioni , fegttcndo  poi  l' al- 
tre regolatamite,et  in  quell’ordine, che  noi  le  teniamo  in  bottega.Intorno  alle  qua- 
li cofe  non  habbiamo  dimofirato  altri,che'l  moiotcbc  offerUiamo  neUomporle,  che 
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iw«  vogligmo  ejfer  tenuti  aliti  ditbiaratione  / opti  fejHplicetper  t^r  hoggmaì  di- 
lucidatij& fatti  chiari  da  tanthche  nuUapm  nella  cognitme  lata  rimane  i'oftur- 
ro.Di  ^Ui  diremo  falamentetchegli  ifiejp  Antidati  ci  s/or^erannoà  dirne-Et  aué- 
ga , che  malti  altri  auanti  di  noi  hahbiano  con  ingeniofa  fatica  ifaoRogran  parte  di 
queflitali  medicamenti  medicinali  con  le  yirtù,et  facoltà  loro  apprefjò,  nondimeno 
habbiamo  ancor  noi  da  ragionare  di  cotal  materia,elr  non  fen<:ta  qualche  utilità, per 
la  cura,  & aauertenxa,  che  baueremo  in  esorti . J^el  che  però  non  vogliamo  efscre 
imputati  d' arroganza,  & di  liceatia  non  conceffa  : perche  ciò  che  ne  diremo  non fa- 
rà per  tafSare  , ò riprendere  alcuno  ; ma  fola  per  dichiarar  molte  cofe , che  onero  fo- 
no fiate  lafciate  ferri^  interpretatione , onero  fono  fiate  interpretate  ofcuramente.  Et 
anchor  che  queSie  noflre  offeruationi  non  debbiano  ad  alcuno  porger  noia,nc  difpia- 
cered' alcuna  forte,  e fendo  elleno  dilelteuoli,di  ceri  fama  vtilitade,  & da  (fjerc^ 
da  tutti  ifiimate,(lr  offcruate;  nondimeno  eli  e non  fa  ranno , che  m alti  del  rati  orino» 
ci  berfaglino.  Et  non  farà  marauiglta,  efìcndo  via  più  che  chiaro, che  non  è fcrittura 
alcuna  (eccettuando la  facra,  oirdtuina )fiapure  feruta  accuratamente  quanto  ft 
voglia, che  non  habbia  bifogno  di  correttione,di  miglior amemo,  dr  di  limitatione  . 
Et  poi  qutfìo  è vn  sì  fatto  ordine,  dr  è flato  fempre  di  cotal  natura, che  ogni  vno  vo- 
lontiett  t'è  fempì  e pollo,  & fi  pone  tuttauia  à fententiare,à  riprendere,  eS'  depraua- 
reilfapert  altrui.Ltnonfolamente  fi  potigono  à giudicar  qHclli,(he  friuono,^  ihe 
fanno ;ma  quelli  ctiandio,cht  pur  quel, che  veggono  non  intendono.  (<'  perauuentu- 
ranonlo  fanno  anco  leggere , che  con  argomenti  in  voce  a loto  modo  appuntando, 
s'ingegnano , ^ fi  sforano  moftrare , & dare  à credere , ch'eglino  anchora  hanno 
N fcientia.  Et  che  qiicflofta  iìato,^  fia  ancora, lo  dimoflratte  molti  auttoridigniffimi 
antichi  & moderni  d'ogni  natione,ruUe  feientie  loro  diutniffimi,  che  tutti  da  gli  al- 
trifóno  siati, cofano  tuttauia  riprcfi.  La  onde  noi, che  sì  potofappiarno,  nona  hab- 
biamo  à marauigliare  d' alcuna  riprcnfione , che  ci  fia  fatta  : con  lutto  che  poi  rchbe 
effe  re  fenxa  ragion:, angt  doniamo  coiitentarci,etefforci  di  propria  volontà  a quel- 
la,ma  però  eoa  via  conditione  tale,che  il  fatto  non  giudichi  ( comefifuol  due,)  ol- 
tre àia  calo^valtrimentigliprotelìiamonon  effergli tenuti, nè  diprcinÌG,néd'vbi- 
dien-ga . Ma  altri,  che  fiano  fapienti  volentieri  ci  contentiamo  che  ci  emendino,  & 
correggano,  che  non  t'cofa  biaftmeuoie  humiliatfi  à chiunque  i digradopiù  degno. 
'Peraimentura  fi  leuerunno  anchora  alcuni  de  la  noJiraarte,et  voranno  pur  dire,& 
moHrare , che  non  effondo  il  mode  nofbofirnileal  loro  nelcomporre gli  ifhffi.Anti- 
doti,non  pofiono  credere, che  fa  buono;e  forfè  anchora  lo  accuferanno  per  Itcentivfo, 
T,Joi  à cofioro  non  vogliamo  fare  altra  rifpifla , fe  non  che  moli  riao  il  loro,  & poi  che 
giudiihiao  aitai  fa  migliai  e, et  eff»  fi  debba  efftmare.Ma  lafciamo  hormai  qurfle^ 
altre  dig refanni  impeitiiienti,  che  cefi  le ifiimiamo . noi  cOnthiudendo  debbo  ba- 

fiare, che  la  fatua  diqueflanoflraofieruationepiacciaà  l'iU{ift'ifama,&  EcceUen- 
t'fama  Madama  noflra  Signora,^  padrona  a < hi  per  debito,^  obi  go  noflro  ne  hab 
biaitn  fhtio  dono,c^  chefodùfaccia  à voi,&àgU  altri  ncfln  amici, di  vederla  de- 
fiderifhgìr  d chiunque  è prof cf]ore,&  amatore  defartencfra,&cke  noi  ambo  co- 
no fi  mobaucr  fatto  opera  vale,  neitf'aua,&homfla,  fen^a  afaettatne  quel  pre- 
mio, che  ccHifìiredono, ch'affettiamo,  (jr  quelLi  gloria, che  ci  faccia  immortali . 
Accettatela  adunque  volentieri  quale  dia  fifa,  dirne  tenete  quella  memoria , 
che  merita  L' afaett  ione, che  io  vi  porto , itati  fini. 
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TAVOLA  DI  TVTTI 

I MEDICAMENTI  COMPOSITI. 

itHETN  QVESTA  SECONDA  PARTE^ 

SI  CONTENGONO. 


Aceto ftjuillitico diMcjùe.  5 3 
^cuo  fejwllitico  magifl.  j j 
^eejua  di  or:^o  di  Mefite.  5 7 
jicejita  di  mele  di  Mefite.  5 9 
tyfmandolata  per  nobili . Z07 

condai.  145 

.^dromaticorofitto  di  Gabriele  tratto  da 
tJHefiiei  i 148 

^cetopopiilatodi.Xnt.ceruif*ne.  45 
.A romaticogariofilato . 1 1 7 

acromatico  natdino . ibid. 

^thanaftamaggiore  di  Mefite . 108 

• 3 

BCttifofe,è battifitoluere erba.  45 
'Benedetta  fimplice  di  2{jeotò.  116 

c 

CCrthii^  conditi.  179 

Cajfia  tratta  per  criiìeri  magiflra- 
le^ . 117 

Cominate  dejfandrine . 14? 

Confettione  di  iacur  , • diacodione  di 
a^€efiue.  49 

Confettione  di  Hamech  di  Mefite . 8 H 

(fonfettione  d' .Alchermes  di  Mefite-  9 8 
^onfettione  d'alcangi  di  Mefite,  i o i 
Confettione anacardma  di  Mefite-  i oa 
Confettione  di  fcoria  di  ferro  tratta  dal 


nono  ad  Almanfore . 105 

fbnf  di  Vljilone  tratta  da  Mefite . i io 
Confetto  contro  à vermi  magiftral.  155 
CorniolatiLj . 156 

Cotogni  conditi  di  Mefite . 

Cotognata  detto  gratone.  iji 

Cotognata. 

Co  tonnato  di  megp  corpo . ibtd. 

Cotogneto  di  tutto  corpo.  thid. 

Cctognatofido  Ij4 


Cedri  conditi . 

Cerato  diachtlon  bianco  di  Mefite.  2 8 ? 
Cerato  diachilon patuo  di  Mefite,  ibtd. 
Cerato  diachilon  magno  di  Mefite,  ibid. 
Ceretomoìlitmomagifìrale . ziS 
Cerate  in  altro  modo,  ibid. 

Cerati  magiiìrali  di  piombo.  ibid. 

Cerato  di  minio  magt^rale . ibid. 

Cerato  di  minio  di  Ciò.  da  V igo . ibid. 
Cerato  di  cerufa  magiftrale . ibid. 
Cerato  capello  magi  fi  rate . ibid. 
Cerate  capitale  del  Montagnana . 287 
ferqfo  dei  (pnciliatore . • ibid. 

Cerato  diap.tlma  di  tJHefiK.  ibid. 
Cerate  in  altro  modo.  288 

(Retato  ifis  di  Galeno.  ibid. 

Cerate  barbaro  magno  di  Galeno,  ibid. 
Cerato  barbaro  picciolo  di  Galeno.  289 
Cerato  gratin  Dio  magifìrale . ibid-. 
(fcrotofìomatichodiGaleno.  390 
Cerotobiffopo . ibid. 

Cerato  hiffopodiFilagrio.  ibid. 

Cerato  oxicroceo  di  tgicolò  Saler.  291 
CerotonobihJJimo , efi-  valorofo  alle  rot- 
ture dell’ offa  di  Gio.  da  yigo.  292 
Cerato  per  le  reni  magiflrale . ibid. 
ferotoper  crepati  di  Arnaldo.  29  j 
(leroto  di  Iparadrappo  di  Cioitan.  d.r-> 
Vigo.  296 

Cerata  Ale[f -indi  ino.  295 

Cerato  di  Euforbie . ibid. 

Cerato  di  fìorace . ibid. 

Cerato  di  galbano.  ibid. 

Cerato  di  bdelliodtl'Treda pai.  296 
(Scroto  fiomathale  per  il  petto  del  Mon- 
tagnana . ibid. 

forato  cordiale  del  medrfimo . ibid. 
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(tmto  ottimo  att'hcmia  , del  medefì- 


mo.  28S 

Cerato  merauigliofi  alla  duretja  della 
mil‘ga,purdeimedefimo.  ibid. 

Cerato  di  f^aradrappo  in  altro  modo  di 
• iGio.dak'igo.  T) 

DEcottion  di  eapel  venere . 5 7 

•Decot.di  epithimo . 6 1 

'JJecot.  commune  del  Cnainer.  5 6 


Deeottione  cordiale  magiflrale.  ibid. 
‘Deceutoue  pettorale  magifl rale . tbid. 
decettion  carminatiua  magilìrale.  ibid. 
Wecot.  commune  per  crijìert  mag.  tbtd. 
Diamorone  difJ^fue . j9 

*Diacariondi  t^efue.  5 i 

(Diacaffla  di  Gio.  da  Concoreggio . 76 

*Dicaffii  leititiu.i  magiftrale.  ibid. 
Diaprunofemplice.  • 78 

*J)iafebe{lemmaggiore.  79 

‘Diafenicondit^ìfcfue.  ■ 81 

‘Diacatholicondi'liicolò.  i8^ 

fJ)iacurcumxmaggiore di  K^efue.  9^ 
'Didacca  maggiore  di  UHsftte.  9 4 

Diafenadl^licolò.  ibid. 

Diacalamentodi'Hicolò.  ibid. 

^iatrion  pipereon  di  Mefue . ibid. 
Diamufco  dolce  e amaro  di  Mefue.  100 
‘Diambradii^'fcfue . 100 

'Diafatirion  di  Mefite . 10  j 

CDianifo  di  Mefite.  1 1 2 

‘Diairii  di  2J^olò . 1 1 9 

‘Diadragaiitho  frigido  di  Tdjcolò . 124 
Diapenidiondi'Hicolò.Aleffand.  ibid. 
Dianthes  di  7<{icolò . x 28 

‘Diamarenata  femplice . i j i 

‘Diamofco.  144 

Diamufchio  matricale  delMont.  ibid. 
"Diambra  folida . ibid. 

Diamargar  ton  frigido . ibid. 

Diamargariton  magifira  le.  145 

Diamargariton  caldo  di  ’2'(ice/ò . ibid. 
Diamargariton  caldo  d' jduic.  ib.d. 
Diagalanga  di  Mefite . 1 47 

Diarhodon  di  'mcolò . 149 


0 L a; 

Diatriafandali  di  yiieolò.  157 

Diacimino  di  Mefite . 150 

Diacimino  di  Td^tolò.  151 

‘Diaturbith  del  Mont.con  rbab.  ibid. 
Diarob  con rhabar.  delTuQigna.  ibid. 
Diarob  con  turbiti)  delT ufjigna.  ibid. 
Diaturbith  mag.  del  Suardo . 160 

Diacarthamo  di  T^colò  Fiorent.  ibid. 
Diacartlramod' .Arnaldo. 
Diadragantho  frigido  di  'hljcelò.  ibid. 
Diadragantho  con  bolo  magiSl.  2^7 
Diairis  lemplice  magistrale.  ibid. 
Diacodion  jèmplice . i j 5 

E 

ELettuario  lenititto  magift.  7 7 
Elettuario  rofato  di  Mefite . 79 

S lettuario  dì fitcco  di  rofe  di  'F{^colò.  8 o 
Elettuario  elemdit^efue.  85 
Elettuario  indo  maggiore  di  Mefite.  86 
Elettuario  indo  minore  di  Mefite . ibid. 
Elettuario  di  pfillio  di  Mefite.  87 
Elettuario  di  pfilio  del  Montagn.  88 
Elettuario  di  Ciufi  no  Imperatore.  p6 
Elettuario  di  gemme  di  tl^efite . 96 

El et. letificante  tratto  dal  p ad  alm.  97 
Elettuario  m.ig.  porgli  oppilati.  1 07 
Elettii.dt bacche diÌaurodi%jrtt.  1 1 1 
Elettuario  coatra  i vermi  magift.  1 1 7 
Elettuario  di  legno  aloe . ibid. 

Elettuario  di  cian.momo.  1 1 8 

Elettuario  di  reubarb.  ibid. 

Elettuario  di  afa  fetida . ibid. 

£ lettuario  pettorale . 12; 

Empiaftro  diafenicon  di  Mefite . 279 

Empiaftro  diafeniion  di iJHefue tratto 
da.Ale(fandro . 279 
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•^Siropo  die  corea, 

' Lsiropo  di  ninfea. 


»«  « 


SirOpìt 


V 


Digitized  by  Google 


Strepi,  che 
preparano 
la  pituita,  ò 
fl:.mma,  che 
dir  vagia- 
mo  — . 


Siropi , che 
preparano  la 
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LOfimd  comp. 
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. •()  ElettuartodipfHio. 
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.'il  ti.  ‘I  tlcttuauodhpiftopOyOHtrElefcef. 
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(<éUrtUi>  imperiate . 
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I Hieralogedio. 

■ 1 I Htera dtT>accbio, 

^ Scolo^niraida . ^ 
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Catartico  mperiole. 
‘Diaturbttt  con  rabarbaro . 
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^Totenri- 
‘PdoUrchtfnr-  | 
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De  i medicamenti  purganti  informa  foUda, 
onero  in  forma  dipilole . 

pTible  di  cinque  fortidi  mirabolani, 
rTotenti  «mm  . - ^ fUole  arrregatiue. 

I I Tiloledialoe. 

^ (JTilole  auree. 
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Tilole, 


Digilized  by  Google 


*pll9ie , che  < 
furiano  U { 
fitmU ■{ 


7iMe  di  hiefM  etmpe/tg. 
Tilote  di  biera  ctn  agéirico  » 
filile  cochie. 

TiUleinde. 

TdtU  artritice» 
pittati^-  fetidi  le  maggiori. 

'Pilole  di  luce  le  maggiori , 
7tlole  di  hermodatmi . 
‘PiMe  di  eufòtbi» . 

TUole  arahice . 

Tihledi  benedetta. 

Vilole  di  farcocola. 

Ttlole  di  cele^uintida 
l*ilole  di  mex^reon. 

Ttlole  di  opopanaco, 
TilolediSerapino. 


rTilole  affaieret. 

J ' \ Tilole  di  biera  femplice. 

f , y Tilole  ate/kngine. 

Lmen potenti -i  Tilole  di  agarico. 

l Tilole  Homachice, 
^Tilole  imperiali. 

I / Ttlole  mafticine . 

LTilole  di  aloe  lauatoi 

fTilole  di  pietra  la^nli . 

\ potenti-^  ^Tilole  di  pietra  .Armenia, 
Tilole.  chè^  \ Tilole  inde, 

purgano  la  i ^ \~Tilole  di  luce  le  minori. 

malinconia  j , . , 

S gitole  di  fumoterra. 

\jnen  potenti^  Tilole  di  cinque  forti  di  mi- 
L rabolani. 
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Lobochi 
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Lohochi , 
che  conferi- 
fiono  alLt-) 
toffe  (agio— 

tuta 


' [-Lohoc  fano,  ^ eletto . 
j Lobocdicaoli.  , 

ria  frigi  diti  , & J^Lohocdipino. 

\ fiamma  groffiLj  \ Loboc  difqu  lla . _ - . < 

/ f LohocÀi  pdmo'te  di  volpe , 

\ \ i oboe  buono  odi' afmj. 

f f Loboc  d'aglio, 

{ I Loboc  di  fàrfara.  , 

^ i-Lobocdip.tp.mere . 

"ì  da calidità,&  bn-  PDiadvjganto freddo . 

L?«or  jottilc^  \frDlacodioH . 


7 U fr  0 I U 


T)  E 
oucro 


Trochifcì , 
oiieropaflil- 
li  che  co'ife 
ri  frano  — 


7 T C U 1 S C I, 
pafìiUi. 

fontra  la  cali-  rT  rechi  fri  di  affcngp . • 

diti I Trochifr  idi  canfora. 

T rochifri di  ramich . . 

^al  J I Trochifcì  di frioiio. 

I '—Trec.  di  ffodio  con  frmi  iTacetofa. 

\ cantra  il  fetore.  ■{  T rocbif :i  di  cipero . ' ' 

) • CT rochìfc!  di  viole . 

I conttra  la  fii-<  Trocbifri  di  agarico . 

\ L gidità {.Trocbifri  di  eupatorio. 

f rTrocbifridi  r.imicb , 

\ r cantra  la  eali—<  T rochifri  di  canfora . 

^ \ dui {.Trocbifri  di  rofe . 

\ ) f^T rodi  frci  d' eupatorio . 

fai  fegato — ^ \T  rochifci  di  af'engp. 

I jTrochifci  di  rabarbaro.- 

. ^ ) cantra  la  frigi-  \ Trocbifri  di  fpodto . . , 

) • •-  diti "^7  roch.  di  Jpod.  con  frmi  d’acetofa. 

/ ■ LTrocbifci  di  lacca . . 

{al  cuore S cali- yTtodùf  i di  ramich . 

(_  ditd "^7 ro.  hifci  di g.illta  mofcata . 

j fbntrala  cali- j Troihifri di rab.nb.tro. 
diti I Troihifri d' eupatorio. 


{ 


Cibt.la  frigidità  f 7 rochifri di cappari . 


Cocrti  il  dolnn  -{  T r^chifci  dt  agno  caflo, 
^allafriienga  (,  ò.l’optUtione  .(^Trochifcì  di  lacca. 


Tìochi- 
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Trcchi- 
fcheuero 
paftilU, 
che  cM- 
fcrifcono 


Cóferue , 
che  cofe- 
nfconQ  - 


ralle  vene  rotte  nelpettO'^^^^^'^^*  carabo 
j \Trocbifci  di  terra  fi^ilata: 

alle  reni,^  vefica  can- 
tra V e fulcer ottone—  { Trochifci  di  vcpcaria. 
^l'intero,  cantra  lare-  „ 
tentione  de  mefimi~J  Trachtfitd  agarico, 
dllerem,  cantra  l'vlce^  {J^tacbifcì  di  mirra  « 
re  & alla  luffuria—  { Trochifci  i'alchechengi. 

* Trachini  d’eupatorio. 

\ alle  feltri  acute  — ■ • y Trochifci  di  berberi. 

fTrochifcidi^odio. 

■ ^rochifcidi  rofe . 

Kt rochifci di  viole . 


1 ^ 


T rochifci  di  agarico. 

T.AV01U  *DELLE  COT^JET^F E.' 


fai  ceruello~ 
d gli  occhi- 


{Zuccarodi  rofmarino,  di  fiori  difaluia^d’a-i- 
- ^‘^ccarodifioridieujragia. 


al  nomato . 
al  cuore — 


r ^tccan  di  fiori  difmoterra  j di  radici  d’e- 

( nklà,  dimori.  l 

b^lofiato,^  boraginato  Diantos, 

\ diherbaacetofa. 


^ f C/M  a&Cfvya  • 

al  Jìomaco , cSr  al  cuore  { Truccato  rofato,  ■^mccaro  rofmatinato. 

^ L cnpcitunere  > di  radtei  di  mplu^utfco. 


' .1 


r :^fccatO  dt  fiori  di  fumoterra  > di  fiori  di 

— peifichij  dt  fiori  di  cicorea  t d’hcrbaace- 
L loft.,. 

/ifÌF 

^ CuTO  Ut  jioy  0 ul  cicorc^  • 

nìlf  ‘Tifjir.r. 

— ^‘Caro  di  fiori  digineftra. 

-all'vtero — - 

~~  \^ccjTo  ai  pori  al  malua  j ut  flort  at  gtn^ 
flra-i. 

— -{luccarodi  fioridifaluia,contrail  fiiiflo  deb- 

Conditi , 
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f-J^firabolani  chebuli  conditi. 
tJUiraboUni emblici  conditi. 
(jCngcuo  condito. 

^otogni  conditi. 

(otoi^nato  detto  fratone . 

I Terfichi conditi. 

I T^eramofcatdle condite. 

(-al  flomaco--{^Cedri  conditi. 

Scorce  di  cedro  condite, 
eyiranlì  conditi. 

J^€and»le  verdi  condite . 
Tripoli  conditi . 


fonditi  > 
thè  eonfr- 
rifcono . 


(-Mirabolani  citrini  conditi . 
Terficbi  conditi . 

I al  CBOrO-{_  "Ptra  mofcatelle  condite . 
Cedri  conditi. 

^LmOHcelli  conditi. 

r Mirabolani  citrini  conditi . 

al  fegao-^VrunioUta. 

XSjambi  di  Uttuca  conditi . 


al  fln{fo  dij  Corniolata. 

[enterico- X^Sorbolatà . 


f Morene  condite  i 
Cielo  di  morene. 


l 


*C  alle  febri  •{  Diamarenata 
I ardenti . ' ~ 


i 


Truniolata. 
Gambi  di  lattMCd. 
Znccata . 


I 


Confetti 
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^dcemella-^t^tomtticQ  r ^ 

.'-'V.vry  ■ ■*  ' 

^Dimargariton  frigiié  ■ 
,v  Tr  r- ?*•  '■'»  1 ‘Diarhodon abbate  • 

x‘  \ ,,  f cantra  la  caliiUi-  / 'R^^a  nouclla 
I ‘ ^ X-Triafandali  - 

alflmaca-^  ' ' '‘j'-:-- 


Cwftt~ 
ti  aro- 
matici 
che  (•»- 
ferifco— 
no — 


L 


fPiagalanga  ,,  ^ * 

canna  lajrigktititi  .Aromatico  rofato  ' 

"T  "Diaturbith  con  rabarbart 


("'■  ' ' T Dìamargaritoru 
al  cuore — ’^fritido 
.1 


iÈó9t^  .r 


,:^.,^.U^^nouciu.y^^^ 

magi— 

V.r 


.ttH'-*'*'"'  of?  V ►aV  ... 


cantra  i,cntnrri  ....  • 1 

^'^lacodìinfemplicè^  * 


..  . . . , — nr  .ij  k'.  ( ^v.  v; - i»  I 

i Cjiitrhodon  abbate  | 

allegato  ’^friafandali  * .v.m  „ : . _',v  v . ; 

1^.  >.-«  -'-..i  -rt  r 

r*Diamufco  matri-  ' , | 

*^^^^^!'^^'\Diamarg(trÌtarC  

Lcalida, 


^Yi.n:.■> 


-«;  > ’■•.  . • • 
. . ;.  tv-  .\  \ ••• 


Saluti 
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CalfiMUCO'——- 


fTolue  HomgcdU, 

~\V«lue  ducale. 


al cHore- 


J "Poluecerdialem^^firale. 

X’Polueftrefithemacerdiale; 


’^olui,  ■ 
che  con- 
ferifco — 
no 


cantra  la  colera  Rem-  . _ , , „ . 
ma,  & malÌHcoHia-  "t  wMw  magiflrale . 

' I 

contra  la  ventofai-^  -(  folue  cantra  la  ■pentoftti  magHirale 

àfkcilitar,  cottecele-  _ 

rare  il  parto— ^ Tome  per  tal  effetto,  efhffi  in  tre  modi . 

V,  j •.•’ 

. ''  ',  ‘ 
alla  prefotatione  della  , , , ^ ! i . 

matrice .<.r>l»epertaVeffettkmag,!ìtaU.  \ 

-M  . 01  >.  . J 

■IJCO — I — ■’  ••  -J  - ) 

— — { eRefcoHciature ^ Toltteper  tatcffeito  magiflrale  > | 

aMegengiuefearnate-  ^ ^oìu^coflìettiu^^  j 

alrompcr  la  pietra—  ^Tolue  che  rompe  Upietra,e  fiorinar: 

cantra  Formar  nel  let-  ^ 

t» — -iTilue  efficactffima per taP effetto.' 

••-  • -V.'  •■.'  ' j 

per  corroder  la  carne  , , i J 

cattiua "i  perìal' effetto.  >>.  "iU 

“.t. 

Contra  la  malignità  del 

le  viceré  , cr  c ar ut Tolue  roffa  detta  precipitato, 

cattiua  &■  Jupetfiua 
I all' incarnar , con- 

JTÌ‘  tal  effetto  mag.Hrale . 

Po/«e per  tali  ffuto  magintalc . 

0!ij , 


- a 
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'^pergUafeiHielUhtil^-<(^Oliodieap^arì.'-  ~ ' 

^ per  reprimere  il  uomito,^  ‘ 

' iIjìhP» Olio  dì  cotogno . 

) per  reprimere  il  flufio C Olio  di  mirto . 

I \oiio  di  cotogno, 

\per  leoppiLtionidellama-  • • ' 

. :.  “y.  ,}rtce f' — •^Oliocheirino, 


i. 


per  lo  dolore  della  matri~ 

ce — .j- — — -{Olio  di  croco. 

per  confortar  il  coito  — — Olio  di  formiche. 

per  la  parai  fra  delle  ma — 

' m — ^ Olio  d'hipericon . 


Olii  j cìx 
confcri- 

fcono — ^per  rompere  le  pietre  delle 
ìeiihdellavefua.&far 


ormar  e - 


■{^Oliodifcorpione. 


per  leuare  le  macchie  nate 

damalmconia — ' .^Olio  di  tartaro . 

per  confortare  > mitigar,  e 

rijoluere  ■{  Olio. rofato  completo . 

per  incarnare , mondifica- 
rc,  rifoluere,  & con  fon- 
dare  • — Olio  d'abex^ . 

per  corrodere , &mortifi- 

care  • • i—-  •^Oliòdifòlfo . 

per  confolidar  le  ferite , & ^ Olio  d'hipericon  . 

nerni  tagliati-—. \f>lio  di  lombnctttrreflri . 

. 1'  ' , • 1 < > ■ 

Lper  lemrt  le  cicatrici——-  Olio  di  mirrba . - 


Unguenti 
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fper  ItHsr  le  ctligini , & miti- 
gare il  prurito  de  gli  oc- 

chi  ^ Unguento  da  occhi  magìftralè 

per  fort'ficar , & confortar  il 

ftomaco  — - Unguento  flomacale  magiRraU , 

alpetto,tr  al  polmone  - -{^Vnguentopettorde  magiUrale. 

per  confortar  il  cuore————  •{  yngmnto  cordiale  magìHrale . 


{Vnguento Jpleuetico  magiflrale, 
f^ngvcnto  d’artrmita  minore  • 


per  rin  tingere  i mefirui  — { Fuguento  di  contesa . 


Vnguen-  , , 

ti  chc->  lontra  lagonorrhea — 

fcMO—  ■ ■ fi  fiffffO 


{ ynguento  per  taP effetto  mag. 
{ Unguento  populeoH , 


per  li  affetti  matricoli  ^ f'nguesto  ^alabaUro . 

per  mondificare  il  corpo  dru 

ogni  macchia- ----  ■■  •{  Unguento  citrino. 

per  le  infiammi  ani , & tutti  rFnguento  rofato  di  Mefite . 

gli  affa,  i caldi < Unguento  fandalino . 

{.ytiguento  frignante  di  ^aleno , 

per  fanar  le  ammaccature^ 

di  percoffe  , (jr  cadi — -J  Vnguento d’alabailro. 

- menti.  ■■  — \Viigento  di  cerufa . 


Siefft 
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Siiffi,  *-  ful  frincipio  del rnsl de  [li òcchi  ^ CòUirio  di memithe dìTl^s, 
turò  Còl-  CaWobtalmitie  doler  degli  occhi  ■{  (oìlirio  bianco  dt  R^afts . 

Uri , cbe-<  d maturar  l'yltere  de  gli  occhi  ^ Collirio  d’incenfi  di  Mefite 
conferii  riempir  e faldarTylcere  d'oc-  ■{  Collirio  di  piombo  di  Mefite, 

feono—  chi  . ■ - ' Olio  dtlentifco . 

« jOliodimentha. 

jer  confortar  ,l  Ilomtco d,  .^eni^o . 

^Oliodimafttce, 

f-Olio  di  amandole  dolci  • 
per  lenire  Ca/peritdd'ogni  par-  | Oliofefamino. 
tedelcorpo  ..  - . ■f^.Oltodifemedilino. 

1 Oliodifemedipaptmero. 
\.0li9  di  croco. 


Olijjcbe 
eonferi- 
feotto-—  { 


per  aprire  le  oppilationi  - 


contraUventofitigrog'c' 


■ I centra  il ^afino  '-^ 


roti  di  mandole  amare . 

Olio  di  per  fico . 
LOliodibeen. 

^Olio  di  noci  regio,' 
Oliodicherua. 

Olio  di  giglio  bianco. 

Olio  petreleo  ,ouero  di  [affo, 
- Oliocamcmelino. 

tolto  trino . 

Olio  anethino . 

Olio  ebeirino . 


fOliodifemedilittO, 
J Olio  volpino. 

} OltaJiruta. 

' t'olio  di  pepe . 
\JHliodi  croco, 
Lvliodi  cujlore  i 


U 


I per  le  creppature  nate  da  fi’igi- 
L daà,  &ficcitd  . I ...  { Olio  di  frumenti  l 


Olif 
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' ' rollò  di  fenapel 

\plio  di  ruU. 

{Oliodijpigo. 

Olio  di  euforbia . 

(■■per  gli  affetti  nati  da  frigi- J Ohopetroleoyòdifaffo.- 
- dità  ■ . 


{ 

{ 

{ 

{ 


— \Oiio  difilofofì . ' ■(  1 
{ Olio  laurino. 
\Olio/ambucino . 
J*  Olio  coflino . 
\Olio  volpino . 


. ■ -j  (Olio  di  nocciole. 

, . } < Olio  di  noci  di  India,  ' 

' . LOLo  di  nugiorana  . \\ 

{Oliod'biperUon. 
OhodicaHore. 

Olio  di  ginepro . 

fcono—  i cOlio  di  termcntina . 

J olio  burino. 

LOlio fam bacino. 


{ 

{ 

I 


{Olio  di  grifomele . 
Olodipeìjito. 
Oiiodifemedilino. 


per  cacciar  la  pietra  delle 
reni,  c'r  della  vefna.- 


per  preuocare  il  fanno. 


J 01  odi fime dipapauero. 
\0lio  di  ncnufa.i  bianchi. 


per  l ardore  deir  orina  — ^ Olio  difetnc  di  'Stucca. 


cantra  le  podagre  nate  da-/ 
cahdità  — ■ ^o//o<//  rane. 


l-contralapeile 


i Olio  di  ginepro. 


Vaglienti , 
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Vnguen- 
ti , chc^ 
conferi- 
fcOHQ"— 


r* 


i ognifcomturt^^>-  C Unguento  d* fuoco  mapBrole  : 
\V»guento  di  calce . 

perfcacciar  la  rogna Cp'nguento  magno  per  tal’ effetto  induca 

L modi . 

fynguentoapoHolicon. 

^ rnguento  di  tuua  in  tre  modi  • 
ly  tì'ijuento  axrco , > 

(oiitrale  piaghe  putride  J Vnguento  di  piombo . 

& maligne \J^ n -^utnto  egUtiaco . 

{Unguento  di  minio  in  tre 
modi. 

\ f'nguento  di  calce. 

' \y ngucnto  rafino  magilìrale. 

Ly nguento  citrino  m.igifirale. 

» . 

r Fngucntotriafàrmacon, altrimenti,  dil^ 
per  generar  carne  nellc^y"  thargmo. 

fi  rito , eìr  tonfolidarle y y nguento  capello  magiìlr.ile . 

\y  nguento  da  ferite  magifiralc . 
per  mondificare , & in-  , , 
carnar  le  ferite  dellc^ 
parti  netuefe 


per  diffendere,  che  gli  hur- 
' mori  non  corrino  à i Ino 
ghi  offefi,& feriti 


per  mollificare  • 


i{  (Unguento  bafilicon  magiflrale,^ 

{ y nguento  difenfiuo . 

r y nguento  mollitiuomagiftrale. 
nguento  dialtbea. 

per  le  ferite,  & contufto- 

ni  del  capo -fy  nguento  di  mairi  filila . 

\ 

{y nguento  di  bdellio, 

y nguento  .A grippa.  ! _ 

' tigltaffettifrigidi--^j  / 

L nguento  martiatonrnagiflrale. 


in 


Empiali  ri. 
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pfr  confortar  , dr  fortifi- 
car il  ftomacbo,&il  fe- 
gato   ■— ■{  Empiailro  diafenicon. 


per  mollificar  ogni  iurti^ 

%A-  - -{^Empiafirodimeliloto , 


i 

{perleuar  iidoloredi  tutte  le  _ ' 

interiora  nato  da  fiigidi- 

{ti,  & fljtuofa  temperie  - { EmpuHre  di  bacche  di  lauro , 

contraogni  affetto  nato  da  hu 

{mor  freddo- -{^EmpiaSito  di  fenape . 

per  fanar  la  plcurefij  cuero 
^ punta-  ■■■■  ^Empiaiìro  mirabile. 

Empiaflri  j f 

che  conferì^  per  moUifiear  , & rifoluer 
(cono,  ^ ogniduregjanatada  grof 

{fa  materia  m<fta  con  calda 
Jenga  pericolo  di  attrage- 


{ 


- re  la  materia  al  luogo ^ Empioflto  di  althea . 


r per  rifai uere  » dr  eSlenuare  il 
j fangue  morto  fotta  la  pel- 
, le  per  battiture -t  Empiaiìro  di  cimino. 


{per  reprimere  il  vomite  dc-t 
fanciulli,  & di  ogni  altro, 

ebenonpoffi  ritener  cibo  - Empiaflrodi  crofìadipane . 


Cerati 


rtyfvoit^  roE  I ^£2^or/. 


(-per  ogni  durcT^  delle  parti  in-C pereto  diachilon  bianco^ 
teriorh  tT  eiieriori  ———\JDiachtlun  magno , 

per  ogni  difetto  di  ftomaco  nato 

da  frigidità { Cerato  stomatico  di  Galeno . 

per  la  dogia  diflomaco,  dife- 

I goto  di  milga , di  ventre . e { rg^gto  hilfopo  di  Filagrio. 

I di  matrice 

per  digerire,  & maturare  tu- 
mori caldi ^Cerato  diachilon  paruo , 

per  mollificare,  rifoluere,  & cCerotomoìlitiuomagifrrale. 
matu  rare  le  dure:^ge,  efrm-  C in  due  modi . 
fiat  ioni \Ceroto  hiff^po . 

L feroto  hifiopo  di  Filagrio, 

per  riofrefraretó"  dtfieccarc> 

valentemente  - — ^ Cerato  dipiombo  magiftrale. 


che  ioJ 
fer.-\ 
feon» 


{Cerato  di  minio. 
Cerato  ditucia. 
Cerato  ips. 

efferato  di (paradrappo 


'per  generar  carne  nelle  ferite  J(;gfQio  capello  magiflrale, 
CJ*  cenfolidarle \cerotogratia  Dio . 


perglutinare,Cvni,e-——  ^Ceìoto  barbaro  grande  eirpi^^ 

dolo . 

perprohibir  il  catarro,  che  non 

defeenda  dal  capo ^ Cerato  capitale . 

per  falle  fm^weelefiei,  lume  Cj/w. 

ripeftilentiali , efiture , ab- 
bruggiamenti , roture,  con- 
' tuponi , sbattiture , & am- 
L maccamenti  i ■{  Cerato  diapolma . 


m 


Cerati, 
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{ferie  fratture  delle  alfa  perle  ■ • • 

membra  afflitte  da  dolori, 
per  mollificare,  ^rijolue- 
r re  le  dure  apoiì  ente  di  ogni  rCerotooxicroceo . 

L partedel  corpo-  -•<  (erotonobiliffimo,(fi-valorofo per 

^ l,  td’ effetto. 

Cerati,  che  ^perU  reni,  emaffìme  di  donne 
conferifeo—  ^ deboli,^ gran  de  per  con- 
nok.  fertiar'Ufeto,  che  non  pati- 
sca fconcimente —— -{Ceretoperlettnimagifirale. 


{ 


•d  per  crepati,  perconflringerO 
< difseccare,&  conglutinare  ^Cerotofertreppati. 


IL  FINE. 
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DELLE 

OSSER  V ATIONI 

DI  GIROLAMO  CALESTANI 

► PARMIGIANO, 

parte  seconda. 


Nella  quale  s’infcgna  di  comporre  gli  Antidoti,  & Medicameli-* 
ti,  che  più  fi  coftumanu  nell'l calia  à vfo 
della  Medicina.. . 


fDlSTlMTIONB  T>  B t t I ^IROPI. 

I 5 1 R o p I , i ^iulepfi,  ^ i Rebub  fono  liquori coHimatilJiTni  nel- 
la tJHeduina  da  gli  carabi  primamente  ritrouati , ^ così  da 

quelli  nominati,  il  fi  ropo  è propriamente  cofì  detto  da  Siria  regione , 
o«</f  nha  hamito,  fé  non  c'inganna  il  Siluio,  i primi  inuentori.  Si  pof- 
fono  L'vnOi  cJr  / altro  ( effendo  d'vna  maniera  iflefia , e d'vnafatte%^ 
%a  medcpma,nÉ  d'altro  differenti,  che  del  nome)  dire,  che  fieno  tutti  firopi,  ^ per 
lo  fign.fi  tato  amara  dei  pi  oprio  nome , ilquale  appo  deCreci , dr  de  noi  Latini  altro 
non  fiiona firopo.ihcpocio’it , er  cofi  ilCiuleppopotionefemplice.  Ilfipb,ouero  A?- 
bub( ihe'Roliib  fi ihirm.inopiù l\obmficmeiiclnumcrodelpiù )haqueftadiffe- 
len^a  dal  fu  opn  ; i he  quell o è jui  co  lompofio  con  mele , onero  con  i^ccharo , ò con 
materia  altra  f inule  ( intendendo  pnò  di  que’ finopi , che  vanno  fatti  di  fucchi  )Ó’ 
qtieflo  è fuctljojemphi  e hijpijfato  al  Sole , ò al  fuoco , cJr  venuto  à quella  confi  fien- 
aia ,nilla  quale  reggiamo  la  fapa  efiere  ridotta  dalle  donne , « altro , che  la  piccia  , 
nel  CHOC  et  land  tempo  dell'i  fiate  nelle  vendtmie . La  cui  fapa  effa  anchora , come  è 
noto,  è ditta  Rnb,  afjoiutr  mente  intcfe  per  lo  più  nobile  d’ ogni  altro , per  la  di- 

gnità del  vino  ti  a tutti  i fu  chi:  benché  nella  più  parte  de  Rghub  vi  fi  mefcoli 
del  mele , oneioddxuciharo  ,èpenidi  ,ò  lofaaltra  filmile,  èciò  fatto  à fola  ca- 
gione , che  li  Jucchi  fi  lonferuino  ,nè  fi  corrompino . Ver  quella  ragione  fi  met- 
tono anchora  ne  firopi  , acciai  he  confcruano  i fucchi , i decotti , & le  infu- 
fioni  loto  : ^ non  già  perche  hahbino,  ò gli  dieno  più  virtù  ; percioche  ellitj 
non  tonfine nelmele , riè  nel  7jiCiharo:mafi  bene  nelli  fuccht,  ne  decotti,  & 
nelle  infufioni . Et  fi  frfjtno  i firopi  dire,  come  veramente  fono,  fucchi, onero 
decotti,  ò infufioni  conferuati  .odamele,  òdaetuccharo , ò da  materia  altra  ta- 
le- J Cinici , de  quali  c fiato  fin  bora  prima  il  ragionare  noiìro , fi  panno  dire, 
che  fieno  firopi  femplici  ,fhcendofi  dt  cbiarifiìma  acqua  lamhicata,ò  di  rafie,  ò 

uA  di  Viole  t 
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di  viole:  che  altri  di  qutfie  due  forti  non  fi  ccfhmano . Et  così  con  dette  acque  detna 
cjjcr  coflumati,^  nongid,  come fanno  quafi  hoggidì  la  più  parte  degli  fpeciali  con 
pura  acqua  di  pOT^,  onero  di  fonte , con  IfruxT^rue  ne  poco  della  lambicata  :per- 
cioi  he  quella  è inualida  à quejia . Sappiajfì  però  che  gli  antichi  intefero  ( fi  cornea 
beniffimo  fi  comprende  ne  firitti,  èf-  regole  loro  ) per  acqua  rofata,  ^ viola- 
ta quella  fatta  per  infufione,  ouerodecottione , cir  ilfuccoancbora , &cos)  dimol- 
te , molte  altre  herbe  : Et  già  vn  tempo  chiamarono , ( ^ trouafi  anchorain 

fritto  (jiuleppo  rofatoil  firopo,  che  facciamo, & che  da  tutti  s' yfageneralmente  » 
d' infufione  il  femplice  di  rofe  : eJr  così  il  violato  medefimamente . I quali  dopo  da~> 
moderni,  eSr  ottimamente, fi  come  diremo  hor  bora,  fono  flati  mutati  ifichein  ve- 
ce dell' ac  qua  fatta  per  infufione  quella  hannotolta  fatta  per  Jublimationcdilam- 
bico,  (ir'anchora  che  per  i acqmrofata,  ò violata  fofj'e  quellaintefafattaperinfu- 
fì  ine , come  chiamiamo  noi  quella  di  rofe  lambicata , eJr  mflaco/i  mufehio  acqua 
.mnfihiata,  pcrefj'o  mufehio,  col  quale  è fatta  odorifera;  così  mede fimamcntc^ 
l'acqua  pura  fatta  virtuofa , ò con  rofe , ò con  viole , chiamafi  rofata , ò violata,  & 
rufacca,  violacea  antkora  alarne  volte.  Et  fi  ante, che  qufla  ragione  vaglia  per 

il  nome  dell'infitfiunc  ; nondimeno  poi  però  fimpre  nelle  ordinationi , douelatro- 
uiamo  rofata , ò violata,  qii:  Ila  operiamo  fatta  per  lambicat  ione.  ‘Velia  muta- 
tione , che  habhiamo  detto , che  Ucentiofamente  fi  hanno  tolta  i moderni  nel  per- 
mutare la  infufione  nell' acqua  di  rofe  lambicata,  diciamo,  chenonfonodabufina- 
rt  tperciochenon  hanno  fatto  male  , conferendola  lambicata  alle  i tfi ammattoni 
del  cuore,dello flomaco,  (ir  del  petto, con  la  facoltà, che  ìfa  di  refrigerare,  d'efficca- 
re , 6-  confortare  : doue  in  contr.irio  la  infufione  è di  virtù  aflerfitua , mondifìcati- 
tia , (jT  folutiua . ‘Perche  quefio  Ciuleppo  d'.tcqua  lambicata  è , che  fi  dette  parare  : 
manon  però  fattodi  quella  maniera,  che  fare  fogliono  la  pii)  parte  degli  Speciit- 
li , che  per  ornamento  te  tgono  nelle  ingifiarette  fu  le  bottbege  fatto  quafi  tutto 
d'acquapura  dipiygp^,  onero  di  fonte  con  jjuccharo,  & con  poca  ac  qua  lambicata  ; 
perciò  che  è inualtdo  , non  effendo  questo  altro  , che  "giucharo  fatto  con  pu- 
ra acqua  potabile^.  Si  fa  bene  e fio  Ciuleppo  ottimamente  dr  virtuofo  in  que- 
Siomodo, 

Giulepporofato  nu^iftrale . 

‘Piglianfi  dì  biion-gticcharo  libre  j^..(jr  chiarficafi  con  libre  due  d'acquapitra,c^ 
ttltretantod’acquadtrofe,tenendolo  nelpnicipio,  mentre  fi  al-ga& leua  il  boghe, 
flru:(i^ato  con  goecic  di  limoni,  ò di  naran'gi . llquale  fatto  chiaio , (Scotto  fi  cola, 
i^rfi  ferba.  Queflotjiuleppo  rofato  gioua  al  cuore,  allo  ftomacho,&4l  petto  ia- 
fiammati , ‘Vaffi  nelle  fibre  ardenti  con  ditterfe  acque  lambicate , & comune  an- 
chora,  mafia  cotta.  S vfato  continuamente  ne  tempi  arfiui  dell  eflate  con  dette  ac- 
que, dr  conia  comune  anebor. a feng^  efier  cotta  per  più  amabilità , maquelhu, 
vfanotfani.  Eflingueà  cinflun  modo,  che  fiadato,  la  fete  mirabilmente , ma 
•veniamo al  violato, 

Giuleppo  violato  magiftrale . 

7/  Ciuleppoviolato  vale  alte  febri  d'infiammatione  ; &fa  con  più  efficacia  alle 
indifpofitioni  del  petto, come  alle  alterità, et  alla  toffe,chc  nonfii  fi  rofato.  Et  fi  com- 
pone ini  modo  d i quello,  dr  operafi  il  più  nel  verno , 

OiTcì  ua* 
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Offriratione  neGiuleppi  rofato,&  viola»  T 

i^MefU  due  Giuleppi  defcritti  fono , perche  fi  concordano , cJr  p lindano  per  efer 
•Valoroft  ne  loro  effetti.  Sappia  ft, che  nel  bollire,  che  fanno,  fi  confnm  ma  più  toHo  U 
peggiore  parte  dell' acquacomune  recandone  la  migliore  della  Umbicata , cornea 
affai  bene  alla  facoltà,  (jr  alguflo,  che  fi  fa  di  loro  fi  prona  & fi  conofee.  ^Di  più  va- 
lorefacompofìtione  gli  de  ferme  Mefue , cioè  con  due  parti  diguccharo,  trtre  d'ac- 
qua rofata,ò  violata:  che  fono  quefii, 

Tiglianfi  di  acqua  rofa  libre  quattro,  di  guccharo  fino  libre  due,  ci"  fine  fh  giu- 
leppo.  Si  può  etiandio  comporre  Giuleppo  di  decottionc,'o  infufion'  di  rofe  ficebe  i on 
acqua  acciaiata  ne  fluffi  del  corpo,  & tu  riftringere  il  vomito  valorofiffi.no . 

Giuleppo  vio'ato  in  altro  modo. 

Trouifi  quattro  libre  di  acqua  di  viole, & due  di  giiccharo,!^  facciafine  Ciiilcp- 
fo.  Gin  luogo  dell’ acqua, pongafi  il  ficco  come  vogliono  li  migliori  iJHedici.O' fa- 
rà più  efficace,  ò non  bauendo  ficco,  pongafi  in  acqua  di  viole  la  conferua  di  violc^ 
quanta  fa  bifogno,  che  darà  odore, & faporc  di  Violcmel  medefimo  modo  etiandio  fi 
può  fare  il  Giuleppo  rofato,aggiugnendo  all'acqua  rofa  alquanto  di  giiccharo  rofita, 
^ farà  mirabile , più  conforterà , che  quantunque  altro . Scriuc  anchoi^fefue 

tie  fiùi  libri  di  medicina  là,oue  ragiona  dell  ' acqua  de  ceci  vn  delicatfsimo  giuleppo, 

ottimo  alpctto,&  al  potmone,ilquale  è il  feguente. 

Giuleppo  di  viia  pafla . 

Cuocafi  in  acqua  quella  quantità  di  vita  paffa,  che  fi  a coniicneuole . ‘Tot  d ella  de- 
tottionc  ne  piglierai  vna  parte , &di  penetimega,  efi  fàccianfi  infume  bollire, 
fino  che  bafii , 

Tuofft  fare  fiimilmente  Giuleppo  di  acqua  di  acetofa,  di  fiori  di  horagine , (ir  di 
quale  altra  fi  voglia  forte . Hor  difiendiamo  à raccontare  le  virtù , & compofitio- 
ni  del  fitropo  acctofo . 

àtropo acecofo  Templice  di  Mefue. 

Il  Siropo  acetofa  fempUcc,la  cui  eccellenza  ( come  è riferita  da  tanti  fipienti f è 
Veramente  grande  ; perciòchefh  egli  valorofamente  allcmaterie  calde  fi  edde^, 
grafìe,  fittili,  tenaci,  & appiccanti,  fi  vi  nulla  d’infrigidatione  fi  parte  fibito  , 

non  leuataperò  via  la  virtù  fua  penetratiua,  aUega  tSÌ€efue,adducendone  la  fede, 
che  ne  fa  Galeno  per  lo  fiooximele  (èmpliceilqualedaqueflo  firopo  in  altro  noni 
differente,  fuori , che  di  hauerc  quello  il  mele  in  luogo  del  gticcharo . E di  ceri  ffims 
Virtù  , & comune  à tutte  le  materie , eccita,  che  alThumorc  mclancholico,per  ef- 
firgli  congiunto,  gir  ftmile  in  comolifjione,  effendopure  anch’egli  di  natura  freddo  , 
tir  ficco  ; benché  non  fi  Ria  però , che  non  fi  dia  nella  quartana,  rJla  quale  v' è pur 
gioueuole  per  lavirtu, eh’ cffohae'incclere,d' attenuare, di  fare  penetrare  lavir 
tu  delle  altre  medicine  nelle  parti , dme  da  fe  Refjè  non  paffarebbono , diutdendo  il 
duronialagcuole.  EtqucRo  fa  tutto  egli  per  la  natura , & facoltà  dell’aceto,  per 
lequali  digerì fie  la  cholera , & la  (lemma  , affottiglia  gli  humori  graffi , taglia  gli 
Vifeofi,  moUifl  cagli  duri , eradii  a gl' metti,  aprei  meati  chiufi  & oppilati,  protioca 
l'orina , refisle allaputredine , fi  v è malitia,  la  corregge . Facilita  il  vomito, 
raffredda  l'incendio,  acqueta  la  fete  , & vale  nelle  febri  peRifcreimagiiardare  fi 
dee  feròdi  darlo  douefia  pericolo,  (fr  fì“j]o  di  difìenteria.  Vrcndanfi  diguccharo  ot- 

z timo  libre 
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timo  libre  eìnqutt&cbiarificafi  con  libre  cjuattro  di puraaajitadi  fbnte,et  ìnpefiti 
in  VApi  dipietra  bollano  tanto.chi' fi  fcema  la  metà  dell' acqHa,^ittandoneia  fchin- 
ma  di  continuo,  poi  s'infondino  di  vino  fatto  aceto  due  parti  nel  teue,e  nel  mediocre 
tre  partili^  nel  fori  e quattro  parti,  e&*  con  facilità  fi  i uoca  debitamente^ 

' Ollvruationc  nclfiropo aceto fo  femplicedi  Mefue. 

Quefio  firopo  acctofo  femplice,  coti  detto  dalla  femplicità  della  compofitiontJ 
fua,  & dagli  ep  theti  anchora  d'altri  firopi  acetati,  éfamofiffimo,  vfitato  mol* 

to  da  ciafiuno.  La  compnfitionchauendoladegli  altri  meglio  deferitta  Uefuetdn  lui 
l'habbiama  tratta  iiitcg  ranunte  : auenga  nell  e facoltà  habbiamo  il  di>e  tenuto  pili 
dipfufo , 0-  lungo:  mi  non  già  mendacemente  > prouandofì  egli  tanto  valorofo  , 0 
cofi  ma:  nifi  iato  da  tanti  fiui.Stqu  mtunque  i^fcfuc  efjtlichi  quefla  compofitione 
chiara,  0 bene;  non  può  pare  che  fia  da  tutti  intefai  che  vogliono  alluni  la  parti- 
tione  detli  aceto , ciò  quel  dire  m lene , in  mediocre  • 0 in  forte  , fu  attribuita  alhu» 
qualità  di  cjio  aceto  ; 0 non  alla  anmtità  fua , come  altri  vogliono  poi  con  miglior 
fenfo.  Et  tra  tutti  è vii  certo  cJH'.fier  Toulo  Fillani  [pedale  di  Tdapoli , ebe^ 
s' afi^itic  a (benché  con  ragia  n fruole  ) fficnt  are  ; 0 dare  à vedere,  chealltut 
qualità,  s'abbia  intendere  dell'aceto  : ciò  fe  ifio  fi  è leuemente  acuto , fi  faccia^ 
il  firopo  con  quattro  parti  : 0 feinacuteg^a  fi  a poi  mediocremente  tra  debole^  > 

0 gagliado , fi  faccia  con  tre  parti  : 0 fe  in  eflremo  fia  acufjfimo  , fi  faccia  cori 
due  parti  : ,Altri  poi  di  parere  contrario  dicono , 0 con  miglior  ragioni , che  notu 
alla  qualità,  ma  alla  quantità  fi  deue  intendere,  0 fecondo  anchord  l'effero 
delle  indifjipfitioni  de  gl'infermi.  Et  quefio  vltimo  modo  è quello  , che  fi  ofier- 
ua , che  fi  lauda , 0 che  fi  tiene  per  più  vero  da  più  periti . Et  perche , fi  come  è 
ancorala  openione  de  gli  antici,  in  quefio  firopot  che  triplicatamente,  cioèà  tre.,* 
modi  fi  donerebbe  tener  parato,  effendoui  foura  più  intentioni,  t vno  fatto  con  duo 
parti  di  aceto,  l'altro  con  tre,  0 1' Vltimo  con  quattro,  molti  hanno  voluto,  0 det~ 
to , che  cofi  triplicatamente  fi  douria  eflo  firopo  tenere  parato  : 0 altri  thè  nò.  il 
’^rafauolatJ^cdico  EcceUentiffimo  ha  fcritto  fopraquefiro  firopo,  che  infuppli- 
mento  di  tutti  tre  baita,  chefitenghi  folamente  il  debole , alqii.ile  poi  fempreae- 
tadendo  vi  fi  può  aggiungere  la  quantità  dell'aceto  di  lli  due  altri , .A  Unni  hanné 
drtcho  detto,  che  fia  meglio  tenerlo  tra  due  efiremi,  0 fu  il  d ehole , 0 il  forte , cori 

1 quali  volendo  poi  il  mediocre , fi  hauerà  mifciando  viia parte  infieme  di  c iafeuno . 
I cui  modi  quantunque  fiano  laudabili , non  però  fi  ofieruano , che’l  medmrcj* 
fola  è,  che  fi  tiene  parato,  0 che  più  fi  lauda  , il  quale  ancora  fi  può  col  pomi 
dell'aceto  ftrlo  g.tgl  ardo , 0 per  cantra  no , con  poco  di  guccharo  giluppato  far- 
hdebole.  Sicbe'lfenfo ,ch'èneltaifcrittionedeldire Icue,  mediocre,  0 farte^, 
s'intenderà  alla  quantità  d HI' aceto,  0alla  qualità , nell' acetudine  [ua , che  trop~ 
po  tale  openione  fi  difeofia  daUe  intentioni  del  firopo  , che  à tutti  i modi  ch'efio  futJ 
prepar.ito,  deue  efi'ere l'aceto  d'vnaoerfettionemedefima  . Quefio  mediocre,  cb'è 
l' ofieru.ito , fi  apprefi'a  più  de  gli  altri  due  alla  regola , 0 port'one  dello  aceto, 
che  hanno  piu  altri  firopi  accttati , fi  come  nel  firopo  de  bifanti  , nell  accetofo 
con  radici , nell'oximelc  femplice , 0 molti  altri  fintili  : che’n  tutti  ve  n'entra 
per  cadauna  libra , che  fiano , libra  mega . F uole  l’ autiere , che  fi  cuoca  quefio  fi» 
rapo  in  Vafe  diptera, àfinebe  non  fia  dipoi  di  afpro,0  rugiiiofajkpore,  fi  tome  feria 

’ cuocendo^ 
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fpro  ,&fpiaceii''lè,che  ne  traherebbe  dalla  rubine  de  detti  Maft,ne  feria  ancora  peri- 
colo di  potere  nuocere  & non  poco  à coloro  maffi'mamente , chefuffero  dijfettofi  ' 

atti  ad  incorrer:  nella  elefhntia,  che  è vna  fpecie  di  lepra,in  cancro,  in  doglia  di  fc- 
j ato,  di  mil^a , & in  altri  mah,  come  bemfjimoal  fuo  luogo  attefla  Serapione. 

OlTcruarione  nei  firopo  d'cndiu'a  femplicc  magiflrale . 

Il  ftropo  di endluiafcmplicevale principalmente  ad  ogni  infiammatione,  & ca- 
nditi del  frg.ito  di  tutti  i membri  nutritiui,  ^ cenuien  molto  al  morbo  laterale 
frjfi  coji . Togiionii  4t  fucco  di cndmia  domrflica  ben  depur.ito  libre  otto, di  ‘guccha- 
r«  eh  f.irifìcato  fibre  ciiujue  ,le  quali  cofe  fhnnoft  bollire  infieme , poi  fi  colano , & fi 
cuocono  à debito  mudo. 

Siropo  d'endiuia  fcmplice  magiftrale. 

Qncflnfirrpo  di endiuia  femplice  è magiftralefe^  è molto  in  vfo,  & è quello,  che 
'gener.ilm'nte  (non 'vi  e fendo  altra  fpecificatione  ) fi  h.t  ad  intendere  fotta  queSìo 
nome,  eh  egli  h-,  di  endiuia  femplice,  tir  ancora  come  è nominato  da  molti,  di  fucco 
d' endiuia.  Si  chiama  coft  femplice  à nfpetto  di  tre  altri  ftropi  detti  d' endiuia  compo- 
fitid'vno  diCentAcFulignato,  ch’èinvfo  inalcune  parti  : l'altro  di7ficolò;& 
l'vltimo  di  Francefro  Vedemontio , i quali  appo  noi  non  fi  coflumano.  \ll  Suardo  po- 
ne ami/ egii  ftropo  d' endiuia  femplice  nel  fuo  T hefauro  di  libre  quattro  di  otHCcharo, 
libre  tre  di  fu  co  d' endiuia.  Ma  c fàlfo,  cjr  impotente  à quello  : negli  corrijponde 
in  virtù  , ne  meno  all  a migliore  regola , che  s'ha  ne  ftropi.  Laquale  è,  che  nella  più 
parte,  chefiprouano  ’fficaci,  vft  m<  tte  per  ogm  libra  di -guccharo,  òdi  mele , libre 
ima  tir  mera  di  fu,  co,  ò d erotto. ò.nfufione,  la  cui  regola  coft  l'habbiamo  noi  cono- 
fciiitayCaiiatola  da  prudenti. wttori,  tir  è efUmata  buona,  tlrgiufta  daogni  perito  ; 
quantunque  in  alnou  firopi  non  i ofì  piir.t.ilmente  vifta  offeruata,  òper  cagione  del- 
la delie  atcxrga.ò  della  natura  dilli liquoti,  ò della  neccfjità  negl'infermi.  L’endiuia 
domcflica . t he  togliamo  per  trarre  il  fucco  è propriamente  l'hortolana  à ciafeun  no- 
ta : benché  moltihabbtano  coHim.ito  da  quiindrieto;  tir  lo  coflumano  ancora  igno- 
rantemente, tìrcflinatiinfhrqueìì'jfvopocol  fuccod'vna  maniera  di  Lttucaccia 
faliatica , che  mahmente  chiamano  endiuia  è la  i ile  fa , che  nomina  Diofeo- 
ride  Hieracio  maggiore,  oucro  fonchiri  ; auenga  che  più  toslo  vogliono  alcuni  al- 
tri,che  fiaqueiìa  lalattuca  feluati.adi^Mofcoride , laqualc  inqueiìocafo  è da-, 
fuggire , come  c^€cdicina  violenta , tirvcncnofa,  tirando  ella  più  toiio  alia  fo- 
miglicuole  natura  del  papauero , che  d quella  della  endiuia.  Mlcuni  per  la  do- 
meflka  endiuia  quella  credono  che  fa , eh’ è comunemente  dctt.i  cichorea  domeU  i- 
ca  .per  efferdelmedrfimo  nome , (ir  fpecie  detta , c^r  fcrittadu  'Diofioride , tir  da 
Calcilo  : ma  s'ingannano.  Lt  più  diffiifamente  ne  razion.ncmo  nel  ftropo  di  ci- 
chorea di  '^tcolò . 

Sirr-po  di  fucco  di  cchorca  magiflralf . 

' Il  ftropo  di  fucco  di  cichorea  può  il  mede  fimo,  che  quello  d'endiuia  : ma  non  tiene 

tanto  frigidità  tir  humidita.  hìovalorcneUeoppilationidel  fegato  tir  lo  rinfrefea. 
ffiingue  I infiammationi  della  fibre , ir  quelle , ch'inducono  jitc.  Il  modo  di  com- 
porlo è tele.  Si  prendono  di  furio  di  del  orca  ben  depurato  libre  otto , di'giicchaeo 
chiarificato  hlre  cinque, rt,:fit  infuna- fi fa  fi  topo  al  modo  di  quello  d'endiuia . 

j OiTifua- 
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0(Teruationc  nel  firopo  di  fuccodi  cichoreanugiAale.' 

QhcUo  [tropo  di  fucco  di  cichoreaèmagiiìrale,  come  quello  d'endiuia.  T^n  fi 
legge  la  compt^hione  fua  appreffo  £ muore  alcuno . Demft  neliordinatione,  che  ne 
fanno  i tSl£edici,  bene  auertird"  intenderlo  per  rifpetto  del  firopo  femplice  di  cicho- 
readijficolòfenga  reubarbaro,per  loquale  inaueriétementehàno  alle  voltealcuni 
intefo,  & doperato  queflo  di  ficco . Onde  ottimo  fiafitrfelo  fempre  fpeci ficare  à Me- 
dici. La  cagione iche  non  tanto  queilo  firopo  di  fuccodi  cichorea  non  rinfrefca,  come 
quello  d’endiuia  auiene  per  non  participare  tanto  la  cicorea,  come  iendiuia  dell'hu- 
ntido , c dell’acquofo  : & all' bora  più  maffimamente , fc  la  cichorea  è della  feluati- 
ca,pcr  ejfer  quefla  più  afciutta  ; benché fitapiù  amico  aUoflomaco. 

Strepo  di  lupoli  migiAralc . 

Il  firopo  di  lupoli  purga  moderatamente  la  c boterà  citrina,  mondfica  il  fangue  > 

10  cbiarifica,& con  gran  giouamento  acqueta  la  fua  infiamm.itioae. L'ale  ancho- 
ra  grandemente  allefebri  choleriche  ,e^alle  fanguignt  ,e^fhpcr  U congiuntione. 
del  ficco  di  fumiterra  all'infermità  produce  dall  opilationi,  & dagli  bumori  adii- 
fli , eir  ha  del  lenitiuo.  In  quefla  maniera  il  componiamo.  Si  toglion  di  ficco  di  lupo- 
li  libre  quattro  di  fucco  di  fumiterra  libre  due,  che  filano  purificati,  di  guccharo  libre 
cinque:  delle  quali  tutte  cofe  infieme  fi  fit  firopo,  cf  fi  ferba . 

OfTeruationc  mi  firopodi  lupoli  magi  Arale. 

Queflo  firopo  di  lupoli  è pur  magiflrale,& molto  vfitato.Vennagilìrale  s'inten- 
dono quelle  deferittioni,  che  di  nuotio  alla  giornata,  & primamente  ancora  fi  troua- 
•10,  ò ci  fono  date  ; non  da  tutti  coflumate  ; ne  fcritte . Tuoffi  preparare  queflo  firopo 
di  ficco  fola  di  lupoli, come  pur  vogliono  alcuni  tJ^tedici,  per  cofi  hauetlo  comme- 
morato rJ\Cefue  nel  capitolo  delti  Volubici.  2^oi  ofieruamo  il  de  ferino  magiflralet 
&cofi  l'offeruano  tutti  gli  [pedali  ; auenga  cn  alcuni  caprigpfamente  con  librc^» 
[cidi  guccharo. 

Siropi  di  fumiteera  femplice  magiArale . 

11  firopo  di  fumiterra  femplice  follie  il  corpo  adagiamento,  purga  lacborela , tir 
gli  bumori  adufli , tir  falfi.  i^iondifica,  & chiarifica  il  [angue,  confortalojlo- 
maebo,  il  fegato  tir  tutte  le  interiora  . Conferifee  alle febri  coleriche,  &àquelle  , 
che  fono  cagionate  dada  opilatione  :f affi  cofì . Si  pigliano  di  ficco  di  fùmiterrade- 
purato  libre  quattro,  di  guccharo  libre  due  tir  mega,ftmefcolano  infteme,tir  dìia- 
rifìcandoli  fene  fa  firopo. 

OfTcruationeneHìropo  di  fiimittcra  femplice  magìArale. 

Queflo  firopo  femplicedi  fimoterra  èmagiflrale , tÌrèqueUo,che  fiiha  fempre 
da  intendere  per  lo  femplice  ,à  differentia  del  maggiore,  di  che  al  fuo  luogo  direm- 
mo . Credono  alcuni  che  effendo  ordinato  fi ropo  di  fumit terra  fenga  fpecificatione  di 
compofitoiò  femplice,  fi  habbia  intendere  il  maggiore,  per  effer  di  virtù  fuperiore  d 
queflo  fitto  di  fucco  femplicemente . La  cui  opcnion^  può  efier  buona  ; ma  non 
però  fi  accetta  , ne  fi  offtrua . .Altri  fono  , che  tengono,  che  per  il  femplicc-a 
firopo  di  fumiterra  quello  fi  debba  intendere  , che  dopo  il  maggiore  deferiuc^ 
iSlCe file  con  nominationedi  femplice,  il  quale  è fc.unmoneato , tir  compofito  di 
ficco  , di  decollo  , tir  giicibaro  : ma  qiicfìi  al  parere  de  più  penti  ji  ingan- 
nano . Et  noi  per  v^utton  autentici  trottiamo  non  fi  effer  e mai  coP,  limato  que- 

flofì 
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Ho  fi  fitto  vltimo  fìropo  4 loro  tempo  » ne  meno  è concepo  , thè  p toSìimi 
al  noSìro  . 

Siropo  rofato  fcmplicedi  Mefue . 

Ilpropo  rofato femplice  è conueneuole in  ePinptere la fete  n eìle fehri  acute,&  in 
timuonere  da  ejtielle  la  fouerchia  caltdità.  Conforta  il  cuore, lo  ftomaco.il  fegato,  re- 
pPeaìlaputredme ,&havaloreneitempipePifcri.  Qw.Po pcompone così.  Trca- 
danp  acqua  di  infintone  femplice  di  rofe  roffe  Itb.  cinque,  •j^cebaro  libre  quattro,  p 
chiaripcanoinpcmc,  tirfenefifnopo. 

Offcruationenelfiropo  rofjt.i fimplice di  Mf  Tue. 

QjftPo  femplice  propo  rofato , ò d'infupone , ò verde , che  con  tutti  qncPinomiè 
dettai èvptatiffmo , & degno  molto . lo  deftrmc tJMefiie  nell\4ntidotariofotco 
nome  digiuleppo  rofato , 

Siropo  di  rofe  magUlrale. 

Il  propo  di  picco  di  rofe  è efpcace  nelle  febri  acute,  & viepiù,  cl  e acute,  (ir  dato 
in  debita  quantitàfolue:  malentamente.  Toglionpà  comporlo  di  picco  di  rojc  Iti  re 
tre,  dtguccharo  altretanto,&  inpemepfkpropo,^  ferbcfi. 

OlTeruatione  nel  firopo  di  fncco  di  rofe  magillrale . 

Quepo  propo  di  fuco  di  rofe  è in  vfo,in  alcune  parti  fono  di  quelli  che  lo  prepara- 
no con  picco  di  rofc  incarnate  : accioche  pa  più  folutiuo,  cìr  perche  non  hanno  copia 
di  rofe.  De  gli  altri  fono,  che  opcruano,qucllo  d\A  ni  cenna  fr.tto  con  1. 1 re  due  difuc- 
co  di  rofe,  cir  lib.  4.  di  mele , & onga  vna  di  fcammonea . Et  di  quelli  vi  fono,  che 
in  luogo  del  mele  vi  mettono  tanto  aln  o %u:charo,  &Cvfano. 

Siropo  rofato  folutiuo  magiftrale . 

fi  propo  rofato  folutiuo  è cofumatiffimo,  (irdafe  fola , con  altri  medicinali 
nelle  purgationi.fi  quale  per  effer  purgatluo,  e molto  piaceuole  ,s' è fiuto  apo  ciaf  u- 
no  fàmigliariffìmo.  Solue  feng^alcuna molefiiala  cholera  gialla,  (ir  mondipcail 
fangue  da  quella , & chiaripea . E vtilc  all' Itteritia,  aprel'oppilationi  del  fegato  , 
(ÌrdeUoPomaco,(^gUconforta  inpeme  col  cuore, ^ gli  mondipea.  Et  è digrande 
ytile  nelle  febri  choleriche.  OndepreparapinqurPaguifa.Tiglianp  libre  feidi  ac- 
qua di  infuponedi  rofefolutiue , quattro  digiicchiTO  grofo , cir  inpeme  vnito , fi  fk 
propo  chiarificandolo,gir  daffene  da  vna  fino  d quattro  onde . 

f)lTtri)3tionen?lfiropo  rofato  folutiuo  magillrale. 

I^iepo propo  tofatufolutiuoévptatipimoapprePodiciafcHno , è moderno. 

£ vno  de  bernigni , cir  clementi  folutiui,  chep  operino . L'infuftone  con  laquale  va 
eglicompoPoip  fà  come  quelladel  rofato  femplice,  eccetto,  che  vainfufa  dadieci, 
i'npno  dodici  volte,  & non  più  ; quantunque  inpno  à quinded,  & à fedici  la  fa  ccing^ 
infoniere  alcuni  Medici  : perciochefattop  l'acqua  molto  graffa,  ( (irne  da  all' bota 
il  fegHale,  che  n'efcano  le  rofe  molto  viuaci,  fenga  bauere  taf  iato  la  rubiconditd  d el 
colore  nella  acqua , ) (ir  non  può  ( àgiudictoperò  nofro)  comportare  più  laequa  la 
poffanga  delle  rofe.  ,4uertendo  à quello, che  le  rofe  peno  delle  incarnate,  tr  dome- 
Piche  degli  harti  ; perche  le  feluat'iche  colte  nelle  campagne  fono  di  poco,  ò di  nullo 
valore  nel  foluere.  Il  dimofreremo  al  fuo  luogo  nell'infufione  ifleffa.  Il  modo  di  fa- 
re il  firopo  nonhabbiamo  anebora  veduto , che  alcuno  l'habbia  fritto:  l'habhia- 
moben  veduto  da  più  difpenfatori  comporlo  à diuerp  modi,  ryflcuni  lo  prepa- 

tyi  4 r ano  nel- 
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vanenelUpreparatione  del  femplice  rofate , ciò  di  libre  tniqucd'infkfiàne , 
bre  quattro  di  charo,  &queSii  non  fanno  male.  Et  ai  Uni  altri, an^t  la  più  par^ 
te  lo  preparano  di  T^uccharo , tr  infusone  ad  vgMale  portioiie , queflo  folue  me- 

no . tj^a  la  campo fitione  fua  vera  deue  efìere  : fi  come  I'Iju  bbiamo  noi  defcritta  « 
di  tre  parti  di  infùfione , tìr  due  di  ':[uccbaro.  Et  tale  l ofieruano  i più  Denti,  vojjto- 
no  alcuni , fatto  che  fìa  ejfofiropo,  acciorhe  non  tandifca;  porui  nel  bollirlo  al  fuoco 
per  ogni  libra,chefia  il  ’iuicharo.onxa  vna  di  mele. 

Siropi^rofa;;»  loliiriur.  con  Reulriibaro . 
fùre ilfìrepo  rofito  folutiuo  con  rcubarharo,  tovhonfi  difirepo  rofato folutiuO 
libre  tre,  fi  pone  [opra  al  fuoco,  ò"  dato  che  vihabbia  due,  ótre  bollori,  vi  fi  me- 

fchiaptir  all'hora  mentre  che’cffoc  caldo  la  fj-ncmitiira  donila  vna.  jjr  menadi  ot- 
timo reubarba  ) 0,  ihefta  fiato  i i ni.u  era  per  fei  bore  in  baflcuote  qu.  nt.tà  d'infufio- 
rciofata  frletiu.': . lon  afpe'fion  d IciiHegocciedibtionvtno,^  fcropoliduedi 
ffigo  nardo.  Et  i otto  fubito  à debita  confijknga , fi  fer  bu.Et  queflo  è vno  de  buoni  ft- 
ropt,  che  s’abbiano  nella  medicina . Tuo  d mede  fimo,  ihcqueUo  di  tre  infuftoni  j 
chubbi  tmo  detto;  ma  con  più  efficacia  . 

Siropo  di  rofe  'orche  maci<i ra'e . 

Il  ftropo di rofe  fecchevale afluffì, conforta, & èfhttico,g^  f.:Jfi  cofì.  Trendanfi 
acqua  d'infufione  fatta  di  rofe  Jecche,  cir  o^iccharo  buono , tanto  dell’vno , quanto 
deir  altro,  & fàffene  ftropo . 

OfTcruatione  ne!  fìropodi  rofe  fccche  magiftrale* 

QueUo  firepo  fatto  di  infufioni  di  rofe  fecche,J  mag  flralc,  i in  vfo.  Si  fa  epa 

infùfione  al  modo  di  quella  ih  rofe  frefche,  ma  non  vi  fi  mette  tanta  quantità  di  rofe  t 
ma  folamentcbaflano  libre  quattro  di  rofe  fecche  : doue  neUa  femplice  rofatd  ve  ne 
entrano  delle  frefihe  libre  dodecitnlibre  quindecidi  puraàiqna.  .Alcuni  hanno 
ferino,  chefidce  fhre  advnmodomcdcftmo  ,man»n  fipuo,  tome  ci  fiamo  noi  cer- 
tificati dalla  efpcrientia  ; percioche  la  acqua  non  può  comportare  tanta  quantità  di 
rofe  fecchc  ; che  troppo  fifàà  detto  modo  la  infùfione  tJHucaio  è vfeofo , grofio  , 
(ir  difficile  à colarfi . Stimano  tincora  alcuni , che  qiufk  quattro  libre  di  rofe  fieno 
troppa,  per  hauc,  e cileno  cofi  fccche  riflnttatn  fe  la  fuiiairga  di  quindici  ,òdie- 
ciotto  libre  delle  verdi , 

Mele  rofato  mag'llralc . 

Il  mele  rOfato  conforta,  mondifica  la  flom.tcho,  digerì fie  le  materie  flemma- 

tiche,che  fòlio  in  quello, gioita  à melanconia i tir  è liquor  dt  calda  t ampli ffionc:  faffi 
in  queflo  modo . Stpigli.ino  di  infiifiou'  femplicedi  rofe  roffè  libre  quindeci , di  mele 
bttonolib.x  fi  chiarific.vio,(ir  ihfieme fi  tuocono agmfa  dtfiropo,  dr  ferbafi , 
Offeruatioos  nel  mefc  rofato  inacdlrale. 

Queflo  mele  rofato  ò in  frequentiffimo  vfo  : gy  tanto, c’hoggi  mai  ù famigliarci 
À ct.nlcunn.  Et  nella  guifa  in  cui  ihabbiamo  nei  defcritto,i  chi  f afferua.  Due  meli  ro- 
fati  prima  di  queflo  fono  fiati  vfati  da  ogn'vnt  ,delli  quali  l'vno  era  di  tJHefue  dr 
l’altro  di  T<licolo . Quel  di  tJMefue  era  compofìo  di  due  parti , dt  rofe  tagliate  mi- 
nutamente, & di  mele  tre  tanto,  dr  inficine  fi  componeuano  nel  modo,  che  fi  fk  del 
^uccharo  rof.ito,et  eradella  iflelfa  fattegga, tir  dauafi, come  qu(Uo,àdigiioto.Quel- 

lo  di  Xii.o/ò  fW/  Itbn  dieci  di  mele  Jfiumm*  fibre  quattro  di  rofe  fre- 

« - * fihe  mi- 
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fche  mìnUT^-'tf,  ù"  Hhra  vna  di  fuoco  di  rofe , coUiuft , & quefìì  erano  i mdi  roft- 
tiicheofcru  inno  & chepofiiaper  lungo  tempo/i  io  toofffmjti,  l' vnoeratoLito, 
Cjr  l’altrn  >inn  ( oUto.Sr  amondite,  come  neTefthdout  cffi;ono  defcrttu.  veggiamo» 
erano parnwnte  ihi  imat!  meli  rof.ut.uu,  ìorbodomeliiògeleniabin,  il  lUinomc^ 
tanto  importa  in  .4  rabico , (f'untù  a not  Latini  rofe  condite  in  mele . Hanno  le  con- 
dite in  znc  charof^  cfuefle  fono  U guci  haro  rofato ) vn  nome  fimile.il  iju.il e è fele- 
niabin,  onero  fecondo  alcun- altri, geleniabin.  Delllropo  rofato  , & deglioximeli 
fono  talmente ifcritti  i nomi,ilfiropo geliabin,et lo oximele  jècaniabin.fijuingebint 
fi  tngebn,  ^ altri  firn  li.  f quali  per  efère  differenti,  maperòdivn  mede  fimo  fuo- 
no , gli  habbiamo  qui  detti , à finche  fu  no  iiUtfi  ,fe  mai  nelle  de fcnttioni  ci  fi  aue- 
nijfe  in  queftì  nomi  : benché  poco  pcnfumo,cbe  ci  habbino  accadere,  perii  fuggire , 
che  ne  fknno  i Medici  moderni  in  tutte  le  ordinationi  loro  di  hoggtdì.  Q^iU  fi  fatti 
nomi,& vocaboli  barbari, non  fi  éfempte  da  tutti  intefi. 

Melt  rofato  in  altro  modo. 

Ecciunaltromelei1ifato,chc  è cfficaciffinoiper  ilquale  coporrefi  toglionolefron 
di  di  rofe  tagliate  minutamente  libre  due , le  quali  poi  che  hanno  dati  alcuni  bollori 
in  libre  queutro  di  acqua  pluuialr  fi  fpremono,gjr  ‘ ó efia fprem  tura, et  Jiici  o di  rofe, 

, et  mele  bonifiimo  libre  ^.diciafcitno  fi  fà, chiarificandoli, il  mele  ìofatù,ef;-  vfìfi. 

fllTeruut'^ne  n-d’altro  mr  If  rofato. 

La  campo  fitione  di  queflo  mele  rofato  ha  fomiglian%a  alla  vltima  del  mele  rofa- 
to di  Mcfiie  ; m a quefla  è (limata  piùvalorofa,  & nonfi  offerua  fuori , chcdaaUuni 
partit  amente.  Quello  di  Mefue  fi  compone  con  parte  vna  di  rofetagUate  beni  fiimo, 
di  Cucco  di  rofe  parte  vna,  & mega . mele  parti  tre.  Hafsida  aucrtire  in  qui  ili  meli 
rofati,  che  habbiamo  detti , ^ mel  giiccharino , che  diremo , di  farli  tutti  di  rofe^ 
rafie  di  vera  rofii-gjg.t , fatuo  il  folutiuo , che  va  fatto  della  infufiene  dell  e incarnate 
per  effere  qutfle  più . Le  roffefono  di  migliore  fofìanga , confortano , gfi-  rinfi-efeano 
ancora  più . Ci  foiiiene  bora, ragionando  di  qtirflt  meli  rofati , che  componendo  noi  il 
primo,  che  habbiaino  difcritto,  ( chefempre  quello  habbiamo  nfferuato  gjr-  offcrtiia- 
mo)  vennero  à nii  à caf»  in  bottega  due  (pedali  di  buona  età  , efr  da  noi  i ineriti  : 
che  non  poco  con  efsi  contrafì a fymo,  volendo  foflentare  la  migliore  compofitione  del 
mele  rofato,  efier  quella  di  Tffcolò:  ma  furono  pure  da  noi  con  Viue , cJr  vere  ragio- 
ni conutnt!,  Cà"  fattogli  conofeerc  la  debilità  del  fuo,  che  laudano  di  'Hicolò . Et  che 
era  mp<fs  bile  comporlo , & colarlo  fenga  lo  aiuto  di  molta  acqua,  e fempre  finito 
che  rffo  era , fapeii  i diarficcio  , ò di  fapore  maligno  : oue  all'incontro  il nofìro  fitto 
dfiiifufiionecrafaporitotconaggradcuoleamareofga,  gfi-  redokntia  molta  di  rofe. 

• _ Mfl“  rofato  71  Cfharino  maR  llrale. 

Il  miì"  rofato  giiccharino  é gratifsimo  alguflo.  Fa  perperfone  nobili,  e delicate. 
Ha  il  Valóre  del  primo;  ma  è pu'i  piaceuole.  ^l  che  (ire, fi  prendono  infitfioiie  di  ro- 
fe fcmplicr  libre  cinque, di  mele  buono  Itb'ce  due,di -guccharo  libra  vna.  Dituttiin- 
fietne  fi  fini  mele  rofato,  guccharino,  Ct  fcrbffi . 

Mdc  rofato  folutiuo maRìnrale. 

Il  mele  rofato  folutiuo  foluefenga  mol  fiia,  &dafsi.ncllc  febrì  adite,  il  qualc^ 
fi  farà  così . Ttglianfi  iiinfufione  di  rofe  ÌHCarnate  folutiut  libre fei,  di  mele  libre 
quattro,  & confettift , 

Meir  vio- 
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Mele  violato  fcnriplice . 

^ fare  il  mele  violato  femplice,  toglionfid'infufme  di  viole  [empiite  libre 
q$iindeci,di  mele  libre  dieci,  cìrpfà  come  gli  altri. 

Ofletuacione  nel  mele  violato  fcmnlire. 

£>uefto  mele  violato  femplice  cofi  da  noi  qui  detto  daua  differentia  del  folutiuo  , 
che  ojieruatio  alcuni  in  alcune  parti , con  la  infuftone folutiua  fatta  di  viole  al  modo 
della  rofata,che  noi  altrimenti  non  defcriuemo,per  i^ere  pochi ffimo  ufìtato,  & que- 
fto  femplice  anchorapocoft  cofiuma  in  altro, che  ne  elateri,  fi  fa  al  modo  del  rofato. 
Havirtùdimondificare  > & rinfrefeare,  gioua  alla  ftccità  del  petto , ^allefebri 
a ute.  Et  ha  più  del folutiuo,  che  del  rofato . 

Siropo  violato  femplice. 

11  [tropo  violato  femplice  gioua  alle  febri  acute, alle  infiammationi  del  cuore,  (ir 
del  fegato,  [occorre  all’affierità,  dr  ftccità  del  petto , ^ alla  tofte  arida , ù"  fecca. 
Vale  alla  doglia  laterale , acqueta  la  fete,  lubrica  il  ventre , «jr  è più  fonnifero  del 
rofato.  7erò  [affi  coft  ,piglianft  acqua  d' infuftone  di  viole  Ub.v.  di  xnccharo  libre 
quattro,  ^chiarificati che s'habbiano,  ftfaftropo,  cJr  ferbaft . 

OiTeruationc  nel  iiropo  violato  ftmplicedi  Mefue. 

Quefto  [tropo  violato  femplice  è il giuleppo  violato  di  t.^efue:  la  cuicompoft- 
tione  alcune  volte  per  neceffttà  concedono  i <J^€edici , che  fi  faccia  con  ladecot- 
tione,ò  la  vogliamo  dire  infintone  di  viole  fece  he,  & propriamente  in  quefla  manie- 
ra.  Fatto,  ebehabbiamo  fei libre  di  acquapluniale [cruente,  iui s’infondono  in  quel- 
lo ijlante  onge  fei  dt  fiori  di  viole  fecche,  & raffreddata,  che  fta,fi  cola,  c>~  con  effa 
fi  fa  il  [tropo, 

Siropo  violato  compofito  di  Mefue . 

il  [tropo violato compoftno  havaloredihumettare , cJr  rinfrefeare,  gioita  alla 
toffe  fecca,  acqueta  la  fete , & ci  portali  fanno . F affi  coft;  prendonfì  on-ge  due  di 
fiori  diviole,  ^ difemedi  cotogni, & di  maina,  ana  on-gavna,  giuggiole,  ^ febe- 
flen  diciafcw'.o  numeì-o  vinti.  Si fa  d’ogni  cofa  decottione  in  libre  fei  di  acqu.i  dixuc- 
ca  demejlica,  fino  che  fta  confumata  la  terga  parte,  poi  fi  cola , éf  con  libra  vaa  cJ* 
mega  di ■gucebaroft  fa  il  fttropo . 

Oflcruatione  nel  firopo  violato  Coni  polito. 

ifueflo  [tropo  violato  campo ftto  è ifttato  in  alcune  parti.  ty^Hertifca  fi  uell'orJi- 
nationi,  che  doue  fta  [tropo  violato,intendereft  dee  fempre  il  femplice  t anchora  che 
non  vi  fta  fpecficato . 

Siropo  violato  folutiuo  mapiftrate. 

.Ai  [tropo  violato  folutiuo  fi  togliono  libre  [et  d’ infuftone  di  viole folutiua,ii  gjiC- 
charo  libre  quattro,  & fifa  il  [tropo . 

OlTtruationcnelliropo  violato  folutiuo  magiilralc. 

Queflofiropo  violatofolitiuo  ipoco  in  vfo  appreffo  ad altri,cbe  à'Kpmani,  iquali 
lo  coHumano  nelle  purgationi  neceffaric  aU'indiJfiofttioni  del  petto , ou'è  egli  molti 
gioueuole,  & valorofo. 

Siropo  di  liqtilritia  di  Mefue. 

Ilftropo  diliquiritUèdigrangiouamento  alla  t afte afi>era,& antica, mondifica 
le  materie  del pctto,Crdcl polmone  moderatamente,  Fafft  così,  pigli.infi  di  li/iuiri- 
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tia  o«X?  venere  onx^a  vna  ,&d'hi/fopofecco  on^a  tnexft  :fegl'infonr^ 

dono  fopra  per  vn  giorno  integro  libre  quattro  di  pura  acqua.Toifì  fa  detottionyfinr 
chefia  confumata  alla  meta, & fi  cola,& con  effu  colatura,  cjr  con  mele,7^charo, 
^penetion-geottodiciafcuno  fi  fa  fiiropo  ,ffargendoui  netta  fine  on:^  fei  d’acqua 
di  rofcLJ . 

O (Tfriiacionc  nel  fìrnpodi  liquiritia  di  Mefue . 

Queilo  firopo  di  liquiritia  è molto  in  vfo  : C acqua  di  refe  vi  fi  pone , accioche  ad- 
dunile  parti  rilaffatenelpetto,&chefortifichi.& conforti  la  virtù  repulfitua.^l- 
cuni  vogliono  quella  acqua  di  tofe  fia  quella  fatta  per  infufione , ér  alcuni  altri  la 
lambicata:  & con  quefii  noi  s'atteniamo,  conofeendo  laLmbicataefferui  nellepro- 
prietd più  conueniente,iìr  efjicace,che  la  infufione. 

Siropodi  hilTopodi  Mefue. 

Il  firopo  £hifiopoconferifce  atta  Slrettura,  & doglie  del  petto,  del  polmone',  & 
delle  cofle.  l'ale  al  catarrho,alla  toffe  afferà,  & vecchia,  & àgli  afmati,  & facilita 
lo  Ifuto.  Vrendanfi  d’hiffopo  fecco,  di  radici  di apio,dipetrofetto,  di  finocchio , e li- 
quiritia per  ciafeuno  dramme  dieci,orgp  mondato  oKga  meo^,feme  di  maina,  di  co- 
togno,et  tragacanto,  per  ciafeuno  dramme  tre,di  capei  venere  dramme  fette,giug. 
gioie, febeflen.per  ciafeuno  numero  trenta,di  vuapaffa  onga  vna,&  me:^,fichi 
ficchi,0’dattoli  per  ciafeuno  numero  dieci, di  peneti  libre  due,  & fifa  firopo. 

OfTiruatione  nel  firopo  di  hiflbpo  di  Mefue. 

Quello  firopo  d'hiffopo  è molto  in  vfo , nettacui  deferittione  non  pone  I autore  la 
jfecie,ni  la  quantità  dell' acquaper fare  il  decdtto.Della  jpccieèchiaro,ches'ha  ad 
intendere  la  comune , t^non  folamente  in  quella  compofitione  ma  anchora  incia- 
feuna  altra,doue  non  fia  jpeaficata,  auenga,chene  firopi  pettorali  fi  laudapiù  afai. 
Lapluuiale , per  eccedere  l’ altre  in  fittiglie:^^ , & in  facoltà  di  fare  penetrare  con 
facilita  l’ altre  medicine  nelle  parti  del  petto.  Tìella  quantità,  che fia  balìeuole  alla 
decozione , non  deue  ^er  manco  di  libre  otto , accioche  quella  che  fi  confumerà  nel 
bollire,  & che  rellerà  nelle  cofe  decotte  fia  libre  quattro  : che  dipoinetta  O"  colata 
farà  libre  tre,  quantità  fujficieiite  alle  libre  due  di  peneti  per  il  firopo.  Et  nel  cuocere 
detta  decottione  conuien  eglivfare  diligentia , & non  folamente  in  efa , ma  in  cia- 
feuna  altra,&  haiterui  certa  cognitione  in  conofeere  quelle  cofe,  che  vanno  bollite. 
Etfapere  quali  più,  & quali  meno  patifeono  cottura,  eJr  bollitionè.  Et  in  quefìo  fi- 
ropo fia  proprùimente  tale.  Si  bolliranno  primamente  infiiemel'orgo',  la  liquiritia , 
le  radici,  l'vuapafìa,  i dattoli,  i fichi,  le  giuggiole , ^febefien,  bolliti  chefiai^o 

alquanto,  vi s' aggiungeranno  l’hifopo,  il  capei  venere,  i femi  di  malua,  di  cotogni, 
e'I  tragacanto,auc'rt€ndo,che  quefii  due  ultimi  filano  legati  irftemein  vnapegp^eta: 
accioche  non  fi  faccia  il  decotto  grofo,mu:cilaginofo, lordo,  gjr  al  colarlo  di  fette. 

Siropo  di  praflio  di  Mefue . 

Il  firopo  di  praffio  vale  ad  ogni  difetto  del  petto,  ^ del  polmone,  efr  è remedio  à 
Vecchi  frigidi, afflitti  da  tofie  antica,’&  dall' af ma  cagionata  da  fiemmagrofa,  pu- 
trida, tenace , cJr  difficile  à Jficcatfi . T oglionfi  per  la  compofitione  ftia  oirge  due  di 
pYa(fio,di hi fopo,& capei  venere ana  ongavna,di liquiritia,  calamciito,anifi,  ra- 
daci d’apio , cr  di  finocchio  ana  dramme  cinque , di  feme  di  maina , fiengreco , & 
ireos  a.ia  dramme  tre , di  feme  di  lino , C di  cotogno  ana  dramme  due . 'Di  p.fnle 
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monde  ùn^eéite,  fichi  feccia  numero  quntdeci , di  peniti  libra  vna,  dìmjle  libreJ 
due,  &fifafiropo,  ^ ferb.fi . 

Olknutione  nd  (ìrrno  .li  prsflìo  di  Mtftie. 

Qu.flofiropo  di  pr.fiìo,eìr  quello  d'htfìopo,banno quefi  vna  medefima  virtù, & 
facolta  ; nondimeno  quiflo  di prefiio  e di  piu  tfiicacia.  Vi  jonopiù  def  inì t:oni  de fi^ 
rapi  il  quello  nome  di  prr.fiìo  ,-dtUe  quali  qiicHa  foLmente  è,  i he  s'<  f}'enu  ^ Icuni 
hanno  voluto,  gjp  lo  duonoanihora , che  in  quella  cotnpofitione  s'babbta  à mettere 
la  liqumtu,  per  effere  Hata  aggiunta  , come  fi  prona  in  più  teHi  delproprio  auttore 
antiibii  che  non  ve  l hanno,  ma  non  perciò  lo  tonfentono  i p;ù  f ’uij , conofeendo  non 
VI  effere  efia  Hata  aggiunta,  /tno^a  cagione d'vtilità . La  quantità  dell'acqua  per  il 
decotto  deue  almeno  tfiere  libre  none, della  quale  confiimata  la  ferola  parte,  rcHerd 
c Oli  quella,  che  rimari à nelle  cofi  bollite,  libre  quattro  quantità  debita 

alti  pcncti,  & al  mele  per  fare Jiropo.  ALiaeciochc  nons’habbta  fetapre  d ricercare 
in  cadd’inofiiOpo  la  regoladelli  de  otti . laponcnmo  mt  in  qucHofirapo  diprafjìo . 
Si  guarderà  adunque  ne  finopi  la  materia,  che  vifiropaca,  òfia^uccharo,  b mele,  Ò 
pcneti.di^  poruì per  ogni  parte intcgra,ch'ellafiu, tanto  altro  la  meta  pn'i  di  decotto, 
òfucco,  òiiifitfione,  che  vi  vada,  fi  comevcggianiomqmfìo  diprajfio,  t pendi  ,cl 
mile  cfi'cre  libre  tre  : & dopi  ndo  cjfcril  decotto  netto  libre  quattro,  & me^a,  con- 
iiien  pigliarne  none  di  acqua , (he  boli  itone  poi  vn  tento , i he  é libre  tre , reHarà  U 
fodetta  quantità  di  libre  quatti-o  nie’^ia,  rimanendo  il  rcflante  nelle  cofe  bollite  , 
©"  nel  fondicelo,  queflo  ci  baHi  circa  qiieHa  ragione . 

Siropj  (iiiijgiuSi.iodi 

Il  firopogiuggiubinot  ottimo alUtoffefecca.  allafiocagioncdi  voce , alla  doglia 
di  teHa,  alle  materie  acuti  calde,  efr  làudi  del  petto , & delpolmone , prcparafi  in 
quella  maniera . Tiglianfi  di  giuggiole  numero  fi fianta,  di  viole,  & finte  di  maina 
ana  dramme  cinque,  di  capelvenere  oifga  vna, di fernedt  cotogno , dipapauero , di 
melone, di  latciica,^lr  tragacanto  ana  dramme  tre,di  liqutritia,glr  or^  mondo  ana 
Ottga  vna.  Si  fa  d’ogni  cofa  deiottione  in  libre  quattro  di  ai  qua  di  fonte , c5“  dipo:  fi~ 
rapo  con  libre  due,  & mexa  di  %ui  charo,  & ferbafi . 

Ofl'ermrionc  nd  Jiropo  ciugeiuhir  o di  Mefue. 

Qucfiofiiropogiuggiubino  tra  più  altri , che  ci  fono  del  mcdefimo  nome  è,  che  s'of- 
feriia.le  cui  facoltà  fino  ftmilià  qucUedeluiolato.fuoriihe  non  fonoditanto  rinfre- 
fcamcnto.fileUa  dccottione  d:  queiiofi  aniaccar  anno  gli  fimi  del  papauero,ma  quei 
di  melone  fi  lafcieranno  colguficio , rompendo:!  però  ;&  qucHo  accioche  non  fi  fitc~ 
ciail  decotto  lattic  ino  fo . lì  tragacanto^  gli  [emidi  cotogni  fi  boli  iranno  inficme 
legati  in  vna  pe^tgrctta  per  la  cagione , i he  di  [opra  dicemmo . Et  tale  auuertcnxa-t 
s'hauerà  in  cìafeuna  altra  dccottione,  doue  vadano  bollite,  efr  cotte  coje  mucedagi- 
nofe.  N A.  che  fi  mette  nella  copulatione,^  fine  de  ligamenti  de  [empiici,  è dit- 
tione greca , laquale  ha  fignifi catione  efr  moflra parte  eguale  , cioè  tanto  dell’vno  , 
quanto  dell  'alti  o,  & queflo  è hoggimai  à tutti  not  jfmo. 

Siiopo  di  papaurr<. fimplic..  di  Mtfuc  . 

Il firopo  di papaucro fi mplice  gtoua al caUrriho , alla  toffe , rinfrefea ,&recail 
fonilo,  faffì  così.  Si  prendono  di  capi  dipapaiiero  bianco,  di  capi  di  papaucro  ne- 
gro per  ciafamo  dramme  fiffanta,  Si  frappano  , efifi  cuocono  in  libre  quattro  diac- 
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flukìale,  eheJluenganftta  i libre  vns  & tnex«  > & cononxequifttroperpartedi 
peneth  & Tucc!  arofifkfiropo.&ferbaft . 

OlTcnutionendfimpodipapauerorempliVedi  M.fuc . 

Queiìo  fnopo  dipap-iuero  femplUe  è vfitato  molto  ,manon  però  da  tutti  d prepx-^ 
fato  nel  modo.cb’i  deji  ritto  ; perche  di  cfueUiJono,  che  v.  mettono  più  T^iccharo 
più  penetitX^  che  non  pefunopurlipapauericma  ve^li  pongono  à difcrettione.'Dc^ 
gli  altri  fono,  che  temerariamente  li  compongono  tutti  di  mete,  eìr  tengono  cofìoro 
(come  diconnjdi  non  potere  effere  ripn  ft,  parendo  loro, fi  come  aceiecati  neWanari- 
tia  di  non  commettere  errora poiché  ‘Diofi  aride  ha  detto, che  la  decottione  delii  ca- 
pi di  papaueri  confumata  alla  metà  ,&  ridotta  con  mele  à form  .t  d'eU  ttuario , va- 
glia a dolori,  cagioni  alla  toffe,  atliflu^  Homachali , allefnpcrfluità,  chefeendono 
alla  canna  del  polmone,^  al  catarrho,che  cadde  alle  fue  fàuci.  Jfel  che  i inganna- 
vo oltre  modo;  perciochefir  endolo  à modotale,difobcdif  ono  all tntcntione  di  Me- 
fite , & non  fara  firoponn.i  più  tofto  diacodtone  con  mele  : onde  in  tal  guifa  non  iene 
effere compoìlo  fen-galicentiaefiireffadi  tJHedici  pcrmffimi:  cuenga  che  lovo- 
leffero  per  diacod  ione . TJai  nel  comporlo  ci  pigliamo  bene  quell  a licentia.  Toglia- 
fnoonge  feidiotuccharo,  & tanto  altro  di  pencti.  Et  con  libre  vnaeir  megadclde- 
eottofacaamo  il  firopo,& à quello  modo  lo  trouiamo  i>alorof3,di  miglior  guflo,  eJ* 
eonferuafi  anchora  meglio;  peri  iochc  fatto  non  diuiene  vtfofo , graffo;  conte feé 

fatto  di  onge  qii.ittro  di  guccharo , peneti . E t s’allc  volte  ci  accade  che  non  hab- 

biameli  papaiieri  frefcbi(  che  così  fempre  gli  pigliamo , facendo  il  f tropo  neUa  lo- 
ro ftagione  ) facciamo  con  li  fecchiil  decotto,  aggiungeudoui  alquanto  più  acqtia.j 
per  foftenere  effi  papaveri  così  fecchipu't  lunga  cottura , lafciandoli  prima  per  vaa 
notte  infufi  nella  dotta  acqua. 

Siropodi  papaaerocompofìtodi  Mifiits 

Il  ftropo  di  papauero  compefito,  prouoca  il  fanne,  gioua  allatoffe  ficca,  à chi  t ti- 
fico, & al  catarro , vieta , che  nel  polmone  non  vi  s'tngroffano  le  materie  caldea  , 
acri,  & fottilt . Onde  in  fimil  modo  fi  i ompone . Si  togliono  di  papauero  bianco , & 
negro  ana  dramme  cinqiiaiita,di  capei  venere  dramme  qmndeci,  di  hquiritiadram 
me  cinque , giuggiole  trenta , dtfeme  di  lattuca  dramme  quaranta.di  feme  di  mai- 
na ,&  di  cotogno , ana  dramme  fei . Si  fad'ognicofa  decottione  in  libre^.d'ac- 
^ua  pluuiale , che  refi  i netta  libre  due . Tot  con  ongeottoper parte  di  •gticcharo , & 
pciicti  fi  fa  fiiopo , gir  ferbafi . 

Ofir.  ruat!onf  nel  (ìropodi  papaijcrocompofitodi  Mefue. 

QhcHo  (tropo  dip.ipaiiero  compofico  è vfìtato  daalcuni.^^ella  quale  de fcritt ione 
iton  pochi  fono  , che  s' opinano  in  volere,  che  li  papaueri  bian  'hi  ,&  negri  per  efier 
coft  detti  affolntamente s intendano i femi  loro  fol amente . Ma s' ingannano ;perche 
deono  effere  i capi,  fi  come  è fintentia  di  chisà.  già  poffono  qitcfii  tali  negare^  » 

ebe'n  t ifi  capi, non  (iafiru.rtahumettatione,  & frigidcgja,  che  pure  da  loro  ( come 
ognvnosì)  Ct  ttaggel'opio. Deano  bene,s'èpuffibtle,cfferfrefihi,permaggioreì  ^ 
miglior  fofìanga  di  frigidità:  e!r  non  trarne,  fi  come  certi  figliano  i loro  fimi,. 

Sircpo di  Cap.l  venere. 

Il  firopo  di  capei  venerei  buono  àgi' affetti  dello  fiomacho,  del  petto,  e del  palmo 
Beigli  mondifica»  gfrupre  l'oppiUitione,  Si  fa  cofi,  Si^gtUno  om^duedi  liquiritia 

netta,  c?” 


• 14  0 s s t jt  r 1 0 

netta , & frappata , & cinque  di  capei  venere  s' infondano  il  libre  cfuattr»  facepti 
di  fonte  fótta  tepida  per  fpatio  d'hore  vintiquattro.  Dopai  fattone  decottionc  al  con- 
fìmare  della  metà,& colato  la  fi  fk  in  ftro^  con  otto  on:^  per  parte  di  T^ccharo,^ 
peneti,&  acqua  di  capei  venere . 

Ofleruacione  nel  liropodi  capei  venere. 

Qt(,’(lo  fi  rapo  di  capei  venere  è per  noi  vfato , di  quanti  altri  hahbiamo  veiu-^ 

ti , ci  pare  anchora  più.  2ip>i  fappiamo  pci  ò aceertare  fe  effo  è magiSìrale , ò nò,  per 
hauerlo  pofìo  il  Siluio  ne  1‘ antidatano  di  Mefite  cb'cfp)  ha  di  nuoito  illucidato , fot- 
to'l  nome  di  fìropo  adianthino  , C per  batterlo  anchora  il'Brafauola  ne  gli  e fantini 
defitoifiropi,  come  qua  fi, che  fito  : nondimeno  di  chi  voglia  fa,  quello  è à noi  dipo- 
ca importanza  ; noi  ofieruiamo  di  dargli t' acqua  di  capelvenere lambicat a nella 
fine  della  cottura,  à poco  à poco. 

Siropo  di  pomi  (Implici  di  Mtrue. 

Il  firopodipomifmplici  confortali  cuore  debole,  fanali  tremore  fuo,  e gli  sfini- 
menti.Terò  à comporlo,piglianf  di  fitcco  di  pomi  dolci, & aceto f per  ciafeitno  libre 
cinque,  & parto  amendne  cotti  fino  chef  ano  con  fumati  la  metà,  cir  ripofati  per  due 
giorni, tanto  che  frano  diuenuti  chiari, digiiccharo  libre  tre, f fi  f rapo, nel  quale 
fono  di  quelli,  che  nella  purificai  iene  delti  fncebi  vi  fomergono  feta  tinta  in  jl  Icher- 
mesjacciòcheneprendano  lavirtùdi  effa  tintura, eh' è cordiale, & eccellente. 

Oneriiatione  nel  llropo  di  nomi  fimplici  di  Mefiie. 

Q^tefo  firopo  di  pomi  fmplici,cofi  detto  per  rifpctto  del  compofto,èdignijfmo,et 
delicatiJfmo,& molto  in  vfo,  ma  pochi,  anci  ninno  è,  che  vi  dia  rettamente  latin- 
tura  della  feta.  Molti  fono, che  vi  pongono  itagli  del  rafocremefno,  ^ altri  feta  fi- 
lata tinta  ingrana  lungamente , cir fìinno  quefli  tali  due  errori,  l'vno  per  F ahimè  t 
cheteni^onodcttcfete,inimicaaleuorc,^allofiomacbo:  l'altroche'l firopo  nonpi- 
glia  nè  il  calore, nè U virtù  di  effa  feta.  Benché  la  più  parte,  (fr  qn.ifi  tutti  lo  prepa- 
rino fenga  feta;  non  gli  sforzando  l.t  deferittione  à poruela.'ìqrlquai  molo  pure  va- 
le àgli  affetti  cordiali:  manont.into  quanto, che fuffe preparato  con  detta  feta, gto- 
uando  ella  alli  tremori  del  cuore,  cir  allafiia  debilità  confortandolo.  Dice  F auttoret 
fi  come  netta  difetittione  del  firopo  fi  vede,  che  li  fucchi  fi piccino  bollire  t.;nto  , che 
di  libre  dieci  diueiigano  libre  cinque,  gir  che  anchor.t  ei  fono  di  quelli,  che  nella  loro 
depiii  atione  vifommergonofeta  tintain  ebermefi,  detta  latinamente  chermes,  ac- 
ciò che  ne  fi  a il  firopo  più  ecce!!  ente.  Intendendo  che  quefiaecccUtntià  fila  nel  cert- 
fortare  i tremori,  ejr  le  parti  deboli  del  cuore.  .A  l cui  moda,  ne  al  primo  detto  non  è 
fatto  da  alcuno;  perciò-,  he  non  bollonoi  ficchi  alla  eonfumatione  deferitta  : mafkt- 
tt,che  fono  da  fe  cbi.iri, ne  prendono  di  c.ad.iuno  libre  due.iìr  meza.cfr  fanno  il  firO- 
po.  llqu.ile  com'è  detto)  va(e,&  calouflodelieat  Jfmo .TqelF altro  modo  è poi, che 
tionmettono  altrimenti  la  feta  neìli  Fucebi.  yeròè.eheàduegufe,  grettamente  fi 
pio  compenere  effo  firopo  , <^èad  ammendue  d’Vguatc  virtù.  TfeU’vna  è pigliare 
la  quantità  delii  fucchi  defi  ritti  delFauttore,  & cuocergli,  come  dice  egli , fino  allei 
eonfumatione  della  metà,  & bolliti  che  fieno , pomi  la  feta  tinta , maffefcammtc , 
come  al  fuo  luogo  moflraremo  nelFeJfercitatione  : data , ch'ella  v'habbia  dentro 

alquanti  bollori , fi  leuino  dal  fuoco , (^fhicino  finche  fi  chi.irifiono . ftdiuemiti 
ihiari  fi  faccia  con  la  qn.vitità  detta  dtlzuccharo  il  firopo.  L'altra  è nel  modo , che 

cfc  Oliamo 


Digitized  by  Coogle 


-,  5 I 1(^0  T T.,  15 

ófienùamonoi;  doètuore  libre tredi pomi dolcij&altretanti di acetofì,^ porli mI 
fuoco  cononcietre  di  fetatintadi  frefio  > (irco/iinfieme  fcaldarli  fino  che  diano  al- 
cuni bollori,  dipoi  riporgli,  tanfo  che  vengano  ben  colorati dallatintiira  delia  feta» 
ejr  colarlhcbe  ferauno  a punto  libre  cinque,  quantità  giuH a,  & conueneuol calle  li- 
bre tre  di  gtucharo.  Colqiiale  fi  fùrà  ilfiropo.  Et  farà  à queflaguifa  veramente  cc- 
cellentilfimo . 

Dellt  pomi,ouero  mele, che  cefi  fono  ancboradette  ipomi  in  più  parti  di  Italia, ne 
fono  di  piùfpecie.  Ala  qui  intendendo  delUnoHri  più  comuni,  diciamo  efferuene  ( co- 
rnei noto)  dipiùmaniere,cSr  didiuerfi  fapori.  Liprincipali,cbe  vfiamo,ù'  che  fono 
più  in  vfo  nella  medicina,  fono  gli  dolergli  mogani,  &gli  accctofi.  Lifeluatichi  fi 
cofiumano  alcune  volte,ma  poco  perefiere  il  lorogufio  a^riffimo,& fpiaceuale.T  ra 
gli  dolci  fono  l’appie,le  paradife,  le  deci,  e^r  certi  negri  cotognati,  tr  non  cotognati 
diguiio  d'odore  dolci, grati,  & molto  fuaui,detti  da  noi  ruginenti,  perefiere  eglino 
di  fuorinella  loro  feorga  ruginofi,&‘  negri.  Gli  aceto/}  fono  quelli,che  al  gufio  dicia- 
mo noi  brufeo.  Del  cui  fapore  auenga,chedi  più  fatte  ve  ne  (iano;fe  ne  trouano  non- 
dimeno dell'vno,& dell'altro  fapore, cioè  dolce,  cr  acetofo  nella  forte  di  detti  rugi- 
nenci,  & femprefi  cono  fiera  il  fapore  di  tutti  girandoli,  & non  folamente  in  quefii 
ruginenti, ma  anchora  in  ciafiuna  altra  forte,  ches'habbino.  'Debbcfi  nella  medici- 
na auertire  di  non  vfare  l’vno  per  l'altro, che  fi  come  fino  diguRo  e fapore  d feren- 
ti, cofi  fono  anebora  nel  valore, e facoltà,  alcuni  oìlinatiin  vna  loro  ragione  à fuo 
modo  fatta, vogliono,  e*r  cofi  offeriuno,  che  per  fucco  di  pomi  quello  s'intenda  fatto 
di  qual  fi  voglia  pomo  dolce, ò brufeo, ò d'altro  fapore,  ma  lafiiato  dipoi  che  fila  fat- 
to jengaeliofopra,tanto  fi  aceti fia,  nel  che  quanto  s'ingannino  ,fe  nefiianalla  fin- 
tentia  di  %afis  nell' ac ert are , cb'ei  fa , che  tal  fuccoà  quefta  guifa  venuto  acetofo  è 
maligno,  & nociuo  allo  fìomacbo.éfi-  algiudicio  anchora  d'ogni  Medico  perito. 

Siropo  di  pomi  compofìco  di  Mcfuc. 

Il  firopodi  pomeompofito  vale  alla  quartana , alUmilgaoppilata , & adogni 
infermità  melanchohca,^!ràquellimaliti<tti,che  nel fimplice  dicemmo.F affi cofi. 

Si  prendono  di  capei  venere,radici,& fiori  di  bugloffa  domenica,  & filuatica,  po- 
lipo Jio,  ter  epithimo  an.i  ongt  vna,di fina,  fumoterre,  camomilla,  <jr  Sìicados  ans 
dramme  fitte:  di  c.imeirio,fquinanto,  ù"  elleboronegro  anadramme  tre,di  eHp.s- 
torio  dramme  qu.ittro,difucco  di  pomi  dolci  on^  otto.  Si  fa  di  ogni  cofa  decottione, 
eccetuandonc  l' epithimo,  ifi-  il fucco  delli  pomi , che  vi  fi  mettono  in  vltimo  ad  vna 
bollitione  fola  in  libre fii  di  acqua  fino  alla  confummationc  del  tergo.  Tot  fi  fa  cola- 
tura, & firopo  con  libre  due  di  guccharo,&ferbafi. 

Siropodipomidefabordi  Mefuf. 

1 1 firopo  de  pomi  di  Sabor  é vtiliffmo  allafmania,<^  aUa  melanconia,  ò pagofia 
cagionata  d'adiifiione  d'humor  di  colera  citrina,  cJr  alla  lethargia,  & è molto  i on- 
forteuole.  Si  prepara  cefi.  Si  togliono  di  fucco  di  pomi  dolci  libre  tre,  di  fueiodi  hu- 
gloffa  domenica  & filuatica  ana  libre  due,  di  follicoli  di  fina  onge  quatc,  0,  di  gaf-  ' 
fi-anodrammedue,  & digiiccharolibretrc,  fi fr.xpp.ino,  òfitigli.mot  follicoli,  cr 
fi  infondono  ne'  fiicchiperhorcvintriquattro , poi  fi  fanno  bollire  alquanto  ,&  fi'’ 
colano , col  guccharo  fi  fail  firopo  ,Jregandouinella  fuacottiira  il  gaffr. ino  le- 

gato in  vnapegjcttd. 
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OiTeruitiene  nel  fi'opn  di  pomi  cumpofi.odi  Sabor. 

Il  cacume  di  fucili  due  ftropi  l'vno  detto  di  pomi  cempofito , O'^ultro  di  pomi 
di  Sabor  (che  Sabor  I{e  de'  Tetjì.ò  come  altri  vo^lino/B^  de’  Medi,  & figliuolo  di 
Cirge  ne  fu  l'inuentore)  è dinerjo,come  habbian  noi  veduto,  nell' Italia.  Sflcuni  of- 
ftruano  il  primo,  (galeri  il  fecondo  ind  inerentemente  fatto  vn  nome  di  ftropo  di  po- 
mi compoftto.  ht  quantunque  fu  no  jim  h nell  intcutione,  ^ nella  facolta  : nondi- 
meno feri  fempre  ottimo  i on  figlio  neliolitru.jtioneloro,che  ne  tolgano  i di^enfato- 
ri  il  parere  de  Medici  pcritijfimi  </<  quali  fi  debba  preparare. Molti, à cui  già  noil'a- 
dimandammo,volfero,  che  per  fi  topo  di  pomi  comporto  quello  efferuaffimo  di  Sabor 
pereferdi  gran  valore  ne  gli  affetti  del  cuore,  tir  per  ejfere  ancheradi  più  piaceuoL 
guflo. Mitri  poi  voi  fero,  che  oferuaffimo  il  primo  di  Jefui  lUi  he, che  cojt  in  arabico  è 
il  nome  del  fm  auttore  interpretato  da  molti  Mefue,ù"  da  molti  altri  Sabort  benché 
ciò  fta  à noi  di  poca  importarega  à Capere , ambidui  fi  trouano  in  tJMefue , l'vno  nel 
capitolo  della  doglia  fr:gid.i  di  capu,caHfata  da  humore  melanchonico,  & non  come 
ferine  il  Suardo , nel  capitolo  della  doglia  dicapoper  aggregatione  di  cbolcra , ^ di 
fUma.  L’altro  di  Sabor  neìlaturadella  fmania,  e melanconia  fangmgna.  '^oiofier- 
aiamo  neUacompofnione  del  fecondo  dì  non  fare  altrimentibollire  ilgcffrano  nella 
decottioue  fua.  Ma  fitta, che  fta  quella,  come  nella  defcrittionc  è detto,  mifchia- 

tout  il  gticcharo , pojìili  à ricuocere  ( chiarificati  però  prima , tr  bolliti  alquanto 
infieme ) lo  minile  c tatuo,  mettiamo  lo  in  vno  piumacciuoloditela  fot  tilt , & cofi 

il  poniamo  in  effo  ftropo, gf;- tanto  che  fta  cotto  à perfmione  lafci.imo  che  vi  boìla,gfr 
dipoi  ancora  vi  refìi  dentro. F.td  qiuito  modo  nc  prende  afi.ii  meglio  le  parti  fattili  il 
fìropo  del  goffrano , gjr  le  conferua  in  tjfo  in  migliorfitcolta-  2Ìfl  primo  ojferiiiamo 
darliilfucioperviadi/priiggationeà  pOLOàpoconcl  fine  della  cottura.  Itqucflo 
facciamo  à fine,  che  ne  fia  il  ftropo  piu  perfetto,  Upiatpoi  certo  fi  prona  efin  fatto  d 
quffla  gufa  dimiglior  fofìangadcl  fuico . Mlcuni  hanno  in  cJJ'a  difcrittwne  libre 
quatti  od' acqua, & alcuni  altri  tre.  c.SH'ane  con  le  quattro, ne  con  le  tre  fi  può  fare 
detta  dccottioneperfetta,né  che  bafli  alla  quantità  del  guccham:  perciò  che  è poca, 
fi  come  più  volti  CI  ha  accertata  la  tjperientia  nel  comporta.  Haffi  a fi-pere  , cheà 
quelle  cofe, che  dice  L' auttore haucre  detto  diu.ilereil  primo,fono  le  medtfime,ch  e- 
gli  diftìntamcntedifcriue  nett'infufìone  d'Hamech  figliuolo  diZegardi  jopra  alla 
difcrittìone di  qurfto  ftropo  nel  medefimo  capitolo,  Icquali  due  effer  la  doglia  di  te- 
Jla con humor melanconico, allacHimateriav'èfublime,  efimilmente all  i fmania, 
aU'epitepfia.alla  vertigine,alla  lcpra,al can- ro,  allafcabia,  gfi-  all' impetigini,  cioè 
■volatiche,  ò fuoco  facro,d  cui  tutte  iprouato. 

Siropo  di  biiglofla  mapillia'f. 

M.  far  ftropo  di  buglofìa  fipiglianodi  fucco  dibugloffa  , gfi-  fuccodi  boragineaM 
libre  due, di  fuccodipomidolct  libra  vna  et  mega:  di  follicoli  di  feiia  dramme  quat- 
tro,dieg  ffrana  dramme  due  : s'infondono  ifoUtcoli,e’l  goffrano  in  poi  o d'acqua  per 
vndì,&  vna  notte.  Toi  fé  ne  fa  decottione  leggiermente,  ^ colafi,  etani  fucebi  » 
& con  libre  tre  drgucch.no  fi  fkilfirapa,  gfr  ferbafi . 

OITctuatione  nel  firopodi bu^lolFa  mapifirale. 

S^uefìo  fitropo  di  buglofia  è coflumato  d’ alcuni  in  vece  di  quello  di  Sabor  detto  di 
fopra , per  hauerl'intentiane  di  quello , gfi-  per  ejfergli  anco fimde  in  conivofitionc . 
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p-nti iti tomharèliati6nhaybÌ4mo  vedHto iUcuno, che  locofbmi.  Vogliono  i 
MHìci mprt,  che  ^nchoraqueSìo  fiaieìl’intentune ditfHtìlodi  Xabor,chepiù  tifio 
quello  l'i  cofiums  per  queiìo,  che  qurfla  per  quello , per  c(fer  di  più  efficacia.  2(2' 
qu'llo  di  babbi  tmo  infojpt  tto , che  la  quantità  de  i follicoli  fu  poca  ,ei.he 

ledr  ftnmeper  lamalaiiligen-^  dei  fcrittori , òd'imprtjìori  [tono Hate  tdouendo 
ejj'cre  i ofi  in  dramme conuerfe . 

Siropo  (ti  boragfne  maRiflrate. 

llfiropo  di  horoginevxleài  difetti  del  cuore. fii  buon  [angue,  rallegra,  «Jr  ^ene~ 
\ta  letitia  ><  onforta  l’ingegno,la  memoria,  & vince  contruftando gagliardamente, 
che  non  peffiadiuem re  nel  cuore  frenefia,  perturbamento,  grmeCoHihonia . Tariffi 
co  fi.  VrendonCt  di  fuct  0 di  loragine  frefeo , & depurato  libre  fei,&  di  guu  baro  li- 
bre quattro  ,&fifk  fuopo.  In  altro  modo  fi fk  con  libre  tred'tnfufione  di  fiori  di  efpt 
boragine,c2r  due  di  guccharo . 

Olf  ■’^uicioor  nel  (iropo  di  boragine  maRiOrale. 

Onefli  due  rirepidi  boragine  fono  magiHrali.il  primo  fiitto  di fuccoé , che  più 
fi  coiiuma,  & che  fi  laudapù  ancora,e  che  s' intende  per firopofemplic  e di  buglof- 
fa,non  efiendo  già  altra  lofa  il  boragine,  che  la  buglojfadomefìica , e la  buglofixj 
detta  volgarmente  lingua  bouina,  altro  che  la  buglofia  feluatica.  L'iìfffione  del  fe- 
condo deue  effer  fùtta  nel  m odo  d<  quella  di  rofe,ò  di  viole  femplice.  Siucfto  di  infu- 
fione  t bene  del  primo  più  delicato  .m  tnon  tanto  efficace. 

Siropo  di  arte  ‘fili  di  et  dio  di  Mefue. 

I firopodi  acetofità  di  cedro  é Jigrandiffìmogiouamento  nel  tempo  dipeJie,  <iT 
yalerii(iffimo;peruoi  he  refifle  allacorroctioite  dell'aere  ammorbata,  gr  ammorba 
l'infiammattieni  delle  fi  hnprflilentiali , fntte propri  mente  nell' efiatevelenofa. 
Iflingue  par. mente  le  inftammationidcW altre  febri  d,  mala  qualità  infiammate.^ 
moltOjgj- quelle  ancora  della  colera  rcffaiconfertfce.c^  vale  alla  ebrietà,  alle  ver- 
tigmi, grolla fete grand  ffima . Ordinafi nella feguente maniera,  roglionfidifitcco 
d'acetofitàdicedrohbrcdoiid.gr  fi  cuoconoinvafovitriato  con  ageuolegj^a,  fino 
che  la  tergi!  parte  fi  confuma . Ta:  fi  cola , & fi  lafcia  pofire  tanto  che  fi  rifebia- 
ri . tt  fatto  ben  chiaro,  gr  necto,fe  ne  cogliono  libre  fette,  gr  fi  fondono  [opra  à li- 
bre cinque  di  giuleppo  chiaro, purgato,  infiemefi.uoionotanto,chefiinfp  ffifea- 
no  :gr  fccdi  El.ate , fimettoneal  Sole  per  tanto  ffiacio,  chela  fopercbia  acquo- 
fità  fi  confnmma . 

OlTt;ruatloncnt:Hiropodi  acetolicà  di  cedro . 

Slucflo  firopo  di  acetofità  di  cedro  è digniffimo , gr  molto  in  vfo , al  modo  chcJ 
l'babbiamo  noi  detto, à difentto  da  iJHefue.il  Tbertenefe,il  Suardo.gr  altri mol- 
tilaud.mochefifii  ciani  Sole, alleggando,  che  fatto  à tal  modononfiiondifie,  co- 
me fi  i fatto  al  fuoco.  Il  qu.rl  modo  auinga  chi  fu  buono  ; non  può  nondimeno  effire 
preparato  d’ogni  tempo  per  lagagli.ndcgga  del  Jole,  che  non  femore  s'ha  ad  un  mo- 
do per  la  varietà  dette  lì  agioni  ,eper  liiedri  anchora , cheperfit  non  fi  hanno  fe 
non  nell'  Inuerno.  Beinhein  qiitfto  uonionfffie  Cimportangàiclje  daU'hora  fi  patria 
feruare  il  fuccopcr  tutto  lamio.  2(oiefji>uijmod  picpararlo  al  fuoco,  gr  non  fare 
altrimenti  bollire  l a<  etofita  prima . La  qiulftrahimo  hi  cedri  ben  maturi  fen^a 
ejf'fffione.  cJr  cofi  tratta  ne  pigliamo  l Ire  fette, che  fh  ben  chiara,  grion  libre  5. 
di  charo  facciamo  il  firopo.  £ f della  cagione , perche  non  bolliamo  pi  ima  il  fue- 

j5  cOiCioè, 
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ro,  cioéeJiaM«tt6pti,neraponereTno breitententeneU'(^eruati»nedtlfiropeMii^ 
tino.  Ilginleppo  chiare  , purgato , colquale  lo  auttore  dinota  la  compofìtione  del 

Jiropo  con  la  permifiione,che  fi  fii  inftetne  col  fucco  dell' acetofità  di  cedro,  altro  non 
dimoftra , che  debbia  effere , che^uccharo  chiarificato  con  pura  acqua,  & cotto  d 
confi fienxjt  digiuleppo,  cefi  itaenderaffi  in  ogni  altra  compofitione,deue  cefi  fit- 

tamente fia  egli  dette,  O"  de  ferino . 

Siropo  di  feorzedi  cedra  di  Mffu*. 

7/  fircpo  di  feorge  di  cedro  conforta , & rifcalda  lo  jiomaco,  il  cuore  ,tl  cerueb- 

10  ,S"  le  yifeere  meleSìate  da  frigidità , fi  grato  l'odore,  e'I  fiato  della  bocca-Veré 
fijjt  in  quello  meio.'Pigltft  feon^  di  cedri  fi-efchi  libre  yna,  & fi  cuoce  in  libre  cin- 
que d'acqua  di  fonte  fin' alla  cenfummnion  delle  due  parti,  poi  fi  fi  firopo  con  libre 
xniadiguccharo.  tÀ’romatigmdolo  con  grani  quattro  dimufchio.  Sono  di  queir- 
li,  che  metloHO  delle  fcorgedel  cedro  nelgiuleppo  effendo  vicino  alla  compUtione, 
ir  è più  delettabile . Et  fe  nell’ acqua  della  decottioue  deli  cedri  fi  macera  feta  tinta 
in  chermes, ferà  più  eccellente . 

0(Ti  ruacione  nel  (iropo  di  feorze  di  cedro  di  MrAie. 

J^eHo  firopo  di  feorge  di  cedrai  dignifftmo  molto , ir  vfi  tanto  ancora  afiat . 

11  primo  modo  di  comporlo  è chiaro,  i quello,  che  noi  oferuiamo , ir  che  ofieru* 

ognvno generalmente . Il  Jècondo,  che  dice  b auttore,  che  è più  delettabile,  ìhab- 
biamo  veduto  più  volte  in  dubio  difputarlo , qucfto  per  cagione  dell' interpreta- 

tionedi  quel  dire  efiere  vicino  alla  completione , che  certivoleuano , che  foffe  iu- 
te fo  alla  maturegp^a  dell!  cedri , ir  altri  alla  vicinità  della  cottura  delgiuleppu 
per  trouare  ( come  fi  troua  ancora  ) in  molti  tefii , ir  forfè  per  errore  di  (lampa  per 
completione , complcxione . T^l  che  diciamo , che  deue  ejfere  attribuita  alla  vici- 
nità della  cottura  delle  feor:^  di  cedro  ; perche  bollendo  lor  fi  toglie  V amareggia  , 
Et  auenga  che  quello  fecondo  modo  non  s'vfa;l'efi>OHÌamo  nodimeno  accioebefia  da 
tutti  intefo . T rende, fi  di  guccharo  giuleppato  con  pura  acqua , ma  non  alla  comple- 
tiqne  perfetta  della  cottura  parte  conueniente , else  pure  è libra  1 . ipoco  più,  ò me- 
no, ir  fi  ponga  in  detto giuleppo,  che  bollano  alquaniAinfieme  ; acciò  che  s'infpeffi 
confurnandofi  l'humiditd  fouerchia , condendolo  poi  nella  fine  col  mufehio  dijfolto  , 
onero  flemperato  con  poco  iT acqua  di  rofe.  L'vUìma  addittione  deUafeta , che^ 
va  immerfa  nell' acqua  della  decettione  delle  fcoìge  ferue  per  il  primo  modo  , 


ch'elle  fu  io  ben  gialle,  i'tolte  d' attorno  ài  cedri,  quando  fono  più  perfettamente 
niatuìt,  i feiandoui  manco  carne,  che  fiapoffibile. 

Sirnpodi  limoni  magillrale. 

Il  firopo  di  limoniè  validiffmoin  ammorbare  con  la  frigidità  filala  caldeggi 
delia  rljolerstir  delle  febri  comagiofe,irpcfiilenti.  ^nima^ga  i vermi  del  corpo, 
vJeu  i difetti  del  cuore  per  fcaidagione, aiuta  l' interiora  del  ventre  perturbate,  ir 
è ritolto  penetratiM.  Fafsicoft,  fi  prendono  difucco  di  limoni  libre  fette,  digucchor 
ro  libre  cinque,  gr  fifa  firopo  al  modo  di  quello  di  cedro,  ir ferbafi . 

. ».  pffenu- 


aue>  tendo  bene  alla  confonatione  del  decotto  primo,  che  rimanga  netto  libre^ 
due,  ò paco  mtno,  efiendo  l' altre  due  parti  con  fumate , ir  vna  rimafa  nelle  feorge  . 
Leqioli  ta  Ito  fi  deano  cuocere  che  fiano  diuenute  ben  macere.  La  elettione  loro  ferd 
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Oflcruatione  nel  (ìropo  di  limoli  magiflrale. 

Queflo  ftrPl>ùdi  fuccodi  limoni ùiuvfo,  <$>  canato,  come  fi  conofu  da  quello 
' a cedro . Et  cofiumanlo  alcuni  in  luo^o  di  quello , per  efìergli  vitine  in  facoltà . 
L'clcttione  de'  timoni  deueeflcre, che  fieno  ben  maturi,  di  quella  maniera,  chc^ 

hanno  l'odorato  di  cedro. 

Siropodi  agrella  di  Mefuc. 

Il  firopo  (Tagrefiai  potente  in  rinfi-efeare,  &in  ajlringert.  oyffermaFan- 
dar  del  corpo  choleric»,  acqueta  il  vomito,^  la  fete  grande,  & fhticofa.  Va- 
le aUafebrecholerka  , confo,  talo  flomacho  delle  donne grauid e , che  ageuolmente 
riceuono  fuperfluità , ^ è contro  a'  veleni . (omponft  coft . Si  togUono  libre  fettc^ 
di  fuccod'vuaacerba,  libre  cinque  di  •guccharo , & ft  fa  firopo.  llquale  condt- 
feono  molti  con  garoff'ali . 

OfTL-ruatione  nel  (tropo  di  agrefta  di  Mefiie. 

Quello  fnopo  di  agreiìa , offendo  tanto  degno , & valorofo , douria  pur  offerta 
vftato  molto , tJHefue  conbreuità  dice  folamente , che  fifa  come  quello  di  cedro  . 
’iloithabbiamo  de  ferino  diflintamentc,  acciò  che  non  fi  habbia  nel  comporlo  à ri- 
cercare il  modo  fuo  in  quel  di  cedro  : benebe  nè  da  noi,  né  da  alcuno  altro  c prepara- 
to al  modo  in  cui  l'ha  deferitto  eJHefue;  perciò  che  altrimenti  per  la  ragione  c/jcv 
diremo  nel  firopo  mirtino,  non  p fuconfumaretantoilfuccodiagrePatangi  foht- 
tnenteper  conferuarlo,  tratto  che  fi  ha  dalla  vua  immatura p pi  d meglioreguPò  dì 
acredine  bollire  di  alcuni  bollori.QuePo  medepmopropoéep^o  da  Galeno  nel  ftt- 
timo  della  compoptionedelli  medicamentiin  quefa  Mrtioae  di  libre  fette  d'agrc- 
Pa,  che  chiama  egli  omphaccio , che  è il  medepmo  bollito , & purgato  di  ogni  rep- 
dentia,  & libre  cinque  di<giiccharo  col  condimento  di  due  dramme , ò itti  intorno 
di  garoff'ali.  Stmoi  fempre  componendolo  operuiamo  di  condirlo  con  dotti  garoffali , 
acciò  c^fiapiù  grato,^  meglio  faPenuto  da  ogni  fomacho.  Et  ci  rieo  rdiamo  di  al- 
cuni t.^edici  ecceUentiiche  a'Jitoi  infermi  ton  molto  giouamento  lo faceuano  v for- 
te con  carne aroilita  dguifa  di  fapore . 

S'fopo  Mutino  di  M fuc.  ' 

Il  propemirtino  conforta  loPomaco,  il  polmone,  dr  le  vipere.  Mitiga  la  toft^ 
eaufata  da  materia  calda,  & fottile.E  potente  rimedio  al  Puffo  del  ventre, à quello 
di  orina , del  menPrua  ,drà  quello ì che  viene  dal  petto , (*r  dalle  reni  confaague» 
& infomma  é contro  ad  ogni  pupo , ò pene  noni, ò antichi,  dr  con  feoriatione.  Et  pO' 
rò  parafi  nel  fegnentc  modo . Si  pigliano  di  fucco  delle  granelle  del  mirto  libre  dodi- 
ci, dfp  bolle  pHO  a U co  ifumatione  del  tergo.  Voi  con  libre  cinque  diguccharo  p 
fa  propo  al  modo  di  quello  di  agreiìa . 

Olfcruafione  H'-I  firopo  Mirtino  di  Mefil'. 

£^irPopropo  mirtino , quello  di  cedro,  & quello  di  dgrefia  p fanno  tutti  , 
me  rifetifèe  tJUrfue  ftel  fine  de  la  diferittionedi  quello  d’agreSìa , dfdiqueHo 
mirtino , ivnmoioiHeffò  : dr  de  gli  altn  ci  fono  ancora , che  ft  fanno  d gurfìicj- 
nicdefima gùlfa . <.^anoì,  pcome  habbiamo  ditto  ncll'offeruatione  di  quello  di 
cedro  ojiermamo , che  far p debba  cop  laprep„rationdi  quefìo  di mifio , e quella-t 
di  quelh  A agrepa  : cioè  prepararli  con  libre  fette  piamente  dei  coro  fucco , dr  li- 
bre cinque  di  gMechi»o,fenga  ejfer  detti  fiKthi  bolliti, et  (9i‘f’umati  dauanti,ma  che 
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pano  beneptfr^ati;  Et  quello  modo  non  è da  effcrri^'rcf»,  nè  biapmato  ; per  lori, 
non  è tr/fto,‘etKtj è conceduto,^  eppreualt>da  tJHedicipcrit  ff.mt.lt  cstolne 
eJUmano  molti  contro  al  volere  deà'aftttort:  quantunque  et  dual.bìcdodui;pcr- 
c'tochclaintentlonefusvera  ( come  giudicano  tnoltifaui  ) èfolamentc,  cheifffuc-, 
cbifieno  chiari,  netti,  & hen  purgati  : & lofinoicon  qutfla  arte  ojkruiamo  di  pre- 
parare tal  [tropi,  auerten  dolche  tì  Cucco  di  qurfti  tre  [tropi  prenominati, quello  però 
dicedro,  & qittìludimirtodetie  cpertrattopiù,  quando  t loro  putti,  ( ihediputti 
conttict:e,clc  co[;  fieno)  fon  maruri.St  per  contrario  quello  d agre fla, quando  l'vua 
è accrba,& immaturj.-nongià  però  auanti,che [ta  ella  fucchiofii  di  buon jucco,cbe 
[uol  cficre  nel  mefe  di  Giugno. 


iiropi  di  mirto  compofico. 

Il  [tropo  di  mirto  compofito  baia  mede  ftmatntenttone  del  [emplice  : maipià 
potente  in  rfiringrrc,e  non  èdtfì  buongusto . ‘Trendonfi  digraneìle  dimirto  dram- 
me vinti, dt  fondali  hian'  hi,  fandjlt  reff,  [omacht,  balaufìt,  & berberiatta  dram- 
me quindici,  di  nefpoli  immaturi,  & ficchi  dramme  cinquanta,  ^ acqua  di  fiato 
libre  otto. Si  fi  decottionefino  che  fi  confuma  la  metà,  fi  cola,&  vi  s’aggiungo- 
no di  ficco  di  granati acctofi , e<r  ficco  di  cotogno  ana  on'ge  fii , di  “giucharo  li- 
bre tre,&  fi  fi  [tropo,  & firbafi . 

Otferuationc  oeUìropn di  mirto  compofito . 

QueHo  firopo  di  mirto  compofito  cofi  da  tutti  detto  per  la  compofitione  [ua  copio-^ 
[a  dt  fimphei  è magifirale  : & auenga , che  ve  ne  fieno  pii  difirittioni  fintili , bab- 
biamo  noi  nondimeno  eletta  queHa  per  la  migliore,  effendo  ella  preparata  dai  pii  , 
CSr  da  quelli  maffime , che  non  pofiono  hauere  i mirti  pefchi  per  trarne  il  ficco , 
farne  il  firopo . Qmììo  , come  è detto , ha  l'intentione  del  primo  di  fi.  co,  nel 

ajiringere  pii  vaìorofo  : ma  non  ha  pei  la  benignità  di  quello , »<*  meno  la  facol- 
tà di  mitigare  la  toffe^ . 

M iua  d i cotogni  composita  di  Mefue . 

t^iua  di  cotogno  compofita  conforta  le fiomacho,  ilfigato,  gfi  tutte  le  vipere  , 
deBa  C appetito,  procura , vigora  la  dtgefiione , ferma  il  vomito , & Hfluffo  del 
ventre  : ordinafi  in  cotalguifa . T oghofii  'dt  ficco  di  cotogni  acetefi  libre  venti , di 
vino  ottimo  antico  libre  d.  ec , fi  cuoi ono  tnfieme  con  facilità  ,fempre  fpumandoli  , 
tanto  ebefe  ne  confima  il  t.  reto.  T>oi  fi  colano,  & lafciano,  fin  ebefi  cbiarifeano  ; ^ 
cui  fiuti  chiari , s aggiungono  libre  fti  di  mele  buono  gj-  jpumato , & cuoconfit,  fu- 
fpendendoli  inqucfi’vltima  cettu  nc  dentro  le  fitto  dette  fpecic  elefangine  annoda- 
te in  vna  pcggettafottile,  tutte  triturate  g roffamente,  eci  etto  il  gaffrano . Le  ffccie 
fono  di  cinnamomo  eletto , ^ cardamomo  maggiore  ana drame tre ,garo[oli  dram- 
taedue,  digengiouo  ,mafitct , macia , ^ legno  aloe  ava  drammevnaèmé%a , di 
etaffrano  dramme  due.  Fregandoucle  ben  fieffo  per  dentro.  £ venuta,  che  [ta  la  mi- 
na à buona  confiflene^  s'aromatie^a  con  lat creta  parte  if  vna  dramma  di  mufehio 
digallia  dramme  due.  Et  altri  fino, che  mettono  del  etsucharo  in  luogo  del  mele. 
Et  che  la  fanno  ancora  all'vno,& all' altro  modo  con  ffecie,  ^ [en%a  ffecie . 

Offeruatione  nella  miuadi  cotogno  cominfìfa  di  Mefuc. 

Quantunque  piu  compofitioni  di  rniue  fieno  e da  iJHefue  , e da  altri auttori  de- 
[critte:  nondimeno  quefia  è la  pii  ledata,et  ofieruata  da  tuttigmeralmente.hqiule 
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fh/fi,  piti  modi,  come  s' è anco  ditto  di  [opra,  tr  come  è ancora  il  voler  de'  Medici.  . ,, 

Mlinni.anxi  tuttivniuerfalmentelapreparanocon  fncchifoli.e conmele, ouer con 
^Mcchare,  & quiftaèdatutt;  dcttamiuafemplice.  Mitri  poi  la  preparano  con  Jpe- 
tie,  mufihio,  egatlia , che  la  chiamano  mina  comptpta,ò  arsmaticba,  ò pur  elefan- 
tina. Ci  fono,  eh  aromati^ano  la  prima  fetnpltce  col  mufi.hio,e  con  la  gallia:  ^ al- 
triconfolo  mnfchie,  c^  ancor  a con  fola  gallia.  Mlcjuanti  altri  poi  fono,  che  voglio- 
no,che  dalla  cornpofUa  per  auicinatfi  tjfa  aU'eflremo  delia  calidità,  fe  ne  L ui  il  -gaf- 
frano,  onero  fi  fnimuifca  dvna  dramma,  e lo  mufebio  aurora,  ttoftpofeia  la  giudi- 
cano di  miglior  tcmperati'ga,  cir  giotiamento.  t^Ha  quello  deue  ejfer  fatto  col  con- 
fenfo,e  giiid.cio  de' buoni  ÙMedici.  (ferti  fpeciali  antichi  parlando  gid  con  noi  del- 
ie mille  fecero  ogni  opera  per  darci  à vedere , e far  credere , che  la  mine  femplhc^ 
yer:ffimn,fofìe  quella  difiinta  da  Ce fue dietro  all’MromatiOi  in  quiflaguifa.  La 

con  fattone  di  mnia  fempltce  ha  le  virtù, che  dauanti  dicemmo.  Si  iogliono  per  com 
porla  di  fucco  di  cotogni  libre  cento  ; ilquale  fi  balle  in  vafe  di  pietra  fino  alla  con- 
fummit  ione  dell  a metà  fempre  fchiumandolo  ,poi  fi  cola , e per  tre  bore  fi  potici 
à ripofarc . ‘Dopo  quello  vi  s’ infondono  fopra  di  rin  buono  vecchio  libre  quaran- 
ta, efrinfieme  fi  cuoconofui  carboni  pian  piano,  finchefi  fkccini  fpeffi.  Efonodi 
quell i , i he  in  luogo  del  mele  mettono  del  i^ccharo , l Arom.tti'gaiio  con  le  fpccie 

elefkngineicjr  alcuni,che nonlevipongono.M  i quali  mojlraffimo  noirefponder.do, 
che  tra  quejlemtue  no.tvi  era  vna  differcntia,  ò momento  di importantia, e che  la^ 
prima, che  habbiame  detta,  eir  che  da  tutti  è ejferuata generalmente,  è di  qutfta  fe- 
conda affai  miglioreine  hauea,comequrfla  lo  odor  e, & il fapore,che  rendono  alcune 
cofepermojìofirà  del  vino,ilqualemrflo  vi  predomina.  La  cagione, che  il  fucco,  e il 
vino  fi  bollino  infume  nella  prima  compofitiont,è  à fine  fol.mente,che  lahiimidità 
loro  fiiperflua  rjfali , tr  vi  refli  la  virtù , ó"  fofi^»X^  migliore  confort  attua. 

Siropo  di  m:niha  di  Mefue. 

Il  firopodimentha  confortalo  fiomacho  fi-eddo,  & la  virtù  digcfliua  ponendo 
aiutograto  al  calore  naturale, acqueta  la  naufea,eil  vomito.Rt  con  la  fila  poca  Sìit- 
ticita  rfijgna  iiflufio  dd  corpo  caufato  dafiemma.  Fermail fingioc^,^  la  chole- 
ra,  & è vtile  con  certo  fucco  di  .amaro  à vermi.  Tiglianfi  di  fucco  di  cotogni  meta- 
ni, ér  dolci:  di  fucco  di  granati  dolci  acetofi,  mogani,  per  ciaf  uno  libra  vna.  Si 

mifehiano  infieme,  z-r  in  quelli  fi  infonde  di  menta  feccha  libra  mega  ; di  foglie  di 
rojè  onde  due , per  vn  di  naturale . Voi  fette  fk  boUitiene  diligentemente  fino  à Iaj 
confummatione  de  la  metà,& fi  cola,  ér  ton  libre  due  di  mele,ouero  di  guccharo  fi 
fii  ilfiropo,  (ir  fi  aromatica  coiignllia . 

Olfetiijtioiic  nel  firopodi  mentha  diMefue. 

QueHo  fi  rapo  di  mentha  è diiqfientionedi  Mefite , fife  come  dice  e^li,  più  eccel- 
lente del  primo  pure  da  lui  fcrttto  .manti  a queilo.  Dice  <,SHefuepotcifi  quefìofaì  e 
con  mete , ouero  con  guccharo,  fecondo  il  voler  del  confettante  ; che  qiieiio  t in  fui 
arbitrio  : nondimeno  preparato  con  giu  c baro  affai , fi  prona  di  megUoic  timperan- 
ga,  & fer.tmente,  ihepiù  fegluoiiuieneil  guccharo  à la  intenttoae , che  egli  ha , 
non  hauendo  effo  la  nfleifione , c calulità , che  hi  il  mele  ■ Et  noi  fempre  lofi  cnrL, 
guccharo  lo  prepariamo,  iono  di  quelli  in  alcune  parti,  che  io  offeniaHO  aromatiga- 
to , (ir  non  aromatigato , fecondo  ihepergli  Medici  è loto  tmpoH  j . eylt  quali  poi 
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fc  accade,  loawnatixano  coji  debita  quantità  digallia,  ^propriamente  di  dram^ 
ma  ima  per  libra  di  [tropo , che  ne  viene  per  ciafcuna  oncia  grani  cinque . Et  quell  * 
quantità  digaUiafhabbiamo  noiueduta  ancora  in  altre  dcfcrittioni  de  [tropi  del  me- 
diamo auttfire-  ,4Uuni,  tir  non  pochielìimano , che  [ta  troppo  qucfla  quantità  di 
gallia:&non  aromati-^^no  e[o[iropo  con  più  didramrna  mexa  di  quella: ma  queflo 
òfiadifetto  ,ònò,édi  vnapoca  importano^a  à nfpetto  di  vn‘ altro  errore,  chequafi 
in  tutti  i T eftì [i  legge  itela  defrrittione  di  quelio[nopo,ilquale  è nelpe[o  della tnpn- 
tha  [eccadihb.  vna , & megainondimeno  non  voi  dire  più  di  me^ipercmhe  Int- 
uendo effa  mentha , come  vuole  l'authore , ad  cffcr [ceca , e troppo  quantità , «o 
può  ella  capire  neUapoca  delli [ucchi,come  affai  bene  ne  può  ejfere  certo,chi  lo  com- 
pone , (jr  chi  l'ha  più  volte  compolìo , Onde  per  quella  cagione  molti  Ruttori , tjr 
maffìme  moderiti f cofntfì  ^tde ne’ loro  volumi,  nella  trafirittione , c hanno  fhttu^ 
di  quello  [tropo , hanno  aggrandita  la  quantità  delli  ficchi  di  on-r^efei  per  cadauni 
[arte.  Et  noi  queflo  conpderando  non  ^co  ha  [atto  affaticarci  per  rintracciare  Itu, 

X tra  correttioiie  di  quello  difetto,  ^ con  molti , che  [apienti  eHimauamoinue- 
lìigandola , qu.i[i  tutti  ci  difiero , che  tanto  delli  [uccLi  aggifigiffìmo , che  [uffeto  à 
balìan^a,  à [ofonderedettamentha . Il  cui  modo,  eìf  giudicioloro  non  a capendo  , 
voli  ([imo  intendere  meglioriri^ioni:  €t  cercatone  daaltri,  ci  fu  riffoUo,  cheepit^ 
mentha  non  doiica  effere  nè  in  tutto  ficca , nè  in  tutto  frefia  : mapaffa,  C humida . 
Et  quella  ragione  haueaapaimeglior  coloredellaprimainoadimenononvipre- 
flajfìmo  piena  fede,  ftimando  pure  la  mentha  douereffer  ficca,  come  ben  chiara- 
mente l'hatiea  [crina  l’ auttore . Etti  [ucchi  non  doueanoefiere  di  maggior  quanti- 
tàdiqiiella,  cheglihaueaeffo  defiritti.  ‘Dicheil  fhopoàiaffenxo , che  appreso  i 
quello  narraremo  ci  può  dare  à conofiere  il  vero , efiendo  la  difirittione  di  quello  in 
tutto  fìmile  à quefla.  Tfeila  coinpofitione  del  [tropo  di  afien-go,  entrano  libre  cinque 
difucchif  onxe  [ei  diaffinxp  ficco , on^duedi  rofi  , dramme  tre  di  figo,  & 
libre  due  di  mele.  Et  in  queflo  [tropo  di  mentha  è parimente  la  quantità  dilibrc^ 
cinque  di  [ucchi,  omte  [ei  di  mentha  ficca,  libre  due  di  mele , ouero  di  Xitc- 

charo . Et  il  figo  che  è di  più  in  quello  di  affent^ , non  fi , che  elle  non  fieno  di  vna 
ilìeffa  fimigliangatmanoi  volendone  oltre  di  quello  certe:(^a  più  [icura,  com'in- 
ciafflmo  à cercarla  [u molti  TeHi antichi,  &in  ftampa,  Ù"  firitti  àmano , do- 
uein  alcunilo  troueffimo  di  libra  vna,  tirincerti  altri  di  li  frames  fiecificata- 
rnente.  T ra  i quali  in  vno  antichifftmo,  che  tra  quegli  era  lefo  dal  molto  tempo  ,co- 
nofitfflmo  lo  errore  delfa  libra  integra  poflaui  di  più . Et  era  queflo  errore  nelìicj 
luterà  btUilaquale  il  corpo  [uoeraroffi , if^lafiirtain  [armadi  vnol,  mexpgua- 
flo . Ilqu.il poi,  come  penfiamo,  datraflatori,  ò da  imprcfjòri di  flampa credendo  , 
che  vno  i,  fuffe , che  meflra  il  numero  di  vno  integro  , lo  hanno  aggiunto  al  pii~ 
tno  ly  (in  fignato  d per  libre , fi  come , ne’ più  moderni  lo  habbiamo  veduto , chc^ 
con  la  Intera  s,  à canto , pofìa  da  gli  antichi , tir  dati  moderni , che  hanno  feguiio 
il  loro  coHumein  [egno  di  megp , moHraua  libra  vna  & mega , iti  quifla  [ormru, 
Li,s.&inaltra guifadicarattero  piùchiare  deUalibrain  qiicflomudo libra i,s. 
'Hpn  affermi  amo  noi  però,  che'lTeflo  dette,  fia  flato  quello  ,o,.d  f [ucagion.uo 
tanto  errore,  feguitoppidatutt . Baila , che  fi  non  da  quello , piióifierda  vn'.^ti>o 
proceduto,  SjueiìOf  c' habbiamo  noi  detto  fu  ben  certo  cagione  di  farci  lonoficrc  lo 

' errore  , 
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"trlfirt  j llqHal  noi  fidando  in  tutto  al  nofiro  giudlcto ,,  non  lo  ycleffìmo  prima  (t§*!r-, 
mare,  che  non  rbaueffimo  ben  confultato  con  più  Fi/id,  cirtJìfcdici pentitimi,  tire 
tutti  conofcendojche  ciò  fu{fi',di/fero,che  fi  daieffe  correggere , perche  noi  nell' aue- 
nire  fempre  preparatolo  con  librameo^  di  ntentha  ben fecca,  habbiamo  trouato  in 
efio  firopo  vna  fi-agram^agrati/fima . Ftnell’ifperientia  deli'operationi  fuevra^ 
eccellempa,  & virtù  grandiffima.  Onde  per  queììe  ragioni, & per  configliode'  det- 
ti peritiffimi  coiifigliamo , che  cefi  lo  prepari  ognvno.  Et  non  è punte  da  dubitare  > 
che  la  mentha  non  debùdeffèr  fecca  di  vera  ficcità , fi  come  beu  l'ha  defcrittn  Me- 
fite : che  fe  tale  ella  non  fuffie , commetter ia  lefione , & conturbatioae  di  rentrr  pc» 
la  yentofa  fua  humidità  : la  onde  nell  altre  deferittioni  doue  effa  non  fin  fpecified- 
ta,òfeccà,  òfrefca,òpaffa,  s'intenderà  fempre fecca,come  più  perfetta, &cofian- 
choraper  menthabumida  :perciocbe  altro  non  importa  queflo  dire  humida, 
iffa  fia  nata  in  luoghi  domefiici,  bumili,  & graffi . 

...  , Siropodi  alTcn?odi  M.fue.- 

il  firopo  di  ajfenxp  conforta,^  fortificalo  Sìomacho,cir  il  fegato  ferma  il  do- 

lere dellvno  & delÌ'altro,eccita  l'appetito,  aiuta  la  virtù  retentiua,  cagiona  alla 
moUificatione  di  tutte  le  vifeere.  7reparafi  in  qucflo  modo . Si  prende  mcT^a  libra-, 
d'affen^  Bimano,  dUe  onde  di  foglie  di  rofe , tre  dramme  di  /figo  nardo  : di  vino 
bianco  vecchio , odorifero  ; fucco  di  cotogno  per  ciafeuno  Uh.  due,  e met^.  Si 
pone  ogni  cofa  in  vafo  di  terra  vitriato  per  vn  dì , dr  vna  notte , poi  fenefit  decot- 
tionc  sì,chefifcemala  metà,  & firopo  con  libre  due  di  mele, 

Ófferuatione  nelfitopo  di  arfio/o  di  .• 
ideilo  firopo  <T  ajienom  è molto  vfitato,  la  cui  compofinìone, come  poco  fa  dicem- 
mo , é ftmile  i quella  del  firopo  di  mentha . Fogliano  alcuni  tJMedui  ,an7fla  più 
parte , c'hoggi fi  prepari  cono^ucchard , pcrefferpiù  del  mele  benigno , gamiche-' 
itole  allo  flomacho,  cóme  bene  A CóHo/cer  Galeno  perlatiaturadcU'iino&dclC- 
altró,  quando  cefi  dice  del  o^cebdro.  E il  o^ùcebaro  fimite  al  mele  quanto  all' ader- 
gere , al  digerire  ,&al  diffeccaite  ; ma  non  è tanto  dolce , onde  viene  ad /{fere  più 
amico  atto  d&macho , tir  mancò  caldo , ni  genera  tanta  fete  • Ét  qutflo  è in  quanto 
medicamento^  ma  in  qtianfó dimento  è cMo , & bumido  temperatamente  ^ Et 
é ancora  dicòmpleffioue  tale , che  podo  ne'  componimenti  medicinali,  tir  ne  firopi 
più  prende  la  qualità  defucchiloroò  fianò  fiigidi  ,ò  caldi:  perche  auenga  che  non 
lodìtatSMefke , fattoquefio  firopo con  jitc^haro  feràpiù  vtile , tir  amabile  vni- 
iterfalmente  ad  ogni  fiomachó  ; fe  però  non  feranno  di  quelli  iti  fhgìdexp^a  tanto 
idemper aii,che fiamma  di  fucfco  vi  coHuerriadrifcalòarlh*Perl'alfen%o  Jl^ma>to, 
ftcoadol'intentione  deU’auttore  intenderafsinori  foìamente quel  nato in'HQma,ò 
fui  territorio  fuo  : ma  quel  tutto  ancorai  che  é nato  nell'itulid,  come  più  benino 
afienxp,  che  nafta  in  altra  ngione  , 

Siropo  di  fumicerra  migepore  di  Mefue . 

li  firopo  difumiterra  ntagriore  conforta  loftcmacho,  il  fegato,^  tutte  le  vijid- 
rei  apre  l'oppilationi , curagli  mali,  che  nafeouo  netta  coerìa,  caUfxti  propriamente 
da  materia disumorifalfi,  onero adufii:  come  fono  rogna,  volatiche  i ferpigini, 
Upra , cancro , tfr  fimili . Conferifee  atte  febri  thqlenche , & i quitte  rhe  proce- 
dono da  oppitatme, &èmdtodegno,  ^ valorofonelmaj  fiancefe . Faffi  m fimil 
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vuniera,  fi  togliono  di  mir.ihohni  citrini,  & chcbuU  ann  drammevinti,  di  fiori  di 
boraginc,  di  bnglofìa,  di  vil  le,  affenTO,  ejr  cufiuta  ana  om  la  v/ia,  di  liquiritia,  & 
rofe  ana  oncia  mc%a,  d’epithimo , & pohpodio  ana  dramme  fitte  ; d'vtu  pafia , ^ 
prune  fecche monde anaoncie  fii  ( cr  altre ptune cento ) ditaniawidi  cal]iM-t 

fiflola  anaoncie  dne  ,fa{fi  d’ogni  coja  decotvonc  in  libre  dieci  d’acqua  pura  , che  di- 
ttenga  à libre  tre  ,pou  on  libre  tre  per  ciafimo  di  ficco  di  fumiterra  cotto , ^ de- 
purato, efi-  di:^iccharo  fi  fi  fiiropo,  ^ firbafi.  , 

OfTcruafionc  nelfirrpo  diiiimitcrra  maggiore  di  Mefue. 

Qitpfiofiropo  di  fumiterra  maggiore  èmoltoeccellente,  & in  vfo.La  cuicompo- 
fitionc  da  molti  habbiamo  veduta  preparare  con  non  poco  difordine , per  la  bolhtio- 
ne,  che  ficcano  di  ogni  cofa  infìcme,  i > rare  veramente  mi  panante,  per  le  coje,  che 
nontutte  vgualmentcpatifconovnacottiira  medefimx.  perche  cerchiamopor- 
la  rettamente,  y'ofieruiamo  quefl'arte:  cuociamo  prima  con  alcuni  bollori  la  liqui- 
ritia,il  polipodio,Ìafìeng^a,l’TUapaffa,^  lepmnc.  Toi,  cir  quafi  alla  fine  v’aggiu- 
giamola  cufcuta,le  rofe, li  mirabolani,  l'epìthimo,  li  tamarindi,  & lacaffia  tratta 
dalle  fue  canne.  Et  bolliti  debitamentevi  poniamo  in  quello  iftantc  li  tre  fiori  cor- 
diali , che  vi  fono , edr  leuiamola  dal  fuoco,  cdr  diuenuta  tepida  coliamo,  ponendola 
fopra  vna fiamigna  fiefa  fi  vna  croie  di  legno,  che  vi  flia  vna notte,  che  cola  à fio 
agio.Toi  col  ficco  difumitterre  depurato, et  col  ‘i^iccharo  ficciama  il  ftropo.Il  Bra- 
fauola  tJ^4edico  eccellentijfimo  chiarifi  e con  buona  ragione  nella  efiamine  di  que- 
llo ftropo  coloro, che  hanno  openione,  che  nè  la  cajffia,ne  l,  tamarindi  deano  effer  bofi 
liti  per  la  natura  debole,^  fi  dicono,che  bollendo, perdono  l'htmidità  fiale  nitiua» 
tir  loro  rifponde,  che  folamente  bollendo  d'vna  poca , & lieue  bollitione  perdono  la 
bumidità  accidentale,  vi  refta  la  migliore  naturale . 

Siiopodi  Epichimodi  Mefue. 

Ilfiropodi  epithimó  caccia  gagliardamente  la  melanconia , (irgli  himori  adth- 
fit , (ir  cura  le  infermità  da  loro  procedute.  P'aleàcoloro , che  fono  difiofiiallale- 
pra , al  cancro  ,dr  che hamiovlcerationimaluagpe  , fiflole , rogna,  punolenella^ 
fàccia.  Et  ha  in  qutftefimilimalatic,  (ir  m quella  delmal  fraiuefcepiùificaciadi 
quello  di  fumiterra . Si  pigliano  di  Epitbimo  buono  t retenjè  dramme  vinti , di  mi- 
robalani  citrini,& indi  ana  dramme  quindeci.di  cufeuta,  & fumiterra  ana  dram- 
me dieci,dithimo,calamento,bugloff'a,mtrabolani  beilirici, (ir  embbcltliquiritiat 
polipodio,  agarico,  & flicados  ana  dramme  fii , di  rofe,  di  feme  di  finacchio,  eìf 
anifi  ana  dramme  due  tir  meega , prune  numero  ymti , di  yua  vafla  ongte  quattro  : 
di  tamarindi  on-ge  due , & mei(a  y di 'r^ccbaro  libre  tre , di  f.ipa  libre  duo,  ^ fi 
fa  firopo . 

OfTeruar/nne  nel  firopo  di  Èpichimo . 

Queflo firopo  di  Epithimó  è digniffimo,tìr  è in  vfo.  La  preparatione  fina  deue  rfie- 
Yt  fiLta  con  dtligentia  , & auertire  d quelle  cofe,  che  più  ,&meno  pati  frano  cottu- 
ra. La  quantità  della  acqua  per  lo  decotto  deue  effere  ( come  per  ifierientia  prouaio 
habbiamo ) che  la  bolli tione  il  tergo  rimanga  netta  libre  fei,  ^ non  tre  come  h.mno 
voluto,  & ferino  alcuni,  perfuafi  da  vna  fìmile  quantità  detta  nel  firo  po  maggiore 
iifitm'.t.tèd-Ccnt.f  fimif  4 fdfita  «Ura  quantità  di  fic'i'o,che 
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i in  <fudto;doue  in  tjucH  « non  vi  é altro  liquorejche  il  fola  decotto.  ^Alcuni  (benché 
Pt.d  jmente ) vi  hanno  più  quantità  di  xpccharo , 

Sirwpo  di  Thiinodi  Mtfu'. 

Jl  (tropo  di  thimo  vale  alle  viCcrm:tà  fiigide  àdpolrijonCjdtUo  flomacho,(irdel 
fegato.Confcrif'-e  aìUjrede^r^  del  verno,  ejr  à chiunque  è di  frigida  compkffìonc . 
Ondfà  chi  gioua,  prenda  delle  parti  r^reme  del  tinma  on:^c  due , di  colamento,  eJr 
mcntha  fena  ana  dramme  cinque, di j'eme  di  an  jft,di  finochio,  di  apio  ^ dauci  ana 
dramme  quettro,di  vuapafla  orge  quattro  tjr  me:^,di  mele  libre  due.  Si fh  firopa, 
eir  fe  aromati%a  cum  dramme  due  dig.iìlia. 

Onr-nutionenc!  Sircpodi  thimo  di  Mtfuc. 

Queiìoptopo  di  tlAmoèinvfo  inaliunepvti.il  decotto  dette  effer  fatto  in  acqua 
pura  con  diligcntia,  cjr  coft  poi  il  rimanente  di  nata  la  conipoftiione. 

5ircpo  di  Eiiparorio  di  Mefite. 

Jl  firopo  d'eapatorio  conforta  lo  flomacbo,c^  il  fegato.  Ginua  alla  loro  moUifìca- 
tione,  eir  vi  ejj>ugna,fìrdiffipa  laventofità,tr  laittcritià frigida,  (icoura  il  buon 
colore,  fe  è fatto  cinaritio,  apre  fortemente  loppilationi,  dr  vale  al  dolore  delle  co- 
fte.FavalorofametUe à L'hidropifiacom  nci.ita,&  à le fibri  lunghe,  drantìche,& 
mjffirfiamente  in  quelle, che  corrompono  U forma,  dr  vinti  .ippetitina  di  llo floma- 
■ebo,  dr  del  fegato.  Hora  fkccìamolo  cofi . 'Pigliamo  di  radici  di  apio , di  finocchio , 
dir  di  endiuia,  ana  onde  due,  di  hquiritia,  fquinanto,  cufeuta,  nffctig» , dr  rofe  ana 
dramme  fei  ; dì  capei  venere, bedeguar,  fucaba,  radici  di  buglofia,  feme  d'anifo,  di 
finocchio,  dr  eupatorio  ana  dramme  cinque,  di  reubarbaro , dr  mafìice  ana  dram- 
me tre,  di  lpigo,afaro,dr  folto  ana  dramme  due.  Facciamo  dogni  coft  decottioncin 
libre  otto  di  acqua  pura, fino  che  fi  feema  la  tem^a  parte . "Poi  coliamo,  dir  facciamo 
firopo  con  libre  quattro  di  gucebaro,  dr  con  quantità  fuffi acntc  di  fucco  di  apio , dr 
di  finocchio,  dr  il  forbiamo . 

Offeruatione  ne!  (tropo  di  eupatoriodi  Mefue . 

F.tmnfiff.ino,  dr  di  grande  eccelìen'gaè  queflo  firopo  di  eupatorio  : ma  la  conten- 
tione,ch’è  stata,  dr  eh' è ancora  nel  chiarire, che  coft  è il  bedeguar, il  fucaha,  dril 
yero eupatorio , ^fi-quanto  debbia ifitre la  fufficiente quantità delli  fuccbi,haquafi 
fatto , che  in  molte  parti  fi  (ia  egli  difufato.  "t{eìlaprim.i  htiprefa  del  bedeguar,  dr 
del  fucaha  fi  malamente  fi  fono  li  contendenti  Japuto  rifoluernel  conofcerli  ben  cer- 
ti,che  molti  per  loro  caufa  fonoflati,  dr  fono  ancora,  che  adoprano  per  quelli,  chi  il 
cardo  fanto,cht  il  frutto  de  le  rofe  fclu.ttiche,dr  :l  riccio  maffime,  che  nafte  attorno 
alla  loro  pianta,^  chi  la  carlina, dr  altre  forti  di  cardi,drdi  vnamtnierafftecial- 
mcnte,che  vfane  i T ofeani  in  apprendere  il  latte  affai  notiffimi.Et  di  quelli  fono fla- 
ti ancora , che  per  queiie  conte  fe  hanno  lafciati  quefli  due  fempUci,  gjr  preparatane 
la  campo  fttione  fenga  quelli.  Degli  altri  fono  flati,^  fono, che  lon  licentìa,dr  aut- 
to  ritù  del  B rafauoU  hanno  preparato , dr  preparano  qitcflo firPpo  con  fauina,  & pa- 
iipodio;l’vnaperfucaha,e  l'altro  perla  bedeguar, ma  di  qui fla  fi  fatta  permutatio- 
ne,  il  M.itthiolo  Seneje  conejjì:ace  ragione  riprende ejfo  Brafaunla, nella  commm- 
tatlone  fui  fu'l  Diofcoride,nel  capitolo  della  ^ina  bianca, et  mojlra, oltre  l'eflerfi  in 
dò  ingannato  detto  B ràfauola  qn.mto  fta  miilc  anchorà , & contra  alla  intentione 
- ^ deìl'amor- 
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deWaKtttreeonifiorreefjò  firopoconla  fauina , e col  potipedio . T^i  parimente  iù 
qucfta' parte  non  poco  ci  marauifiUamo  delli  I{euerendi  di  erraceli , che  nella  loré 
cenfura  fu  f antidatano  di  tJ^fue  nella  dichiaratione  che  effi  fanno'  in  vn  capitoh 
medeftmo,che  cofa  fia  il  bedegmr  tir  il  fucaha,che  nel  principio  veritemlmente  dh 
cono,' che  il  bedeguardegli^rabi , tir  la  jpina  bianca  di  Diofcoride  fieno  vna  coft 
meiefìma.  Et  cht’l  fucsia  medefimamente  de  gli  strabi  fiala  jpinat^rabica  » 
onero  Egittia,pur  defcritta  da*Diofcoride.  Et  poi  feguendo  eglino  più  oltre,  certifi- 
Cano,\tbe  la  carlina,  ( <:be  è il  cameleone  di  Dio  feerie ) cofi  detta  per  efier fama  fr* 
il  Volgo',  che daìT^Angdo  d'iddio  fnfieelladimojlrataperrimedioverijpmoéipe- 
He  à Carlo  t^agno  Imperatore',  fia  il  vero  fucaba.  Et  che  l'altra  cgrliHiifagittt^ 
le,  cofi  detta, però  che  alcuni  pure  tra  il  volgo  fi  c redono,  che  ejìa  dalo^  ngelo  detté 
fi^e  tocca  con  filetta, fia  il  bedegnar.  che  effi  veramente  fi  ingannano,  che  an~ 

ebora  dette  carline,  ò le  Vogliamo  dire  chamcleoni  fieno  di  firettiffima  fòmiglianga 
con  la  flirta  bianca,  che  è il  vero  bedegnar,  & con  la  fpina  arabica,ouero  Egittiai  che 
i il  fucaha,non  però  fono  vna  cofa  medefima.  E ben  vero, che  effondo  ciafeuna  di  (o^ 
fo  in  fkcoltd,& in  virtù  diffeccatiua,&  coflrettiua,fi pofiond commodamente «fare 
t vna  per  l'altra.'Uoi efìendogià  à 'f^arni  con  Hermete  I{agani  mio  compagno, 
fr Otello, trOuaffimo in  quei  monti  appnfiodella  città  il  bedeguar  con  tutte  quelle  no^ 
te, che  gli  affegna  Diofcoride.  Il  fucaba  ne  in  fu  quel  di  7{grni,  oUe  tempo  hauemm» 
di  cercéCrlo,  ne  in  più  altri  luoghi  montuofi,  afpri,  & pieni  di  fclue  mai  lo  habbiamo 
potuto  ritrouare,mcnofaputo  daberbolaio  alcuno,chemai  vi  fia  flato.  Onde  fiimi*- 
mo,che  effo  non  nafea  in  queflipaefi.  €t  perciò  ,come  i détto, fi  potrà  porre  in  fuo  luo-' 
go  il  bedeguar,  ilquale  hoggimai  è finto  notiffimo  à ciafeuno.  Et  non  baùendo  il  be- 
deguar,porre  tanto  altro  di  carlina  integra,noé  di  quella  fitta, che  le  fik  radici  no» 
fimo  ne  refe, ne  aperte,  che  affai  migliorei  tenuta  fuefia  forte  di  carlina , che  è fona 
di  radice,  che  la  fenduta.  Làcontentione  delloeupatotio,  quantunque  ella  fiagran-' 
de, fi  può  nondimeno  decidere  fh  cilmente  :però  che  à certi  ^alenifli,chd  hanno fent- 
per  voluto,^  vogliono  contraHare,cbe  la  ifleffa  .Agrimonia  fia  quella, che  in  tutte' 
le  compofitioniftanto  de  Cfeci,quanto  degli  ji  rabifi  habbia  ad-intendere,  et  offer- 
uare  per  eupatorio  affolutamente.fe  gli  può  nff>ondere,&  accertarli,  che  folamente' 
nelle  deferittioni  dei  Greci  fi  habbia, tir  fi  debbia  coflumare  la  ty^grim6n''a,effendo' 
tfla  lo  eupatorio  uerifjlno,  cir  certigimo  di  Diofcoride, di  Galeno,  tir  degli  altri  Greg- 
ei. jl  quelli  poi  della  fetta  .Auicemùfla , chepiircontraflando  medefinnamente  ver- 
gliono,chc  nonfìa  agrimonia, e che  afiolutamentcfihSbia  ad  intendere  per  eupato-' 
rio  in  tutte  le  compofitioni  ; ma  fia  lo  eupatorio  di  .Auicenna  d tutti  notiffimo.  Sé  gli 
può  medefimamente  tifpondcre,  che  fi  contentino , che  nelle  compofitioni  folamente 
di  .Auicenna  fia  intefo , & offeruafo.  Et  che  poi  à Vati  parimente  non  fpiaccia , che 
nelle  compofitioni  di  Mefue  fi  oflerui , & fi'coflumi  il  fico  : ilquale  veramente  dalli 
più  fauq  é tenuto,  ^giudicato  il  migliore  eupatorio  degli  altri.  Et  noi  qui  in  fuo  flt- 
mre  f apendo  bene, CMeètiie,>fuicenniflinort  concederanno,  thè  quell i habbia  l'hct- 
note, ne  diremmo  bora  le  fktteggtc,  & forti  di  ciafeuno,  con  le  facoltà  loro  .fecondo 
chele  hanno  fcrittelipropri^Auttori.  f. t etafeuno potrà fkcilment e conofiere,  che 
punto  non  ci  inganniamo,  in  attribuire  più  laudi  à queUo  di  %J9Ìefue , 
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Eupatorio  di  Auiccona. 

E adunque  ( dice  ^uicenna)lo  Eupatorio  berba  aromatica, le  cui foglie fono  del- 
la fembiauT^di  quelle  della  canape, i fuoi  fiori  fono  à modo  di  ombrella,  come  l'ori- 
gano & alcuni  TejU;  benché  malamente  gli  hanno  i modo  di  nenufàri,  ^ è quello, 
che  fìadopera.  Il  fuo  fucco  è caldo  nel  primo  gr ado  ,iè“ ficco  nel  fecondo.  Onde  eflo 
eupatorio  è fottigli.itiuo,  incifino,& afterfìuo  molto,fen^a  attrattione,gfi  fen-ga  ca- 
{^detega  maniftfia,&  è alquanto  itittico,^  acuto,  c2r  ha  deWamaretga  come  l'a- 
loè. Conferifceà  dolori  del  fegato,  lo  conforta,  & vale  àtutte  le  oppilationi,  gjj- 

apofieme  fue,&  del  polmone, & alla  moka  dure^tg^della  mil-ga.  J>ato  con  vino  in 
potione  medica  le  viceré  de  gl'inteflini.  L'herba , e'I  ficco  fono  digiouameato  ne  gli 
idropiche  in  luogo  fio  fi  pone  lo  affdro,  & lo  afiengp. 

Eupaton'odi  Nfcfucj* 

E V eupatorio  ( deferiue  Mefite)  herba  di  lunghenga  di  vnogombito',  tr  i am»- 
riffima,le  cui  foglie  fono  de  la  manieradi  quelle  de  la  centaurea  minore,  offre,  ver- 
di,efi"  intagliate.  Ha  il  gambo  fottile,ilquale  feccandofì  citrinifi,  nella  cui  fommi- 
tà  nafeono  i fiori  di  colore  fittocitrino  lunghetti  alquanto.  ,Alcuni  difiero  perla  vh- 
feofità  fia  tenace, eh' effe  era  herbapulicaiia.Et  di  natura,^  di  virtù  caldo  nel  pri- 
mo grado, & feego  nel  fecondo,  & i compofio  difofianjacalda,  & fattile.  Stperciè . 
é fottigliatiuo,  ajlerfiuo,  incifiiio,  mondificatiuo , eìrprefiruatiuonel  vietare  le  pu- 
tredine,et  con  ottione,&è  conueniente  refihaiuo  fenga  alcuna  attrattioue,efi  e al- 
quantofiittico  per  effir  in  lui  alcune  parti  terreflri.  Et  e molto  confortatiuo,  eir  adu- 
natiuo,  e di  debole  folutione, laquale  fi  vigor  a col fiero.  Il  potere  fiod  di  purgare  co» 
ageuoleggalacholera,  ^lafiemma,  tir  di  confortare  lo  flomacho,  il  fegato, &le 
budella  con  vtilità  grande  alle  fue  doglie.  Et  è medicina  mirabile  alla  milga , & i 
tutte  l'oppilationi.  E di  gran  gìouamento  alle  febriinuecebiate.  Lamigliore  Sìagio- 
ne  di  coglierlo,  & trarne  il  ficco  é nel  fine  della  primouera.  Tonefi  in  luogo fico  rfrf- 
Vaffengp,  e dell’afaro  il  fiopefomedefitmo . 

Eupatorio  di  Oio(<»ridc. 

L'eupatorio  (dice  THofioride)  iherba  ramufculofa, di vnofil gambo,  lignofo, 
fattile,  dritto,  pelofo,e  negro,  d' attenga  cubitale.  Le  cui  foglie  fino  diuife  in  cinque 
parti,  ó"  taf  bora  in  più, alla  fimilitudine  del  cinque  foglio, onero  più  toìlo  del  cana- 
pe,di  colore  negrigiante,  tir  daogni intorno  tagliate  dguifade  denti  di  vna  figa.  I 
fioi  femi  nafeono  dal  megp  del  gambe  inchinati  alla  terra.  Et  è irfito,  «jr  afiro,  & 
ficco.  Siattaccaa'  veiiimenti.  Ciouano  le  fie foglie  trite,  ^impiaiìrate  con  graf- 
fo di  porco  al  f viceré  difficili  à fonare.  Et  vogliono  la  herba, e il  feme  beuuti  con  vi- 
no alla  dijinteria,  & a'morfi  de’firpenti.  .Alcuni  s'iiiganarono,  chiamando  farge- 
mone  eupatorio, efi'endo  altra  pianta  diuerfa,  fi  come  innanzi babbiamodimoflrato. 

Certi,oltre  alli  prenominati  eupatori  hanno  alcune  altre  herbe  confa  nti  à difet- 
ti del  fegato  nominato  eupatorio,  fir  propriamente  f abrotano , fafiro,  laffingp,  il 
marrobio  ,&  altre  fimiìi.  Et  idatoà  glieupatori  queflo  nome  dal  buono  effetto  , 
c hanno  di  giouar' al  fegato,^  quafi,che  drittamente  fi  patria  dire  eupatorio, 
qutfte  vltime  herbe, quantunque  elle  pano  di  certiffimo  valore  ne' fegato  fi,  non  pe- 
rò debbono  tffere  dette,  ne  ime  fi  per  aipatorio,  hauendo  elleno  altri  nomi.  tJHafi»  ■ 
degli  eupatori  detto  d bffianga.  'Della  conlentiont , che  è fu  la  quantità  fifficiente 
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dclli  fucchi,  decidendtld  no:  qui  breucmcnte,  diciamo,  che  ella  deue  tffere  ìntefa  d 
quella , che  mancherà  nella  dccottione , fi  i ome  noi  più  volte  nella  compofitione  di 
quiflo  f tropo  habbumo  veduto  ieemarft  efjadecott.onc  tra'  lter%p , che  bollendo  fi 
confutnau  I ,&  qu  Ilo, che  rimahCit  t netle  cofe  bollite  libre  cinque,  òiui intorno,  thè 
doucnio  t fiere  quantica  liifiìcience  alle  libre  quattro  dfttnicharo.bifogn.iua,  che  el- 
la fuff'e  libre  fa.  La  onde,,  ji  deue  a^^iungeread  cfi'a  decot  tiene  ficmata  librette  di 
fucchi,  & propriamente  libra  vna  icir  mirtea  di  iiafcuno  , che  tanto  altro  ferà  lade- 
cott.Oìic  nettati^  colata.  Et  è qio Jia  limitationc  tratta  da  giuruffima,^  infallibile, 
regola;  auenga  che  ah  uni  alti  il  habbiano  fritta  altrimenti . Tdelladecottione  fi 
Vjerà  bonifjìma  dii.gentia,  ^ fi  porrà  nel [tropo  lo  rcubarharo  a piùfuaperfettione 
nel  proprio  modo, che  diremmo  nel  Ji  topo  di  cuhorea  di  Tqj^colòper  via  d’infuftor,e . 
'Eie  fi  creda  alcuno , eh' l jqu  nunto,la  eufuta,l'e:fienxp,  e le  rofe  debbano  cjfeì(L.j 
dramme  fedici  per  ciafeuno, fi  come  hanno  ejpono,^^  giudicato  malamente  t I{eue- 
rendi  di  A raceh  nella  torrcUtioue  di  quijlo  fi  topo . Jmpsrò , come  fi  vede  ne  TeiU 
antichiffimi , & come  giudicano  i tJMedicipiù  jàiii , ^ cornee  fiato  canofiinto  da. 
ogni  cfpoto  difpenfacore,  che  non  deano  e fiere  più  di  dramme  fa  per  ciaf  uno,  ó"  fia 
quejlo  detto  con  pace  di  ejfi  I{fH:rcndi,  t quahgià  non  fi  mar.iuiglicranno,fc  qui  pe^ 
feando  hanno  pigliato  H granchio . 

Siiopodifuc  o J’cupitorioma:;if}raIe.  . 

.A  comporre  ilfiropo  di  ficco  di  eupatorio,  pigUanfi  di  ficco  di  agrimonia  netto, 

€ depurato  libre  tre,  di  ■gtucharo  libre  due , fàccùfifropo . 

OlIVruarionc  nd fìropo  Ji/iiccr>  di  eupatorio  magiftrale. 

Que fio  firopo  fimo  di  fucco  di  agrimonia  c detto  di  fucco  di' eupatorio  dalli  Medi- 
ci yenetiani,  i qual  nelle  fue  parti  lo  cofiumano  ; ne  già  noi  in  altro  luo^o  babbiamo 
veduto, che  effojì  offerui.  dim-Ho  fuori,  che  è diuretico,  è poi  di  effetto  afìai differen- 
te à quello  di  Mejùe,  ilqualepiù  nelle  noftrepartt,& per  tutta  Italia  generalmente 
è,cheftcoSluma,&  che  filanda  anchorapiu. 

Siropo  Ji  Sticados  di  M-  fue. 

1 1 firopo  di  nic.tdos  è vtiliffimo,eprouato  ad  ogni  infermità  fredda  di  nerui  : co- 
meèaUaparalifia,cioèdiffolotionedinerui,  allaepilepfia,  qutjlo  è male  caduco , al 
fpaftnio,al  tremore, & alla  tortura  del  volto,  (fonfuma il  catarrlrofreddo.E  poten- 
te nelle  m.iterie flemmatiche;  però  che  d,ffipa,  afiòttiglia,  taglia,  & diffecca,  apre 
l opilationi,  rifcalda  fortifica  lofiomac  o ,1^  il  ceritello.  Ordinafi  nel  frgurntr  j 
modo.  Si  prendono  ifiori  di  nicadodrammctrenta,dithimo,  calamento,  ponga- 
no anadrammtdieciidi  antfi,c-r  pirethro  .ma  dramme  fette , di  pepe  lungo  dramme 
tre,digengiouo  dramme  due, di  vua  pafia  dtfojfata  onde  quattro,  di  mele  libre  cin- 
que, fi  fa  firopo,^  fi  condifecon  dr.tmnia  vna  cSr  mega  per  parte,  di  cinnamomo, 
calamo  arematico,ff>igo,gaff'rano,gengtoHO,pepenero,et  pepe  lungo, che  fieno  lega- 
te in  unape^t^tta  fiottile, & chiara  la fciàdouele  ancora  joffefe  dopò  che  fiera  cottoa 
Ortcruationc  nel  firopo  di  Sticados. 

Qu^fio  Siropo  di  Sticadosè  invfo  appociafeuno.  Si  compone  in  ah  une  parti  con 
V aromitigationc  delle  (fede , & fenica  anchora.  Quello  non  aromatigato  chiama- 
no lanplice  firopo  dt[hcados:& loaromatigatocompoftto,  'Efpi  fempre  Lohabhta- 
mopreparato,  Crvfiamo  diprepararlo  con  le  Jpecie  come  ha  defi  ritta  Mefite.  la_, 
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decotticne^ccUmo  con  libre  dod  ci  di  acqua , chefìfcema  la  terra  parte  : 

thcnonlo  lrec,fi.h,l.mtore.  Etl-arornatn^ationef,faràalihorajelf,,opof,h 

inerbo  de  la  cottura. accio  c he  megUo  ne  tragga  egU  la  virtù  de  lejbecie.frcgandoui  U 

fmmacciolo.doueferanno le fpecie ben fficjjo dentro.  ir  i s 

r /L  1 'Jtr  Siropjniiuctiino  òdi  poi-podio. 

La  facoltà  delfnopo  mirachinn . onero  d,  polipodio  è di  inondificare  erandenun^ 
te.  & digeme, ^ efficcaregU  hurnongr  vifcofi.o  di  purgare  fr. me  amente. 

<rfe,^tnoUntalacolerunegra;&lafliminagrojfa.etenaie':t-lemate^^^ 

gionture.  Gioua  appi  ejjo  agl;  ujfctti  de  la  melanchmia  ,&àle  lue  fi  bri . Vale  à la 
og  ta  i fianco  a deiU  milita  ^ & a le  fue  durexx^*  quella  gufa, 

^t  ogioao  > p^lipodtofrejco  amie  tre, di  bu.^ioffli^ /netijjli.tna  manipolo  vno.  di 
ciperi,  acori,  ajurt.  &jcorze  di  cappati  anaoncia  mec^a  : difena , & epithimo  alt* 
.nciedueidifemedi  endma.di  latuca,&  dicanola  anu  oncievna.&inexa.Si  pe~ 
fianogro^amente  quelle  coje.che  jmo  da  p /lare,  & con  le  altre  inftc.ac  fi  fa  decot- 
ttone  in  libre  cinque  di  acqua  pura . che  ritorna  à libre  tri  . T>ofcta  lon  libre  due  di 
mele  rofatoftfalnopo.auertenio  diponere  alfine  de  la  decottione  Ufena.&lo  epi- 
thmo  ; ne  vi  bollano  dentro  piu  di  quattro,  ò cinque  bollori . 

• ' OiTcruatioiiend/ìropodi  polipodio. 

*DigHÌlJimo  é Veramente  queHofitopo  mirachino , onero  di  polipadio  : la  cui  de- 
jcrittione  appreso  di  molti  fi  offerita  variatamente,  tdondimeno  nel  modo, nel  qua- 
Ulhabbiarw  noi  de  ferina,  é.  cheficofiuma.eìrchefilaudaanehorapiù.  .Alcuni 
vogliono,  eh  ellafia  magifìrale,  & altri  di  Gentile  da  Fuliano  per  fkrne  mention* 
egli  nefitoi  Trattati.  .JHa  queiio,  di  chi  fi  voglia  fia,  ci  importa  poco . 

, . Orimele  f mplice di  Cileno. 

^ 1 Oximeie  femphee  èfalutiferomoltoperli  certiffima  facoltà  eh' effb  ha  d'inci- 
dere.difottigUfne.d  aprire, di  mondificare.di  digerire, et  di  attenuarle  materie  fié- 
maticbe.vifcofe.chefi  attaccano  molto.  7*urga  valentemente  per  rii  detti  efetti  il 
feg^o.la  milx^,^  gli  humo  i griffi  y ale  à morbo  acuto,  facilita,  rìf  canaio  Auto, 
induce  U orina , gioua  à li  dolo»  idelt  gionture,  è effUaciffimo  in  digerire  le  materie 
de  le  febri  dilungo  tempo.  Famicheuole  ali  precordi . tir  à tutte  le  fue  parti.  Com- 
ponfi  cofì.  Vigliamo  di  aceto  ben  forte  libra  vna  : di  mele  ottimo  Ubre  due:  di  acqua 
di  fonte  libre  quattro.  Si  fa  botine  ogni  co  fa  infieme  fino  à la  confumatione  de  la  ter- 
s^ihouero  quarta  parte,  leuatone  però  la  fchmma  primamente , che  fe  molto  nevfci- 
ràjil  mele  non  fiera  ottimo,  ^ fìara  aneborapiù  d emeerfì.  fi  mele  buono  è quello  . 
che  rende  meno fchiuma,  r!r  che  fi  cuoce  anche  preflamente . Cotto  adunque  quefi. 
oximeleilateria.OHerquartapartefiferua.&ccfiumaft.  Etvolendolo  pmgor 
gliurdofi  crefee  lo  aceto  tanto, quanto  é il  mele,  & raddopiofir acqua. 

OlTeruatione  nello  orimele  remplic  - di  Galeno. 

.1  Quello  oximeie  femplice  di  Galeno  èfiropo  antichiffimo,^  tanto  è il  fuo  ceflume. 
chequaft  pochi  altri  fiiyi  in  ogni  Ragione  fi  danno , che  non  vi  fia  egli  per  la  fim_  . 

parte,  &mffimeneirindifi)ifitioni  del  petto.  E qnanmqueGalcno'lofiriuanel^ 

^tl  J{egimeato  de  la  fanità  nel  modo  in  cui  f habbiamo  nei  deferitto , ^ che  dimq^ 
ara  che  ancimafi  fa  fenga' acqua  ; non  fi  toglie  però  ebe  Hippocrate  >JHtdito  fa- 

mofijfmo,^  de' frimidel  Mondo  non I babhiéfcm^  &cenMm4to prima  di efin 
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^.ilenó,  ttìa  con  oper adone  però  diucrfa,  ch'egli  come  Galeno ^non  dofsò  ilpefo  di  al- 
cnna  cofaunxi  lafciò,  chefifhceffe,  àgiufto  debito.  7{arra  Mefite  quelìo  mede/ìm» 
oximcle  femplice  ne  fuoi  firopi  fiotto' l nome  di  fiecaniabtn  puro  : che  tanto  in  atabic» 
ìmpo  ita , quanto  che  in  latino  fi  ropo  acetato  : tJ^ta  con  altro  ordine  di  quello  di  Gof 
letto.  Si  fa  (dice  Mefite)  quello  oxmele  con  parti  due  di  mele  buono,  di  aceto  buono 
parte  v/fa,diacquadifionte  chiaro,  & dolce  parti  quattro.  Et  àie  volte  richiede  la 
diffiofttione,che  s'aumenta  l’aceto  nel  modo,che  dicemmo  nelfiropo  acetofio,  fi  putire 
fica  parimente  il  mele  con  l’acqua , & fpumafi  di  continuo.  Toficia  fiegli  da  i aceto  , 
€r  fi  cHOcono  ; non  laficiando,  che  la  (piuma  j'e  n'aleta (apra  : ma  fi  letu  d’ogni  bora  « 
accioche fi  mantenga  effio  mele  più  chiaro.  Et  narra  medefimamente  nel  fino  fronte  » 
che  per  tre  cagioni  vi  fi  mette  l’acqua . L'vna , che  per  fioflentare  ella  il  mele  d pii 
lunga  cottura  ,fà  che  da  lui  fi  parta  quello, che potria  dare  danno  d V infiammationem 
L’altra,  che  fi  leua  la  (piuma  con  più  fklicitd.  L’vltima,  che  perla feflam^  fiua  ac^ 
quofa,fk , che  meglio  fi  dtflribuifca  per  tutto' l corpo  la  virtù  de  la  medicina.  Et  art- 
chora  che  il  mele  fia  contrario  d la  flemma  : fi  fh  nondimeno  per  la  permiilione  de 
l’aceto,  che  ne  rifiurga  vna  fkcoltd  certiffima,  & valorofa  ne  le  materie  de  legiontu- 
re,& in  quelle  de  lefebri  di  lungo  tempo  : però  che  lea(lottiglia,le  diuide,^  le  ma- 
tnra,&  rifoluegli  humori  de  loftemacho,  & del  fegato.  Sìucflo  tutto  dice  tSHefiue. 
tapurificatione  del  mele  deue^er  con  acqua  di  fonte,  gir  dolce,  g^cofit'ha^ecifi- 
eatatJlfefued  rifpetto  della  falfa , trmarina,  che  vfarono  gli  antichi  ne  loro  oxi- 
meli  d noHri  tempi  uon  c(fiumata,come  bene  fi  vede  in  Diofeoride,  in  ^linio,(^  in 
altri  .Auttori.Molti,angi  lapiù  parte  fono,c^  nel  comporre  queftooximele  vi  met 
tono  lo  aceto  dopò  laconfiimmatienedeUedue parti deCacqua.2fipi  per  effere  il firo- 
fodclicatiffimo , & coftumate  molto  da  perfine  nobili  ci  sfariniamo  di  farlo  più 
quantofipuocbiaro,etrajparente.Chiarificbiamoilmeleconl’acqua,girvn  bianca 
diOMO.  Et  bollito,  che  è alquanto  sì,  che  comincia  ad  effèr  chiaro , & farcia  faiuma 
negra , lo  leuiamo  dal  fuoco , tr  lo  coliamo  due',  & tre  volte  più  da  vn  colatoio  di 
fannOjOHtro  di  ttU,che  cada  in  vafe  di  terra.  *Toi  lo  torniamo  al  fuoco,  tE  mentre, 
che  ribolle  yi poniamo l’aceto,ilqualedeueeffernettifiimo,  sbianco,  gfi  cotto,  ckut 
fia  d perfettione  lo  fermarne  fplendido,et  cbiariffimo.Et  cofi  à quefto  modo  thabbia- 
mo  fempre  preparate  pertlUiflriffima  famiglia  deSiPamefi  .mentre  erauamoiM 
Vfitna.br  in  Tarma anchora,ioue  molto XnÙ'hannoccftumate.tlr  coflumanoanco- 
Ta.tSr  filo-  eSr  con  mele  rofato  infieme.  Benché  alcune  volte, per  efier fiata  cofi  Fin- 
tentione  deìli  Medici  thaììbiamo  preparato  con  due  parti  di  mele , ^vna  digtu- 
charo,  ^alcune  altre  volte  ne  fi  hanno  fatteci  buono  fucceffe  condire  con  dramma 
me%a  di  cinnamemoper  libra  , che  fefie  il  mele  & guccharo  rotto  grecamente , 
tra  pofe ia  cefi  aromatigato  molto faponto,  & d guflanti  diletteuole. 

Oximele  compoifo  d;  Mefue. 

lo  oximele  compio  vale  d qoel  tutto, d chegioua  boximele  fempHce  : ma  fa  con 

piitfacaciadlefebriantiche,  leua  in  tutto  la  c boterà  graffa,  fi  mma,  apro 

cgi;i  «ppilatiene,  & quelle  propriamente  deUoftomacho,  del  fegato,  e drllu  m.lga, 

^ i^uoue  l’orina.  Terò  fa  (fi  nella  maniera, che  fegue,  prenda- fi  di fi  o>  ge  mondate, 

C5“  fagiiate'^‘^*  radici  del  apio,g^ finocchio, ana  onck due-di ftm.  di  apio,difinoc- 

thio,  e di  ani  fi  <«4  Vn^' infonde  api  tofa  m Ifart  ditti  d'aceto,  ^ libre  vin- 

... 
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ti  il  icifuitperhore  i^in  vafe  di  pietra.Tofcia  fittene  decett'meal  conjkmaredel^ 
UteTxapartejft  celi,  ^conmeìe,  chefuaUametàdieffideeottionefififnepOt 
Ù'Jàibafì. 

OlTcruationenel  oximele  compofto  di  Mcfur. 

Qiiefie  oximele  cómpofm  i quelle, che  s'vfi.Lo  nomina  Mefite Jicaniabin  di  radi’ 
et.  jitcmi  hanno  libre  dodici  d'acqua  ; ma  é errore , & altri  non  n’ hanno  gl' ani/ì . 
Certi  altri  hanno  ifiimato  in  qutflo  oximele  troppo  la  quantità  dell’aceto  : ma  fi  fona 
ingannati;percioche  non  entraperegnilibradi  mele  più  d'ongeotto  d'aceto.  Drfcn- 
tteil  Manlio  vn' altro  oximele  cempofito  di  Giuliano  , ilquale  habbiamo  noilafciat» 
per  «9»  ft  ccfiumare  : auenga  che  pure  altri  auttori  antichi , & moderni  il  laudino . 
alcuni  per  quello  oximele  coHumano  il  firopo  di  cinqueradici,  perefiere  fimi~ 
li  di  qualità. 

Oximele  rquillitico  di  Mefue. 

Lo  oximele  fquittitico  i virtuofi/fimo  nelle  materie  frigide, vifeofe, grafìe, e iena- 
€i;  lefirappa,  et  eradica  da  tutti  i luoghi  profondi,come  nel  ceruello,  nello  flomacho, 
tulpetto,  nel  pulmone  oue fiderò  appiccate  fortemente.  Conferifee  à i difetti  del  ca- 
po,dello  flomacho  & di  tutte  le  vifcere.yaleà  tutti  gl  acetofl,&  aUa  moliifi catione 
della  yefica.  Ha  valore  in  quel  tutto  , c' hai’ aceto  jquillitico.  Taraft  coft.  Toglionfi 
libre  due  di  aceto  fqmHitico,Cr  tre  di  mele  ffumato,  & come  dicemmo  dell  oxime- 
le femplice,  ft  fi  firopo,  Cr  feruaft. 

OlTeruattone  nello  oximele  fquillitico  di  Mefue. 

■ Q^o  oximele  fquilliticoirttalto  in  vfo.  La  quantità  dell acqua,auenga  che  non 
la  pongalauttore  in  purificare  il  mele  deue^ere  il  doppio,  eh' è il  mele;  accioche 
conia  lunga  bollitura  fé  adunino  nella fchiuma  le  parti  gn^e,  & cerofe . 

Oximele  rquillitico  dindin  di  Mefue. 

V oximele  fquiUitico  di  radici  ha  le  ficoltà  proprie  dell oximele  fquillitico  fenp- 
plice:  maépiù  eficace,  &potentedi  quello  in fottigliare qualunque materiagrof- 
fa, flemmatica, Cr  melanchouica,et  principalmente  nell  aprire  le  oppilationi  d'ogni 
membro.  Onde  fommamente  conferifee  aUefrebi  quartane,  à quelle  di  ogni  giorno  , 
Cf  all  antiche,  douefia  materia  fortemente  appiccata.  Faffi  c^t.  Tigliaft  l.t  compo- 
fitione  dell  oximele  compofito  ietto  dauanti,  Cr  fiargefeli  fitpra  in  luogo  dello  aceto 
femplice, aceto  fquillitico,^filf  come  quello. 

Aceto  fquillicico  di  Meftie. 

L'.AcetofquiSiticoimoìtovalorofo  in  tagliare,^  affottigliare  levifcofità  degli 
humori.Ondela  vtilità  fina  é certa, &manifelìa  nelle  materie  delle gionture.Facb- 
lita  legroffe,  & tenaci  àfpiccarfi,  ^ad  vfeire.  *Vificcca  Hmnidità  fuperflua  de  le 
gengiueputride,guafle,humide,e  cadentiiche  le  aflrigne,  & fortifica  i denti  fmojp, 
dr  conquaflati.  Leua  le  putredini  della  bocca , & ammenda  il  loro  fetide  odore,  & 
fililo  buono,  dr grato.  Conferma  le  fàuci,  dT  fiUt  callofe.  l\ifchiara  la  vifla,  & fk 
cniara,  dr  buona  la  voce.  E fimo  à la  doglia  di  fianco  pigliandone  due  giorni  vn  po- 
co pervolta.  (fenforta  lo  flomacho,  df  lo  mondifica,  fi  dai  coloro,  chemalamente 
digerificono  il  cibo,però  fi  buona  la  digefUone, confort  a lo  appetito,  dr  fi  buon  colo- 
re. 'Dafii  anchoraà  melanchoiiici,  à vertiginofì,  d fmemorati,al  male  caduco,  alle 
fietre  che  crefeone  ne  la  veftca , i prefocationc  di  matrice,  alla  mil-ga  enfiata , alle 

fatiche. 
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fiiitiche.&an.iéoflia  del  fegato.I{t,tfi’MCa  chi  per  lunzamaUtiaé  Indebolito  Gi<r 

M j i/ldl^to  m-  l on  u hie  a lafordità.  Et  è vna  delle  coj'v  òttime.ihe fieno  in  conCetntr 
re  il  corpo  da  correttione,  e putyedine  ; però . he  lo  rende  Uno,  ^lo  lonferua.n  oio- 
UentL  Mal’vfojUofretjuentefh  fmagrire.  Et  è infomma  (diieT)iofcoridr)luon9 
ad  ogm  cofa  ; ma  non  lo  dem  però  vfare.  t hi  hamfie dolore  dttvfia.  li  intefiwi  vice- 
rati, & infermità  di  mrnt.  E ilfuo  vfo  di  darlo  ogni  di  à d.gmno.  Tiri  prinupiost  he 
fi  t ornine  m i tnore.fe  ne  da  poca  i}uantuà,fiiomr  è vna  dramma.&fi  va  irelcen- 
do  à poco  à poco,  tanto  che  fi  pcntenga  ad  vn  ciaiho  ; qucHo  è pefo  di  vna  oncia 

non  come  fi  hanno  creduto  ahwn.di  vno  hi.  chu  romper  haucre  quifio  nome 
di  ciathofign  ficatione  di  vn  bichiero.  {jr  di  vno  Mifiro  7reto,che  è difei  dramme . 
SìneH  0 habbiamo  qui  voluto  dire-.au  ioche  ah  uni  meno'lfpr.ti  non  err  ffhro  nel  vo- 
lerne dare  vn  biahiero  grande.  Etf.ippi.fi,  che  tanto  è la  fu  i forga,  che  belandolo 
con  molta  auidita  fa  che  per  vn  momento  di  tempo  fi  par  morto  : maveniamoà  la 
compofitione . Si  prendono  fqmìle  bianche  (thè  le  bmu  betono  meglion  de  le  nfie  , 
Tir  de  le  negre)  &fi  feaghono  de  la  loro  doppiatura  giLìtaiidonele prime  fco>re  di 
fuorajecebe,  & il  germoglio  di  dentro. . ome  patti  mutilinr  la  medicina.  Frappate 
pm  le  buone  in  picaole  parti  con  le  m.mi . & trapp.fytfdc  c on  vno  Siile . onero  ago 
di  legno  in  vna  iarda  fittile,  per  tanto  fi.itio  tra  loro  che  non  fi  tocchino  ,fi  lafiiana 
VI  luogo  ombrofo  Ubero  però, et  aperto  ad  i aerata  di  aere  per  giorni  qiurant  i Tofiia 
pure  con  lemanife  nefanpeggi,& parti  più  minute.&fi  mattono  in  vnfe  diuetro: 
Mero  di  terra  Stretto  dt  bocca  ,&fipra  per  cadauna  ltbr.t,  che  elle  fieno,  vi  s'itifoiv- 
dono  di  aceto  boniffimo  libre  otto, chiudendo  ben  h bocca  del  v.tfe.  Et  per  altri  quA- 
ranta  giorni  fi  mette  al  Sole  :po’ trattene  le  fqutlle  fi  cola,^  fiferbq.  ^ 

Aceto  fquillitico  inapillialr . 

. fare  lo  aceto  fquiltitico  in  altro  modo,  fi  toglie  di  cotiche  di  firuilta  bianeg 

giettatonepure.comeèdettoleprimefiorie.eilgermoglo.hbrevna.diacitobuJ^ 

no  libre  otto.  Si  mefchianoinficme.&fi  fanno  bollire  di  alruni  bollar,  ‘Doopo  fi  co- 
la,& fi  opera  come  tl primo,  ifrtten.  U mcdcfime  facolta  : ma  con  meno  efficacia, 
O.T  roationc  Mf  gli  3C>  t:  rqu'llitici. 

^Sli  due  aceti  Cquiltitici  fino  quelli  che  fi  offiruano.  Il  fecondo  fi  f apiù  dette 
vo.teper  neccffità,&  da  ogni  tempo. Il  primo  è veramente  di  tanti  cccellentia  .che 
fi  può  annouerare  trai  più  virtuofi  liquori,  che  fi  ano.  Tijrra  il'Brafauola  nel'cfig- 
minedt  fuot  firopih.mer  fatto  miracolo  con  tre  gocciole  di  vna  qua  ardente  fitta 
conqiuSlo  ai  eto.  che  ei  diede  d T.ipa  Clemente , gir  al  <Duca  di  Ferrara . iqu  j,  efi 
fendo  quafi  che  mortigli  fece  per  alcuni  giorni  di  più  nuiuere  Diofconde.T*  -olo  Eoi 
netta.  & altri  auitor.  Greci,  t^rab, . gr  Latin,  fi„o  d,  vnoifielfo  parere  intorno  U 
yirtu.& facolta  fua.gr  medefirnamente  fu  l'ordine  di  farlo.Iliuàle  auenr  a thè  fix 
da  molti  detto  i ditterfi  modi,nonfi  però  t he'l  primo  riferito  da  Ai,  fuc.cheè  lo  iflef- 
fo  che  habbiamo  no,  def.  ritto , nw  fiati  più  laudato . &oiriruaradamti  oenerafi 
mente.Jl  m'iliore  tempo  difa  lo  <?  mnan^,!  U lolfi, tio.fi  come  due  V';uo  ahiono  ca- 
pitolo nel  xx  libro  . La  ffiecit  de  faceto  fi  Linda  bianco,  gr  fatto  Jihuonv.no . gr 

cofi  l auttoie  ce  loffiec ifi,  a buono  d riffi,  tto  d;  quello  fitto  di  v.non.flo . Si  conof  e- 

yc»e/r4  4«rfnf/«;/4f  esilile  alquanto  di 

Ozizacchara 
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Oxaicdura  frinpUcedi  Nicolò» 

L'Oxì'iACthara  fempUce  à delicat^ma,  (*r  ha  valore  nelle  febri  ter:^ane , 
tidiane>arute  & vie  piti  che  acute.  Spegne  l'tnfiammationi.^pre  P»opilationi,c9- 
fortaleftom.’cho,  & pHrgalacelera,chefi trouain (fucilo.  ^Ùe^rane  temp  tfitui 
il  ( Mre,ilf'%  itOic'r  incita  Ì appetito,T*arafi  cofi.St  piglia  di  %iucharo  libra  vnaM 
fiuco  d.gran  [i..ceioft  oncieotto,di  aceto  oncte  quattro  fi  minhiano  mfume,etfenc 
tfa  cbianjìcuìlffifn  jiropo.Jpumandolo  tuttauia  montre,  eli et  fi  cuoce . 

Ozizaccnarj  rompofiio . 

L'Oxix^crh..  ra  compofito  taglia»  dr  mondifica  la  cholera  adufìa,  dr  la  flemma» 
»/fpre  roppil.tt!0>'i  del  fegato, dell  a tnil'gq,df  delle  reni.F’aleàle  loro  doghe, & ii~ 
media  àl'd  fli  ulta , ù-fpargimenti  de  l'orina,  df  la  prouoca.  ‘Preparafi  in  quefìo 
modo/PreHda(tdicapehtenerc,fcolopendria,politbrico,hepatica,gramigna}raditi 
dnuf.o,di  finot  ihio, di fpjragi-dr Viole  anaonc.  t fi  mefchiaogni  cofainpeme,  tJr 
fi  mjondenoin  quin'tiTa  fu^cientedi  fucco  di  granati  ai  etofi  pertredì,‘Pofiiafh$- 
t*neboU  t.o,.e,  df  (premutola»  dr con ■gucebaro quanto  che b tflafi fitfìropo . 

Oflcruatione  ne  laotizacchiraf^mpl'C''  S^compofira. 

Qutfli  due  ox’gacthare  fono  in  vfoila femplice  fi  cefiuma  più  cp  reffo  di  noLTfi- 
colòiMole  ibe  ella  fi  luocainvafe  Bagnato,  f^che  fi  dimeni  Tempre  con  la  (Patola 
fnt'.nto^icio  . ihe  efiaritornialla  quantità  del  gMcharo,  & dtuenga  in  forma  , 
che  fi  poffa  portare  ne  le  paiole.  Jifoi  cpfi  non  lahabbiamo  defcrittaima  in  quel  mo- 
do Li  h.ibbi,imo  detta, i he  lapreparano,^  offeruano  li  Medici, drgh  Tpetiah  hoggù 
dì  lafet  onda  bafieranno  libre  otto  di  fucco,  & libre  due  di  guccharo, 

siropodi  fuccn  diacetofidi  MiTue. 

Il  fìropo  di  fucco  iT acetofa  é falutifero  molto  ne  le  febri  choleriche»  fSrpeUi- 
lentiali . Conforta  lo  flomaco , il  cuore , eSr  fpegne  le  loro  infi.mmationi , é defi  rit- 
to cofi.  Toglionfi  di  lucto  d berba  a etofi  libre  tre, digttccharo  libre  due»tì-  chiari- 
ficandoli irfieme  fi  fa  firopo.^ferbafi. 

Siropoac'.tacodiarhodon di  Mefue. 

1 1 firopo  acetato  diarhodon  vale  alle  febri  compopte»  &•  à queUe  che  corrompor 
HO  la  foima  del  corpo^ApreToppilitioni  del  fegato»^  de  la  milga.  Ordin.fi  ne  la-, 
maniera  che  figuita.  ‘Ptglianfìdi  Cucco  d'endiuia,  gjtfucco  d'apioana  libre  due,  eJr* 
mega.dt  radi! i d' finocchio,  di apo.^  d'endiuta ana oncte due, di rofi o>u ia vna . 
l>iliquintiaonciamega,fpt(ona/dodTammedue,^mega,difemtdi  anifiidifinoc 
chio , tir  di  apio  ana  dt^mme  fitte . Si  fi  d’ogni  coja  dei  ottiene  in  libre  fette  di  aca 
quapurafinàLt  tenfumationedeledueparti.tirfi  cola,  pofiiafi  fa  firopo  con  Ubre 
tredigucebaro  ^ libre  i.di aceto  eir]eih-  fi. 

Oli' ri:a''oncn<  Ifirop'  acctinidiarhridf'P  di  M' Tu'-. 

Qurftofitopo  acetato  diarhodon,cpfip’ù  lofio  detto  dal  nome  de  Tauttore,  che  da 
le  roje,ò  da  li  fui  chi  è rfit-to,^  f miglia  ne  Li  fiiolta  il  fi  rapo  bifint  no  La  defirit- 
tione  fua  i tutta  i hiara.  La  de.  ottionc  di  ne  efier  netta  libre  due;  .riero  non  vi  direm- 
mo [opra, fin  una  auert  entia,fhe  fi  ha  di  haiiere  nell  drdinatione  de  le  radici, iiqua- 
le  é,chc  tutte  le  volte,  de  le  ri  pano  ordinate, operarle  di  hbtamo  integramente  col 
midollo:  m.i  fieno  nri  fteihe  ,gir  l'haLbinoteneio  : che  altnrnertenon  fAìia-, 
egli  buono,  fi  elU  fufJ'ero  fectbe  : Et  pe  l comrar.o  efi.  adoci  ord  nato  porge  di 

(f  radtei 
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radici  operare  effe  fcor^ei  &giettame  il  midollo  ; fi  comohen  appare  ne  la  deferii^ 
tiofe  de  l'oximele  compofìeo,  ne  laqnale  vi  fono  le  feor^  de  le  radici  de  lo  apio , & 
del  finocchio  : ma  perche  forfè  parrà  ad  alcuno  marauiglia  per  le  radici  de  lo  apio  » 
che  eficndopicciole,  eS”  fattili  hahbiano  pochifji/no  medoUo  . ^ cui  diciamo,  chc^ 
punto  non  fenedeonomaraHtgliareni  oauere  quello  per  cofa  firana  ; percioche  lo 
apio,  che  fi  vfx  hoggidì  generalmente  per  apio  fatiHO,non  è il  vero;  ma  i lo  hidrofe- 
lino  diDiofcoride  detto  ne  lo  idioma  nollro  apio  paluflre,  onero  acquatico  per  lo  no- 
fecre,  che  ei  fi  ne  paludi , tir  luoghi  acquofi , donde  n'ha  egli  tratto  il  nomc^» 
effondo  hidros  nome  di  acqua,  & felino  «f  apio . Il  vero  apio  fatino,  ^ horcolano  è il 
noflro  volgare petrofeUo,  ilquale  fempreper  vero  apio  deue  effere  intefo  nelle  com- 
pofnioni , fir  in  quelle  mafiimamente  che  fon  di  più  importanza  : fi  può  nondimeno 
vfare  l'acquatico  in  vece,  cir  in  difetto  di  quello,  effendogli  congiunta  , ^ hauenda 
le  virtù  fue,^  fera  anche  megliorein  que'  mali,  doue  farà  bifogno  di  rinfrefcav.za . 
Ci  fono  anchora  altre  f^ecie  di  apij  oltre  alle  due  prenominate  ; fi  come  è l' arcofeli- 
no che  è il  montano,  il  petrofelino,  l'hippofelino , onero  olufatro , & il  fmirnio  ; lt~ 
quali  tutte  lafciamo,^  ihi  le  di  fiderà  di  intendere  legga  Diofcoride,et  propriamen 
tene  la  commentatioae,cbe  di  nuouo  gli  ha  fatto  fopra  lo  Eccell.M.'Tietro  ,Xndrea 
Mattbioliinella  quale  tutte  con  fhcilità,et  cbiarez'^  fi  conofeerano  vere, et  chiare. 

Siropo  di  granati  magidrale. 

fi  firopo  di  granati  humetta , & rinfrefea , conferifee  alle  febri  choleriche,  ^ 
flemmatiche  infiammate  oltre  modo.  'Tuo  il  medefimo  che  quello  di  granati  di  Ale^ 
fueper  participare  in  virtù  (come  dice  Diofeoridè)  i granati  megani  con  gli  acetofi, 
ma  componefi  in  quella  guifa.  Si  prendono  di  fucco  di  granati  metani  libre  cinque» 
&di  Titccaro  buono  libre  tre, fi  fu  firopo,  gjr  ferbafi . 

OlTeruatione  nel  firopo  di  granati  magiftrale. 

Qutflo  firopo  di  granati  é magifìrale,  ^ è quello,  che  s'offerua  da  tutti  generid- 
mente.fJHefue  ne  deferiue  due,  l’vno  col  fucco  degli  acetofi,  eir  l'altro  col  fucco  de 
li  dolci  fommergendo  in  quello  vltimo  feta  tinta  in  alchermes  nel  modo  di  que- 
llo magilìrale^. 

Siropo  di  due  radici  di  Mefue . 

Il  firopo  di  due  radici  t’ di  vtilità  grande  à la  cholera  griffa , e difficile , & alla 
flemma.  Taglia,  mondifica,  & aprel'oppilationi  del  fegato,  dellamilza,  edclle^ 
reni  ; ma  lo  acetato  offende  alquanto  per  la  frigidità  de  l'aceto  gli  flomachi  frigidi , 
^lep-irti  neruofe . Treparafinelfeguente  modo.  Sitogliono  di  radici  di  finocchio  , 
Cjr  di  apio , eì;  d'endiuia  ana  onde  tre , di  feme  di  anifi,  di  finocchio,  & di  apio  ana 
onga  vua , di  feme  di  endiuia  onga  me%a . Si  fà  di  ogni  cofù  decottione  in  libre  die- 
ci di  acqua  di  fonte , che  peruenga  à libre  cinque , poi  fi  cola , & con  libre  tre  di 
Zuccharo  fifkil  firopo  fondendogli  fopra  quando  farà  vicino  ad  ejfer  cotto  foffiicicn- 
te  quantità  di  buono  aceto,  efr  ferbafi  . 

OfTcruatione  nel  firopo  di  due  radici. 

jQ«‘f /Io  fi  topo  di  due  radici  è molto  in  vfo. Mefue  il  chiama  firopo  acetofo  compo- 
fito.  Le  fi  compone  con  aceto, ejr  fenzaacetotquel  eh' è fenza  aceto  chiamafi  fetnpli-^ 
cetri  ente  di  due  radici , quel  fatto  con  aceto  chiamafi  acetofo  di  due  radici , eir  ace- 
tofo icmpfno . E tolto  ilfuo  nomedalle  due  radici  calde  aperitiuc . La  radice  d'en- 
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ima  efìrnio  di naturafi-edda  v't  pifla  ( fi  come  d’ anchon  nelCacetofo  diarhodon  ) 
ferche  mitiga  la  calittra  delle  due  altre,  che  vi  fono . 

’ Siropo  di  cinque  radici  niapKhale. 

comporre  il  ftropo  di  cinque  radici  fi  pigliati  di  radici  d" apio,  di  finocchio,  di 
petrofeBo,di  garagi,  cìr  di  brufci  ana  onde  due,  di  feme  di  apio,  di  finocchio,  di 

petrofello  anaoncicvna.  F affi  di  ogni  cofa  bollitura  in  tibie  dieci  di  acqua  fitto  alla 
confimmatione  della  metà.Toi  fi  c»la,&  con  quantità  fufjicicntc  di  Melc,& libra 
vna  di  ottimo  aceto,&fi  fa  firopo,  gjr  ferbafi . 

OfTeruatione  nel  Uropodi  cinque  radici  tnapiftra’c. 

^ Quello  firopo  di  cinque  radici  è magiSìrale , 6~  coflumafi  come  quello  diduc^ 
radici  con  aceto,(<rfcnga  aceto.  Sono  molti  tredici,  & quelli  maffimamcnte,  che 
fonoftatiiprimiàfcriuerlo,fi  comeTietro gallo,  Geòrgia  degli  hloneflt,  il  Siluio,  il 
'Brafauolacfi’altri,che  pur  vogliono  (ftcomeèdettonella  defcnttionc)  che  ftpre~ 
pari  con  mele,^  queflo  à fine,che  più  efiicacemenre  a fiottigli,  rifolua,  & fta  aperi- 
tiuo.  ,Altripoi,chefolameHte  le  facoltà  del  firopo:  né  mai  hanno  conofduta  quella 
compofitione  defcritta,tengono,efi-  l'hanno  detto  ne'fuoi  ferini, che  fi  habbia  à com 
porre  col  decotto  delle  5 . radici  fole, et  guccharo  tenendo,che  fatto  con  mele  fi  hab- 
bia più  tofloà  chiamare  oximele  di  5.  radici,  onero  campo  fino,  ò diuretico, cl>e  firo- 
po ; ma  cfjì  s’ingannano  ; percioche  iintentione  deli'auttore  ( come  affai  ben  dimo- 
fUeanogli  jrrimi  fodetti  fé  che  fi  chiami  firopo  di  cinque  radici , & che  fia  fatto  con 
mele  à piu  fua  efficacia.  E ben  vero,  che hauendo  conofciutimolti  Medici  Eccellen- 
tiffì  mi, la  facoltà  fua,^il  poterepiù  quel  tutto,che  puoi  oximele  compofito  di  Me- 
fite, fi  fono  contentati,  chefiofieruipiù  tofio  queflo , che  quello,  & gli  fi  dia  d'ifleffo 
nome.  E egli  di  natura  ( dicono  i migliori  Dottori)  dhtifiuo,  aperitiito,  fotiigliati- 
uo,  aflerfiuo,  & maffìme  ne  mem  bri  nutrir iui,  & prouocatiuo  delfudorc,tr  dell  ’- 
crina.  Et  per  efiere  anchora  valorofiffimo  à digerire  le  materie  flemmatiche,  le 
melanconiche  graffe , vifeofe , eJr  con  permiHione  di  colera  graffa  viene  principal- 
menteà  conferire  alle febri,  che  ogni  dì  vengono,  eSranco  alle  quartane.  Fanello-/ 
declinatione  elle  febri  croniche , alle  oppilationidel  Homaco , cJr  del  fegato . Et  in 
tutte  quefle  di^ofitioni  dr  in  altre  è egli  più  potente  che'l  firopo  di  due  r.idici , & 
che’l  bifantino.  7fpi  nel  comporlo  confidcrato  la  giufla  portione  del  mele,  dr  quella 
del  deeotto  ne  togliamo  j .libre,  dr  crefeiamo  l’aceto  di  fei  onde  di  più , tjr  cofi  ccm- 

{ìoflo  afiai  meglio  lo  habbiame  conofciute,et  prouetopiù  pfitto,  che  copeflo,  fi  cerne 
0 espongono  molti  con  due  lib.fole  di  mele,proportionàdolo  alla  lib.vna  dell'aceto. 
Siropo  bifantino  di  Mefue. 

Il firopo  bifantino  è eccellente  alle  febri  putride,choleriche,  & flemmatiche,  dif- 
ficili à dcradicarfi,dr  att'oppilationi,t!rf}iargmento  di  fiele: faffi  ccfi.Trendonfi  di 
fuoco  d’endiuia,dr  di  apio  ana  libre  due,di fiucco  di  lupoli,  <3r  di  boragine  ana  libra 
vna.Siano  tutti purificali,& bolliti  con  vna  bolhtionevnica,& cefi  bolliti,dr  di- 
uenuti  chiari  fene  togUono  libre  quattro,  dr  con  libre  dua,  e mega  di  guccharo  fi  fk 
tl  firopo,  cuocendolo  adagiatament e , dr  quanto  per  ogni  parte  integra  delli  fitcchi 
fi  pane  parte  me^  di  aceto  ,dr  fi  bollono  anchora  in  ejjì  fucchi  di  rofe  onde  duc.^  , 
di  liquiritia  oncia  merga , di  fliigo  drammt  due  , di  feme  di  apio,  di  finocchio,  & di 
arufoana  dramme  tretémir  abile, 
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OflcruidO  icnclfìropo  b ra'nin'>,.->di  dinaii.  , 

Qucfiù  ftrifthiftHUH», onero  df  dhxart,  che  t ifi  cdrttoMchora,  t molto  in  vfo. 

Si  emàpone,  & con  aceto , tir  fen^aatc,'^ . £ di  quelli  .onnjhti , tir  fono  amhoru-i 
c'hanno  voluto,  tirvoflmo , ihe  finendolo  jèuxa  aicto , non  fi  fii  eia  altrimenti 
hoUirenefucebi  leff>ecie,  che  fonale  rofc.laliqnir  tu,  tl  jpito,& lifemi,  ma  chc^ 
ficeni  de  con  aceto  vi  ft  bollino  . TqeUhefareà  noi(  feruandocipctòà  migliori 
giudtcif  ) i he  fi  ingannino , l^è  già  veggiamo  doue  eglino  conofeano,  (he  tale fia  la 
intentione  dell' aurtore . tl  dire,  che  egli  fi  nella  fine,  che  l addinone  dell’aceto,  ^ 
la  bollitione  delti  fpecie  ne'  fucchi  fanno,  che  iffo /tropo  fia  mirabile , che  altro  non 
mofira  in  quel  dii  mirab.le,che  ei  celiente  in  operatio  le.  ,Altri  fono  anchora  fiati» 
tir  fono  tute  'Wa  diparere,che  à quattro  mndi,l'vno  dall' altro  differente,  fiameglio 
hauerquefio  fnopoprrparato.il  primo fen^a  aceto,  ^fen<gaffecie.  L'altrocorta 
aceto, fenoli!  (pei  II.  fi  t eìTjo  con  ffnicfcn'g  aceto.  L’vlt<mo  con  aceto, tir  con  le^ 
ffecie  . Icuimodi  dfferenti , auingache  ftruiffero  „ quahhe  intento , non  ft  offer- 
uoHO.  2{ji  nel  t emporU,  tir  a cdiamo  di  operar  rettamente, teniamo  que  fi  ' ordine . 
"Pigliamola  quant  t.ì  tutta  deUi  fui  i Indetti,  che  però  fienopurfiiati . tir  chiari  j 
fi  come  comunemente  fi  fimmo  ,nequalipottiam'ile  ffecie  fodette , dr  vele  fac- 
ciamo bollire  pervna  Lollitionevnica , noi  gìuduulmente . l^ofeia  ne  facciamo 
colatura,  laqualcnrtta,  dr  colata  trouiamoiffert  libre qu.ittro à cu- polle  foura  li- 
bre due,  & mc-tji  di  -gucchato,fai  damo  il  firop'n&vohndolo  con  aceto. accio  che 
fiapiù  aperitiuo,  gli  ff  rubiamo  nella  fine  della  cottura  < on  apetta  mano  libra  meo^ 
di  buono  aceto  per  ciafcun*  libra,  che  ha  efiofiropo,  dr  rtponi-.inolo  6t  femprepoi 
quando  > i è ordinato  firopo  dt  bifanthò  bifantino,ò  di  diamtvfioluumcnte  quello  in- 
tendiamo fatto  fen'ga  aceto . 

Siropo  di  ncnurhire  magiftrale . 

fi  firopo  di  nenuphare  rinfi-efea  tl  fegato  rifcaldato,  mmenia  ogni flemperanxfi 
calda,  conforta  il  cuore, dr  è centro  alle  febri  acuti.dr  d la  doglia  dt  teSìaper  cagio- 
ne calidi . T ogliefi  di  decottione  di  fiori  di  nenupljare  la  quantità , che  fi  vuole,  dP 
con  tanto  altro  ‘gucebaro  i pefo  vguale  fi  fa  il  firopo . 

OlfcTuatione  nrl  firopo  di  nenuphare. 

Queftofiropodinenuphare  è magiHride,  dr  quello,  chefiefferua.  Cenefonopito 
altre  defcrittioni:  ma  non  fi  cofiumano.il  nenuphare  èpianta.che  nafee  ne  paludi  , 
dr  ne  fìagnitnoto  à tutti . "Vel  quale  ce  ne  fono  di  due  maniere,  l' vna  produce  il  fior 
candido  fimile  al  giglio  ; l'altra  lo  produce  citrino , dr  di  fattex-ga  alquanto  diffe- 
rente. ttquefio  ftuen  migliore , che  il  bianco.  Vureamendue  hanno  vna  vhtùt 
dr  facoltà  medefima.  Onde  fi  pMcofìumare  l'vuoper  l'altro . La  tuffila-’ ine  detta 
vngia  rauallinatdrfarfarafi  pone  tra  le  ffietie  del  nenufbarcale  cui  radia  fono  Uu* 
migliore  fua  parte,  drpoi  lefi-mdi. 

Siropo  di  porttdaea  di  Mefue  < 

Il/ÌTOpo  di  portulaca  eflingue  la  fete,&la  ìnfìammationedeUefebri,  dr  correg- 
ge la  intemperairga  calda  deUofiomacho , dr  del  fegato . Si  compone  in  que  fio  mo- 
do, *Piglia/ì  di  feme  di  portulaca  libra  vna  di  fuccodiendiuiacotto , dr  depura- 
to librequattro,  fi  trita  tlftme,dr  fi  macera  nel  fucco  24.  hort.  Dipoi  à fuoco  lenta 
^ ^ cola,dr  eoa  libre  dne  di  i^coaro  fi  fa  firopo» 
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alcuna  volta  di  aceto  libra  vnaj  ouerodi  fueco  di  trattici  aceteftlb’ 
braVrutSrme7ia,&ferbaft. 

oiTtj  uauuiic  uct  111  wpu  ai  porcuucii  ui  mclUc . 

iìufftoftropo  diportulaca  è mvfoin  alcune  parti:  ma  no»  inmolte.  T^iqueUe 
volte,  che  L'babbiamo  preparato,fempre( ((fendo  co  fi  fiata  la  intentìone  de’  Medici) 
yihabbiamodatoil  fuccodeUigranatiacHofì  : Tacile  parti  nqfire  vi  fi  ofierua  pA 
quello  fktto  conparti  di  tre  difucco  di  e(fa  portulaca,  &■  di  (tuccbaro parti  due.  Et  ha 
la  tnedefimaintentione,  <jr  refiigerapiù  afìai.  Etfàdipiù  allo^uto  delfangue,  alla 
difenteria,al  fillio  del  fangue,à  le  bemoroidi,i<r  à It  vermi. 

Siropodicucurbitadi  Mefue . 

llfimpo  di  cucurbita  vale  nelle  febri  ardentiffime , coleriche  , & ffegne  f «*• 

fiammatiom  loro:  acqueta  la  fete,  emenda  l'a^eritd  del  petto,deUe fàuci,  e'imaldi 
punta.  Sifiicofi.  SipreHdevnacucurbitagrandedomefiica,&fnttolevnacroftadi 
fafla  attorno, fi  cuoce  nelfomo,& cottafitrahefuori,&  cefi  calda  fifpreme.Et  ca- 
uafi  ilfuccotdelquale  toltone  libre  cinque,  & di  zuccharo  libre  tre  fifa  il  firopo. 

Ofliruacionenel  firopo  di  cucurbita  di  Mefuc. 

Quello  firopo  di  cucurbita,  onero  dig^ca,  cbec^ivolgarmenteèdetto,  èmolt» 
in  yfo.T^é  tra  tutti  ifiropi,  fi  come  riferifeono  i Medici,  è il  più  rir^efeatiuo.  Deuefi 
nel  comporlo  lafciare  prima, che  fi  rafi'reddiilfucco,&  diuenga  chiaro  : Tofciacom 
acqua  fufficientedi  battere  vno  chiaro  d’ouo , eJr  al^^o  in fchiumaporuiil  guccha- 
ro,&  iljucco  & cuocerli,& colarli, tr fare  il  firopo. 

Siropf  dVndiuia  di  Gentile  Fulignato 

Jl  firopo  d’endiuia  di  Gentile  Fulignato,  humetta,  rinfrefca,apreleoppilatiotùi 
emenda  rintempenarga  calda  del  fegato,^  delle  reni,  tr  rompe  l’acrimoniadeìls 
cholera.  Ter'o  sordina  in  quefla  maniera.  Si  togliono  di fucco  d’endiuia',  ed’ epatico- 
depurati  amendue  al  fuoco,  fi  come  énecefiarioana  libre  tre,  di  rofe,polithrico,  ca- 
pei yenere,  lente  acquatica,  & nenupbare  ana  on^a  meza , d’orzo  mondato  ,()■  di 
tutti  i quattro femi  communi  ana onzayna,di zuccharo  quanto  baila,  &fifa firo~ 
fo,aromatizandolo  con  fcropolovno  per  parte  dicinnamomo,di  fendali  rofJi,berbe- 
oi,fandali  bianchi, legno  aloe,fcorze  di  cedro,  gjr  femi  di  cotogni.  Et  femafi. 

Offeruatlonc  ael  firopo  di’Gentileda  Fuligno. 

Quefio  firopo  d endiuia  di  Gentile  da  Fuligno  , come  di  fopra  dicemmo  pur  nel yi- 
ropo  d endiuia  femplice,è  in  yfo  in  alarne  parChó^  cbiamanlo  firopo  d endiuia  coni- 
pofìto.  Sono  fiati  alcuni,che  parendo  poca  quantità  dclli  fucchi, hanno fatto  decottio- 
ne  deir altre  cofe  con  libre  fei  di  pura  acqua  fino  alla  confummatione  del  terzp , che 
poi  netta  reilaua  libre  quatto  : laquale  poi  aggiunta  con  gli  fucchi  fàccuano  il  firo- 
po con  libre  quattro  di  zuccharo . llqualmodo  èmoflratodall'Hertonefe , &dal 
Suatdo.  noi  tenendofi  con  /*  openione  detti  più , laudareffimo  chiunque  lo  comr- 

ponefiefenza  detta  decottione , facendo  folameme^o  decotto  congli  fucchi  fine  al- 
la confummatione  di  vna  libra  fola:  che  tanto  bafierà  non  patendo  le  cofe  molta-r 
cottura  ; dr  il  firopopoi  con  libre  tre  di  zuccharo  ,0- nò  con  quattro . Et  à quello 
modol’ intentione  dell’ atUtore fard  feguita.Et fappiafi,che  aromatizato  confortapA 
loficmacho  : ma  rinfi'efcameno.  Onde  a’ Medici  periti  t’addimandarà  nel  comporlo 
srfiilo  vogliono  aromatizftOi  è nò. 

C 3 Siropa 
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Siropoduichoreadi  Nicolò  Fiorentino. 

Ilfiropo  dì  dehoreadi  Incoiò  Fioretitiné  proMca  V oriti*  j & Uf*vfcire,  pufgi  ^ 

U mil%d , ù" l* ^^ìutM  ilU rem.  Ordì- 

nafi  centalmodo.Sipiglunod'endÌHi* domeflica.&feluatiCM,  cichoreg,  ^Urapt 
con  atta  manipnli  due;  di  cicerbita,hepatica,fcariola,lattMCa,  fumiterre,& iMp»- 
liana  mantpulo  vuo.d'orip  non  feoriato,  & alchechengi dramme  dodici,  di  liqui- 
ritia, capei  venere, cetrai  h,polithrico,adianto,^  cufeuta  ana  dramme  fetidi  rada- 
ci di  finocchio, d'apio,  & di  ffaragi  ana  on-ge  due.  Si fa  d'ogni  cofa  decottione  in  fuf- 
fidente  quantità  di  acquapura,  ^ fi  cola,&conbuoH'guccharopoiftfàftropo,p*r 
neiidogli  mente  fi  cuoce,per  qualunque  libra,cheei  fia,  di  reubarbaro  eletto  dram- 
me quattro,  & dif/tgo  nardo  fcropoli  quattro  legati  amendue  in  vna pegola  chior 
ra,Jpremendoli  dentro  finffe  volte,  cotto  il  ftropoft  ripone . 

OITcì  uitione  nel  firopo  di  tichnrea  di  N'Colò . 

Quefio  firopo  di  cichorea  è di  propria  inuentione  di  'mcclò  Fiorentino,  fi  cornei 
può  vedere  nel  cap  talo  delle  oppilationi  hepatice  nel  libro  fuo  quinto , la  cui  campo- 
fittone  per  ejfere  in  vero  con  difordine , hanno  voluto , eJr  configliato  alcuni,  che  fi 
lafci  ,néfi  ceftumi più.  Et  è queSìo  auucnutoper  la  difcordia.èHr  varietà  de' pareri, 
che  hoggidì  fono  nelle  fue  cichoree.Etnonpocofi  mar  Migliano  qucHitali, che  bak- 
liaefi»  mcolò  fitto  vna  filmile  permiSìione  di  tante  cicbeTeeinfiteme,poteHdolAa 
fare , (fi- della  virtù  meiefima  con  manche:  (fi-parimente  deUa  differenti* , eh* 
egli  fitto  dall'endiuia  alla  cicborea,ó"fcariola,efiendo  una  cofa  medefima,nè  d'al- 
tro differenti , che  del  nome,  fi  come  più  dffufamente  moSlraremo  nelle  cichoree . 
Diquefl'vltimo  difetto  fi  può  egli  difendere  troppo  bene , (fi-  mpftr  are,  che  di  tutte 
efio  n hauea  cognitione  chiara,  éf  certa  ; (fi- in  quei  nomi  folamente  hauerle  paSìe  , 
per  eff'.re  elleno  ctfft  nominate , c*r  conofeiute  da  gli  ber  baiati  del  fuo  tempo  : chc^ 
forfè  vfate,& dette  à quegli  in  altro  nomeferieno  manco  fiate  intefe, (fi-  conofeiute. 

Et  f'hoggi  v'è  confu  fionefopra, non  éper  fua  colpa,  maper  difetto  di  alcuni  moder- 
ni , iqiiali  in  vero  ptffiamo  noi  dire  , che  mai  per  alcun  htrholato  feiente  quanto  fi 
voglia  l habbiamo  potuto  conofeere  certe,  né  meno  da  coloro,  che  hanno  ferino  fo- 
pra  tiò,  fi  come  il  tJÌ-Canlino , ilquale  per  darcele  à conofcei  e,  ne  diSìingue  heiL, 
da  fitte  fpecie  , & tutte  differenti,  (fi-  contale  confufìone,  che  fie  prima  cr<t_» 
queflo  firopo  infi)jpetto.i!quanto  ,èdiuenuto  molto  più . Et  è mancato  poco,  chc^ 
noi  ancb^ra  non  fiamoconcorfi  nel  parere  di  quelli , che  ha  nno  voluto , che  fin  dtf- 
meffo,  (fi-  vi  concorreuano  js'vna  certa  confiderationenon  cihaueffe  rattenuti,  Ijt- 
qu.dpure  ci  fece  cadere  nell'animo;cioè  che  fi  doueffeegliufare,(fi-nondtfmttterfi, 
efienlo  vnode'  buoni  fi  ropi,  che  s'vfi:  ma  nefuffe  però  la  compofitione  fua  auertita, 

(fi-  confileratj  : laquale  volendo  noi, da  que’  fjì^edicilaprocurajfimo,  che  più  ve- 
drffi  no  rfiere  ifiimati  di  feientia,  ^ di  pregio  appo  ciafeuno . € t benihe  loro  parefle 
fi  -.ino  il  mouer  l'ordine  delle  deferittioni altrui, (fi- darle  algitiJicio  dell'yniuerfitd: 
ce  la  dettero  nondimeno  qua  fi  che  aflretti  danoSìri  prieghi , (fi-  dall'vtilità  pari- 
mente che  conobbero  del  firopo  (fi- fu  propriamente  in  qn[fia  forma.  ^ 

Siropodi  cithoreadiTlicolò.'Prendanfi  de  le  fiondi  dcUacichorea  fatiua,(fi-  del- 
terratica,& quelle  pirimentedeliendiuiadomefiica.e  della  fetHatica,quefia  chia- 
miamoendiuiaciclmeata ,per  fomigliarfidifattcì^a  dia  cichorea,  oueiom  j'uo 
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luogo, h Ufcari$U,o'l  finca  afirotche  chiamiamo  crifiignt,ttn4  manipoli  due:dt  hìr. 
fatica,fum!terre,t!rtnpoli  una  manipolo  vno,d'orgo  non  ifiorticato  o«:je  qu.ittto 
di alchcchengi  d ramme d»dici:di capei  venere ,cctracb, poìithrico, adiantho, a in- 
fcuta anadramme  feiidi  radici  ' ifinocchio.di apio, (<r  difparagi  ana  oni^due.I-.  (Jì 
toft  d'oini  eofadecottionein^uantild  Cufficicnte  di  pura  acqua , dr  [tropo  dipoi  i on 
libre  4-rf;  x**'-cbare,ponendouipure  amine  quattro  dì  reubarbaro  per  cadauna  li- 
hra,che ftaifìofiropa,^ ingagliardito filamente con  fcropolt  duedifiico  nardo. 

Quella  compofitione  i queflaguifa  confìderata , dr  aucrtita  ci  piacque  oltre  mo^ 
do,  dr  più  dipoi,  che  dalle  operationi  del  [tropo  ne  vedeffimr  ifierientievtihffimc . 
IDelle  quali  tutte  [enedeueàdetti  fauij  render  debite gratie , hauendo  acci  efeiato 
Valoreadeffdcompofitione,drriduttolain  v[o;  che,comeédetto,era  perlafiiarfì. 
£f  che  l'habbino  megliorata  fi  proua  nella  bona  temperanza  delle  cichoree,  df  nel- 
la giufì  a Imttatione  deli  orge,  dr  degli  alchecbcngi , df  nella  quantità  del  fiico  , 
che  era  fiuerchia,[tcome  danoi  fìiffl  pojjiamo  conoficre  chiaramente , dr  nel  reu- 
barbaro.Laondeptrgligiouamenthchcneporta,  diciamo,chcàqwflagui[i f] dette 
preparare  datuttigeneralmeiit»  • 'Hrl  qual  modo  noi [emprc  mai,po[c[a,  che  da  lo- 
ro l'hauefìnno,  l' habiiamo preparata,  drpn pariamola  tuttaui.%  fuori, che  del  rcit- 
barbaro  (feperò  con  reubarbaro  fi  vorrà  fare , am  bora  è offeruato  (fio  [uopo)  fen- 
Za  ilquale  infteme  col  fiigo  per  più  eccellenza  del  [tropo , non  ne!  piuntacciolo  ( co- 
me è nell’ altre ) ma  per  ria  d' infuftone  lo  poniamo,  dr  propriamente  a quello 
modo,  fatta  che  babbiamo  ladecottione  minuz^giamo  lo  reubarbaro,  e'I  fiigo, 
dr  inftemeper  ifiatio  d otto  ouero  dieci  bore  »li  maceri.rmo  nel  detto  de  otto  fatto 
feruente  Dopo  fittone  forte  efirefftone,  fcaldandeli  ancora  aitanti, che  fpremano  la 
fondiamo  nel  [tropo,  che  fta  cotto  alla  cottura  fua perfetta,  dr  dati  c'hahbiano  due  , 
ò tre  bollori  in/icme , riponiamo  coftilfiropo  perfetto , sdegno  . Sono  fitti  alcuni 
altri  e.^rCedici prudenti,  che  veduta  qn"fia  deferittione  cofi  corretta  dopò  lo  hauer- 
la  laudata  hanno  detto , che  medefimamente  al  [tropo  femplice  di  fucco  dickhorea 
fi  pàtria  dare  lo  reubarbaro , dr  feria  digniffimo , dr  che  facendo  qucflo  ancora  con 
tichorea , dr  endiuia  fila  > che  però  fuffero  amenduc  in  quantità  efficiente , cioè  di 
ciafeuna  manipu.^.  ne  fariaeflo  fìropo  compofio  ottimamente , dr  virtuofo.  Que- 
ftaopinioneinciòhainveropiùdelbiionotchcquella  che  fidiffencl  fìropo  fempl.- 
èedi  fucco  foto  : non  tenendo , come  quello  ncl'inten  tione , ne  la  virtù  diuretica-’  » 
Bilentca,  & pettorale,  auenga  che  pure  vipoffia  con  qualche giouamento.  .A  d alcu- 
ni ( come  a viene  bora  à mente)  payucgià,  che  ragionando  noi  del  modo,  c’ babbia- 
mo detto  di  darli  lo  reubarbaro  per  via  de  infufione,fufle  licentiofo  dicendo.chc  non 
era  tale  l'intentione  deU'auttore.A  cui  noi  r fpondeffm9,dr  con  ragion  moftriiffimo 
quanto  ne  era  lo  fìropo  per  haucre  à qucflagm  fa  lo  reubarbaro  valorofo  dr  meghort. 
Ma  cftendo  efjiefìinati  nella  loro  fi  fkitaopeuione.cuidente,  dr  chiara  prauaglifk- 
ceffìmo  conof  ere , che  era  ve>  a drfu  il  conofeitnento  t.ale,  ch'rffendo  ad  vite  di  lo- 
ro mancato  il  fìropo , dr  baucndolo  à preparare  di  nnono,guardaffìmo  nel  piumac- 
cio!», oueronododitela , che  era  nmafo  nelvafe  del  [tropo  logorato , vi  tra u.rfji- 
moh  reubarbaro  coft  bello  in  colore , ^ buono  in  f'apore , eome  fel’haucffìmopo- 
fio  pur  il  di  medefimo , ragionatoui  alquanto  fop.afu  conclufo  da  moli.  oSWi- 

gnfici t & fitnqri  eJifcdkit  (hevolferoi  quefto  effer  prefenti , che  erapiùtoRo 
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'^0  reub.  cofi  nel  piumicciolo  conferuito  dal firepo,  che  Ufirop»  vhtufifo  d*Uo 

re»barb.&  che  certamente  era  tfucSìo  meda  digntjffìmo,^  !or  piatea  moliù,ù-thè 
affai  più  ne  hauea  tfio  fnopo  la  f<  fiamma  del  renbarbaro:  perche  lonof  f vi/o  noi  que- 
Jlaperfettione  l'babbiamo  dipoi  femprecfieruato , ne  rofferuiamo  tuttauia , 

cofi  oHchora  la  cofiumtamo  nelle  altre  compofition  i,  doue  fu  effo  reubai  baro , ò per 
hollUtone,  • per  decottione  ; fi  come  i in  quell  ofnopo,&  nel  je^uente  di  Guglielmo 
^Piacentino,  & nel  [tropo  di  eupatorio , irtela  lauatione  dell'aloè  vfuta  da  alcuni 
tuagifiralmentc,& in  tutte  V altre  fimili,cbe pofiia  fonoprouate  nelle  operatiem  lo- 
ro megliori  affai  più,  &profftteuoli . 

Orila  fprcit-  dflla  Cichorea . 

Tra  tutte  le  ffiecie  della  cichorea  la  domrflica , & la  feluaticaper  efierep'ù  dello 
altre  perfetc  ottengono  nell' vfo  della  medicina  il  principato.  Ladomesìteaè  neU« 
foglie  più  larga  della  filuatica,t!r  tenera, morbida,  lifcta,  & piena  d'humidità,  dr 
i manco  amara.Onde  ne  i cibi  é piùgrata;ma  la  fduatkaédi  più  vtile,  però  che  la 
ficcitd  fica  grande  ^egne  lafiuerehia  humidità,  chefitroua  in  lei.  Sono  vtili  amett- 
due aUoiìomaeho , &hanno  facoltà  d'infrigidire, &aRringere.  Ondecottc^, 
<Jr  mangiate  rifiagnanoil corpo , & maffimamente condite  inaceto.  FeUia  è pur 
fiata  quella  di  certi  efiimando , clte  elle  fieno  calde  in  alcun  grado , per  batter  f «- 
marcT^  nelle  parti  [uperficiati . Mora  quel  che  vogliamo  dire  detta  cichorea  è,  che 
•Itra  alle  due  prenominate  ve  ne  fono  nel  proprio  genere  alcune  altre  ffiecie,  che  dp- 
remo  noi  anchorain  quefto  luogo  ; attenga  che  molti  altri  anchora  ne  habbiana 
ragionato  t'Dettequali  tutte  ( come  è detto)  la  [attua,  & l'erratica  fono  le  prirt^ 
oipali.t^lepiùcofiumate,  &nete  fittoti  detto  nome  dt  cichorea.  Ilqualeèbog- 
gimai  fiotto  volgare  4 tutti  : quantunque  barbaro  lo  eilimano  alcuni . E quefio  no“ 
me  di  cichorea , fi  noi  come  altri  non  ci  vogliamo  ingannare  , comune,  f^gene^ 
tale  à tutte  le  ffecie  di  effa  cichorea;  benché  con  varij  nomi  da  diturfi  anttori  fi 
ireua  effer  deferitta  ; liquali  fino  intibo , ouero  intubo , feri , ouer  fertde,  Pietra  , 
onero  Tierida , dr  queRi  fono  i [noi  primi  , & veri  nomi , in  cui  0)tofcOTÌdc.j 
frimamente  , dr  Galeno , «Jp  altri  auttori greci  Ì hanno  deferitta , nominata-! . 

L’vltnna  Tierida  i detta  terratkafilamente  per  effer  più  amara  detta  domefiica  , 

fercheingreeo,comebamoidettiaMttori,e}rPltniopicro$fignificaamaro.Cond- 

tri  nomi  f habbiamo  anchora  ; fi  come  filfeqtùa,Eltotropia  onero  'Diontfia,^mica 
del  Sole , ouero  jUa  Cpofa.  Tundebe , Creflon,  ‘Pancratio,  firiola,  ouero  corrottamelo- 
te  [cartola , Endiuia  , T arafacon  . & fimili . Conqucftiduevltimivocabuliparc-t 
ebel'babbiafempre  nominate tJHefue  nette  compofitioni , doue  entrano;  ^ tutti  i 
fuoi  Commentatori  hanno  l'vna  per  domefiica,  dr  l'altra  feluatica  nominate . TiiÌ 
altri  nomi  ci  fina  anchoradi  quefia  variatione,che  noi  taciamoper  breuità,  & per-! 
ehenonfinodialcwutmportanxa  bafia,che  in  effetto  fìgnificano  ciafeuno  vn  nome 
medefimo.  Tsfon  da  altro  penfiamo,  che  poffaeffere  nata  tanta  difeordiain  ^'a-i 
€Ìtehoy€dchc datafftinofHì dijfcrfttti ì c^mc  'vergiamo  che  vogliono  tnolti^chc^ 
quinti  fieno  de  i nomi.tanto fieno  drtte  cieboreè.  Et  di  queRa  opinion  pare  chefia  il 
t.^iCjnlio  fu  la  deferittione  di  quefio  finpo , narrandone  confu  famente  tante 
eie , & cofi  Guglielmo  Piacentino  nel  fio  [tropo  di  cichorea  detta  Battifofe . chc^ 
eredendola  egli  fermamente  fearioU  erratica  s la  fi  cofi  tredere  i più  altri,  efeip- 
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'atttrx.iin  tuttodicna.  Veyjà  fid/ìHear/Potrt^annlirefu^iiifi^- 
hz'h  1 .nnnoi  chiwufiics  éfit.'o  drU a fue Ofenitne ,t:he ^oe infìn  d temfo  ft  com'è 
ora  al  . era  ''ffj  h.ttifofe  conofeiuta . *JMi  tornando  alla  richorca , diciamo, 
eh'  afprHfa  alle  d't^  prenominate  auant:, fono  medifimamcte  nel  fuo’’ enne,  llroflro 
forcuto, il  fonro  'ff>ro,  la  condrilla,  ò amhubeia , e le  due  endiuie  la  domeflica  degli 
orti,  eia  c.impignuola  feluatica  : nonperò  fjuclUmaniera  di  lattucaccia  ftluati- 
falatticinofa , che  di  fopr.i  dicemmo  nel  femplice  firopo  di fnnò  d'end.itia , ihc^ 
iju:  fta  forte  ha  in  fe  partì  focofe  aff.ii  nociue , e fono  tutte  quefle  piante  affai  notc^ . 
Jlroflroé  detto  da  molti  roflro  porcino , & da  alcuni  altri  dente  leonino , ò dt  leone. 
E più  volgarmente  grugno  di  porco,  fi  foncoè  detto  condrilla  ( benché  da  pochi) 
e gridine,  ògnffino  da  i più  ; le  due  endime Jlanno  in  detto  nome  d’endiuia,  c fon  le 
cichoree  c'ha  Diofeoride  di  foglie  fomiglianti  alla  lattuca.  La  condrilla  tien'in  tutto 
fomiglian-ga  della  cichorea,mt  nelle  foglie, nel  fu/lo.  nel  fiore,  e nclfeme  é p'ù  mi- 
nuta, è ditonla  alcuni  cicoreafiro.  '^tfeetu  affai  appo  noi,  cfj-  quafi  per  tutto  : auen- 
ga  che  nelle  parti  nofl  re  non  vi  fi  traui  quelle  gomme  fumi  al  m iflice , con  cut  l<j 
fcriue'Diofcoridecbe  fi  ritrouaneU' infima  partedefuoi  rami.  "Però  concludo,  che 
dobbiamo  noi  ffieciali  nelle  ordinationi,  doue  fieno  cichoree  non  jpecifi cale , ne  ben’ 
intefe,  neconofeiute  intendere , ^ operar  fempre  le  migliori , più  perfette  ; fi  come 
in  ch'empio  veggiamoin  più  compefitioni  di  aJHefne,  oue  fono  infume,  e quafi 
fempre  iendiuia , taraxaconeadoperarfi  più  penti  la  cichorea  domeflica , feluatb- 
ca,  perelfer  coft  elleno  fiate  intefe , & interpretate  veriteuolmente  da  fuoi  conte- 
mentatori  : E s’ellefo(feropiù  di  due,  feguir  fempre  con  le  migliori , fi  come  s'é  fit- 
to neUa  diferittion  di  queflo  firopo  corretto.  E fefo/fe,  v,ia  fola,  operar  fempre  ilta- 
raxacen,ilquale  (come  é detto)  la  cichorea  feluatica , i la  miglior  di  tutte  ialtre  , 
tr  è queUa chiamata  volgarmente  radicchio  feluatico . Sono  flati,  e fono  alcuni» 
chefi  hanno  creduto,  e creiono,che quella  fjiecie  di  cichorea,che  fi  femina,  epianta 
negli  orti,  echefit  ferba  nella  fabbia;  acciochepiù  belli,e  migliori  diuengano  i fuoi 
raiicchi,es'habbino  d'ogni  tempo,  effondo  molto  ottimi,  &■  cofiumati  negli  aceta- 
ti, fia  la  cichorea  domefiicate  l'altra  più  irfuta,afpra,epelofa  di  figlie,  e men  larga 
pala  feluatica;  e fi  fono  ingannati  ; percioche  la  endiuia  ortolana  é quella  fpecie  di 
cichorea,  che  fcriue'Diofcoride  per  domeflica  con  fi'ondifomiglianti  afta  lattuca» 
daKaquale  parimente  ( tome  ogn  vno  fa)  ce  ned  di  due  maniere, vna  con  figlie  più 
firettt,com'‘  è della  cichorea  feluatica.  £>uefio  d molti, et  à Frati  medefimi  dell'Jf  r- 
ccli,habbiamo  noi  fatto  conofeere,  credere;  auenga  chehabbiamo  efifcritto,che 

f le  due  migliori  cicoree  s'habbino  da  intédere  in  Mefue  la  domefiica^t  la  feluatica» 
Siropo  di  cichorea  di  Gtiglirlmo  Piacentino. 

Il  firopo  di  cichorea  di  Guglielmo  Tiacentino  rinfi-efea , & é contro  alle  materie 
Velenofe,& à tutte  le  infermità  pefl  fere,  & propriamente  aU'anthrace,  carboni, 
fufinle,^fìmiU . Confortali  cuore,  fiegne  il  calor  materiale  ne  membri  nutritim» 
mond'ficalamateriaperl'orina, &pel  cefio.  Fa  appetir  il  cibo  , tir  produce  il  fa»- 
no,  onde  parafi  cofi.  Togliefi  di  figlie  di  cichorea  manip.vno , di  foglie  dibo- 
tagine  , di  lattuca  , di  fcamla , lingua  bouina , viole , acetofa , (ir  boti  fife , que- 
fia  è yna  kerba,  che  nafte  il  più  delle  uolte  nelle  biade,  ifeui  fiore  i celefie>& il  finte 
^ftlorftwihfdHCO,  ^.Incgro  ,pmfledtiucUo della fcariola, &credockeefia 

ftafeario- 


4?  e s s E iiv  a T ro  •tii 

fia  fcariola  feliutica,ana  manip.mt%oM  rtubarbaro  dràme  due:fi  frappano  theT^ 
bc,ù  fc  ne  fa  decottionc  in  libre  trcdt  acqua  fino  alla  confumation  del  ter^.Tofcia 
con  libre  due  di  buon  %uccharo  fi  fi  firopo , poncndeui  à bollire  mentre  fi  cuoce l» 
reubarbaro  trito  j & annodato  dentro  di  vna  ttU  fot  file  j fpremendoHclo  bex^ 
^efo  dentro  con  le  mani . 

Offeruatione  nd  firopo  di  cichorfadi  Guglielmo  Piacentino. 

ilueflo  firopo  di  (ju^lielmo  è in  vfo  appreffo  à qtteko  di  7{ìcelè,e  nel  modo  in  cui 
l'ha  egli  detto  nel  fuo  antidotano , l'habbiamo  qui  detto  arubora  noi . ^ Icmt  han- 
no eHimato,& cflmano,  che  le  due  dramme  del  reubarbaro  debbino  efkre  due  ort- 
che  fu  nato  lo  errore  m figurar  d fogno.  ^ . delle  dramme  per  quello  delle  oro-' 
T(e,  loquale  va  coft  t on  due  corpi . '^pi  mai  in  alcuni  T eiì i habbiamo  trouate  altre  , 
che  due  ; le  quali  parendoci  poclx  babbiamo  vn  tempo  offeruato  il  firopo  fenxau/  > 
reubarbaro , & yolendolo  pofiia  i Medici  reubarbarato,  che  fi  tiene  anche  prepa- 
rato fen7^a,ve  ne  metteuano  per  ciafcuna  on-^a  col  loro  confenfo,f!}- parere,  meo^  i 
uno  fcropolo  al più:fi  come  lorpia-  ena,ò  in  foflano:a,ouero  diffolto  con  un  poco  di  ac- 
qua di  cichorea , onero  in  quella  infufo , & ejprejfo  : la  quale  moltiplicata  poi  à piA 
quantità  del  firopo,  babbiamo  offeruato,  come  lo  tennero  affai  preparato  co/l, 
reubarbaro . 

La  batttfofe , ò battifuofere , ò battifochera,  come  la  vogliamo  diro , che  in  tutti 
quefii  nomi  è detta,è  vna  kerba,che  nafce  più  nelle  biade,  che  in  altri  luoghi:  le  cui 
fiondi , et  tutta  la  pianta  infieme  fono  di  colore  bianchiccie,  fattili , lunghette,digt*- 
floamaretO'  fanno  > itratto  à quelle  del  polio,  il  fiore  é celcftre,il  feme  quantunque 
fia  poco,  ipr  quafi  mai  non  fi  raccoglia,  è bigio.  3^  fono  di  due  maniere,  ne  in  cofu, 
altra  fono  differenti,  che  vn  poco  nel  fiore;  perctoc  tre  quella  ffecie,  che  i in  vfo,  t'ha 
alquantotagliato  di  alcune  punte.  T^l  rimanente  fono  vna  co  fa  medefima,  come  i 
detto.Et  i,»fi  fi  deueancho  credere,  eh' elle  fieno  divncviftcfio  valore. Ilquale  non  i 
vcr.mieute  da  ffrex;^are,haHend»  quella  fiicoltà,che  affermano  gli  ifprimcntatori, 
dei  di  valer  tanto  nei  veleni, & nelle  materie  peHifere.E  quefia  herba  nella  Lom- 
bardia not!ff'ma,& è detta  da  più  fcouarola,per  fin  fi  con  quella  poi  che  è crefeiuta, 
t!r  fatta  dura , queUe  feopi  dette  da  noi  mollefineà  differenza  di  quede  altre  feopò 
affire  fatte  di  fcabbiefa.  Colgonla  in  alcune  parte  le  donne  con  follicitudinela  matti- 
na di  San  Giouanni  di  T fiate,  innanzi,  che  fi  lieui  il  Sole,  la  rifentaminfàfciuo- 

h , laqua'e , come  ipoi  da  quelle  riferito , valemirabilmente  à difetti  della  matri- 
ce, & maffimameHte  aUa  ììrangolatioiK  di  quelle  infiiffumigio.  Sogliono  le  Conta- 
dinelle  farfene  ghirlande  de  i fuoi  fiori  per  vagheggi,  (erti  tJHcdici  hanno  efìi- 
matn,  che  per  la  batttfofe  farià  meglio  in  qui  fio  fi  rapo  la  cichorea  fcluatica  pe'l  gu- 
fo mcghore.&per  la  fitcoltà,anehora,che  rffa  h.t  oltre  refiUere  à veleni. di  rifol- 
uere  le  ofpilationi  del  fegato,  & della  milza . Ts(pi  nondimeno.fi  come  inoltro  de- 
bito. vfficie  di  non  vfcirfs  conofcendolo,  della  intentione  degli  jtuttorì.  L'hab- 
iiamo  fmpre  preparato  con  la  battifoeheratanenga  che  loifitffoatuorc  fi  fia  ingan- 
nato,fi  t ome  dtfopra  dicem  mo  nella  cichorea,  nel  crederla  fcariola  agrefie . 

Sirop'’di  bctonichamagiftrale. 

P firopo  di  betonica  è Vtihffima  nelle  infermità  de  gli  occhi,  & delle  reni,  ^ 
difeitidctiiluog/jideUedonne,  Cbiarificdil  vedere,  eSr confortalo , yaleal  dolore 
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irU*Xf^tca,nMueìmen^m,&mitigigUlor(trdort  FaaUafoffteatione, &nelr^  N-ìf 

r,ih ^Ardore dello  slomxcho . Trcpara/ì inpmil maniera.  Tiglmfidi  betonica  vttn. 
yna  di  ruta,  celidonia,  fragaria,  eufr.igia,  ligafìico , fulepo , camedrio,  rofmari- 
uà, origano , foglie  di  lauro  ,faluia,  htjìopo.liqHiritia,  rnbia  dei  tintori,  &garof- 
filataanamampu.  mego  ; di  femedianift,  d'aneto,  di  pctrofello , gjr  di  lattucaaua 
onga  vna,  ér  mega , di  rofe , & fiori  di  boragine  ana  onga  vna  . Si  fk  di  ogni  cofa 
ie.oUioue,&  [tropo  con-guccharo. 

Sirop»  di  fucco  di  betonica  maf  iftrale. 

tl  firopo  di  fucco  di  betonica  vale  d quel  tutto , che  fk  T iflepo [ufco  di  betonica . 

Mora  à farlo  fi  prendon  di  fucco  di  betonica  depurato  libre  tre:di  guccharo  Itb.  due, 
fjr  chiarificandoli fi fa  il  [tropo,  & ferbafi . 

OtTcruatione  nel  (iropo  di  fucco  di  betonica  maEiflrale. 

Queflidut  [tropi  fonomagiftrali , dr  atnendue  cofiumati . ^Deuefit  auertirc,  che 
epuando  è ordinato, di  fkrceli^ecificare,dr  uon  vfare  l’vno  per  l'altro.  La  quantità 
del  ■guecharo  nel  primo  [era  ( come  é giudicato  da  più  periti)  di  libre  tre , & quel- 
la dell’ acqua  pe’l  decotto  di  libre  otto,che  poi  netta  reitera  libre  quattro,dr  tnega, 
tuero  cinque,quautita fi^ciente  à quella  del  guccharo. 

Siropo  di  fucco  di  faluia  mìgiftrale. 

Il  [tropo  di  fuceo  di  fiduia  fidaà  prouocare  limcaUrui,dr  la  orina  drgioua  alla 
foraltfia,  dr  è capitale.  Fafii  cofi.  Si  tagliano  di  fitcco  di [aluia  purificato  libre  4.  di 
e^ebaro libre  tre,& fi  [a  [tropo . 

Offeruatrone . 

Queflofiropoèmag^rale,drinv[o  in  alcune  parti. 

Siropo  di  fcolopcndria  del  Tuflìgnano.  , • 

fi  [tropo  di  [colopendria  vale  aUa  itteritia  per  cagione  di  eppilatione  di  feg.ito , ^ 
dr  dimilga.TaraJi in  cotalguifit.  Sipiglia  di fcolopendria,lingua  ceruina,endmia, 
epatica,  afiengo,  gp-cichoreaanamanipu.  megp;  dicnfcutaongarna  ; di  fimi  co-  ' 

muni  maggiori,  fiori  di  boragine,  drdi  buglofiaana  manip.  Fno,  di  capei  venere,  di 
radici  di  finocchio,  dipetrofello,  &di  brufio  anamanip.  mexp . F di  ogni  cofitj'- 

iecòttione  inpura  acqua  diligentemente , tr  firopo  poi  con  libre  tre  di  ■gucch.no, 
aromati-gandolo  nella  cottura  con  quelle  ffecie  [aranno  date  in  •pna  tela , cioè  di  fo- 
glio , lacca,  jfigo,  eìr  caffia  ana  dramme  due . 

Offeruatione . 

Q^o  firopodi  fcolopendria  è in  rfo . LadefcrittìoneèpofiadalTuffinanofipra 
il  p.  .Ad  itlmanforenel  cap.  che  eifa  deW itteritia  da  l'oppilatione di  fegato . La 
[colopendria  veraquifidimoHra,  efr fi  conofie  efferii  noUro  cetrach,  nominato  da 
Diofioride  per  efferui  la  lingua  ceruinaherba  cofi  detta,  O"  affai  nota  coll  untata 
però  ignorantemente  per  fcolopendria.L’hepatica  è herba,che  nafee  nei  poet;gi,neln 
lejnuraglie  acquofe , attorno  alle  fontane , & nelle  cauerne  detta  volgarmente^ 
herba  fegatella  . Lacufiutaè  quiinfiefne  conia  fiolopendriala  baft  del  firopo  per 
effere  quella  medkiàa  fingularealVitteritia,&  oppilationi,  del  fegato , e^della-, 
milgafi  come  ci  raccertato  da  Galeno,  & da  Serapione.  Etdeue  effne  effa  cufiuta 
on-ga  vna , & non  già  dramma  vna,  ò due,  fi  come  i hanno  molti  nella  trajenttio- 
»e , cht  hanno  fatto  di  queflo  firopo . Tuo  e/iere  aueuuto  lo  errore  di^eiì<mpe  nrl 

figurare 
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figurare  la  dramma  fer  orrga.  E che  cofi  debbia  effere  vn'enxa , ne  póme  ateertoA 
da  molli  Tefti,&  dalle  buone  oferationi  delpropo.  Si  deano  le  piede, con  lequtdiva 
condito  il propo  bollire  à lungo , e propriamente  quido  tlpropoiaUa  metà  della  cot- 
tura, e quefio  àpne  l'acquopt^  di  e(foprtpofi,ccia  dileguare  la  lacca  ne  traggo, 

meglio  in  fe  la  foftam^ . 

Siroporfi  ioadi  Nicolò  Fiorentino. 

Il  propo  (Tiua  di  T^cort  Fiorentino  è yalidijpmo  molto  aUaparalipa , &à  farlo 
frendonp  d’iua  msnip.duc  : di pd)àa,maggiorana,rofmatino,polio  montanojori^a- 
no,calamento,ntenthafiro,pulegio,hilfepo,thimo,rutademeiìica,  & feluaticaìbc- 
tonica,e!rfirfiUo,anamamp.yno  : di  acoro,  ariIiolochialmga,&  rotonda,  peuce- 
dano,  valeriana,  brionia,  gentiana,  tir  dittamo  ana  onega  me:^  : di  radici  di pnoc- 
ehio,dipetrofello, di ap!o,d‘ afparagi,  di  brufco ana  »»3;4 vna,di liicados,feme i'a- 
nifo,di  finochio,  di  leuiftico,  d'ameos^i  carni,  & pler  montano  ana  dramme  tre, di 
pirethro  ongj  yna  me%a , di  vuapafia  on%edue  : d’acqua  & mele  tanto  che  bit' 
Sìi.Etaromatici^ap  con  cinnamomo, noci  mofcate,&cubebe,&piffiilpropo,ilquii- 
le  è ottimo  in  quefia  materia,  & fsruap . 

OfTcruacione nel ftropodi  iuadi  Nicolò. 

Qutfio propo  i’iua  di  Tv^/co/ò  Fiorentino  è pofio  da  lui  nel  tergo  libro  nel  cap.dells 
paraLifta,&  è, com'egli  dice,vtile,  & profi tt cuoi  molto  à quella  materia,  & i tut- 
teie  doglie  delle giontureper  difetto  digotta.L'.  ua i quella  herba  detta  volgarmert- 
teberba  lunaria,&vrbiga,pelfiorire,cls'ePaptad  ogni  luna.  Sono  i fuoi  fiorimeli- 
ni,et  efia  ftroppicciata  rende  odore  rapnofo.Chiamanla  alcuni  iua  arthetica  pergio- 
uare  ella  alle  doglie  arthetiche,et  à differenza  anchora  d'vna  altra  fpecie  d' iua  det- 
ta mofcata.  yogliono,& giudicano i più  fauij,& l'approuano,  cb’eUa pa  lo camepi- 
tbio primo  di  T)iofcoride.  La  quMtità  dell'acqua  per  decotto  non  ferd  meno  di  libre 
quindeci,  & ptraffi  confumare  il  tergo  : quella  del  mele  ferà  le  due  parti  delle  tre  , 
che  pail  decotto  netto , ^ colorato . Le  ffiecic  per  l'aromatigatione  feranno  on^a 
mega  per  cadauna  & quèfìa  limitatione  babbiamo  hauuta  da  dottori  &*JHedi-^ 
ci  eccellentìffimi . 

Siropo  d’arthemifia  magiArale . 

Il  propo  d'arthemepapi  valorofamente  à tutti  i vicij,e  difetti  mala  complef- 

Qone  della  matrice,& prouoca  il  menftruo.  Onde  p para  cop.T  oglionfi  d’artht  mips 
manip.due,di  calamento  .folio  faturegia,origano,thimo,tamarifco,&'fiicados  ana 
manip.vHo  : di  chamomiUa,meliloto,maggiorana,fiori  di rofmarino,blatt  bifanti, 
Cf  calamo  aromatico  ana  dramme  tre  : di  ffigo  celtico  dramme  yna  : di  camedrio  , 
matricaria  minore, betonica,eSr  abrotano  ana  manip.megp  : di  acoio,prajjto,foglie 
di  rubbia  maggiore, e pler  montano  ana  onga  vna  : di  afaro,fquinanto,feme  d’apio  > 
di  ameos , di  finocchio , & di  anifo  ana  dramme  fei . Fafp  d'ogni  cofa  decottione  m 
quantità  fuff  dente  di  pura  acqua,  tir  propo  dopò  con  mele  tanto  che  baffi.  , 

OiTcruarione  nel  firopodiarchemifia  magiftrale. 

Queffo propo  di  arthemipa  è in  vfo  apprendi  tutti.  La  compoptioneimagiffra- 
le,^  la  più  laudata  di  molte  altre , che  ci  fono  di  queffo  nome  di  arthemipa , tir  di 
matricaria,t^altrifiropidatiperyaloropà  difetti matricali. Le con^fitioni  effeu- 
do  tutte  confufe  non  fi  offeruanojouenga  che peno  di  vna  mtdefimajncoltà,  & beb- 

bino  yn,t 


Digitized  by  Googl 


' • £•  S J li^O  «?  i:  " 45 

tìfiovna  ini:lh*  i^ftn.\'on£ , ianantuÀ  <telmelrnel  comporre  il  proponon  feràne 
f'ù  'trm'‘n'>atUhrecifufuf,^ili4rUudeUar.'juapel  decotto  di  Itb.  i i.nonparenio 
le  cofe  da  i Mocerfi  j nc  cottura  , ne  boWt  one  lun<ra  • rtilarà  effe  decotto  boll.  to , ^ 
confum  to  la  ter^a  parte, tjuant’tà  ]ufjirieHtt,t!rvi>fla  a quella  del  mele.  La  cagio~ 
nc.che  habbumo  pot  qui  detta  la  quantia  deli' acqua,  ^ del  mele  i Rato  folamente 
per  gli  errori , che  più  volte  habbiamo  •veduti  di  molti  me^eì  t:  nel  tomp'jrre  qu-fto 
ftiopoco>ip:ù,ejrmancoatqua,^conp  ù dr  meno  mele  anchora,  fi  come  gli  ap- 
.portauala  dcfirettione  veramente  irragioneuole  del  loro  giudicio. 

Vino  me)aro. 

Il  yino  melato  fi  fi  in  queHo  modo.  Tiglufi  di  ottimo  cinnamomo  cinque  dram- 
me : di  ffica  aromatica  vna , & quattro  per  fpecie  digarofali,  digengeuo,  di  legno 
aloe,dr  di  macis.dr  due  di  cardamomomaggiore,  & xma,i!r  me%a  di  o^affrano.  Si 
pefianogro/l'.  mente , & fi  pongono  in  dieci  libre  di  buono  vino  vecchio  & in  due  di 
ottimo  mele  ff'Umato. Toi  fifinno  bollire , df  quindi  fi  colano  con  tm  colatoio  gr^o 
di  panno.  Vofi  M vi  fi  aggiunge  vno  fcropolo  di  mufehio. 

OlT-ruattonedei  vino mciato. 

Dice  Galeno  net  libro  quinto  di  confemar  la  fanità  tali  parole.  Tifon  vieterei  che 
i vecchi  y fi. fiero  >l  vin  fitto  con  mele , dr  mafimamente  quelli , a'  quali  la  pietra 
neUe  renifìgenera,ouero  che  vanno  a pericolo  de  le  gotte, b di  qualche  infermità  at- 
ticulare . Onde  farebbe  ottimo  per  fir  tale  compofitione  il  vino  Sabino,  ò alcuno  al- 
tro à queìlofimigliante.  cJHettafi  adunque  in  tate  vino  del  petto  felino , dr  queHo 
fki  elafi  a quelli  chepatilcono  male  digionture  : ma  à queUi , che  hanno  mal  di  pie- 
tra,yi  fi  aggiunga  alquanto  di  betonica,&  di  cedro. 

OIIim;.lc  di  CiiuliAno  > ficon  'o  Galt-r  o fcritto  nel  fecondo  libra  à Giaucooe  nella  cura 
del'r  gotte  fatte  da  humore  cholenco . 

Tolganfià  fire  tale 'ffimele  quattro  dramme  per  ffiecie  di  foglie  di  ruta,  dr  di 
Origano  : due  oncte  per  forte  di  radici  di  mandragora,  df  di  anetboiima  di  ireos, 

dr  due  di  agarii  o . df  vna  libra  di  raggia  grafi'a,  tre  onde  di  coccognidio , dr 
per  forte  di  cat apatia , df  laureola  due  di  polipodio,  dr  vna  perfiecie  di  folio,  di  co- 
Hotdifpiconardo.dr  di  reupontico,drtreperfortedifquiHainteriore,dr  dicimeii 
ebuli,vnadramm*  di  af aro, tre  onde  detta  feorgadi  me^  del  fambuco:  df  due  per 
forte  di  epithimo,hctteboro,df  di  acoro:  vna  per  Jpecie  de  hijòpo,diamomo,d' hipe- 
ricone,  & dicumino,  t^duedianifi:  diaci  tofo»evnalibra,drduedi  meU,dr  fi 
fi  IH  tal  modo.  Vefianfi  diligentemente  i latticini! , il  coRo,ilcoccognidio,  df  H /pi- 
co  nardo , tutte  le  altre  infonderai  nell' aceto  per  tre  giorni,  quindile  firaibolUre 
tanto,  che  la  metà  dell’aceto  fta  confumata  : iagittanfi  via  te  herbe,  dr  di  nuo- 

uo fi  /ùccia  bollire, finche  ne  diuenga,come  mele,  dr  vfafi- 

Aceto  faflu'a  ndi  Ànt-inio  Cerm  lbne. 

’Piglianfi  à comporre  cotale  aceto  due  libre  di  aceto  di  yino  non  molto  grande  , 
dr  due  onde  d'Vua  paffa.  Faccianfi  bollire  fino  alla  confummatione  detta  terga  par- 
te dell' aceto.Quìndicolanfi,&  fortemente  fpremjfi  l'yuapaffa.'Potpeflafi  nelmor- 
taio . & di  nuouo  fi  (premano,  & quindi  ripongafi . 

Siropo  merauiglK>(<-eontra  la  (ebrcv^iurtana>tratto  dalla  pratticadi  Mefue  li  douecuii 
rata  doglia  della  retta  fatta  da  fiumare  melancholico. 

Tiglianfi  vmmiaper^tek  di  (apeUtmerttii  radkeii  buglofia  iomefiica,&^ 

di  feluor  ’ 
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di  feluttica  » & de  fiori  loro,dipolipodio  & di  epiihimo  : fette  dramme  per  ciafcun* 
difoUiculi  difena,di  camepite»s,etdifticados:tredi  helleboro  negro, di  camedreos, 
cr  di  fquinmto;  quattro  di  eupatorio.  Le  quali  tutte  cofe  fuor  che  t epithimo  Mi  ma 
in  quattro  libre  di  acqua  fina  che  fta  confumata  la  metà.  Toi  vi  pongono  l'epitbima 
àdarvnboUo.  .Appre^cauottoonciedi  fucco  di  pomi,  Hrvna  libra  di  gitcchara 
fene  faccia  firopa.'t 

OfTeruatione. 

Quefio  firopa  chiamano  i Speciali  firopo  de  pomi  compofìto , il  qual  è digniffimi 
cantra  la  febre  quartana.per  la  quale  Francefeo  de  Tedemontio  neferiue  yn  altro, 
nel  capitolo  ch’egli fi  delle  febri  melancbolice,il  qual  è quefio.  Si  piglia  vn  manipo- 
lo di  calendola,dipimpineUa,di  lupuli,di  cinque  foglio, di  trifoglio,  di  lingua  di  arre 
te, di  capei  venere,  di  radici  deWyna  & l’altra  buglofia,  tir  di  fiore  di  ambedue,  di 
cichorea,  di  hepatica,  di  ffina  bianca,  di  camepitheos  maggiore  (ir  minore , di  cap- 
parifi'efchi,(!rdeltaradice,  (irfcorgediquelli,difeme,  &fcorgeditamanfco,  & 
di  fcoltpendria  con  la  radice  : due  onde  di  yiole , & di  fior  di  boragine  : eJ-  venti- 
cinque febefien,& altretante pruni  : dr  mega  oncia  per  forte  di  feme,  di  cufeuta,  di 
thimo,di  epithimo, di  anifhdi  fenocchio,di  liquiritia.di  vua  pafia,  & difiicados:  yn 
pugnetto  diorgp  mondo:dr  due  onde  per fpecte  di  femi  comuni, & di  feorge  di  radi- 
ci, due  dramme  di  fquinanti,dr  due  onde  delle  cinque  radici  comuni.le  quali  infon- 
derai nell'aceto.  Tutte  quelle  cofe  bollano  in  fei  libre  diacqu.t , fino  che  la  metà  fta 
confumata,quindi  colanfi  : & yi fi  aggiunge  yna  libra,  dr  mega  di fiucco  di  bugio  fi- 
fa, df  nitro  tanto  fucco  dipomi  dolci.  Tofeia  yifit  di/foluono  dentro  due  libre  di  guc- 
charo,  & mega  di  mele  rofato,  & quattro  onde  dell’aceto  delle  predette  radici, w 
fi  aggiungono . 

Siropo  di  berberi. 

T olganfi  à far  tal  firopo  quattro  dramme  di Jpodio,  vn  manìpolo  di  cichorea,  due 
onde  di  vua  acci  ba,dr  quattro  di  berberi,& due  libre  di  guccharo,  drfenc  fiaccua 
firopo . 

Siropo  di  hepatica  fcritconel  capitolo  della  malacomplcilìone/émplice  , 
ò conipofita del  fegato. 

Tìglianfi  vn  manìpolo  di hepatica,yne  di  lenticchia  di  acqua,  vna  onda  di fiori 
digucca,& altro  tanto  di  viole  : vna  dramma  di  cime  di  fqmnanti,& vna  libra  di 
hianchifflma  gticcharo . ijuindi  yi  fi  getta  [opra  qu-ttro  onde  di  vino  dt  pomi  gra- 
nati,&pofda  vi  fi  aggiunge  vna  dramma  per  forte  di  fandali,& dtfi>odio. 

Siropo  de  mirabolani  fcrictodaRa/is  nel  tritato  delle  in^rmità  articolari , liquale  S 
contiene  nel  cap.chc  mondi  fica  il  fangue  &:  la  cholcra.. 

T olganfi  cento  dramme  di  mirabolani  citrini, i quali  lauinfit  con  .acqua  calda:  cen 
to  di  reubarbara , ilquale  pangafi  in  acqua  fredda  : ma fia  tanto  F acqua , die  ne  a- 
u.angifopia  duedeta  : qmndiponganfi  al  file  quattro  giorni:  poigettafi  via  f acqua 
deIlimiraMani,&dineuovefeneaggiunga,nellaqualelafdnfi  tanto  tempo, che 
perdano  il  fapore,  & ne  diuengano  bianchi.  Toipigliatifi  laprima,  &fecer.djac- 
qua,drcoquafi  al  fuoco  con  cento  dramme  di  manna  bianca,et  Icuafi  via  la  /piuma, 
in  gufa  che  ne  diuenga  come  giulebbe:  ma  volendolo  far  più  forte  vi  fi  aggiunge 
yna  dramma  Hfcamonta,  ^ per  ciafeuna  libra,  vn’ofttia  di ac^  rofa . 

Siropo 
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Siropo  cutbiih  pu^dc]  qwdelLuo  Auitore  Tei itto  nel  predecto  trattato , nelcapicolo  2 Of 

ouc  li  narra  delle  medicincjche  purgano  la  fl:mma,&  i crudi  homori. 

Tiglixfi  àfiir  tale  firopo  vna  libra  di  turbitk,ilqualc  mettafi  in  tre  libre  di  acqua 
Jreddjitirpongafi  per  vagiamo  al  Sole.quindi  calafhcr  fi  ne baurdpiùfaptreigtt- 
tafi  via.Ma  fenc  farà  rcflato,dinuouo  infottdafi  in  acqua, & mettafi al  Sele,fìncht 
il  faporeft  farta.Tofiiatolgafi  la  prima,  & feconda  acqua  vi  fi  aggiunga  VM 

libra  diguccbaro,c!r  boìlatanto,  che  ne  diuengacomegiuleb^ . 

Siropo  di  Pimpinella  fcritto  daGiouanoi  Angelico  nel  capitolo  dotte 
lì  tratta  dei  la  cura  de*  tilici . 

Tolgcfi  vn  manipolo  per  {fede  di  pimpinella, di  confalida  maggiore, ù"  Hi  mex*^ 
na,di hifopo  frefio,dipolitrico,di  cetracb,di  adianto,di  fcariola,  & di  radice  di  vn- 
gala  caballina.tre  di  capei  venere,due  dramme  di  viole,  & vnadrammaper  forte 
di  foglie  di  neufk  ri, di  quattro  fimi  freddi  mondati,  eSr  di  liquiritia  monda,  & m e^s 
enciaper  fpecie  di  guccharo  candito,  di  peneti,  di  freme  di  bombace,  di  freme  di  coto- 
gno, di  bolo  armeno,  difrucco  di  lattuca , di  portulaca , dipapauero  bianco , di  acini 
d'vua , & di  fucco  di  liquiritia  : & tre  dramme  per  frpecie  di  draganti , di 
srabica,  di  amido,  di  foglie  di  rofe  rofìe,  di  fpodio,  ^ di fangue  di  drago  : Cr  duc-f 
dramme  per  forte  di  freme  di  altea,di  freme  di  malua,  di  vuapafra  netta  dagli  acini, 
dipignoli,^  dificbi,«ìr  vna  libradi  orgp  mondo, &tre  di  guccharo,  ir  fre  ne  fàc- 
cia firopo  con  acqua  piouana . 

Stropodi  Giglio  raccontato  pur  nel  medefimocap. 

7'igliqfi  VH'onciaperfrpeciedirad.cidietmacampana,ir  d'ireos  : &vnmani- 
polo  per  forte  d'hifropo,  di  colamento,  ir  di  adianto.  T)ue  dramme  di  fitcco  di  gaUi- 
trico,ir  altro  tanto  di  fucco  di  cauli:  vn  oncia  difuccodiliquiritia,  irvn’aUradi 
carne  di  dattoli  ; ir  mega  per  fpecie  di  mu^agine  di  freme  di  lino,  ir  di  fen  greco  r 
ir  vna  libra  di  mele, ir  fe  all' infermo  noHjfriaccionole  cafre  amare,vi  fi  aggiunga- 
no tre  dramme  per  forte  dimarubio,  ir  digramegna. 

Siropo  di  rofanoichc  fi  contiene  nel  cap.dclla  enra  della  paralifìa. 

T olgafi  tanta  quantità.qiianta fi  conuiene,per  frpecie  di  radici  di  rafano,  di lapa- 
tio  acuto , di  giglio,  ir  di  peonia , ir  tutte  quefle  cafre  infondanfì  in  aceto,  ir  vino  , 
oue  iìiano  vn  giorno,ifvna  notte.  Quindi  pigliafi  vn  manipolo  per  forte  di fraluia , 
di  eupatorio, di  camedreos,di  camepitheos,di colamento,  ir  di  hifropeivna  dramma 
ferocie  di  anifi,  difenocchio,  di  carni,  ir  di  peonia,  duedi  acoro , &due  di  frqui- 
nanti,  ir  megoncia  per  forte  di  noce  mufreata,  ir  di  cinnamomo,  vna  di  boragine  * 
ir  megf  perfrecie  difreorga  di  fr affino, ir  di  granato  freluatico,  ir  vna  libra  di  me- 
le. Cuocbafi  in  acqua,  nellaquale  il  fitrrovi/M^into. 

Siropo  di  mezereon. 

'Pigliafi  vna  dramma  per  frpecie  di  radici  difrenocchio,di  petrofremolo,  di  brufreo, 
di  radici  di  peonia,  di  lapatio  acuto, di  ariiìolochia  rotonda,  et  vn  manipolo  per  cix- 
fcheduno  di  hifopo,dipulcgiomontattO,dipentafilon,di  camedreos,dicamepitbeos, 
dithimo.ir  di  rofe,ir  due  dramme  per  forte  di  mentha, di  fucco  di  boragine, di  frea- 
hiof.i,irdifrimoterre,irmcgaonciaper frortedi freme  dipeonia,  diaHÌft,difrenoc- 
thio,^  di  carni,  mega  dramma  di  ameos,  freidi  cufiuta:  (frvn'onciaper  frpeciedi 
Vifl  0 di  quercia, di  cpithimo,di  frena,&  di  foghe  diUicados  arabico,<2r  vna  dram- 
ma di  polipodio  ,&fe  farà  nel  tempo  dell' fiate  j vi fi  aggiunga  vna  ondaper  forte 
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di j(  olopendriaydi  ctrteccie  digemflra,&  d fr  jfino.u  i'ohcu  dimr^teon,^  un» 
Itbré  & mela  di  mele  ro;ato,  jjr/c  ne  fa.  eia  jfitopa, 

Sirop  • Ji  iutK-4tinftoiu.Ti  *1'  (i  per 'aft.TÌliri. 

Tolgali  meialthra per ciafcheJun» di arth  m fi. i,di  rubea  maggiorerà difm- 
7i.j;  ma  la  famna perciothe  è amara,  fi  debbe porre  m minor  quantità  : iur  dramme 
per  fotte  di  foghe  di  mentha,  dtabfìnthio,  di  cime  it  origano , eir  di  lalamenioper 
'vaa.di^ico  nardo,  due  di  j'qmnanti,  tre  di  caLmo  aromatico , mexadipeonia , &• 
•V'U  perjfecie  d:  ani ft, finocchio  & di  c irm;due  d filer  montano,  & due  di  amtor. 
Stcon  due  libre  di  m le  rofatofe  ne  fiiccia  firopo , ottim  > a difetti  matricoli  ,tÌT  à 
frouocar  limenfirui , 

'irnpodiPulfeiodi  Albucjfi. 

Tiglianfitre  manipoli  di  artnemifta,  nn  per  forte  digariofilata,  di  calamento.di 
caprifoglio, di  erigano, di  pule^io,di  ihemomiìla,  di  meliffa,  di  cefo,  di  balaufli,  di 
radici  di  finoc  hio,dififimbrio,di  petrofnu'>lo,dilmi^ico,diltpatio,dradicidigi- 
gUo,dicapelHetiert,diadianto,etdienulacampana,dMedrammeper]ò  tedifenoc- 
chio,di  fem:  dt  petto femola, di  calamo  aromatico. & deU'vno  dr  altro  SUcados,  di 
anthos  dith  mo,diepitbìmo,dinocemufcata,  dimacu,  di  femedibafili  ò,  dtchi^, 
medreos,  diendiuia,  &•  di  pcflìnaca  ‘Due  tibie  di  mele , & due  digucchaio  ^vn 
foco  di  vin  biancho,t!rfe  ne  fàccia  firopo, che  è mirabile  a d fettidetti. 

Siropodi  S-b  iten.  < 

Tolganft  due  onde  di  febeiìen,  menadi  rubea  tinHorum,  dueperciafeheduno  di 
anifi,  cumino,liqHiritia,  feme  di  lattuca,  di  meloni,  di  (Ocumeri,  e!r  di  maina  : tre 
dramme  per  ff  ette  di  alchechengi,di  fen greco, di  fticados,^  di  praffie;  due  per  for-' 
te  di  feme  di  apio, di  ameos,  di  petroficmòlo,  di  radici  di  triboli  marini  : di  dauco , di 
finocchio,^’  di  meu  ; cinque  di  fangued^ncto prepar ato,&  altretantaquantità  di 
feordeo  ifeiper  fpeeie  di  pietra  lpongia,ai  lapis  iudiato,&-  di  feorge  di  nociioU,  Co- 
quanfi  tutte  qu^e  cofein  due  libre  di  wqua , oue  bollano  fino  alla  metà  ; quindi  c»- 
l tifi,  dr  alla  co  atura  ft  aggiungano  dui  oniie,  & mtga  di  aceto JquMutfO , & due 
libre>&  megadi guuharo  & boU.im  a lenti  fuoio . 

' ruacioMc_j . ^ 

firopo  è fcritto  neW  antidot  ario  di  Baitolameo  iJHontagnana.j . 

Strop»'  di  0;>io. 

T olgafi  alptfo  di  quattro  grani  di  opio,  fei  di  iufquiamm , vno  megp  di  feorge 

di  maudragora,  tre  fcropoli  di  femi  di  apio , vn  oncia  & mega  per  fpeeie  di  fi  mi  di 
papauero,eSr  di  fimi  di  lattuca  : vn  m mipoloper  forte  di  foghe  di  lattuca , d'mdmu 
cuero  di  ckhorec,^  vn  manipolo  fimilmente  d' foghe  di  p.tpuuero,& di  meri  oiel- 
la.  ‘Peilanfi  grecamente , dr  bollano  in  tre  libre  di  acqua  .finche  la  metafia  lonfu- 
mata.  Lìuindi  cohnfi,  & vi  fi  aggiunga  gucebaro  drfene  fàccia  firopo . 

J>  r<  pi  di  l'unracii  c_5. 

l^iglianfi  quattro  onde  di  fiuto  di  p antaginepuio  , di  acqua  plmiiale,  ouerodi 
rofevnjlibra,  & due  drammeper  forte  di  ffodio, di  noce  dmp  efia , di  babufii , di 
ftin  ub,di l'angue didrago,digommaarabica,dim  rfì'ce,  d'ime  ijb,Ji galla,  di  hi- 
puqmfhdos,  di  lapide  hematitit,  di  rafurj  di  auogho.  Coquanfi  nel  predetto  (ncio  di 
piantagme.g^  at  qua  rofa, finche  la  m.tafta  confumut4.  Scindi  vi  fi  aggiunga  guc- 
charo,  iffi-fene  fàccia firopo, 
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Quello  fimoi  ferino  da  t^rnddo  da  ytUa  'Kjtoua  nellib.  2.  nel  cap.  della  di- 
fenteriahepatica,&  degli  iuteftini.' 

Sitopot*!  fichi. 

Tòlga  fi  vna  libra  di  fichi  bianchi . e<r  dieci  di  acqua  coquanf:  à lento  fuocoj  tantò 
che  HcdiHengacome  Giulcbboj^  qumdt  l'vfate . 

')(!«.  ruatione. 

• Q^eflo  firopo  è ferino  da  T^icvlò  Fiorentino  nel  lib..  5 . al  cap.  oue  fi  racconta  del~ 
ia  {lira  de’  dolori  colui  fatti  dalle  feci . 

‘ ■■  . '■<  ■ S'.ropo di  Acoro. 

: > Tigliàfi  tre  onde  di  radici  eli  acoro, megp  manipolo  per  forte  di  bifcpo,di  calamé- 
fOj  di  origano  [ecco , dimelifia,  elt  di  buglofa , fei  dramme  pe>  fj-'c  te  difticados 
4xr abico, di pohpodio,&  di  ottimo  piretro;tre  di  pepe  /ow^o.ci?'  altrutanto  di  nc^ro: 
tnega  onciaper  ciap  imo  di  ottimo  cinnamomo, di  eletto gengiouo  clr  di  buona  fena  ; 
^vnairamma , & mergaper f]>eck dnnirobalani chcbuli , d indi,  er  d'enblici  : 
fe  per  forte  dimaggiorana,di  rnca,di  betonica,di  pulegio,  gy  di  falnia,vn  oncia  di 
cptthimo,fir  vn  altro  di  thimo,  & con  quattro  libre  di  gueebaro  fe  ne  fàccia  fiiopo. 

< Olkruauons . 

E ferino  quejio  ftropo  di  ,Acoro  da  Maefhv  (jirol.da  fafale  Scccllentiffimofìfico,, 
Conftttionc  di  iacur  di  Mcfuc . 

La  confittione  di  iacur  fecondo  la  int  catione  di  Galeno , ó”  chiamaft  Diacodione  _ 
fcmplice,tonferifceàchi  ha  la  toffe,^  à chi  non  può  dormire  per  catarri  fondi, che 
giifeendono  dal  celebro  al  pctto.eir  al polmone.Faffi  in  qucflomode.Tiglianfi  di  ca- 
pi d: papaHetem£!fiocritrapiccioU,egrandh  & cofi anchora  trahumidi,  cirfecchi 
num.  io.fi  frappano, cìr  fi  infondono  per  2 r^.horein  vn  feflano  di acqiiapltitiiale,  fe 
pelò  fcrannopiù  hnmidhche  fccihiì  majcpiù  fecchi,  che  hunudi  per  più  fpaciodi 
tempo.  Voi  fi  f. amo  cuoi  ere  fino  alia  diffoliitione  di  ilJipapaucri,ouer  tanto,  che  Ic-a 
due  paiti  del  acqua  fieno  coiijnmate,eft  cola,&fpHmeftil  fitcio.2^1  quale  confi- 
dcratedueiofCjfeil  catarro  fard  làndei& fi  tema  del  funfluffoa!  petto, al  polmone, 
à la  canna , cr  d He  vigilie,  vi  fi  a ’giugnc  tanta  fapa,  che  fta  U metà  del  fucco,  cfT 
infteme  fi  euocono  agiujla  confiltcnga,ejf  in  quifla  intentionc  non ptonmene  il  nie- 
Icpci  ifierrla  materia  molto  jottile,  & dmelc  fotcglutim , efr  d,  fnfanga  acuto .. 
Ai  a quando  la  ì rpletione  foffe  ridona  nel  pi  tto,  ó'  nel  polmone,  ^ ni  richieda  mon-., 
dificatmnCjC'  fonigliegx,t, ali  bora  ni  è , onueniente  d mcle;pcrciochcbabdita<pe^ 
riiatcìieudutte,iS'  ledifponedpurgaip,i^portail fonno.  L t fc s'aiicngono infume 
ivna  & i altra  in  dif^ofaioneip  f%  d rrudieamentocon  fapa  ctfreon  mele-lt  volen- 
do,chi  CI  ritenga  dfan^  uc  diretto  di  denti 0 nelle  vene,  nelle  Vifcerc,et  in  altu  Ino-, 
f hi , & mafjunenel  di,  paginani  p mefehia  per  ogni  libra  dramme  vna  per  par- 
te di  acacia  ìofa,  hipouflide , inurba ,gJprauo , balaiiììi  di  ramici)  dr.Mnmc-.*^ 
tqniiltro.  £ la  fua  dofe  d vna  dramma , & più  cif  meno,  fecondo  , ch’ènetcf-' 
faiio  , cs  ttcìfi  in  bocca,  cf^r  d pocod  poco  s'ttigiotifce  d modo  di  f.diiia  [Amben- 
do . }'t  di  qui  gli  fono , che  pongono  in  efo  diacodione  fempre  mentre , eh' è lun- 
go lulitvgo  del  mele,  ò •gu  charo , ò peneti.  Et  p richiede  alcuna  volta,  qu.m- 
da  l indìfpojkmc  è di  troppa  caldcg^  , ir  mordacità  , di  farlo  di  p.ipaue- 
. . * 1>  ri  negli, 
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ri  negritche Jìjfto  capi  cinquanta,&-  bifogna  anco  talhor farlo  dipapaueri  biancbij 
t!rnegTÌ:& che fimettain  luogo  del mel€)òguccharo,OHerepencti. 

OflTerDatione. 

E queSìo  'Diacodione  ne  i modi  tutti , che  t habbiamo  noi  qui  poflo , defiritto  da 
tJHefue  nella  diftintione , che  eifk  de  loch , & da  Galeno  nel  7.  ne gUantidmitbe- 
riacali,  & noi  qui  l' habbiamo  pollo  nei  [tropi per  tenerlo  coft  in  bottega  nella  loro 
fcheda.  Falena  nel  luogo  detto  lo  racconta  in  quei  modi  tutti  diuerfi,  che  più,  &più 
iJ^edici  antichi  l’ojferuarono.  J quali  perche  furono  difcrepaiiti , & lecomMfi~ 
tioni  difeordi,  i!r  irragieneuoli , ne  alcuna  ne  approbòegli , che  quella  di  trito- 
ne, che  laudò , & imitò  nel  comporla,  fuori  però , che  non  vi  vuolfe  ne  croco , nc^ 
mirri) a , ne  cofa  altra  tale , cheeffo  Critonevimefehia , & chevimefchianoquafi 
tutti  gli  altri , giudicatola  boniffima  fe  fofie  fatta  di  filo  decotto,  cJr  mele  femplice^ 
mente,  fìinduffè  egli  à fcriuer  il  fuo  diacodiont,che  è pure  lo  iftefSo  di  Mefite,  nella^ 
fequente  maniera . Tofto  che  io  haueuo  à macerarfi  dieci  capi  di  papauero  ( chc^ 
tanti  ne  pone  Critonc)  in  yno  feflario  di  pura  acqua  pluuiale , ò di  fonte , non  peti 
corfa  per  canali  di  piombo  , che  effendo  quefla  vitiata  di  feccie , ò lini  piombagmi , 
tr  potendo  indotte  difenteria  è da  fuggire , onero  ( come  vuole  Sorano ) quindeci 
capià  due  feSìari  di  acqua , òtollendo  il  termine  di  megp  dall’  vno , & dell’altro  di 
otto , ò di  none  capi  per  feflario  di  acqua , nellaquale  lafciatogli  macerare , non  gii 
( come  vuole  Uera  tJHedico)pertredì  : ne  manco,ehe  fiubuo  vi  fieno  pofli,s'hab- 
biano  à cuocere  ; percioche  efiendo  cfjt  papaueri  humidi,  e molli  bajìa  vn  dì  à mace^ 
tarli,  ma  fe  duri  fieno,  eJr  fecchi  vi  vuole  più  tempo.  Onde  la  elctione  loro  feri,  che 
non  fieno  molto  induriti,  ne  molti  molli . Hanno  i fecchi  pochiffimo  fucco,  & i mol- 
li  griffa,  crudo,  aquofo,&inHaltdo . J^egli  anchora  s'hanno  da  fuggire , che  fieno 
nati  in  luoghi  humidi , e*r  piludofi . T olti  hora  i papaueri  non  molto  humidi , ò fec- 
chi, ^ cofi  mediocri  tra  grandi  spiccioli  (percioche  la  grandegga  loro , 
picciolegga  comporta , & più  & meno  acqua)  & macerati  conueneuolmcnte  gli 
fàceiia  io  cuocere  fino  alla  confumatione  della  terga  , onero  quarta,  ò altra  fimilc^ 
parte,  ma  diuenuti,  (fi- fatti  fiaccidiponendoui  pure  nel  bollirgli  radice  frappata  di 
liquiritia  ol  fuo  fucco  hauuto  di  creta,  ne  fhceua  colatura , allaquale  mifcbiaua  /«_* 
metà  di  mele , gir  infiemegli  ricuoceua  à giufta  confifienga . Il  daua  cofi  confetta- 
to scoloro , eh' etano  opprrffi  da  catarro  fittile  cadutogli  dal  capo  al  petto  ,allaaf- 
pra  arteria  della  canna  inducendeui  tofìe , & lunghe  vigilie . Lo  confettò  anchora-, 
confapa,  e può  il  mede  fimo,  & èpìù  efficacenel  parare  il  fonno,  ejr  à cattari  acuti , 
M.rfed.il  capo  alpolmonefiadifcorfomoltohumore , & che  bifogna  cauare  lo  fiu- 
to; ém  gl  ore  fatto  con  mele.  Et  occorrendo  prouocare  il  fonno,  et  fiuto,  fi  compone 
con  fapa,  ir  mele . Set  catarro  fieri  fonile,  & acuto  ; fi  fuggirà  il  mele , ilquale  lo 
può. 'lumentare  efiendo  gli  congiunto  di  fkcoltade.  Eia  fuamifura  due  cucchari  di 
giiifiagrandcgja.laquale s' accrcfice,ir  fminuifccfi  come  comportano  i corpi  robu- 
fl',ir  deboli, ir  l'età,  regioni  calde,ij-  fredit.Quefio  è di  Galeno,che  benijfimoba 
offeriiAto  tSHefue, fuori  che  l'additione  delle  fiecie,  ir  di  coloro,  che  dice  nella  fine 
cf]'ere,ch£  lo  compongano  di  giiccharo  dipeneti,  che  non  diffe  Galeno, forfè  per  non., 
i fiere  al  fuo  tempo  noto  il  guccharo , eccetto  cheti  condenfato  fu  le  proprie  canne.^ 
per  naturale  infHdatione,&  vigore  del  Sole  : ebefe,  come  habbiamo  detto  . fufie 
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Ja  lui  fiato  eonofcìuto  il  ^uccharo , non  è da  dubitare  j che  non  folamente  in  tjueiì/Lj 
confettione  di  diacodione  : ma  in  molte  altre  anchora,  non  l'haurffe  egli  adoperato, 
tir  cofi  fatto  haurebbono  molti  altri  greci,  chegiamai  lo  v.ddcro . Il  modo  colquaU 
boggidì  ipiùoffertiato  commmemente  ,è  conmele  fole,  c^conguccharoancho- 
fa  da  alcuni  altri  ; benché  da  pochi , e^rqueSìo  con  ottime  ragioni  fi  lauda  più  per 
cagione  del  mele,  ilquale  per  efiere  di  natura  molto  calefiutiuo  & fottigliatmo , 
acuifce  le  materie , ^ le  fkcorrere , eh’ è pure  contro  affai  wlte  ali'intcntion  dd~ 
confetto.  2(oi  à dì  nofirihauendolo preparato  d tutte  legni fe,  non  la  habbiamo  pr»- 
nato  megUore,  ne  più  efficace,  che  compofio  di  buona  decottione  fiuta  di  capi  dipa~ 
panerò  raccolti  di  vno,  ò di  due  giorni  auanti , feruato  perù  il  numero  alla  quantitd 
debita  deW aequa  libre  tre  di  guccharo , onero peneti  libra  mega  : di  fapa  bomffima 
non  fecciofafàttad' ottimo  maììo,  ^ cotta  àgiuflafpefiegjia  libra  vna.  Et  fi  fuo- 
ri di  flagionecifiaoccorfofitrlo , che  non  fieno  Itati  fi-efichi  i papauerii  habbiamo 
pur  fatto  con  lamedefima  compofitione  i &hahauutalaiHe(fa  facoltà  efiendori- 
Jfiretto,  & riferuato  nella  cotica  de  i papaueri  il  fucco  loro  migliore  : benché  fatto  de 
ifpcfichiitffaipiùvalorofo.  Uora  ci  ricordiamo,  cbenelle  vifite  noi  ne  habbiamo 
con  auttorità  de  i Medici fatto  diffufare  queUo  compoHo  con  mele, perche  afiagian- 
doto,nonguSlaUamofaporedipapauero  : mafoloil meligno,  draU'borapU'i  quan-‘ 
do  era  fatto  di  papaueri  ficchi , éf  mele  impuro.  Si  c ompone  anchora  quello  diaco- 
dtone  informa folida;  ma  queflo  diremmo  ne  i confetti  aromatici  alfun  luogo . Il  fe- 
fiario  quantunque  in  tutte  le  cofi,  & in  tutti  i luoghi  non  corri  fionda  di  pèfo  vguor^ 
le:  nondimeno  qui  all’Italiana,  effondo  pured  acqua  liquore  fimile alvino fe^ 
intende  di  onge  IO.  Bimano  alcuni  chei  ramich  fieno  flatiaggiunti  neUadeferit" 
tione  di  L^efue  da  qualche  curiofo  per  efieme  alcuni  tefli  fenga.  Vene  efiere  la  cofm 
tura  dr  confiSlenga  di  queflo  confetto  fimile  àquelladiloch,  douendo  efier tolto 
lambendo  come  quegli.  Chiamiffi  finga  fiecie  fcmplice,&  con  fiecie  compofio. 

Duniorondi  Mefue. 

tl  ùiamorone  è conueniente  ingargarifmi  alla  ifiorriatione  del  palato,  allapo- 
fiema  delle  fàuci  della  gola  con  ardore , & pencolo  di  fchirantia , & à tutte  le  fie- 
ciedi  flrangolatione . StpigUaà  comporlo  dt  fucco  di  more  domefliche  di  fucc» 

di  roui  ana  lib.t.&mega.di  tuelc.ó'  fapa  per  ciafeuno  lib.  i -fi  cuocono  infiemc.* 
fino  che  il  mele  dmenghifpeffo,  & fi  ferha . Sono  di  quegli  che  v'aggiungono,  fi  co- 
me richiede  la  nec.ffità  di  rof  ,balaufit,  alume,  mtrrtìa,gaffrano,  ficco  di  agre- 
iia  per  ciafeuno  parte  vguale. 

Off'^ru a (fine  nel  diamoron;  di  Mi  fuf . ‘ 

Queflo  diamò)  One  iche  più  tofierua generalmente , «fr  è l'iflcfio  che  pone  Mefue 
nella  diflitttione de'  beh . Si  tiene  da  tutti  preparato  fenga  l'additionedeUe  fit^  • 

Le  quali  pur  quando  >i  bifognano , vi  s'aggiungono,  ò ’.n  tutto,  ò in  parte,  fi  comL^ 
vogliono  I Medici:  benché  per  quelle  effi  fuppl  fiano  cor,  decott.om  virtuficatediu, 
dette  fiecte  ,&  cofi  altre  fimi  li  Ci  fono  più  dire  de  fi  ritttoni  di  di  < morone,  dell  «l-* 
quali  quelli  (i  come  é detto , è che  più  s'off  ru  i . Coflum.  fi  quella  anchora  di  "Xicolà 
fnttacon  megalibradi  fuccodimor:dm(ìicbe,  di  fi  co  li  more  dirouibati  lib.  i . 
di  mele  libra  mega,  & di  fapa  Onge  tre,  otti  iifitme  à giuHajpeffe^za.da  'Diofeor. 
nel  capa,  del  moio,&  da  Galeno  nelfiflo  del  mirmirfi  può  beuffimo  conofierc  , 

T)  i (hedalth 
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theda  loro,  ^dat^ndrom.tcho  ha  tratto  i^Ufuequcjlofundutmerorte 
piaceuole.jì  tome  ha  egh  fatta  di  tintigli  anudoti,  cheha  dejì  ritto  di  altri  amori  « 
benché  certi  Galen  fli  da  vn  certo  tempo  in  qua  non  vi  laudano  li  fapa  ^er  nonio  ha- 
uere  nc  i dumorom  loro  Grethi  alcuni . 'ì<[w  nondimeno  fempre  la  vi  poniamo , & 
€ofi  VI  f'anchor  po(ìa  da  altri  dffcnf.-tori.  Ci  fa  venne  a memoria  ima , ihh  il  feri- 
uiamo,rhehaueiidoin  noi à preparare  m noma, ^ tffendofi  fitto i MonAiquah  con 
molta  d.ffi ’ultà  h.Muamn  battuti, qi<  fi  c he  feccht per  altre occupatioiii,ihc  a atten- 
nero . ticsì  uiamoin  penfiero:  Quando ih’vn  tJÌ€edtco  CalemSìa  ecc clienti ffima 
Tfco.’fo,^-  noflroamico-a  molli  òi  onte  ton  vna  ingh  fiora  di  fucto^  di  granati  megor- 
ni  potcuamo  trarre  d ->  lurn  quei  mori  la  foflanga , che  h uteuano-,  ^ quella , che  fi 
era  in  loto  dcnfita  col  bollirrji  nel  detto  jìteco  di  alluni  bollori, pofeia  fpnmerli . 

Fr  cifcieancho  vedere,  ( thè  non  poto  lo htuirffimo  caro  Jnel  lcjiodicpmp.inmed. 
dì  Galeno  , e he  era  qucfln  benfatto,  nepoteua  tfj'er  rtprfjo  ,pcr'otbe  con  furto  ditffi 
grar^ti-^-diperifaluatichi,  & /orbe,  di  neff  oh,  di  cotogni,  di  cornali  & di  altri 
frutti  aHringenti , cir  con  vim  bì’tttco  fi  poteua  fare  medicamento  con  mele  di  fk- 
coltà  vicino  al  diamorone  , laquale  cofa  habbiamo  ancora  veduta  dipoi  in  «JWe- 
fue,  nel  capitolo  della  cura  della  fcbiarantia. 

Diacarion.di  Meftie. 

^iacarion  è conuenientiffimo  à coloro , à cui  gli  feende  il  catarrbo  fottilc-i , 
^ acuto  dal  capo  al  petto , all  a canna  del  polmone , ouc  (i  cagiona  poHetnA-, , 
Sìrangolatione,  eJr  morte,  E più  valorofo  nella  fojfocatione  della  fchirantia,  cir  po- 
fìemadella  acola  fanguigns,che  il  diamoron.  Se  nc  bcuepoco.gjr  fi  pone  ne  i garga- 
rifmi.  Faffi  cofi.  Si  taghon  di  fucco  tratto  ne  i giorni  caniculan  dalie  feorg^  ouer  la- 
me,che  fono  intorno  alle  noci  libre  4.  di  mele  buono  libre  z.&fi  cuocono  amendue 
infiane  fino  che  s’ingroffano  à confifienxp  di  rob,  hauendo  prima  con  vna  bollitiene 
purificatoli  fucco,  fntraitengono  Jùqueiìo medicamento  quattro intcntioni , però 
che  per  donne, fiincutlli,  & altri,  che  fieno  delicati,  molli, ^ humidi  di  natura  ba- 
Ha,chcfia  cefi  fatto  fhnplicemcnte.  Et  quando  limale  è nel  principio,vi  fi  aggiun- 
ge alcuna  co  fa,  che  fta  fhtrica,  come  refe,  ebalauiii.  Et  quando  più  l' indijjibjitiont^ 
é in  flato, vi  ft  mcjcbia  gaffarano,(^  mirrha,& quando  è in  dcchnatione  vi  fi  met- 
te fate  mtro,fale armoniaco,& fimili,&  è medicamento  effcrimétato,& fublime, 

‘ OirertutioneneldiacariondiMcfut. 

• Queflo  diacarion  cofi  detto  dagrcci,che  tantoàloroimpoita,  quanto  à noi  latini 
dianiicis , d"  àgli  t-^rabi  rob  di  noci  è molto  vfato  . Et  è medicamento^  quantun- 
que di  pace  prec  10)  di  molto  valore.  E tenuto  da  tutti, gf-  cofi  noi  lo  teniamo  prepa- 
■fato  fempliccmrntc  ;perciì>chc  fempre  occorendofi  pticfar  compofitocon  qual  ft  rvo- 
gli^dditionc.Varia  Galeno  queflo  diaramnc  nel  festa  del  tniramirdoue  ha  ancho- 
roHdiamòrbne . Tfe  in  cofa  altra  è differente  à queflo  detto  da  Mefite,  che  da  haue- 
re  ilfolfo  vitto  in  luogo  del  fiale  armoiiiaco.  I giorni  caniculan  fonagli  prù  cfliui  dtl- 
l'anuo,& propriamente  da  rnexp  Luglio  à mego  t^gofio,  quando  appare  vna Jh  lla 
detta  cane.  TLplquitl  tempo  fono  più  le  fiorged' effe  noci  fiugofe,  gir  fiuflantiemli . 

R'ib  liribe^finacodl  ^1el’lR  . 

Il  rob  de  ribes  firUco  rinfi-cfca.gfi-  aflringe.  Onde  ammorbai  calore  dello  floma- 
co,rimonc  l ebuHitme  dclaiorcet  lo  tòfort(i,SpegneUjete,etfermail  uomìto^ttil 

fiufpi  cÌjo- 
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flupn  cbéIerir».Tayefi  in  qiu/ltgMÌfk.  Si  f rendono  di  fuoco  di  ribes  lih.x.p  cuoce  con 
fhalità  tanto  cheftcoafumiil  ter%p,e^  fi  cola,  & fi  lafcia  ripofarefiuo.cbe  fi  chior 
r fica . Fatto  chiaro  fi  ricuoce  d lento  fuoco  in  vajò  vitriato , ò fi  pone  al  Sole,  che  s‘- 
ingroffi  jpeffrzi^a  di  mele,  c^r  ferbafi.  Daffi  con  acqua  fredd  i,  ouero  di  neue.  Et  fap- 
fijfi  ch  i ì ob  ti;  fuoco  d'herba  acetofa  ha  la  virtù  tncdcfìma  di  queflo  di  ribes. 

OiTcriiatif<ne  nel  robdi  Rib'v 

Ourlìo  rob  di  ribes  firiaco  cofi  detto  à differentia  di  quel  fatto  de'  noflri  ribes  è 
nelle  facoltà  fueeccellentiff.vale  oltre  allaprerominata  vhtù  adeccitaie  l'appe- 
Uto  ,td  male  de'  yaroli,à  chiarificare  la  y'fla,alla  ebbriex'^a.&c  mirabile  nelle-,» 
infermità peflifere.E  aggradeuole  al  fuHo ,d eiettabile  alhficiincL  o,eàf  rnolto  vfi- 
tuto  : ma  poi  o fe  uba  che  fa  puro,  ffr  c ompofìo  legtt  maminte  : però  che  compran- 
doli egli  à E inegia,&  in  altri  luoghi  fu  lefìere,^  non  ij.:urndoi  ribes  di  Siria,  ncit 
fuo  fusto  da  comporlo,  fi  ritroua  le  più  yolte  jefifluato  efr  fiilfo  : che  oltre  che  non 
fia  egli  di  fuccofincero,  tu  compofto  drguccharo  ( tome  lo  lompongono  i più  feriti  À 
piùfua  onferuatione  ) fi  ritroua  quafi  jempre  pitto  di  mele  & altre  mflure  di  fic- 
chi, fi  come  di  tale  ne  habbiarno  affai  veduto  nelle  vifite.  I [quale  da  ncflri  confoli , 
& iphfedtcì pentitimi  condannato  lo  fàceuanogicttarevia . E la  feufa  delti  mer- 
canti , che  lo  vendono , à chi  fi  conduole , è , che  cofi  t loro  poi  tato  di  Siria , oue- 
ro di  .A  lef  andia . Laqual  feufa  coflando  poco  la  rimettiamo  : ma  non  già , che  non 
reniamo  di  aucrtire  i compratori,  che  ci  vfino  nel  comprarlo  diligentia,  approuan- 
dolo  henc,ch' eifita  nelgufto  buono,  (fr  digrato  fapore,  & cofi  aiichora  nel  colore.^, 
che  flit  chiaro  imita' te  vnfiauo  aperto;  E di  queflo  fe  ne  trouerà  benffimo  in  yine- 
gia  dagli  huommi  da  benetch’ altri  che  i trilli  non  fi  dee  credere,che  lo  fofifticano . 

£ fappiaft , che  parimente  il  rob  d’herba  acetofa , quel  di  berbero , quel  di  granati 
acetofi.quel  d'agrtfla.e  quel  di  cedro  vaglton  tutti  ( come  nelle  deferittioni  loro  lo 
acerta  %JHejuc ) nelle  facoltà  di  queflo  di  ribes , 

RnhiU  ribes  noflrann . 

Il  rob  di  ribes  mflrano,  ff>egne  l'infiammationi  delle  febri  acute,  la  calidità  del- 
loftomaio, 1.1  file,  il  vomito, e il  feruorc  del  fvtgue.l^ifiagna  i fi'iffi  colerici  delflo- 
m. ICO, e del  corpo; doma  L’ aiutcrpia  & fci  wnc  della  colera.  Faffi  cofi.'PrcndoHfi 
di  fiicco  del  nefìro  ribes  fatto  chiaro  libre  fette,  di  ■gucebaro  fodo  libre  quattro,  &fi 
fu  il  robicuoiendeliiufieme  debit,imente . 

Oflc  t*»ri'  ii<  ne' rrbdi  Rìbe^nollrano. 

Qu  fio  rob  di  ribes  nefi  '■ano  è certo  nabli  fpmo,  c$r  in  tutto  equiualente  a 'prisco. 
^UuHi,  ami  la  fù  p.i'te  fi  credono  fermamente , che  quifio  nofiro  ribes  fui' iflcffo 
de  :_ti  carabi . Deh  he  qu  inro  fi  ingannino  ,fi  vegga  nella  commentatione  dall’ec- 
cell.Mutthiole  in  Diofiori.le  fu  l'oxiacanta, nella  qual  fa  difiintione,ct  h.fioria  del- 
l vuo.ù"  dell'altro  diUventttnrnte.  E quifto  nojiio  yUiCì  quella  pianta  farmcntofa-, 
figuitadal  prtd  tto  <j\^-tth.  SenfaUmi  nomeapprtfibairviia  ffiina  fattaoggi 
mal  volgare  tn.p  ùgiardint  d'Italia,  per  intefirifi  con  ejfa  le  fi-pi  che  partono  i via- 
li. Le  i infrondi  fono  vitignc.fipiih  d;  grAtidr^a  à quelle  d eli’ opio  arbore,  col  put- 
to ingrappclstti , c xfioquand'  è htn  maturo  , (on  gh  acini  to«d o , poto  maggiori 
del  refe  , ai  fipor’ai  stolo  e do''  e inficmo  - p arche  f puh  egl<  aji.u  heii  vfarc  in  ve- 
ce di  quel  di  Siria , ouer  de  ah , qurfio  ha  detto  il  ù^tatihiolo  i on  le  facoltà 
‘ «Di  [Hcapn. 
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f ite  tippreffi),  letpudi  habbiamo  noi  dette  nel  fronte  del  rob,  & ha  di  più  ctmmtndato 
fhim^ue  [erba  il  fracco fruo  annoperanno . 

Rnbdi  berberi  di  Mefue. 

Il  rob  di  berberi  vai  il  medefrtmo  che  ^uel  di  ribes.efrafrì  come  quello, ouero,  non 
hauendo  il  fracco  lorofrefreo,  toglionfri  di  berberi  frecchi  Itb.  2 . & fri  macerano  per  tre 
dì  in  libre  4.  di  fracco  d’agreiìa , ^i  fri  f*  premitura , &/i  cuoce  à confrftenc^  di 
robj  & frerbafri. 

Offcruatioiie . 

Oueflo  rob  di  berberi, per  effere  det’iflejla  virtù,  come  nella  frua  defrerittione  dice 
eJHcfrue , eh' è quello  di  ribes , è auenato  che  molti  lo  dij^enfrano  in  luogo  di  quello  , 
fratto  però  con  la  Ipremitura  de  l'infrufrtone  di  e(fr  berberi  fratto  con  agrefla.  Et  quelli 
minimamente  l’ofrei  uano , che  non  hanno  il  fracco  de  i ribes . iJHa  notafrt,  che  que- 
fìo  rob  di  berberi , quantunque  fria  egli  valorofro  nelle  frebri  molto  aiate  &nel 
fpcgnerc  la  frete , & l'arfrura  della  bocca , & parimente  nc  frnffi  flomacali , & ne' 
vomiticolerichi,  enella  difrenteria,  & nel  fragnari  frujjìdtmenfirui  ,& mani- 
magjjir  i vermi,  &nel  confrerirallo frputo  del  frangue,  &nel  fermar  i denti frmofrfi, 
-laaandofrenela  bocca , &in  confrolidarlegengiue, &in  ri/olueregargari-gatol' in- 
fi ammattoni  delle  fauci,  & dell'vuula . Trohibendole  con  la  iìitticitd  jua  il  fiufio  , 
che  vifreende,  & in  confroUdar  le  ferite  frrefri  he,  e diseccare  le  viceré  vecchie,  nuo- 
ce nondimeno  à i flomachi  frigidi , &à  gli  Stretti  di  petto,  & quello  dicono  i 
tredici , che  fa  per  non  efrereil  frutto,  ches'vfa  comunemente  per  berbero  , 
l'ijìcffro , vero  berbero  de  gli  tyfrabi , detto  nell'idioma  Greco  oxiacantha^  : 
mai  altra  cofa,  fi  come  dtfruframente,  e*r  con  verità  ha  fratto  noto  l'eccellenti/p- 
mo  J^fatthiolo  nelihiSìorta  fra  la  commentai  me  dell' oxiacantha  in  'Diofreo- 
ridcL^ . 

,Altri  rei , onero  robub  ci  fon  anchora  oltre  à i pre  feritti , c5r  nominati  det- 
ti tutti  da  <J^l  tjue  , che  non  fi  coflumano , di  quelli  pur  ci  fono  che  in  ve- 
ce loro  offreruano  i fiioi  litopi  : fi  come  per  il  rob  di  cedro  lo  ifìeffro  frtropo  di  cedro , <5r 
per  quello  d'acetofa  il  fruofriropo  : tir  cefi  per  il  mirtino,  & quello  d' agrefla  i propri 
Jìropi,& per  quello  di  cotognitamedefimamiua,(!rdipiùaltrifrimili,che  LiJ'eiamo 
tffrendo  la  narratione  loro  dipicciol  momento . 

Robdiacrefta. 

fi  l\òb  di  agreSiafifanel  medifrtmo  modo  nel  quale  fi  fra  il  rob  de  ribes. 

Rf>b  de  Comari . 

Il  }\pb  di  comari  etiandio  fraffri  fi  come  quello  di  agrefla,  & baia  medefimra., 
virtù . 

Rob  di  Sumach . 

llEob  difiimach  ha  le  mtdefìme  operatiom,  che  ha  quello  di  'Berberi , & fri  fa 
pur  nel  modo  medefrmo  nel  quale  fifa  il  rob  de  'Bjjcs. 

Il  fine  de  i Siropi. 
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tutti  quei  fcmplici,che  beìicndo  in  acqua  di  fonte, di  po-^o,difiume, 
pluuiale, manna, frtta  [alfa, aluminofj,fiilfurea;i^  lambiccatati' 

in  altri  liquori,  come  vtno,accto,  latte,  fu  ro,  Itjfmio,  iftmihjienv 
atti  à cuoceruìfi  dentro,  i-  lafciarui  ogni fojlan-ga  loro,  facoltà . 

. JqualipofctaUJfati,  &cottichc  pano,  i- trattone  la  colatura  con  tfprtfaonc^  , 
0 feiixa,  fecondo  che  è il  bijògno,  i- la  volontà  di  chi  adoperate  l'pcPà  dei  ott  one , 
c'habbiamo  detto  virtupcata , fatta  degna  di  tutti  que’femplici  che  vi Jòno  bol- 
lititi-cotti  dentro  con  quell' or  dine  graduate,  che  vi  dcono-,  percioihe  non  tutti  i 
/empiici,  ne  mene  le  fue  parti  fané  di  vna  natura , iforo^a  medefima,  come  e noto 
ad  ogni  perito . Terche  buona  règola  ferà  à chi  difpenfa , ferie’  decotti  primamente 
•tri  p porranno  à cuocerei  legni,  poi  le  radici,  i- fue  ponce, appnfsoi  furcoli.  Oltre 
à ciò  le pondi,quhidi  i putti,dopo  quelli  i femOpnalmente ipori.  Decottioni Jorio  an 
cho  ra  queUe  infuponi  c’hanno  prima  irifufe , che  cotte  alcune  medicine  ; nell  a qual 
maniera  è quella  del  primo  propod’apen'cp.i-  quella  del  fecondo  propo  di  mentha, 
detti  amendue  da  Me  fue,  eìr  de  feruti  anchora  da  noi.  7^  quali  auantt  chep  faccia 
cottura  dell’ afien-go, della  mentirà,  delle  roj'e,  ddjpigo,  che  vi  entrano,  s infon- 

dono per  vn  dì,ejr  vtia  notte  in  fucebi.  Et  poi  con  ageuolc-^jca  fenefa  dCi.otttone.  St 
fimilmente  quella  del  legno  gualco , il  qualprim.t  s’infonde,  chep  cuoca.  Qticni p 
fatti  decotti,^  altri pmili fi  fanno  à buon.t  arte,&àpne,  chele  medicine  nel  sìa- 
re,  che  fanno  in  infupone,  lafciano  ne'  liquori  ogni  facoltà,  & potere  ; & chcpofda 
nel  cuocerle  perdano  alcune  parti  loro  m.ditioje,  & tri  refìano  le  migliori.  Et  è que- 
P<ì  in  effetto  approiiato  vcnfjìmo  ne  l’ infupone , Ccf  decottion  fopradetta  deU’aJìcn- 
PCpi&  della meiitha : pe-rò cheglip toglie,  eìr  leiiafegli la Patuofa , ^ventcfaloro 
hum:dità  fupeì  fiu.i,  & potente  à conturbare  il  ventre,  cr  lo  flomachog  raiiemente. 
infupone  dipoi  è quella  quando  ne  liquori , onero  acque  fatte  feruenti , & hon  fcr- 
uenti p infondono  alcune  cofe per  ffacioconurnemle , &giuSlo , che  tanto  date  e f-  * 
fere,  che  la  loro  foPan-gapa  tratta  da  quelli,  dal  cuirr.tggere,  et  infondere  ne  acqiii- 
fìa  ella  il  nerne  d'attrattione , gjr  d' infupone . Si  infondono  dell' al  tre  cofe  anchora 
ne'  liquori  ad  altri  r fotti  : p cornea  riprinier  la  malitia , er  nocumento  loro,  ad 

accrefeer  lor  bontà . (Jr  virtù: come  alicfula,  & al  nin(erconc,che fondendo  ;n  ace- 
to p i ettipcano,eJr  liUanp  !er lep.artitàti noaue.  Et.  op al turbith parimente p le- 
ualapartcconturbatiua  col  iute.  Et  ài  mirabolani  anchora  ptogVono , cJ'  lafcia- 
no alcune  parti  diuerfe,  fecondo  che  fono  infup  in  diurrft  hquori , Ì4 II' agarico p vi- 
gora,  tir  magnifica  l'operatione  fùa  dcbole,Cf  tarda  fondendolo  neU'oximele,oue- 
ro  nell' infufiont  del  gengiouo  fatta  in  buon  vino.  DiqucPitali,  tJraltripmili,  che 
più  toftop  poffono  dir  rettificati,  che  infup,  nonhahbiamo  ad  intendere  in  quefie  di- 
ftintione.  jqemenodiqueUi , che  s’ infondono  per  via  d'emntpone  ; p come  le  gom- 
me ue  loch,  & mance  di  quelli  altri  infup  per  nutritione,  onero  im  bihitione,  al  mo- 
do che  fono  t djttoli  nel  diafe  nieone , ;/  cimino  nel  diacimino  . 'Di  quell  e decot- 

tioiii , gjr  infupom  folamente hdbbiamo ad  intendertin  quePladiPinttone , Icqua- 
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lì  gettatone  i fanplici  (eJfcnJone  peri  della  yiitu  laro  participi )^s'gdope fané f 
l'oficruano . 

r>rfotfionr  conant  Hr’ G"iinfrn.  • 

Lt  deiottitne  comune  f (fi  .fìfuprnidonft  d orn^of regolato  onze quattro , iipruA 
nc  numi  ro  do<!ia,dt  bqu  ntsa, tamarindi  ^ vua  ri-ffa.ana  oncia  mexa  .dijcme  <T- 
anifo,  & di  (inocchia. ana  dramme  tre, di  acqua  pluu' ale  lih.q.&  (i  fadccOttione. 
Oifcr^ar  »>"■  Cfimunr  nfl'a  <J  O'rroi  e liil  C«iui>  tr«>. 
ih/efla  decottiont  è defer  tta  dal  Cuainero.  Vfafi  neUoJh  mperare , {Jr  diffoluere 
altìcmedicim  ,cm  i(fm.!mente  attempo  della  cjlate  ncHefebii  acute , tà'pljìoni 
t alide:  n llcaualié certamente dignijffima  , ^ Valorof» molte . jqe  fono  p.ù  altre 
def  r.ttìoniiChc  variamente  fi  cefiumano  feconde  eh’ è l'intentione  de  cJ^iedici. 

D cctnrnfC'>rciisl  ma'j'il.a'c  . 

. ^ far  deccottìone cordiale  tolgonft  di  liquiritia  frappata.ct  monda iram.due,di 

tamiriiJ'  tmt'  altro,divnapaffaonc.mexa>digiugiole,febefié,epnine,per  ciafeun 
nH.^.difiori,di  boragìne  di  buglofia,et  diuiole,in  tutti  man.mexp,et  faffi  decottione. 
OlLTua'icnc  ncl’adtro''tioiu-cor.'iali  mapiPrale. 

Qu>  fla  decettione  cordiate, euero  di  frutti  (if  fiori  cordiali, che  di  tutti  quefli  no- 
mi idetta,  & ordinata J molto cefiumata appnfio  di ciafiunoncìlfì iicnipei amen- 
to di  più  medicine,  madefentta  in  altre  erdinr;le  quali  hahbiamo  lafciatedi  fcriuc- 
re  battendo  qurfla  giudicata  perla  migliore,  ^ in  vero  tffa  è molto  eccellente;  pcr- 
cieche  oltre  aìl'effer  e cordiale , è amica  anchora  a tutte  le  parti  del  petto . Sono  di 
quelli , & molti , che  venendo  loro  ordinata  decottion  di  (rutti  cordiali , fanno  efft 
decottione  di  frutti  foli  fenga  i fiori,  (jr  m contrario  poi,  fe  lordinatione  è di  fiori  ; la 
fanno  di  fiori  fenga  i frutti, e fenga  la  liquiritia  T^oi fempre  a tutte  le  guife.che  ci  fi  a 
ordinata  cordiale, ò di  frutti, ò di  fiori, la  prepariamo  sipre  'Htegramìte.corr.e  l'hab 
biamo  de  ferina, ((ralle  medicine, che  ródono  vcntofità.vi  aggiugnemo  vna  dram- 
ma d’anift  La  maniera  dell'acqua  per  cuocerla, quantmiq-.non  uifìa.s'intfderà  del- 
la comune, e qucflo  shauerà  à mente  in  tutte  le  compofitiorù,doHe  nafta  frecificata. 

DfCottione  pettorale  ina"iitral'  . 

^ ,AUa’decottione  pettorale  figliafì  df  oi^o  frcgolato  con  vn  panno  afpro,  tanto  cht 

• fieno  rimofie  le fuefeorge  di  fuori  più  fon  dhl  bra  ma  d'vuafafia  netta, &liquiri- 
tia  fi appaia, tant’ altro  d:  ciaf  cuna  : di  tamarindi, fichi  (cechi, (jr  camofi,d'ognvno 
onge  quanre,  giuggiole  fc(ianta,dicapcluenerc,(<r  hi/fopo  fiorito,  per  ciafeunoonge 
due,  d" ireos  leuantino  oncia  maga , fifa  decottione  diligeutcmcnte  i»  quantità  bar 
Jieuole  di  pura  acqua  (ìuuiale, 

OiTcruationeoelladeccttfonepettoralcmapirtral?.'  ..  > 

{hteila  decottione  pettorale  é molto  yptata , e no»  folamente  nel  fiempcrardel- 
l’ altre  medicine, ma  anchora  da  fc  fola  in  heueraggio.  (fe  ne  fimo  più  altre  defenttio 
ni, che  tutte  fono  magiflralhft  come  ueder  fi  pofione  apprefa  di  aUmi.Quefia  è vti- 
ltlfma,&valmarauigliof  mente  ali  ind-lpofitioni  del  peno  iprrò  che  ramniorbtda 
l\ifpregjafua,equclUddpolmone,egiofutoltadaft,  frenaltracoja.  clselcfiéLj 
appropriata, e fintile,  alla  tojfc,  alla  voce  fioca , e rauca  ; e(r  è molto  maceratiua,  t 
mondi  fìcatiua,  e più  albera  quando  vi  fi  mefihia,  poi  chefattafta  , onga  vn,t  dipe- 
netti  per  ciafeuna  libra,  i mege  onga,  à chi  non  piace  molto  ilfapor  dolce  ; fi  fa  con 
acqua pluuialeper  eficr  di  natura  fot(ile,ffr  penetratma.Sifa  auco  con  qudla  d,  fon 
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ff . &Jjp07^7^o,  non  hiuenio  la  pluit  de , & il  medipmo  : fono  di  quevUjthc n<HÈ^ 
hauendM  li  tamarindi  ,fHpplilcoiio  con  tant' altre  pruue  ; e di  quedi  anchora , ^la 
maggior  parte,che  la  fanno  jen'ga . 

D cot:i<^n«;c3rm'narin-inapiftrsV. 

^ comporre  derottmt  carm'n  itina  fip  rude  di  polipodio,  feme  d'anifo.di  car- 

Ui,difin»  ibio.d  ammio.  dtp  inm.fa  erratica,  candla.  tfr  toriandri . diciaftro 
cncu  mrxa  .d  ai  qua  hb.  %.&ftfhde  ot rione . Et  fr^  per  i niì  cri.fi  lem  la  cand- 
la,d^m'tyfiin(uo  Ho:_oJi  bannediLuro  rottefìirados.  camnimlla,  ^ mitilo- 
to.perciajiunomantp.mexn,^  vi  fono  conuenienti,  Cr  v.i  laro  fi  molto. 
^^<’<’uationentPaiJtr  >tt'mec3r>DÌ'’3r'iu  a'f  . 

. wtt  t decottionecarminatiua  è vtiiffimt  nelle  ventoJu.tJi , ^ ne  dol  ori . Ci 
JtHOpiH  altre  deji.  rittioni,ma  ninna  però  quanto  quefia  valorofa . 

Tìccottinne di  Capi’ ventre. 

' Tighanfi  a fare  tale  decottione  vn'oncia , & mrxa  di  capei  venere , rna  difu- 
moterre.&ott»  dramme  per  ffecit  di  lupuli,  & di  viole  ferche,  quaranta  pi  uene , 
& venti  gmgioU.Coqiunfi  tutte  quefie  cofe  in  tre  libre  di  acqua  à lento  fuoco . ni  Ita 
quale  bollano  tanto , che  due  libre  di  acqua  fia  confumata . Quindi  vip  aggiunga- 
no treoncie  di  caffia  nctta,due  di  t amar  indi, vna  di  manna,  & tre  dramme  di  reu- 
barbaro.Tofcia  colanfi,<^  vfafi . 


OlTiruatione . v 

Qupfta  decottione  è ferina  da  tJHefue  nel  fuo  ^‘(ntidotario, alcuni  nel  luo-o  Jd- 
f acqua  vi  pongono  quattro  libre  di  fero  di  Capra . 

D cottionrdi  Epithimn. 

Tolganfi  dieci  dramme  di  tamarindi,  cinque  di  polipodio,  nouo  dijen.t,  quatt  o 
de  turbitb, dicci  diflicados, cinque  di  vua paffa,  dieci  di  epithimo  cretenfe.  Boi-, 

lanotuttc  quefie  m tre  libre  dt  acqua  tanto , che  ve  ne  rimanga  vna , &mcxa-. 

fi  agpungaC  epithimo  :&fubito  fi  Uuino  dal  fuoco,  &filafcidiucnir 
ìredda.Tojcia  le  coje  fi  fregano  con  le  mani,& fi  colano.  & feruaft 

Oireriia’ione. 

E ferina  quésta  decottione  da  %afi  nel  nono  libro  ad  Mmanfore . 

D.'Cortione  comune. 

' 7iglianfi  quattro  onde  diòrgp,  dodici  prugne,  & mega  oncia  per  forte  di  liqui- 
ttitia,di  tamarindi.di  anip , gjf  di  fenocchio. Bollano  in  tre  hb.  di  acqua  à fuoco  len- 
to,finche  la  terga  parte  fia  confumata. 


OflTeruatione . 

E narrata  quefia  deconione  da  Tietro  da  Tuffignano  nel  cap.  della  paralipa,  del 
tremore>  tfdel fpafmofkttiia  repletione. 

D cottionc  pettorale. 

Tolganfì  di  fichi  fecchi  fei  dramme , & cinque  per  ciafehedunt  di  graffi  datto- 
ii,  di  praffio , di  feme  di  apio,  di  feme  di  fenocchio  di  vuapajfa,  di  capei  venerea  » 
C-  di  hquiritia.  'Bollano  in  quatordici  libre  di  acqua,  fino  che  la  metà  fifa  confuma- 
ta-Quindi  colinfi,& ripongafi. 

■ OTcruatione. 

Quefia  decottione  é ferina  nell'yintidotario  di  Bartolomeo  Montagnana. 

Ac<}ua 
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^ Acqui  d’orzfi  di  Mefue.  ' • 

L't^cqiud'on^  ft  prepara  cofi . Si  toglie  d'on^  netto,  tlrifcoriato  dalle  fcorgè 
di  fuori  piùfottilijcon  vn  panno  ajpro  Itb.  i . di  acqua  difonte  Uh.  zo.eft/ù  cottur» 
con  af^iolet^a , che  ritorni  alla  metà,  ò al  tergo , leuandone  da  principio  la  fcbin- 
ma,  & fìa  l'orgo  maturo  di  mcgo  ani.>},dr  non  fiapolucrofo, ne  corrotto . 

OlTiruatione nell’acqui  d'o’zodi  Mefue. 

QwHa  acqua  iP orgo  è defcritta  da  %^€cfne  nel  modo, che  noi  ancloora  l'habbior- 
mo  cfpolla . “Popo  la  quale  ne  racconta  egli  >n' altra , ma  non  s'vfa . Qutfta  fatta-» 
d'orgo  integro  depilato  dallefcorge  fattili  di  fuori  con  vn  pannoafprod  canapc-J 
nuota, è quella,  che  più  s'offcrua  da  ciafcuno . Eia  virtù  fila  d'aprir  le  oppilattoni, 
lubricare  il  neutre,  facilitare  lo fputo,  i<r  d'tfpurgare,etprouocar  l'orina,  (afluma/i 
ancora  vn  altra  acqua  d'orgp  à qucfia  filmile.  Et  fafi  al  modo  mcdcfimo, eccetto  che 
Porgo  che deueeffer  mondo, ^jf^Lorriato.d' ogni fcorga,ct  brillato, franto, al  ma 
dOjcbefi  fall  rifa,  ouero  il  farro  in  mortaio  di  marmo,  onero  inpila  di  legno.  Et  non 
fìa  quefla  fila  frattura  molto  minuta,ma  folamente  tanto,che fu  Porgo  ben  depillata 
dell  vna  zjr  l'altra  feorga . Quefla  feconda  acqua  é più  nutritiua  della  prima,  ma  è 
manco  medicinale,  ^ non  è di  fi  buon  gufilo,  tyfmmarga  la  feto,  l'afperità,  & Pinr- 
fi  ammattoni  del  petto,  & del  polmone.  Lubrica  il  ventre,  allarga  il  petto,  cjr  fa  age- 
Holclnlputo.  SHolano  arnendueper  dechnatione , pofeta  che  è dato  giù  Porgo , gSr 
ha  fatto  rcftdeng^. 

Ptirana  d’orzo, ò orzata . 

La  ptifana  tP orga,  onero  orgata fi  fa  cofii.Si  piglia  d'orgo  ficorriato  benifjtmo fitnaU 
le  fcoige  di  dentro  la  quantità , che  fiivuole  ,e  ft  cuoce  con  acqua  di  fonte  tanto  che 
Porgo  fi  a ben  gonfiato,  ejrcìrppatodi  buona  creppattira,  ^ col.ifi.  Laqual  colatura 
può  feruirc  per  acqua  d'orgo.  Sivoglic  poi  P Ofgobollito,  e fe  gh  fonde  fopranoua-, 
acqua,  pett.itulo  prima  però  alquanto  m mortaio  dt  marmo,  crtantofii  fa  cuoccrc-a 
mouendolo  cOn  vn  mi  fio  ’o,  che  fi  fpe/Bjca  più , che  fi  a pofftbile , & cefi  corto  fi  pone 
fopra  d'vn  flaccio  lafiiando,  che  ne  fcoli , & feenda  la  colatura , laquale  ferd  la-, 
ptifana.  Si  faanchor.tin altro  modo , zjft  dipiùnutrimcnto  , ilmodo  è quePio . 

Si  pefìu  Porgo  dopòch’ècottom  mortaio  di  marmo,  (jr  [i  p.iffd  coll  vn  mcfcolo  la-, 
foli, inga  giù  da  vno  flaccio,^  col  brodo  tSlcffo  dotte  feri  bollito,  fi  rammorbida,  gir 
liquidi fcc.  Et  fi  dà  coli  fcmplice , 6*  mefibiata  con  brodo  di  pollo , ò d'altra  buonrt^ 
carne.  Etèqiufla  (,omct  detto jpainucritiuapereffcrpiiigroffa , & miglio, c-a, 
Qti  flaèqnell  lancbora , che  più  coinniuncnientefi  ofi'erua , & eh  é più  famigliare 
à ci  ifiuno:  Pi  fa  apprefio  qticfia  vn  altraptifvia  : in.xnoncon  P or^  integro  bollito, 
fuomc  habbiamo  detto  iati  Mi,  csr  ordinafi  in  fiiiiil  maniera.  Si  prende  deda  fuo-, 
farina  fottd'ffl’na  6~  ben  cernita  , ór  fi  cuoce  adaggiat. imi  utr  in  pura  acqua,  tan- 
to che  V lira  ad  vna  viajla  groffegga  , ór  che  Inficia  l'odore  cPeffafa  riria . IJilctta  il 
giiito crafaina.  fecondo  chi  ù .tce,  cj'ch'i  b fogne  con  buon guce baro,  ór  in  più  luo-^ 
ghtdi  Lombardia . ór  quaftinogm  p.irtcchiamafi  ptifona  orgata,  laquaU  èz\rai- 
meiiteotti7namedictnatntuttekfai0,tàfuc,chepromette . 

Ac  (ij  d: 'iicV  di  M file  . 

far  l'acqua  di  mele  prcnd.ifi  d,  mele  buono,  puro, non  antico,  ndor.-ito,  dico- 
lo\e iLmimit,int:ciueiio della  p,igltalibrarna,d'ac:iu.:Jt  far, tc libre  otto  . fi  fa 
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hollitìme  in  vafo  di  terra  veti  iato  con  ageunlcz^a.leuandonc  tuttauia  ìafchiuma, 
pofcia  fi  cola  giù  da  vn  panno  fiottile,  &fififio.  Et  fi^ppiafi,  che  bcnendola , quando  è 2.  ° ^ 
fatta  di  nnom  deue  effiere  molto  acquofia,& fieng^altra  mefit  olanga;percioihe  quel- 
la,che  é grinfia,  non  penetra  nelle  vie  remote,  & fi  conuerte  per  la  molta  fiua  dokeg^ 

Xa  in  colera,& rende  più  fiete.Et  beuendoU  fatta  di  più  tempo  donanti  fi  vuol  cuo- 
cere più  Ipeffia  à forma  digiuleppo,  & miiia  afiai . 'Dafj  'ele  con  l'arte  del  cuocerci 
molte  proprietà;  come  quando  època  cotta, miioue  il  corpo, nodrificc  meno,& infiam 
mapiù.  Etquadoèpiù  cotta,mueue manco  il  corpo, lena  la  infiammatione,fia  fimal- 
tire,  cir  nodrificepiù . Sono  di  quegli,  che  la  condificono  con  jpecie  aromatiche,  come 
giengioue.macis,  xpffrano,garofani,cinnamoino,(^  filmili, altri  congallia  mo- 
ficata,  legno  aloe,  tir  fimili. 

OfTcruationc  neH'acqua  cii  mele  di  Mtfue . 

QueTia  aequa  di  mele,  onero  melata  c di  ij^tcfiue,  ^ èia  prima  eh' ei  defi  rinè^ 
nel  proprie  antidatarlo.  La  feconda,  cheficguita  dietro  à qiiifla  non  fi  cofinma,que- 
fta,  come  dice  egli, è digrandevtilità,iir  virtuofia  nello  cJiiiiguere,  ^ ammorbare 
lafiete,  inpurgare ilpcttodallaputredine,& puxjadell'Lumor grofiso.  Vale  all'in- 
fermità frigide  eìr  propriamente  à quelle , che fono  nel  cerucllo,  c5"  »e  i ncnii . / 'ale 
anclma  aUatofie  humida . dona  alla  via  dell' orina , & non  vi  laficia  generar  pie- 
tra , tir  purga  per  detta  via.  yale  alla  dogliadefianchi,  lana  ,&  netta  le  vifitere . 

*Turga,  & mondifìca  il  ventre  da  ogni  feccia.  Beefi  in  luogo  di  vino  nelle  infermità 
de  nerui,  & delle gionture.  Et  c buona  beuanda . 

Dccottione  comune  perchriftieri  ma"illrale. 

Terdeemon  comuneper  chriiìieri,  toglionft  d'orgpflreggolato  ,fcorge  di  caffia 
fifiolafrappat'a,fogliediuiole,dibieta,dimalua,diparietaria,etdimarcorcllaana 
man.i.diaffengp  manip.  me-gp.  Et  fi  fa  di  tutte  decottione  in  pura  acqua, tanto  che 
largo  ,eìr  herhefiieno  cotte,  ponendoui  pure  nel  bollire  per  ciafeuna  libra,  ch'elUu, 
fia  dramme  ducjouero  tre  di  fiale  comune. 

OlTtruationc  nella  deco;ticncccnuiue  per  chriflicri. 

Quefla  decottione  comune  per  chriflieri  è quella , ch'offeruiamo , e che  f mprc:^ 
babbtamoofferuata.ee  ne  fieno  più  altre  deflrittioni,  come  fi  veggono  apprefiod' al- 
cuni magifiralmente.  In  quella  habhiamo  pofto  il  fiale,  acciai  he  dura, ce  non  fi  cor- 
rompa òguafta,hauendofi  a fieruarper  alcuni  giorni, effiendo  di  ufo  frcquentffiimo  ne' 
chriflieri,  e maffimamente  ne  comuni . f quali  fi  compongono  d'vna  Hi  ra , outro  li- 
bra vna  emega  d'efijà  decottione,  di  onde  tre,  onero  quattro  di  olio  c ormine,  ag- 

giungendoui  alle  volte,  fi  comevogltonoi  Medici,  ch'til  bi fogno  negl' infici  mi , 

altre  medicine  ,tffieper  ificiagiira  non  fi  ha  qiiePta  decottione , fi  può  filippine  con., 
quella  fi.-itta  difiemola  di  frumento , laquale  non  è meno  valorofa . lufondanfit  à fare 
rcmolata  libre  quattro  d'acqua  comune  fatta  f cruente  fhpr.ià  libra  vna  di  ficrnola 
di  frumento  ; onero  fi  pone  detta  fiemola  dentro  ad  vn  panno  lino  legato , gir  infon- 
danfi  in  detta  acqua  fatta  molto  fieruente  , laquale  pofcia  raffeddata , fi  cola  & s'~ 
vj'a  : ma  qui fila  dette  effier fatta  vfiata  di  frefico . 

Iiifufionedi  ro(r<lmp!ice  di  Mefue. 

la  ihfirfionedt  rofiefiimplice,fit  fia  cefi.  Tigliaifi  di  foglie  di  rafie  roffiefrefiche  libre 
fiei , cfiondcfìfi  lorfiopra  d’acqua  pura  fatta  jeruente  libre  quindeci,cfi  lafidano  cefi 

in  infufio- 
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in  infintone  per  ette  h$re,  turando  ben  la  bocca  del  vafe,ouc  fora,  accioche  non  efali  ' 
lafohan’ia.  Tofcia  fi  fpremono,  ^feiuafi  lafprcmitura,  ncUaqua' e s'infondono  di 
nitOHOi  fatte  pure  f cruente  tant' altre  rofe  pel  ^auo  medeftmo  d otto  bore.  ‘Tot  fi  co- 
la con  leggieri  Jpremitura  , &■  fcruaft  la  colatura  nell' tnHtgare  con  alquanto  oli» 
di  fupra  ; turandole  bene , & fi  laf  iano  al  Sole  per  cinquanta  giorni,  ft  poi  s'adope- 
raiiOi  (ir  fuonfemuno , ..1  queiìomedo  fi  compone  queUaani.h0Jadi fiori  diriole  » 

CSt”  cbiamafi  quefia  mucharo  di  rofe.ò di  viole. 

O Tiruitione  neirinfufionc  di  rofe  femplìcedi 
Qucflainfn/io  le  lémplicedi  rofe  di  (JH  /uè.  E queHa,ches'o0'erui  da  tutti  ge- 
neralmente, ‘T(/'  ol'o.ii  Salenone  deferiuevn  altra . tJHa  non  fi  tohumaejfend» 
debole  di  virtù . 

lufafì  me  Ji  ro'e  folutiua-de  ino  terni . 

^lla  infiiftone  di  rofe  folutiu  t,  fi  pigliano  di  rugiada  ut  vece  d'acqua  pur.r,  coits 
innanzi  all  apparir  del  Sole  libre  qwiideii , di  rofe  incarnate  (qui  fle  fono  p:ù  fiu- 
tine delie  rafie , e fieno  dom  fiiche , i he  le  leluatiche  non  hanno , fi  come  di  lopra  di- 
cemmo nel  [tropo  rofato,  folut.u  i , virtù  alcuna , ebefolua)  colte  alla  medefima.^ 
bora  ,s'èpoJfthdc,  libre  fei.  Et  fattala  prima  infufionc  al  modo  della  fempliee  fi  fk 
la  fecondala  terga, la  quarta, Stufino  à dicci, ò à dodici  volte:  ma  non  già  più, per 
cjhrgligià  fatta  l'a  qua graffa  , & non  poterepiù  attrabere  in  fe  foH.anga  dinoue 
rofe.  Et  queflo  ne  m ijlr  ino,chefia  vero  le  rofe  molto  colorite , che  cerniamo  in  viti- 
mo.lf^ll cquali  più  acqua  non  ha  potuto  trappaffare . 

OiTcruationc  ntll'mfufìone  di  rofe  folutiua  di  moderni . 

Sluefta  infufione  di  rofe  folutiua  fatta  con  rofe  domefliche  incarnate, fi  come  hafi- 
hiamì  detto , & di  mriaia,  onero  con  acqua  fempliee , non  hauendo  cff'a  rugiada , 
Jedign  (fimi,&  folut  ma  molto  fenga  porgere,  ò darfaftidio  alcuno  flqualmododi 
faria  (come  nella  defcrittione  fuahabbiamo  detto)  dfimile.angi  l'iJteffadeUafem- 
plice.funi  che  la  re  ìt  cr.it  ione, che  fi  fa  più  volte  di  none  i ofe.  Le  quali  nel  fine  chc^ 
habbiamo  della  virtù  loro  ripiena  l'acrtua , conuicne  che  fieno  State  a pefo  libre  fef- 
fantj,  cffiadopcrò  Slata  fatta  efia  inftfione  dieci  volte, che  tante  baSiano.  Tfoi  nel 
farla  v'ojeruumj  queSV  ordine.  Fatta  la  rugiada,  ò l'acqua  ferucvte  , la  fondiamo 
fopra  à libre  otto  di  rofe  , eir  cofi  fa:ct.imo  ìt  feconda,  la  terga,  la  quarta  volta . 
La  quinta  poi,  cr  la  fifi-i  r duciamo  le  rofe  à libre  fei  per  volta . La  fertima  , l otta- 
ni , la  nona , c/r  la  decim  t vi  ff  attimo  in  tutte  quattro  le  volte  le  fediti  libre , che 
fono  il  rimanente  delle  feffanta  libre  d’effe  i ofe , thedeono  ejfer  Siate  infufe  in  dieci 
•volte  da  libre  quindeci  d’acqua  . Ttenczmo  facciate  noSiro. muco  di  fùria  oitima- 
viente  fondendo  fu  libre  .t.  di  rofe  l.bre  fei  di  ìugiada , feguendo  qutfi'ordine  fi  -o  4 
fei  volte,  col  [premi'rla  fempre , (jr  allega  rffere  tnquft  i /ut  infufione  p,ù  fojl.tnga 
di  fu'eu  di  rofe,  che  di  acqua  ma  qwfla  f'iu  ragione  non  la  lauda  medico  al,u  io,& 
à noi  parimente  rum  pure . perche  già  t.mto  non  è folutiuoil  firopo  fatto  di  fuiio  df 
rofe, quanto  .jitello  th'è  fatto  d'i  fufione. 

1 1(  iiijn  di  fena  mn^iftralc  . 

,dlla  ■nfufion  d’ fena  fi  togliono  di  figlie  di  fina  orient.de  onga  vna , di  gengio- 
po.  oìt-ro  cinnimomo  drt.nw  ntrga.  ii  rofe,  viole,  fiondi  bor.tgue  .vi.:  d,  ,m- 
tne  v.ia,di/iori  di  limoni  ò d.  narangi,  fe  ri Dauetanno,  no  fi f„ra  finga . alt,  a 
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DPcorr/OT^z,  ET  nq^Tvs.  «i 
ianfbjSi poV^odlo iramme  t.4>  fiiinkov^e  mr^a  Scbcflenouaoprmed^mafce- 
ne.  i>Mr;ifmttife«urnte{d>rc  i .di  mdcrofata  on^e  tre  peri  tafat.u  lihra^ 

'eh'  elU  fia  eolatai&adttdì  Brfa  infàfUne  per  dieci  bore, & fprcntefi. 

' QHcHainfiif)ìnedefena^dig_infimayt*reccèlltrite/e  tm  mi't’e altre l'kahhi*- 
mr>  vedute  (fHffta  habbim»  etttta.perlaihi^lwre . fi  ^r,.tli.ito'aMvdtco  eccillen- 
tiffimo nc deferiue nel  ^e de^Uc%snin<:dt'^iHoi  fiwvi  vna  dtjua inuenrtne à qne- 
'ff  pH(o  dtjfhente^  U ntele  > e/sUo'iw  fi  tketfe.éfcpo,  etik colata,  ti^fjhtcftk  ; heiiibe 
^iten  lémpri'v't  fi  pone  efltt^nfittmiifUhi  fhvtt  G\comt  è Tiutrtittone  dcrjltidiei 
•nelkindijpofhioiiide^rwfctmr.~y4da  tim  baifUin/t  óve  ditto  (0».m  ttcnerrore 
_ irei  lomporh fin  eMòla  bollite  ton  optumm,  th^nup^m m Tiàtv.'ia  viUù  fual’ac- 
(jfw . & ff'ono  pure  mgannoti  cotìfUa.’dc  la  tntù.  I e*  faioltàftta  dtl  (oluere  nelle 
' parli  jUpcrfiaati , t teme  afj'ai  bene  lappiamo  da  t„Pkrpie.  Et  d.epcrefìertfia  feaa  di 
debole  natura, pHÒ  bof  liendoperdetla.  Eqnefìainfufiencmidtcìnaoit'ma  allame- 
lanchoma,  ^ alla  cholera  adufia.  eJdflondtfìra  tutti t membri fpiritali,  eJr  nutritir 
ui,  & confenfee alle  loroinfermiudi , e^alUn^ra.  'E{pi  aditUnut  noflri amici  hab- 
lumo  fatto  yfare  molto  nell' cuiuuationi  del  <o,pe , efr  in  quelli anchoru  c'babbia- 
tno  veduti  parati, e pieni  di  fcabia,dtroana.d'himonfalfi,  & aJufìi.  T^lqual  vfo 
n'habbiamo  veduto  operationi  vUbfiime , eJ“  nelle  pur»  ationi  non  la  alteHamo  più 
diquellojchc  è ferino.  Se  non  che  l' infondi. uno  in  fiero  c.tprino,oucro  vacano  ',o 
con  brodo  di  pollo , ò di  capone , ò d'altra  buona  rame , (jt  la  diamo  con  onitj  vn.a 
di  firoporofato  folutiuo,  f.t  nc  irli  humori  adii  fìi , edr  fa' fi  l.i  infondiamo  ih  acqua 
'di  fumoterra , e>"  di  fenbiofa , fhecndo  poi pot ione  con  fìropo  di  fnmiterra , mir,  o di 
tHp.itoxto,mafempreeffa  infiifioneé  libra  me7^,&  il  fìropo  oncia  v»a,oucr  due. 

• Come  Epiloga. 

.Anchora  che  nell'ificffa  diflintionc  de  fìropihaiicffìmo  potuto  ragicnciiolmcnte 
'heare  le  4eiottióni,& Icinfufìoni.^  effèitdó  pure  (fi  come  babbi  amo  detta)  d'Etna 
'mtdefima  m.tHÌera,lehabbiamo  nondimeno  voluto  diftinguerepiù  feparatamente  à 
Jìne  che  l'ordine  fìapiù  regolato, & per  dire  di  quelle  folamcnte, che  fono  in  rfo,non 
ci  parendo  necifflirio  trattare  delie  non  vfìite , con  le  quali  par  mente  hahhi.ttn.o 
'lafc  iati  molti' f tropi  non  ceiÌKTiiati.  "Elt.aUrodiloro , ( che  conofeiaOto  però  noi) 
ti  è nmajo  da  dire , che  d'aliumpiceoh. ricordi' , chi  con  breuità  veniitm*  à dite . 
Che  primamente  tutti  quei  firopi  che  fono  di  virtù  aB-rettiua  fi juocono  diflrctt^ 
■cottura  , ^ pel  contrario  i,  leniìiui , &.,folutiui  di  cottura  più  Iteue . qitcflo  vt^ 
tcndafì  tanto  inquellicompofìti  con  mele  inquanto  in  qiiclUconipofìiEon  •gucchor 
ro . cAlmni  hanno  lodato  ( Ct  non  fappì.mo'con  qual  ragione ) più  i fìropi  fat- 
ti con  mele,  che cont^ccharo , allegando quesìi  tali cfsere il  mele  più  (onfcrua- 
tiuodel'ZKccharo , ^ che  meglio. ani  bora  tempera  l horribilità  delle  medicine, 
pcrchcmolti  moffì  da  queSia  fi  fùtta  ragione  ( che  non  ragione  : ma  auaritia  de- 
ve efier  detta  ) ampon  rono  più  fìropi  con  mele,  che  douriano  effercompofìticoi^ 
^ucebaro . E qucfli  tali  fknoyf  utili , che  non  hanno  confeientia , ne  rimordimm- 
to  d animo,  dEtpteili,  che  àfcfl'fìiìà  mediai,  alle  medicine,  àgli  infermi  fa  ano 

danno,  cf  vcrgognaima  lafctamogli  tn  jua  malhora,et  feguitiatn»  dnoflro  intento. 


ét  ossEn^y  ^4  Tio 

il<iuale  è di  dire , che  tutti  quei  /tropi,  che  vanno  copipofiti  di  mele  ,fi  componget^ 
con  mete,  & quei,  che  la  prepar atione  loro  deUe  efier  con  vtfteibaro,  fieno  preparati 
con  ì^uccharo . €t  in  quelli  doue  s'ha  libertà  da  gliiSkffi  ruttori  di  comporgli  ò com 
mele,ò  con  %ucfharo,  come  è la  mina, il /tropo  di  mentba,  d't^en^  e /ìmili,  fi  com- 
pongono più  tolio  con  guccharo , g>r  non  con  mele,  ^endo  nella  maggiorpartedefi- 
ropi  intentione  che  fieno  più  virtuofi  in  confortare,fSf  rin/refcarc,cb’ in  molto  folue- 
re, benché  alle  volte  patifca  pur  queiia  regola  eccettione,^  ma/fintamente  quando 
fia  bifogno  di  rifcaldare,  ^ in  queiia  ptifa  i robub  fi  preparano  con  buon  xtuchero 
foda,e/fendo lavirtùlorodi confortarei^ctfiringexe,  rinfre/care,  &fiitticare.  ^p- 
prefio  ricordiamo,  che  nella  preparatione , ^rinouatione,  che  fi  fadi  tutti  i firopig 
tr  propriamente  nel  Maggia,  nelqual  tempo  fi  /anno  i fucchi,  & iinfufioni  di  mto- 
uo  ( Mienga  che  fi  fàccia  prima  quella  di  viole ) fe  ue  debba  fkre  quantità , che  bafii 
per  tutto  l'anno, lir  queììo  àptù  loraperfettione,hauendeifucchi,clrl'infùfiene  efii- 
cacia,valore,elr  virtù  magg:ore, mentre  fono  frefchi,cheditemporifiruati.Et  per- 
che fe  ne  fogliano  anco  candire, doue  canditi,ne  perdono  media fofìantia,  re/ìando  il 
guccharo  infipida,  configliamo , che  fi feandifeono  con  onde  tre  di  quei  liquori,  che 
fer anno  flati  compofliper  ciafeuna  libra  di  guccharo  che  fieno . Et  cofi  fàcilmente fi 
tramato  da  vaft , doue  feranno  attaccati , ponendogli  in  acqua  caldafopra  il  fuoco  0 
ficcandogli  tuttauia  da  effi  vafi  con  vna  fatala  dìfir amente. 

II  fiat  delle  decottionii&  infufioni. 
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ELETTVARir. 

aggrfgatione  ,ò  la  vogliamo  dire  permiflionedi  fede  elette 
ridotte  in  polite,  & confettate  t on  gttccharo,  con  mele,con  firoph 
con  fucchi,  e 1 on  altre  ingroffatiom,  fi  come  peneri,  gomme  inte- 
nerite, frutti,  radicitraite  in  polpa, &fimile  materie,  chiamafi 
elettuario  dalla  elettione  di  effe  fede, & dell' altre  cofi,che  tut- 
te deano  effere  elette,  ne  ètratto  ( conte  dicono ) moltiquefiona- 
lUf  dielettuaria.  2fomcfi{onfettioneanchoradalconfettare,  che ji fanno mfieme, 
<-^a  di  quello  nome  ne  ragiona  remo  ne  i onfetri  folidi  ,■  detti  altrmente  in  tauolua 
ouf  iU  hauen  mo  diflinri,  èìr  feparari  da  egli  elettuarif  ; anchorache  dagli  autori 
' lfl<ffi , gir  da  molti  altri ficnetra  gli  elettuarifinvnadiflmrioncmedefima.  T{piii$ 

. qfiefladeii^liefettuarifyfdremo  alquanto  dell'ordine  per  lo  Mitndato , eSr  per  la 
Theriaca,  thefàremoi  primi  nella  narratione , effendo  degli  vii  imi  tenuti  in  fche- 
da.  Q/reflofà)  - mmo  noi folamente per  efiere efi  que' grandi elettuari,g!r  eccellenti 
anridod,  c ha  fono.  Ver  laiuigrandeXT^,  & eceellenga  meritano  debitamente  effer 
i primi,  gir  ip.ù  honorari,gfpnon  ferdgià  femfvtile  qui fio  fuo  luogo  primato,  per  la' 
dottr.najcheji  apprenderà  nel  comoorlijper  laquale  pochi feroBMpofaaquegli  al- 
di, ihencn  fieno  intefi,  compoHi  rettamente. 

Micridaco. 
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. ' Mitridato . » . ■'’i  . 

1/  Mitriiatoiefcrittoia  T)emocrate  efficace  ( per  fentenxa  di  Medici fhmopfji- 
mi)  ad  egm  affetto  interno  fi  compone  in  queSio  modo . Trendanji  di  mirrba  arabi-- 
ca  trogloditica,  c^affrano , agarico,  geng^o,  cinnamomo,  ffig»  nardo , incenfo,  & 
thlaffiper  ciafcuno  dramme  diedi  di J'ejèli,  opobalfamo , gioncoodorato.fticados  » 
cojìotgalbano,  terebinthina,  pepe  longo,  caftorepontico,  fuccod  h.pociSio,  Siorace 
cttimo,opopanago,folio  malabatbtino  di  ciafcuno  dramme  otto, caffia  negra, polio, 
pepe  bianco,  fcordeo,  feme,  didauco  cretenfe,  carpobalfamo  , & ciphi per  ciaf  cuno 
dramme  fette  : di  bdedio , che  vi  aggiungono  alcuni  altrettanto  :dinardo  celtico 
purgato, gomma,  petrofeUo,meconio,  cardamomo,  feme  di fiuoccbio,genttana,  efr 
refe  fecche  per  ciafcuno  dramme  v.di  dittamo  cretenfe  tanto  altro  ò poco  più:  di  ani- 
fi,ariflolochia  fottile,acori,phu,  & feraphinoper  parte  dramme  tre  : dimeoatha- 
manticho, acacia  lombi  di  fcinco,^feme  d’hiperico,  per  ciafcuno  dramme  due,  ^ 
me7^,di  vino,  & mete  quantità  mediocre,che bafliàdar  lor  corpo  tnjieme. 

OlTeruafionenfI  Micridato . 

Tamoftjfmo  tra  tutti  gli  antidoti  ,&vfitato  molto  è queflo  Mitridato , laqud 
€onfettione,come  ci  raccontano  Galeno,  jtuicerma,  tr  molti  hifìorici,  tir  la  fede  di 
più  fcrittori  dignifftmi,fu  la  tanto  appreggiata,  tir  ceflumataT heriacadelgran 
tridato  ^dt ‘Ponto , tir  la  fieure^'gafua  certadeìlatema  che  effe  hehhe  non  poco  de 
veleni:perciocheeffendo‘R^,piùd’ognialtromagnanimo,tirpreSiante,tirdouendo 
à fuoi  dì  gnereggiare  col  mondo,  ^ co'  I{omanimafftmamente,co'  quali  degli  an~ 
nij9- cheti  vifìe,&delli  qj.  che  regnò  li  qi.guerrtgtò  acerbamente.  Stnonpen- 
fatido  ( tanto  fi  tflimò  egli  potente,  ér  inuinabile ) di  potere  da  loro,  ne  d’alcunial- 
trieffere  vinto  in  altra  guifa , che  col  toffico , ilqualeà  I{efuoltfferedi  lontmuodo- 
meflteo,  tirpericolofo  molto , pensò  vn  modo  certo  di  vietarfi  da  dofio  vn  tanto  pe- 
ricolo. £t  fecelo  col  comporft  dafefleffo  (percioche  nella  feientia  medicinale  erudito 
cra,quanto  chefufienell'altre  buone  dtfcipline)  queflo  antidoto,per  loqualedi  ma- 
niera afjicurojji  (hauendo già  prima  fatto  certffime  proue  netta  vita  di  pmpregioni 
condannati  atta  morte , ch’attofjìcò  egli à queito  effetto ) che  ridutto , che  fnpoi  ad 
cil  rema  difperatione,  perla  male  fucicfio  della  guerra,  aperta  infi  deità  di  ì'har- 
nace  fuo  figlmolo,dal  quale  viddtft  tradito, temendo  iffercdato  in  potere  de  B^omaiù 
delibctrffi  quoTcffo  era  morire  libo o.  tir  J{e.  Ft  tolto  il  velino, r he  treffe  dalle fpa- 
da( che  forfè  à vn  tale  hi  fogno  nel  portò  fempre ) & beuutolo  in  fumé  con  dàe  figlio- 
le 2ljfia,  tir  t-PHitridatia,  che feioerano,nonpuoti  morire, ne  gli  fece  nommento 
alcuno,  per  cfféreegli  affùefàtto  lungamente  al  rimediodiquciia  fua  Theriaca.  Et 
gli  fu  fot^a  volendo  vfeiredi  vita  fin  fi  ammalare  da  Bithio  fuo  foldato.il  che  non 
auennegià  atte  due  giouatii,  che  priue  erano  d'vna  tanta  JicurcT^,  però  che  (f rendo 
ilveleno maligno,  tirpernitiofotiopponecaderono  fubitotnoìte . Et quihointcfo 
pof  eia  il  magno  ‘Tempio  vittoriofo  d'vn  tanto  J{e,ne  »/ofi  » ò net  trionfo  tutto' l fat- 
to accaduto  in  ritratto  naturale, tir  ditte  cofepm  care  detTg,  ch'eivolfeda  'Th.ir- 
nace  furono  i fuoi  fantuari,  ne  : quali  trono  forcierctti  pieni  di  prouc , dii  ff<  Ut , di 
cemmenti  tir  dcfcrittioni  d'antidoti,tquali  fece  poi  eglitresferir  m lingua  latina  da 
l cuce  ino  libato , huemo  cctcllcnte  in  grammatica.  La  onde  la  vittoria  di  ‘Tempio 
non  gictwmeno  alta  vita  per  fmpte,  quanto,  thegiouò  alta  rcpuUifaperctt'bo-,  .r. 

Et  d( 
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Itdt  vitatMta  yicchn^^a,  deUa<fuule arrUhì e^li  I{om.7 primamente,  ^r-pofcìail 
nt(indjtutt_oimifpo,ojimo,tà' hanno  diie/]er^li  ifonOri,  U^ri'tie,'^4meriti,'^je 
gUfi  hanno  a ntndere.ht  t> atutte  le  comp^itiom  Jt  oMtidotMhefi  troMr9noneÌM- 
\hrt>iì'  hrcTVti  Jl.iTheriaea  fu  ihepiù  s appreggiò , thè foptu  moda  j tomeufòro^ 

g,  v:  .iijjiino'y'li  tenne  da  tutu  cara  . Jrt  mdtper  l'i^/utnircvjarohotdtjjrenfu'm  , 
optili  tori  fuoidichiemaria  nonpiù  Thenacarrnadal  nome  del  }{e  Mitridato.oue-, 
ro  ahtidoto  nate  dauco  ò .uà  lonfetttone.EuoH  efucfl.i  uominationeychegli  c fanpre 
fnic'j  riniafu  vjìeriiandoft  da  tutti  à beneficio  vnmrj'alc tenne  femp  e fia  v,h  Mti~, 
doli  il  lungo  primaiìO,  et  l’hauriafempie tenuto, fi  mmht furgendo  al nmj  odi  2^ 
TOiic  Impcratorcuyindromaco  Cretenfe  Medt<9prudent  Jfmo,il(fualetraj]è  daciue- 
fio  Mitridato  la  fit.iTheriacadi  vipeie tanto  celebrata , per  latjuale  auan%h  inuifiai 
parti, di  nome,& di vfa queHo  Mitridato.Fu  ^ndromaiwcramcnte  tanto  ac-  \ 
cn.ato  nella  rompofitionc  dellafua  T heriaca  & diligente, che  fa  c il  più  diurno  ariti- . 
doto  di  quanti  altri  nhabbia  hauuto  tutta  la  medicina.  V io  atte  Jiu<Uo.,^iura 

fatta,  che  la  confcttioncfece  valere  in  tuite  le Jpecie,  - tt  di  veleni,  tanto  in  que- 

gli dc'morfi  de  niottiferi  animai , qM.into ìnqiiegii  toiéiptr  bocca,  cr  v‘.xgziunfe  d 
quella  cagione  la  carne  della  vipera,  6'  ahune  'altre  cejt'yin  f<ò  vutHoffjlme . Et 
diede  nuoua forma. rUaconfittìOnfi  dinrifiucndota,  ^cncj'ccntMadcUipiopiij , & 
altri  fi  mplici.  Et  quefio(tomeè  fenteatia  defauii ) f ne  egli  a fine, ile  la  carne  vipe- 
rina kamjfe.v.iltda  con-  jpondentia  nella  c«njc(ajone,  cerne  ben  certo  vi  fi  prona  po- 
feta  nei  valore , ch'epa  Irebbe  nel  f.mare  qu.tluaque  vefinato  da'  veleni , da  morfi  , . 
da  jpiito,dajgu.xrdi  di  fcrpi.efi- di  ciafcwt'. litro  animate  velenofr,ctiHortifcro. .Al- 
cuni pi  queflo  non  poco  fi  marawgliano,che  cofi  .A  ndivmaco  muufic  di  qurfin  rffers 
la  d fn  itmne  del  detto  Mitridato  nella  fua  T heriaca  (che  cofi  Theri.ica  dopo  fem-^ 
pr>  .come  pure  babb  amo  detto  dal  primo  nome  ihixtiuffi,& clnamafi  queiioanti- 
dit  od  a lui  nel  madodetto  iHUtiite)  con  tanto  aecrvfiimcnto  d'vcilifd,  di  vigore,  Cy** 

<<i  facoltà,  ci  cp'ù  s'oficiua,  ne  luoghi  fi  chi.', ma  z mogiluo)  fia  di  foiianga  fonile ,, 
diodorc  onnr.  hcr  gagliardo,  d-habbia  delio  fplendida,  fi  come  tarufio  di  Chiò,  il 
Icshn  ditSlC t.lena,d CrrJJblod'  Mctina.  & f'x^/fi.itico del MontcTmolo . I quali 
ejfc.ido  tutti  oitranurini,  efi  troppo  Anni  lontani,  non  accade  che  ne  r.igioniamo  al- 
tro. 'U.iitad  fapere.ehe  qui  fio  ha  di  loro  detto  Galeno, acciò  drein  difetta, & in  luo- 
go di  ^ Falerno  fi  poffa  l.i  rorfettione  fimenireton  altro  vino  , che  gli  fiafins.ie  . Et 
perche  fiipp.no  i d.lpcrifatortqu.'xlc  fia  il  Viro  Falerno , acciò  che  uiegUe  conpfiaaa 
quali  delli  fiioi  vi  fimo  più  pro(fimt,  dr  finn’.i , ( ch'ogni  rcgroncha  la  Jùa  finte  rne- 
glicre  f econdo  che  reca  la  si.xgionc,  ò il fato ) qui  lo  esporremo  mi  modocht  ti  ì fiato 
detto  da  i p.xrfim  di  la  ■■  i qii.ili  propriamente  i ufi  ce  lo  deJcrJferOttbe  Falerno  è ter- 
reno di  f'.mip.xnia,!  mi  colli  fono  molto  vitiferi,  dr  prò  ha  ono  ottimi,  df  gr.iti  vini, 
e tutti  d'vn  generile  vo<  aiolo  /onodctti  fampani;  Benihe  gli  huo, nini  del  paefe 
gli  difiiiguano  in  queftì  altri  tre  nomi  : cioè  che  i prodoni  da  Jbihmi  talli  chiamano 
Ciar.m-i  qurlli  dt  mego  Faufìiam;  quelli  di  b.fin  Falerno  Et  di  queflo  fono  due  for- 
ti. Falerno  auSieiv,  dt  Falci  no  dolce , dt  </«(  fto  aiiiciie  quando  la  vende  ima  ha  in 
fitiorcofiro , pel  qualei’viic  fi  fanno  più  nrgrc,dt  dola.  F il  teiere  d' c.mciidut  vcr- 
vug'.o.fplendido,  dt  traiiajandolo  rende  jcintille,  dt  odore  foattc,  dtg.ii>ttde.  t la 
fu  1 li, jl.  ng.:  fende,  d faporcperefiere  vna  retente  doUex^a,  dt  amabile  è gratif- 

fìrno.  In 


Digitized  by  Google 


GLI  mrrvjiKn.  6^ 

fimò.  Iti  quella  fhaniera.chevcggiamohauerlo  ferino  Galeno,  & 'Plinio.  Chiamaft 
Iv^vidh  qu'flo  mno  in  h\cma  magnauerra  ( fenon  c inganna  però  Carlo  Stephano 
nei  ji’orvim  ) ti  quale  per  efj'erd,  tutti  ivini  d'Italia  il  più  laudato  per  la  con- 

fettura di  quqlo  antidoto  il  più  commendato  non  poco  ci  fh  merauigliare,  ricordan- 
doti della  T heriaca  compojla  iti  \R^ma  al  nojìro  tempo , che  v' eravamo  dalli  Keue- 
rendid  erraceli,  & da  7'elegrinoFulginato,diqueiJ^edici,  chepiùtvfioil 
•vino  7jeco  tì  ponefiero , t he'l  Falerno  : dalquale  non  poca  copia  ne  potevano  haucr 
per  i f i nte  & all  bora,  eJ*  quafi fempre  {{orna  copioftfJima.Efe pure, per  effere  il  Fa- 
lerno vernini  Ho , vcleiiaKO  altro  vino  fuluo,  ^ genero fo , haucuano  di  queflo  colo)  e 
il  mal/tuticn  dolce,  (jr  odorai  ffimo, il  qHaleèven  fflmoi^più  uigorofo  vino  di  Gre- 
cia . Voi  fero  itJ^'Cedici  detti,  che  nel  f-ylCit  ridato  fi  ponefj'e  pure  il  vino  greco , ma 
in  queflo  veramente  s'oopofero  henifftmo . Tcrctochcefiendo  effb  mùridato  compa- 
fio  uni  p.ù  quanenà  di  me!  e, non  vi  richiede,  come  nella  theriaca  ingroffatione  di  vi- 
no. Fcyoi  c certo  da  credi  re, che  Mitridate  l{e  non  vfajfe  altri  vini  ne  i fuoi  antido- 
ti,che  dcglioltr.mt.mni,  cjr  maffimamente  degli  .Àjiani,  per  cjìere  egli à quella-, 
ragione  propinquo , sìandoilTonto , eia  Itithinia , de  quali  era  eflo  Signore , tra-, 
l' Europa, ir  I \Afta.  .A  quefti  vini  gli  è in  tutto  fìmile, come  habbiamo  noi  veduto , 
quello , c bora  dicemmo , detto  vino  greco  : coft  detto  dagli  habitatoridel  regno , 
e che  poi  alla  permutation  detta  fi  fi  a ojferuata  la  Mitridatica , hauendo  la  theriaca 
l’ilicjfa,  epiù  Virtù  di  quella . 'Però che efìa fola  poteuacfìcre deU.' vnae dcìl'altrail 
fiuenimento.  .Alla  merauigliadicoflorofipuò  bcmffmo  ri{j>ondcre,tSrfoflei  ter  eh' 
ancora  ih' .Andremcconwtafìe,  ^ riduccjfe  cofi  tl M:tridatoneUafuatheriaca,& 
che  per  la  fua  eccellenza  foff e e da  lui , e da  ciaf  un’altro  frequentata  : non  però  fece 
egli  ;chel  Mitridato,ft  dcponefic,che'l  vigor fuo  feglitogliefie,ne  la  virtù, i&r,pu- 
tatione . Hanno  ben' alcuni  Mediciantichi , dr  moderni,  cerne  hanno  anchora  fatto 
iellathcriica,  dimodotrauiata,  & rotta  quefla  defcr.ttione  col  ere  feria,  & fmi- 
uiiirla  defempli,  e di  luogo, che  p’ù  forfè  non  la  riconoferebbe  incontrandola  l’ifltfo 
Mitridate . Et  conofcendolanon  poto  crediamo  V haurebbe  faticai  recapitarla  di 
nouo.dr  affettarla  nell'ordine  fuo  primiero.  F tra  tutti  gli  altri, chela  dimorano,  ft$ 
il  primo  t^uiccntia.,  il  quale  hanno  pofda  feguito  molti  altri,  che  mutò  qui  fio-, 
cotiipofttione, ere  fendala  di  tredici  [empiici,  che  non  v' erano.  ^ leuandone  alcuni 
pi  cprij.'Tcrche  non  è perciò  l'oUigo  poco.i  he  fi  deue  haucr  al  tJH'agno  Galeno, per 
hauerla  tftefa  con  molta  diligenza , ^veridicamente  nel  fecondo  fuo  libro  degli 
antidoti,  ne  vtrf  raedefhn  tambtci , ne  quali  fiiclmcnte  fu  defcriu.i  d.il  buon  T)e- 
mocrate,& ù*  quello  efeie  pteprio  il  e fu  tei.utc,tt  ofi  ruota  da  Mitridate  Ifc.Tfi  l 
qual  ordine  noi  anchora  tratt.ila  da  medifimi  ve>ft,l' habbiamo  qui  polla  àfrnei  he 
effa  fa  quellafcome  più  ottima, dr  vera  d'ogn  altra  fta  offeruata,  & preparata  da-, 
tutti  generalmente, dr  che  I"  altre  defrittioni  riferite, c def  ritte  da  i Luminari, dal 
Stt,irdo,dal  Trepefto,  e da  i due altri'Ff ‘colò, dal  Cu.vncro,da  (jentile.d  AAuiccn- 
na,  e da  più  altri  auttori  vecchi,  e moderni  f lafiano  in  tutto  per  le  c.tginni  dette , 
eh' ancor  che  fieno  i detti  auttori  degni, c reputati  molto:  non  peròfk  ch'tffì  la  recita 
no  leggitimamente , mouendola  del  fuo  primo  ordine.  Onde  abhreui.milo  noi  ciò  che 
di  lungho  uipotejfimo  dire, qm  fa  defcrittionr  fra  quella, che  da  tutti  uniuofal  men 
te  sofferuarÀ  Et  non  fi  micherà  alla  fua  cópcfitione  d’accurata  d.ligenz^..!  fmplici 
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fopratiitto fieno  elettiottimi,  e perfetti,  e ciafcunofiipeili , e tritafi , fecondò  chC-J 
comportarà  la  natura,& eficrloro,da  fe.€tquei,che  per  la  loro  moUe:^a,tìr  tena- 
cità feranno  difficili  aU'vna,  & aU’altro,  s'infonderanno,  e fi  diffolueranno  in  vino 
ottimo,  chiaro,  egencrofo  ; che  tanto foUmente,  che  bafìi  à fmongcrli,  e dis/irli.  Il 
mele  fu  puro, n»ono,ltfcio, non  granellofo,  non  cotto,ma  fpumato  folamente,  & nel 
pcfo  quattruplichi  tutte  le  fpecie  mfieme  triturate.  St  vi  s'vfi  in  fomma  tutta  quella 
diligen%a,& arte,& ordine  che  diremo  nella  theriaca  d' .Andromaco,che  feguire- 
rno  apprefio.6  perche  ad  alcun  p.ire  cglipure,che  te  facoltà  fue  fiano  dette  breuemé- 
te  I e qua  fi  in  due  parole  da  Democrate , gjr  Galeno' nel  fuo  fronte , e che  p:ù  à liuv- 
i»  u le  babbia  dette  2^colò , (jr  altri  antichi,  e moderni , con  fodisfkcimento  di  più  • 
fiamo  contenti  noi  anchora  compiacer  ciafcuno  però,  come  lehabbiamo  trouate  me- 
glio dette,  e da  jqjcolò  propriamente  in  qii  . fie  parole . S' auicina  effo  Mitridato  in 
virtù  alla  theriaca  de  t^iidi  owaco , dalla  quale  è diValore  fi  poco  differente , che 
puòilmcdt/ìmo  fuori  che  d'efjer  men  caldo  di  quell  a,  (ir  manco  potente  ne  veleni 
dì  ferpenti  : fatta  ogni  paffione , e vitio  del  capo  di  huomo , ò donna  nato  da  frigidi- 
tà , fotiiene  à melancolia , à timidi  tàgli  epilettici , cJr  hcmicranici . Confertfce.^ 
al  dolore  de'  fupercigli , à gli  occhi  Ltgrim.tnti , alla  doglia  del  capo , delle  orec- 
chie , de  i denti , della  bocca , del  palato , e della  mafcella  poflo  fui  luogo  dolente  » 
^ come  empi.iftro  fu  le  tempie , doue  ftano  le  difcmfioni . Solue  la  fchiarantia,  foc- 
corregli  apopletici,  i tufjienti,  gli  afmati , à chi  finita  ilfangue  ,^àchi  ha  infiam- 
mato il  polmone, (ir  à tutti  i dolori, che  fi  fanno  nel  corpo  htimano.  ,4  iuta  gli  oppreffi 
dapaffioiie  iliaca,  i difentcrici , drglifitlenetici  dato  con  decottione  di  balaufli . Li- 
bera fubito  la  eiìenfionc  degli  humori,  il  paralitico,  il  tetano,  che  è fpafimo  di  mag- 
gior contratt  ione  de  nenu  dal  collo  fino  alla  fchena.  Cura  i diafragmati,  cioùcbe^ 
girano  con  difficoltà,  drgli  hipocondriaci.  E fuffidio  alle  reni,  dr  alla  refica,  fran- 
ge i calcoli,  prouoca  i mcnfimi&efclude  ogni  vitio  della  matrice,  (jioua  allepofie- 
tne  de  fcirrhi  indurate,  dr  dogl.ofe,(ir  alle  podagre.  Ti  affi  cantra  veleni,  dr  morfi  , 
come  di  cane  rabbiofo , dr  di  ciafcuno  reptile , che  poJLuifopra,  vucro  toltolo  in  he- 
uanda , gliemenda  con  grande  ammiratione . Et  è tantovalorofo  nelle  febri  quoti- 
diane, di'  quartane,  datto  alla  quantità  di  tre  dramme  con  vino  tepido  maluatico  , 
per vnahoraauanti aU’acccffione,cbc  lefana. 

Theriaca  di  vipere  di  Andmmaco . '■ 

..411  a T heriaca  di  vipere  d' tyfndromaco  vecchio, cognominata  G al ene,togl tonfi, 
di  pafìdli  fquiUitici  dramme  xlviij.  di  paflelli  theriaca! i , pepe  lungo ,fìtcco  di pa- 
pauero,  dr  vnguentohedichroo  per  cUfaino  dramme  ventiquattro,  di  rofe  fecchc  , 
ireos  illirico , fiicco  di  liquiritia , feme  di nauoni  feluatich’ , feordio , opobalfamo  ì 
cinnamomo , dr  agarico  per  parte  dramme  fei  , di  mirrha  , coHo  , •gaff'iaiio  , 
cafra,  fpigo  nardo , fquinanto , incenfo , pepe  bianco,  pepe  nero , dittamo,  mar- 
rebi.i,  rcupontico,  fticados , firme  di  petrofello  macedonico  , calamcnto  , tere- 
binthina , gcngciio , drradici  di  cinquefoglio , per  ciafcuno  dramme  fei ,' di  polio  , 
chamepitio  fiorace, amomo,meo, nardo gallico,terra  lemntafigiUata,  phu  pontico» 
chamcdrio  crctcnfe,fo'io  malabathrino,chalciti  abhrugiato,gentiana,anifi,carpo- 
balfa}KO,fuccod'ipoctfie,gomma,fcmediftnocchio,cardamonio,fefcli,acacia,thla- 
jpi,lnpcric0,ferapino,dr  ammio,per  ciafcuno  dram.J^.ii  cafiore,ariJlolochia  fittile, 
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fetne  di  dMCOjbìtumegiudaice,  »p»penaco,  centMirea  fattile,  &galbano, per  parte  ^ 

dramme  duetdimele  antic», libre  dtechdt  vino  Falerno  guanto  balìa . 

Offcruationcndlatheriacadi  viperedi  AnJifmaco. 

- felebrattiffima  appo  ciaf  uno  i qtief  a theriaca, cognominata  Galeno  ( nome  ap- 
prejjà  de'  (jreci  fignijicante  ferenità,  onero  tranquillità , er  «ò,  come  hanno  iJìn/ia- 
to  certi,  ch'ella  fa  coft  detti  da  Galeno  sJUtcdicoTergamenfe  ) & è vtchora  fra 
tutte  le  teriache  ( che  molte  altre  ce  ne  fono  ) la  più  degna  , (jr  la  più  appregiata , è 
qutftopereferefail  più  grande  eccellente  antidoto , che  fi  feorga  in  tutta  t.a^ 
medicina,  le  cui  fkcoltà  perche  fono  fideliffimeinqiiel  tutto  : che  promettono  : fan- 
no che  niun  altro  medicamento  fa  tanto  degno,  ne  vis' agguagli  in  valore , quan- 
tunque il  mitridato  fa  molto  valorofo,  ^ l'appareggi  in  tutte  le  facoltà , eccetto  ne 
morfìde  ferpi , che  tanto  non  vi  vale  per  mancare  nella  fiia  compojitione  (cornea 
nell' ofieruatione  mitridata  dicemmo  ) la  carne  viperina  pcrtui  uccia  thcriaca-, 
virtuofiffima.  Si lafciano  per  quefla  thcriaca  (e  lo  concedono  i Medu  i più  dotti)  di 
grandifrimi  antidoti , come  fono  l'aurea  d'^  Ufi  andrò  filofofo , la  confcttionc  di  Kfr 
draVrofeta,  laTheriacad'^ntioco,  il  Diaprafft,i  due  antidoti,  l'vnodi  fauchi, 
l'altro  di  [angue , che  amendue  col  Mitridato  infieme  lauda  'Dinfortde  per  .ivicdij 
valcntiffmi  ne  veleni , nel  prologo  del  felte  libro,  altri  fmtli  defentei  tutti  d.u> 
falena  nel  libro  degli  antidoti, iquali  appo  gli  antichi  ( perche  non  vera  anchora^ 
la  T heriaca)  erano  in  vfograndiffimo , onde  ciò  c auucnuto  perbaucre  la  T heriaca 
nflefò  valore,  cSr  le  proprie  facoltà  di  detti  antidoti.  Molti  Medicifanwf  antichi, 
eìr  moderni  oltre  il  laudare , & apprcuare  qui  Jia  theriaca  per  antidoto  dtuiniffimo 
l'hanno  anchor  di  modo  ilìimata,cbe  tutti  pofeia  l'hanno  valuta  ne  fuoi  antidot  ari. 
tJ^fanon  però  mai  alcuno  ft,chc  cofventcuolela  vi  ponef[e,z^  Hendeffe  quanto, 
che  fece  U magno,  cJ-  dotto  Galeno,  e*r  majfmamentc  nel  libro  , ch'e-^li  ne  ferine  à 
‘Pi;one  appartatamente  (benché nontutt!  credano  che  faqncSìolibrokgitimodi 
elfo  Galena  : ma  ve l'habbia  aggiunto  qualche  < uriofo ) nelqualcpojcia , che  fedel- 
mente v'ha  egli  recitato,^  il  valore, & la  confettiouedi  tutta  Liti  criara.ne'  va  fi 
medefimi  elegiaci  in  cui  la  fcrifie,  & la  donò  il  buono  .A nd rcrnaco  à Caio  T^ernn 
Imperatore  del  qual  fu  Medico, laflcndèanchora  in  afjòluta  oratioiie,  dalhquatc.^ 
i habbiamo  noi  tratta  & qui  flrft  nell' ord  ine , eJr  parole  tncdifimc  di  Galeno  . It 
queflo  à cagione  fola  habbUmo  fatto, che  effendo  cf'a  venffima,<z;-  la  legtiuma  (c  o- 
me  è detto)di  .Andromaca,  ftaanchora  quella, che  s'o[J'e>ua, ne  altra  fi:  ne  cerca-  Et 
quantunque l'auttoritàdi  tanti  altri  famofitg^  degni  autton,che  l' hanno  def  ritta, 

(ir  propriamente  di  -Aetio,dt  Taolo  Egmeta.  Et  di  .Auiccn.fia  tale, che  à non  dami 
fedì'  pienamente  paia  quaft  che  lor  fi  faccia  ofefa  ; nondimeno  è pur  chiaro, che  ha- 
uenJola  variata  iffi  nel  defcriuerla.non  hanno  offeruato  l' integrità  d' -Andromaca. 

Benché  non  foUmcnte  .Aetio,Taulo,g^  -Anieenna  hanno  fatta  tale  v-triatione,ma 
altri  anebora  non  meno  di  loro  chiari,  eccellenti  fono  incorfi  in  tal  d.  fetta.  Xeno- 
xrate,  Demetrip  Magno,  dr  Damoc  rate  Medici  Ululi  ri , e prudenti,  & che  ne  !/u> 
oj^edicinatennero grado  riputat>fsimo,fi)ono  (come  a racconta  (jaleno,nel  libro 
■ àTifòne, della  Thertaca,  nel  fio  fine)  dalla  defcrittione  d' -Andromaca  differenti . 
Xenocrate  non  vi  volle  altro,  che  l.i  metà  del  ferapino,  nel  reSìofu  concorde-  Da- 
mocrate  difcordò  nel  pefo  di  molti  [empiici,  & propriamente  ne  le  duevltimc^ 

E 2 copuLtioni. 
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cofulitioni.  'hlrU.t prtrr  i,doH  7; .'.ano Cn ’U  itjm'-etr, dramme  tju.it ho  di  i i 'p tino, 
KOH  vuole  egli, ihr fi  ino  p ù di  due . T^il.t  /è;  oinh  pure,  doiie  jouo  leg.iti  inficme^ 
drammeduedi  i jfnrto, vuole chr f ino, iJr tofi  entinha  d’vna dramma 
mctriotJpsò  fnl.tm  ' ite  i p.,fleUi  di  fejiiilltidn  dramme  46.  Il  Magno, dnppli(òd  cin- 
namomo, eìr  r ’Tiì permetà  I chalciti . t^r  d ferapino , & augumentò lamifura del 
vino,  in  due  i fi. i ’ ij , le  cui  differentie  conofi  iute , & con f derate  da  Galeno , fecero 
che  egli  pofjiaSi  de  tutte  > f rìfoluè  ( (ì  come  eflo  afferma  nel  luogo  di  [opra  allegato  ) 
d'offeruarr-  & vfare  quell  ifolamente  di  ,Androm.tco , perefiere  fra  tutte  Patirci 
pr.f  ine  fìma;  laqiial  ri  folut’one, causò  che  fuffe  pofeia  a fritto  l'antidoto  à lui , no- 
mina idopi  coloro,  che  s'attennero  ali  dii  fa  [ut  difpenfat  one,  Tberiacadi  Galeno  , 
€t  non  'blamente  fferuarono  i d'fpenfatori  del  fuo  h mpo  tal  nominatione  ; m.i  mot- 
ti altri  auttori  and  cra,& ip'ù  degni  (fi  come  pure  hoggid)  fi  f orge  nei  fuoi  fcrit- 
ti , nel  fro'ite dell.  Ther  aca,thi  defiriueiiofl.r  continuarono.  Et  auenga che  que- 
lla fi  fatta  atti. butione  d'ejfaTheriaca  data  II  falena  fiuciapart  re , che  fi  difrau- 
da della  riputatione.Xndromaco  ; non  fàpCiò , che  tale  ifcrittione  rifilila  iti  danno 
della  medicina , che  coft  haucffeio  pure  quegli  ofieruato  puntalmente  i integrità  di 
tyfndromaco,  come  non  vi  accadeua,  che  v’aggiungefj'ero  ,ne  vi  leuafiero  femplice 
alcuno , ependo  effo  iy^ndromaco  fiato  nel  comporla  ( come  conofeono,  & afferma- 
no i più  fauij)  vie  più  che  diligente . tyfctio , che  di  fopra  habbi.-imo  nominato  , 
vsòneldefcriuerla  vtil  fjtmapolitegga.  Tutti  i Pemplicidiflcfeegliin  quel  miglior 
vigore,  & qualità,  che  deano  effere , & di  quelle  I{egioni  anebora  ,ondefì  colgono 
ferfettiffmi . cJ^Ca  con  tutto  ciò  non  ojferuò  la  integrità  di  .Andromaca,  nc  quelliLj 
di  Galeno, h.suendo  nella  defcrittione  Ì acoro,  ^ i abrotano  di  più  : mancandotu  in^ 
tutto  il  cardamomo,  & la  metà  del  ferapino . Taolv  Sgineta , .Auicenna  difeor- 
darono  e fi  anebora  in  qiiefìo  diminuire,  & crefc're  de  femplici.  Ma  chi  più  variò  ; 
certo  ninno, che  'hlfcolò  Mircfto,  che  tanto  ifconciamentc  efjjofe  qtieflo  antidoto,  che 
tutti  i femplici  tramutò  nel  pefo:  & vi  aggiunfe  la  cenere  de  i granchi  abbruggiati  * 
&vna  troppo  quantità  d'erui , benché  quefìa  fornma  d’erui  paia  che  Andromaca  j 
il  più  gi6uane,& figliuolo  ( che  più  forfè  non  habbiamo  detto)  del  vecchio  Atidra- 
maco  la  poneffe  nella  Theriaca,che  ci  traffe  in  or at ione  fc  tolta  da  quella  primamen- 
te fcritta  in  elegia  dal  proprio  padre . Laqiml  deferittione  per  effere  coft  in  profa,  ern 
più  fàcilead  effereintefa.UndefunonfolamentefegHÌta,&imitatadahJHìrrfto  ; 
ma  da  ciaf  uno  altro, che  ne  hahbia  fcritta,  tome  affai  bene  ft  può  vedere.  2(nn  fu  il 
giouane  sAndromaco  in  altro  differente  dalladefcrittionc  del  vecchio,  che  di  vnicj 
dramma  dipiù nellttrochifci di  fquill.s , & inh.tuere pofloilpepe negroin  luogodel 
lungo,  il  lunga  in  luogo  del  negroi  mancandoui in  tutto  il  bianco, gir  la f nM.ttia- 

ne  della  metà  del  ferapino . Ma  lafciando  horamai  qiufie  d'ffcrcnge,  che  troppo  h.t- 
uenfftmo  da  fare , volendole  dire  tutte , & quelle  maffmamente  di  alcuni  moder- 
ni , che  vi  hanno  f ritti  fopra  lunghi  trattati , verremo  alla  compofitionc , douc^ 
non  poco  ci  fama  affaticati  per  rintracciarne  la  Vera  deferittione  > & il  modo  me- 
glioredi  comporla;  nella  deferittione  habbiamo  creduto  à qiicUaditAndromaca 
recit.ita  da  Galeno,  come  di  [òpra  habbiamo  detto,  à Tifone.  Del  comporla  noi  hab- 
biamo voluto  vedere  i ordine  de  gli  Aiittori  più  fetenti,  dreiiimati,  antichi, 
e moderai , che  ne  h.ibb'uno  fcritd) , (anta  fopra  quefìa  i ^gfa  la  curiaflx 
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ià  noflratthe  in  tutti  qim  luoghi >ne  quali  ci  fon  renuti  d Mtitia,  doue  fffappa  coirti 
pofla  thabbiamo  cercato,  & fatto  il  pojfibile  di  fafeme,et  vederne  l'ordine  di  tutti. 

Il modotchev  hanno  offeruato,(ìr  chev  ofj'eruano  i ffeciali Terugini,i Fiorentini,  i 
Bolognefi, i Fenetiam,  t T ertoneJi,i  T*adouam,  i ^enonefì,  e!r  in  altri  luoghi ancho^ 
ra,& di  Franxa,\&  d’  .Alcm^gna,  ne  habbiamo  farle  veduti,  drpattcfafutifre- 
cifamente.ln  BomafoieffendoTontificeTaoloi  1 1. nel cuiT^onteficato quieto,^ 
felice  poterono  i migliori  ingegni  moUrare  la  chiare^a  dcUevirtù  loro.Tragli  al- 
tri fu  M.Telegnno  Fulginato  (feciale,  cJ“  il  Beuercndo  Fra  Bertolameo  i' .Araceli, 
i quali  fi  dipofero  infiemedi  comporre  più  leggitimamentc,  chefoffepojfibile  queHa 
Theriaca  : nell  aquale  non  mancarono  di  diligentia , ne  fparmiarono  ni  à fatica , ne 
à fpefaalcuna.  E femore  duevolte , chelacompofero,  voi  fero , che  fopra  vixoUeg- 
giaffero  i migliori  t^Ecdici  della  Città.  ‘Dotte ejfendo  noiprefenti  l'vna , & l'altra 
•volta  peteffimo  foluerfi  di  tutti , quei  dubij  che  dentro  fihaueiia  inefiacempofitio- 
ne.  rifila  fe  conia,  che  effi  compofero  la  ftimaffimonoi  ,'dr  co  fi  la  filmarono  mol- 
ti altri  afl  al  migliore  della  prima;  perctoche  in  luogo  del  bai  fimo  non  pofero , come  • 
fecero  U prima  fiata  la  ragia  del  larice  detta  volgarmente  termentina  : ma  vn  li- 
quore di  rninha  difolta  in  L "da  con  buona  arte . per  la  terebinthma  vi  pofero 
la  ragia  lancina  detta , ma  il  vero  terebintho,  gfr  cefi  perii  rheupontico  non  vi  mi- 
fero,come  ha  t.AHÌienna,lorhet4batbaro,maloiflejfo  rheudipento,che  infiemecol 
terebinthociè  poìtaio  nouellamente  dalla  iflepa  regione  doue  nafeono , da  i propri 
mere  aliti.  La  onde  per  quel  tutto,  che  ne  habbiamo  letto,  zirintefo,  & veduto , po- 
tiamo, quanto  altro  difpni  fatare  t (fi  urarfi  alla  fua  confettione , benché  con  tutte^ 
quelle  ragioni  non  fiamo pei  ò di  animo  certo  di confettarlain  quellaperfettione , m 
(Hi  primamente  la  compofe  ty^fndromaco , dr  pofeia  Galeno  per  effernoi  poueri  di 
moltifemplici , come  fon  il  halfamo,  il  cinnamomo , la  mìrrha , il  colio , il  calamo 
odorato,  il petrofe Ilo  macedonico , l'amomo , il  meo.  Interra  figillata , il  chalciti, 
il  carpobatfomo,  il  cardamomo , l'acacia,  il  thlafpi , l'animio , il  cafìore , df  il  bi- 
tume giudaico  :dr  non  è dà  marauigliare  fe laTheriacavendereccia  ( che cofi in- 
tendiamo quella  pattata  in  molta  copia,  df  venduta  per  finiffma  fule  fiere,  & 
mercati  più  grandi  d.i  dtuerfi  mercatanti  ) non  baie  qualità , dr  proprietà  augna- 
te alla  venffima . Tercm  he  oltre  al  diff'etto  del  mancare  nella  confettione  molti 
femplici  detti  fopraiiominati , ne  fono  anchora  de  gl’ altri  per  entro , fi  come  quelli , 
che  fi  ripongono  per  vn  altro  femplice,  quegli  vi  fono  anchora , che  fi  comportar 
no  nelle  arte  del  comporla . I quali  efiendo  infiniti , e lunghi  troppo , di  poccuj 

itrrpottanga  il  narrargli , li  taceremo,  non  rimanendo  peròdi  fodisfiirc  ogn'vna,, 
dr  coloro  m.ffimamente  che  affettano  veder  l'arte , ^ il  modo,  che  viofierui*- 
iìto  nel  confettai  la . Benché  questa  fodisfùttionenon  la  prfjiamo  noi  dare  m altra 
guifa:  ne dirtmenoladtfpenfatione  d'effuTheriaca,  che  in  quell'ordine  proprio, 
chemolìreffimo  à iH^ucrendi  di  trfra(cli,di  comporla  ottimamente.  £ fu  queiìo . 
‘Tofeia  che  de  migliori  femplici  haueffimo  fitto  ottima  elettione , tanto  de  i fulU- 
tuti, quanto  de  i propri,  cominciammo  imitando  ty^fndromaco,  e Galeno  à fir  fcelr 
ta  delignofi , duri,jècchi , df  aridi , che  tutti  in  quello  effere  fimo  atte  alla  tritura- 
tione  ,df  criuellationc.  Cominciammo  medefimamenteà fir  fceltadeghhumidi , 
teneri,  molli,  & tenaci,  i quali  pijiati  ehauejfmo  t primi,  dr  paffatogh  periìacdo 
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fifio  conutnemlmentei  col  coltello  gli  minucciamofottilmente , cJr  infondemmo  ìrC 
ottimo  vinodolce,puro,recchio,&generofo,fertantofpatio,chefifinonfero,&-tji 
hauereffimo  anco  operato  il  fuoco , fe  fojk  flato  dihifogno , hauendo  però  primamen- 
te purgate  le  gomme  delle  ferule  dalle  immonditie,  & rcdduttole  ad  vnapervnrtj 
alla  prima  coiijiflen'ga  con  pura  acqua  nel  modo  > ch'ai  fuo  luogo  diremo  nella  cjfer- 
citatione  • E quello  anchora  offeruajfmo  ne femplici  triturabili,  cioè  di peftare  ela- 
fe uno  da  per  fe  : che  non  poco  fi  deue  far  flima  defifhttaoperatione  fep  arata  negli 
antidoti . E fe  pure  non  tutti  pcHare  dafe,  pefìarli  almeno  à que  fi' altro  buon  mo- 
do ; tritando  prima  i trocifei  ( chabbiamo  detti  pafli  lli  ( di  fquilla , gli  hedicroi  , 
itheriacali  da  fe  medefimi  infleme . Voi  i tre  pepi , il  carpobalfamo . Il  carda- 
momo , la  cafta , & il  cinnamomo . Toi  il  fjrigo  nardo , il  fquinaiitho , il  flicados , 
I unflologia,la  centaurea, l'ireos,  il  cofìo,  lagentiana,  tir  il  gengiouo  ; poi  le  radici 
del  cinque  foglio , il  meo , il  phu,  eèr  il  reupontico.  ‘Poi  l'amomo.  Gli  anifì,  il  finoc- 
chio, i fcfcli,  il  thlafpi , ihiperico,  l'ammio,  il  dauco,  il  femedinaiioni,  c que  llo  di 
pctrofello . Toi  le  rofe , il  feordeo , il  dittamo,  il  marobio,  il  calamcnto , il pol:o , il 
camepithio , il  camtdrio , il  nardo  gallico , & il  folio  ; lendre  qiiefìo,  per  effcrc^ 
fuccedaneoftpiio  accommod ar  con  quegl' altri,che gli  fonopiù  jimili,&  cofì  dcgl'- 
altri  fuccedanei,  che  vi  fono . Toi  fitte  quefle  tre  triturationi  vohffmo,  che  l’aga- 
rico feparaCamente , fi  riducefj'e  fattile , fregandolo  fopra  d vn  flaccio . Faccfftmo 
poi  che  fi  pefiaffero,  tir  trituraffero  dafe  appartatamente  tutti  quefì' altri  fcniphci  , 
cioè  il  "gaffrano,  la  mirrha,  l'inccnfo,  la  (erra  figillata,  il  chalciti,  la  gomma,  il  bi- 
tume, il  caflore . t^a perche  il  bitume  è fiiticofo  ( per  iontuofità,  che  tiene  ) 
à ritraifhs'ha  damacinare  ful  marmo, àguifa  de' colorì, col fonderui del  vino  à ba- 
fìanga,  che  lo  morbidi,^  liquidifcaiouero  furio  tenero  con  parte  dell'olio  bai  fimo, 
il  terebintho , e'i  florace  effendo  amendue  rafinofi  peflare  beniffimo  in  firme  col  bai- 
famo  in  vn  mortaio  di  brongp  fatto  caldo;  & cofì  liquiditi  mefchiariii,  zir  l’afpalto , 
cioè  il  bitume,c  l' apio  fìnonti  con  vino,  & cofì  col  buon  caldo  del  fuoco  fatti  fottìi.- , 
che  furon  i primi  à mefebiare  in  Uh.  dieci  d’ottimo  mele,  feguenio  di  mano  in  mano 
d pomi  tutte  l' altre  cofe,  gradualmente,  gir  prima  ilfiiccodelihipccifio , quell» 

di  liquiritia,  & l’acacia , liquidile  per  tutti  col  vino , & cofì  anchora  tutte  le  gom- 
me ferulac  ec, purgate  però  prima  ( come habbiamo  detto)  conpur.i acqua, fonan- 
do in  vitimo  le  palile.  Il  mele  non  fu  cotto,  ma  folamentcfliittmato , ne  più  ne  meno 
anchora  di  diecilibre , fi  come  di  quefla  mifura  l'hanno  fritti  v-eT/idromaco  ilgio- 
uanef  quantunque  malamente  in  molti  fuoitefli  di  dramme  cento  i inquanta)  &• 
'Damocrate,&Caleno,&ey¥etio,eirTaoloEginctta,C'  ..ittuenna,  glraltirfor 
mofìfJimi.Et  auengacbe'l  cJ^€anlio,il  Trepofìto,  c-r  altri  vogliano  altrimenti  qiic- 
ftamifìuradel  mele,  & la  forte  appreffo  del  vino  : non  é pciò,  che  non  s'ing.mnir.o  : 
che  già  mai  giudicarajfi  la  Tberiaca  laudabile , quantunque  corfhvtta  fifje  (cerne 
efft  dicono  che  deue  efj'ere  perfetta  ) d'onge  fette  di  (fede  per  ciaf  una  libra  di  mele  : 
ma  fi  bcnc,&pTOuaraf}i  an:boraecccllentiffima,fe  effe  fpccie  fieno  elette  legittime, 
gir  ftneere . Et  che  la  conflruttione  di  tffa  T beriaca  non  fia  in  cefi  alcuna  alterata , 
nc  mofadcU'ordine , in  cui  Galeno  l’ha  deferìtta , tr  che  noi  anchora  la  habbiamo 
effohta.Erra  il  Trepofìto  nel  calcolo,cheeifadellefj>ecic.  Dcllcquiili,c(cclu.'indo- 
in  egli  il  mele,  Stivino  dice  entram  per  ogni  Itbradiìnelc  on-ge  fìtte , manco 
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Jrantmet}UàtMi& fcrop.  vno,&me':^)& grani due,& vn  terger.  Ilchenon  tat- 
uiamo noi  che  fta  vero  ; percioche la  fomma  dt  tutte  te  cofe  è giufia  d ouT^e  56.  thè 
compartitala  nelle  libre  10.  di  rieie , non  ne  tocca  per  cadauna  libra  ai  trac  he  or,  xe 
5.  & dramme^,  con  fcropoliz,&  grani  S- benché  tjueSìadofe, ne  in  quefla  lon- 
fcttione,ne  in  altra  ftmtle,  nondebbeà  queflaguifa  efj'er  limitata  y maintefay  6-of. 
feruata  folamcnte  m quefla  compofitione  ne  andar  anno  per  elafe  una  libra  di  mtlc^ 
oni^e  quattro,  ^dramme  quattro  con  fcropoli  i. Sgrani  15.  cfjendo  lafimma  lo- 
ro, contaiidoui  i trocifei  di  tutte  tre  le  fiecic  d’onde  dramme  6.  Et  cefi  trone- 

rà  ogni  diligente,  chetacalcula.  Della  confiruttione  quanto,  cbefiaefiaTheriaca^ 
miniere,  ^giuH a in  queSìa  feconda  quantità,  che  nella  prima,  fu  da  noi  ben  cono- 
feiuto  inTloma , neltheriaca,  che  compofero  i monachi  d'i^raceli , lo  conob- 
bero tffi  ani  bora  : Tercioebe  non  flette  ella  molto  tempo  compofìa,  che  fi  du- 
ra , & fecca  diuenne , che  nuda  parte  s'atteneua  inficme . ‘Ddquale  difetto  ragio- 
nando noi  con  loro,  quefìocirifpofero,  chccofi  non  fava  cfìa  di  finita , quando  il 
yinofoffc  flato  Caleno,  cioèdi  qiicUa  forte , che  delle  tre  parti,  l’vna  ft  fa  perde- 
re col  fuoco  i ^ che  di  quefla  epenione  fono  il  c^fanlio , ,Albucafi , ^Haliaba- 
te.  Laqual  rifpofta  non  troppo  cifatisfece, però  che  Galeno  nel  i.degl'antidotti  ve- 
nuto alla  fpecicdel  vinaio  tjprime  chiaramente  Falerno , & dolce,  &ch'tflen- 
do  in  altra  regione doue  fiaad  hauerlo  impojfibile , fitolgaaltro  vino  à lui  ftmi- 
ledi  qiiefle  qualitadi,  che’l  colore  fìa  fuluo , fi  come  l'oro  biondetto  ( queflo  è 
quando  non  è in  tutto  ne  negro,  ne  roflo , ma  che  imiti  il  torlo  dell' otto , più  del  flau» 
rubicondo , lo  chiamamo  noi , dal  colore  di  quel  Cece  fitto  raffi , vino  Cefalo . In^ 
altri  luoghi  fi  chiama  vino  giluo  ) fìa  di  foflan'ga  fittile , di  odore  ottimo  , & 
gagliardo , è};- habbia dello  fplendido , ficome  FarufiodiChiò,  il  Inbo  di 
tilena,  il  Crcflolodi  tJ^fetina,  cr  l't^ft alleo  del  (.SfCoute  Tmolo.  I quali  ef- 
fetido  tutti  oltramarini , & teeppo  à noi  lontani,  non  accade  che  ne  ragioniamo  al- 
tro. 'Baflaà  fapere,  che  queflo  badi  Uro  detto  (j  aleno , acciò  che  indifetto.  Elia 
luogo  del  Falerno  fi  poffa  la  confettionefiuenirecon  altro  vino , che  gli  fu  ftmile , 
Et  perche  fappinoi  difpcnfatori  quale  fìa  il  vino  Falerno,  acciò  che  meglio  cono- 
feano  quali  dclli  fueivi  fieno  più  privimi,  (fr  fimili  ( eh' ogni  regione  ha  la  fua-, 
fotte  migliore  fecondo  che  reca  la  flagione  ò tifato)  qui  lo  efporremonel  modo  che^ 
cièflatodtuodaipaefani  dilàii  qual:  propriamente  coft  ce  lo  deferiffero,  che  Fa- 
lerno t' terreno  di  (ampaniu , i cui  coUi  fino  molti  vitiferi,  eJr  producan  ottimi,  & 
grati  vini , e tutù  dvn  generale  vocabolo  fino  detti  Campani  : Benché  gli  httomi- 
ni  del  paefe  gli  difìinguaHO  ù qu/fli  altri  tre  nomi  : cioè  che  i prodotti  da  fammi 
colli  chiamano  Caurani , quelli  dt  mego  Faufìiani:  quelli  di  baffo  Falerno . Ft 
di  queflo  fino  due  forti.  Falerno,  ufl.-ro , cfy  Falerno  dolce , & queflo  auienc^ 
quando  la  vendemia  ha  infanore  oflro,  pel  quale  l'vue  ft  fanno  piùnegre,  &' 
dolci . E il  colore  d' amendue  vermiglio  . fpltnd'do  eJr  trauafandolo  rende  fein- 
tile , e5“  odore  fiauc,  & grande . E la  fua  fufìarrga  fittile,  il  fapore  per  effere 
d’vna  recente  dolcegga,  tir  cmahle  è gratifimo,  Jn  quella  maniera,  che  veg^ 
giamo  hauerlo  ferito  Caleno,  tìr  Tlmio  . Cltamafi  hoggidì  queiìo  vino  iru 
FfimjKagtiaiterta ( fc  Mu  c'inganna  peròCarlo  Stephmo nei fiioi vini)  tlqua-, 
le  per  tflcr  di  tutti  $ vini  d'Italia  il  più  laudato,  tS*  per  la  confettura  diqutSl** 
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antidoto  il  più  commendato  non  poco  ci  fà  merauit^liare,  ricordando^  deìi4  thetiaeà 
compoiìa in  ^ma  al noSìro  tempo , che  v'erauamo  , dalli  I{euerendi d'^racetì : 
dr  da  M.  Tclegrino  Fulginato,  di  que’  Medu  i , che  più  toflo  il  -pino greco  -pi  ponej- 
ferOiche'l  Falernoidalqutle  non  poca  copiane  poteuanohauer  per  eterne, & all'bo~ 
ra,  ér  quaO  fempre  Fpma  copio  fiffìma  ; E fe  pure,  per  effere  il  Falerno  vermiglio  , 
voleuano  altro  vinofuluo,  dr  genero  Co, haueuano  di  queSlocolor^  ilmaluatico  dol- 
ce , dr  odoratiffì  oto , i!  quale  è venfjimo , df  più  vigorofo  vino  di  Creda . Fot  fero  i 
t.^eJici detti,che nel  ^Ji^itridato  ftponeffe purèil  vino greco,ma  in queflo  vera- 
mente s oppofero  ben.fjimo.  Teraoche  ejfendo  ejfo  t.Mitridato  compofìo  con  pià 
quantità  ih  mele , non  vi  richiede , come  nella  theriaca  ingrojfatione  di  vino . Et 
poi  è certo  da  credere , che  iridate  ì{e  non  vfajie  altri-vini  ne  i fuoi  antidoti  , 
che  de  gli  ohramarini , dr  rna(fimamente  de  gli  ^fiani , per  effere  egli  à quella  re- 
gione propi  quojftamlo  il  Tonto, e la  BUhinia,  de  quali  era  efìo  Signore,  tra  l'Euro- 

f\a,  S-l'^fia.  ^ quelli  vini  gli  é in  tutto  fimtle,  come  habbtamo  noi  veduto,  quel- 
Otc'hora  dcemmo,  letto  v no  greco  : cofidetto  dagli  hahitatori  del  regno,  dcue  fi 
ricoglìe,per  efier  Hate  le  viti,che  lo  producono  portate  di  previa,  df  infette  in  quel- 
_ la  buona  parte  d'Jtalia , con  fcliaffimo  fuccejfo  , tenendo  egli  hoggim  ti  la  lode  di 
bontà  di  tutti  gli  altri  vini.  c^€a  à che  tanto  ragionare  de  i vini  ì fi  miluatico  dol- 
ce, odorato,  e di  fattile  Jòfìanga  tiene  in  qucHa  compofìtione  il  principato,  dT  lo 
guano  poi  quegli  altri,  chef  auicinano  piùdiqmhtà . Il  noflro 'Parmigiano  tratto 
da  quelle  vue  dette  vernag^e  fegli  appreffa  à buon  fegno,dP  coffa  quello, che  fi  ha 
da  Genoua,  detto , per  la fua  bontà  amabile . Et  ilgret  o anchora  ( quantunque  non 
ftadolce)  crederemmo, che  per  lagenerofità  fua,  & i fiere  odorato.  dPdi  fattile  fo- 
fìanga , fiaotnmo  : benché  la  commodità , chehabbiamo  del  m iluatico,  ce  gli  fà  » 
operando  lui  folo,lafciar tutti.  fn'Bologna  ( fi  come  ci  ricordiamo  bora)  efìendo  noi 
per  vedere  à quegli  fpeciah  comporre  la  T heriaca , otteneffimo , che  nel  comporla  , 
la  maluafia  teneffe  incffo,dr  altri  antidoti , di  bontà  il  primo  luogo , dPfifJe  vic^ 
più  i’ogni  altro  vino  eccellentiffima . Tie  altro  vi  oppugnarono  centro,  fe  non-, 
che  non  credeuano,  che  tutta  fuffe  Icggittima,  df  /incera  .fàcendofi  efia  in  picciol  re- 
gione ,ene  erano  pure  feruitc  da  Venetiani  tutte  le  parti  del  Mondo  con  abbondati- 
ci: ma  diceuano,  ch'era  miHa  con  altre fpecie  di  vini  di  quei  paefi.  Ma  toflo  gli  dif- 
gannaffimo  di  quefto, comprendendo  pure, che  tutte  le  fòrti  di  vinircon  quali  era  mi- 
fchiata,  doueano  efiere  ottime  & generofe.  Ma  tornando  alla  compolitione  ( c' bab- 
bi amo  detto  affai  del  vino , dr  dell’ altre  particolarità,  che  à faperle  era  cofi  necef- 
fario  ) confettata  che  l'haueJfimo,drpofloui  pure  li  chalciti  infime  con  l altre  poi- 
turi  , fenga  curarfi punto  di  daruelo  da  fe  fcparatamentc  Hemperato  con  vino,  co- 
me hanno  già  co  fumato,  drcoflumano  molti  anchora  di  daruelo  cofi  fmonto  col  vi- 
no, à cagione  foUdi  dare  negra  tcntura  all’ antidoto, la  volr/fimo  cofi  fatta,  & fini- 
ta, riporla  in  vafe  di  terra  ben  cotto,  & vetriata,  ouerdijì.igno,  chel'vno  e l'altro 
non  èmen  buono  per  conferuarla  , che  fi  fofìe  d'oro,  d’argento , ò di  marmo.  La  ca- 
paciti del  vafe  tanto  fu  di  fouerchh,  cbeivna  parte  delle  tre , ò almeno  l'vna-r 
delle  quattro,  ne  reflò  vacua,  eIrqueHo  affine, che  non  fi  foffici^e  la  confettione  » 
fjr  poteffe  boUire,  dr  refiatare . Et  cofi  ripoflala  in  vn  de  vafi  nominati,  vi  vohffi- 
^perfeimefiafferuarel'agitiaionedetudatanti  degni ,4 littori:  »on  effendoot- 
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^tna giudicata  ia  ciafcuno , L'ordine  della  quale , & come  s'habhia  à fitte  ,è  dalor 
detto  in  queSio  modo . 

Cbeeffatheriaca  ft  maneggia , dr  fi  commuom  ogni  giorno  del  prmo  mefe  dopo 
la  (ita  conftrtttttone  nel  va  fé  proprio , doue  jcrà  fiata  ripofta  per  jeruarla , per  ffa- 
fio  di  mcgd  bora  gagliardamente . Il  che  fi  /àccia  anchora  nel  fecondo  mefe  : ma  in 
capo  folamente  di  quattro  giorni . T^el  tergo  mefe  pur  fi  maneggia , come  è detto  , 
ma  in  capo  d'ogm  jitte  giorni . 7/cl  quatto  mefe  nel  capo  d'ogni  fette  giorni  fi  dibat- 
ta pure  nel  modo  datto . jqj^l quinto  poift  maneggia,  ma  nella  metà,  nella  fir.c^ 
di  efio  mefe . Et  nel  fifiu  mia  volta  fola  fi  maneggia , drfia  nella  fui  fine  ; non  la- 
fciando  mal  volta  al  una , che  habbia  commojfa , (Ir  agitata  di  coprirla  con  carta-) 
pecorina, dr  legarla  Sìrettamente.  Et  qui  fio  tutto, chabbiamo  detto  deUa  theriaca 
foteui  cjSere  d bi^ian'ga  : per  non  tralafcia  re  cofa  in  dieti  0 di  lei  da  noi  veduta,  di- 
cemo , dr  da  qual  tempo  fia  meglio  comporla , dr  p^r  qual  prona  più  cc  rta  fi  pofia-) 
conofccrecfcjia  più  perfetta, dr  diquanta  ctdpofjaella  viuere  degna, dr  Valorofa. 

li’  vfo  lafciaremo,  chedicano  i Medici,come  cura  dioro  particolare,  le  facolta  le 
fcguiremo  qui  fitto  al  fuo  luogo  . 

'De  modi  diuerfi  detti  da  tanti  del  comporla, non  ne  diremo  altro  d:  qw fio  chab- 
biamo  detto,  bauendolo  noi  eletto  pel  migliore:  Quefio  diremo  bene  d coloro,  chcL^ 
cr edonof ermamente, cti a conflruere  la  theriaca  con  aceto  viperaio  in  luogo  del  vi- 
no, come  ha  il  Cu  mero , fia  ottimo  modo , che s ingannano . Terche  non  filamen- 
tc  i quello  contro  aW mt emione  del  p'Oprioo^uttore  d'efiatberiaca , dr  ditan- 
ti altri  eccellenti,  ma  anchora,  che  l'aceto  è pure  diduerfa  natura  d quella  del  vi- 
no ; tanto  c come  lui  confort  almo , ne  atto  a raddolcire  V amareggia , dr  horri- 

bilitd  delle  medicinr:  due  cagioni  le  più  importanti , per  cui  fcriue  Gentile , chc-J 
fi  ponee/fo  vino  nella  theriaca  : €t  ciò  ottimamente  conofcer.vtno  fempre  coloro 
tutti,  che  haueranno  della  materia  medicinale  giudicio . Ma  tornando  onde  poco  fk 
ci  dipartimmo . 

fi  tempo , ch’i  giudicate  migliore  per  confiruere  la  theriaca , e di  caprile , ò il 
Maggio  nella^m  Mera,  oucro  nell'cflatenefuoi primi  mefi , percioche  compofi,-Lj 
di  qual fi  voglia  di  quefie  due  fiagioni,  fi  viene  dfermentarfi  meglio;  il  che  non  fit- 
rebbe,  s ella  foffe  fatta  nell' autunno,  ò di  verno  per  l’ impedimento,  che  vi  fariadel 
freddo,  'pel  quale  cremandofi  d mele,  e l vino  tnfieme,  /hna  che  le  jpecie  vi  fkreb- 
bono  demro  quafit  che fepolte,e  morte,  dr  fartafi  l’agitationepiù  fatuofa  : dr  l'opio 
anchora  non  lafciarebbe  con  quella  facilità  che  lafcia  la  narcotica  fua  frigidità  tan- 
to noe iua, laquale  mitigata  cb’è,dr  tepidita  dal  vigore  delle  medicine  calde,  che  vi 
fino,dr  cordiali,  dtuien  placabile,  dr  la  confettione  tutta  fi  cura. 

Le  proue  più  certe,  per  le  quali  fi  conofee  per  vera  ifper  tenga, fé  efia  fia  perfetta» 
e compofia  lealmente  fono  ferine  dxGtleno  nel  hb.à  Tifone.  Tfclqualc  dopò  alcune 
lodi  date  allatheriaca,fegue,che  i Tretori.à  cui  era  dato  potefià  d’ amminifirare  la 
giufiitia  fopra  à malfatori  condennati  alla  morte,  la fperimentauano  in  quelli,  dan- 
done loroòprim  i,ò  dopo  eh' erano  fiati  morficati  da  gl' affidi  veleiiofiffimi.fufficien- 
te  quantità,  laquale, Je perfetta  era,  tutti  damarle  li  campana  ; ma  perche  non  era 
in  poter  tu  di  Galeno  ne  d'altro  medico  di  prouarla  cofi  ne  gli  huomini,  la  prouaua- 
no  in  altri  animali,  & negafiifiluattchi  m tffimamente  ( quelli  efitma  ^Auicenna» 
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che  fieno  llfkfia.ni,pey  tjfere  fiù  di  natura  fecchi,  che  li  domeflici  nodriti  nelle  cafe.) 
VedcHaft  in  quelli  gallila  prona  à quello  medo.Tutti  i velenati  moriuano  tallo, 
non  hatien  do  beiiuta  la  tberiaca,  & quegli  poi  reftaiiano  viui,  eJ-  ft  rifmauanoà  qua- 
li, aumti  che  fuffero  Hatimorft  da  jiere  velenofe  ,haueuano  tolto  l'antidoto.  Cono-^ 
fceiuft  anchora  la  fila  perftttione,  quando  datone  à colore , c’haueano  prefo  l’opio,  ò 
il  iufquiamo  negro,  ò la  mandragora  gli  rendea  liberi , llruggendo  la  potenza  d'tjfi 
veleni.  Si  fcor^cua  apprrffo  s'cUa  era  fiata  fàlfìficata  col  darne  pure  ad  alcuno  c'ha- 
uejfe  to’to  medicina  foliitiua  per  purgarfi;percioche  fe  perfettaera,facea  debole,  eJr* 
vana  la  facoltà  già  [olita  difo'uere . 

Le  fue  facoltà  le  diremo  al  fuo  luogo . Etauenga , che  nel  modo  ilìeffo,  nel  quale 
le  ha  dette  (faleno,'T>amocrate,.Auicenna,  & altri  fntnoft,  le  haui fiimo  noi  potute 
dirc.ibabbiamo  nondimeno  per  farne  andarlo  antidoto  con  la  riput  aliane  di  lui  de- 
gna dell'antichità  valute  efporre  ( benché  in  femplice  oratione , che  in  quello  hab- 
biamo  imitato,^  ofleru.tto  integramente  il  dotto  firut io  'Tlatone,il  quale  le  ha  efpo 
fte  anch'egli  in  fimile  oratione  ) nella  fentengamedefima , in  cui  furono  off  olle  in 
verfì  elegiaci  dal  primo  .Androm.uo  à C.  'Alerone  Imperatore . 

‘Di  quanta  etade  poffa  ella  viuere  degna,Cjr  valorofa,  hauendo  ciò afìai  bene,  & 
prima,  & meglio  d'ogni  altro  detto  ,Auicenna,  nel  quinto  libro , nel  trattato  della 
tberiaca, fà  rà  che  noi  anchora,  & con  fodisfattione  di  tutti  il  medefimo  referiremo. 
Senne  egli  adunque  nel  luogo  dette,  che  nella  tberiaca  fono  l'infkntia,la  pueritia,  la 
gioucntù,la  Vecchiegga,eìr  la  morte,  (omincia  la  infantia  dal  dì, che  è confettata, 
Cjt  dura  i primi  fei  mcfi.  ‘Poi  viene  in  pueritia,  & in  augumento,  & fiauui  fe  è in  re- 
gione calda, anni  dieci,  & s'è  in  fredda,  anni  venti.  .Appreffo  entra  in  giouentù,  & 
duraui  rnedifimamentc  fé  è in  regione  calda,  anni  dicci,  (jr  venti  in  regione  fredda. 
Toi  declina  in  vecchicggta , & ini  parimente  viuc  dieci  anni  in  regione  calda , & 
venti  in  regime  fredda.  Tuffato  quefio  efia  fi  muore,  perche fr  fri  debole  fiogliandofi 
della  virtù  fua  theriacal o . 

Oratione  tratta  dalla  prima  Parte  della ^Icgia , che  ferine  Andro* 
maco  vecchio  à Nerone  Imperatore  del  valore  della  Thcria* 
ca  delle  vipere,  cognominare  Galene. 

'Piacciati  nabilìfiinio  Cefare,  <C afcoltare  la  virtù,  gir  forga  del  comprfio  antiio- 
to,Ò2{erone  datore,  conjériir.torc  della  libertà  , &^q!tktc  nofira  ,odi  l’immerifa 
facoltà  deU'vnica,  gfrpretiofa  Tberiaca,  la  cui  cognomimtiontfra  tranquilla , g>r 
frena.  Diqueflaétanto  ilvigore, che  non  f temerà  (da  ifia  a(ficurato)la  malttagi- 
tà  d' alcun  veleffo . Tfon  potrà  il  frigido  p.ipauero  col  fucco  flupcfattiuo  oficndere 
ehiHuquerbaucràbeuuto . T^ou  potranno  parimente  f.ire  nocumento  adalcitnola 
cicuta,  r aconito,  il  iofciamo,tl  taffo,  girti  colchico  tutti  mortai  veleni.  J(c  frmil- 
mentcofflnderanno  I vi  ceratine  cantarelle , che  fogUono  indurre  l'orina  famuino- 
fa  . .A  queSìa  tberiaca  cederà  la  pefiifera  vipera , l'arida  dipfade , gir  la  micidiale 
cer.fic.  e^cj’t-fi-tuon  farà  refifieuga  il  frigido  f:  arpione  ne  tl  veloce  afpidc . Ter 
qufia  fàr.'fii  oaur'fio  tldriade  frrpente,  à tale,  che  fi  contenterà,  fuggito , di  siarfi 
nella  Ttcbmf.-fus  cauerna.  Qu(f\o  medi  fimo  farà  drùno  ferpefchenonha  [angue, 
gir  il  cruddìjfmo  hemotrboo.  Quifio  antidoto  libererà  l'hucmo  da  mortifei  i fal.in- 
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Etri  tnaneare  difo  yt^  il  malua^io  hidro  più  furibondo  nella  jlagione',  che’l  Sole 
fdào  nel  più  al$o  Cielo , minaccia  à gli  aridi  campi . potrà  ticherftdto  con  la 

fangtiinofa  bocca  prittar  l' huomo  dell’amata , (ir  dolce  rifa . Et  tu  fefarc  tanta  di 
quejlo  antidoto  ti  puoi  promettere  > chcr.cll'ciìatcnontcmeraicolcatonevt'rdt,  cir 
dilcttcuoliprati}!^  cuuaeiuc  ti  piacerà  npofatthanchor  thefufc  ne  campi  dilla  Li- 
bia . Seraiperlui  finirò  dalla  rubeta , & cmphisbena  vclcnoji animali . meno 
reflard  ciafcuno  liberato  dal  tumido  duro  ventre, che  dell'afmat:cep(:irv,il ejii,t- 

le  col  frequente  rrfpirare  con  la  raucedine,  eJ-  col  d.  fiale  nfaiotcrc  dei  fiato  rappor- 
ta con  fatica  l’odiojòpefo . Ecco  Cefare  il  prefentaneo  rimedia  al  gonfiato  corpo  : le 
CUI  tttteììina , comepefee  nell'acqua  di  continuo  nuotano.  E ara  egli  cefsar  ogni  dolo- 
re j che  nel  i orpo  per  vento  ini  ferrato  fi  crecfk , diche  ihmm<>  c ime  tata  ut  rima- 
niffe  lungamente.  Chi ff  agliata  del  natiuo  colore, baueffe,  egli occ hi,  e tutto  l corpo 
dt  Ituido,  ^giallo  dipinto,  caiifito  dal  trcboccatofiele , per  non  potere  negli  ottiifi 
meati haueretlfohtodifcorfo,  vfando  quello  mirabile  ,0'  degno  rimedio,  farà  del 
prillino  colore  in  brine  nucflito  : Queflo  vuole  d chi  non  cura  il  cibo , & l ahorifee  « 
benché  da  i Ciehglivenga  pcrmiffo  il  lungo  viuere,  cantra  di  fe  fìtffo  crudele,  ch'o- 
gni medico  fiiffragiogli  fta  lontano.  Vuol  parimente  chi  farà  infefiata  dalChidropi- 
10  male,  fi a vfandolo  liberato , c2r fatto  fano.  Et  chi  haueràgli  occhi  per  mali  acci- 
denti, torbidi,  gj-  languidi  ferà  ( reuiiiendofi  quegli,  &facendofi  chiari)  fatto  libe- 
ro. Sera  anchore  al  tìnfico  rimedio  certo  iC^fingolarc.  Et  chiper  lo  fp.ifmo  opsflono 
haticrà  rigidi,  eJ"  ritratti  i neruì,  gli  feranno  da  queflo  diurno  antidoto  rendili i mol-  • 
li , & arrendeuoli.  Et  fi  comemembranavn  timore  cingendo  le  cofla  fino  daU'imo 
petto, gli  cfl'cnderà  il  polmone,  egli  gli  preflarà  il  pertinente, &accommodato  aiu- 
to. T)a  lui  feranno  cacciatigli  horrendi  dolori  caiifiti  dall' vlccrata  veftca.  ud  quel- 
li, che  per  le  affocate  reni  fono  con  dolori , sformati  vietati  à rendere  l'orina  col 

dvflillare  continuo  del  proprio  feme,  gli  firà  egli  viiico  refrigerio, ^falute.  0 anti- 
doto diuinoipretiofo  di  mirabile  facoltà.  T u leuarai  anchora  ogni  dolore,  che  cinga  i 
lombi.  Et  rij.inar.u  quei  petti  ( fe  molti  giorni  ti  vferanno  gli  iiidifpofli ) che  di  ren- 
dere I floinacofì  fpHti  pare  non  fi  pefiano  fati, ire.  € chi  mai  crcderia,che  tu  foffi  dota- 
to di  virtù  bajlaiitc  à preferiiarc  ciafcuno  dalla fp.iucntcuole,  contagiofa  peflc^ & 

chcpiglundotind  nafeere  del  Sole,  tu  poffì  [cacciare  ogni  pericolo  d'aere  ammorba 
to.  fi  finamofo  infamo  ferito  dallo  arahbiatocane , che  tanto  tema  l'acqua , da  lui 
bramata  per  la  molcfla,  & continua  fetc,cbe  iinfrfla,  farà  per  te  ridotto  nel  pacifi- 
co, ó'  folito  (lato.  T II  potrai  donare  il  grato,  cir  dolce  fanno  à chi  l'haucrà  fmarrito, 
grpnjb.  Ora  attendi,  fefare  digwffmo , il  modo  di  rfare  lafalubre  medicina , per 
rifanare  i mali,c'habhiamo  dati.  E a hi  fogno  di  queflo  antidoto  detto,Thcriaca,  pi- 
gliarne la  quantità  d' Tiia  fata  di  quelle,  che  nafeono  ne  campi  inondati  dal  gran 
'Hdo,g^  quella  fiemperare  con  tre  ciatbi  d'acqua  calda,  & pigliarla  la  fera  quando 
fi  và  à dormire,  ouero  la  m.ittina  nel far  del  giorno  : benché  in  alcuni  cafi  è neceffa- 
rio  il  pigliarla  e nell'  vna, ir  nell’  altra  horafe  l’infermità  aggrau.rrà  più  digiorno; 
conmcti  pigliarlala  mattina . Et  fedi  notte  inohflarà  più  : pigliarla  la  fera.  Et  chi 
farà  ferito  da  ferpe  crudelc,otiero  ingannato  da  beuanda  vclenofa,  deggia  c ncU'v- 
na,  ir  nell  'altra  bora  vfare  il  certo,  ir  falubre  rimedio;  percioche  ripoferà  l'infer- 
no il  gioì  no  allegramente,  & la  notte  con fonno  tranquillo . 
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Diacafu  di  Giouanni  Concorrcggio. 

La^iacMpa del  Cottcorreggioé  medicina  delitata,efem(am9rdicatione,  Turgi 
lofiomaco.il {angue, la  colera,  & la  fiimmafetrga  no  tmento.  Raffrena  ogni  acuì- 
tdi'reprime  la  [et  e.  conferì fce  alle  febrt  calde,  <<r  atie  reni  rifcaldate.  Et  non  vila.- 
fcia generar  pietre.  Lenifcc  ilpetto.levifcereelagola,  & efiendouipoflcme acute, 
le  rifolue.  Onde  fi  compone  coJi.Tighanfi  di  prunedamajenv,^  vMe,ana  on^  fei, 
efiisfi  dicottione  in  libre  fei  d acqua, fin  che  fi  confumi  la  terga  parte.'Poi  fi  cola,  g-r 
-Vi  s' agiungono  in  tfia  colatura  di  manna  eletta, caspa  polpofa  c monda,  ana  onge  6. 
di  tamarindi  onge  5 . Et  cofi  {opra  à fuoco  lento  e chi.no,condMcendoglt  tanto  che  s'- 
ifpesfifcano.vt  s'aggiungono  guccharo  candito poluerato  enx,ct>e,di penctionge  2 . 
di  gticcharo  roffo  libra  vna , di firopo  violato , enge  dia i,^ {affi bollire.  La  dofe c 
d'onga  vna  fino  ad  vna  e nega. . 

Crrcruitione  nella  Diacafiadi  Gio  Concorrepnio  , 

^^{olte,& molte  defcrittioni  habbiamo  di  Diacafia,oucr  di  Cape  fitlolate ,del- 
Icquali  fol  quella  di  Ctoiun  Concorreggio,&  la  feguente,c h'è  magistrale,  fono  che 
più  fi  laudano,  e che  fi  cofiumano.  Il  iuardo , il  Tccpvpte  nefenuono  alcune.  La 

prcparatione  delle  quali  può  fùrie  è con  nule  con  guccharo,  che  tutte  vcranùeiite  pi- 
no più  tofio  tonucncuoli  à chrifiieri  ch'à  delicatcgga  di  bocca.  Il  modo  di  comporre 
quefia  ferà  con  miglior  opcratione  in  quefiaguifa , che  la  poìue  di  guccharo,  che  cofi 
chiam.ip  il  guccharo  rofio , p propeggia  con  la  deccttionc  delle  prime , ir  vwle.  Et 
ifiiespto  che  fia  [opra  al  fucuo.vi s'aggiunga  ilpropo  violato, la  capa,  la  manna,  & 
i tamarindi  ridotti  qiceSìt  in  polpa  con  lo  aiuto  della  decottione  ponendoui  in  vlttmo 
il  guccharo  candito,  ir  i peneti  pu'uengath  & fatto  cofi  fi  riponga . 

D'acafia  Itmtiua  magiflrale. 

La  'Diacapa  lenitiuamagifirale della  medefima intentione , fi '-ompone cofi.  Si 
prendono  prune,  pbcflen,dt  ciafcun.  1 5 . d'orgp  mondato pohpodio,  e liquiritia.  ana 
oncia  mega.Si  fa  d'ognì  cofi  decottione  con  lib.S.di pura  acqua -pn  alla  confumma- 
tione  della  terga  parte, ponendoui  nella  fine  di  capeliicncrc,  e viole,  ana  oncia  vna. 
Et  colafì,  ir  con  la  colatura  diffoluendo  di  capta  fiftula  libra  vna  ir  mega,  di  polpa 
di  tamarindi  onge  quattro,  di  guccharo  rofio,  ir  pcneti  ana  onge  otto  : p fi  elettua- 
rio , aggiungendoui  alle  volte  fe  tale  ferà  l’tntctttiene  dctJHcdiCi  di  manna  elet- 
ta onge  fei.  ' ” 

Oflcruaiione  nella  Dacafìjlcniciua  magiftrale. 

Qmfiafeconda  Diacapa  Icnitiua  è veramentedigniJpma,irdeUcat:ffima,cper 
effer  anco  prouatifiìmanell'opcrationi  delia  antidata,  fi  come  babbi  'tuo  vedutopiù 
volteha fiuto, che femprcth.ihbiamovPjta,econpgliato  amhora,  ches'zfi.  Late- 
niamo  però  preparata  fenga  l'vltima  additione  della  manna, laquale(,  omc  s'c  det- 
to) vis' aggiunge,  fe  vogliono  i eSHedici,nelqual  modo  confettata  fenga  manna, la 
chiamiamo  diacafu  Icnitiua,  onero  cafia,  è diacafia  fiflulata,  ir  feci  on  l' additione 
della  manna, diac.ifia  con  manna.  Dia  è prepoptione  innangi al  proprio  nome  d'ogni 
antidato  dou'eila  fìa  : camene  gli  elettuan  al catbolicone  diacatholicone , ir  alla 
confettione  di  dattoli  diafentcone.ir  à quella  del  mofce,et  dell'ambra  dia  mofio,  et 
diambra.  Et  ne  propi  al  robdi  nocudia  nucis,ouero  diacarton,a  quello  di  morcdia~ 
moronc  : & negli  vngugnti  d quello  d'aUbea  dtalthea  : d quello  di  vitriolo  dtafeni- 
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con,  curro,  come  è più  (rito  diopalma  ,perl'agU.ìtione  ,cbevi  fi  fzt  nel  confate  irlo 
con  rdmi  di  puh»  j.  £t  ne  cerotti  ò qucìh  dimucilagme , chcènomedi  medicjmen'o 
fatto  di  'kcchi  diachloni.  Et  altrifimili  infiniti.  Gli  danno  .ilcuni , angt  molti  il  no- 
tnCi  e' I lignificato  di  confettiono . 

Elettuario  Icnitiuo  maijiftrale . 

Lo  elettuario  lenitiuo  lenifce  il  ventre  piaceuolmente , conferìfee  aìlefcbri  cole- 
riche acute,  dr  viepiù  che  acute,  ò fieno  in  principio, in  fiato , ò in  augurn  mn , per- 
cioche fregne  l’ardore  delTvna,  & dell’altra,  ^ fenga  mordicatione . F.-ffi  :n  tju  > 
fio  modo , fi  toglion  d’vua  pafi'a  om^due  : di  capeluenere , viole  ana  manipolo 
tnegp , giuggiole , t^febefien,  anaxx.dtliqutntia  ongamcT^aidt  pmae , cgy  ta- 
marindianad  amme  fe  : di fena,^ polipod  0 ana  onge  dimarcorcllam  tn.  vno 

e rtfgo.  Si  fu  decottione,  che  fi  conjùrna  fino  alla  terga  parte,  & fi  cola,  ^ con  efia 
colatura  fi  diffoluono  di  fior  di  cafia  .polpa  di  tamarindi,  polpa  di  tortine,  di  gjaccha- 
ro  violato,  ^ guccharo  fino  di  ciafcwio  onge  fet , & cofi  monendoli , il  quanto  fopra 
al fuoco  fi  fa  elettuario,  dandogli  nella  fine  per  ciafeuna  libra , che  fu  di  /aia  elet- 
ta poluerigata  oncia  vna  & mega  . 

OfTcruationc  ne’l'elcttiian’o  Ifnftiiiom.itjiftralr. 

Qurfio  elettuario  lenitiuo  è magifiraleiCÌr  è moltoin  vfo.i^rnasfimamente  nel- 
le parti  di  ymegia,  donde  n’ha  hauuto  egli  l’erigine.  T)i  vn’ altro  elettuario  lenitiuo 
ci  ha  fatto  bora  ricordare  queSìo , ch’effendo  noi  in  Mantoua , ci  fu  mofirato  da  que' 
/pedali,  belliffimo  veramente  di  compofitione  : ma  da  loco  fol  lmente  effcniato . E 
forfe,chel’auttoreifi(/io,  che’lcompofe,  hebbeanimodi /od is/hre con e/fo elettuario 
di  diafebefien,  & il  di.ipruno,  d.mdogli  leintentioni,  (jr  parti  di  quegli,  li  qualc^ 
per  effere , come  è detto , di  bell/fima  compnfitionc , non  ci  parrà  fuori  di  propofito 
flenJcrlo  qui  in  qiteSìo  luogo.  Terò  toglionfi  à comporlo  d’vtia  pa/ìa  onge  tre  , di /ina 
ongc  due  e mega,  di  polipodio  onge  quattro , d’orgp  mondato , onge  due,  di  prunc , 
tamarindi  ana  oncia  vna  e mega  : febefien , (/r  giuggiole , an.i  xl.  di  <JÌ€erco- 
rclla  mantp.  vno,  e mego , di  fiori  di  boragine , di  buglo/fa  cJ”  di  viole  .ina  oncia 
vn  i , fichi  fecchi  x.  Fa/fi d'ogni  cofa  àecottione  in  libre xv.  dt  pura  acqua , che  fi 
confumail  tergo,  e cola/i , con  parte  d’effa  colatura,  libra  i . cr  onde  none  di 
fucco  di  rofefi  Ùringono  inficme  d forma  di  /tropo,  eìr  con  l’altra  parte  della  colatu- 
ra,di/foluefi  di  polpa  di  cafia , eSr  di  t amerindi  ana  libre  vna  e mega , di  di.ipruno 
femplice  lib.i.  & onge  due  di  giiccharo  violato  libre  vna  f'ffi  elettila  rio , po~ 
nendoui  nella  fine  di  /en  i poliicrig.it  a libre  vna,  & onge  tre, di  diagruLo  trita  oncia 
'vna.  Etqurfh  veramente  é eletta ario  eccellcndffimo,  e può  il  mede  fimo , che'lpri- 
’molenitiwì  nel foluerc.  M t con  più  e/ficacia,(/r  il  medefimo che poffono il diapruno, 
’tE  il  diafebefien.  Si  deano  quefìi  due  clettuari  cuocere  à giu/la  confi  slenga,  e ch’ef- 
fendo mal  cotti  , non  glipoffa  l’humidità  corrompere  le  dccottioni.'incbora  dell’ vna 
e dell’  altro,  fono  di  troppa  quantità, che  follmente  la  terga  parte  bali  aria  alla  con- 
fettura d’effi  antidoti , m a gli  habbiamo  noi  feriti^ , come  gli  babbi  amo  r trottati . 
2(2'*  fàràanco  fuori  di pròpnfito  porre  in  effi  decotti,  due,  0 tre  cimed’a/ìengp,le 
qua  'i  pofiono  ejjfiflcttuarij  feruar  da  corrottione.  - 

Diapruno . 

il  diapruno  femplice  fatto  fcngadiagridio,Umfce,& conforta  gli  inte/lini.fpegne 

il  calor 
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il  caler  della  febre,& mitiga  la  fete.  Onde  efofi  dà  nelle  ft  bri  acute,  & (T incendia, 
come  fono  il  finoche,iir  il  caufone, e fieno  m principio,  injiato,  & in  augumento  in 
tutte  l'borc  del  giorno,  ma  fiuto  con  diagtidto , fi  dà  più  cautamente , tr  neUe  bore 
matutinali  ; pcrcioche  e fiuto  folutiuo  gagliardiffìmo . Onde  fi  pigliano  cento  prune 
damafeene , e fi  cnocono  in  tanta  quantità  d acqua  che  la  cuopra  foLmente  : cotte 
ch'elle  filano , & infreddate  alquanto , fie  ne  tragge  la  loro  polpa  per /laccio  sì  che 
non  VI  ri  flifiopra  altro.che  leficorge,  & l'offa.  Voi  nella  iftrffa  leffiatura  deUe prune  , 
fi  bollirà  onga  vna  di  fiori  di  viole,laquale  colata  pot,&fitopate  con  cjfia  libre  due, 
di  guccharo.vi  fi  metterà  libra  vna  dellapolpa  paffata  per  tlaccio,  ér  comincian- 
dofifiopra  al  fuoco  ad  iffiffit fi , vi  s aggiungerà  di  tamartndi,ejg-fior  di  ccffia  per  eia- 
fcuaa  oncia  vna,  diff'olti  con  la  predetta  decottione.  Et  diueniiti  à perfetta  cottura  , 
agitandoli  di  continuo  con  ma  fiutola , vi  fi  mefebiano  quijlepolui  di  fandali  bian- 
chi,efr  raffi, fiìodio,rheubarbaro,cir  cinnamomo, per  ciafiuno  dramme  tre  i di  rofe, 
viole,  feme  di  portulache,  feme  difcariola,  berberi,  difucco  di  liquiritia , e traga- 
cantho,per  ciafiuno  dramme  due,di  feme  di  melone, di  citruli,^  digucca  annoda- 
ti per  ciafiuno  drammcviia . ‘T>affì à qiujlo  modo compofito quanto  fiavna'^caSio- 
gna  con  acqua  fredda  à tutte  l’hore  del  giorno . Et  volendolo  folutiuo,  vi  fi  pone  per 
ciafeuna  libra  ch'ei  fia ,& propriamente  nel  leuarlo  dal  fuoco,di  diagridio  dramme 
fette,  Cy~  daffi  quefio  alla  quantità  medefima,  ma  con  acqua  calda  la  mattina. 

OfTiruatioiic  nel  Diapruno. 

Quiflo  THapruno  é di  7>licolò  Mire  fio  .A  li  fiandrino, quantunque  da  molti fia  te- 
nuto di  Xiuolò  Salernitano,  pcrhauerlo  nel  fino  antidatarlo,  dalquale  l'hanno  trat- 
to, tranlo  tuttauia  qu  fi  tutti  t compofuori . Et  tuim  fol  quefio  per  effer  c fio 
Un  alo  di  Salerno  più  noto  che'l  Mirefio . CoUumafi  qutflo  antidoto  ad  amenditc  le 
\ guife  dette  nella  defcrittione  : Ivna  col  diagridio , e l’altra  fenga . A quefio  fi  da  il 
nome  di  fentplice,  ^ all’altro  di  compofio,  ouer  folutiuo.  alcuni  nella  deferittione 
hanno  dctto.chefi  tolga  quella  quantitàche  fivuoldiprune,c  fi  cuocano,^  fi  trag- 
ga la  polpa, come  sé  detto  : modo  pel  quale  non  deano  tffer  i difpenfitori  ripnfi,  non 
ejfendoqucflo  dàneuole  in  importanga..,4nzi  è ben  fiuto  tener  parato  della  detta  poi 
fa  compoììa  con  guci  baro  jcniplictmcnte,chc  tale  è ancora  in  vfo,  eh’ oltre  all' e fie- 
re efia  algiffloavgradeiiele.c  ancoravi  iliffima  nelle  infermità  coleriche.  E talmen- 
te neceffàriohaueme  per  scomporre  fin  l’anno  il  diapruno , che  fuol  mancare , <<r 
m.’fftmein  quelle  botteghe,  in  che  molto  s’adopra.  Laquale  difpenfitione , come  fia 
da  HO!  fatta;  tutte  le  volte  che  ci  manchi  lo  elettuario  e •<  quefio  molo . 

Facciamo  leffiatura  d’ otto  ottge  di  prune  in  libre  tre  d'acqua  , fciidcndcui  fopra 
nc'lafinc  oncia  vna  di  viole, ^ dtuenuta  jredda,la  coh.imo  .con  la  quale  fi,  opiaM9 
libra  una  cr  mega  di  guccharo,e  vi  mefehiamo  ficco  auanti  che  s'ifp  fjìfca  altrot.m- 
to  di  polpa  delle  prime  riferuata , nelt.iqaale  ci  è il  tergo  di  guccharo , che  in  qiu  sla 
dofe  ofìcruiamo  diprep.trarla.  Et  venuti,  else  fieno  i debita  confifìcnga,  flangbcg- 
giandoh  di  continuo.V’  aggiungff'iio,e  la  cafia,& i tamarindi, & etnfeguentemen- 
te  tutte  le  fpecie  poluerigate . E c oh  qucfla  arte  viene  ad  efj'ere  il  diapruno  perfetto, 
^fodisfàtta  interamente  l'intcntionedell’e,Auttore.  ^ 

Diafcbcfttn  migiftrilc . 

Il  ‘Diafebeflcn purga  la  colera ,,  la  fìi.  mma  dominanti , e il  tragge  fuori  della 
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melanconia, e qucfìo  fiìfiò  eìifìo  leniendo,cl)e  foluendo.  Conferifie  atte  febri  coleri- 
che corrotte, e continne,  pure  e non  pure  : %acqueta  l'acuità  delle febri,  la  fete,  e le 
vigilie,  e<r  l' amaritudini,  trabe  le  materie  acute  dalle  vie  orinabili,  & della  ve  fi- 
ca. Faffi  co  fi.  Tiglianft  diafebeflen  on^e  5 .&s'infondon  in  lib.  i .d'acqua  di  viole, 
c5"  fi  bollono,  ù"  col jnfi.  T\!eUa  colatura  s'aggiunge  d'acqua  d' ireos , flr  d'anguria 
ana  on%e  6.  di  viole,  ^ femi  comuni  frigidi  ana  onga  1 .'^ifucco  di  mercorelìa  on- 
5[f4.  Etdintiouo  ribollendo  quefle  cofeinficmefi  fk  decottione , chef  feema  la  me- 
tà,& cola  fi  [premendo,  à cut  s'aggiungono  dipenetiongeS.  di  diapruno  non  foluti- 
uo  Uh.  I .& mega,  di  diagridto  dram.  ^ . & mega.,  or  fiiffi  clcttuario  ottimo  alle  fe- 
bri,lacui  dofe  è didramme  j . ouerfei. 

O Tcruarionc  nel  Diafebcften  magillrale. 

' QueHo  diafebeflen  è magiftrale,&nondel  tJHontagnana,fi  come  esimano  al- 
cuni per  hauerlo  del  [ho  antidot.irio.  E di  quello  ci  accerta  il  vederlo  nelle  pratul?e 
d'altri  Medici  fl. Iti  atlanti  di  lui.  Si  tiene  preparato  con  diagridto.gfr  fenga,&  chia- 
m.ift  l'vnofolutÌHo,& l’altro  femplice.  il  modo  che  ojfcruiamo  nel  comporlo  è que- 
fto.  l{pmpiamo  i febeflen,  girgli  fondiamo  nell'acqua  di  viole  per  tre , otier  quattro 
bore.  Tofeia  gli  facciamo  bollire . Et  quefla  loro  infufione  facciamo  à fine,  cheefi 
febeflen  perdano  vn  certo  che  di  vifeofita  c'hanno  fouerchia,g^  che  meglio  s' impri- 
ma nell’ acqua  la  virtù  lom.  Toi  col  rimanente  facciamo  elettuario,  nei  modo,  eh' è 
deferii  to,  eccettuandone  ifemtcomunUquali  noi  nel  decotto  gli  poniamo . JMa  in 
emulfione  ouer  in  foflanga  pcflifottilmente.  Et  queHo  perche  cuocendogli  fifh  fno- 
poil  d '‘cotto  muctllagginofo;  ne  nettamente  fi  può  colare.  Onde  fi  perde  motta  vir- 
tù. Iti  modo  di  fare  quefla  loro  emulfione  è tale.  Si  peflano  cffifemi  bewfflmo  nel  mor- 
taio .neiquale  fi  flemper.mo  confiifjiciente  quantica  del  decotto  fatto  sì,  che  ven"  bi- 
no àguifa  di  latte,  & cofi  venuti  fi  jj>remano,lafl>remitura  i l'iHcfia  emulfionc^,  la- 
quale  poniamo  ihfìeme  col  decotto  nell' elettuario , l'altro  modo  didarueli  in  fofl.m- 
Tia.èdipefìardicffìfemilaquartaparte,  ch'èvnaonga.  Et  baflano  per  tutti  quelli 
di  melone  folameìite,  come  più  perfetti  degl'altri, &cofipe!li  fi  mettono  nel- 
l' elettuario . 


Elettuario  rofatodi  Mtfuc. 


• Lo  elettuario  rofato  è vnfolutm  efpcrimentato,^  pìaceuole.  Solue  la  colera  be- 
nignamente èfahibre  à tutti  gli  affetti  fitti  da  quella.  Fale  à l'infirmità  calde 

dd  capo, \e  delle  gionture.  Et  é [ano  alle  vertigini,  .il  capo  girlo,  al  dolore  de  gnoc- 
chi, all  itcriiih  citrina.  Ondefiffi  cofi.  Tigtianfidi  fucco  di  rofe  mature  lib.q.  di 
O^uc  charo  bianco  lib.  i . c^r  mega  : di  manna  pura,  & fiefea  onge  fei  : di  fcammenea 
antiochena  onga  1 . & mega.fi  emee  ogni  cofa  con  fot  ilità  [opra  à fiamma  chiara  ; 
come  di  candela,  ta.vtoc'habbinofpeffegja  di  mete.  Toi  vi fi  mefehiano  dentro  que- 

nepolueri.ditrocifci  Hi  [podio  onge  i.digallia,&'gaffranoanadra.i . di  trocifci  di 
berberi  dra./^.^fi  ripo.nein  vafo  di  vetro,  dr  daffene infino  àdramme  cinque. 

, rtell'clcttusrio  rofato  di  Mefue . 

..  cltttuarìo  rofato  è vfiMiffmo , & ecccllentiffimo  molto . Si  /lima , che  » 

‘^fffiffi^rnefi  cuocano  il  ficco,  il  guccharo,  la  manna,  & U 

J^^f-”>o>^ea,afine  eh  efiafcammoneaficorreggia.&enwdadiquelleparti,  che  fo- 
no in  efiamahtiofe.  Et  medtfirn  amento  vuoie.che fi  cuecano  con  fuoco  ordinato,  & 

chiaro» 
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cburo,  c»me  tjùello  di  candela.  Onde  certi  l>netnniii  cofì  vedéndoneladfcrittioHetfi. 

non  f.ipcndo  che  non  era  ancora  al  t mpo  dell  annoi  e noto  il  carbone. hanno 
tenuto,^  tengono, che  fi  debba  enotere  quefiitlettutrto  con  le\rnefecche,pe>  efiere 
più  dei  carbone  atte  alla  ftamma . T<lo(  qui  fl.t  fica  cottura  la  c^lumi.cmo  ( come  la, 
coflumanopnr  tutti  quelli,  che  Li  dijj.e>ijdnvj  con  carbone,  cìr  v'o[ienu.imo  à bno~ 
n ordine  queLixi  art  e.  Seibiamo  fuori  vna  libra  di  Cnico,eir  con  l' altre  tre firopiamo 
ilxjiccharo,  tlqualc  venuto  a debita  fptjf  lo  lewamo  dal  fuoco,  e vi  fondiamo 

fopralafiammoneatnt.i,s\am’gtati,eyfieìnpeuitaionpaytedelfHcco,thefcrbia- 
mo , tornandogli  fui  fuoco  , cgitanddt  d:  continuo  difiramente,  v'aggiungemo 
la  manna  divelta  da  fe  inv»  pignatcUo  i ol  rim. minte  del  fneto  fa  b-to . Et  venuti 
tutti  à guiLìa  coìifiLienxa,vi  mefchiamolepolui,(^  i dign  ffimo.  Et  di  qiieFi'ordi- 
ne, come  ora  cifouienc,  ngionando  m PyOmainn  h E^uaendid'e^raiiiici  differo 
(Ù~  l'hanno  anco  detto  nella  fua  cenfur.i )che  mv’lior  modo  iffi  tcneuano,i.bc  U feà- 
ìHone.cvi  fi  po>icjfeinfienieionl'a!trepn!u:,fiolucrara,etqu'floper  cai^ioni  di  quel- 
le  fuc  parti,  che  nel  luoca  la  fi  Cogliono  balena}  p infume  nguifi  di  vifio  indurito. 

che  rijpond  ffirno  noi  non  epire  qii  fio  lor  modo  in  tutto  legitimo,per  rejìaì  ut  pu- 
re quelle  parti  pi  jfime  adulterate  molto  noi  euoti , cérche  era  pur  minor  male  eferne 
lo  clettuario  fetida , che  con  quelle.  Et  è ai  caduto  a nei  ben  due  volte  qucLìod.fitto 
nel  comporlo , nhaticMamo  con  Li  fpatoLi  tratto  fuori  qiu  fle  parti frlfe  d'cjfa  feam- 
monea  balottatecome  il  vifco,la  quantità  era femprc  quanto feriano  due fiuCtOHero 
vnanocia.  h pur  quando  fi  yolipciompoìye  con  la  feemmonca  trita  fi  potcuaaffai 
bene,  necottoltro  fe  gli  toglicualatenacità  di  nulla  mpoitanga.  tJHiaperòfi  do- 
uea  farelettione  di  pura,  cfiacera  fiammones , e per  piu  peurex^anchora  .i*r- 
rcgerla  col  farla  dtagridio . 

F.lettiiariodifuccodi  ro*cdi  Nicoli. 

Lo dettuariodifuccodirofeèpurgatiuotffiiacijftmo , jjr  valorefo molto nelVin- 
ferm'^a  calde, xér  coleraroffa,  gjr  è prouato  controalla  gottacalda.  Turga,  cér  fn- 
Xa moUPiacht ha  feb  i quartane,  teìxtne,&.  quotidiane,  ^ propriamente  quando 
gl'infermi  cominciano  à rihaucrp,ne  trahe potentemente  quelle  rei  quie  d,  mah  hu- 
morhcbe  recarono  dopo  all’ infei-mitadi,& purgationi.  Siche  à fh  rio  pigUap  di  guc 
charOigér  fucco  di  rofe  Ma  lib.  i . & onge  4.  di  fandali  roffi  ; bianchi,  & citrini  ana 
dram.ó.difpodio  dram.  j .didiagrtdio  dram.  ii-di  canfora  fcrop.  1 E.ffi vna  i i-m- 
pofttioneà  forma  d elettuario,col  mcdefimogucchaio , ir  fuciodi  lojè , ridetti  i 
buona  cc^tSienxa  di /tropo . Et  da/fi  la  mattina  con  acqua  oalda  ( ome  vna  ca/iagna. 

Odir'uanonertch'dfttuariocli  iuccodi  rofcdi  Nicolò. 

QueLlo  elcttuario  di  fucco  di  rofe  è molto  vfitato  da  eia  pi  uno . Dalqiul  vfo  pc- 
quentiffimo  , ^ alla  gagliarda  folutiotie  ne  Viene  egli  di  tto  de  p iù  lo  § ciane  delle 
mediane,  & dicatartico  rofato ch'ipurnome  ( qu  mtuiiqtu- gicc i ) d,  purjgaiuo  di 
refe.  TiflqHil  nomep  trouaparimente  il  ropitodi  Mijìie.e..r{Min(iafi  ppyòncU'or- 
dinationi  di  non  intender  l'ynper  l'altro  , e majjim.  mente,  nella  rifa:  nut.on  d'altri 
compopti, come  fono  le  piUule  aggregatiue.e  quelle  i'heimodauUi  mnori  di  fua  in- 
uenttone  ;peraochenon  gl'imprimé  queiìo  ?»(/coiò  quella  benigna , v piaccuol  a^- 
grcg.itione , che  fa  il  foddetto  rofato  di  tJdifefiit . PlueLlo  di  Jficolò  s auicnc.^  , 
che  resUmd  cotto,  fi  pm  tanto  lafciax  al  Sole  nel  fiio,v.ifo  proprio  ; douc  s'h,x- 
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«fri  rìpnffo  i che  U ftuenhia  humidità  fi  confuma  , agitmdeh  però  ficffifr 
ftme  volto. 

Diafcnicon  di  Mtfue. 

fi  diaf etti  cane  cerferifce  alle  febri  campo ftte , e lunghe . Vale  alla  colica , al  do- 
tar del  ventre, àgli  humori  crudi, e frigidi, & i agcuele  folutiuo,  e medicina  difn  u- 
titade.  Vero  fi  compone  in  tjuefto  modo . Siprendon  di  dattoli  cbeironi  macerati 
• aceto  per  tre  dì, e tre  notti  paìticento.dipenetiorgati  parti  ^o.  dimandale  purgate 
parti  jo.  dì  turbith  parti  g di  fi  ammonta  parti  zi.  di  gengieuo, pepe  lungo, foglie 
di  ruta  fiecca,  cinnamomo,  macis  , legno  alee , ani/} , finocchio , daucogfrga- 
tanga , anà  parti  duce  me^a . Fa/fid  ogni  cofa  buona  contritione , dr  fi  confetta^ 
poi  co  n ijHvitità  fufficiente  di  mele  /fumato.  €tè  medicina  mirabile t la  cui  dofe  è di 
aurei  tre , hifino  d fette . 

' 0(reruati«’nc  nel  diafcnicon  di  Mefue. 

€ ccellent'/fimOidtceJiHmatiffìmo  appr^o  à ciafeuno  è tfue/ìo  diafenicone,ò  coit- 
fettion  di  dattoli , che  vogliamo  dire  : che  nell'vno  efr  nell'altro  nome  fi  legge  iit^ 
Mejne.  Ma  noiipeiò  è datuttipreparatoadvnmodoiflefib.Sonoalcuni,comincian- 
doà  dattoli,  thè  auanti  cheli  macerano  àgli  infondonoinaceto,  nonlipefano,  ma-> 
dopoché  fono  fleti  infufi , ne  tolgono  la  quantità  detta  nella  deferittione  di  parti 
evito , dr  la  difpcnfimo  , dt  d'vno  di  qutfii  tali , che  era  tJHilanefe , ci  fouienc^ 
bora  ( mentre erauamo à Jèruigidella  ffeciariacongliamoreuoli , & difcretigiiy- 
nani,  drfratillidn.^. Ciro! amo  dr Filippo  Tegulij)che  venuto quà in  Tarma 
da  Milanoperfiio  bi fogno,  ^ ridotto  fi  in  cafa  degllllufiriidr  ottimi  Signori  Mar- 
c'.Antonio,  df  Taolo  S'.monetx , contraflando  con  noi, opra  di queflo , yolfe  metter 
pegno.checofi  tnfufi  doueano  e/fere intefi,pefati,  dr  ammintflrati,pur  dopo  ihefof- 
fero flati  nell'aceto , dr  pa/iati  per  /laccio , dr  non  prima , gfr  che  tale  era  l'intentio- 
nedell’.Auttore.A  cui  noi  oppunendofi,  eJr  ingegnandoci  di  mvflrargli  ragiontuol- 
mcnte  la  cagione  : per,  he  s infondano,dr  che  vna  libra  d'e/fi  dottali  ( che  tanto  è i 
dire  ) co/i  infici,  non  è tutta  Jua  propria  joflanga  ; ma  m fla  d'altro  tanto  aceto , dr 
piu  e meno  talhor.i , fecondo  la  quantità,  con  la  quale  furono  infuppati  : E che  benif- 
ftmo  quello  efìere  et  rote  fi  fiorgeua  ne  diafeniconi  di  Serapione,  dr  di  Auicenna,  ne 
quali  haueu-ino  primamente  i dattoli  à pefo , dr  à numero , che  s'infonde/fero  neW- 
aeeto;  dr  altre  ragioni  apprefio,  che  mai  ninna  ne  volfe  egli  intendete  ne  afcoltare» 
ma  fempre  conti  ariando  , indurato  neUa  fuaopenione  allegaua , che  pure  cefi  il 
cimino , dr  i coriandri  fi  difpenfauauo  doppò  la  imhibitione  loro  fatta  con  l’aceto:  Et 
che  cofi  da  gl> /pedali  di  tJHtlane  erano  intefi , dr  di/peu/ati  i dattoli  in  qutflo  eletr 
iuario . Onde  giudi  atolo  noi  di  poco,  ò nullo  fapere , l’ accommiata/Jimo  con  quefltut 
ri/poHa,  che  non  credeuamo,  che  tanto  fuffero  ignoranti  gli  /pedali  di 
notfapenio  purequanto  fianoi  Milanefi  ingegnofi/fimi  in  tutte  l arti , drcheegU 
forfè  tra  loro  fi  poteua  dire  foto.  .A  Uri  fono , che  per  effere  le  mandole  fcritte  afiolu- 
tamente,  tolgono  più  tofto  le  amare,  che  le  dolci,  dr  ciòfimno  fuafi  da  Ciò.  Manliot 
dellequali  parlandone  nel  fuo  Luminare,  nel  luogopure  del  diafenicone  dice,  chc^ 
l’auttore  non  fa  ment’one  quali  debbano  effere  ,ile  dolci  ole  a mare . Et  foggiugne 
con  le  aiittorità  di‘Smeone  Cenouefie , che  le  dolci  fonoin  vfo  conuenienti,  dr 
le  amare  più  atte  alla  medicina , perche  non  intendendo  molti  il  fenfo  di  queiìa 
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di^e(il<lMlemòiirUedol(i,ferlaboMÀ  loro  comenirft  & in  cibò,  & in  medimai 
^ le  amare  più  in  medicina , che  in  cibo  per l' horribile  amarex;^ , che  hanno  nel 
gufloine  coHofeendo  anchora  V effetto  dajueft'elettuario,nelqnale  è gran  parte  ami- 
ftffiina  al  petto;  fi  còme  fi  prona  per  li  dottali, per  gli  peneti,  & per  t’ama  nd  ole  dol- 
ci, che  dolci  deano  efere , che  fefiffero  amare  troppo  oppilarehbono  il  fegato,  come 
èicfìifieatodaCaleno:  difetto,  chenon  poco  vi  fèria  dimportanza)  hanno  volu- 
ta, & vogliono  ojhnati  neidetto  errore,  che  done  non  fieno  jf>eaitcate,shahbino  ad 
intendere  le  amare, nd  che  errano  grandemente  nonintcndendo  ne  il  Crefeentio,  ne 
ù CenoHcfè  ; coitofeendo  anchora  la  natura , & virtù  di  effe  amandole . Hafis  di- 
gnilfima  ^iittoredice  dell'amandele  doUiquefle  parole.  Sono  le  amandole  dolci 
di  calore  cempertito , & lungamente  i moranonel  petto  : £?■  non  folamcnte  fanno 
all'nppilatioiii.  ma  fono  anchora  aperitiue.  Et  à più  chiarezza  c hahhino  ad  afìcic^ 
le  dolci,  affai  bene  celo  (pecificac^uiccnnanel  terzo  fuodiafcniconcftriuendolc^ 
dolci , cir  rnondatL'  dali’vna,  (jr  l'altra  feorga , la  onde  lo  dolci,  ^ non  le  amarci 
fo  to  da  effere  qui  intefe , ei*  eofi  in  ciafciina  altra  compofnione  douc  non  fu  no  f e- 
aficatc.  Et  lappino  anchora  gli  fpeciali,  che  fe  componcr. vino  qutflo  di.ifenicon 
con  1'ain.vidote  amare  faranno  oltre  il  primo  errore  qiicfì  altro  anchora , eh  egli  ne 
vctr.i  mollo  ncU  odarato , relguflo fpiacatole , & ho^rihile . lUhe  pf;i  roller 

•i}.tLbi.tmo  voi  veduto , tf  prou, ito  nelle  vifite  inJ{oma  fatte  da  faggi  c.^£edici , ^ 
ottimi  confali  de  fpeciali,  nelle  fpecierie . Sono  degli  altri  anchora  ( benché  vitioft- 
mente)  che  tolgono  per  gli  tnrbithi  ottimi  vfuali , quelli  diTiiglia , del  t^Eontc^ 
Carg.mo  detto  hoggidì  di  Sant'tyEngelo , che  altro  non  fono , che  lefcorze  dell  efii- 
la  m.tggiore , cir  della  thapfia  . c.^Ea  che  più  grande  orore  è di  quello  della  fcarn- 
moHca  V laqiiale  per  leggetfi  in  molti  teììi  di  parti  dodici , eff  in  molti  altri  ( à qua- 
li come  più  veridichi  habbiamo  dato  intiera  fede J di  parti  ventidue  : cir  certi  al- 
tri , che  fono  in  ciò  reprobati , di  parti  zq.  ha  fatto  ó-  fa , che  non  tettigli  Specia- 
li preptrauola  conipofitionead  vnomodo  iftefla  ; fono  di  quelli , anzjhipiù  par- 
te, cb'clicriiannladifcrittionedeUedodici  p.arti,  degli .dtriquelladillc  venti- 
due.  Et  tutti  fi  credono  di  comporla  ottimamente . .A'diprmi  fa  credere  la  feam- 
vioneafi.ì  troppa  qumt,t.ì,zfr  quel  dire,  che  fa  l'auttorc  nei  jro, ite  delle  fuoltà  del- 
i' antidoto,  chreffo  è medicina  di  fecuritadc  : Et  più  ladifcritc.onedi^iatinjcio  rac- 
cordata , sfritta  pure  da  Mefite  nel  capitolo  delli  tur  bithi , ndUqualeé  pureln.^ 
fe  mmonea  di  dodici  parti.  ,A  queflialtripoi fa  credere  il  vedere  queflo  dtafenuo- 
tie  in  p/ù  tefii  antichi, zfr  moderni  di  iJMefue  con  parti  ventidue  di  feammonea, 
i;t  jententiq  anchora  di  quel  buon  dottore  nella  calculatione  delti  filntiiu,  nella  fine 
delle '7*andette,nella  compofhione mcdifima  del  diafcnii  one-'HelLquale  (fio  dice» 
che  finita, ch’ella  fila,  farà  libre  fei,  cir  che  v'cntran  dramme  ventidue  difiamino- 
tiea.  Quantunque  non  ne  pano  nell’ antidatarle  di  Mefue , alti  oche  dodni,  e>'  t/.  C-> 
queflo  é fiato  errore  degù  impreffori,  ù"  ch’ogni  onga  di  eff a con  feti  ione  tiene  grani 
vent  duedi  fcammonea , facendo  peri  efio  calculatore  le  drammi:  digrsuifittan- 
tadue, et  non  le  facciamo  noi  più,che  difefianta.Maqual  diqiufliduc  modi  fui  il  mi 
gliore,teniamovoiil  fecondo, zir  l’oflemiamo,et queflo  per  configUo  C' fentenga  de 
I Fificiichr  Medici eecelLcntiffimi.  Iqualiàquefla cagione,  cir  in  E^em.i,  cr  in  Z'ive- 
gì.i,&  in  Tarma  noflra  patria, gfi-  in  altri  luoghi  mofjì  per  lo-o  coi-  fi  i à tufi  rii  ue- 
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^fiìc»ncbiufcro,t{ophrbM‘rui fatto  di  Copra  dif  orfo,  diftMta,  c>~  confìJcvtt.’n/tc^ , 
th' ottim  mente  fjceuano  tutti  quelli  fpedali questo  dufenUhne  fé  conleveuti- 
tlue parti, lo  compnueuano  della  jitnnmonea,  laquale  non  èfolamcnte  :n  queiia  ?<T" 
t^liarJa  quantità  per  eu.v.uare  la  cholera  ; tnapa  folln  ilare  anebora  la  tardai  pe~ 
rationc  ddli turbubi  à foluere  l-iflci/tma,&p,li  himori pi{tndi,& vtfcofi,  dt  ch(^ 
Il  è il  proprio  turbitb  virtnofifjìmo . Sollicitapure  anebora,  e>~  apprcfla  la  ifhffafor' 
{iitione  dell' iintidoco, laquale  indugiata  da cagmicci  quefa{lidif  dt  naufea, Cx  di  M~ 
mito,  cifc  foglnno  allenire  né  p.iticnti.  'Isella  quantità  del  mele  è anebora  et  rote  di 
non  picchia  importanza  per  non  efkre  oU'eruat.tdatHtti  ad  vnaijieffa  tntfura.  ,.41- 
Clini  computando l’arnaalolc  > &gU  pcncti  nelle fpecie tritur abili  Cbanno  voluta  , 
(■r  ferii  tà  dt  Libre  quattro. .Altri  di  libre  quattro  e mega:  & altri  di  libre  cinque,  fi 
T ìttrtonefe  da  qutfìi  differente,  per  computare  i da  tali , i pencti  ,&  l' amandole  à 
forportione  di  mele,  non  l'b.ifcrittafenon  d vna  libra,^vn.t  onga,& mcza.ìiel 
che  s'inganna  egli  con  gli  altri  detti . Vercioche  i d tttoli,  i peneri  l'am  and  al 

Jònpofle  nell' ciettu aria,  accioche s' ingrnfi.tno,&  l'inuefcano.  Tei  qual  effetto pu'ià 
lungo  le  medicine  ft  trattengono  nello  ftomaco  : ne paffano  fi  toflo  nelle  partiprefoa- 
de , c5“  che  più  afai  ne  migliorano  le  fuc  operationi . tJì^a  che  chiareoppa  fi  vaoL 
più  certa  del  cojìoro  inganno^  non  habbiamo  noi  da  Medici  eccellenti ffìntt , regola 
giufìtjfima , ^ approuata  di  porre  onpe  tredi  fpecic  triturabUi  per  libra  di  melc^ 
nella  confettura  d'ogmelettnnrio  t ne'  qu.rli  non  fieno  efìe  dofate . Terche  cfkv.do  le 
cofe  di  quello  diafeniconc  onpe  nouc  i ft  deuon  torre  libre  tre  di  mele , e?"  non  libi  ca 
quattro , ne  quattro  e mepa , ne  cinque , come  hanno  detto  alcuni.  l.t  noi  fempre^ 
in  qiicfla  quantità  l'habbiamoprcpar.ito, prepariamolo  tuttauia,  fjrpropri.tT}:er.teà 
qiteflo  modo  fopr.^  à lib  ere  d'ottimo  , e puro  mele , ben  fpumato  mifchiann  i penai 
orp_rri,i!^fe  tali  non  gli  h.abbi.imo,orpiamo  qurfti,  che  teniam  o fatti  femoltcancn- 
fc  di  pura  acqua,  con  vn'poco  d'acqua  d'orpp , i^fmonti,  che  fieno.cm'ffi  col  mele 
•pi poni.ima  i dattoli macerati  ,epaffatiperfl.icch , !&•  l' am.m  lole purgate,  & hot 
pijlcfotrilmente.  Ftpofeia incorporati,  che  fteninft'mc,  rihnorporiamolepolw'i 
tifcruando in  vltimo  la fcamoionca,  qu  xlefenpache fraf.nt.t  diagrtdio  ( per  iff-nd 
i dattoli , le  amandole,  c le  fpctie ,(  he  le  tolgono , ere  primo, io  lamalitia,  e’ifùiter 
nocere , fenoli  è corretta  )vipuoefìerdat.tficuram  /ite.  So  io  i dattoli  chemm:  dèi 
condo  la  miglior  interpretation  i cairini  ijieffi  ,dei  qu  ih  gl  m ut  sturi  per  la  vhufì- 
tà  loro, che  di  fuori  roffeggino  vn  verde  cambicuole  fonoper  quello  eleiUmnogh  ot- 
timi , &gli  più  laudati . . 

t)iacuho1fcon  £?!  Nicn’ò  . .... 

1 1diacatholicone  è medicina  v/iiuérfale , purga  mdifercntcmcnte  ogni  buittorè 
digerendo, folue  fenpamoletiia.  'Daffinrìlc febri acute ,e  ricpiùchc  arute.&àclsì 
paté  di  fegato  ,e  di  milpa,  & è molto  confortatino.Onde  coji  fi  para.  Toghonft  dife.na 
eletta , cafjiapurgatae  tamarindi anaonpe  H.  di  rcubar.  viole,  e pohpodm  aiiaon-. 
pe  4.  dt  iiquiritia , peneri , epucebaro  candito  ma  onpe  2 . i quattri!  fimi  comr.runi 
mandati  ana  onpe  i.  tutto' l firopo  fatto  con  buina  decettione  di  Itb.  i . di  polipo.fre- 
fto,&anpe  4.  de  ar.  ift,e  ltb.8.  de  puccharo.  ‘^plqualedifolroui e la  casfia,^t  ta- 
ma  wiih&mcfchiatouil' altre  cofe  trìte,e  poluerate,ftfa  elettuario,  • i , 
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OtTcruacione  neldiacitholiconedi  Nicolòì 
EejucHo  dìacatholicone  molto  vfitato  ; manondaciafcnnoè  preparato  ai  vnJ 
modo  iiìclio.^lcuni,an%i  quafi  tutti  offa vano  la  compofitione,che  difcriue  il  Suap- 
do,  altri  quella  del  (.Manlio,  altri  quella  del  ThertoneJ'e  : Et  alcuni  altri  quella  di 
2{icol'o di  Salerno , queiìa  i la  mcdefma , c'habbiamo  noi difcritta , Credonfi  tutti 
di  comporla  ottimamente!  & errano;  perciocbe  ninno  baia  vera  difcrittione  di 
"Incoiò,  fi  come  babbiamo  noi  bauta  trattola  con  non  poca  fatica  da  migliori  te- 
ili.  Tfe  quali  babbiamo ritrouati  gli  anift  col polip.  nella  decottione:  S'nòcon^ 
quello  dellafoflan^^a  dell' elettuario:  come  fi  leggono  in  molti  teSìi  corrotti.  E quan- 
to fieno  yer amente  con  miglior  oàeratione  nel  decotto,  ebe  incorporati  inpolue  neU' 
elett.  loconofeono  beni(pmo,erbanno  conofeiuto  molti, ^ molti  Mediciperitiffimi. 
Etin  'J{oma  ( come  ci  fouiene bora ) dierono  ordine,  ecomiffione,  ebe  i fiieciali  li 
letufiero  dal  primo  luogo , e il  pontff ero  nel  fecondo,  cb' è quel  della  decottione . Si 
prono  poicofi  fempre compoHo il  diacatbolicone  valorofo molto,  e corrifponderui 
ancopiù  dentro  gagliardamente , tir  con  viuacità  diodore,  di  colore  ,&di  fapore 
lo  rcubarbaro . cJHacbi  meglio  di  noi  in  Tarma  nell' anno  del  fino  affedio  lo  conob- 
be^ tb'effendoui  egli  molto  frequentato  nelle  indifpofitioni  che' l riebiedeuano , il 
magnifico  Vincenotp  ^fcolano  Medico  deU'JUuììrifJìmo  ‘Duca  Orario,  che 
più  di  ciafeuno  lo  coflumaua , ci  affermò  di  certo , che  compoflo  à quella  guificj 
( che  cefi  lo  preparauamo  noi)  era  eccellentijfimo , ^ degli  altri  più  gli  riufeiua-, 
nelle  operationt.  Et  cofi  lo  fece  egli  conofeereà  molti  altri,  che  non  L'hebbero  poco  d 
caro . Et  dipoi  fempre  volendolo  tale  lo  affaggiauano  nelle Jpecierie , tir  non  vi fen- 
tendo  corrijpondere  lo  rcubarbaro,  lo  rifiutavano.  7{fcolò  zl^irefio , che  fu , come 
fiUima,  f/iuttoredi  quello  catholicone.  Gli  diede  queflo  buon  nome  dicatholi- 
co,ò  lo  vogliamo  dire  vntuerfale,  ch'iilmedefmo  ( per  efier  egli  commune , & 
yniuerfale  nella  purgatione  di  tutti  gli  humori  )lo  fcriffe  pur  di  maniera  afiai  più 
diuerfa,chequefta.  Ónde  alcuni cSHedici  moderni,  di  quelli  però,  chepiùflannoful 
tafjdre  l' opere  altrui,cheà  megliorarle,  volfero,  che  tale,  come  detto  Tqfcolò  l'ha- 
Hea  ferino , fi  compone fie:  mane  refiaronoinbreuecon  feorno,  che  fu  da  tutti  ri- 
probato;  per  efier&  d'odore,  & di  fapore  poco  grato.  'ìficolò  di  Salerno  i 'qual  fi  at- 
tribuì de  gli  antidoti  di  'Elicolò  Mirefìo,  &fecene  di  quegli  il  fino  antidotario,  fu  in 
ciò  viepiù  che  diligente . Tercioche  la  medefima  arte  ,dril  buon'officio , che  feruò 
u^€efue  nelle  fue  compofitioni  di  molti  ty^rabi,  offeruò  egli  parimente  nel  tra- 
fcriuere  quelle  del  tSlinefio.  Etl’afiettò,  & migliorò  di  forma , &dieffere  più 
piaceuole.  Et  fu  l'eff'etto,(jr  miglioramento  tale,  cheleuandola  fio-.gqde  icap- 
pari,  li  turhithi,  ildiagridio,  & altri  mef colamenti  loro  , refe  più  grato,  & 
piaceuole  con  le  medefime  facoltà.  Mlcuni  fcriuendo  pur  quella  cotnpofitione^ 
del  Salernitano , hanno  pofio  il  pefò  della  liquiritìa , de  i peneti , gir  del  giicchaì  o 
candito  effereonge quattro  per  ciafeuno^tri  poi  dramme  quattro  gjr  altri  dramma 
due . Certi  altri  hanno  pofio  infi  ente  la  liquiritia,  i peneti,  il  guccha  ro  cani  ito , gir  i 
femi  communi  d'vnaeffa  quantità  di  dramme  due  per  ciafeuno.  T(e  quali  modi 
tutti  fanno  errore , perche  deano  pffer  eletti,  (ir  adoperati , fi  come  gli  babbiamo 
noi  Beffi  hauutoli,come  babbiamo  detto,  dal  miglior  tefio  di  cfio2fff  olà  di  S. der- 
no, ^erti  altri  perla  fena  elettaf  che  cofi  è detta  in  quella  eompofitionc  ) hanno 
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dtttOjdr  -iffcrtnato  indotti  featen's^adi Mefue,  chehabbmoadcjìereifno  fol- 
licolhnmtmt^J.oriparte  (■!  tt(/i  IhmatiJ  di  tutta  h pianta.  Et  fi  fono  anco  quefii 
incannati;  perim!  elt  fi-ondtpiù  affai  de/ joHuolt jonv  tfficaci,  & folKtiue,(ì  come 
ho^giiiuu  la  iffctien-^a  d’0‘^ai,i)r&taceitificatioHedddottOtJHanardoH’hafkt- 
to  tuf.unoKhi.irn . H ..utnf^a  che  nell' iiifHfitoni,  ctefifimnodifena  3 vifimettan» 
anchora  rii  e vo  '.tc  de  1 foU/coli,  ad  altro  fine  non  i fatto,  che  dette  infufionihabbm» 
con  1.1  p.nte  (olutiuj  la  confortatiua  anchora , di  che  fono  i follicoli  più  delle  fiondi 
ripieni , pn  tei  erehi  ie dello  iiittii  0 . Tenljenonerrò M/fue ilaudarlipiù  delic^ 
fiondi,  pei  "liii.trev  lino  al/uorc,  memb)  odi  tutti  più  nobile,  & flamt^principale 
dill'an  mo.  2i(oi  nondimeno  nelle  comuontioii  degli  elettuari,'difiropi,  i'infufioni, 
di  polut,  e^'  jimili,  doue  fi  n fena  afìvluta,  & i mtentionedel foluere,fempre  ititeih- 
diamo  ^operiamole foghe, ottimamente. 

b i.m'3rjoiltfcopb'd-  Mffue. 

Lo  elcttuario  eh  fcoph  purgagli  efcrementi  di  tutto' l corpo,  ^ cacciale  yentefi- 
tà,  Icua  il  dolor  d elle  gionture,  quedo  de'  fianchi, il  colico , mondifica  le  reni , & U 
ziefica,  & eccita  il  corpo,  cefi  fi  prep.ira.  Si  pigliano  di  fammonea  antiochena,  & 
turbitbeletti  ana  dramme  6. di  gare  ff  ini,cinnamomo,geng'Ouo;mirabolaniemiU‘ 
ci,nocimofcatc,&polipodio,ana  dramme  due  ^me^idiT^ccharo  bianco  drarm- 
me  6. di  mdequ.mto  baììa,(fr  frffi  ekttuario , 

OfT  r.'jtione  tuIiVlttruano  defeoph  di  Mtfue. 

Ouefio  elcttu.mo  elef  oph  è in  vfo.  T rouaft,  becche  maLxntente.in  alcuni  telìi  di 
garoffjni,cinniìmomo,gengiouo,emblici,ttojee  mof  ate.efr  polipodio,  ana  dram./^. 
emega,& inaUuni altri  fiadi'gucchuroonxe  jet.  Et  à qutftì  tngann.mdofi hanno 
data  fede  i 'P^euerendid'.A  raceli,  {jr  molti  altri  dijpenfatori,  de’  quali  aL  uni  han~ 
no  elìimato,  che  debba  quefla  quantità  d’ongefei  di  guccharo  andare  à proportione 
di  mcle,Jònofi  in  aòoppofit  male:  perche  ifio  guccharo  vè  rneffo  folamtnte  d cagio- 
ne ch'ingnffila  compofitione  ; acciochepiù  fi  rattenga  nel  fi /muco , ^ che  meglio 
poinefegui.cal'operatione  fua  perfetta.  Il  modo  di  porlo  inqutjio,  clh  in  altuiiet- 
tuaii , c;-  confcttioni  dcutzr.idiinpoluc , è di  ferualoinvit  modi  tutte  V altre  cofe 
propriamente, che  m n jenta  fuoco,acctoche  non  fi  fmongi.  Ft  quello  "ffe>  uafi  in  tut- 
te le  cempojitioni, come  fono  la  diagalanga,la  benedetta, il  diarhonc.  eJr  filmili. 
tltttuario  indo  truapiorcd)  M (Uf. 

Lo  elcttuario  indo  mapgiorepurga  la  jupe>  fluid  degli  humori, tir  propriamente 
t flemmatici  j ii^pHtridtdalìoflomaio , efr  da  gli  altri  membri  nutritiui.  l{/Jolue  le 
Tento firà  i he  jono  tu  quelli  tura  gli  affetti  [opra  abu/idanti  da  loro  : fi  i onte  è il 

dolore  delio  flom.r.0  O'  delle  znfecrc.  ‘Ditiiug\>_e  con  ceit:j[Ji,)iO'iiou..tncnto  il  dolo- 
re colilo , quellodiUetent  le  materie , che  fono  nelle  gionttne . Treparaficofi, 

"Prendatifi  di  iinn.iKicmo.gai'  ffaiihffigo,  rojè.casjia  mai.s,  tipen.anadram- 
me  4-  difandahcitunidr.im.'tuee  me\.,:  dtlcino  ato. noe  t mofiate , ana  dram- 
me due  : di  tihbithi  buoni,  btani  hi , gummofi , & cani, u.ati dramme  cinqnanta , di 
H^ieiharo  peniti  an.i  dr  am 'nei’ enti,  digalanga,  carJ.:motnom.ign,ori , & tni- 

nvyc,af.iìù,^7-  rn.  ftice ana  dr.mirne  vnacme’^a  : d/ fi .iinmonea eletta, & coita  nel 
pomo Ur.m.fi.e dodici . Fregafi  ogni cofa eotuthod  amandole.  ‘Poi  cononge  fin  di 
juichi  di  loiovm,  digraditi,  d'ap.o,  di  fi  nocchio  per  elafi  uno  i €>'  dimelequaa- 
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tifa  fofficieratififii  Hettuam  con  le ffecietcuocendo  à debita i fucchi,  ^ 
il  mele  infume,  la  cui  dofe  è d’aurei  tre.  , 

■ OlferuationencU'cleftiiartoindomapgiorf  di  Mtfu?. 

^eiìo  elertuario  indo  maggiore  è in  vfo:  manongiàdatuttiè  preparato  ret- 
famtntc  ■ mettono  alcuni  il  guccharo,  eJr  li  peni  ti  à ragion  di  mele , & fàuna 
errore  ; perche  efkndo  e l’vn’e  l'altro  lainuefcbiationc  dell'antidoto , vi  deano  efftr 
mcfjipolucrati.  Si  come  dicemmo  ifui  fopranell'elettuario  elefcopb  ; ma  perd  ei 
tfnesìa  inuefebiatione , ò ingreffatione , ò pinguatione  , che  la  vogliamo  dne^ 
è di  •giiccbaro , ò di  peneti . j\lnn  babhiamo  fetnpre  à recapitar  di  niiciio  quei  me- 
dicamenti , doue  eftaèdata  da  gli  t^futtori  à fine  che  ne  fegiiifcano  gli  i fitti  del- 
le facoltà  de  gli  antidoti  più  certi , & "valorofi  ; fi  come  in  qwjlo  clcttuario , ^ nel 
fegtiente  indo  minore , & nello  elcfcoph  di  [opra , & nel  'D^afatuone , ^ nclIa-> 
diagalanga , (jt  nella  benedetta i & nel  dianifo , eir  filmili  ; v' è dettaingrofi'atio- 
ne  'per  rattenergli  p’ù  à lungo  nello  iìomaio , accioi  he  ne  cacciano  da  quello , e 
dal  corpo  con  più  efficacia  la  'ventofità  . Untino  adunr.uc  , ebe  quale  tffcìc  fi 
voglia  detta  hnpinguatione  ò di  •gucdiaro , ò di  peni  ti , che  habbiamo detti , ò fio.., 
pure  d' amandole , ò di  dattoli , ò Ji  polpa  di  carne , ò di  rada  i , ò d’altra  matairu, 
tale,  nons'haà  numerare  , ne  porre  d conto  ne  di  jfeciene , di  mele.  Et  qucHo 
chiaramente  riferì fie  t^^uicennanel  quinto can,  nel capit.  della  Theriaca.  ^Al- 
cuni altri  per  la  caffia  lignea  ( chetale  s'ha  fem  preda  intendere  faitca  affoliiU- 
mcnte)  vi  mettono  la  fifiula  per  efìer  l’antidoto  purgatiiio . ij^fa  che  più  graucLJ 
errorev'èdi  qmilo  deldijpcnfarlo  al  modo,  in  cui  lo  fcnuc  il  Siiardo,  c'I  Thertonc- 
fe  con  vna  fola  dramma  di  turbithi  {*  certo  che  non  vi  t iimaggiore,  ne  il  più  impor- 
tante. F. , londimeno  molti  auartffimi,  & poco  fedeli  Ihinuo  volino,  c vogliono,  thè 
eofid  vna  fola  dramma  fi  fia  compialo, e-r  fi  componga  trUtaiua  nelle  fiie  botteghe  , 
parendoloro(  tanto  gl  aecieca  l'auaritia  ) c'bancndolo  cefi  defiritco  il  Suardo  , 
e'I  Thertonefe , ne  fiifk  fodisfùtto  nella  virtù , CT  fìuoltàifj'o  dctttiario:  il  qual 
Jlilevitiofo  da  detti  d ffienfatori  ojfcruato,  ha  p:ù  volte U puide/iti  fatto  conoficr 
l'mhecillità  , epico  valor  dallo  antidoto.  Del  modo  ih  jrigar  le  fj  aie  toni  olio 
dell' amendokne  ragionaremo  al  fico  luogo  nell'cfiercitatione;  benché  noi  coilumia- 
mo  detta  fricatione  lon  alte  ordine  in  qiiefì'cUttu  uio . Tolueramo  i tiirbitht  coru 
l' altre  fpecieinfietne  triturabili  conongc  2.  d’ amandole  purgate  dalla  fioi-ga,  ec- 
cettuandone la  fcammonea,  che  tritiamo,  od  t fi,òcolgttcchaiv,  perche  troppo  s’- 
Mmifchiarebbe, tritandola  con  l'amandole.Et  con  quifì' ordine  nc  vuote  ad  effer  l’e- 
letttuario  digntffimo,  & fodisfàtta  l'intentìone fita.cjr  quell' aisttotc  iiitcramuite . 

Ekttuario  indo  ni' fiore  <Ji  Mw  lu». . 

Lo  elettuar'io  ndominore  attende  quel  t:ato,chepi-omctte  iimaggiore.  C"fifif^- 
Toglionfi  ài  turbithi  eletti  dramme  cento, dÌTiiiccharo  bianio  t. ine' alito, di  maiis , 
pepegengiouo, garofani,  cinnamomo,  heil , cr  noti mofeate ana  dr.-.ritnie fette , di 
fcammonea  dramme  dodici,  di  melefimmato  quantoh.isìa  à fhtclocleicuano.  Et  è 
la  fica  dofe , come  dei  m.rggiore  d'aurei  tre. 

Od.riutionc  ncll’eì'-ttuario  indo  minore. 

' Quello  elettuario  indo  minore  è in  vfo  dopo  il  magg  iore , c tiene  la  medefima  in- 
niutone  di  quello.  .Alcuni  hanno  detto,che  queflo  minore  è di  miglior  temperanza , 
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(bel  maggiore,  (*r  covHenirfi  am/xpiù  di  quello  ntllefcbri  fh  mm.:tiche  mille  ccn 
teiera  ; & ehenell'ordinationidouefìaelcttkarioimlofeu'i’.rfi’tcìficatmiej  qmllo 
s’hahbij  ad  intendere,  amminriìrare.  ^ Itri  poiin  fiieore  del  m.iggiore,  hanno 
detto  il  ( oiitr ario, per  che  à ptH  (odii/àttiene/i  fàraff^ecijùare  da  quifu  Medici,  che 
f ordinar.inno . I^etlaoompofitioncfua s'haucrà  aucrrengadi  non  porre  il  gnccharO 
à ragion  di  mele -ne  di  fjiecie-t^  Remandole, che  ftir  a ibfoL\tmn  dei  turbitkt  vi  fi- 
no polle , come  dì  fopia  diccmmojicl  maggior  clecruano  indo  ,ft  peftarannno  hi 
injieme  con  i tiirbithi , £$“  vi  feranne  di  miglior  cpcratione  t L imi  ( tome  trouia  ino 
per  ejfofitione  d huoinini  prudciiti_}è  il  cardamomo  arabico  differente  dal  greio  , 
fclquate  non  l'hauendo  poniamo  la  meleghitta,alt  rimeriti  detta  grana  paradiji. 

F.lertunr iodi  pfìliodi  Mefne- 

Lo  cLttiiario  di^fitio  follie  la  colera  citrina, è ottimo  allefebri  acute,  ar- 
denti.Fnlcà  doglia  di  capo,  efr  à vertigine,  che  proceda  da  col  etici  rapori.  Confe- 
Tifceàfcaldagione  di  fegato,  & aU'itteriti.'i.  Si  fa  enfi.  ‘Tiglianfi  di  ficco  di  buglof- 
fadomiflica,efeluatica,  fuccod'endiuia,  e d'apio  tutti  com.ed  lpumat!,analib.  z. 
nei  quali  per  24.  bore  s’infondedt  cufeu.  anifi , e follicoli  di  fena,  ana  enci.-z^ 
mega  : di capeluenere  manip.  viio  : di  fnccn  di  famiterrc  ongetre  : di  afaro  dram- 
me quattro  : dt  j^igo  dramme  due,  fi  bollino  convita  bollinone , giettandomfe- 

pradi  viole  recenti,  oueto fecebeongetre:  diepitbimoongedua,<frf  bollino  d'vn 
altra  leggier  boUitione.  Tot ft  cola  ogni  cofa,cir  (fremef.'hlt  lla  qti.d  coLitura fi  mar- 
cerano  per  vndì,gìr  vita  notte,  agitandoloog  n’bora  con  la  ffatula,  di  pfilio-ongc  g. 
7oi  fette  tragge  tutta  la  fitavifcaftà , dcllaquale  fe  ne  togUono  libre  quattro , 1^ 
mefehiatom  di  guccharo  bianco  libre  due  e mega , di  fcammonea  cotta  in  pomo  co- 
togno, onge  tre  e mega  , ft  iHoiono  con  fauhtade  :Toi cotti , che jter.ovis  afper- 
gedi  trochifci  di  diaradone , trochif  i di  {podio,  fSr  reubarbaro  ana  oiige  1 . di  n o- 
chifei  di  berberi  onga  mega.Et  fifa  elcttHario,^  è la  fiia  dofe  da  dramme  tre.Hifi- 
no  ad  aurei  tre . .Chiamò  Hameih  qu  f,x  confcttioneeUttMariotroihiftato  ,fonodi 

Jjuelli , che  vi  aggiungono  d’aceto  libra  vna  & mega,  O"  oUri  di  fuco  di  vio!(l-> 
line  vna,  tir  è medicina  molto  nobile . 

OlTrm^iione  nr P.’cÌFTrtiar'o  di  Pfilio  di  \fcriie. 

Ouqflo  clettuario  di  Tfilio  attribuito  à eJ^(efiie,qtiantu*if>He  fa  arùdnto  d' altro 
OHttorcfcome  ben  chiaro  fa  conofeerr  ÌijkfoeJHefnrnel  fne  d'ijiadifrìtninte, 
dicendo  , che  chi.mò  Uamech  quefla  i onftttiime  eUttiiario.trr,i  hfn,to ) i vitlto  ut 
vfo . Urnehe  fatto  dj  quelli. -fai,  che  molto  più  c^fium  ano  nonqurSlo  di  Mc'ue,  ma 
quello  del  Mont.ignana,eìr  lo  credono  afa;  mi'iforc.Td'f  p:ù  volte  ha  I.  btevio  com- 
pofto  l'vno,  f<r  l'altro , erpiù  femore  a Mtdm  è piace  iutoqueiìadt  Me f te:  nondi- 
meno à fadisfattinnr  d’ognuno  diremmo  anchnri  ladtfi  rittionedi  gHello  dei  Mon- 
t.rgnana , ^ poi  ifseruanoi  dì  fpcnf  tori  quello  , t he  più  gli  piace.  Si  dme  nel  iomr- 
porgli,  gg-  qut-l  m affi  me  del  MmLign.trin  f,tpcr  cagno fcerc  cotti  ufitmr,  chefeuo  il 
gttccharo , et  muccagine  dt  pflio  leuarli  dai  fuoco  mquendegli  di  continuo  eon  vn 
Ugno  p’Jtnamente tanto,  che  li  r freddano , £•*  p 'iJianoot urna  corporatura,  C ihe 
meglio  facci  1 con  t' altre  m;flu  - tgiai  pcrm  li  otte,  ftchemal.imentt  lip’triafire,  fe 
duontinuo  fi  tenefero  fui  fun  o;penmhe  Jaupre  infemr  p,ttfbLocn,qual  fuol  pa- 
rere lo  polpa  della  Cafta  nelprtnctpio,cbefi  vuole  teperare eon  l oUo dell' amandole. 
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Elmujrindi  Pfilìod^l  Mutuagnana . . 

tìettu.irio  diTfiìio  fan*  laftemmi  v.f.  oft  & vitrea  &^lihumori melanconia 
ti  prò  inni  per  idafiionedi  [angue,  colera.e  melanconia  nuiir  ìle,e  confegucntemcn 
te  gh  altri  humm  nel  corpo  di  ciafcuna  Jpecic , moli  ficandoioa  CoaUita  il  ventre, 
refrcnan^o  il  ralore  fatto  per  febre , e*r  confortando  tutte  le  virtù  del  i orpo . (fom- 
poofi  in  tftrfl.j  maniera . Si  prende  di  polipolio  recente  , libra  vì.t , di  lena  , vio- 
le, prune  tamarindi,^  zuapafì'aanaongetrt  ,d  acquadifontel  bred.cti  ,/ìpo- 
neogni  cofaininfufioneneUadettaacijHiperxxiiij.hore . Tot  fniefàdetottionc, 
fiiOfhe  l'acr^uaft  confami  la  metà  , ir  fi  cola  fpremendo  , eir  nella  ffnmitura  fi 
mette  di  pftlio  libre  icr  ftatoch'civt  fiahorc  xxiiij.fenetragge  foauemente  Llj 
vifcojra  fua , fcaldando  con  fuoco  condecentemcnte . ^lla  colatura  s'aggiungono 
di7U(charo  libre  quattro , & coniche  fieno , vi  fi  mettono  di  cafia  fifìola  , polf/u, 
~di  tamarindi dtfiolti  con  poi  a qu  'utità  del muccagmc  ditto,  atta  unge  jer.di diagri- 
dio  onge  qu.ittro,di  fpodio.rcubjrbaro.rof’,  viole, feme  di  papaucro  bianco,  fi  me  di 
portulaca,femed' endiua,  di  Iattura, di  finoccihio,  d’ani/o,  dragacantbo, gomniiu, 
arabica,rafurad' auolio,  berberi,  fum'terre,  hquiritia,  è tutti  i jàndali  ana  dramme 
trttdi  mirabolani  embtici,  gjr  indi,  ana  dramme  cinque  e mega,  &ftfà  elettuario. 
OT  riiifin  'e  ncll’Hi-triiariodi  (’fìijodtl  ana  . 

Oprilo  elettuario  diTfillio  del  t^bfontagnanai  tome  babbiamo  detto,  chcJ 
eofiumano  alcuni , la  di/l  ritt.one  è tutta  chiara , ne  vi  occorre  dire  fopra  a tra, 
fuori  che  del  fumiterre , nel  quale  s’ ingannano  tutti  coloro,  che  non  vi  pongono» 
propri  filmi  più  tofìo  che  l'herba . 

Conf:.-m'one  di  Hamr eh  di  Mt  fue . 

La  confettione  d'Uamech  purga  vulorofamente  la  colera , la  mclaHConìa,  & la 
flemma  [alfa.  Et  marauigliofamente  conferifice  àgli  effetti  loro . Si  come  fono  l'im- 
pet'gini , la  lepra , la  fcabia , il  cancro  corrodente , e!r  ftmili  : top  fi  compone.  Si  ta- 
gliano di  mirabol vii  citrini, onge  ,p.di  mirab.  cht  huli.mh  ab  negri, & rcubar. elet- 
to ana  onge  due, di  agarico,  coloquintida, &polipodio  ana  dramme  xviij.  di  affé  n- 
gp.thimo,  & (ena  ana  dramme  fei,  di  viole  onga  i.emega,d'epithimoongeì.  di 
rofe,feme  d'anifi>,g!r  di  finocchio  ana  dramme  feitdi  fucco  di  fumiterre  lib  i . pruno 
Ix.di  vuip  (iaonge  fei:  fi  infonde  ogni  co  fa  per  ^.giorni  in  quantità  fuffiiientedi 
acqua  di  formaggio  dì  vafe  vitreato  diretto  di  bocca  è ben  chiufo.  Tot  fi  bollono 
d’vna  boUitionc  ,&fi  colano , & con  vna  parte  competente  di  effa  colatura  fi  dif- 
foluonodi  casfia  fiSìolamondata  onge  di  tamarindi  onge  di  manna  onge  due 
legandoli  con  le  mani,  & fi  colano.  Et  nell'altra  parte  della  predetta  colatura  fi  dif 
folue  di  guccharo  buono, & bianco  lib- 1 .e  mcga,&  fi  cuoce  à fpefiegpga  di  mele, po- 
nendogli in  quedlo  effere  la  casfia.i  tam  irindi.gp-  la  manna, che  fi  celarono.  Et  ridot 
fili  pur  col  fuo  à gìufta  confijìenga , vi  fi  polueriga  difeammonea  buona  onge  i clT 
megaidimirabolani citrini, cheboli, (ir  indi, anaonciamega;di  mirabolani  cmbli- 
ci,t^beUerici,reub-  eletto,^  feme  di  fumiterre  ana  dram-^.di  feme  d’anifitejpiga 
nardo  ana  dramme  due.  La  fua  defic  è da  dramme  due  fino  ad  aurei  due,&  fei  bàfi- 
OiTerua'ionenrlia  confi ftipnc  di  Him,.ch  di  Mtfiie. 

QueHa  confettione  d'hamech  r molto  in  vfo , ma  è deferitta  da  molti  à diufrfe^ 
ffiife . Mefite  la  pone  ttelfuo  proprio  antidotario  nel  modo  ifhffo,  in  tuifu  detta  dal 
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fit»^uttore.s^lcunì  vih.mnoaf^iuiUo  [e  noie,  & l epitlvmo,;^  miffni- ,v7chara 
dal  pero^tuflo.Ma  qurflo  non  da  tutti  fi  lauda, hainnito  t ffi  crcf cinto  i -ffcifio  il  th:- 
fHO,  la  lena  di  dramme  (tue  per  ciafeuno , fegnando  le  dramme  fehncnanvjj; 

come  fi  vede  in  'Hiculò  Trepofito.in  ‘Taolo  Sua^do,^  ut  altri.  Molti  ani  bora  h.m- 
nopoi  voluto,  & vogliono,  che  la  fiammonea  fi  i ho'-.ì  col  giiccharo , oiii  r fi  a pof}  t 
con  [“altre  po’nipotuerata.  Della  jric.itionc  fono  po  fl.it i,  & fono  di  quell’ , ch'à  più 
modi  l’hanno  intcja,& intendo, da;  percioche  ah  imi  dii  ouo,cbe  finta  l'infi  fiane  & 
decottione.fi  deano  fregar  ben  te  cofe  con  le  mani  nel  fura,  cj*  poi  iolarle,one,o  fre- 
garle prima  nell’infondcrle:^ltri  nonbann ‘Volute  tutte  le  cofe:m.i  che  la  c.isfi.i,i 
tam  irindi,^  la  manna  fieno, che  foli  fi  fiegolano  con  la  decottione,& fi  col.inotma 
hanno  fatto  mrore  à tutte  tre  le  gtiife  ; perche  la  fregagione  è pofl.un  q;i,  fla  confet- 
tione , e lofi  in  cadauna  altra  per  zirtufìcare  quelle  mediane,  che  da  fe  sltfiefe/i'ga 
efi'erincofì  fittaguifarcwfic.}te , & confidate  nuocono  t fi  tome  in  queflo  clettn.i- 
rio  i mirabolani , che  fono  oppilatiiii . flqu.de  difetto  fi  rimiiotte  con  acque , altri 

liquori  aperitiui , fi  come  è l’infufione  del  reubar  bai  o , dell  .igarìco , dello  affengo , 
del  fpigo , delle  vue  paffe  , gfrfimdt . Et  col  fucco  auchora  di  fumiterre,  gfr  col  fie- 
ro delform.iggio,&  col  (regolargli  con  l'olio  dell' amandole;  oucro  di  rofc,ò  di  vir- 
le.Si  confortano  anchora  molto, ór  fi  accrefcc  allaoperatione  loro  vigore, vtilità 
grandiffima  con  la  manna,con  la  casfia,con  i tamar.ndi.con  le  uìole,ct  fimili.  Iqu.t- 
ti  conjolati.ór  rimoffo  il  detto  lor  noi  umcnto.fimo  virtuofìffimi  ne“  trtmori  del  cuo- 
re, €&"  mondtficano  lo  iìomaco,  ór  il  fegato, ^gliconfor  ano  amendiir.  Ft'^enera- 
no  à chiunque  gli  vfa  allegria, &letitia,& fitnno  ringiouenire, òrfano  vtili  alìc^ 
bemorrhoidi,& ammorbano  l’ardore  della  colera,  dilla  flemma  fa! fa,  g-r  v.tglte.r.a 
allep.ifjìoiii  nate  da  quella, fi  come  è lepara,fcabbia, cancro, (<r  fimili.  1 ai  effetti  fi 
prou  ino  venfjimi  in  qurfta  confettione . Faffi  anchora  detta  fregagione  per  la  colo- 
quinuda ,laquale  non  efiendo  corrOtta,ne  rett.ficata,i  molto  ncciiia allo floma  o,  al 
cuore, ór  al  fegato, gfr  è nelle  operationi  incifiua,  asìerflua,  ór"  foliitiiia  con  ma  fc- 
rqfìtà  fdrucciolante , che  apre  gli  orifici  delle  vene  con  apertura  violente , fi  che  fh 
•vfeire  il  [angue, ór  fcortica  terribilmente. Iquali  nocumenti  le  fi  tolgono  con  la  fre- 
gagione dell’ol  0 d“am.vidole,ò  di  rofr,rt  con  medicine  talmente  cordiali,  ór flom 
cali,  ór  vifcolatiue,  ór glutinatiue,  fi  cornee  il  m.fiice,  lagallia,  il  dr.igacantho  , 
Órfumli.  fqualioltre  chela  rettificano , la  migliorano  anchora  di  conJitio'ui^: 
fcrcbe effendi qnefle buonepartiin  quello elcttiixrio  folamcntc imirabol.oni,  ór  !t 
coloquintida  fi  fregolaranno,  ór  non  già  la  casfia,  ni  la  m -nna  : che  hafla  che  quefli 
fieno  netti  fola  delle  immonditic:  la  feammonea  vi  fi  d.:rà  poluerig.it  a, ma  corretta. 

Si  preparerà  pure  confettione  con  l’aggiunta  dell  c viole,  gjr  dell'epithimo,  nel  moda 
che  rffa  è deferitta . Tfli  biafini  alcuno  qucfl.i  additione , la  quale  vi  è certame.nte  di 
grande  vtile,ór  fin  tutti  i dottori  molto  l.md.ita . 

Triphera  P'Tfìcadi  M:Tiic. 

La  Trhhera  Terfica  è di  certiffimo  valore  nelle febri  acute. Vale  allaflcmperan- 
ga  dello  flomacho,edel  fegato, conferifee  ad  ogni  male  proceduto  dabumori  adufli. 
^Acqueta  lafete,fanagli  itterici  infi.tmmati  da  oppilatione,  ricupera  il  vedere  per- 
duto per  vapori  colcrichi,prohibifce  la  infermità  d'infi.tmmatione.Etigran  medi- 
eina ne  I tempi  dell’ (fiate , ór  dell’autunno  peftUentidi . Fafji  coft . Si  pigliano  di 

fUCCQ 


90  0 S S E ^ T l 0 'ì^r 

fnccn  itl'oLttro,^  cndiui.t, d’apio,  & di  lnpoli  depurati  ana  libre  due. 'Adequali  s'in- 
fimdono  dt  viole  verdi, oner  fecchc,& rnfe  ana  dramme  tretdifillUoU  difena  on^je 
d.tc , di  agarico  oncia  viia , prune  damafreae  cinquanta  ; di  cuf-uta  oncia  ìuega  ; di 
flìgo  d r.-mme  tre.  Si  cito  e con  agilità  t.vito  che  rcjh  Uhi  e due,  gj-  vi  filettino  fop  ra 
ad  hnrapcr  ta>irr>f}>.icio,cheVi  di.tnov  i bollore  fola, di  mirobal-ini  cititoi.iheboli, 
Cr  indi,  jrrp^olati  con  olio  di  am.tndole  dolci,  onero  violato  aiu  oirge  due,  diepitbi- 
tno  buono d ramme  qnarantj,^fì/à  col.itura,ct  in  vna  parte  di  rff'a,/}  d {foluono  di 
tamari  idijrcjchi  auge  tr  idi  mannaonrix  vna  e melarli  polpa  di  c.ifia  ongc  quat- 
tro. diguccharo  violato  libra  vna.  E ncìV  altra  p.irte  lonhbravna  d' acetodi  più  , 
fi  Clinton')  libre  tre  di  guaharo  bi.inco,^fi  mcjlhia  ogni  cofa  inficine,  e fi  rnuoco- 
nocofi  inefebiati  d conljicnga  di  mele , che  jbpra  nella  fine  fi  poluei  tggian'idi  rcu- 
barb.iro  buono  auge  due:  di  mirabolani  citrini  on  ta  i . e mera  : dt  mirabolani  che- 
boli, & indi  ana  onga  i . di  mir.ibolani  bdlerici,(jremblti  lancia  megaijhne  di  fu- 
mitcrre , trocbifa  di  diarhodone,  m ii  is  , maUice,  cubebe,  jpodio,  efand.dt  citrini 
ana  dr.tmme  z.de  i quattro  finti  frigidi  communi,ana  dramme  due, e niega:  di  amfi 
dramme  quattro,  di  fino  o n.irdo  dramme  due  : s'inuolge  conohoviolato , & fer- 
b.fi  in  vafo  di  vetro.  La  cui  dofeè  d’onciavnacon acqua  fredda,  ò di  fuccodi 
tndittia,  oucrodt  folatro, 

O Tcriiationc  nrl'a  Triphfra  P-rffcidi  Mi-fiiP. 

Qu'Ra  T riphera  Ver  fica,  i ofì  detta  da  Verfia  regione,  onde  ne  ha  bauuta  l' ori- 
gine,i che  pure, come  alluni  duoiio,  fta  Hata  battitore  fito  vncJ^tdko'Pcrfiano,  è 
invfo,  eir  molto  .ippreggiata . laqual  de finttione  vegliamo  ne  propri  tefli  di  Me- 
fite efier  defi  ritta  uariamente.e!^  penfiamo  che  fi. t per  colpa  di  trafirirtori.2{jhab- 
hiamo  veduto  ah  uno  ambora  che  fi  vendica  baucrla  definita,  fola  che  i Jig^aeien- 
di  di  v^r.tcelhde  quali  foife  faremo  ijlimati  imit.  tori,  non  i fendo  in  altro  d ffjrcn- 
ti  da  loro , che  d'hauerc  noi  nifi,  me  copulato  con  gli  altri  fu  chi  quello  di  lupoli  : iff 
di  volere  am  bora , che  la  inuolutione  vltimanrlU [pei  k trifabili  fia  fola  ne  mira- 
bolani , cr  non  già  tutte  Ipccie  tritate , fi  tome  iffi  vogliono , gfrlodu  oiio  nella  loro 
cenfurafuqueHo luogo , & noi giàr.:gionando  con  loro , gg- la  cagione  mofìramlo  , 
che  peni  noe  umento , c'hanno  i mirabolani  di  fare  eglino  v.ilentcmcnteopp.l.itio- 
ni , & in  coloro  m ffiine,  che  fono  dciroppiLirfi  d fettofi,  e>~  pcratt.uarfi  a>Hhor.u 
ageuolmcnte  à villi  dello  Homaeo,  & dcll'iKtcfim.t,  douc  con  la  afpcnra  loro  molta 
rajpando  le  rughe,  ^ partite  di  quegli,  gli  cor  odono  , fi  doue.vio  pa-  Icii.tr  lar  qu.fii 
d: ‘'erti  inno'  aere,  fre  [obire  con  lobo  violato, acciai  he  co  fi  lenir  : gfr  fi,  m piace- 
Holi.nonoffcndefjero.  Qlhfla  regione  le  piacque  in  VeTO;iitah.ìiteadoegìinn  già  data 
alle  n.tmoe  la  loro  cenfura  non  ne  poterono  fiir  altro  , gfr  loro  incrtlbe  anchora  di 
jionp'iter  leuarc  quelle  poche  p. troie, c'hanno  nella  deferi'tionc  tffi  aggiunte  appref- 
fo  à quelle,  che  diccno.S'inuolge  enti  olio  violato. che  fi  metta  in  emcl  tutto,!  ht  con- 
fetto.‘l)..llcqu.th  poi  certi  credendo  ( tome  pare  che  (ofifia  il  fenfo  delle  p.irole  fic.^ 
dette)  che  ronfett.i  tutti  1.1  fomoofirone  shauiffi  ad  inuolgcre  con  l'olio  v9\:tn, 
eJr  iiiuoftouela , la  trouauamo dipoi  allo  fh  mperarla  (on  deectfi  nelle  medicine  effe  • 
re  brutt  filmo  p.iflict iume.Ci  diffetOanehor.i,ihe  perche  neli.i  T > ifhera  Sarai  cnica, 
ft;-  in  lìue'ladi  F none  fpecifieatimentefi deonoi  mir.iLolamfrtgolare,^  friggere 
(tnbutirofirefcodi  vacca  alir.  ^ecie  inuolgcre,  fi‘  'g^rfì  con  olio  di  ,-,mait- 
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dote  dolci,  haueano  perciò  Jiimato,  ^ creduto,  che  in  quefla  Tripher.r  perpca  i f’ri-  ^ 

mente  fi  douefft,  & i mirabolani,  & tuttelcfbccie  iuftcme  inuolgerneU  olio  utAa- 
to:&-efiendooccorfo,  che  certi  haueuano,  ò'di  fwcoconquejiainudiitioìie  i'olio 
dituttele  fpeciecompofiaquefìo elettuanoilo  vediamo , loproHcJfiinoalgKjio  > 

& all'odore  efferejpiaceuoleper  l’ontuojità , che  rendeuaquaft  di  rancido . Onde  ci 
marauigliamo  che  l BrafauolatJHcdico  eueUen.  bubbta  ijucHa  opcnione  medeft- 
ma  delli  Frati.'bfella  T rtphera  detta  ( benché  malamente)  d:  Oulcno  vi  fono  tutti  i 
mirabolani  in  buona  quantità , & molte  altre  fpecie, delle  quali  foli  i rnuabolani  vi 
p Ipecificano  fregolati  con  l’olio  d' amandole  dolci , 'Incile  triphcre preiicni  nate J'a- 
raccnica,  di  Fenonc,  vi  fi  fregano  i mirabolani,  e l’ altre  (pettc  per  rmoittr  ogni 
loro  ficcita,  .i{perità,  che  Jìitticandooffcndefrerole paittniitr.tiue : Lciichenoa 
ofjcrua  alcuno  qHcfia  fr  .golatione,  nc  fricatione.  Ma  tornardo  d i mirabolani  quan- 
tunque qui, e poco  fa  nella  confettione  d’amechtantonc  habbiamo  detto.ehe  dottria 
baitarccnondimonod  più  fodis/àttione ne  diremmo  anchora  qiiifio  tutto, ihefolo gli 
mirabolani  fono,  che  s' hanno  per  le  ragioni  dette  ad  inuolger  e nell'olio.  Jl  modo  af- 
fai bene  ne  infegna  eJHcfue  net  fuo  capitolo , cofi  dicendo . 

leJ^odo di  rettificare, (fr  dare dimirabolani  rtile,gfrbuon  fapoie,dr  diqucl 
tutto  emendargli , che  pouffero  nuocere)  Vigliafi  de  mirabolani  la  quantità  i he  fi 
vuole, & fi  tritano, (Ir  fi  crtuellano,^  per  tre  giorni  fi  tengono  al  Sole  fpuigp^atido- 
glicon  balìcuole  quantità  d'oUo  d amandole  dolci,  (ir  fi  jeccano.  Vojuape»  tre  al- 
trigiorni  s'afpergono  con  acqua  di  giiccharo , oue-,  0 fiero  inguu  barato  à poco  a po- 
co. Et  più  di  [opra  con  maggior  breuttà  mofhapoteifi  emendare , dr  confortai  c col 
fregola! li  con  l'oiio  dell' amandole  dolci,  ò col  rofato,  ò col  violato, ò col  fefamino,  ò 
col  peflarli  con  alcune  amandole  dolci  purgate.  Et  cofi  corretti  fi  -vedono  ifjcre  nello 
elettiiario  atharif,pure  deferitto  da  eJHeJiie.S  fe  benefi  guarda  in  tutti  gli  antidoti, 
ò fieno  elettuari,  confitti, filule,  politi,  dr  dei  otti,  douc  fimo  mirabolani,  vi fi  ve- 
leranno,ò comprenderanfi  doueriii  effere  reti  ficathdr  lonfolidatiifaiuo  però  qiun- 
donon  fi  volefie  loro  fiemarcl'operatiorie , che  tengono  folutiua,  che  all  bora  s’ab- 
btufciano.drfi  bollino  in  liqiioriJiitcithi.Et  quello  heniffmofi  vede  nella  confettio- 
ned'alehangi,  ncllaqualepcr  Icuare  àlli  mirabolani  la  parte  acrea,lMinida,  calda, 
dr  di  natura  foluUua  fi  bollono  in  fiicco  di  cotogno,  ó'  vino,  dr  Vi  rimane  la  tcna-, 
fredda,  dfr  fitcaiinaturacofircttiua,  dr  confortatiua  .Onde  per  queflc  dr  altre  ot- 
time r.ìgioni  efieruaraffi  dr  m queila , df  in  altre  compofitioni  douc  fono  mirabola- 
ni,che  però  non  richiedono  l’intentioni , c'hora habbiarno  dette , di  confolaigli , dr 
rettificargli òion  l’olio  violato, ò con  l'arnandolino,  ouero,  dr frrà  il  medefimo,  dr 
ra  qudìofernpre  oficruiarno , di  peslarli  con  alcune  amandole  dolci  purgate  dalla 
feorga.  L'agilità  della  decottionc  deue  effere  con  diligentia,  dr  cofi  .mchora  il  com- 
porla : che  auenga,  che  tutte  le  cofi  fieno  di  deboi  cottura,  non  però  fono  dafà  r holli- 
) e tutte  infiitne , fi  bolliranno  le  più  dure  innanzi , (Spaile  meno  gagliarde,  dr  fia 
propriarficnte  tpu^fio  lordine.  Trimalcprune fi  fitr.inno  bollire d'aliuni  bollori,  ■ 
poi  vi  fi  poncr.inno  i folluoli , io  agarico , le  rofe,  dr  lo  fpigo , dr  doppo  la  tufiu- 
ta , le  viole , la  epithimo , drgH  mirabolani  humtttati,  faluando  quvfìi  due  in  vlti- 

mu,dr  yoi'.ciulcucltiiht  fi  aiott  ala  dccott'ione,dr  non  ut  dieno  dentro  più  di  vn  bol- 
lore jolo.Lt  ionie  cpoi  ditto  fi  iornpone laconfcttioneddigentemento . 

Triphera 


Digitìzed  by 


0 s S E jf  T I 0 7^1 

Tnphci  a maggiore  farrac  Dica  di  Mefue. 

LatripheraftmAcemcamÀl'^^iare  èitgTMd  ffiìHJVtilità:  conferuai  corpi  in  pt^ 
tiità, ne  permette, che  in  loro  fi  generi  m.tle  diHno,rinfar:^a  i membri  Hnnihhifol- 
u: laventofttj,  Ichj Udoglu delloftomaibo,  &fitfmaltire.  %endoloojoìegrato 
della  bocht,  di  tutto  il  corpo,  & fi  buon  iolore,fdna  lebemorrho'di,  arcrefee  virtù 
al  cotto, coiifiima  la  humidua  dello  jlomat  o,^  la  putrefiutionc delle  vifccrr.  n che 
cofili  p tra  Trendonft  d ogmlpccie  Jt  m rabol  ini  perctafewu  dramme  cinq  ie  d'o- 
gni  maniera  di  pepe.cinnaui  mo, caffi  i,fecacul, foglio  (figo, del  maggiore,  et  il  mi- 
nore,cardamomi,  fe  taraci  indiano, cipero,  feme  di  apio,  tiiiguavccetlina,  garoffd- 
nifdell'viio  inltroheen  ó'gengiouo,  perciafeuno  dramme  due.  ‘Di  noe  mojea- 
te,ma<  is,  cr  fif-  if  orlato  per  ciaf-unodramme  tre  ; di  am  tndole  doL  i & ama- 
re per  ciafama  dramme  cinque  : di  legno  aloe, di  reubarbaro,  feme  di  finocchio,  ^ 
mafttce,per  ciafiuno  dramme  due  : dialfelengte  mifch,ment.i  Cecca,  <jr  origano  per 
ciaf  uno  dramma  vnacmega.  Fri^anfi  i mirabolani  con  botcirodiv.uca  fr<jlOr 
l altre fpecie  con  olio  li  amandole  dolci.  ‘Poi fi  confetta  con  mdefpum  ito , & daffe- 
iie  da  dramme  vna  e mcgatiifino  à tre.  Sono  di  qwlli,  che  vi  agotunirono  di  tin  bitb 
dramme  quìndici , efi-  L aromatigano  anchora  con  la  quarta  parte  di  vna  dr.imma 
di  Ultimo  miifihio . 

OiT  ru.T-'one  nella  Triphcrafarraccn^cadi  Mt  Cue. 

Qnifla  triphera  farraicnica  ,cofi  detta  da  gli  muentori  farraceni,  è in  vfo  in 
alcune  parti  d' Italia, fcnga  pciol'addittone  de  i tiirbithi.  .Alcuni  medici  perii  ffimi 
hanno  conftgliato  nel  comporla, che  fe  ne  Icuino  le  amandole  alture, & fc  nc  metta- 
no IH  fuo  luogo  altretante  delle  dolci.'^dS  hanno  quelli  fauij  configli..to  malc,cjsendo 
la  confi  ttion  molto  amabile  ; il  cui  vfo  .rppreffb  hanno  voluto , egr  vogliono  effi , c*r 
tutti  gl' altri  m ‘dici,  ebefta  àfloinacho  digiuno,  cotanto  fi  flia  a mangiare , ihe/ia 
cfiadigelta.  Ft  quello  medefimameate  vogliono  che  s'ojjrtiii  in  tutte  l'alt  re  tii- 
phcre,(^  medii  inc,che  fieno  delicate-  ha  {ruationc de  i mirabolani  dtue  cflertale, 
che  s'hitmettifcanocon  boturo  vaccino, pifti  che s'habbino  fottilinente.per  via  d n- 
torn  ione  : dopo  fi  fcccano  in  fartaginc  di  terra  ben  vitruta . L' altre  {fede  in 

tjiirfìo  modo  s'I'umettifcano,  ^ fi  feccano  : ma  con  olio  (fi  come  è di  ito)  d amando- 
le dolci.  1 1 feiteragi  è ( come  fumo  hoggimai  certi  per  molti  fauij ) fpecic  di  casfia  li- 
gnea,quantunque  alcuni  (benché  malamente ) L'habbino  efpofio  najiurcio feluat  c o, 
^ .dira  cofa  anchora.  ‘Drlquale  cc  ne  fimo  da  tre  a quattro  fpecie, ma  due  folameti- 
tc principali,  laperfica,  ^ la  indiana,  chcnediqui  flhiiedell  altrenonnelubbia- 
ono  .alluna  Onde  ci  è forga  in  fuo  luogo  coflnm.r,e  altra  cofa , che  le  fu  fi  nule,  fi  i c- 
ìne  a con  Igluno  i tSM>  dici,ò  il  m*cis,  'o  la  t anello  eli  te  ffima  La  liagti.i  vcicUuKt 
è il  f'i-me  de!  fr.ffi’O  , ^ 'a  ondo  altri  quello  dell’ or  nello , arbore  pur  dilla  m.inieret 
d' ifjbfr.ffino.  L'alf  lengiem'fch  è il  bafilUhgarofilato,  ddqualc  / firmi  foiiolc  pai  ti 
fue  m ghori,& che  s adoprano  ani  o p:ù  ne  gl  antiloti.  L’origano  pafiioè  il  niedrji- 
mo,  eh' è l' orientale,  il  quale  habbiartte  oggi  da  Few  tia  copiojamcnee. 

Trmluragra  de  d at  tedi  Fenont-rerKara  d,i  \|  In.' . 

LaTripbera  grande  d’arte  di  Fenone  conforta  loilom  uhi, d fegato, & levifcc- 
re, raffrena  il flnfio  immoderato  de'  ventre , del  mcnli  mo  , di  U'hi morroidi. 
fchiarad  CQlore,diftrugge  fhimore  trudo,& putndodelloflom.nho,tt [ma  lafor- 
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nt/r  rtrrotta,  & la  fud  deboln^.  Treparafi  nel  modo  che  fegue.  To^ltonp  di  mira- 
bola'ìhtheliolij  bellerichemblici  indi,^  noci  tnofcatcaua  dramme  5 .di  nasìnreio 
femi cotto, origanOiperfico, pepe, olibano,  a.mmio,geniioHO,(pi^o,camcrxit,apc,o, 
^fquintxntho  and  dramme  quattio  : difcoriadi  ferro  ntidnta  cinque  giorni  in  ace- 
to, cr  poi  abbrufeiatd  dramme  venti , Si  arresiifconoi  mirabolani  con  boturo  vac- 
cino: l altre fpecie  fi  inuolgono  in  olio  d' amandole  dolci  fi  fa  ekttuario  con  me- 

le ^rumato,  & fi  aromati'za  con  dramma  vna  di  mufehio , cSr  dajfcnc  dadramma^ 
vna  à tre  doppo  lafermentationc  fua  di  fciniefi.  N ^ 

Ofieruatione . 

Quefia  triphera  di  Fenone , che  tale  fu  il  nome  del  fuo  ,Auttorc  è in  vfo  in  alcune 
farti.ll  camergit  è il  frutto  del  tamarifeo  à tutti  noto, il  rimanente  è chiartjftmo. 

Diaciirciima  maiigioredi  Mefue. 

La  diacurcuma  maggiore  conferifceall'infermitd  antiche, & alla  cachefia;  que~ 
fia  è cattiua  difpofitione  di  mali  humori,  in  cui  s'incorre  con  trillo  colare  pallido,  & 
citrino  nel  principio  della  hidropifita.  E anchora  di  manifeiìo giouamento  all'hidro- 
fico,&  diradica  l’infermità  del  fegato,dr  della  milxa,che fieno  indurite  : vale  al- 
la corrottione  dello  tìomacho,air  humiditàfredda,aUa  ventofitàgrofia,al  dolore^ 
delle  reni,e  della  vefica,et  prouoca  Forina.Ordinafi  in  quefia gmfa.Tiglianfi  di  gaf- 
frano,  afaro,  dauco  ,feme  dipetrofello , di' anifo,  eìr  d'apio  ana  dramme  quattro  : di 
reubarbaro  (. ) meu,flr ffigo ana dramme feiidi cofio,mirrha,cajjia,fquinanto,car- 
pobalfamo,  rubia  de  tentori,  fitcco  d’affengp,  fucco  di  eupatorio  , & olio  di  balfamo 
ana  dramme  due, di  calamo  aromatico,  c6r  cinnamomo  ana  dramma  vna,  e mega  : 
di  feordeon,  fcolopendria,  dr  fucco  di  liqiiirìtia  ana  dramme  due  emega:  di  draga- 
canto  dram.  i .fi  confetta  con  mele  fpumato,  & daffene  da  una  dramma  infino  à tre. 

OfTt  ruat  ione  nella  diacurcuma  mappiorf  di  Mefue. 

Quesla  diacurcuma  maggiore,  che  più  toLlo,  ^ rettamente,  diacroccma  deuria 
«jfjèr  detta,  è in  vfo,  è detta  cefi  maggiore  à differenza  della  minore.  jCc  ne  fono  più  , 
^ più  altre  deferittioni  d'altri  ,Auttori , delle  quali  fol  quella  riferita  <fa  Mej'u.z , ^ 
che  fi  cofluma . Il  meit  èia  "vera  fiflra  erba  all'aneto  firn  de , dcllaquak  I r radici  fo- 
lamente  fono  che  fi  adoprano , & non  le  fiondi , <jr  i femi , come  fi  crz  dono  ah  u- 
ni,  benché  ne  ef Sa  radice,  ne  le  fiondi,  ne  li  femi,  ne  tutta  la  plnnt.'i  habbiamo 
anchora  veduta  in  fpeciaria , ne  in  luogo  alcuno  di  Italia , fuori  che  le  fiondi,  ebe^ 
in  1{oma  ci  moJlrarono  li  J{cuerendi  <//  erraceli , le  quali  ’Jer.imentcficeuano  ri- 
tratto d queUe  del  proprio  aneto.  Et  ci  differo  effi  %C‘*erendthaucrlc  trottatene^ 
monti  di  Tdnrfia  città , dotte  non  è copia , & che  la  chiam.viano  gli  habitatori  fpi- 
cob.  Et  di  lei  non  babbi  amo  altro  più  certo.  CifannoinoflritMtcdiciponerein  fio 
luogo  le  radici  del  pbu  detto  volgarmente  valeriana , Icquali  anche  fi  troiiano  ag- 
giunte in  quefia  compofìtionedaFifici  peritiffimi  nel  luogo  proprio  tralmm,cfil 
rcubarb.no  fignato  da  noi  nella  deferittione  di  quello  fegno  (.)  per  efferui  elle  vali- 
diffirne,  cSr  per  hatierle  e^uicenna  anchora  nella  fua  diacurcuma.  Ufi  ordio  non  è tl 
feorodo,  cioè  aglio  feluatico , fi  come  hanno  fcritto , adoperato  i due  luminari,  il 

Suardo  cSr  tanti  altri  ingannati  dalla  fomiglianga  del  nome.Tiiofcoride  affai  chia- 
ramente de  ferine  il  nome  deU'vno,e  dell’altro.  'Delio  feorodo,  ch'èproprio  ndme^ 
d'aglio  ne  difiingue  tre  fiecie  nel  fecondo  libro  al  capir.  1 86.  'hlominaildomefìico 
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fcorodOj& etaphufcorodo.il  feluatico,ch'è  il  fecondo  opiofcorodo,  & il  terze  nel  ca^ 
f Itolo, che  gli  feguefcorodoprafo.  llfcordioiicepoindterzplibroàc.ìp.  i i^.cheè 
herba  da  alcuni  detta  trifj&ginc paluflre,ctda  alcuni  altri  calamento  ag  rcflo,et  che 
nafce  ne  luoghi  montani,  (jr  .ipprcffo  anchora  à p.iludi.  Le  cu:  foglie  fan  ritratto  al- 
la trifiagine,e  fonadiuife,  e fpirano  odor  d’aglio.  TIellaquale  ne  ftamo  noi  be  i certi, 
hauendola  trouata  ne  monti, à canto  à paludi, e ne  prati  anchora.  £c  è delTiflcffa  fkt- 
tezg^a,ch'è  il  camedrio ,cioè  la  triffagine  di  Dtofeoride.  Le  cui  frondijlroffate  con  le 
dita,fànno  fentire  l'odordcU’aglio.  1 1 fuo  gambo  èquadrantale , eìr  al  gusìo  ama- 
ro, con  tutte  l' altre  qualità,  che  l'affegna  Tàiofcortdc  per  J/eJfendo  il feordio,  il 

feorodo  differente  coj'a;  non  fi  panerà  l'vneper  l’altro , 

D'alaccj  rmo;giorc  di  Nfefue . 

La  dialacca  maggiore  conforta  lo  flomaco,  e’ l fegato;  ^ vai  alle  loro  infermiti 
fiedde,appre  le  oppilationi  del  fegato, e rifoluc  ogni  duregja,  frange  la  pietra  delle 
reni,  della  ve  fica,  frouoca  l'orina,  & è medicina  folenne  all’ hidropico  ,eiraUa  ca- 
chefia.  Si  prendono  di  lacca  lanata, tir  reubarbaro,  ana  dram.tre  : di  ffigo,  masli- 
cc,fqninanto,cdio,rnirrha,  goffrano, cinnamomo,  bdeUio,  feme  d’apio,  iTanifo,  di 
ameosjdi  finocchioifucco  d'affengo,'e  d’eupatorio,  fauina,afitro,  gentiana,  ariflolo- 
chia,hifiopo  fecco,caffiaoiorata,cimc  di fquinanto.d’ amandole  amare,  cSr  rubia  de 
tintori  ana  dramme  vna  c mtga  : di  pepe,  tir  gengioiio  ana  dramme  vna;  fi  infonde 
il  bdellio,tìr  la  mirrha in  vinoottimo,t!r  coni’ altre cofe peluerate,tir  con  ntele ffu 
matofifit  elettuariOtla  cui  dnfeèda  vno  aureo  infine  à due. 

Offeruitiotre  trdladiafaCcadi  Mefue. 

Qjiefla  dialacca  è che  fi  offtrua.  La  diferittione  è tutta  chiariffima, 

Diafcna  di  Nreo^ò. 

La  diafenafh  valentemente  à melanconici,  tir  paggi,  tir  à quelli,  i quali  per fo- 
pr  abbondanga  di  tal'bumore  mai  non  hanno  benigna  Le  natur.i . Fale  à chi  paté  di 
miiga,tir  àgli  aggraiiati  da  fehre quartana,  & da  p.tjjìone  c.vjìaia.  Gioua  infom- 
maà  tutti I maU humori prodoti  d.t melanconia.  Ondccoft  fie prepara.  Si  togliono 
di  fena  ongetre  : noci  abbrucciatc  cinquanta  : diferichi  ahbrugt,.ti  dramme  due , 
di  lapis  armeno  dram.vna,  lapis  lagtili  dr.vn.tre,  cinnamomo  oncia  va.a,di gai  offa 
ni, galanga,pcpe,fj>iga, ocimo, gengioua, foghe  di garoffam,!  due  cardamomi, giiffra 
no,gedoaria,fiori  di  rofmarino,  tir  pepe  lungo  ana  dramme  due,di  guccharo  Ongc  6* 
a mele  fchiumato  quanto  bajìa  - 

Offcriutionf  nella  dia'ena  di  Nicolo. 

Snella  dia  fena  di  Jficolò  delle  due  ch'effodefcriue  ì la  più  offirit.ita,  c chrfi  hi^ 
da  anchora  più.  yfcrrfft  nel  confetCarladtligenga.fi  pcfìcT.V'.no  infi':m'’(on  le  {fe- 
de poluerabiU  alcune  noci,  accioebenon  eshali  vhtù  da  quelle.  Voi  fi  pesleranno 
l'altrcnoci  fQttil>nente,tjrmrfcbiarannofi  colmelcfpumatofopr'al  fuoco^icjr  incor- 
porate che  vi  fi  babbino,  fuori  del  fuoco  VI fidaran  falere  ffecie , ^ pari-menic  il 
guccharo  ridotte  in polue,^  far.  f fi  elettuario. 

Diacafanicnto  di  Nicolò. 

Il  diacalamenfo  vale  ài  difetti  del  petto.  ] del  capo  per  frigidità , tfr  in  coloro 
maffimamente  che  fono  peruenuti  all’età  fenile.  Pa  à ti-ffìcnti  per  caufafrig  id  i.crà 
tbt finte  di  quartana  pigliandolo  ò innangi  diftnare,ò  dopoicnacon  vino.Tirnunae, 
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laiUf^ìdJtà  inmatura^t  il  dolart  deUn  Romacho,pròuocaimet^huiy^ , 
fana  (datocondue  fcropolididiagyidio  , ^euforbia  à modod’fnanoce diTenta 
innanxi  due  bore  dell'acceffione,  ton  decotto  di  ruta.oHero  rofituriuo)  la  frebequar 
tiHa,&  quotidiana.’Tero  à farlo  fi  pigliano  di  catammto,ptilegio,htlf<ipo,  pepene- 
ro,fefelij&  fcmedi  petrofello  ana  dramme  tre,&fi:rapoUdue,dileuiftico  dramma 
vna,&firopolo  vno,di  femed'afto  fcropolox>uo,d’ammio,  aiietho, chimo,  duna-  ' 
momo,i^geìigiouo  ana  fcropoli  due  : di  mele  fehiumato  quanto  balla . 

OlTcruatìonen;!di.icabnentodi  Nicoli.  t 

{fii (fio  diac alamento  di  Tacciò  s'ofierua.  alcuni  laudano  quello  di  eJ^tefue,al- 
euni  quello  di  eyfu:(enna>& al cuni altri  quello  di  Caleno,maperò  non  commanda- 
no,cbes'ofjerui  altro  che  queSio. 

Darrinnpipereondi  Mefue. 

Lo  diatrkvpipereon  rifcalda  hfiomaco,cir  il  "ventre,^  rimoue  il  dolore  loro  con 
fato  da  molta  humidità  fiemmatica,^  cruda, mondtfica  ejfofiemaco  de  difetti  det~ 
ti,& è contro  à rutti  acetofi,^  procura, &fà  buona  ladigeflione.Onde  fi  compone 
iu  quefta  maniera . Trendonfi  delle  tre  fpecic  per  ciaf  cuna  aurei  cinque , gengiouo  , 
thimo,(ir  anifi perciafeuno  aurei  due.  Dj  fpigo,ammio,amomo,^ cinnamomo, per 
ciafeuno  aureo  z>no,di  ccjpa  l ignea, fefcli,afaro, fame  di apio,& enula feccaper  cia- 
feun' aureo  megp.  ‘Dimele  fiiumatequante  bafla.Elafua  dofeda  vnaà  duedram. 

' Offeruat  ione  nel  diatrionpipcrcondi  Mefue . 

dii/fio  diatrìonpipereon,ò  pure, come  lo  chiamano  deuni  altri diatrionpipereon, 
òdiapipercon,  d defiritto  da  Mefite,  quello  che  più  comunemente  fi  tien  prepa- 

rato. Fanno  alcuni  M odici  efiemare  quello  di  Galeno^  ch'efio  chiama  fempliciffìmo 
nel  quarto  librodel  reggimento  detta  fanità.fiitro  delle  trejpecie  di  pepe  per  ciafcu- , 
no  dramme  cinquanta,di anifi dicandia,di  thimo  di attica,[&  gengiouo  nonpertu- 
, giatol  per  ciafeuno  dramme  otto,  con  lo  agginngerut  quantità  di  mclefpumato,  che 
baHi à dargli gii^a confiftcn'gadi elettuana . Ft  perc/te  fonoaUuni,  an^imolti, 
che'l  vogliono , eìrforfeàp  ù deltcategp^informafolida.fè'lfittHQ  confettare  con 
onda  mexa  di  effe  ff’ecic,  ^ libra  vna  di  ottimo  :^ccharx),ù  in  morfeUi,  ò in  rotvle, 
Ft  altri , che  pur  lo  vogliono  in  elcttuario:  aumentano,  come  dice  Galeno  nel  luogo 
moHrato  in  dramme  fedeci, gli  anifi, il  thimo, & il  gengiouo:  nonmonendoi  tre  pe- 
pi delle  cinquanta  dramme  per  ciafeuno.  ^Itri  imitando  pur  Galeno , rtffenunoin 
polue fcmpUcemente,  ^ ne  i cibi  majfimequafi per  vncondimento . 

Lìthontripon  di  Mt-fuf. 

Lithontrìpon  è interpretato  fattore  di  pietra';  percìoche  frange  valarofamente  le . 
pietre,  eJr  le  caccia  fuou,  òfienoneUavcfica,òiteUereni;  ne  iaftìa  incorrere  à chi 
l'vfaintal  difetto,  ne  meno  nella  p.iffione  iliaca,  folue  l’orinaritenuta,  òconfittic* 
m.vid.Ha  fuori  fubito.  Onde  cefi  fi  prepara.  T oglionfi  di  fpigo  nardo,  legno  bai  fimo, 
genfiono,acori,cinnamomo,peucedano,meu,fa(Jifragia,S‘itrepepianadram.ij.s. 
di  opob.i! fo:no,garoff'ani,cofio,rciipontico,liquiritia, ciperi, dragacantl:o,feme  d’a- 
pio .Jlifi‘.indrino,chamedrio,fcme  d'apio,d'amcos,femed’aff>aragi,femedi  bafcli- 
ci  garifjil,i(c,e  fime  di  ortica,  firme  di  cedro,ana  dramma  vna,e grani  quinded.di 
fiol:o,-zi  o fquittanto.crffia  lignea,  bdeilio,maflicc,lithofpermo,  fané  di  petro- 
fidl  ',fi:ije::>fii;on,ancthi,ettforbio,  l'vno  e l'altro  cardamomo,  lapis lincis,  olio  nar- 
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dina  ,&  oli»  mufcellino  ana  fc  ropoU  vn»,  & grani  quattro  : di  mele  quanto  ha/la  » 
g^d^lfiUjè»a  con  vino  caldo.  ' 

OlTerujtio  c_»* 

Quefie  lithontripOH  è vptato  in  alcune  farti.  La  cut  defcrittione  è tuttacbiara  » 
fuoffi per  l’olio  mufcdlino.  Torft  tant’ altro  del  nardino. 

Pliris  arci*tic'*ndi  Nicolò". 

Tliris  arroticon  vale  d gli  attriiiati,  er  melanconici  t alla  gran  debiliti  del  ilo- 
tnarojel  t uore.edel ceruello.  F._ip.tra  U memoria, aatifce ifent  me.nij, tutta gl’epi 
lettici, an  detbict  & achataktici,che  fono  tre  difetti  d'epilefi.i.FajJi  cofi.Ti^lt.ifi  li 
cinnamomo, g troffani, legno  aloe, gtdauia.f^igonar do, noci  mofcjte,  gengiouo,jpo- 
dio, fqiiin.intho, cipero, rofe>&  viole  ana  dramma  vna,  Sgrani  quindici,  dt  folio, 
liqmntia.ma^ìre  florace,fanfuca,balfamita,bafalicone,cardamomo,  pepe  lungo, 
pepe  bianco, min i,&  feorge  di  cedro  ana  fcrop.  due,e grani  cinque  : Ji gemme,  ben 
bianco,!;^  roffo,coralli,^  ferichi abbmggiatiana  fcropolo  vno  e mego,  di mufibi» 
gr.ini  otto, di  canfora  grani  j , diftropo  rofato  quanto  bafla. 

Oir-untiotie  nctpl'ns  arcoticon di  Nicolò. 

S'hadficonofcereinqucfto  pliris arroticon,che'lfanfu:o,  è lamaggior  ma, &la 
b.tlf  tmitaèla  mentha  acquatica , eir  il bafiheone è il  femedel  ba(ìl‘  ogarojf.  le 
gemme  fono  lofmeraldo,il  laphiro,il  fardontco,tl  giacintho, le  granate,gf  > rubini, 
di  che  tutti  mefchiatiinfieme  fe  ne  tolgierd  la  quantità  deferitta.  2(oi  laudiamo, 
che  il  firopo  rofato  in  quefla  compofttionefia  quel  fatto  di  quel  fucco  di  refe  perhaue- 
re  in  fepiii  virtù  corfÒTtatiu»,che  quel  fatto  d'tnfuftone.  Il  quale  cotto  a debitajpef- 
frgg^t,deue  quattro  volte  più  nel  pefo  fopr  auangare  tutte  l’ altre  cofe,  fi  come  fi  of~ 
ferua  nel  mele  nella  compofitione  degli  elettuarij  ingenerale. 

Giurtino  Imperadorcdi  Nicolo . 

^iufiino  Imperadore  fà  efficacemente  alla  Siranguria;  alla  diffuria,  allap.zjffione 
iliaca,&à  coloro, ch’orinano  i murchi.Ora  à comporlo  fi  prende  di  cinnamomo,co- 
fto,folio,nardo,casfìa,l’vnaó' L'altra  ariflolochia,  helenio,h.jfopo,pulegto,orobi, 
arthemifia,  pcntaphilone,pepe  bianco, feme  dt  petrofello,  leuiHico.feme  d olufatro, 
feme  d'ortica,lithofpermo,faffifragia,  bacche  di  ginepro, feme  di  fparaghdi  fefclt,di 
pegano,di apio,di  aneto  ,di  finocchio, di  amfi,di  cedro  e bacche  di  lauro  ana  dra.  x .s, 
di  melejpumato  quanto  bafia  . 

OITcruittonc nell’elcctuario di  Giiiftioo  Imperadore . 

In  quello  elettuario  di  Giufiino  Imperadore  s’opererà  il  feme  della  ortica  mino- 
re,& cofi  in  tutte  le  compofitiom,douefia  egli  fritto  uffolutamente  ,fi  come  più  per- 
fetto, ha  efio  feme  medoUa,  & famigliafi  à quel  del  lino,  fuori,  eh’ è più  picciolo,  & 
tondo.  Il  cui  gufilo  fk  ricreato  al  i olore  bigio.  J fimi  del  pe'gano  fono  quegli  della  m-  - 
ta  domefiica,&  non  della  feluatica.comc  ha  fritto  il  Su.trdo.  Il  cut  nome  benijfima 
fi  legge  in'Diof  aride , nominando  egli  effa  uUa  domenica  pegano , la  filuatica 
peno  agri»  ; Et  Lalort  radic  e pigameneone . 

Elettuario  d'  gemme  di  Mefue. 

Lo  elettuario  di  gemme  i efficaci/fimo  aUe  infermità  fredde  del  ceruello, del  cu  o- 
re,delloflomaco,delfegato,dellamatrice..Aiutai  timidi,! folidati.iir  imelanconi- 
ti,che  s'attrifìanoferrga  maHifefla  (oufa.  Etfiamo  noi  certi  della  bontà  fu  i perpr»- 
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à.iti  ifperimento  al  tremare , & dcbole^^a  del  cuore , dello  Homaco . L'vfano  t 
J{e,  Trincipi,  perche  gli  allegra  & gl'tnuita  à nobili  co  fiumi.  T>ilctt.t  l'animo , 

efh  buono  l'odore, & il  colore  di  tutto  il  corpo. La  ondcfipard  inqurSlomodo.  Sito- 
gUondt  perle  bianche  dramme  trcidixjphiri, giacintbi,fardonict, granate, fme~ 
raldiana  dramme  via  emerga  : e di  r^doara,  doroni:i,fcorrc  di  cedro,  macis,^ 
ftme  d'alfcUmcmifch  atta  dramme  due, di  coralli  r'.ffi, carabo, ejr  limatura  di  auo- 
liu  .tn,ifcropo.  due.Dtd'vno,^jr  l’altro  been,g.tro fftni,gengiauo, pepe  lungo,  fpigo, 
folio,  \affr.tno,  bell  ana  dramma  yna  : di  trochijadi  dtarljodone,  & legno  aloe 
ana  dramme  cmifu:  ; di  cinnamomo , galanga , &givumbct  anadrammazma , e 
mega , di  fogli  dtoro,  dt  argento , ana  aureo  megp  :di  mufchio  buono  dramma^ 
mela, di  ambra  buona  dramme  due,confetta/i ogni  cela  con  mele  emblicato,cr  co- 
latura di  gelemabin  di  rofe  per  ciafcunop.trte  eguale . Et  fi  dà  aureo  mego  ad  vnOi 
con  acqu.%  di  buglofìa,  cca  vino  odorato . 

O'T-ru.i'ionencirdettiiariodi  gemmedì  Mt-fue. 
f^uefio  elettuano  di  gemme  cofi  detto  dalle  cinque  gemme, delle  quali  n'è  egli  co- 
fiof(i,^vtrtHofo, è veramente  vno  de  nobili, & degni elettuari che  fthabbino.  So- 
no nondimeno  molti  <JHedici,che  temendo  che  non  fia  compoflo  conottime, & fin- 
cere  gemme, no' l cofìumano.Ma  in  vero,che  miglior  opera  farebbe,che  vfarearte, 
ejr  diligengaper  non  perder  va  tanto  antidotto  d'hatiere  le  gemme  perfette, gir  ve- 
re , da  efpertigioiefleri . Il  feme  d' alfeniemifch  è lo  ifleffo  del  bafi lice garofi lato . Il 
T^irumbet  é incognito , e fi  pone  m fuo  luogo  con  licenza  d’auttori  dignifjimi  lage- 
doariaàdoppiopcfo.  I fo^li  dell'oro,  ^ dell’argento  fono  notiffimifi  deano  porrei 
nello  elcttuario poi,cbe fia finito, & diuennto giù  d.4  fuoco quaft  freddo,  rompendo- 
uegli  dentro  ad  vnoaivno.  llmeleembUcato  fhffi  con  la  decottionedeUi  mirabo- 
lani emblici,  & meteiofieme  nelmodo  delti  cheboli , & emblici , che  diremmo  nel 
feguente  elcttuario  detto  letificante. 71  geleniabin  è il  mele  rofato.in  cambio  delqua- 
le  più  laudano  molti  faui  in  qucHo  elettuano  il  fh  apodi  fucco  di  effe  rofè. 

Hlcttuirii'  letificante  trat'o da!  nono  ad  Almanfere. 

^ fare  V elcttuario  letificante  fi  piglia  di  mdfi.t,fcorge  di  cedro,garcffani,ma- 
flice, galli!  Mofcata,'gaffrann, cinnamomo,  nocimofcate,  t due  cardamomi,  I vnoe 
l'altro  hcen,gedoaria  doronici, fané  d'ocimo  m tggiore,  e feme  d ocimo g.!rojjì.  per 
ciafeuno  parte  eguale, di  mufchio  la  parte  decima  d'vna  dramma  pigliafi  prima  xx. 
mirabolani, cbebolt,  tr  x.KX.  mirabolani,  emblici,  &ft  rompano,  eir//  cuocano  in 
Uh.  j . d'acqua,  che  ritorna  netta  libra,  & colafi.  T^lla  coUtura  fi  ponga  libra  vna 
di  mele  ottimo,  & fi  bollino  infiemei  debita  cofijlenga.  Toi  i on  efro  mete,  c>'  frecie 
fi  confetti  t'eleitmn  io.che  fia  peto  il  mele  nel  pefo  triplicato  à tutte  le  politi,  (j-  daf- 
fene  quando  è neceffario  la  quantità  d'vna  noccmula. 

Oircruaronc  iicli’e’fttuano  letificante. 

Queflo  elcttuario  htficantcèin  vf»  ■ Laiefcrittioiie  babbiamonoi  tr.itt.id.il 
nono  ad  ,Almanforc , ndiapitolodeilamelamonia . ti  fono  più  altri  dtttu.zrile- 
tfii  anti  d’, litri  gir  del  medefimn  ai  .Aimanfore,ddiiqual  ;ol  qucHo,& 

vno  altro  defcritta  dal  Con  ilutore  ndii  d.ffoentia  ipó.  fono,  che  ficofìuma- 
110 , la  mdifia  è herha  nnt  ffma , gje  (i  afiurna  multo  ne  gli  acetari , decta  volgar- 
meiuc  ceti  Olitila  per  l'odore  tht  efi~a  iirofriandola  con  le  dira  frira  di  cedro  ; 
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quantunque  il  tJManlio,  cJr  altri  habbino  ef}>ofli  malamente , chefia  V ocime  citrcH, 
te.Jlneremifchèilfemedella  peonia  di  facoltà  virtuoftjjimo  in  confortare . Il  fe~ 
me  dell' ocimo  maggiore  » cioè  del  bafilicò  grande  è à tutti  noto . La  parte  eguale  di 
tutti  i primi  femplici  legati  infieme  deue  cjier  di  dramma  vna  per  ciafeuno , & no» 
didramme  quattro  òpià,ò  meno:  fi  come  hanno  ferino  alcuni . Tercioche  in  altra 
quantità  non  hauriano  la  giufla  portione  del  mufehio . alcuni  l'hanno  giudicata^ 
a quella  tutta  ddmele.  Ilquale  farà  poco  più  d'vna  libra  per  la  poca  humidità,  che 
z>i  reiì ara  del  decotto  de  i mirabolani , che  ne  •verrian  à queflo  lor  modo  dramme 
due  per  ciafeuno,  c la  quantità  del  mischio  fproporthnata.E  che  debbino  effer  idei- 
ti femplici  di  vna  dramma  folaper  parte , lo  jàn  conofeer  molti  altri  elettuari le- 
tificanti, econfaitanti.  Si  potràbene  per difpenfare tutto ilmele , duplicare  Ic^ 
fpecie  in  dramme  due  per  ciafeuna, il  mufehio  ingrani  dodici,  noncf  'endo  la  decima 
parte  di  vna  dramma  più  di  grani  fi  ;^lqital  modo  fi  componerà  lo  elettuario  ret- 
tamente, (fi-  fatisfaraff  beniffimo  alla  mt emione  dello  auttore- 
Confettione  H'  Alchrrmw  di  Mefur  . 

La  confettione  di  ^Ichenncs  è fublime,^  mirabil  medicina,  fbnforta  f anima» 
(fi- tutto' l corpo , genera letitia , &allegregj(a  grande.  Evalorofaaltremordel 
cuore, al  sfinimento,alla  triflitia,  alla  mentecaggine,  nata  finga  caufia  manifefla  » 
^ alla  infermità, neìlaquale  l’huomo  parla  dafifleffb.  Onde  à farla  prendefi  dì  feti 
tintafi-efiamentecongranadetintorilib.i.&pcr  2q.hore  s' in  fon  donai  ib.i.  ome- 
ga di  fuc  co  di  pomi  dolci , & acqua  di  rofe  per  parte  . Toi  fi  fk  bollire  leggiermen- 
te tanto,  che  i [ucci fieno  bene  arroffiti,  e fi  cola  {premendola  bene . T-lclla  jpremitu- 
ra  fi  pene  di  gucebaro  bianco  libra  vna  e mega,  & tanto  fi  cuccino , c habbino fpef- 
feggadimele:  al  che  venuti,  ft  leuano  dal  fuoco,  ponendoni  pur  all' bora,  mentri^ 
fono  caldi , di  ambra  cruda  tagliata  minutamente  dramme  qu.ittro , ^con  rnpe- 
f?  elio  tanto  vifi  dimenadcntro,che  ella  fiaflrutta.poi  vi  ft  incorporano  dentro, que- 
ftejpecie  ben  triturate:  di  legno  aloecrudo,  & cinnamomo  fino,  ana  dramme  fri,  di 
lapis  Lvguli  lanate , (fi- preparato  dramme  dodici:  di  perle  fine  dramme  due  : di  oro 
puro  dramma  vna, di  mufihio  fcrop.  viiOi^daffene da  vn'auno,ad  vno  (fi-  megp , 
OfTrruationc  nella  confettione d'Alchermcs  di  M;Aje. 

E quefla  confettione  tanto  degno,  ^ eccellente,  & in  quel  tutte, eh' ella  promet- 
te fidile, (fi-certa, checomeche  fiadmno antidoto  vieti  pregiata  & da  Ke,& 
da  Jmperatori,  (fi-daperfonaggialtriflluflriffimi.  La  cui  deferittione  ( benché 
dijettofa  ) fi  legge  nell' antidatano  di  tJ^iefiue,  (fi-  nel  capìtolo  anchora,  che  ci  fi  ri- 
ue  de  lapide  Sìellato, fiotto  nome  di  confettione  di  lapis  lagiili  difua  iaucnticne.  De-  • 
praiiataò-f^ome  habbiamo  detto ) difettofa  fi  legge  nell' antidoti  io,e  quafi  in  tutti 
i tefli  di  iff'o  t^^efiue  ; percioche  ò fia  fiato  colpa  d'interpreti,  ornala  accurategj^ 
d'imprrJJ'oritfi  troua  manco  di  d ramme  dieci  di  lapis  laguli,et  può  tal  difetto  di  leg- 
gieri rfsere  auenuto , perche  habbino  di  loro  alcuni  lafriato  fuori  il  numero  di  dicci 
della  luterà  X.  perche  molti  dijpenfatori , (fi-  /pedali  h.inno  tenuto  : (fi-  tengono  per 
fermo  fi  debbia  effa  confettione  comporre  con  dramme  due  file  di  lapis  l.-.gult , 
credendola  deferittione  dcfcrittanel  lapide  iMlatodiffimile  à quella  dell' antida- 
tano. 1 1 e he  quella  n iffa  anchora,  dalla  quale  s'ha  à traherc  la  ti  n:ura,hahhta  in- 
tefai'aunore,cheinfiUvendon9Ì  mmatanti  pur  tinta  in  ebemes,  ma  con  a- 
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Ixmt  di  rechàjlqtule  in  tutte  le  tinture  è poHo  4 fine, che  i colori  fieno  più  chiari, & 
Ltflri , & chela  cof.i  tinta  fi  purghi  meglio , fi  i ome  affai  ben  dimcflra  il  dign'fiimt 
^jrdonio  nella  decor  ationc  de  capegli , neìlaquak  preparando  quegli  a 'ogni  tintu- 
ra, vuole  che  prima  fi  lanino  con  Ufi  tuia  di  fami  enti  vitialum^to  con  alumcdi  i oc- 
coiilquale  è nemico, al  cuore, ^ alto  Jìntnaco  cìr  che  poi  fi  tingano  di  quale  fi  voglia 
colore  : & non  già  intendi  fie  fi  come  intefe,  a guidicio  d'altri  rnigliort,  & di  fiicit- 
tiapiù  Vera,i  ferkhi  onero  follicoli , che  noi  chiamiamo  volgarmente  follifili , tin- 
ti fre  fi  amente , i quali  fono  da  fe  molto  cordiahtfirìii , cir  in  tal  modo  in  rnoUc^ 
compofitioni  fi  trouano  fpccificatedcl  proprio  nume,  e che  la  grana  fimilmcntet 
COniui  fi  tingono  le  più  fine  fite,&i  migliori  panni,  cit  ilchcrmesnon  fienovna 
cofamedefinia.  Et  noi  come  bora  ci  ricordiamo  eficndo  in  Tlgma  con  cJ^.TietrO 
‘Taolo  Stefànelli  alla  fpeciaria , dr  hatiendo  a comporre  quella  confettionc  per 
lo  illtiflriffimo  signor  tyffiaièo  (felonna , opprrfio  davna crudele  fincopi,  chc^ 
hebbead  vcciderlo,  ilqualepoi  fanato  ne  died.  buone  intrate  al  proprio  cjlied  no 
che  lari  or  dittò,  allaqualcompnfitianetroiutifiptù<JMcdtci , efi  più  Ipcciali  infie- 
me,  poteffimo  à certi , che  r' erano , fare  conofiere  la  quantità  del  lagult  donerei 
eficre  di  dodici  dramme  inoltre  che  tale  invnoteflo  antichifjìmo,  lafàctffimolor 
Vedere , lamoflreffimo  anchorain  vn trattato  dottiffimo  ditJ^arfilio  FicinoFi- 
lofofo  fingulanffimo  . Ft  à dietro  Vaolo  , che  bauea  comprato  vna  libra 
di  feta  finiffimachermefina , & fattola  tiare  in  macera  per  tq.  horcnel  fuccodi 
pomi  s nell’acqua  di  rofe , e poi  ffr^mutola , non  hauea  pure  taf  iato  figno , ne 

liquore  di  tentura,  fhcrffimo , che  donatola  alla  padrona  in  fi,  uir fine  per  pegno 
i'Vna  fua  coltra,  ft  contentò,  chetoltonoitantt  ferichi,  che  baflaficro , e tintegli 
di  frefio  con  grana  finane  componrffimoconla  fieffegg^a  fui  la  con  fa  none . Mo- 
fir  iffimo  appreffo , gfi-  ne  reflarono  fodiifhtti  i eJl^tdici,  (fi  i Speciali,  che  la  gra- 
tta de  tintori , cofi  detta  danoil  Uini  il  cocco  de  ^reci  il,  hermes  degli  e„4rabi , 

con  cui  fi  tingono  le  fece  cherrnefire,  (fi  il  panno  fcarl  t o,che  coccimofu  detto  anti- 
tam  lite, (fi  il  morello  di  gran  i ,fono  ma  cofa  nudi  fin.  a ifiuntunque  i tentori  u f. in- 
do dtuerfa  arte  nel  tingerli,  gli  >>,  bbino  anchora  di  nume  diffei  cuti,  fino  nnadimiiio 
piùfiecie  digrana,(fi  tutte  pregiate  per  tingere  finamentarnane  ' iff-ttodcUa  me- 
dicina il  cocco, ò'I  chermes,  ò l.i grana  de  tintori  eh' è il  medefima,  è la  più  eccellen- 
te : allaquale  viene appreffo  a noiiro giudicio  in  bont  ide  quell  fatta  leggiera,  ton- 
da, (fi  vuota  di  dentro  tenuta  < omunrmente  nelle  jfe^  tane  de  tta  grana  fina.  Ma  tor- 
nando alla  compofitiont , fu  da  noi  cofi  difienfata. 

Fatto  chaueffimo  vna  buona  tintura  con  lo  infondere  , (fi  cuocere  onge  tre  di  fi- 
niffìma  grana  con  acque  cordiali!  ambo  cale , fommrrgcffimo  in  vna  fua  paitcco- 
lata  che  l'hautffimo.onge  qu  'tt,  odif  ri  hi  mondati  d.t  i vermi , & tagliati conue- 
ncuo'mente , iqiialitinti  poi  errino  rofi  fiefei  iqa-.fi  vna  libra . Itfàtc  qitafi  fec- 
cbi,  torn.ffimo  di  nuovo  à fini,  mergi  r i in  p.iite  Jell.i  tintura.  It  cofi  più  fiate  reite- 
ratala fommerfione  tanto,  che  benffiinov  il  vrdeffimo  tenti,  &p.  fio  gh  poi  per  vna 
notte  allo  fiiuto.lìfondeffirn''  1 1 matthu  n'tfwio  'e  porri  (fi  rn  U’ai  qua  di  rofe  fòt- 
tileruentitC'  flatoiuvcni  qualtroi  tie  & i.'ittob  ne  ,jfi  qqitori  coloriti,  (fi  bolli- 
tigli ton  1 Icrichi  ieggiermeite  fp  cm.fji  :o.,^  on  ! a jfrcrnttHi  a lìrutg'  ffimo  il 
gitccharo,(s-  uuiiifO  a^iufiu  conjifienga,et  cofi  pur  caldo  vi  po-t  ffimo  dentro  lam- 
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bra,& il  mufchio  triturati  beni/Ji moconvn poco  di  ■zuccharofino , & confe%utn^ 
temente  tutte  l' altre  ^ecie  feruando  in  vltimo  l’oro , il  «naie  non  come  hanno  detto 
alcuni  in  limatura  : ma  ve'l  rompeffim*  dentro  à fo^lto  à foglio . 

Diamurc»  dolce  &:  amaro  di  Mcfuc. 

Il  diamuf^o  dolce >& amaro, fk  yalorofamente  alle  infermità  fredde  del  cervel- 
lo,tfr  olle  melanconiche  fenzafebre,  ^ à chi  fi  attriftafenzacaufa.  Faleadaver- 
tiginc,alla  epilcpJia.alU  tortura  della  bocca,al  hattmito  del  cuore, àgli  affetti  del 
polmone,  & alia  d fficoltà  dello  ffirare.  Onde  à prepararlo  toglionfi  di  zafi ratto, do- 
ronici, zpdoaria, legno  aloe, macia  ana  dramme  due:  diferle,fetacruda,&ab- 
hruggiata,  carabe,  &coralli  roffi  anadramme  dueemeza  ; dell'vno  & l'altro 
been,folio,ffigo  nardo, garoff. mi  aha  dramme  vnaidi  ccJfia,ocimo  citrato,  gen- 
gioito,  cubebe , pepe  lungo  ana  dramma  -una  dr  mez^  ■ di  mufchio  fcropoli  due  • 
Et  confettafi  con  mele  crudo, che  fia  quattro  volte  più  delle  ffecie.La  dofe  è da  vita 
à due  dramme.  Et  volendole  amaro , cf;- più  efficace  nelle  facoltà  di  dffecareliLj 
humidità , cjTputre/httione  dello flom.tco  fi  aggiunge  à tutta  la  compofitionediafi- 
fenzp  & rofe  ana  dramme  tre  ; di  aloe  lauato  dramme  quattro,  di  cafiore,  & lig»- 
fiico  ana  dramma  vnaidi  cinnamomo  dramme  vna  e mega , 

Oneruatione  nel  di.imufco  dolce  8:  amaro  di  Mefuc . 

Quefio  diamufeo  è digtiiffimo  molto,  c*r  in  vfe  ad  amendue  leguife:  benché  gene- 
ralmente fi  efferua  più  affili  al  primo  modo.  E non  pochi  fono  anco  coloro,  che  l'offer- 
uano  informa  felida,cioè  rotale, ouer  in  morfelli  con  zuccharo.  La  cagione  che  dico- 
no molti , che  vuole  t^^efùe,  che  fi  confetti  con  mele  crudo , è per  effere  effe  melc^ 
cofi  crudo  infiammatiuo  con  certa  humidità,  laquale fù  afeendere  con  più  facilità  i 
v.ipori della confettione allatcfta , &per  quegli  fene  confortati  ceruello . Terla- 
qual  cofa  non  lo  farà  fentire  altrimenti  caldo  di  fuoco  ; ma  fi  corrà  ( come  ha  detto 
l'auttore  ) crudo  à^efo  quadruplicato  à tutte  le  fpecie , ù"  fidiromperàinvnfta- 
gnato  con  legno  à do  atto  : e^derotto,  fegli  darà  prima  il  mufchio  tritato  con  al- 
quanto dizticcharofino  fcaldato  al  fuoco  in  vna  carta , ouer  fatto  caldo  il  mortaio  , 
poi  daraffigli  C altre  ffiecie  ben  trite , cJ*  ripor. iffì  digniffimo . iJHa  volendolo  ama- 
ro , fi  aggiunge  alle  ffecie  prime  ( come  c detto)  le  feconde  con  tant' altro  melc^  , 
che  fia  più  quattro  volte,  che  le  fpecie.  cJ^a  volendodt  queSìo  amaro  manco 
quantità , fi  piglierà  del  dolce  fatto  dramme  vinti , & fe  gli  aggiunger  an  di  affen- 
'Zp ,&yofeanagraniVentidue : dialoelauatodrammameza  : dicafìore,  & li- 
gujlico  perciafeuno  graniotto;  di  cinnamomo  grani  venti,  di  mele  crudo  dramme 
fette  ,cfr  vnofcropolo . Et  cofi  s'haueran  dramme  trenta  didiamufioamaro.il- 
qUal per  non  efiere  molto  vfitato , l'hahbiamo  noi  in  qurfla  poca  quantità , tr  p > o- 
portione  limitato ;auenga  che  vi  occorra  la  differenza  d' alcuni  grani.  La  feta  cruda 
altro  non  dimoftra , fe  non  che  fieno  ferichi , tali , che  non  habbiiio  prouato  calor  di 
fuoco  auanti  che  fi  abbruggino. 

niambradi  Mefue. 

fDiambra  é eccellente  in  confortare, & rallegrar  il  ccruellofil  cuore, lo flomaco, 
^ tutte  lemembra  del  ventre  . Trouoca  ladigifiione.'Torge  à chil'rfa  ellegrezr 
za.  l{ifcalda  i membri  nutritiui . Vale  à vecchi  frigidi  di  natura  ,&alle  donne,  & 
propriamente  alle  infermità  loro  della  madrice  . Si  che  fi  para  nella  feguente  guifa . 
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ft^lìanpdicinnamomo,doronici,g4roff'ani,  macìs,  noci mofe-ate,  folte,  tirgoUngà 
cn.t  dremmetre  ; di^igOjf^r  cardentemo maggiore,^  minore ana dramma vna 
dì  gengiOMO  dramma  vna  e mex»  : difendali  citrini,  legno  aloe , &pepe  lungo  ana 
dramme  due  : i ambra  aureo-vno , di  mufihio  drammamega , gr  confettanji  con 
[tropo  d'acqua  fofata,  & daffeneda  dramma  vna  fino  à dramme  tre. 

OtìtTuatione  nell'clcttuario  diambra  di  Mefue. 

E quell  a diambra  confettata  fecondo  eh' è dimofirato,  gr  è elettuarie.ouero  con- 
fettnde  niolto  lublime,  benché,  come  il  diamofeo  fi  efieruamolto  informa  [elida,  à 
noi  piace  più  in  forma  d'elettuario  per  efferpiù  efficace  il  firopo  fitto  d'acqua  rofa- 
ta,  coLqualefi  ha  da  riformare  la  confettione  à forma  d'elettuario.  E quello  fitto  di 
fcnipitcc  iiifufionedi  rofe  rofie,  & giiccharo. 

V Confctricncd’alcanei di  Mefue. 

La  confettione  d alcangi  rifcalda,gr'  conforta  lo  fiomaco, et  il  fegato, eccita  l'ape 
petito,giouaalladig(flione,  &diffipaleventofità . S valorofa  fide folutioni della 
natura, & al  vomito  hcmmatico.  Ondeèpreparatocofi.  Si  prenda  di  refe,  coflo,  gr 
ffiigo , ana  dramme  quattro  : di  fiori  alchilil  oncia  vna  : di  noci  mofiate , calamo 
aromatico, garoffani,macis,&cardamomo  ana  dramme  tre;  di  cipero  dramme  do- 

dki;deitrepepianadram.treemega;digengiouodramJue,dimiraholaniemhli~ 
ci,bellcrtct,& indi  ana  dram.fei:  di  frutti  dhHÌrtolibravna:dibalauni,incenfo, 

feorgedt  cedro, et  fruito  di  tamari  fio  ana  dram..^  Feruentafi  di  vn  bollore  con  buon 
vino  .antico,cjr  generofo.  Toifi  rafiiuga,  gr  d limono  di  vn  altro  boUore fi  [cruenta 
cohfucco  di  mele  cotogne,e  fi  ficca  integolamo  di  terra  uitriatto,gr‘  tritate  poi  ogni 
cofaJòttilmcntc,fi  confetta  con  miiia,g“  daffine  tre  dramme  con  firopo  di  cotogno . 

OlTeruarione  nella  confettione  d’alcanpi  di  Mefue. 

T)e ferine  qnefla  confettione  d' alcangi,  medico  .Arabo , Mefue  nel  fue  antidota- 
rio,  grauengache non fia molto  cofiumato.-énondimenoantidotodigniffmo.  Laco- 
Jlumano  afiai  li  Spagnuoli , grin  finma  if  /if/ece  preparare à noi maefiro  C 'touanni 
Hijpano.ilquale  più  volte  la  difpenfaiia per  lo  elettuario  di  mirto,  grperlo elettua- 
no  confortante  lo  flomaco , amcndueditJPbCefue , perefiere  virtuofijfma  nelle  loro 
fkcoltà.^)euefii  nel  comporla  efieré  diligente:  fi  deonofir  bollire  folamente  i tremi-, 
rabolani  nel  vino,  (fi-  nelfucco  di  cotogno,  & non  tutte  le  jpecie.fi  come  è la  openion 

d' alcuni, che  poco  intendonoglicffcttimedtcinali,& quale fiailfenfo,che  fi  feruenr- 
taognt  cofit,  che  quelle  folamente,  c'hanno  bifogno  d'efiaferuentatione,  come,  fino  i 
detti  mirabolani, iquah  vuol  L'auttOre,che  fi  f cruentano  : accioche  lor  fi  tolgala  fa- 
coltà folutiua,e  rimanga  laftittica, & confortatiua,iol torre,  ù'  dare  quelle  parti, 
'che  hubbiamo  di  loro  detto  à quejlo  effetto  nella  trifera  perfica.  Sara  quefta  lorofer- 
ucntationc , come  l'auttorc  dice, due  bollori  : l'vno  nel  vino , ^ l' altro  nel  fuccodi 
cotogni, gir  non  già  di  pni;pcrciochc  nófolamenteperdcrianabollendomoltolapar- 
refiltitiiid,ma  anchoru  la iUttica,& confortatiua,  rimanendo  ne  fucchi.  Sipofiono 
però  ( (jr  noi  cofi  facciamo  ) fir  bollire  con  vn  bollore  filo  nel  vino , cjt  nel  ficco  di 
' cotogno  inficrne , gir  baucr.mno  I intcntionc  medefima  dell' nuttore , efr  fari  tatuo 
ijkaìitopollcffero  cadauno  da  fi.  ìlqtial  modo  fia  propriainentetale . 

Si  rompcrannogroffamcnte  clfimiraboLtni.poià  doppio pefo,cheeffifieno, fi  tor- 
ri d'ottimo  vino  antUo,C-fuccpdi  cmgnyg;rmfiemtinvafc  di  terra  fi  poneranno 
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[opra  al  fuoco,  & iato  il  boUore,  vi ft  porranno  dentro,efì  traheratmo  fubìto  fuori 
e feccaranfi.  Toi  tritatili  con  l' altre fpecie  ftfirà,ft  come  i detto,  confettione.  I fiori 
d'alchilil fono  quegli  del  rofmerino , & non  di  granati  feluatichi,  come  hanno  detto 
il  Siluio,^  molti  altri  Ruttori. 

Confcttioneanacardina  di  Mcfue . 

La  confettione  anacardina,cofi  ietta  da  fapienti,  è molto  efficace,  & valorofx^ 
in  fottigliare,  & acuire  l' ingegno, i fentimenti , è tintelletto  à coloro, che  dtftdera- 
na  imparare.^-  racejuifta  la  memoria. y ale  oltre  alle  facoltà  dette  alla  doglia  dello 
fimaco.c^r  del  ventre  per  frigidità  ,cfi-àgli  effetti  frigidi  del  ceruello,  & rifchia^ 
■ral  fanguc,  e fa  buon  il  colore  di  tutto' l corpo . Ordinafi  nel  modo  che  vien'appref- 
jo . Si  tO(liono  dt  pepe  nero,  pepe  lungo , mirabolani  cheboli , emblici,  bdlerici , gfi- 
indi,^ iumicbeiufl anadramme  dne:dt coHo,anacarii,'giiccharo  bianco,  burun- 
gi,  tir  bacche  di  lauro  ana  dramme  fei.-di  cipero  dramme  efuattro.  Si  tritano  gl i ano- 
cardi  per  fe , poifi  confettan  con  parte  vguale  di  butiro  vaccino , & mele d' amen- 
due.  Et  daffi  dopo  fei  me  fi  fino  à due  dramme.  Ma  deefi  pei  ò guardare  chi  la  piglia, 
da  fatica,  tra,  luffuria,  & ebr  età . 

Oircruatione  nella  confettione  anacardina  di  Mef  le. 

‘Di  tutte  le  confettioni  an.Kardine  deferitte  da  più  auttori , quefla  foladi  cJWe- 
fue  è che  fi  offerua,c^  che  fi  lauda  anelerà  più  II  iumdebedufl, tome  ci  arena  jiui- 
cemu,Serapione,  Simon  (jenouefe,  & altri  fapienti,  è il  cafìore,  auenga  che  peral- 
tracofa  l habbino  efpofio  alcuni  altri . I buritngi , che  co  fa  fieno  , malefenetrouail 
vero . yogUonomolti  faui,  & vis'accofìiamo  noi  androra,  che  fieno  le  cubebe,  ca- 
uandone  quefìo  certo  da  Serapi§ne,ilquale  chiama  egli  que  grani  abrmgi,la  cui  for- 
ma è tonda,  & fonftmiliall  eruo,  picchiati  di  picchi  macchie,  puntati  di  negro,  (fi- 
bianco:  certi  altri  voglion», che  fieno  la  melifi.a  pel  nome  fomigliante,che  tiene  pure 
in  Seraphnedii  hcderungi.oucro  bedartmgi.  .A lami  altri  più  mpnuientementc^, 
comeilThertontfeiil  Suardo,  Chrifiofàiio  degli  Honefli  commentatore  dt  Mefuc^ 
hanno  giudicato  gfi-  ejpofìo , che  fieno  i femi  della  nigella,  per  hauergli  nelle  confec- 
tioni  loro  anac ardine, altri  aiittori  in  luogo  d'effi  burungi  ; ma  è fàlfiifimo  ,fi  come  è 
giudicato  da  più  efperti  ; percioche  altra  cofa  é il  burungi,  (fi-  altra  la  nigella.  E ben 
vero,t he  effendo  la  meltffa  in  queflo  cafo  dign ffima,fipta  commodamente,non  bar 
Menda  le  cubebe, con  effafare  la  compofìtione . 

Gli  anacardi  fon  frutti  veleno  fi  portati  à noi  di  SiciVa,  per  La  cui  velenoftcà  vuo- 
le iauttore,  che  non  fi  dia  la  confettione  fe  non  dopo  lafermentationefua  di  fei  mefi . 
Et  il  iJManlio  prudentemente  dice  fu  quefla  confettione , cheper  più  fn.t  fieuvegga 
non  fi  debbinogli  anacardi  amminifirare,fe  non  prima  che  fieno  preparati  nel  modo 
dimoHrato  da  Rfnaldoda  Fillanona  nel  primo  libro  nel  difetto  della  memora , cr 
di  quelle  cofe.che  legiouino,  (fi-  i tale . 

Che  fi  tolgad'cffi  anac.ardt  quantità  conueuiente , (fi-  fi  peftino  beniffìno  , (fi-che 
poi  fi  mettano  in  aceto  fertiffimo  per  fette  giorni . Dopo  fi  bollino  con  daco  iuta  leg- 
giermente tanto,  che  delle  tre  le  due  p.vti  fi  confumano  .Voi  fi  Icmnodal  fuoco , cJ- 
ft  lafcino  fh  e refiden-ga , ò fondo,  ò feccia,  che  la  vogliamo  dire , l.. quale  pOigiet- 
r Itone  l'aceto  farà  quella,  che  l'addoperarà  nelle  medicine.  La  quale  ammini- 
Hratione , (fi-  modo  ci  piace  molto  , (fi-  cofi  ciafeuno  altro  roafigHamo  , cl 
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fiaccia:  nes'abtift  alcuno  co'l  credere,  come  hanno fàtti  ce>ti,  cheglianacjrdtfen» 
ejjere  preparati  non  peno  velenefi , che  pure  la  iffcuenja  ha  fatto  tonvjiere , ó~ 
4 chi  gli  ha  vfati  ,&gli  vfa,  ejuanto  la  loro  malignità  fi  a perù  otofa.  E no.  fappia- 
mo,  chevolendoinT^rnivnpgUuolodrl  magnìjùo  M.  'BanpaiJH.iPanpo)uifi 
à mente  buona  parte  d’vnaComedia,  ricorfc,ò  gli  fu  ofj'.  rto  da  vno  pecialettoppo 
temerario  il  foccorfo  diquePa  confettioue , latiuale  da  lui  fatta  fern^a  la  corrottione 
àeglanacardi,  fece,  che  toltola  il  mefehin  giouene  s'infermò  il  feguente giorno  con 
alien atione  di  mente, 0-  in  breuep  morì:  tJ^ia  che  meglio, ZT  più  chiaro  dinióli  ra 
che  peno  velrmp,  ch'ty^uicenna,  condire,  chelaloroTheriacafonoillattexacci- 
no,  & il  pio  boturef  fi  non  spere  anchora  (jucjla  i anfettione  di  tanta  feinritadc^ , 
quantunque  peno  li  anacardi  preparati,rhe  fi  pepa  dare  initangi  lafermentationc-^ 
fua  difci mep.  *I)cìla parte vguale del boturo,  thè  ttntovuole  /W;»«8»r f/.e  pA 
per  la  confettatione , quanto  che'l  mele , è Hata  da  i^fedici  pru  lentiffimi,  & ina, 
tupra  prefentia  dfeorfa , conpderata , ^ conopiuta eper  troppa , & checofi  con- 
fettata p fa  in  breutgiomi  corrompendop  l’oniuofagrtpegj^a  del  boturo  qiiap  che 
fetente , e di  gupo  P>iaceuole . Tf  r la  qual  cofa  pa  meglio  afiai  comporla  con  tan- 
to folamente d'aceto,  che  baSìi  ad  humettarc  gli  anacardi,  poi  che  p.tno  ( to- 
me è detto  ) preparati,  gjr  fatti  fecchi,  ^ fuppltrecon  tant' altro  mclelaiom- 
pofttione , ne  giàperciòpParà,  che  non p fodisfàccia  la  intcntione  dello  auttore pie- 
namente ; perciochenan  vi  ponendo  egli  gli  anacardi  corretti,  & emendati,vi  pofe 
ia  tanta  quantità  del  boturo  per  ePerefeome  habbiamogià  detto ) la  loro  Thcriaca . 

Oiafactrìondi 

fi diafaiirloneprouóca,& accende  il  coito,  aumenta  lefcorgedivenere,  & ht-r 
ùcrma,& fa  potenti,  & pronti  i deboli  nella  erettiene  della  yerga-Hora  facciamo- 
lo cop.  Vigliamo  difecacul  bianchi,  tir  netti,  tir  elipati  nella  feconda  ai  qua  di  ceti, 
che pagicttatxU  prim.i,  libra  vna  : difatirioni  recenti , ep-  nonPacci  di  ongc  otto  : 
di  radici  di  rafano  domepUo  on-ge  tre  : di  dragontea  piana  ongediie  ; tritiamo  tut- 
te quePe  radici , cór  fondiamo  lor  Copra  tanto  latte  vaccino , onero  pecorino , i ho 
l'auangi  due  dita  : dr  d’olio  fefimino , boturo  v.iccino  amendue  pefihi  ana  ongc.^ 
quattro,  cuociamolo  con  /kcihtd  pno,  che  fi  fàccia  fpeffo , cJr  non  efàndo  effe  radici 
ben  cotte, lor  fondiamo  anchor  fopra  del  latte, del  Iwturo.e  dell'olio  dififamo  tanto, 
chepcno  cotte  àperfettione  .Tot  vip  aggiungonodi  mele  buono,  C ffimato  libre 
feti  di  fuccodi  cipolle  himide  libra  vna,  &mcga.  Ftihpernepaio.o  otanto,  ihe 
uengano  à perfetta  cottione.'Poi  leuatole  dal  fuoco  vi  fi  mephiano  qui  Pe  cofadi  co- 
de,di  petti,  di  lombi  di  fcinco  onga  vn  iidi  funs  di  racchetta, gciigiono,  dell  "ano 

e*r  l’ altrodfcen, lingua vccellina, fune dinaPurcio,  feme di Iparagt.i innarmmOtpe- 
pe lungo, feme di paPinaca,t!r  di  nauoni, ena  anga  lacxa.^AUi-qttali  cofi  lÒfettatc ni 
s'aggiunge  di  pigne  mondate  libre  vna,& meg  s d:  ppachi  netti  onge  dieci;  di  ccr- 
ueHo  di  paffiro  onge  due,aromatigando  in  vltimo  co  vna  dr.imma  di  buon  niufihio, 
tir  dajfene  da  mega  onga  ad  vna  integra  con  vino  pretiofo,& puro,mapoiO. 

Off  ■fi.'ifitTicr)(’i  M'  fiic. 

iiuePo  diafatìrione  è il  fecondo,  che  dtfcriue  tcSHcfus,  quello , che  s'rfa.  T^i- 
eolò  ne  delcriuc  vn’ altro  : ma  non  ft  a Puma . Il  fecai  iil,  per  quanto  halbia  ino  t ro- 
uatoptr  feded'oHttorifedehpimi,  è,  quantunque habbino  fentto altrimenti,  fem- 
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f lice  arabico,  ^ propriamente  indiano  ; ilcjualc  è ànoi  tuttoinco^it»,  per  lanital 
cofz  in  luogo  fuo  ne  conuiene  compire  lo  antidoto  con  le  radici  dellapafìinacM  e>  ra~ 
fica,  letiuali  ncll'iiìejle  effetto  del  fccacul  vagliono , come  pure  ci  acerta  t^efue , 
nella  loro  conditura, &partmcni e e^uicenna , Serapione , O-il/peìmentatoredù 
gniffima  B^afìs  I lejUiil  parlando  della  pafimaca  erratica  dice  tffere  di  calda  compie f. 
/ione,  &•  motto  infiattua , tir  che  eccita  venere.  Vuole  fauttore  in  quriio  elettuario 
chci  nleffaito  le  radici  del  Jècaiul  nella  feconda  acqua  di  ceci , ^non  nella  piima , 
Et  quello  per  cagione , che  Li  feconda  che  in  queflo  cafo  è di  proprietà  tniglioreper 
haucre  infe  trr.tta  la  parte  meduUare  d'efji  ceci,valida,  e piena  d'humidità  fattile, 
dolce, nii'ritiu.i, tir  enfiatiua.  Il  modo  de  farla  fecondo  cheofferuiamo  noi, è tale . 

Bogliamo  libra  vnadi.  eci  bianchi  ( che  bianchi  non  deono  tffere , come  più  per-^ 
[etti,  c'  V tildi  in  quifla  eperatione , tlcbe  bcn’ffimo  fà  churo  il  Varignana  con  aut- 
tontà  del  fjch  nel  fecondo  capitolo  dell  ornamento,  tir  erettione  delfaverga  ) inli- 
bre fei  di  pura  acqua  d alcuni  bollori , tir  tanto,  che  la  loi  o coccia  pa  intenerita , tir 
cotta.  ‘I  oigetticmmo  viaeffa  bollitura,  ncllaquale è la  humidità  nitrofa,  dr  fittile 
caldcx^ga  non  conueniente  m quefa  confettiene.  Mafopra  à detti  ceti  rifondiamo  no 
ua  acqua  in  quantità  di  libre  dodici  : (jr  tanto  gli  facciamo  ricuocere,  che  peno  tutti 
disfkni,  tir  l'acqua  diuenuta  à Uh. cinque, & che  La  meduUare  foPanga p compren- 
da eJfireneU  acqua,  laquale  coliamo,  tir  poi  ( come  ila  mtentione  deU’auttore  ) vi 
cuociamilfecacul , ouero  le  paShnache  in  fuo  luogo , & la  dragontea  piana,  oucro 
lupha,  (chetn  quiPi  due  nomi  l'vno  Latino,  & l'altro  Sor  ano  fi  Ugge,  che  amendue 
in  voce  neprafuonanoferpentaria)  & è la  prima  che  dercriueMefue  piana  di  Pondi 
deferente  aUafeconda,che  le  ha  creffe.  Lo  .no, detto  voltai  me  nteiaro  ifped,  pure 
dijerpintaria,  & ha  le  facoltà  medefme  di  quella.  Et  non  poi  hi  per  efferc  effo  meno 
agro  dell  altre  ferpcntarie lo  ctflumanopiù  volentieri . Il  fcincoèanimalctto pmi- 
le  alla  Incerta , fuori  che  neUe  fcaglie , eh' è giallo . & la  fua  coda  è antulata  , 
e non  ritonda  . Vendono  alcuni  mercatanti  certi  altri  animalueci  per  pinci  pu- 
re fi  miti  aUe  lucertole,  ma ptcciolc  di  colore  bigio , i quali  per  efere  à veri  fcinci 
di  ferenti,  è male  oprarli.  i c „ > 

Lacompofitionepi  farà  accuratamente , & in  qutpa  propria  guifa.  Cotte  che  pe- 
no il  fccacul,  oueiv  radici  di  pafinaca  nella  feconda  ai  qua  di  ceci,  & i fatirieni,  & 
, &dcUa  dragontea  nel  latte  vaccino  . ouero  pecorino  col 
botturo.&oliofififamop  peperanno  fottilmente  in  mortaio  di  m.irmo, gp  fi  pafte- 
rannopeiPaccio  & trattigli  tutti  in  polpa,  fi  peneranno  col  fucco  delle  cipellc^ 
canato  di  pepo,  e non  purifeato,  enei  mele  phiumato  prima  da  fe  ; benché^ 

alcuni,  & non  forfè  fenga  ragione,  habbiano  laudato  che  non  fi  Cpumì  altrimenti , 

per  efer  cop  crudo, p come  due  T)iofcoridep  ù inpatiuo . Et  inpi  me  eonfertandoAi 
f opra  al  fuoco  agitarpi  tuttauia  con  Vn  legno  à ciò  atto , tanto  che  p confuma  l'I  u- 
midità  fupcipuadifettofa  : che  non  effendo  con  fumata  fari.t  corrompere , drmuf- 
Prc  la  compoptionc . Evenuti  che  fieno  à perfetto  efere , fi  aromatiraranno  pur 
innarrgj  che  fi  Icuino  del  fuoco  col  mufehio  triturato  fottilmente,  gp  con  alquan- 
to di  -guccdiaroPno  . Tofei a leuatigU  dal  fuoco  , t//  fi  peneranno  dentro  le  pi- 
gne,! fiPacclu,  &UcerHellad,Ue  papere.  Qiupeeeruellafieno  cotte  in  lattea 
raccinojgppcffateperloPaccio.  Toi  incorporate  chepenó  bene  inpeme,  vip  dar.m- 

no  tutte 
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«6  tutte  le  f^ecie  i auertendo  inn.i/i\i  che  fi  leuino  dal  fuoco , che  hahbino  pi-rfett/u  2.  Tjq 

cottura  : in  ^uefto  modo  confettato  è da  noi  il  diafitinonc  .Stdà  , come  dicono  i mi- 
gliori Medici,  fer  due  otre  fere  con  paco  di  buon  vino  , due  bore  aitanti  pafiomac- 
crefrere,&e(C.tai  venere.  T^e  co  fa  altra  fi  f roti  , he  faccia  in  ciò  l'huomo  più  at- 
to, anchora,  che  in  ciò  fia  deboliffi-no  ,nelche  come  bora  ci  mordi  mio  ,baùùumo 
aiutati  già  de  noftri  amici  nella  loro  età  decrepita , & di  natura  deboli  con  vrL, 
confetto  di  noilra  inuentione,  fatto  per  più  ddicate'g^in  forma  foltda  in  ejuor 
ila  manie  r.i^. 

Toglieti.imo  le  migliori  partidel  fatinone,  &!v.ph  piano  lefLtti  in  latte  v.'tcci- 
no,  fr  dopo  peih,& pi:fi.iti  per  il  accio  ,per  ciafeuno  drammetre,di  cemella  di  p.>f- 
fcri,  onero  di  colombi  dramme  i.  due  di  femedi  ruchetta,  teme  di  cipolle,  pepe,  ga- 
roffanijgengiouo, galsnga,  laferpitio,  che-chiamafi  bel-goiro,  per  ciafeuno dramma 
•vna:  di  fpecie  di  diambra,  dr  lombi  di  buon  fi  inco  per  ciaf  uno  dram.  due;  di  pigne 
m'^nd.ite  auge  dueidt  xuccharo  dijfjltotn  Litte  vaccino  cJr  i otto  debitamente  libra 
•vn  t.  E fitto  enfi  d'ognt  cofa  confetto  folido  in  morfedi  di  oncia  mega  I vno.  ne  iaua- 
mo  vno  la  mattina,  e l'altro  la  fera,  è innangj , ò dopo  pafto  in  collatione  con  poro  di 
buon  vino, et  ualeua  oltre  ad  ogni  efiimatione.,A  qmftomodo  fi  può  dar  il  diafatirio- 
ne,<^  continuarlo  per  alcuni  giorni, letódo  che  à la  iompleffione  di  ehi  fha  a piglias- 
te ò più.ò  meno  debole.  Et  fi  pofiono  còmodamente  ponerc  nello  ilicffo  diafatirione  le 
terueìla  de  i colombi  per  quelli  de  i paff  in, per  effere  di  vna  vi  tu,  - t di  vna  proprie- 
tà imdeCma;fi  come  ci  aeerta  la  iffenenga,  & la  fede, che  ne  fanno  gli  eccellenti , 
C^peritiJfimiGordontOi&Guainerio,^  .Uri auttoridigniffimi.  , 

Confetrifint.  di  Teoria  di  ftrro  tratta  da'  nop*  ad  Almanfore. 
preparar  confettione  di  feoria  di  ferro,  predonfi  di  mirabolani  indi , bclleri- 
ci.cìrcmbltci. ina  dramme  cinque, di lpigo,cpero,  fqiiinantho,  gengiom,  pepe,  oli- 
bano . eSr  .immio  anadr.immc  due:  di  fioria  di  ferro  infufa  in. aceto  per  vna  fitfma- 
na , & dopo  torre-fitte  dramme  qnind  ci . Confettali  ogni  cofa  con  mele  jcinim  -to 
cotto  con  apogemata  di  mirabolani  em  'Aid,  che  nomin  :f}imo  mi  capitolo  della  me- 
lanconia, & pigUafene  ogni  dì  quanto  fia  vna  noce . 

Od  .niatioi’fnilbcr'infvttioned'  fco'ii  li  frrro. 

Questa  confettione  di  feoria  di  ferraéqueìla , checin  v/o.  La  di  fi  attiene  è nel 
non»  ad  ^Im.tnfore nel  capitolo  dell' hemorrhoidi , eirfìHule,  che  vengono  nd'e.^ 
parti  del  ledere.  E defentta  anchora  da  i Lumin  id.d.al  Thefauro  e da  altri, ma  ma- 
lamente ò fia  Stato  per  difetto  di  tr  (latori,  ò d'tmpr  efori , c'h,:i>bim  j'mttonil 
fin’  della  copulatione  di  tutti  imirabo'anidr.amme  mega  per  ca  ltuio , 'Zittendo 
fcriutr  il  numero  di  cinque.  E pno  qiicSìo  errar  ejfer  nato  dfHa  Intera  s.  l.-quaiappo 
moltiè  fignata  per  mcgp,c!^  appo  gli. bachifii  per  cinque.  Et  è r.ilmente  crr.ita  la-j 
qu  intità  della  (caria,  pure  per  difetto  della  (nera  s.  che  accompagnata  con  la  i dino- 
tali numero  di  quindici  : madiuifa  l'vna  dall  altra  coi  punti,  fi  come  le  hanno  i fo- 
pradetti  non  dimiStra  più  d'vno , & m.-ego . L.i  onde  qu.into fieno quefv  due  errori 
d' nnoortanga,  lo  giudica  quantunque  è intelligente . fAuerttfea  pure  ogni  (feci.tle  à 
diffenfare  qui  fio  elcttuario  rettamente  i ne  fi  mi  a ’tuno  troppo  la  quantità  detli  mi- 
rabolani,ne  quella  meno  della  feoria;  peraoche  l'auttore  iSleffogli  può  fare  chiari . 

-£t  quanto  fi.a  ejfo  elcttuario  danncuìlejiópofio  al  modo  fin  cui  l'hanno  defentto  i Ih 
■ . . miliari, 
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minari,  <jr  il  Suardo,  ne  poj^amo  mi  fare  certiffimafede  con  la  buona  teflimoniaH^ 
^ delti cccellenti,(ir/ttpi<fi  Medici M. Benedetto  yutortf  faentino,^M.Homo~ 
bona  Cremonefe , itfnali  yenuti  nel  tempo  deU'affedio  delia  Città  nt^ra  patria  per  la 
indilpOjìtionedeU’lUiiflriJlftma,  & EcceUentiji.Mad.noflra  Siifnora,  ^agriuntaui 
lor  la  cura  dell' infermità  di  M.Bafliano  Htfpano  fuo  maggior  domo,  & di  M.(jicro~ 
nimo  'Bagnolo, chepatiuanodeUam  l'ga, lor  diedero  ad  vfare( dopo  più  rimedijpro- 
nati  da  altri)  quantità  per  alcuni  giorni  di  quefio  antidoto,  con  coiijerue  cordiali  in- 
fieme,ilqHalenonhauendonoiaWbora,ce'l  fàcifjimoper  feruirlipreftareaUi  Caffo- 
la  ottimi  pedali , &àpenail  primo  giorno  ne  tolfero  quantità  di  tre  dramme,  che 
fumo  ft  sbattuti,  & fatti  noiemli  da  vna  fiamma  quaft  infopportabilc,  che  lor  fi  c reo 
nello  Sìomacho , chenonpoteuanohauereripofo , tr  vennero  ameiiduedanoicon 
quefte  parole, che  non  poteuano  fopportare  yntantofuoco,& di  modoparcuam  efie- 
re  infiammati,  che  non  più  mai  credeuana  fciorft  d'vn  tanto  incendio,  cui  noi  ri- 

ffiondendogli  dicemmo  il  difetto,  & la  cagione,  che  riportata  à tJ\€edici  detti  cau- 
farono,  che  mandatici  queUi  à chiamare,  gli  moHraffimo,  che  ciò  tutto  auenuto  era 
per  cagione  del  mal  cempefto  elettuario, perche  cjffi  fecero  indugiare  gt  indi/pofli  per 
vna  fettimana,  (che  tanto  per  la  preparatione  della  fcorianoi  ìlcffimo  à fare  il  no- 
firo)  laqualpalfata,&togliendodelnouo,chehaueHamofhtto,fi  fcntironotojlo  rin- 
fi'cfcare  con  quellaottima  facoltà  appreffo,che  lor  di/Jiccòi  mah  bumori,  etglife  li- 
beri in  breue  con  tanta  laude  noSira,  quanto  delli  (J^edici.  Et  occorrendo  allo  Sp.t- 
gnuolo  andarfènein  H.fpagnatolfe  con  efio  lui  buona  quantità  dell’antidoto  danoi 
compoflo,  & la  defcrittione  corretta , «Jr  di nofira  mano.  Etfead alcun  purepareffe 
troppa  la  quantità  della  fioria,  fi  poffonogiuflificare  oltre  al  proprio  auttore , come 
effa  ègiuiìa  in  altre cempofitioni,doue  népiù  quantità,  fi  come  nella  triphera,  ihe 
fece  alch.nigi,nella  quale  ne  fimo  onge  due, & nella  triphera  ditfal.  recitate  amen- 
duedatJMefue,  douefe ne puomitter tanta,  chefiaVgual à tutte Ì altre fiiecie,  & 
che  fumano  fenga  ^a  fioria  alla  quantità  d" onrge  diciatto,  ^ dramma  vng.  Et  uclr- 
la  triphera  maggiore  anchora  d'altre  di  Penane, in  che  pur  e rientrano  dramme  viri- 
ti . 'VeHequali  triphere  fol  quella  di  Penane  per  efiet  in  vfo , habbiamo  deferitta  ; 
auenga,che  fimo  ialtreanchoi  Jigiiifjime.  La  fioria  del  ferro  noni  come  s'hanno 
penfato  alcuni,  quella  fquama , ouer  b.ittitura  che  efieda  efio  ferro  nel  batterla  fu  gli 
incudifma  è quella  fuperfiuifà  terreflrccheà  guifa  di  [puma  è tratta  dalli fnbri  del- 
la fucina  dal  ferro,  laquale  è da  not,  ejr  da  molti  altri  detta  fporcitia,ò  feccia,  ouent 
ilerco  di  ferro,  fi  modo  d’ infonderla, &tonefkrLa,  fi  come  vuole  l' auttore , lo  di- 
temmoalfuo  luogo , 

I mirabolani s'operarannO  rettificati  con  elio  iT amandole  dolci,  auenga  che  non 
fia  d-tto  dall' auttore  nella  compofitione  ; oucìv  in  altro  modo  s'ammtnifl  raranno  , 
chi  fi  pcfi  irannocon  alcune  amandolepurgate  dalla  fiorga , e&*  cofi  sofferuaranno 
( come  cipare  hauerlo  di  (òpra  detto)  m tutte  le  compofitiom , doue  effi  vadino  in 
p'ì! ue  : equi  fio  fifa  rà  Per  r,  .nouere  quella  loro  ficcità,  & afpentà  tanto  al  petto  no- 
ieii  le.  Vapog’ma  degli  etttbliciè  la  loro  propria  leflatura.  "Hègià  altro  è apogma, 
ci-  teruentauor.e.  E perche  i auttore  due  nel  fine  della  compofitione  hauerla  nomi- 
H.U  1 nel  c.ipitolo  della  melanconia,  molti  hannovolkto,  dr  giudicato,  che  fiala  de- 
'Ottioitc  ddl'ep.thimofcritta  da  lui  nel  predino  capitolo  della  melanconia.  Laquale 
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decottione  t virtuopffima  à puntar  auella,  & alle  fuefehri.  Tu  il  conime  di 
c'habbiamo  detto  del  confettar ifnefix  confettione  di  torre  ijiuntid  fufficiente  di  me- 
le,e con  tant' altra  decottione  d'epahimo  lo  bolliuano,  e poi  nel  confettarla  l’ammi- 
nifiranano.  Etcr.iqui'flo  contro  all' intention  dell' auttore, non  offendo  queSìam/flio- 
nel'apo-^^madegliemblici.  Il  Manlio  fcrittendo  fu  quefta  confettione , dice  di  no» 
trouare detta  apo:^ima  nel  capitolo, nelquale  ferine hanerla  nominata  l’ auttore:  ma 
fi  bene  trouarm  la  decottione  d'epitbimo , con  laquale , ^ col  mele  infieme giudica 
douerft  prepara  ria  confettione.  xJ^a  accorto  fi  poi  dell’errore  nella  decottione  del- 
l'epithimoch’ei  traferine  ( che  noi  perche  non  s’vfa,Ìhabbiamo  lafciato)c(fìuman- 
dofit  appotnttiin  fiio  luogo  il  firopo , dice  eh’ effa  decottione  fecondo  alcuni  è quella , 
cheintefe  l{afis  per  apogimi  nella  fine  della  confettione  di  fioria  di  ferro, zir  ch’egli 
tien  per  fermo, che  fia  quella  firittanel  fine  dell'elettiiario  letificante,  poflo  pure  nd 
• capitolo  della  melanconia, fiatta  in  libre  tre  di  pura  acqu.icnnmirabolani,et  embli- 

ci  numero  venti  per  ciaf  uno  : ^jr  che  tale  da  tutti  deur  effer  tenuta , cJr  adoperata . 
2{el  che, come  gli  altri  primi, s'inganna:  peri  loche  la  vera  apogimadegli  emblici 
deuc  ^er  fitta  dagli  emblici  foli,  & tanto  deano  tffete  quanto  fieno  infieme  i ebe- 
boliiS'glì  emblici,  che  fono  cinquanta  ,fi  come  fi  veggiono  nel  lenificante  : perche 
À fiarequciialoroapogima,  fiofìeruerà  queii'ordinc. 

Si  pigliaranno  di  detti  emblici  cinquanta, & fi  romperanno, et  gettarannofi  l’of- 
fa. Voi  fi  bolliranno  in  libre  ? .di  pura  acqua, finche  ritornino  à libre  1 . eJr  ficolarà, 
^Iquale  modo  pui  (fi  anco  far  quella  di  ogni  mirabolano  f quali  bolliti  poi  col  mele, 
Vilafcin’illornome. 

E!eftu3XÌ£)i  rrngJflrj’e  ptr  gl!  oppiljtì. 

fare  elettuario  mirabiìr  àgli  oppilati, togliefì  dipepc,^gcngiom  ana  oncia 
mega:  dicardamomo,garcff'anì,doronici,gfi-'ggffranoana  dramme  due: di tamari- 
cc  oncia  : di anifi ,&  feme di  bafilicò  anagramma  mega.  "Di hmaturaaccia- 

linapreparata  ongefdidi  melefimmato  libre  tre.  Si  fi  elettuario,  ^daffene  onci  a 
mega  per  trenta  mattine  continue . 

Offcruatioiie  neli*c!et'U3rio  magiftralc  per  pii  oppilati . 
yalorofiffimo è veramente  quello  elettuario  alleoppilatìom , fi  come  ne  habbiit- 
ma  noi  veduto  ifperienge  tcrtifjtme,  e tra  molte  quella  in  vna  gentildonna , che  ef- 
fendo  Hata  più  annioppilata,  fi  Uberò  con  qucfto  elettuario,  & con  fi  buon  fuccefio  , 
che  portò  & fece  figliuoli  non  ne  haueiid»  per  l' adietro , per  difetto  della  infermità 
detta, pattar  iti  alcuni, non  che  ingrauidatafi.  La  limatura  accialina  può  efiere  pari- 
mente fquamaiHeffa,chefuol  cadere  dall’ acciaio, battendoUiifiibrifugltinaiulini. 
,Alium  hanno, benché  malamente,  ferino  tamarindi  per  tamauce. 

Midiletadi  Nicolò. 

Michleta  è elettuario  effierimentato , & valorofoallebemorrhoidi , &allator- 
fione,erugito  del  ventre,  y ale  alla  hentcria,  difenteria,  O"  iottìmaad ogni fo- 

lHtione,e  fl  iffo  di  ventre.  Terò  fhlfi  cofi.  Tiglianfi  di  mirabolani  citrini,  indi,  e che- 
boli  mondati,  gfi-  abbru filati  ; ejenie  di  nalìnrcio  torrefatto  ana  dramme  2 . de  mi- 
rabolanihcllerici,eSr  emblici abbrufiati anadr.im  2.s.dicimino,carui,an,fi.  m- 
mio,  e finocchio  infufì  tutti  per  1 bore  m aceto,  ^ dopo  torrefùtti  ana  dram.  vna 
c rnega  : diJJ>odio,balaiilìi,  fumai  h,  malìice,  e gomma  arabica  ana  dram  vna  ^ 
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pani  (fumiici.Ti  pegola  con  oli»  rofuto . tir  fi  tempera  poi  ogni  cefi,  infume  con  fi- 
topo  mutino,  e fi  da  con  acqua  pluutalc  U mattina,nel  me:^  dì,]<&  nella  fera. 

Oir  ruatiincncHcIttcuinomichlcta di  Nicolò. 

Quefia  micbltta  è dcfcritta  fecondo  che  1‘ hahbiamo  efpofia,  da  'Hicolò  di  Saler- 
no. Il  Mi  refio  v.fcema  i mirabolani  indi,  & vi  ha  di  più  il  caruabadio,  che  fecondo 
l'imentioo  fua , &comc  ci  dichiara  neU' antidoto  d'hermodattoli , é il  cimino  d'E- 
thiopu , nel  rimanerne  è concorde  col  Salernitano.  Si  deue  ejj'a  comporre  dilkente- 
mcnie,{irfi.iqHàfto  il  modo  proprio.  “ , 

Si  inueranno  tutti  i mirabolani  dall'offa , &fi  romperanno grofiamente , & in 
tegamo  di  terra  fi  .ibbmfieran, io  leggiermente, ó-  tanto,che  muuno  il  color  natu- 
rale. d^Ca  fieno  pero  prima  (fi  come  dice  iauttore)  fregolati  conolio  rofato.  'Dipoi 
fi  piji.irannufotcìlmentc , apprefio  pur  nello  tegamo  iSìcffo  fi  torrefhrranno  il  cimi-, 
no,  li  luì ui,  gli  .viijitil finocchio,  l ammio,  i quali dcono  efj'ere  Hati prima  in  in-. 

jufioneper  rudi  >iatu>.:Umforti(fimo aceto.  E fiaqiidta  loroinfufìane à mododh 
nucritwne.  Suonoficra  la  torrefattionc  loro , perduto  c'habbino  il  proprio  colore,  C 
ihe  Ltmiincino  a dentgrarfi.  Ora  m quello  Hata  ycuntt,  & leuatdi  dal  fuoco,  fi  {re- 
golar anno  con  le  mani  vntc  d'olio  rofato, oucr  di  cotogno, ilmiatc  più  vi  fi  lattiaipoi 
fi  pcSiarannofoUihffimi.  Qnjndi  per  fe  foli  fi  triter.m'no  ben!fjimolofpodio,li  balan- 
jlt,lifuinach,il  ttiaìlicc,e  la  gomma,  c mifchiando  ogni  cofa  inf teme  con  buona  arte 
fi  farà elettuario con  firopodimirticottopcrfettanùntc,  & àpefo quadruplicato,  - 
che  fieno  le  fpccie . Il  nome  dell' abbruciatione  ha  più  gratta  nel  latino , & cefi  ha 
vicdcfimamcnte  la  torrefattme.  ‘Dimofìra,  c^  figniftea  l’vna  affationc,  & l'altra 
feitiicoctionc^ . 

Athanafia  maggiore  di  Mefuc . 

la  e^ihanafia  maggiore fii  all' oppilationi  del  fegato,e della milga,gir  alla  loro 

doglia,  & à quella  del  Homaco.  (fi, mia  all'afma,  cr  alla  toffe  antica,  <jr  mondtfìca 
il  pecco.  Fate  al  fiufio  del  ventre  antico, (<r  fia  con  f.mguc,^'-  alta  doglia  delle  reni, 
cr  alle  hemorrhuidt.  Et  àiome  il  Thilomo  in  ku.nil  dolorc.fi n qucflo  clettuario  ha 
volutoGaieno,  chefiu  niefio  il  fegato  del  lupopergiouarc  all'infermità  del  fegato . 
Onde  a comporlo  fi  prende  digaff'rano,opto,  mmà.  cajiore,  lofa.-.mo  bianco.coflo, 
cùrdumeno,{pigo,feme dtpapaucro  negro, cup.ttorio,  fegato  di  liipo,c  corno  dcflro di 
capra , ouer  (come hanno  alcuni  altri)  di  cento , pcrciafcùno  parte  eguale.  Tt flanfi 
tutte  le  lofc  che  fono  da  peftaYe , le  a'trefì  sìempcrano  con  vino , ^ confettanfi  con 
'/fiele  fpHmato , dafjidopo  fti  mefi  da  mego  aureo  ad  vr.c integro  con  vino  dolce  > 

ciir  gfatOtOueru  con  fapa,ò  fHCcod' euditiia,  ilr  apio. 

OlIfruationpneirArhai'.alia  onggiore di  MefiK . ' . U 
Qgefla  maggiore  .Athanafia  è quclfit  eh,  s'ofifiua.  fc  ne  fono  più  g)~  più  deferit- 
tiottid' altri auttori. come  di  Galeno, d'i^uuenna,di  Se/aptone,Àtìalubati:,  & di 
‘EitcoloMirefio;  ciré  tante  e tante  ne  dcfcnuc , Icqu.ili  non  fi  loshm.vio.  Ha  queftp 
no/ii  e d',A thanafiafignifìcationc,  fi  come  dicono  fan  i degni  auttori,  di  immortali- 
tà. H>uelkcofecbeJi  hanno  à flemperarcol  vino.,  fono,  quella^,  c/rcnon  ftpofi'ano  ri- 
durre IH  polue,  come  l'opto,  la  mirra, il  caHore  ,■&  tal’ifora  il  fcg.no  del  lupo,  per 
uon  e/Jer  bene  dificccato.  ‘Del  cordumeni  hjtbbiamodecto  di  fibra  effer  ilcardamo- 
rnodeOreci,  •,  , •••.  ... 

Triphera 
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Triphcra  magna  di  Nicolò. 

Itf  T riphra  magn.ì  è 3 & di  molto  gioujmcnto  i affetti  delle  dm- 

fte.  ‘DrJJi  d donne3^ a Ijkomini con  decottme di amfi  finocchio, Cr  ni.^fiici  ,che 

^Itamédi  il  dolorcje'l  vitto  dclloflom.tco.^A  difetti  di  motrice  per  frigidità  fi  ddflt^ 
f eretta  con  vino  tepido, in  cui  fia  decotta  arthemifia.  Et  fattone  peffario  nel  bambu~ 
ce,  e con  olio  mofeato , & arthemifia  ben  trita,  c pefìoloben  dentro  ncllanatura  À 
donne  nonconcipienti,ghprouoca  il  menomo,  ^^li aiuta  il  concipere,(^  l'in^ra- 
KÌdarji.'Bcuutacon  buon  vino,ne!qual  fia  bollita  mandragora,ouerfambuco, in  du- 
ce fanno,  Et  a fanciulli  nnchora  itoiofi,  e che  molto  pianghmo,  fi  dà  in  pillile  à modo 
di  ccci,edf  irrigatacon  latte  di  do>ina,gli  acqueta  col  fomio.  Si  prepara  in  qii  fio  mo- 
do. Sitoglionod'opio  dramme  due, di  cinnamomo, garoff ani, galanga, (figo,  gedoa- 
ria,gengiouo,coflo,Sìorace,cal.(calam;nto)  calamo  arom.itico, cipero, ireos, peu- 
cedano, acoro, radice  di  mandragora, Jpigo  celtico, rofe, pepe,  fenied'.inifi,  di  finoc- 
chio,di  petrofello,di  apio  maccdoncio,di  dauco, di  iofeiamo,  di  cimino,  di  oc  imo,  eJr 
hifiopoana  dramma  vna,di  mele  quanto  baìia. 

OITcruationf  nella  rriphera  magna  di  Nicolò. 

Qucflatriphera  majna  è v fi  tata  molto , & à dueguifefi  tiene  prep.vata , l'vna 
con  l'opio,  cJr  l'altra  fenga.  Quella  cofi  fatta  fenga  apio  è più  efficace  nella  protioca- 
tione  demcnH  rui,cór  in  peffario,cioc  fhppofia.meff'a  nella  n. atura,  ne  tr,ihe  il  primo, 
o'I  fecondo  dì  vn  certo  che  mucilagginofo  : matenutalauiper  vnafettimana,  & ri- 
vnoucniolafe fia  bifogno,  mena  il  menftruo  abondantemente.  ,XlcHni  trafi  itori  v'- 
hanno aggiunto  (penftamo  noi  in  abbagliojil  calamento,hauendo  creduto, che  cala- 
mita,dietro  allo  fiorate, habbia  voluto  dire  calamento.  „,dlcuni  nel  trafa  iuerla  v'- 
hanno Icuato  l'hiffopo , alcuni  altri  hanno  poflo  in  fiio  liio^o  il  dittamo . in 
qucHavariationehabbiamo  creduto  al  Mirefìo,  (fr  pofìoui  l'hiffopo , ^ cofì  anco  vi 
lodiamo  il  calamento;  quantunque,  come  habbiamo  detto,  vi  fia  flato  pofioinab- 
haglio.  S'aucrtirà,  fi  come  deW  altre  medicine  opiate , dinon  dare  quella  falla  con 
tpio , fe  non  dopo  la  fermcntationc  di  fei  mcfi . 

• Requie  magna  di  N'colò. 

La  H^eqiiìe  magna  è coft  detta  pera  quctarc  col  fonnn  i febricitàti  di  febre  intcr- 
polUtj, quotidiana,tergana, quartana, acuta, eff  viepiù  che  acuta.V ariamola  coft. 
Si  pigliano  di  rofe,  & viole  ana  dramme  tre  : d'apio,  tofeiamo , mcconio  , papaiiero 
bi,ìnco, mandragora ,feme  di  fcariola,di  lattuca,diporcacchia,di  pfitio,  noci  mofia 
te, cinnamomo, & di  guccharo  ana  dramme  viia  e mcgaidif  vtdali  bianchi, fritdali 
raffi,  fandali  citrini,(l>odÌQ,e  tragacantho,anafcropoh  due , ir  grani  cinque:  di  mele 
fpiimato  quanto  balìa . 

O-Teruatione  nella  Requiemagnadi  Nicolò. 

E quella  Esequie  magna  in  vfoin  alcune  parti.  D iffì  ella  à piùguife,e  con  dìiicrfi 
liquori,  fecÓdo  l'intcationede  gl  infermi:  ft  tome  ha  T^gcolò  nel  fine  ddhflefia  corn- 
pofttione-Meconio  è proprio  nome  di pap.tuaro  domifìico,dclquale  ne fono,come  di- 
rnoflra  Diofroride,due  (fede  nel  genere  iJlcfo:il  bianco, ir  il  negro, amenduc  notif- 
fimi.  Ci  fono  anebora  altre  fpeciedipapaueri  ,manoii  fi  hanno  queftì  ad  intendere 
fotta  nom~  di  mtconio:  fi  copie  è ilpapauero  erratico , il  cornuto,  lo  (pumofo , ir  il 
rofo , detto  volgarmente  rofa  canina , ircronfklonc.  Cbiamafi  parimente  meconio 

l'opio , 
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FopiOtil/juaU  i fuoco  tratta  da  ipapaueri negri.  Et  in  più  campo fìtionifcritte  da  Gre 
ci  l’hahbiamo  noi  letto  ^ metani»  fuoco  di  meconio  negro , ^ apio  meconio, 
Ver  che  in  quella  requie  efìendo  Ìopio,o’l  papauero  bianco,  intend  eraffi  perm  econiu 
il papauero  negro  : ^ fieno  gli  iflcffi  forni , amertendo  appreffo , fi  come  delle  altre 
eompofitioni  opiate»  di  non  da  riafe  non  dopo  la  fermentatme  fua  di  fei  mefi . 

Confettiont  di  Phiinnt  fratta  da  Mcfiie. 

La  confettane  di  Thilone  di  fua  propria  inuentione,  è tfficaci(fima,  & certiffma 
in  fanaregli  acut  ffimi  dolori  dello  domato , de  lati , degli  hipocondri , del  fegato  , 
della  milga, delle  reni, e della  m.-.trice  caufati  &■  ec  citati  da  crudi  Intmori,  dagreffx 
Ventofità,& da  frigida  temperanza, lequali  forgendo  con  molta  Vchemenga  pojfa- 
no  indurre  caft  di  morte,  y ale  fimilmenteà  chi  din  pericolodt  fffocarfi  ; al  molta 
finghioggo , e d:fficolt4  di  orina  fm  rabile.  Puffi  coft.  Trendonfi  di  pepe  bianca , 
h fiiarno  bianca,  ana  dramme  venti:  di  apio  dramme  dicci:  di  gaffrano  dramme 
cinque  : di  ffngo,pirethro,  e^cafioreana  dram.  yna,  confcttafi  con  tanto  mele  fpu- 
mato,  che  fra  à pefo  quadruplnato  à tutte  V altre  cofe.  La  dofeècomececi,  ouer/àua 
piccola  con  quelle  cofe  data, che  vi  fon  più  coniieneuoli.  Et  di  queUi  fono,  che  vipoit“^ 
gono  la  te  rga parte  di  vna  dramma  di  mujchio,  &fublime, 

0(T  rua  ione  nella  conretfioned.  Pfii'ont*. 

Dell  e compofrtioìii,  & antidoti  di  Thilone  Tharfcnfe  Thilofopho,  ir  medico 
Cellcnt'fjimo.trc  fonofrate.ir  fono  le  più  fkmofe  ,ir  ofìcm  tc  : l' ima  èque  fi  a prima 
difH.1  inuentione , ch’egli  in  verfi  ofeuramente fertfre  m enigma,  & c he  poi  Galeno 
tu  Ila  feconda  parte  del  non»  libro  della  compofrttone  de  i medicamenti , dotte  fono 
detti  ver fr, dichiarò  in  picciol  profa , eJ"  f iftcfra compofrttone,  i heéqueSìa  dcfcritta 
da  Mefite,  fuori  però  che  d'hauer  quella  di  cttforbio  in  tuoco  del caftore.  Il  mufchio» 
che  vi  foglionof  ha  detto  Mefur mettere  alcum.è  fi  ita  pii  tofio  additione  per  l'vfo 
di  alcuni  falli,  ir  diligenti  che  ne  hanno  a^g'un' a , effenda  egli  nella  intenreneprf 
tiofo,  che  Vi  fofie  pofìo  dal  proprio  auttore.  La  jet  onda  è quella  detta  del  tiomedelP- 
auttore , ir  da  'Romani  che  l'vf  irono Thilonio  Romano  : laqiult  per  rffer  à quella 
primardi  virtù,  ir  di  fai  alta  equiualente , ireffendoft  per  lungo  vfoaill’ Italia 
frequentata  ,è  aueniito  che  effa  fola  fi  ojfrrua,  & fi  adopera  anchoin  luogo  di  qmfl.t. 
La  terga  t’ il  Voilonioperfico  offeruato  da  Verfi  ani , ir  da  noi  anc  bora  hoggidì,  0' da 
quafi  tutte  le  nationi  : le  quali  compofie  qmfotto  flenderemo. 

PhiloKÌo  Ron-,an»)  Tarli o/.  di  A .iC>  ii;’3. 

^ llVhilnnio  F,oman  T arfenfe fh  valentemente  à diuerfe  infermità,&  maffima- 
wnteà  dolori  coll  t,  ir  è fi  dat  tuo  di  tutti  i dolori  interni,  ir  induce  fonno.  Raffi  in 
qtitfio  modo.  T gltonfì  dipepe  bianco,  tofciamo  bianco, an.i  armi  venti:  d'opio  aurei 
(t-cii  : di  z ffrano  aurei  cinqui  : di  eufotb:o,fpivo,c  pieretro  ana  aureo  v,io:  di  ca~ 
fiore,  xedo  wa , doranti  i , perle  non  perforate , ir  Jel  ana  dram.vna  : di  meUfii»- 
ruato qiunto  b.ifla.  Sene  dd  come vn  cete  lOn  acqua  tepida  . 

OlT  riiarione  n.  I Phi'onio  Kiniiano  Tarf  nfe. 

Qupilo  Vhdonio  Romano  è detto  d',Autienna,  nel  quinto  libro  douev  introduce 
Ca'enOa  oarlarncinperfonadellauttorpraprio.  Egli  fi  cofi  urna  ir  fi  commenda 
anc  bora  pùdi  quclh,  che  ferine  ìficolò  nel fuo  antidotario.Jl  Manlio  nel  trafcriucr- 
lopu  enato  nei  cui  affi,  rode  t pejh  ponendo  dramme  p.r.iui  ei , gfr  nella  fini  dram- 
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tnamexa  pefvna  integra.  Jlfel  è medicina  (dicet^uicenna)  di  empitone  fimi-' 
lealgengmo  caldo.&fecco  nel  tergo  grado. ‘Tel  quale  ejfendoci incor  nito.ciéfor- 
(&  lo  confentono  i ‘Dottori  di  medicina)  di  porre  in  Jito  luogo  imefiogenrioMO 

tonfettndoancb'egli.ficomeilpepeaHaSÌHpefìittme'nociuadell'opio.  ^ ^ * 

Philom'o  PcrficodiMifie, 

J l Thilonio  ‘Terftco  è di  grandi  fina  virtù  atjlnffo  delfangne  di  qu.ibtnque  lueot 
fi  venga  cgli,&alfuojpHto,eft.mitnjie,ò  non  vtfia.  E va'.orofo  alla  doloro  fa  fuper- 
fiiiitàfimilmente  de  i menflrui , <fr  à quella  dell'hemorrhoidi . & alla  oeflionedel 

corpo  fanguinolente, et  alle  donne  grjuide.aìleqHali  fi  rompe  il  menjìruo^.e  li  confer- 

ua  la  creatura  nella  madricc  : la  compofitione  è queSìa.  Tiglianji  di  pepe  bianco , e 
feme  diiofeiamo  bianco  ana  dramme  venti  id’opio  Sterra  figillata  Ma  dramme 
dieci:  difcedencgi,&  g.;jfr.vto  ana  dramme  cinque  : di  caflore  '.jpigo  ,piretro,eufor~ 

bio,perlenonpcrforate,carabe,gedoaria,doronici,& ramici) anadrammern.t:  di 

canfora  la  terga  p.trtc  d' ma  dramma:  di  mele  rofato  colato  quanto  baHa.'D^ffi  da 

tncg.1  dramma  ad  vna  integra  con  fitcco  di piaatagine*  oucr  con  acqua  dirofe, 

•vino puro  in  moderata  quòniità . 

JUfrcTtmioncnel  Philonio  Perficodi Mefue. 

Thilonio  ‘per fico  pofip  da  Mefue  nel  fine  del  capitolo  deWvfcita  del  fanpie 
per  bocca  é vfitato,  & laudato  anebora  più  di  quello, che  pone  eyfuicenna  nel  quitt- 
to  libro  dopo  al  Bramano  d quefiopoco  differente.Molti  trmatori neltrafcriuere  que- 
ftohanno  errato  nel  principio  fcriuendo  papauero  bianco  per  pepe  bianco.  ^Itrian- 
eborafi  fono  fortemente  ingannati, dichiarando  il  fcedencgi  effer  feme  di  canape  per 
trouarlo  in  alcuni  telìi  con  afpiratione  cofi  fcritto  fchenegL  Iqu.iti  hanno  voluto,  & 
cogliono,  che  cofiajpirato  fta  il  feme  di  canape,  llcheft  come  è approuate  da  piùfa- 
ui,è  intutto  fàlfQ-pcrciocbeafpirato,&  non  afj>iratoèillapideematiie,il  quale  pik 
fi  conuiene  in  qurfla  confetlione , che  il  detto  fone  : Et  che  debbia  efiere  cjfo  emati- 
de,euidentemcnteft  può  conofeere  in  Mefue  nel  quarto  libro  al  cap.  i.dell'vfcita  del 
ftngue  della  bocca.  Onde  è par  detta  quifta  co>ifcttione,doue parlando  delle  medici- 
ne particolari  ottime  dtal  difetto  lo  cbiamain  vita  compofìtione  ditrocbifei di  Tao- 
Io  fcedencgi  lattato.  Et  pei  ncllamedicina,che  feguita  di  Zacharia  .A  ragi  lo  chiama 
(&èpure  vn  medefmo)  ematide.  St  in  quella  nolìraopinione  vi habbiamo  anco- 
ra veduti  i migliori  interpreti  di  Mefue.  Sard  ottima  la  elettione  di  detto  ematide 
quando  fi  eleggerà  duro,frangibile,& che  tinga  bel  rojfo,  & infktegga  traggia  al 
nero. Jl  pepe, il  caflore,l'ctiforbio,ilpirethro,cjr  Hgaffrane  fono  in  queflaconfettio- 
ne,  (jr  coft  in  altre  opiate  dotte  vadino,  il  temperamento  dell' opto  con  la  toro  calidi- 
tà,  con  la  quale  faldano  la  nocitta  fica  frigidità,  t^gli  reprimono,  gli  maturano,  gli 
ri  fola  otto,  àr  gli  carminano  la  cange  latione  fua  flupefùttiua.  lo  ^igo , le  perle,  le  ca- 
rabe,la  gedo.ma,i  doronici,  cfg  i ramici)  vi  fono  d confortationc  de  ifpiriti.  La  terra 
pgiUata,  tfj-  lapide  ematide  per  virtù  diaftrignerc,di  refrigerare, di  riempir  la  con- 
caiiitd,  c faldate,  cflagnarelefanguinolenge,e'l  vomito"delfangHe.‘Di  che  queliti 
antidoto  coni' opio  inficine  è tutto,  comeèdcto,  virtwftffimo. 

Elctrtiariodi  bacchedi  lauro  di  Rafi». 

In  rlettunrio  di  bacche  di  lauro  è valorofo  alla  pajfioneilliaca,^  laterale, & al 
dolor  de  gli  iKttjìini  prodotto  da  cattfa frigida,  ouero  ventofa.  Fajfiin  quello  modo, 
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Si  prendono  di  foglie  di  ruta  fecca  dramme  dieci  : d'ammio,  cimino, nigella,  ligufU^ 
co, origano, carni  aleS'*ndnni,am.mdole amare , pepe  nero,p  pe  lungo,  mentLiftioì 
dauco,  acoro,  caftore,&  bai  che  di  lauro  ana  dramme  due:  di  J'erapino  dramme 
quattro,  opopanaco, dramme  tre,  confcttajnon  meiejf  ternato,  che fia  ai  vgualpe- 
fo  di  tutte  l' altre  cofe^ . 

OT  ru.tione  neM’e!crni2r'*  di  bacche’ di  lauro  . 

Qu  .flo  elcttuarìo  di  baci  he  di  lauro,  è molto  in  vfo.  La  deferittione  è nel  nono  ad 
^ Ima/ifolnrl  cap. della paffione colica.  Si deue confettare,iorne  vurl l'»nttore,con 
t mt' altro  mele Jhumato,  ihe  fieno  tutte  l’altre  tofe  infteme , eir  non  più  : & quciìo 
per  più  fila  ijfcacia.  .Alcuni , perche  molto  l’adoperano  ne  criftcti , lo  preparano  al 
modo  de  glaltrielcttuari,  cioè  d'on'ge  tre  di  Jpede  per  libra  i . di  mete . La  nigella 
fentta  ajjulutamertte.voiUono  molti  faui,chefia  il  gittone  detto  mdanthio,  bmebe 
in  qiiijìo  elettuario  fi  Litidupiù  cflai  la  nigella  utriiia.I  caiui  .A  Itjìatidrini ,fi giudi-^ 
ca,cbc fieno  ifemi  dell'apio  .Alffìandro d tutti nctjfimo . 

Danilo  di  Mefuo* 

•*  Il  Di.tnìfo  Canata  frigidità,  & ventofuà  del  fìomaco,  e flemma  cruda,  che  v'a- 
bonia,&latnfCelunga,nata  dacagion  frigida.  Taraft  cefi.  Saigon  d'ani  fi  dram- 
me XX. di  Hqumtiai&m  iflice  anadram.viij.di  cami,mac!s!^la>iga,gengiouo, fi- 
nocchio,  e cinn.imoino  aria  drarn.v.  de  i tre  pepi,  r alamento , pirethro , e ceffta  aria 
dramme  ij.  di  cardamom  i, garnff  ini,cubcbe,gajfrano,^  frigo  ana  dramme  vna  e 
mega  ; di  guccharo  onge  due  : di  mele  frumato  quanto  bafla . 

OlTrmaciono  • 

QucHo'Dianifo  è in  vfo,  c-r  è de  ferino  da  Mefue , il  pirethro  è radice  molto  fali- 
uarc,  fi  deue  eleggere  l'Orientale  per  più  perfetto  : l'Italico  non  fi  crede  che  fia  il 
vero  piretìno . 

Hicra  d'Hcrmcte  fcrittadaMrfuc. 

Tieìla  hicra  d'Hcrmctc,  eh' è confettione  di  lupho , il  ghu.mento  è certiffuno , e 
prouatà  alla  doglia  di  teda, alla  hemicranca,alta  vertigine, alta  par.tlifia,  alla  cpi- 
lepfia,al  tremoie,^  alla  tortura  della  bocca.  Turga  l humorgxfl  r,vifcofo,ir  fot- 
tìledefccndentc  dal  capo  ne  nei ui {nelle gionture,  nello  fìomaco,  (jr  in  tutto' l corpo. 

Fa  vcihtà grande, & certa  alle  doglie  delle gionture,c delle  reni,  ci- alla  colicadif- 
ficile . dcUa  mitrile.  Onde  à farla , fi  piglia  d'aloe  oncia  r .di  trochifci , di  colo- 

quintida  aurei  otto  ; di  turbithi,  agarico  , dell'  vne  ^ l’altro  lupi)  csficcati , ireos , 
Jèrapino, mirabolani  citìinà,^]choli,& indi  ana  dram.vna  tir  mega  : digcn/jouo, 
cinnamomo, m.’fiice,rllehoro  negro, bdellio,  euforbie,  rf.o,  rasfu  lignea,  fate  in- 
do,ca}iore,-z.ijfrano,Jcme  di  apio,  di  liguHico,  cocco  gnidio  gjr  fh  c.idos  ana  drarn-i. 
di  iquilla  arroflita  dram.  2 .s. di  fiamma  ne  a drani- i.F.  fri  d Ogni  cofa  buona  tntura- 
tione , fatuo  che  delle  gomme,  che  fi  diffuluono  con  vin  odorato , cJ“  fi  inuilgona  effe 
poluiin  Cucco  di  enemnen  tfininifino,ches'infiippvio,  poi  fi  feceano,e  di  mono  s'in- 
uolgono  ne  medcfimi  i o.umeri  afinin  con  alquanto  d olio  di  noci , & fi  leccano.  Tot 
fi  confitta  og  ni  i ofa  infu  me  co  tanta  quàtiia  di  mele  frumato,chcfiii  i fia  confettio- 
ne à modo  di p fi  i.Lt  dofcèdi  vnadr.vn.a  due  dopo  t.zfinìicutionefuadiJctnKfi. 

OlTcf  uationo  • ^ 

SìucHahierad'Hermetcè queìlachefivfii,  ^ qiicUa,  chepone  iJilCefiicìielJur^ 

. - hitidotario. 


Digitized  by  Googic 


xn  01 1 tiT.rTv^\ìt:  iTj 

antid^t  trìo , & chedefcriue  anch  'tet  ne fuoi  femplici  nel  capitolo  del  lMph;m.i  in  det- 
to l’in;n  l.i  pone  m^lapropria  forma, in  cmgtà  la  fcrifìe  Hermete proprio  : la  quale  à 
qui  Ita  nor.  U altro  è differente , che  dèlia  coloquintida  permutata  da  Mefite  ne  tro- 
t hit',  t éandahal,&del  bdellio  agiuntotti  da  rfio  Mefite  à buona  cagione,  ^ vtilc^ 
molto, effcndo  egli  virtuofo  in  rattificare,& reprimere  il  defi  tto,^  nocumento  del 
fuct  0 de  cncurieri  afinini,fi  i ome  afiai  bene  notifica  Mefite  nel  loro  capitolo.  ^Alcuni 
fi  fon  tuga  nnati  in  qttefta  compofitione  nello  flimaregli  otto  aurei  de  i trochifci  trop- 
pa quantità , nonefiendola  coloquintida  nella  definttioned  Hermete  altro , ch<L-t 
otto  dramme . Mltrinon  fnterihia,  ma  giullaconofciutola , l’hanno iftimata , & 
detcoii:  edr  pcrtalelaconofierÀchiw'aue  è p' udente  nell’ arte  medicinale.  'ìdsl- 
laqt'..ile  rfTeadm  tJH€efue  pruj^ntiffimo  non  tenga  m ghoramento  ( come  è giudica- 
to da  ihifa)  permutò  cofila  coloquintida  ne  i fuoi  trOihifci,  e gli  accrebbe  nel  pefo, 
^''-qiicììo  fcccei'J'  > '.omcè  opmionde  più  [auif  i accieche  integramente  la  confet- 
tionc  h.vu  fie  la  propei  rione  delle  dram.otto  della  coloquintida,  laquale  non  haureb- 
be  h.'iVHtx,feccfi  non  l’.icrrefi.eua  ne  gli  otto  aurei . Sera  la  preparatione  jua  con  di- 
liger.ga.Cj;-  m jjimamencv la  inuolutione  delle fpecie nel fitcco  de i cocumeri afinini, 
enelUquvitiia  del  mrlean  hom, liqualefpumato  che fta,come  è detto  nella  deferit 
tioiic  .tanto  J tue  eficre  'hi.  mente  ch'adoppia  nel  pefb  tutte  le  fpecie  ,intcndendoui 
anebora  le  gomme . . tlaoU  triplicano  il  mele  alle  ffecieperpiùdeheateggadigu- 
fio,ma  nè  coft  confetta  la  hicn  più  deboh.Si  hauerà  anchora  auuertenga  di  no  dar- 
la fe  non  dopo  che  fia  fiata  fermentata  feimefi , per  lamalitiapericolofa  delfiicco  dei 
cocumeri  afimni  : u gomme  fi  diflolueranno  à cagione  di  virtù  più  confortcuole  in 
vinoottimo,qHanru’iqucfirngadfìoluerle,fipoffono  ridar  ir.poluere. 

Hi  fra  di  I.og.idio  feruta  da  A «io. 

La  hiera  di  Logadio  fina  la  locutione  impedita  da  qual  fi  voglia  materia  bumch 
rale.Turgala  melanconia, efi-  iafiemma-Valc all.ivertiginc,cfi;-  cfcur'ità degli  oc- 
chi,al  mal  caduco,  allaparalifia,  al  tremar  delle  membra,  alla  doglia  della  teiìa, 
hemicrauea,  e cepbalea.c^  à doglia  di  cofie. Minta  le  fi  cariche, ilr  aìtituhc.Gioua 
'aliinfeitationCigp  macchie  dille  cotica,comemorfea,albara,&lcpra.  Et  prouoca 
il  mcnflruo.Oi  dinafi  cofi  VtHonfi  di  coloquintida  dramme XX.  di  fquiliaarrofiita, 
armoniaco, agarico, fiammonea, elleboro  egro.^hipenconranadrammavnaidi 
epitb:mo,pol!podto,tJellio,aloe,  camedrio,  marrobio, Scafila  ana  dramme  otto  : 
di  mtrrha.pepe  bianco,pepe  negro, cinnamomo,  goffrano,  opopanaco,  c.fiorc,  fera- 
fino,fcme  dipetrofdlo,& arifiolochia  anadramme  ^.confettali  con  mele,  & dajfii 
daducàtre,  fino  à quattro  dramme. 

Oflmiat'onc  nd’a  hieia  di  Logadio . 

Quefla  hiera  di  Logadio  è l'tficff.u  che  diferiue  cretto  nel  tergo  libro  à Cap.  1 1 6. 
tr  che  recita  il  Brafauola  nelle  fueptlule:  & quella  che  offeruiamo  noi  perla  più 
vera.tfi-legitimad'effo  Logadio  medico  à fuoi  d)  eccellente,ft  come  più  altre  difirit- 
tiom  riferite  da  più  altri  auttori , ne  fanno  chiarifjimafede , Cofìummo  la  maggior 
parte  delti  fferiali , angi  quafi  tutti  la  hiera  detta  da  'Élicolè  logadione  Memphito  d 
qutflaajfai  diuefa  , laquate  può  egli  hauere  tratta  da  quefla  fkulmencecon  accre- 
fcimento  dt più femplin, quantunque  dica  ilBrafauola,dopo  il  rtderft  della  €t  molo- 
gia^c'ha  detto  "Jilicolòial  nome  di  Logadione,gfi-  AU'tnphito,non  l'hauercconofiiuta. 
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Le  gomme  (i  iiffoliaramo  con  vino  oiorifero,eaunga  che  non  fi  a detto  daìTauttoref 
cJf  confettara^i poi  con  mele, che  quadruplica  il  pefo  di  tutte  le  cofe;c^per  chefifo- 
diifhcciaogn'vno  deUa  differenxa,che  è tra  quefta  hiera  di  Logadio,e  quella  di  2^- 
colò,  vegga  ciafcuno  quell’ antidotario  dedo  iHcIfo  'mcolò,  e conofcera  tficre,  come 
habbiamo  noi  detto.  Vedano  poi  anchor a,  fe  vogliono  la  hiera  diqueSlo  nome  di  Lo- 
gadionedity4ttuario,di  e^iutcenna,  c^di  Serapione,  gjr  vedranno  hauere  tutte  al- 
le facoltà , & all’andare  vna  intentione,  & potere  mede  fimo  : & haucr  cjji  auttori 
tratte  dette  hicre  da  quefia  vera  di  Logadio,  quantunque  eglino  non  vi  babbino  ag- 
giunti altri  femplid. 

Hiera  di  coloquincida  recitata  da  Mefue . 

la  hiera  di  coloquintida  d'inuentione  di  Huffb  purga' l capo , lo  Slomacho,  e tutto 
il  corpo  dagli  humori gra  ffi, e vifcofi,& caccia  foluendo  la  colera  negra,  conferì fee 
alla  paggia,alla  melauconia,alla  epilcpfia,aUe  vertigini, alla  tortura,  {ir  alla  para- 
lifia.Dirompe  la  ventofità,conforta  lofiomacho,^  la  digeiìione,(ir  é medicina  ot- 
tima all' viceré  maligne  ffìftolofe, al  cancro,& alla  lepra.^d  comporla  fi  cogliono  di 
flicados,  agarico,  & chamedrio  ana  dramme  dieci  : di  coloquintida  eletta  dramme 
venti((ir  in  altri  per  la  coloquintida  fi  legge  trochifei  alandahal  dramme  venticirv- 
qite  ) di  ferapinot&opoponago  ana  dramme  otto:  difcmedipctrofcUo,ariiìolochia 
rotonda, et  pepe  ana  dramme  cinque, di  caffia  dramme  fetteedi  cinnamomo.gajfra- 
tio, Ipigo,  mirrila, eir  polio  ana  dramme  q.s’ infonde  la  mirrba  in  vino  ottimo,  érpe- 
fiate  le  altre,  fi  confetta  con  mele  fpimato, 

Oneruacione  nella  hiera  di  coloquintida  ■ 

iluena  hiera  di  coloquintida  di  inuentione  di  Bjiffb , medico  Ephefino , cir  de- 
ferita da  \^efue,è  quella  che  fi  prepara,^  che  è commendata  anchora  più  di  cer- 
tealtre,  che  pur  fi  leggono  di  queSlo  nome  in  alni  auttori.  T^n  feràinquefta  fenon 
ottimomodo  neUapreparatione fuad' infondere , & difioluer in fteme  con  la  mirrha 
il  ferapino,^  Ìopoponaco:quantunquenon  habbia  nella  compofitione  detto  l'autto- 
re  altro,che  la  mirrha,  che  pure  fi  proua  contale  infufionc,  dijfolutione , che  dia 

all'antidoto  più  virtù  confortatiua , & cofiporui  anchora  per  la  coloquintida  i fiw 
trochifei,  fi  tome  Hanno  nella  deferittione,  cr  le  cinque  dramme  di  più,  che  vi  leg- 
gono , non  vi fono , fe  non  à fine  falò,  che  la  confettione  habbia  lagiujla  proportione 
delle  dramme  venti  della  coloquintida . 

Hiera  ma^na  di  Nicolò. 

La  hiera  m,igna  vale  à diuerfe  paloni  del  capo , alla  diHemperanga  dell' orec- 
chie,de  gli  occhi, & della  matrice.  Turga  loflomacho  ottimamente.  Emenda  le  of- 
fefe  delfegato,rimoue  la  durtgg^a,e  maledifpofitioni  della  milga,  et  è di gicuamenr 
to  alle  rent>&  alla  vefica.Onde  fi  prepara  nella  fegueuteguifa.fi  prendono  di  cinna- 
momo,ffigo,gaffrano,  fquinantho,af aro, c affa  lignea,xilobalfamo,  carpobalfamo, 
viole, aficngp,epithimo, flicados, agarico, refe, turbith,coloquistida,etm.iflice,ana 
fcropoli  duetdH aloe  quanto  che  fieno  tutte  le  fpecie;  di  mele  quanto  bafta.  "Vaff  :nc^ 
dramme  tre  la  mattina  con  acqua  calda,  facendo  alquanto  di  digiuno.  Et  inpilole  fe 
ne  forma  da  quinded  à diciafette,  & fi  danno  con  diagridio . 

OiTeruatione  nella  hiera  magna  di  Galeno . 

Quefiahiera  magna,ouerocompofita,conK  è anthor  dettoci  di 'L{icolò,&i  quel- 
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h thè  t't^erua.yi  t'aggiungono  quando  ppnpara  per  pillile  fcrop.  quattrodi  dia~  ìs' 

gridio, cioè  à tutta  la  cotnpofitione,  &formaft  con  mele  rofato.  tJl  Ca  prepar an  dola 
per  chnfieri,ne  quali  è molto  vfata,fi  confetta  con  mele  fumato  più  quattro  vo  Ite  » 
thè  fieno  tutte  l' altre  cofe  inpeme. 

Hicra  pica  di  Gaieoo . 

‘ La  hiera  pierà  detta  di  Galeno , non  cede  di  dignità  ad  alcuno  altro  antidoto  , eJr 
ntaffimamente  neWindi/poptioni  dello Pomacho,  eJr  più  quando  l'aloè  è lauato,  per- 
eiocheè  piùalthora  con fortatiuo,  quantunque  nel  foltiere  papiùdebole.  Evalo- 
ropffima  alla  fouerpone,  dr  naufea  del  Pomacho,  dr  alle  fue  infermità,  & à queUe 
del  capo,delfegato,dellegionture  delle  reni,  della  matrice , delle  membra,  & det- 
t altre  parti  frigide , & caccia  l’humidità , df  putredine  in  loro  generate . Falc  alti 
moleliati  dalla  fete,  &àgli  hidropiei,  dradogniinpatione,  & venteptà,  alla  dt- 
gellione  tarda . Et  alla  d^coltà  dell'orma,  caccia  la  colera , & la  femma.  E otti- 
ma all' infiammatione  inter'toref  eh' è vna  cagione  di  ptpeme  intrinfechr  fremma- 
tiche.)  v^umenta  il  odore  di  qiie  luoghi, per  dotie  ella  pafra-^cuifee  i fenthnenti  i 
tetterati,drlorfoccorreall’hora,chepertroppoPudiare,leggere,  drferiuerep tro- 
vano oppreffi,dr  fàPiditi:  à fùria  p prendon  di  cinnamomo,  legno  del  balfamo,afa- 
vo,  & jpigo  nardo  maPice,dr  ^aprano  ana  dramme fehd'aloe  dramme  cento. 

OlTcruatione  nella  hiera  pierà  di  Galeno  . 

QMiiahierapicradettadiGalenoèvnadellepiù  vptate.Terlecui mirabili fk-  » 
eeltà,&  diurne, n'hahatmto  ella  il  nomedifacra,  Etcop  il  di  hiera  è intefa  appreffo 
degreci,  & pierà  d'amaritudine  .Sopra  allaqualcompcptione , quintunquc  molto 
hanefpmo  prefuppono  di  ragionami , ne  pomo  nondimeno  pofeia  refi ati , haiien- 
dotrouatoWBrafanola  hauemedettoà  baStanga,  & con eccellentia  nelle hkro 
delle  fue  pilule.  Ft  parimente  batterne  toccato  i %euerendid' .Araceli  nella  loro 
cen fura  fu  i.^efue  nella  hiera  pierà.  Quella  che  diciamo  eppere  detta  di  Q aleno  è 
quella,che  più  generalmente  s'offema,  dr  che  p lauda  anchora  più . Si  tiene  eli  a pre- 
parata à tre  guife:  l'-ona  à forma  d'elettuario,con  libre  quattro  di  mele  primato  per 
ogni  libra , che  pa  tapoluc  : l'altra  p tiene  in  maffa  di  pilule , & chiama  fi  pillile^ 
di  hiera  pierà , onero  femplice  : la  terga  tienp  in  polne  fottìi  fpma , che  fottiliffima 
tutta  deue  effere , quantunque  l’afaroper  promeare  [ orina  fupc  migliore  trito grof- 
famente , accioche  meglio  n'entra , & trapaffa  f aloeper  le  vie  angnfc,  e Uretre^ 
pngaimpedition  d' alcuna groffegga.  E queji'vltlmain  polite  la  hiera  ificp.t  di  The- 
tnifone  ; petcioche,  come  p comprende  affai  bene  da  Galeno,  ne  fu  cff  'o  il  primo  a t- 
tore  ; df  è quella  che' l predetto  óalenovsò  in  Tfpma. al  fuo  tempo:  dr  quella,  che 
tanto  ptroua  apprrggiata,  & celebrata  da  .Androm.tco , d' .A  flepiade , di' .A  e- 
tio , da  7aolo , da  Galeno , da  tyduicerma , d'e^Attìtario , da  <JHefue  ,&da  tari- 
ti altri  dignifpmi , perle  virtù  fue  degne , dr  fublimi  : aueiiga,  che  non  tuttip  eon- 
faccino  nefcmplici , dr  nel  loro  pefii.  ‘Dajp  inpoluc  ,dr  (oU,&  in  permifìionc^ 
d'altrimcdicinali  quanto  pa  vn  citccbiaro  : eh’ è il pefo  d vno  dinaro , cioè d’vn/t., 
drammo  comune , e più  anchora,  dr  meno , fecondo  che  ricchiedono  l'indipof tieni 
degl'infermi.  Et  con  effa  Ut p magnificano  altri  medicamenti à gran  rirtù  : p 
tome  fonale  pilule  del  lapide  armeno,  lecochie  ,1'aPatareth  ,leaìandabal  ,lc^ 

Jbmaciche , quelle  d’agarico , df  molte  altre . Si  trotta  anchora  in  effa  compoptione 
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elferui  aggiunto  da  Fì/icìdigniffimi,  cir  medici prudcnt  (Jì'nialtiij'implic-  : mrtJ 
Ugno  aloe, legno  caffia,  fqiùnantho,  carpello,  mirabolani,  agarico,  cp  rhimo,  rojc , 
afiengp,  altri  diuerft,  nomandolapur  fempre  hiera  pierà  ài  (jaltco.  %cnche  mif 
na,c'habbia  tale  aditionefi  cofluma,  fuori,  che  quella  con  agamo,  laruiaditionc^j 
dajji  in  detta  hiera  di  efio  agarico  hi  tanta  quantità,  quanto  fi.i  vno  de  pimi  fcmpli- 
ci , fi  come  diremmo  nelle  fue  pilule . Tdoi  ù[jeruiamo  componendola  in  clcttuario 
comporla  con melejpumato  à doppio pefo,the  fta  lapilue.  Et  fi  prona  poi  cefi  rompo» 
ila  effere  valoropffima , tr  effeme  intieramente  fedisfhtto  Galeno  dell'ordine , che, 
ha  egli  me(ìo  di  darla  con  mele  fpumato . JlThertoncjc , & il  Suardo  fogliano  che 
ftacompoUa  con  tanto  pefo  dimele , quanto  fiala  polue  : ma  à quello  modo  coiu- 
fettatanediuiene ella  pniinbreHcduri(}ima,nclqualdouria , mantien  formad’e- 
lettuario.  Laonde  fta  affai  meglio  à confettarla,  come  habbiamo  noi  detto,  cotij 
mele  àpefo  fuo  doppio.  Et  in  quefiam.inieravcggtamo  doucre  efkrela  confetta- 
tione  d’ogni  altra  hiera  . 'Nell'Hermctica  propria  lo  jpccifica  l'auttore  , dicen- 
do dotteìft  tutta  confettare  con  tanta  quantità  di  mele , che  diuenga  come  pafi ita , 
Et  fe  nell' altre  hiere  noni  cfplicato  fi  chiaro:  nonèperò,  chetali  non  debbino  efe- 
re  confettate , ft  come  beniffimo  fu  ogni  diligente  tJHcdico , & fpeciale , perdei 
fono  le  hiere  confettioni , che  fi  danno  in  poca , mavalorofa  quantità.  Habbiamo 
per  ottimo  conftglio  lo  aff  ergere  nel  mele  pofeia,  che  è fpumato,  eìr  pefto  U fpecic^, 
alcune  goccie  divino  odorato  per  effere  in  ogni  medicina  di  qual  fi  voglia  qualità  , 
intentione  di  confortamcnto,fi  come  ci  hanno  fiuto  conofeere  molti  Alerei  nella  dot 
trina,^"  arte  medicinale  eccedcntif.s' auertirà  nel  comporla  di  non  mettere  lepolui 
nel  mele  infine  à tanto , che  non  fu  egli  diuenuto  freddo  ; accioche  l'aloè  non  s'am- 
maffa,& ftringafi  infieme  à guifa  di  duro  vi  fio.  .Alcuni  hanno  detto  non  douerfi  da- 
re la  hiera  innanzi  la  fcrmentationefua  difei  mefi,^  che  fiuta  chefia.fi  debbia  fe- 
peUire  ingrano, ouero  in  orgp,  onero  fi  confetta,  & che  è meglio  ò di  (fiugno,òdi  Lu- 
glio. Ilchc  da  prudenti  è ruccato  indMbio;pcrcioihefi  dà  ella  virtuofiffimafermen- 
tata  di  poco  fenga  eficre  fiata  fepclita  in  cofa  alcuna,^  confettata  d'ogni  tempo . 

Elf  ttuario  detto  Benedetta  femplicc  di  Nicolò  . 

La  benedetta  femplicc  purga  la  flemma, O"  U cholera.  F.  valorofa  alla  gotta  ar^ 
thetica,  & dlapodagracaufatadafrigidità  . (onferifee  molto  adì  vitij  delle  renij 
tir  della  vcfica.Sipara  in  queiìo  modo.Si  togliono  di  turbitb,cfuia,girgucch.iro  ana 
dramme diechdi diagridio,hermodatto!i,ei:r  refe  anadiarnme  cinque ;di gara ffanir 
fl>igo,gengiouo,‘gaffrano,faJfifragia,pepe  longo, ammio.atncmo, cardamomo  fperma 
d'apio  felino,carui, fai  gemma,galanga,niacis,fcmc  di  finocchio,  di  fparagi,di  bru- 
fci,dilitl}ofpermo, polipodio,  & lapii  lincis  anadram.  vna:di  mele  quanto  bafla. 

OlTetintinne  nella  b"n?detta  di  N'coìò  . 

Qmfìa'Benedetta  femplicc  èdiferitta  neW  antidot  ario  di  T^lcolò , & è molto  in 
vfo.  'ì<leUa  defi  rittione  m.vtrano  in  alcuni  tedi  l',ammio,il  poUpndio.^il  l.'pis  bn- 
cis.Eteuui  due  volte  il  mihun  foUs.rhecofi  è anrhor  detto  il  lithofpcrmo.oucr  g-  a- 
no  del  Sole.  L'errore  può  efierc  di  leggieri  aumuto,  che  aUwit  tra  fluori  habbino  pre- 
fo  per  lo  felini  fpermatis  (cofi  detto  ne  tefU  latini ) dueto  fe  : il  fcmedel  petrofello  cl 
lithofpcrmo,non  effendo  però  altro, che' l feme  detto  del  petrofello.  Et  cofi  fiuto  que- 
fio  nome  di  fpema  s'intendono  ogni  forte  di  feme  nati,  come  frutti . Et  qii:iì$ 
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hen-ffìmo  fi  c«n$fce  neU'eUttuam  detto  diaffermatone  di  Mefiti  feompolìo  tutto  di 
femt , juort  che'lgengiouo.  Il  Trefo/ìto  dice,  che'l  iiagridioin  queSìa  lompofitione 
nella  glofìa,  & foftdla,  chefopra  vi  nota,  non  dena  effere più  di  due  dramme,  alle- 
gandonequeiìa  ragione:  che  piùefiai  è potenteil  diagridio  nelle  cinque  dramme, 
ch'é  per Jvluere  la  ihoUra,che  non  éilturhith  neUedieciper  foluere  la  flemma.  ‘Di 
che  lì' ha  i antidoto  la  facoltà  p>  mctpale:  ma  quafia  fi  fatta  fica  ragione  é in  tutto  re- 
probata.&  rwocataindntro  da Medtci.cohìonpocomarauigliarfi,  chenonhabbia 
egli  conofciuto.cht  appreffb  atti  turbith  fono  anchoraglt  hermodattali,l'efula,  il  po- 
lipodio,& ilfalgemma:  tutti  nel  foluere  La  flemma  valorojiflìmi  : Aia  che  chiar^ 
fi  rnolep  ù di  quefla^  che  le 'Benedette  di  'Nicolò  Mirefio  .A lefiandrino,  delle 
quali  è tratta  quefla , in  che purfempre  vi  fi  legge  di  diagridio  le  meta  di  quello  , 
che  fieno  il  turbith  i ^ ^ t » 

Caffa  tratta  perchriJlcri  magli}  ralì , 

La  c.jffiatratta  per  chrilteri  purga  la  colera,  e^r  la  flemma,  purificail  fimgue , 
eflingue  le  tnfi.iiumatiow.  ammortala fete,  mondificaloflomaco,  rifolue,  ^ opera 
feuxa  alcun  nn  aumento, ^ conftrifce  alla  molta  calidità.  Tarqfi  cpfi.  Si  pigliano  di 
tuccharo  rofio,  & bumido libre dimelelib.B.  di  decottione comune  perchrifteri 

Itb.  I z.Siruo.eognicofatnfiemeaf}>eflìtudìnedimele,&aggiuntedipolpadicalpa 

hb.^.  diprune  lib.  z.fifiijoprad  fuoco , chevenghinoà  confiUengad’elettuario, 
ferb.ifi . 


OfTiTuarJort^ . 

Quella  cafliatrattaper  chr-fleri  è digniffma  molto,ce  ne fono  molte  altre  deferiti 
tioni,  che  dmerfamente  e{fernanoglt fpeciali  : deUe  quali  fol  quefla  habbiamo  noi  de- 
fcritta  per  efjere  da  noi  collimata  , spronata  per  lungo  vfo  valentifma . 7^n  fi 
fard  la  caffia  bollir  troppo  fui  fuoco , 

Eltttiiariocontroi  vermi  magiftrale. 

e^d  Elettuario  contro  à vermi  prendonfi  di  coraUina  colta  di  quell' anno  onge  6. 
di  liqwritia  rafa  onga  i . d'anifi  mondi , & [ente di  porcacchia  ana onge  megq  : di 
garofani  fini  dram.  i.fipolucreggiaognicofabeniffmo.  Tot  con  libre  due  di  mele 
nono  benjpumato  fi  fa  elettuario, gjt  dajfeneda  vna  fino  d quattro  dramme. 

Ofllruatione_a . 

T ra  molti , e molti  elettuari  contro  à vermi  quefl' habbiamo  eletto  pc'l  migl  ore 
per  ioperationi  fue  degne,  & marauigliofe  più  volte  vedute,  & prouate . 

~ hleauan<idilcgnoaIoe_j. 

Lo  elettuario  di  legno  aloe  è cofi  efficace  in  confortar  le  virtù  naturali,^  anima- 
ti, che  più  non  fi  potrebbe  dire.  Etperòfortifìcailcerebro , & lo  flvmacho  ottima- 
mente. Et  à comporlo  fi  toglieno  di  legno  aloe,  ^ di  rofe  rafie  anadram.g.  digaro- 
funi,  fiigo  nardo,  macis,  noce mofcate,galliamofcata,  cubebe,  cardamomo mag- 
giore,& minore, mafiice,cinnamemoicipero,fquinanto,  •geioaria,  been  bianco, 
been  rofio, folio, feta  cruda,perle,coralli  roffi,  charabe,  foglie  di  cedro, feon^edì  ce- 
dro, maggiorane  .fi fimbria  acquatico,metafecca,pepe  longe.gengeuo  ana  dram.q, 
di  ottimo  mufchto  fctopolo  vno,di  ambra  dram.  i mei^,fafii  elettuario  con  me- 

le di  mirabolani  emhltci,  ^ miua  aromatÌT^ta . 

Aromatico  gariofilato. 

Quefla  confettitneè  bima  molto  à confortar  la  digefiione,  jjr  il  ceruello , & il 
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tuor9,& ctfi  JnJJiSPiglitmfi  fette  iram.iigciroffanuvnaferJfeciedimacìs,%eiiì*^ 
ria,gaUnga,fandédi  cUrini,tTOchifci,ditrhodon,cinnamomojcgno  aloe,Jpica  inda* 
pepe  longo,cardam<m9:quattr9  di  rofe  roffe,dueper^ecie  di  liquiritia,  & digMlia 
tnofcata:  duci  fcropoli  difolio,^  due  di  atbebe,vno  di  tmbrtiy&  mez^  di finiffitM 
mufchiOifhcciaft  elettuarie  con  tanto  [tropo  di  cedro,quantofa  bifogno . 

Aromatico  nardino. 

La  confettione  di  aromatico  nardino  accrefce  le  forze  d debili,  cJr  alle  parti  prin- 
cipali di  tutto  il  corpo, fi  come  è al  cuore,  al  cerebro,d  fegato, al  polmone  ; aìloSìo- 
macho,  alla  mil%a,aUe  intejlini.  Si fi  in  qucftaguifa.  Si  prendono  due  dram.  di /fica 
inda,  due  meza  di  liquiritia , quattro  di  rofe  rofie , vna  dr  yn  fcropolo  per ffccie 
digallia  fcbeUia , di  cubebe,  legno  aloe,  macU, garofani,  cinnamomo , folio  indo, 
anift.fcorze  di  cedro, dr  trochifei  diarodon:  cinque  dipignuoli  purgati,^  cinque  di 
mandolemondate:  due  drammeper  parte  di  gomma  arabica,^  didraganti  ,mezp 
fcropolo  di  mufehio,  dr  tanto  [tropo  rofato,quanto[h  bifogno . • 

Eletruarlo  di  cinnamomo-  • 

Vale  l'elettuario  di  cinnamomo  allt  pafjioni  di  cuore , à difetti  matricoli , à Sto- 
machi infrigiditi,  alcerebro  humido  troppo  quanto  altro  medicamento.T’erò  fi  com- 
pone cofi.  Si  pigliano  quindici  dram.  dielettifimo  cinnamomo:  quattro  per fpecie  di 
canella  comune, di  cumino,dr  di  enula,  fette  di  galanga,  trxperparte  digarofani, 
di  pepe  longOtdi  cardamomo  maggior,  & minore, di gengeuo,di macit,dr  di  nocc^ 
mofcata,& dileguo  aloe:vnadram.diz‘ifrano,dr  cinque  onciedizuccharo/ìniffi- 
mo.  Si  compone  con  mete  fpumato.^lcuni  l'ufano  in  poluere  con  altro  tanto  zuccha- 
ro,quanto  pefano  tutti  i femplicù^Alcuni  vi  aggiungono  duejcropoli di  mufehio. 

Trifèra  mofeatadi  Alcangi . 

Quefla  confettione  è tanto  nobile , quanto  alcuna  altra  che  raccontata  ci  [taifL, 
fortificar  tutte  le  virtù.  'Però  à farla  ft  pigliano  cinque  dram.  per  fpecie  di  mirabo- 
lani cheboli,ÌHdi,cmblici,drbellerici,dipepelongo,dr  di  tondo,digengeuo,cipero, 
cinnamomo,&fpica:due  di  feme  di  aneto,&  due  di  f me  di  porro,  ma  c5“  meza  di 
canella, gara fani,noce  mofcate,c^  rofe,& feme  dipaftinacaivna  per  parte  di  ma- 
cis , cardamomo  ,galanga , dr  legno  aloe , dieci  di  feme  di  naflurcio,  vn  fcropolo  di 
mufehio  fi  compone  con  mele  fpumato,  ^ alcuna  volta  vi  fi  aggiunge  due  dramme 
di  feoria  di  ferro  preparata . 

Elettuario  di  reubarbarp. 

Quc/lo  elettuarioin  confortar  iljìomacho,  & lo  fegato  non  ha  pari . Et  [affi  cofi. 

Si  pigliano  cinque  dramme  di  reubarbaro,cinque  di  ficco  di  eupatorio,  O"  cinque  di 
fucco  diabfmthioimeza  per  fpecie  di  fumoterre,  [pica,  anif.cime  di  fqumantho,  fé- 
medi  apio,afaro,  caff  alignea,  fUr  mandole  amare feorticau:  vna  dramma  di  of- 
frano, vna  dimirrha,  ft  compone  con  mele  fpumato . 

Elcmiario  di  affa  fetida  • 

Quefo  Elettuario  ft  fuoledare  anebora  auanti  che  venga  lafebre , & à morft  de 
venenoft  animali  con  vino  caldo.  Si  fa  coft. Pigliano  quattro  dramme  di  afa  fetida, 
& quattro  per  fpecie  di  pepe,  di  foglie  fecchedi  ruta, &dt  mirrba,  ft  compone  con 
mele  fpumato.  'Dafidavnadrammafinoàvna,&meza,  dr  à quei  che  hanno  la 
febre  ft  da  con  oximele . 

Diairis 
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Diairis  di  Nicolò»  ' ' 

ll*Diairis  a mele  ègréoiprefidio  à tufjietiti,alli  difpnoici,  & art  ertaci, che  quan- 
do è impedito  lo  fpirareper  difetto  di  reuma  difcefa  alle  fàuci , onde  non  può  egual- 
mente intrare,H^vfcire  lo  fpirto  vitale,  & ficoura  la  voce,  rè  perduta  per  frigidi- 
tà.Onde  toglieft  d'irepi,onee  i .dipulcgio,ifrop9,& liqmritiaana dramme  6. di  tra- 
gacantho,amandole,p'igne,cinnamomo,gengiouo,  & pepe  atta  dramme  tre;  di  pol- 
pa di  ficchi  fccchi,  e carnoft,  polpa  di  dattoli,  & di  vua  pafra  ana  dramme  quattro  r 
di fiorate  roffo  dramme  due  e mega,di  mele  fpumato  quante  bafia  - 

OnTcruationeneldiairisdi  Nicolò.'  'f  *'’  • 

Qwflo  diairis  di  mele  co  fi  detto  à differenza  di  quello,  che  fi  fa  con  zucebaro  (co- 
me diremmo  al  fuo  luogo)  è in  vfo  molto  in  alcune  parti.Lo  fiorace  rofio  è l'ifteffo  fio- 
rate calamita  eletto , e non  è il  thimiame  feccia  dello  fiorace  liquido,  c hanno  detto 
alcuni.  Et  che  fia  il  calamita,  fi  prona  per  ‘Diofeoride,  ilqiule  parlando  di  ejfo fiora- 
te, dice,  che  il  più  laudato  è quello,  che  è roffo,  & rafinofo . Il  emanilo  ha  in  que- 
Sìa  confettione  lo  fiorace  roffo  , tfril  calamita  , ^ dichiarando  come  il  roffo  è 
il  thimiame , dice , che  (jiliberto  di  v^nglia,  c'ha  anchora  diferitto  quefi  o elcttua- 
rio,  non  vi  ha  altro,  che  il  rofio  : ma  che  amendue  vi  deano  efferpofii.  fiche  non  ap- 
prouano  i migliori  Dottori,  anzi  giudicano  che' l predetto  Giliberto,  & 2^rotó  ap- 
prefio , che  fu  dello  elettuario  primo  ultore,  babbino  ferino  più  rettamente  diefìo 
eJHanlio:  non  ponendo  nell' antidoto  altra  che  lo  floraccrofjo  ; intendendolo  però 
per  il  più  perfetto  calamita , il  quale  fi  confà  anchora  più  nelle  facoltà , che  tiene^ 
queflo  diairis,  efiendo  la  natura  di  effo  fiorace  calamita  , come  ci  fà  chiaro  ‘Diofeeri- 
de,  di  rifcaldare,moUificare,&  mutare.  OndeToperation fua  fk  alla  tefie,  àgli  flil- 
lamentidel  capo,  alle  parti fegette  al  ranco,  allagrauezp^,  & perdita  ddlavoce. 
Jl  thè  tale  non  fi  proua  il  thimama , anzi  no  fi  afra  in  detta  confettione.La  polpa  dei 
fichi,dei  dattoli,  & dell' vua  pafra  non  s'haà  metter  nell' antidoto, ned  cento  drfpe- 
cie,ne  di  mele.  Mapervnagrtiffezp^ad’cfio  antidoto  attijfrma,  come  che  ei  fufie  vn 
ìohoc;ch' anchora  che  non  habbia  effo  elettuario  dal  nome  di  lohoc,fipuo  nondimeno 
dire, eh’ egli  fialoboc  àgli  efretti,&  alla  compofitione  ài  lohochifimili.\ 

ir  ffiiedegli  EletruariJ. 

: D 1 S T I N T IONE 

I 'EfELOHOCBI. 

Vii  medicamenti  maceratiui  pettorali , chiamati  da  Greti  Eclegmi, 
^ dagli ./trabi,  lohochi,  efi-da  LatimLinSi,  per efrere lambettiui,per- 

^ cioche  fi  tolgono  hm!  eiuio , oucro  leccando  à poco  à poco  ,fononello-, 

mediana  vfitutifsnri,  & nella foflanza’òiorpofmiU àgli elettuari: 
ma  più  lìquidi  però,  mucofì fuona  già  altro  quifinnome  di  lohoc  ( che  cofì  lo- 
hochi gli  chianioremo  feguendo  gl:  .Arabi,  fi  come  qua  fi  da  tutti  generalmente  fono 
feguititnquefianomi/U'tiPne  ) che  medicina  ifpfrata,  vifcotofa  ; bencheà  buona 

parte  diefsi  lohochi  fi  dia  mai fireufó  méte  eoningegnofa  arte  tenacità, ^fpeffezza. 

Et  ci  fono  de  lohochi,  a quali  aggiuugcdo  col  mefiieri  piàfprfiezja  di  quella, che  efsi 
hanno  naturalmente,  tanto,  cr  troppo  diuerebbonotenaci,  che ilgiufto  efrere pafia- 

H ^ rebbono 
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tebbontielliyifcofUà  debiti.  Mm  il  modo  ài  dirla  J ci  fcuno  hhocjh  diremonclU 
m^a  fuacomfofmonej^  con  quel  modo  medefimo,  che  è da  noioffcruato . 

Lohocdi  pino  di  M;fut-. 

7/  Lohoc  di  pino  conferifce  molto  alla  toffe  antica,  alt  afma,  allo  f^uto  tenace,  & 
tUa  confi  rittiofie  dell  h.melito  prepararlo,  preudonfi  di  pignemonde  dramme 

trenta  : d’amandole  delci,noa  abru/iate  .tragacantho,  gomma  arabica,  lujniritiaj 
fSril  fuo  fucco,  amido,  capeluenere,  &ireot  ana  dramme  quattro  : di  polpa  di  dat- 
toli  dramme  j^.di  amandole  amare  drammetre:  dimele  p.ifiulato,  ttuccharp 
bianco,  & boturo  fr..fco  ani  on^e  quattro:  di  mele  jpumato  quanto  bafì  a.  Si  fh 
loboc,  ditene  fino  ad  vi  oncia  lambendo . , 

Offeruatione  ntl  lohocdi  pinodi  Mcfne. 

' QtKflo  lohoc  di  pino  è molto  in  vfo,  le  defi  rittioni  trottiamo  variamente  efferdo’^ 
fcritte , fianno  inalcttnitefii  di  pii^nedramme  Venti , cJr  di  dattoli  dramme  venti- 
cinque. Et  in  alcuni  altri  fìa  di  melepaffulato,  ‘ttuccharo,  cfT  boturo  ana  dramme^ 
qu.tttro.  et  in  altri,  & con  più  - eriti  on^e  quattro . Lequali  varietà  configliate  noi 
cenperitiffimi Fifici,  dr  vedutole  ne  m’ghori  tefìi  di  ij^tefue  habbiamo  conofciuta 
la  deferittione  veriffimandmodo , in  cui  l'h.ibbiamo  noi  defcritta . Jldragacarc- 
tho  è noto.  Il  modo  di  porlo  in  queflo,  & in  ogni  altro  lohoc, doue  effo  vada,èper  via 
dH  emulfionedaqiiale fi  fhfendendolo  ne  liquori  propri  de  lohochi,che  fieno  più  quat- 
tro volte  à pefo , che  efio  tragacantho , ne  quali  moli  ficaio , che  fta,  fi  fregola  [opra 
£ vno  SìacciOifit  fi  raccoglie  di  fiotto,  che  fta  in  forma  di  pafla,  & tale  fi  pone  ne  lo- 
hochi:  auertendo  porloui  invltimo.che  fieno  effi  lohochi  freddi,  che  pel  caldo  s'anv" 
mafiaria  dentro . Etcofi  intenerito  fi  panerà  anchora  nel  diairis , eh’ è pur  loboc» 
attenga  che  fìapoflo  negli  lettuari . fi  melepaffulato  è mele  fiemplice,ma  virtufi  ta- 
to con  fioSìanga,  gir  virtù  dell'vuapafia . lì  modo  di farlo  trouiamoin  varie  gutfe^ 
effierdefcritto.,AlcuniboUonol’vHap.i^a,&ilmeleinfieme,eirpofciacolatol'ado- 
f erano. Uri  cuoconol’vuapaffa  da  fie  in  pura  acqua  à buona  cottura,  & ne  tranne 
la  polpa  per  slaccio,^  la  mefehiano  con  mele  à pefo  egu.ile.  .A  Un  bollono  due  parti 
di  yua  pafìa,  con  parte  [cidi  puraacquaalla  fua  confummatione , g^fiiremonopoi 
r yua,&per  vnaparte,che  fta  ejì  t (l>remitura,ne  mefchi.ino  due  di  mcle.^Uri  vo- 
gliono, che  la  fpremitura  fola  dell’vua  cotta  à buona  cottura,  & ridotta  à conitcn^ 
mie Ipefiegga  fìa  il  melepaffulato . 'Efji giudicatolo  in  altro  modo  migliore  , tale.A 
lo  componiamo . Togliamo  due  parti  di  decottione  d'vu  t pjfia  diucnutacol  bollire  à 
forma  di  fappa  ,&la  mefehiamo  con  vna  parte  di  buon  mele  Copra  à fuoco  ben  len- 
to, tantoché  piglino  infieme  corpo  durabile . Et  èque  fio  virtuofiffimo , fi  pici 
confiruare  per  lungo  tempo . La  quantità  poi  del  mele  hi  anco , & fpumato  per  tutta 
la  compofitionenonferà  manco  di  due  libre , che  tanto  b fierà  à dare  il  corpo , il  li- 
quido , la  fpeffegga,  che  fi  conuiene  à ft  fatto  lohoc . L'aggregatione , dr  modo 
di  comporlo  tutto  è danai  cofi  primamente  offeruato . ‘Poni.tmo  nelle  due  libre  del 
mele  detto  ffumato  le  pigne,  l’amandole,  le  noci , i d.ittoli,  ^tldragacantho 
moUificato,  peflati tutti  in  mortaio  di  marmo,  dr  pinati  per  fiaccio , tenendo 
in  vltimo  il  tragacantho,  & il  mele  paflulato . fi  boturo  non  ve’l  poniamo  mai,  per 
fare  egli  fporca , & ingrata  in  breue  la  confettione . Toi  mcffigli  fopra  il  fuoco  » 
ferebe  s'aggreghino  beneinfieme  t meffedmdogli  tiatouiq  con  vn  legno,  v'aggiun^ 

gemo^u- 
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Jmrf  alThort  il  xuccharo  fino poluerato  fottilmenre , cSr  tutte  t altre  fpecic^ . 
'hjellc^fuili  noi  d più  delicate'ij^a  vt  poniamo  la  Uqniritiam  polue  in  luogo  del  fucco. 

- Le  due  libre  del  md'- , che  habbiamo  noi  detto,  fonob 'fiantià  tuttala  confctt/one» 
ne  fi  dee  credere  al  yitiani  ffiecial  di  'ì<{apoti,  ilejuate  nel  fuo  libretto  fi  r/«e,  che  la^ 
quantità  fufiirientedi  effo  mele  debbia  effert  di  libre  quattro . Jl  Suardo  la  ferine  di 
libra  vna,  & ono^  cinque.  & mega . 

L<^h  >crno, Pitfp^rrnd  Mrfue. 

Il  Lohoc  fanotdr  cfperto  fk  valentemeiuc  aìlatofie,  e*r  alla  raucedine  della  voce» 
perfii^iiitd , & flemma  groffa  congelata  nel  petto , ^ nel  polmone.  Puffi  enfi.  T o- 

flionfi  di  cinnamomoihiffbpo  fecco,  dr  liquiritiaana  onga  mega  : giuggiole,  gjr  fe- 
eflen  ana  trentaidi  fichi  feccbi,& dattoli  carnnfìana  onge  diteteli  fiengreco  dram- 
me cinque:  di  capei  venere  manipolo  vno:  di  ftme  d'anifi , di  fi  nocchio , di  lino , 
ireos,  èìr  colamento  ana  dramme  quattro.  Si  fi  d'ogni  decoitione  in  libre  quattro  di 
pura  acqua  fino  alla  confumatione  della  mità.c^  fi  cola:  nellaqual  colatura  fi  met- 
tono di  peneti  libre  due:  & tnnto  fi  cuocono , chefprffificono , come  mele-  Tot  vi  t'ag- 
giungono di  pigne  monde  dramme  cinque:  di m ondale mond.r.r e , liquiritia,  tragt- 
cantho, gomma  arabica,  amido  ana  dramme  tre:  d'ireos  dramme  due . Et  iìan- 

fheggiafi  ogni  cofii  infieme  infino  à tanto,  che  l medicamento  fi  macera,  & fi  /ùccia 
bianco,  & dannofene lambendo  dramme  cinque. 

OflTeruationcj  • 

Quejìo  lohoc  [ano , & efperto  i vfitatiffimo , nobile  tra  tutti  gli  altri  lohochi , 

gir  il  più  fùmiglittre.  La  compofitioneédt  Mefue,& tutta  chiar.t.Si  auertiri  però  di 
darli  il  tragacàto  moUfùtto,ma  fia  il  medicamento  fireddo,accioche  non  ft  ammaffa. 
Lohfcdi  papaueredi  Mefue. 

fi  Lohoc  di  papauero,glr  chiamafi  diapapauero,gioua  grandemente  aUa  tofie,  gir 
aU'afferità  della  gola, cagionate  da  catarro  caldo  e fottile.  Fa  allo  fputo  liquido,  gjr 
doue  è bi fogno  d'ingri^atione, gir  maturationeiconferifceanchora  alla  fehre  calda, 
gir  al  dolore  del  petto,  gir  al  oleurefi,  fitffi  cofi.  Tigliat^i  di  papaueri  bianchi  dram- 
m:  vinticinqae, mandole  dolci, & fcorticate, pigne  monde,gomm.t  arabic.i.traga-  ' 
tanto,  & fncco  di  liquirtt  a ,.ma  dram.  die  i:  di  amido, dramme  tre, di  ferne  dipor- 
cacchio.di  Iattura,  (ir  di  cotogni  ana  dramme  qu-ittroidigaffrano  dramma  vniidi 
peneti  onge  quattroidi  firopodi  papauero  quanto  buffa.  €tfia  propriamente  fatto  ef- 
fo firopo  di  capi  di  papaueri  bianchi, gir  negri,glr  feme  di  Iattura,^  fiori  di  viole . 
OlTi'ruationc  nel  lohoc  di  papauero  di  Mefue. 

Qigiffo  lohoc  di  papauero, mero, come  dice  l'auttore,dfapapauero,è  molto  in  vjò , 
tir  intendafi  perlvno,  gjr  per  l'altro  nome, quantunque  vogliano  ceni,  ch'altro  fia 
lohoc  iipap  mero,  gir  altro  diapapauero  : ilcheauuiencpd  diapapauero  di  . 

Scriuono  ifiuerfi  auttori , gjr  /*  iffeffo  cJ^fefue , altri  lolxichi  di  papauero , gir  diapa- 
paueri  d queffo  differenti , liquali  non  fi  costumano . Il  firopo  col  quale  vd  confet- 
tato, offeruiamo  noi  di  farlo  ique fio  modo,  figliamo  diguccharo , & peneti  per 
ciascuno  libra  vna , che  tanto  è giudicato  da  fapienti  la  quantità  fuffiaente,  gir  dif- 
foluiimo  cononge  tre  di  decottione,  fkttadicapidi  papaueri  bianchi,  gir  negri, 
fi  dopati  perciafiuno  fe  fieno  fecchi  : ma  verdi  onge  quattro  di  feme  di  lattucicj  , 
retto grojfamcntt  onge  vna  : di  fiori  di  viole  oagf  vna  è mega  idi  acqua  piumate  < 
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tuero  di  fonte  libre  cinque.  B^itomatià  cuocere  fino  che  fcemi  àìibtetre,  &c^ti 
buoHaconfiSìen:^,& griflh^  dipropo,  vi  mefctUamo  dentro  Ì amandole, le  pi- 
gne,i peneti,(2ril  tragacanto  moUificato,col  decotto  del  propo,&  pttto  d’ogni  cofa 
corpo,  fiangheggiandoli  ben'JJimo , vi  aggiungiamo  lepolui , ér  li  femi  p^ati  nel 
mortaio.  E perche  mal  volentieri  effi  femi  per  efferuene  de  iloppatigo^i  fi  pefiano  , i 
dibifogno  pelandogli, fregarli  con  le  mani  giu  da  vno  fLaccio,piu  toflodi  fata  raret~ 
to,  chefijfo.  .Alcuni  effoptori  hanno  ejpofio  il propo  di  altra  compoptione  , 

Lolioc  di  fquilb  di  Mefucj  ^ ' 

flLohocdi fquiUa  è vtìliffimoà  coloro,  d cui  gli  abbonda  materiagroffa,  & vi- 
feofa  nelle  parti  delloJpirare,datlequali  facilitandola  la  cacciafuori.Gioua  aìladif- 
pcoltà  dell' anhelito , alla  doglia  del  petto , & à quella  della  cofia . Tarap  à que^oi 
modo.  Si  prende  di  fucco  di  fquilla,  dr  melefpumato  per  ciafeuno parte  conueniente, 
& inpemep  cuocono,fino  che  vengono  à fohanx^  di  loboc,  drs'vfa  lambendo  , 
OiTcniarione  neMohoedi  MefutJ 

Quello  lohoc  di  fquMa  èinvfo.  Il  modo  di  comporlo  è chiaro  nella  propria  de- 
fcrittione , quantm  jue  fi  contrafia  molto  ( come  in  quello  luogo  diremo)  della  por~ 
tione  del  fucco  deUe  fquiUe , & del  mele.  Sipremeefiofuccodalle  fquiUedopo,  che' 
Peno  benferuentate  nel forno,  onero  fitto  le  braggia  ria  feruentationefhfp , accio^ 
che  la  tenacità,  & vifcoptà  di  cffefquillep  fmongia,  & nefea  confàcilità  il  fuccor 
& à fineanchora  di  reprimere , c^r  leuare  via  le  parti  fue  nociuc.  ^Deono  però  effere 
de:  te  fquille  mentre  fi  feruentano  vefiited'vna  tunica,  onera  crolla  di  palla  à tor- 
no,laqual  crofia,cotta  che  farà, feranno  le  fquille  feruentate,& arrofiite.  Il  contra- 
ilo che  habbiamo  detto,che  é nella  portione  del  fucco,  del  mele,  è che  alcuni  vo- 

gliono, dr  il  y Ulani  mafpmamente  nel  fuo  libretto, che' l fucco  non pa  fi  non  del  me- 
le : allegano,  fi  iauttore  haueffe  voluto , chefoffero  flati  di  pari  quantità , hait- 

rebbe  detto  nel  chiudere  la  loro  elafe  ana  parte  eguale,  & non  conueniente  : dr  ag- 
giungono,che  la  fquiUa  è incipua,vlceratitta,aduSliua,& attratiuarparti  tutte  ma- 
ligne. .Altri  opponendop  vogliono, che  la  parte  conueniente  di  effo  fucco  pa  pur  tan- 
to,quanto  il  mele.Altri,et  con  quefii  à piaceuoleg^a  d'tffi  lohoc  ci  accordiamo  noi, 
tolgono  due  parti  di  fucco,  e tre  parti  di  mele,  & confettano  il  lohoc.  Deliopenione 
c habbiamo  detto  d' alcuni, eh' i fi  componga d'vgual parte  di  fucco,dr  mele:  dicia- 
mo non  effer  mal  modo,angi  Galeno  pepo  l'ha  laudato  in  tal  portione, parlandone  di 
mente  d' eyffclepiade  inperfinad'tydntonioL^Aufa  cofi  dicendo.  Il  fucco  tratt» 
dalle  fquille,  dr  mele  attica  d'vna  ilìefià  mi  fura  fatto  fui  fuoco  medicamento  c filu- 
breaìla  materia  groPa,dl'  vifeofa  nel  polmone,  dr  aìliplcmetici,alUafmati,  dr  à 
gli  vecchi  : ma  nuoce  allafebre  c alida . 

Lohoc  btiorro  aH’arftu  di  Mefacj  • 

Il  Lohoc  buono  àU’apna,a(latoPe  antica,  alla  confirittione  de  ranhelito,  dr  che 
fottiglia  l'humorgrofiofifkcofi.p  toglion  di  fquilla  arrofiita  dram.qu.-ittroid  ireos, 
dramme  due  : d'hiffopo,  dr  marrobia  anadramraa  vnatdi  mirrha,  dr  gaprtuioana 
dramma  mega  : di  mele  quanto  balla, 

Oflénian'onc.^* , 

QucHo  lohoc  J vfitato  d' alcuni eJUlcditi , d^e fue  lo  deferiuc  nell’antidotar- 
fio  iidu  dilìtntiouede'  lohocbi , nel  capitolo  anebora  dcU'apnn . Vogliono  al.  it- 
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•nichela  fajuiUanùn  fiapiùditreclrammet  ferejierecofi  ferina  nel  capìtolo  alle-^ 
gatodell'afmtui. 

Lohoc  di  polmone  di  volpe  di  Mefue . 

^ fkreil  lohoc  dipolmone  di  volpe , fi pi^adi polmone  di  volpe  efiicatOjfucct 
di  Uquiritia,  capei  venere , feme  d'ani  fi , &feme  di  finocchio  parte  eguale  per  eia- 
fi  uno,  & confettafi  conv^haro  cotto  in  acqua  » onero  fitcco  di  mini  jcol  quale  é 
più  confonatiuo . 

OfTeruattone  nel  lohocdi  polmone  di  volpe . 

‘Qurflo  lohoc  di  polmone  di  volpe  c efpofio  da  Mefite  nel  capitolo  del  tifico , fecon- 
do la  mente  di  ^ aleno  per  vna  delle  medicine  di  mirabile giouamento  , laquale  ra- 
duna la  virtù  mondificatiua,(ir  confortatiua  del  polmone.  Sono  alcuni, che  ofiiruor 
no  vn’ altro  lohoc  di  queiìonome,ilquale  è magi/irale,  &gli  attribuifeono  non  po- 
ca facoltà  ne  gli afmatici,&  tujjienti per  fredectja,& à cbifputa  marciaAir  à tuX- 
ie  le  difficoltà  dello  Jpirare.  La  diferittione  è quefìa . 

prendono  d’ireos , liquiritia , hiffopo  ficco , etragacemtho  ana  dramma  ma  : di 
pulegio,  cinnamomo,  gengiouo,  cubebe,  ]emed'ortica,anifi,  amandole  dolci,  fichi 
ficchi, & dattoli  ana  fcropoli  due: di  polmone  di  volpe  dramme  feiidi  xuccharo  dif- 
folto  con  decottione  di  capei  -penere,di  liquiritia, d’hifiopo,epulegio,on:^  fei,et  fan- 
no il  lohoc.  fi  modo  di  comporre  il  primo  di  tJHefuc , d tate.  Sipeiìerà  fottilmente 
il  polmone,  fiacco  di  liquiritia,  il  capeluener e,  li  anifit  ,&  il  finocchio,  Toiperogni 
parte,  che  fieno  tutti  infieme,  fi  Corrà  il  o^tccharopiù  quattrovolte , & fi  amerà  d 
debita  cottura  con  acqua  pura,ouer ficco  di  mirti,  che  è affai  migliore,  per  effer  (co- 
me dice  Vauttor)  più  confortatiuo.  Et  cofi  cotto , fi  fltngheggierà  nello  Stagnato,  e 
daranfigli  lepoluiàpoco  àpoco,eìrfirbara(fi,  €t  quando  non  fi  poteffe  ridurre  il  pol- 
mone, tir  ilfucco  di  liquiritia,  per  non  effere  ben  ficchi,  fi  pefteranno  nel  mortaio  di 
hrom^,  tfi  fi  mollificaranno  infieme  con  fucco  de  mirti  à modo  dipaSla . 

lolioc  (Taglio  di  McAie . 

..Al  Lohoc  d'aglio  prendonfi  d’aglio  mondato  on:^  fii  : e fi  cuocono  in  deccottion 
di  ceci,  & hìfiopo  ficco  ; fi  colano , efipeflano  heniffimo . Toi  con  mele,  e boturo  per 
atafiuno  on:^  fii, fi  fa  lohoc,  cuocendolo  à fuoco  lento . 

Offeruarione  nel  lohoc  d’aglio . 

Sftieflo  lohoc  d' aglio  è detto  da  Mefite  nel  capitolo  della  toffi  humida , itegli  lo 
eucertaprouatifftmo  alla  tofie  fiemmatica,& in  maturare  la  fitx  materia.  Et  noi  fi- 
milmente  poffiamofar  fede,che  effondo  in  villa  fàceffimo  queflo  lohoc  ad  vn  noSl  ro 
amiciffimoopprefio  da  toffe,&  da  flemma  intenfa,  ilqualevfandelo  con  buonifjima 
fuc  ceffo fine  Uberò  in  breue.  Onde  auenne,  che  ogni  tiìffiente  à lui  ricorreuaper  que- 
flatJHedicintu,, 

lohocdi  Tarara magiArale. 

Jl  Lohocdi  fàrfara  è yalorofo  in  tutte  le  paffioni,  cvitij  del  petto.Terò  fiparaà 
queStaguifa . Toglionfi  di  radici  di  fàrfkraon:^efii , fi  mondano , ^ cuocono  m 

pura  acqua,& fi peflano  in  mortaio  di  marmo,& paffanopcrflaccio.  Toicon  la  lef- 
f atura  fi  diffolue  di  ^uccharo  libra  vna  e mesta.  Et  fi  cuoce  à debita  fpifkst^ , & 
cofi  corto  vi  fi  mefihiano  le  radici  della  fàrfara  pafiate , e di  pigne  mondate , e pefte 
ons^e  1 di  viiapafiata  in  polpa  on^e  due  , fifa  lohoc.  Sono  di  quegli,  che  vi  ag- 
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rimgM$  di  XafranOymMis,cinnm9m9,& gartfani  atta fmpùlt  vnèt  dì  Jkccé  di 
ujHÌrititfcrop9li  quMr9. 

OlTeruacione  nellohocdi  firftra. 

XJjjeflo  loh9C  di  fàrfara, ch'etiettuario  anchora  lo  chiamano  alcuni, i molto  in  xh 
fo,& algufìo  dilettabile  ; So»9  di  quelli, & molh  ,che  à più  fuadeUcatex^  l'offier- 
uanofenj^a  l’adtnoae  deUe  Jpecieie  di  quelli  che  top-,  epurano  convna  parte  d'effe 
radici  di  fàrfara  cotte , c tratte  in  polpa , e due  parti  di  mele^umato  ,fen'3^aggÌH»^ 
gemi  altra  cofa-j. 

DiaJraganfho  frigido  di  NicoIiS. 

Il  diadragantho  frigido  fa  valentementi  à tutti  i dfetti  del  petto , e delpolmone 
nati  da  calidita.eft  end:  & i vtihffmo  à gh  hettki.à  i pleuritici,à  i peripleunomi- 
ci,^  à I tifici.  Vale  ad  ogn'toffc,  & afferità  digoU.e  di  lingua,  prodotta  da  catar- 
ro caltdo,  e [ecco.  Ordinafi  cofi.  Tighinft  di  dragacantho  bianco  on'ge  2.  di  gemma 
arabica  bi.wcaou'ge  i.é~dram.2.d'amitodrain..q.diliqHÌritiadram.2,di  femedi 
melone,di citruUo,c^  di  cocumero  anadram.z.di penetiom^ trei  di  canfora fcrop. 
mexp  : difiropo  violato  quanto  balia. 

Oireriiatione  nel  diadraffantho  frigido. 

Qucflo  diadragantho  frigido,  cefi  detto  pel  dragante,  del  quale  n'ha  egli  la  virtù 
principale. & è frigido  a d fferenga  di  altri  diadraganthi  nominati  laldida  Tgjcolò 
.Alcfrandrino  auttore  anco  di  que^o,& Giberto  d' ,Angha,edal  Trepofito,  e da  più 
altri, che  non  toffemano,ècoJìumato  molto.  Incoiò  di  Salerno  defenue  queflo  frigi- 
do nel  fuo  antidotario,  dalquale  l'habbtamo  noi  tratto,  per  coHumarfi  co  fi  da  tutti, 
com'cjio  lo  defcriue.l’,/i'effandrino  vi  ha  di  più  Cerne  d’ortica,et  dipapaueri  pcrcir.- 
feuno  dramme  tre.  E la  fuapreparatione  confiropo  violato,  fi  come  m ila  deferitici 
ne  è detto  à confiflenga  di  lohne,  quantunque,  come  diremo  ne  confetti  aromatici,  fi 
prepa  ra  anchora  informa  folida.Quefio  in  forma  liquid  ' fi  confema  vn'anno  inper- 
fettionc.  Il  modo  di  comporlo  fra  ottimamente  in  qucììa  guifa . 

F.  ffi.  lettione  di  dragacantho  bianco, gjr  netto, zirfondefrglifopraacqua  violata 
più  quattro  volte  di  lui  à pefo,  fitta  tepida , e tanto  vi  ft  lafcia , che  vi  fu  diuenuto 
molle, e tenero.  Et  pc^lafì  cofi  mollificato  & fipaffa  per  [iaccio.7o!  fi  pefla  la  gom- 
ma arabica, l'amidoyla  liquiritia,ifemi  comuni, i peneti,cir  tutti  da  fe,che  non  fipo- 
triano  peli  are  in  freme . 'Poifìdiffoluonolibreduediguccharo,chetantobailacon 
libre  tre  d infuftone  di  viole.  Si  puofire  in  vna  notte  con  onge  due  di  viole  fecche  , 
non  bauendo  quella  fitta  con  le  viole  verdi  ,&  fi  cuoce  ben- fimo , <jr  Vangheggia 
nel  mortaio, onero  nello  Vagitalo,  & comtnciandofi  à freddarfi,  e firfi  bianco,  vi  fi 
mefeoLm  tutte  l' altre  co fe, tenendo  in  ultimo  il  dragacantho.  E perche  cofi  compo- 
Voft  fuol  col  tempo  fir  troppo  tenace , figU  vieta  queflo  difetto  col  porui  il  dragan- 
thopoluerato , & non  molUfitto . 

Dtapcnidiondi  Nicolò  Aleffandrino . 

fi  diapenidion  è vtiliffrmo  à tuffienti , à i pleuretici , à ; pleumonici , all’afreritÀ 
delle  fàuci, & alla  voce  fiora,  sperduta.  Jf  farlo  fi  prendono  dipigne,  amandole, 
tir  femi  di  papaueri  bianchi  ana  dramme  due, gir  fcrop, vno:ii  cinnamomo  .gengio- 
uo,garoffant,fucco  di  liquiritia, gomma  arabica, amido,fcme  di  melone,  di  tocumc^ 
ro,dicitruUo,&  di  guccaaua  dramma  vnatdi  canfora  ftrop.vno  : difnopo  violaO" 
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ifMontabaJìa.  La  tuifettme  fàcricfi fropriamente àtjucftimodo.  Inhhravmdi 
furaacaua  fi  bt^lliranm  cm^tre  disiale  finoaUa confumtnationc  della ter-^i  par- 
te . tr  colara(/i . 'HeUu/juale  colatura  fi  cuocer d libre  zitta  di  xuccharo  à 
fietez^  di  mele  Vofciainfì  diuenuto  bene  fiancheggiato  fi  farà  con  U(pecic,con  i 

fetni,  & con  tutte  l' altre  cofe  nominate,^  con  dramme fedici  dipeseti  a modo  d’e- 
Icttuarto  nel  mortaio,  ^fetuafi . ' 

..  ...  Ofleroanoiie  neldiapr-ntóiondi  Nicoìò  Alfft'-.—  . — — . 

Quffio  diapenldione  è z> fi  tato  molto  La  comfofit.oae  è d‘  'Hicolò  ^AhfiandrinOa 
eSr  da  lui  l'habbiamo  tratta  fidelntcnte.  Incoiò  di  Salerno  la  defi  riue  nel  filo  anfi- 
dotario  mn  molto  à ejucfla  differente  : ma  con  vn  modo  certo  fàntefiico , cJ“  confitfa 
di  comporla.  Ì,Ali/fandrino  ha  di  viole  dramme  tre,^  di  pencti  dramme  fci.Jlche 
tenuto  da  noi  per  errore,  babbiamoton  miglior  lettera  fcritte  le  viole  ongetre , in- 
tendendole però  fiefche, che  efiéndo  fiecche  befiarà  vn  oncia  fola, &U  pencti  dram- 
me fedici.il  modo  ch'ojferuiamo^^oinel  comporlo  i tale.  TeSiiamo  primamente  nel 
mortaio  di  bron'gp  i femi  del  papauero , ^ tietrahemo  U lette  fiemperandogU , ó* 
fremendogli  con  acqua  di  viole.  €tcon  ejfo  latte  fiemperiamo  le  pigne , le  cimando- 
le, &i  femi  comuni,  pcfìatifottilmente,  liquali  pofcia  me fchiamonelfiropo  cotto  , 
fìanghcggiato  debitamente  ,aggiunge^oui  poi  tutte  l' altre  cofe . Sonodiquer 
gli , cl.  e ne  rimuouonoil  cinnamomo,  il  garofano  , & il  gengiouo  per  trarlo  à tem- 
ptran:^  più  fiigidiu, . 

Mifturaò  elettuario  petroralcj.  ' 

far  minima,  oucr  clcttiiario  pettorale , fi  toglion  dipoluedi Xficcharo  bianco 
difciolta  , e cotta  con  baHcuole  quantità  di  decottione pettorale  libre  due:  di  pencti 
cn:^  fetidi  guccharo  candido  onge  treidi fpecie  del  diadraganthe  frigido  oncia  vna, 
e mega  : di  giiccharo  violato,  ^ boraginato  ana  enge  tre:  difiropo  di  liquiritia,  & 
c.\imel  femplice  tanto  per  ciafeuno , i he  b.  flino  à darle formationc  di  loboc. 

OfTviiiationtj* 

Qurfla  mfflnra,ouero  clettuariopettorale  è veramente  antidoto  digniffmo,  & è 
molto  vtile  al  morbo  lattcrale,  & all' altre  indifpofitioni  del  petto,  fi  da  fra'l giorno 
fuori  dipaflo  à poco  à poco  lambendo.  cui  dìfitti  v.decgli  fiommatncntc.&più, 

quando  la  mattina  à buona  bora  attanti  che  fi  tolga,  fia  datto  vn  bicchiero  digiukp- 
fo  lungo  pettorale  poco  caldo.  Ilmododifàrloèquefiocbefcgue. 

Giulcppo  lungo  ptttoraIc_J  • 

Si  piglia  di  viole,  feme  dì  melone,  vua  pafia,capeUienere , orgo  mondato  ana 

manip.  megp  : fvbcflen  dieci  ,gmggiole  dodici  ; dattoli  tre, fichi  due  : prime  dodici', 
Faffi  d'ogni  cofa  decottionecon  acqua  pura , cfLr  colafi , &'per  ogni  tte  libre , che  fia 
netta , vi  fi  pongono  dipeneti  orge  tre  : difiropo  violato , cjf  oximele  femplice  ana 
otrga  vna, e chiarificafi  qucflo giuh  ppu  lungo  pettorale, detto  enfi  lunga, ò dalla  lun- 
ghegjadell’ acquafità  ; & pettorale  per  cffereprofitteuole , evatorofo  ne  cafi,  &■ 
indifpofitioni  del  petto.  E vfato  da  noi , gjg  da  noHri  amici , à quali  l'hahbiamo  noi 
inJegnato.‘T>af}i  anebora  fenga  la  miiìura pettorale, da  ogni  hora,tcpido,  ò freddo f 
come  più  piace  àgli  infermi. 

Am.inJolataprr  nobili. 

fare  amaniohtaper  nobi  i , trah.mfida  dueonge  d' amandole  mondate  onge 
* tildi  latte  con  acqua  d orgo,oucro  di  viole,cotqualefi  d,f[oluono  onge  due  di  penetij 
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dentro  vi  s'infuppoMfettHcie  di  btm  pane  amfiittaUhora  oUhora,  & fi  mompanò 
la  fera  > nainp  fi  ^ dormire  » ffargendom  [opra,  t'eUa  vipiace , polite  di  liqtti^ 

ritia  inpoca  quantità  fottiliffima . Et  è quefia  takamandelataouerofiippa  , come  fi 
pa  chiamare  dilettabile  molto , tir  pettorale . 

Il  fine  de  gli  Lohochi . 
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F tonili  frutti,  ifemiile  fiondi,  gli  Bipiti,  ifurcolU  ttrfhle  radici, 
eSr  le  /corsie  d'alberi , dr  d ogni  pianta  riferuati , dr  conditionati  nel 
proprio,  dr  in  miglior  e fiere  ò con  mele,  ò contuccharo,  ouer  con  fap^ 
pa,  ò con  aceto,  ò altro  liquore  fi  chiamano  conferite,  onero  conditil 
‘Dellequali  qualunque  all'offeruatione  nolìra  baftafiero  folo  i medi- 
einali:  ne  diremmo  nondimeno  ancbora,dr  di  quelli  mafiìmamente,  cheadvfodt 
cibo  dilettabile  fono  più  cofiumati,dr  anco  più  fitmigUari,  . s - - Q*-' 

Zucchero  rofato  di  Mefuo  • 

Ilguccharo  rofato  conforta  lo  Bomaco,il  cuore, dr  le  vi  fiere,  dr  conferifie  mol- 
to alla  loromollificatione , dr  alla  melanconia.  Sifiicofi.  Trendefi  di  foglie  di  rofc 
rofic,ouero  bianche,  che  honfiienotroppoacerbe,ne  troppo  mature, la  quantità,  che 
fi  vuole  refi jpandono  in  luogo  ombrojo  pertanto  fiatio,  che  comincino  à fmofiirfi.e 
perder  l'humidità  loro  efcrementofa.  Toi fipefiano  benijfimo  in  mortaio  di  marmo, 
e fogli  aggiunge  fopra  di  optccharo  bianco  più  tre  volt  cà  pefo,che  fieno  effe  rofe,  dr 
cofi  fatte.  Ilguccharorofato , fi  poueinvafo  divetro,  onero  di  terra  ben  vitriato  , 
coprendolo  con  carta  di  pecora  dr  fi  lafciaal fole  per  tre  mefi,  agitandolo  ogni  gior- 
no fpcfie  volte.  ^Itri funo,chefànnoqurflo  Tpiccharo  con  rofe  ferrate, [cioè  in  botto- 
ni , & quefto  è più  fìittico.  Et  altri  fono , che  non  peBano  le  rofe  : ma  le  tagliano 
minutamente  con  le  forbici,  drlemefihianocoloptccharo,  dr  l' inuafano , dt  l* 
fimno  Rare  al  Sole. 

Odcniacione  nelzuccharo  roCito  di  Mefuc. 

Suefio-tptccharorofatointrcmodièdcfirittodacJ^efuenel  fuo  antidotario.  Il 
primo,  dr  il  fecondo  fi  fon  fempreefferuati  da  ciafiuno,  ^ s'ojferuano  anchora  hog- 
gidt  da  molti.  Le  rofe  perqueRoopcccharo  feranno  rafie  di  vera  rofiegja  , dr  non  te 
incarnate  domefiiche  , eh;  di  queRe  fino  migliori  le  campagnueleper  non  tenere  in 
fe  facoltà  filutiua  : ma  Ufiittica  fola  confortatiua,  con  l'humidttà  appreffo  rinfic^ 
fcatiua-, . 

Zuccharo  rofato  magiflraro- 

compor  guccharorofato  in  altro  modo\,  toglie  fi  di  rofe  reffeimpaffite  alTot»- 
bra,  dr  difongiate  libravna  : di  i^charo  libre  tre,  chiarifeafi  effo  •ttucebaro , dtfi 
cuoce  tanto,  che  toltone  vna goccia  cefi  caldo  fu  la  punta  delle  dita , dr  Rrofiandole 
fileggia , drcappailotta , fi  comequmdo  è cotto  da.  manufchrjìi . Tifi  quale  efiere 
peTuenuto,òpocoinnan:;ifianopeRate,ò  confubitaprefte^i&fen'ga  intenniffi»- 
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me  pefianfi  le  refe,  ^ mefchianft  col  T^ucebaro  detto,  rompend(mele  ientfo  con  "vm 
'^mefeoto, onero  fpatola, et  condeHre:^  tale, che  Uytf^cbaronons’imbunci.^Her- 
tendo  di  lemme  il  fuoco  toflo  che  patto  rotte , Et  cip  mentre  che  è caldo  p butta  ne' 
baratoUtò  mp  fuoi,non  lafciando,  che  p raffreddi  netloPofnato.Terciocbe  non  hau- 
rebbe  pofeia  quella yrana  per  dentro,  ne  quel  luPro , che  juole  hauere.  Et  fe  cop  nel 
vafo  p porrà  per  tre,  ò quattro  giorni  al  fole,uerrà  anchorapiù  bello,fer  quella  goc- 
cia, che  lep  crema  di  (òpra  fplendida,luSìra,  rubiconda . 

OlTeruatione  nel  auccharo  rofaco  nugifhalr. 

Ì>uePo  guccharo  rofatoèquetto  ch'operuiamonoi,&chtif}ermnonMti,e2r  tnol 
ti  altri  anchora.  tyfuenga  che  molti  iniqui,  & ignoranti  mefp  più  tipo  dal  non  fape- 
re,  (ir  daWinuidia  ,iheda  alcuna  altra  ragione  noi  vogliono  credere,  ne  concedere 
per  effer  egli  d'inuentionenuoua:  eh  ' à loro  pare  che  tanto  non  poPano  papere  i mo* 
derni  quanto  habbinofaputogli  antichi.  Tfel  che  molte  s' ingannano, ^endo  ho^i~ 
dì  vie  più, che  mai  non  fol  corretta  la  medicinaf merce  dello  Studio,  arte  dei  Me- 

dici illuPri,(jr  faggi  Spcciali)ma  anchora  ciafeuna  altra  arteafcefa  i quellapetfet- 
tione,cheforfepa  maiPata,p  come  bene  da  fejleffe  ne  pannai' opere  chiariffima  fe- 
de. Dannano  costoro  qHcSiogticcbarorofato  per  effere  egli  pàto  al  fuoco,  parendo 
lorofenga  altro  conpderare,che  non  babbia  egli  la  proprietà  medepma,&la  facol- 
tà di  quello  fatto  al  fole.  Et  dicono  anchora,  che  gli  Speciali  di  7{apoli fuoi  inuentori 
non  da  bontade  indutti,  ma  d'auaritia,  hanno  ntrouato  quePo  modo  di  guccharo , i 
fine  falò  dipoterlo  fare  con  ogni  forte  di  rottame  di  guccharo,difetto,chenon  credia 
mo  noi , che  pa  in  tutti  gli  Speciali  di  Trapali , anchora  che  di  tale  fatto  con  vitiofa 
arte  fene  veghagran  copia  fu  molte  fiere  : ma  foUmente  in  quelli  più  cupidi  del  da- 
mro, che  dell' honore.  .Al  cui  vUm,^  difetto  rimediaràbenifmoogni  Speciale,nol 
comprando  da  tot  venditori, ma  facendofiUt  da  feSi^o,  pofeia  che  l'arte,  & il  mo- 
do di  farloèhoggimainotifpmo  àciafeuno.  7{pi  fattolo  ad  alcuni  nppri  amici,  ^ 
perche  lorpag^di  gufio  , & di  colore  più  piacemto  habbiamo  ai  vna  libra,  che pa 
fiato  il  xucebaro , & propriamente  néÙafin  della  cottura  pefla  onga  vna  di  fucco  di 
refe  roffe  tratto  fubito  fuoito , eJr  non  datouipiù  di  ongetre  di  rofe  pipe , come  hab- 
biamo detto fenga  intermijpone,&  con  onga  mega  di  fucco  è ancora  beUi/jimo.  Ma 
lo  fpneggarui  nella  fine  alcune  goccie  di  fucco  di  limone , frappila  ogni  dtra  cofa  d 
fare  queSìobello,& di q^l  chiaro  colore,  che  traggo dvauae incarnato. 

Altro  zuccharo  rofato  inagidralO' 

Tertugiafi  nel  fondo  con  vnoagugliolo  vnpane  integro  di  guccharo  fino , gir  net 
forato  fi  mette  vngrano,òdue  di  mufchio,& altra  tanta  ambra,  Sltmperati  prima 
amendue  con  poco  di  fucco  di  rofe  rafie  /atto  aUhora.  Et  mettefi  efio  pane  al  Sole, 
diuenuto  ben  caldo, fi  catta  co  prefiegga  il  fucco  di  rofe  rafie, et fi  pone  in  vn  facchet- 
toditela,  & fiacconcia  in  modo,  che  ei  cada  à gocciai  goccia  foprailfuccbaro,gìt‘ 
ittfuppato,  che  fila  bene  del  fucco,  & e/ficcato  fi  leua,  & ferbafi  digtt.ffimo . 

Oflenjationtj . 

SlueSlogiiccharo  rofato  è nuoHOìc^  molto  aggradeuole  al  gufio,(^vde,come  gli 
dtri.  Iljucco  delle  rofedeue  efier  tratto , fi  come  nella  deferittione  è detto,  con pre- 
Slegga , (fi-  cofi  frefeo  effer  poSlo  nel  facebetto , che  coli  fopra  il  guccharo  neU'mra 
maj^c  chc’l  Sole  é più  potente  ; accioche  reSìi  di  colore  più  viuace.  .Altri  gMchct- 

rirofiti 


i n 't  1 


lag  0 S S £ T'I  O 'H^t  ^ 

ri  rofatififjnnt  anchora,  come  in  form.t  folida  com^tccban , ^fueco,  &ÌH  mor^ 
felli,  fir  tnmproutifur  con  fuoco  ,&  con  rofepejie  anchora.  I quali  ’ 

modi  eficn  Jo  afìai  noti,  non  pi  occorre foora  altro  da  dire.  Sono  tutti  i detti  tticchari 
(quantunque nel gi^o  habbino  alcuna  differenza )d  un  medefimopotcre.tìr  valore. 

• Z'icchiro  V’o'atoiii 

Il-zuccharo  violata  rfl-ngiie  l in^ammatione della  colera,  & la  fete , & feduce 
il  ventre.  Vale  à pleurefi,  all  ajper.tà  tir  ficcità  detta  gola , cJr  detta  cann.i  del  pol- 
mone, &attafcharantia,  tir  (imtli  paffloni.  Sifkal  modoifleffo,  che  fi  fati  rofuto; 
ma  è però  b fogno  che  s'imp  ffif  ano  le  viole  più  delle  rofe  all'ombra , éf  Hieno  più 
anchoraal  Sole  confettate  col  •guccharo. 

Offfuarionf  rie!  rurcharo  violato. 

QmHo  guccharo  violato  è vfitatffimo.  Sifkal  modo  del  rofato.  Le  viole  fifftnno 
più  impa/fire  all' ombra  per  cagione, che  da  rjìa  fi  rifoliia  la  fuocrfina  dr  efcrcmcnta- 
fa  hiimidità , & per  tale  p.-iflcg^a  fon  di  quella  più  ottima  perfettione , che  moiìrà 
c^Mefue  nel  prini  ipio  del  lor  capitolo. 

Zucdian  buoloffaro.S:  bora^inato. 

I 'giirchari  bug! affato,  & boraginataionfortano  egualmente  il  cuore,  & fanan- 
gliilfuotrcmnre.e'l sfinimento.  G.oinnooltremodo àgli  l'mahianti,tir  melanconi- 
ci. Offeruift  nel  fkrgli  il  modo  medefimo  che  fi  fa  nel  violato . . 

' Zucrhaiorofmaritiaroiii  M.lue. 

Jl guccharo  rofmarinato  conforta  il  cuore, lo  fiom.ico, dr  il ceruetto,ér  caccia  la 
ventojfità . Si  fk  coni  fi  ori  del  rofmarino  nel  molo,  che  fi  compone  il  rofato . 

O/Teruatinne  nel  zucc^aro  rofmi'inato . 

Quj^o  xuccharo  rofm.mnato, onero  conferua  d'ty^nthos.che  cofi  è detto  ancora, 
i ie ferito  da  Mefite  nel  fuoant'idotario fotta  nome  di  guccharo  d’ achilil,cbe'l  mede- 
fi  ito  fuona  fecondo  laverainteiUione , che  anthas , cioè  fiori  di  rofmarino.  .Alcuni 
hanno  ifiimato  che  per  tal  nome  queSio'gucch.tro  fì.i  il  hor  aginato , pernonl’hauere 
M file dietroal bugloffito.Defcriue Tf^colò Minfto  nelfuo  antidotariovnodettuor- 
rio,  ouer  confettione  di  dianthos,  per  la  quale  feranno  allertiti  gli  Speciali  non  pren- 
dere l’vno  per  l'altro, effondo  differenti,  benché  il  dianthos  di  ìd^colò  ( quantunque 
fia  molto  degno ) non  tanto , come  il  guccharopa  v filato.  "h{oi  no  ndintcno  à fodisfà- 
tioned'ognvnoquifottobreuemente  diremo  effo  dianthos  nel  modo  iRcfio,  che  i 
detto  daT^colò  con  le fue proprietà  dr  virtù . 

' Dianthos 'b  Nicolò. 

fi  dianthos  foccorre  à gli  affìtti  dapaffione  di  cuore,  gli  infermi  da  elefhntìa,  dt^ 
gli  oppreffì  dal  cattaro.  È cantra  àgli  affetti  dell'  anmo  ,dr  al  sfinimento  del  cuore. 

Et  è oltre  à quefìo  aiuto  grand  (fimo  ad  ogni  imbecillita  del  corpo , dr  del  cuore.  Si 
compone  così.  Di  fion  di  rofmarino  ongii  vnaidi  rofe,  viole .dr  ii^iniutia  ana  drarur 
mefei:  di  garoffani,f}>igo,noci  mofcate,galanga,ci>in.im  mo,  geugiotto,  gedoaria, 
m icis,l‘g,io  tloe.c.ard.amomo,  amfi,  dr  aneti  ana  fcropoU  quattro  : di  mele  quanto 
balìa  ‘Z)  tfji  d chi  è fcnztfebre  con  vino,dr  àfehricitaiKi  con  aiqu.a  frigida. 

.Altri  gu  chari , onero  conferue , e conditi  s’ojfcruano  oltre  à t detti  : de  quali  ne 
fino  di  fiori, dr  d' herbe, dT  di  radici  Quelli  di  fiori, de  herbe,  fi  fanno  ad  vn  mo- 
do iJlcffo,d^  fimilmente  quelli  diradici  : ma  inn.vigi  cb'ejscradtu fi  mcfchino  col 

gucebare. 
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XHCcharOtp  cuocono  in  pura  acqua,  eJr  Operano  in  mortaio  di  marmo,ouero  fi  tap- 
peìlanominutamente  foprà  d'vna  tauoìadi  legno  col  coltello,  & ft  pjfiano  anco 
pel  iìaccio . Et  fc  fi  trouano  ahhombate  d’acquofa  humidità,  fi  ffremono , & poi 
fi  CUOI  ono  col  xuccharo,  òmele,  ouer  cotto  che  è il  %uccha>-o  ,òmele  debitamente  j 
vi  fimefcbianocfj'e  radici  fatte  inpolpa.  Et  fiafempreò'lguccharo,ò  il  meleallc^ 
fradici  tripartito  nel  pefo . alcuni  per  rcnderlipiù  aggradeuoli  gli  danno  nel  finc^ 
della  cottura  buon  cond.mento  con  polue  di  canetta,ò  dtgarcf\'ani,òdigengioHO,ò  di 
altre  facete.  Sono  qitefle  conferue  di  fiori  oltre  alle  dette,queUa  di  fiori  di  fumiterre, 
di  cicorea,diperfitchi,dihifiopo,difaluia,d'eufragia,dimalua,etdigineflra. Quelle 
d'herbc  fono  di  capcluenere  eleggendone  le  frondipiù  verdi,lafciando  i duri  capila- 
tncnti,  (ir  di  acctoja.  Quelli;  di  radici  fono  dienola,  d'acori  fl'iuiali,  ir  di  maùtaui- 
fioybenche  qiicflo  vltimo  fia  poco  in  vfo.  L6  facoltà  di  ciajcuno  per  non  vfeire  dell‘- 
órdineprincipatio  qui  fotta  le  diremmo  ad  ima  per  vna . 

' Confcrifee  il  guteharo  di  fiori  di  fumiterre  alla  cholera,à  gli  humori  aduflhir  ab- 
It  fui  infermità,  fi  come  è rogna,  fcabbia,  lepra,  volatiche, &fimili.  Mondificail 
fam(tte,irlo  chianfica,conforta  loflomacho,  ir  il fag*to . 

fi  %uccharo  di  fiori  di  cichorea  fa  à melanconici,ir  à cholerici . 

Quelle  di  fiori  di  pei  fichi  purga  la  cholera,  ir  l'acqua  degli  hidropici . 

Vale  il  guccharo  di  fiori  d'hifìope  all'afma , alla  toffe,  alla  flrettura  del  petto , al 
catarro, & à difetti  delpolmone. 

Conforta  il  gmccharo  di  fiori  di  faluia  al  ceruello,gioua  atti  paralitici,  àgli  epile- 
ptici,  ir  atte  donne grauide,chepatifcono  ifiuffi  detta  hiimidità  della  madrice . 

£ contro  il  guccharo  di  fiori  d'eufragia  ai  ogni  difetto  degli  occhi,  leua  ogn'im-^ 
pedimento,  ch'ofiufca  il  vedere  per  cagione  di  materia  frigida,ir  graffa , 

E vtile  quello  di  fiori  di  malua  aU'interiora,alla  vefica,ir  lenifce. 

’Trouoca  il  giiccharo  di  fiori  di  m lua  all’or  ina, frange  la  pietra  delle  reni,& del- 
ia ve  ficai  ^non  vi  lafcia  indurre  materia . Vale  atte fcro^ole , aUepofleme  delhut 
milga.aìlefiiatiche, atte  podagre,^  al  dolor  dette  reni. 

Il  xuccharo  di  capeluenere  vile  al  pleurcfi,  à gli  affetti  del  petto,  O"  del  polmo- 
ne ,gioua  molto  .dia  melanconia,^  alla  cholera  ruffa . 

E fan  ffimo  qiieHo  d'herba  acetofaàgli  cholerici . 

Conforta  il  guccharo  dì  radici  d'enola  loflomacho , & le  membra  detta  nutritio- 
ne,c  vale  all.:  flemma . 

Fa  il gticcharo  d'acori  all'infermità  del  ceruetto,  cjr  detti nerui,  vale  àgli  af- 

fetti flemmatici. 

Cioua  grandemente  il  giiccharo  di  radici  dì  maluauifco  aU'afma , alla  toffe , alla 
I-  fi  rcttnra  del  petto,  & al  catarro . 

• Mirabolani  cheboH  conditi. 

I Li  mirabolani  cheboli  conditi  confortano  lo  iìomacho,  incitano  lo  appetito,  fan- 

I no  digerire , aumentano  l'intelletto , cr  la  parte  tallonale  dell'animo , chiarificano 

il  vedere, generano  à chi  gli  vfa.illcgregge, sfanno  ringiouenire.Condifionficofi. 

I Tiglrafi  3t  ichcboli  la  quantità  che  fi  vuole , tJ*  con  vno  ago  fi  pertugiano  à torno 

I à toriiì  1'^  j'infondoHO  in  molta  acqua  , fi  mettono  al  Sole , tanto  che  fi  gon- 

i fitio  , cJ'  che  V* bumcttifc  atiQ , ^ tali  diuenuti , s'immergono  in  quantità  baHe-^ 

•'.■...lié  j uolcdi 


tjó  0 s s M ‘^y  \4  r 1 ùTi^ì 

Mole  dt^fucharògÌMlef fato  conpuraacqua.  2{elqMale  fiati  che  vifìenirdue,  òtrCJ 
giorni  che  la  loro  acquofttà  fia  vfcita  nel  ^Mccharo,  eJr  fiutola  acquofo  fi  Icuano 

via.Etdi  nuouo  fi  ricuoce  il‘;(uccharof Mre  dformadi  giuleppo,^  freddo  che  fia,  vi 
fi  pongono  dentro  i detti  cheboli , & d'indi  à tre  giorni  bollono  con  agilità  in  detto 
‘3^ccharo,& fi  riferuano  in  vafo  vitriato . 

Sogliono  alcuni  pure  con  indufiria,  (&  è il  modo  di  <^€efue)  dopo  che  fieno  fiati 
ejfr  chcboli  à molle , eJr  al  fole,  leuargli  dell’acqua , & fepcltrli  in  hunuda  arena  dL 
franti  l'vno  dall' altro, infondendo  frpra  alla  detta  arena  ( acciochc  meglio  ejfi  mira, 
balani  sl)umettifcano,ftfi  faccino  teneri)acqua  frefca,i  quali  poi  humettati.gli  la. 
uà  o.cfrgh  tafiiugano  cÓuHatouagli*,ttglicondifconoconguccharo,cemccdctto^ 

Oflfriutione  ne  mirabolani  chcboli . ■ 

Sono  quefri  mirabolani  cheboli  conditi  /ignorili , ^ vfìtati  .,Alm^do  anchtifa., 
della  loro  conditura  fi  po/fono  condire , confettarci  mirabola/ti  eniblui , cjr  c»7 
trini  & il  gengiouo  ; benché  fi  fatte  (peae  di  conditi  fia  meglio  bauerle  daVinctia  , 
d'onde  i hanno  confettati  mentre  fono  frefchi  ; che  affai  meglio  fono , che  confet- 
tati per  hiimettatione , Sono  di  quegli , che  o/fe,uano  di  condite  il  gengieuo  col  ca- 
pitello à qiieSlo  modo . 

Tigltano  di  gengiouo  bianco  la  quantitd,che  vogliono,  & lo  nettano  dalla  cotica 
'di  fopra  leggierme  nte.'Poi  togliono  il  capitello,che  è lifeiuio  fatto  d'acqua,& cene- 
re,& calce, & vi infuppano  dentro  panno  di  tela,  neiquale  poi,  comeèbenemfup- 
patoiinuolgono  il  gengieuo  dentro, et  louilafcianoper  dieci,òdodici,ò  qiùndecigior- 
ni, tanto  che  fe  humettifca  bene.Etfeil  panno  fi  rafcinga  fra  queigiorni,lo  ribagnar- 
no  col  detto  capitello , & humettato  che  fia  ilgengieuo  lo  confettano  col  gucchara 
giuleppato  net  modo  che  habbiamo  detto , hauendabpet'o  prima  affai  bene  lauatoin. 
puraacqua,  pianto,  cheellan'efca  chiara.  7{e  mirabolani  noi  ofrèruiamo  nel  fine 
della  toro  humettatione,  tfr  innanzi,  diporglinel  gucchar»,  & fargli  bollire  d'vn 
bollore  filo  m acqua  pura, & queftoà  fine  che  meglio  r intenenfcano,& lufcino  par- 
te della  loro  molta  ajf  regola,  & queHo  anco  facciamo  ndgengicuo,  accioche  perda 
dclmolto  mordace,  tir  parimente  anco  ne  mirabolani , mentre  flanno  al  Sole  ,gli 
mutiamo  l'acqua  di  giorno  ingiorno.  "Perche  pofaa  confettati,  (fi  toltogli  detto  vi- 
tto, fono  tutti  di  miglior gufto,  ^ più  faporiti . 

^li emblici  conditi  rimuouono  ibumidità  dello  flomaco,gfr  lo  confortano,  & ri- 
cogliono infieme  la  fua virtù. 

J mirabolani  citrini  conditi  confortano  lo  Homaco , il  fegato,  gfr  il  cuore.  Fanno 
buon  colore, rendono  buono  odore  di  tu’ to' l corpo.  Generano  allegregg.t , ringioueni- 
fcono,conferifcono  all' hcmorrlmdi, alla  acuità  della  colera,  & alla  melanconia . 

Ilgengieuo  condito  fana  la  iiemperanga  frigida,& bumida  dcUoflom  no,  & la 
tarda,  & depraiiata  concottione  conuertita  pel  cibo  corrotto  in  crudità , & tuti  ace- 
tofi. Corregge  la  lubricità  delle  vifeere.  Di/ftpa  la  ventofìtà,  & con  fubita  diftribu- 
t ione  fa  poffare  lo  alimento  el  cibo  al  fegato  per  il  corpo . 

Mjrcnc  condito- 
le morene  condite  efringnono  l'ardore  della  fete  nelle  febri  ardenti , cJr  incitant 
l'appetito,  paranfi  cofì.  ‘Trendanfi  di  buon  ■guccharo  libre  quattro  ,fi  chiarifica  con 
acqua,  &fi  cuoce  à cottura  conueneuole  di  manufthrifii,  & cofi  cotto  vi  fi  pongono 
. ' " dentro 
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dentro  m.trtnc  elette, monde, fe  fi  vuole  dei  piccioli  V'refei.Etcofi  hifteme  tan- 
to che  fi  cHOcono,&  che'l  liejuore  fu  diiienuto  gtelo( che  all' bora  bene  fi  conofcc,che 
gettatone  ma  goccia  s'vn  tondo , ò s'vn  legno  non  fcorrerd  & che  poi  tagliando- 
la , ri  freddata  che  fta , col  coltello , fi  partirà  heniffimo  diffaccandoji , ^ reflando 
netto  il  coltello)  con  defire^ja  cofi  cotte  s'acconciaranno  ne  vafcelletti,  ò bicchieri 
di  Vitro  lòdi  terra , ferbanfi  . 

Si  pofiono  anchora  condire  col  guccharopoluerato  alla  portione  detta  fengaal- 
trirnentc  i hiarificarlo  : ma  cefi  fatto  in  polue  mifchiarlo  con  le  marene,& ofieruar- 
Mi  la  cottura,^  l'arte  detta. 

Ciclo  di  marcno • 

llgielo  di  marene  può  il  mede  fimo , che  le  murene  condite  : però  à farlo  toglionfi 
diguccharo  buono,  & fodo  libre  quattro,  fi  chiarifica  con  po'" a acqua  ,&fi  cuoce  à 
cottura  di  mattufchrifli , e^rcofi  cotto  [opra  al  fuoco , vi  fim^tte  fuccodi  marene^ 
treato  di  fiefeo  libre  cinque.  EtfiCMOconoàconfiflen-^digielo,&gettafit,cotto  che 
è,  ne  gli  impronti  cerchiati  attorno  Prettamente  con  carta,  &inunticonoìiofre- 
fiod’ amandole  dolci.  Et  flato  che  vi  fiatre,òquittro  bore,  che  fipoffa  fiaccare , 
fi  leua  con  tutta  la  deflregT^,  che  fia  poffibile . & s’acconcia  nelle  fiat  ole . E affi  an- 
ebora  fem(^  chiarificare  il  otuccharo-.ma  con  peflarlo,  & cuocerlo,  come  è detto . 

Diamarrnat*_» . 

La  Diamarinata  ha  la  uirtù  iflefla  delgielo.  Ma  à condirla  pìglianfi  di  marene  la 
quantità, che fi  vuole,  & fi  diacono  in  vno  flagnnto  fenga  liquore  alcuno,  tanto,  che 
diuengano  in  molto  ficco , ^ fieno  crepate  bentjfimo  fi  pafiano  cofi  cotte  giù  da 

vn  fiaccio,  eSr  rkoglìcfii  la  polpa,  con  laquale  per  ogni  tre  parti,  che  ella  è,  vt  me- 
fchiano  di giiccharo  chiarificato , con  poca  acqua , cotto  à perfetta  cottura  , one- 

ro non  chiarificato, ma  afeiuto,  & polucrato  due  parti.  Et  agitandola  tuttauia  fi  uto- 
ca,<^rfiifa  confittioneà  forma  d'elettuario,& jèrbafiòneUefcatole,ònc  vafi . 

OiTfrtiarione  nella  Diamarenata . 

Quefla  T)iamarenata  t vfitatiffima , & è confettione  motto  delicata,  cr  appetr- 
tiiui . Sogliono  alcuni  cuocere  le  marene  con  acqua,  tir  poi  trattone  lapolpa  pin  e pel 
fiaccio  farne  la  confettione . fJHa  d qui  fio  modo  non  tanto  fi  lauda  per  la  molta  ac- 
qua,che  rimane  nella  foflanga  d'efie  marene , la  qual  pai , fatta  la  confettione,  ren- 
de moltoìnefpita,& impallidendofi, ne  perde  in  breue  la  vermiglia  viuacita  del  t o- 
lore,  tir  diuiene  acquofa . 

Cotopni  conditi  di  MtfaO' 

J cotogni  conditi  fermano  i!  flffio  del  ventre,  tir  il  vomito,  confortano  lo  ftomaco, 
^giottanoalla  digeflionc.  Si  preparano  in  qucftaguifa.Siprendonoquei  cotogni  che 
fivoglionocondire , iquali  fieno  maturi , ér  nonmaccati  d" alcuna  penofla,  (Ir  con 
quella  deflregpga,  che  più  pcf]ibikfia,fi  nettano  dal  carcoffo;  cioè  quel  duro,chart- 
no  dentro,  deue  flanuoi  femi , & fi  mondano  dalla  fcorgii  di  fuori . ‘Ponendogli  in 
acquafrefcafUbito,  che  s hanno  mondi , accioche  noniiegrifc  ano . Tei  ficimonoà 
due,  à tre,à  quattro,' fecondo  che  potranno  capire  nello flagnato  in  zuccharo  chiari- 
ficato conmoltaacqua. Et  creppatiche  fieno  ,fi  leuano  defirameiite  del  gutch.iro , 
Uqujle  pfcia  fi  vuuceà  cottura  di  giuleppo  freddato  fiponefopra  i cotogni 
fofli  in  vn  vajo  di  terra  ben  vitnato,&  capace.  Et  vi  fi  lafiia  per  due, è tic  giorni, 

f 1 ir  tal  ho- 
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ieJr  tal' bora  bafia  vn  falò . Toi  fi  ricuoce  eji»  ’^^ccharo  pure  à modo  di gìuleppo , ^ 
come  prima  fu  fitto,  p pone  con  i cotogni  pel  va  fa  detto  per  due  altri  giorni,  ^oi  in- 
fiemc  col  “ifuccharo  fi  bollono  leggiermente, & tanto  che  lahumidità  ethali  del 
charo.Et  fono  ditfuegli,  che  gli  aromati^ano  con  mofco , & che  gli  condiftono  con 
mele , & ancbora  confapa  , cJr  che  gli  arornaùi^no  con  fpecie aromatica  r (ir  al- 
tri fanno  altrimenti . 

OITcruatione  ne  i cotogni  conditi  di  Mefuc^ 

Sono  i cotogni  conditi  notiffìmi  à tutti,  ^ vfitati  molto  ; quantunque  non  fieno  da 
tutti  confettati  ad  v»  modo  ih  fio;percioche  tlcunigli  condifcouo  integri,^  alcuni 
altri  in  peggiima  queflo  è di  poca  import anga  fuori  che  della  vaghegga.Qucfio  mo- 
do c’habbiamo  defcritto  con  gli  altri  nella  fua  fine, è di  Mefite,  & l'ofieruaiio  alcuni, 
à più  vaghegga , forfè  ancho  bontà,  coiìumiamo  di  condirli  in  altro  modo  , 

la  conditura  àguifa  digielo , ir  propriamente  in  quifto  modo . , 

Trendiamo  de  cotogni  quanto  vagiamo , cbe  fieno  ben  maturi , irgli  nettiamo 
dalle  fcorge  $ fe  ci  pare , & dalle  fcmenti  ,&ne  facciamo  peggi- 1 quali  facciamo 
cuocere  in  quantità  fufficientc  dipuraacqiia,  che  fiafolamante  tanta, che  gli  cuopret 
di  due  dita  nello  fiagnato,  doue  shaueranno  i cuocere,  1 quali  poi  cotti  che  fieno,  ir 
diuenuti  ben  franti, et  il  decotto  bauendo  fiuta  di  fopra  vna  certa  tela  quagliatafcbe 
all' bora  è fegnodi  perfetta  cottiii  ,j , ircb'effo  decotto  è bonifftmo , ir  che  ei  ten- 
ga del  muccilaginofo ) lo  coliamo  cofit  puro, mentre  eh' è caldo,& lo  reponiamo  nel- 
l'inghifìare , òin  altri  vafi  di  terra  ben  liUriati.  QueSiadccottione  con  olio  fopra  fii 
può  per  tutto  l'anno  feruare perfetta,  ir  farne  d'ogni  tempo  giclo.  Vigliamo , fatta. 
detta  decottione  di  buon  gfucharo  la  quantità  che  ci  pare , ir  lo  n iuleppiamo  cort^ 
molta  acqu.1 , chiarificando.  Et  pofeia mentre  che  bolle , & fia  però  colato , vè 
poniamo  dentro  quei  cotogni , che  baflmo  ad  efioguccharo , ò fieno  integri  ò rotti  r 
come  fi  vogliano . Cotti  che  fieno , ir  ereppati , ben  tumefatti , ir  il  guccharo  ve- 
nuto à buona  confiflenga  di  cottura , vi  fondiamo  fopra  taut’ altra  decottione  detta.r 
di  cotogni,  quanto  fia  flato  il  guccharo  alla  chiarificationc , & continuando  il  cuo- 
cergli fino  che  fieno  venuti  ben  colorati,  ir  tr  apparenti,  & vfeitane  l'humidità , ir 
cotto  il  guccharo  à geUatina,  gli  acconciamo  con  deSìregg.i  ne  fimi  Vafi , irgli  fcr- 
biamoiauertendo  àqueiìoiche  più  folio  vi  manchi  il gielo,  che  vi  abbondi;  percio- 
ebe  pofeia  di  fopra  ne  poniamo  del  nuouo , & relìano  coperti,  ne  vengono  à gali 4^  , 
ir  fono  ancho  poi  più  belli , chiari , ir  liillri.  Et  fegli  vogliono  mofihati,  ri 
poniamo  nella  fine  della  cottura  loro  il  mufebio , che  ci  pare , tritato  bene  in  mor- 
taio, con  alquanto  di  guccharo  , ^ balia  per  ogni  libra  che  fia  liato  il  guc- 
cham  , ouero  libra  vna  ir  mega  , grano  vno  di  mufebio  per  efiere  natural- 
mente i cotogni  odorati  d’vna  fiuuitd  tate  , cbe  qu/^t  feng^  il  mufebio  rendo- 
no del  mofehato , , . .V 


Cotognate  detto  gratono  • 

Il  cotognata  detto  gratone  di  cotogno  conforta  lo  flomaco , ir  il  fegato , ir  Id 
vifeere  ,iridigufìodiletteuolei  eccita  f appetito, gioiu alla digeftione,&fermd 
il  fiuffo , ir  il  vomito . Onde  fi  togliono  que  cotogni , che  fi  vogliono , ir  fi  tagli  ano 
in  peggtj,ù‘  fi  mondano  bene  di  fuori , ir  di  dentro . Et fi  cuoctmo  in  tant' altro  guc- 
ebaro  , quanto  fieno  effi  Hati  d pefo  giuleppato  i Itmgo  * ir-  come  cominciano 

adarrcffirfi 
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«i  arreffirft  di  buon  colore,&t^fi  vicini aUa  cottnxtjì Uutno  dd fmeù.ttft  rotar 
fono  con  mufcbio,  onero  fi  tacitano  come  dadi,  & ritornatigli  fui  fuoco,  fi  cmconoi 
giujia  cottura,vo!gtndo  de  fi  r amente,  che  non  s'attacchino  al  fondo,  & che'l  coto- 
gnata non  fi  sbianchi.  Et  fe  besaffima  non  farà  colorito,fi  terrà  fpriK^^to,  mentrefi 
tMOcerà,  con  goccio  di  pura  acqua,  onero  fiieeodi  cotogni , indugiando  la  cottura  con 
tale^riig^amento.  Et fubitoche fiacotto.  fi gettanellejcatole : a(fetandeueloden- 
tro  col  battere  effe  fcatole  fulapalma  della  mano,  &non  fieno  in  tutto  piene.  La  cot- 
tura fi  conofcerà,  pofcia  che  buttatone alcwugoccie  fopra  d’vn  tondo,  &■  rafreddit- 
te  fi  fiacca  ranno,  ò che’l  mcdefhno  faccino  colmefiolo,  col  quale  coctndofi  efsogra- 
tàn.,  ò cotognate  fi  moutrà . 

Offeruatione  nel  cotognato  detto  gratone. 

- Queflo  gratone, onero  cotognato  fatto  con  diligentia,et  alUgnifa,in  cui  f babbior 
m*  détto, è oltre  la  bontà  anchora  beUi(fimo,&  in  Hpma  al  tempo  nofiro,cofi  le  ve- 
deffuno  confettare  à que  Speciali , In  Tarma  nofira  patria  habbiamo  apparato  di 
farlo  à miglior  modo  > eJr  non  molte  differente  da  quello  nella  condkione  feconda  de 
cotogni,  pel  quale  è detto  cotognato,  al gufiopiù  dUtttabile,  cJr  è comegieUtkina  lur 
firaé&  viuace,& i proprio  cefi  il  modo. 

Cotognato. 

Tigliamo  di  buon  xuccharo  chiarificato  à lungo , & colato  libre  due . 2{e[quale 
vi  faccùtmo  cuocere  da  treà  quattro  cotogni ffartiti.et  mondati  ben  dentro, cjr  fuo- 
ri. Èt  crcppati  che  fiano , & fatti  teneri , gli  trahemo  dal  yucharo  lafiiandopure  , 
che  et  fi  cuora  à cottura  di  manufchriHi  : & co  fi  cotto  vi  ritorniamo  i pomi , & vi 
aggiungiamo  di  buona  decottionedi  cotogni  libre  due,  &feguitiamo  il  cuocere  tan- 
toché la  cottur.i  fila  àguifa  & efiere  digielo:&gli  cauiamo  cefi  venuti, & gli  acco- 
modiamo nelle  fcatole,  ò ne  vafi  di  vetro  : & indi  àpoco  vi  gettiamo  fopra  il  gielo  , 
che  gli  cuopra,  onero  ve  lo  poniamo  à vn  tempo  ifieffo.  Et  alle  volte,  fe  ci  pare,  rom- 
piamo col  mefcolo  i cotogni  quafi  nel  fine  della  cottura, nel  modo,ehe  è detto  tul  pri- 
mo,& cAfacciamo.come  quello.che  épiùfcabro,&piùfofiantieuole.Etfen‘ga  an- 
cora Icuarc  mai  i pomi  del  guccharo,ofieruiamo  il  cuocerglif&  l'ordine  tutto  dettai 
tr  facciamolo , volendo , anchora  mofcato . £t  bafiino  à quefia  quantità  tre  grani 
di  mufchio . 

Cotognato  di  njeao corpo. 

cotognato  dimerip  corpo,  & che  faffinegf  impronti,,  fi  pigliano  due  libre  di 
T^ccharo  buono, &chiarificafi  con  poca  acqua, & fi  cuoce  à buona  fìrettegp^,& vi 
fi  aggiungono  di  buona  dccottione  dicotogni  libre  due  : di  fucco  tratto  aU'hora  dot 
cotogni  ripefato  libra  vna  : di  polpa  di  cotogni  cotti  in  pura  acqua  & pafiatigi» 

da  vno  faccio  fottilmente  onciefei.  Et  fi  cuoce  ogni  cofa  infieme  à forma  digielo,& 
giettafi  cotto  chefia,&cofi  caldo  nelle  fcatole,  ò negl'impronti,Uuandolodopo,ch« 
fia  raffreddato  deflramente, 

Cotognato  di  tutto  corpo . 

cotognato  di  tutto  corpo  prendonfi  quei  cotogni , che  fi  vogliono  ,&  fi  fanr 
no  cuocere  in  pura  acqua,  tìrfipafianopelfìaccio,  ^feruafi  la  polpa.  Toiconl’ac- 
qua,  con  laquale  s'haueran  cotti  i cotogni,  fi  cuocerà  quel  •guccharo  che  fi  vorrà,  ^ 
cotto  cbefia  ad  integra  cottura,  vifimefehiaildoppiodella^lpa,  ehefìferuò_,beitr 
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che  alamiMhve  ne  mettano  altro  che  vna  parte, & mnia  dipià,&{ì  cuteono  iiH 

fieme  d debita  cottura . 

Offeruationc  nel  cotognate  di  tutto  corpo . 

QueHo  cotognata  di  tutto  corpo  é volgare,  eSf  noto  d ciafeuno.  Sono  di  quelli,  che 
fanno  cuocere  i cotogni  con  vino  vermiglio, dr  altri  con  di  qttelii,che  l aromati^- 
no  con  fpecie  defùngine,  ò con  polue  di  caneUa,  ògarojfani,  ògengiouo.  ^ Uri  àpi» 
delicatezza,  (ir  beÙe:^!^ /unno  queHo  cotogneto  in  altra  gwfa . figliano  deUa  lef- 
fattura  d'cjficotogni , &fucco  loro  fatto  di  frefeo , & della  medefma  polpa  per  cia- 
'faino  libra  vna , & di  guccharo  libre  due  > eSfgli  cuocono  infìeme . ,A  Uri  taglio- 
no  libre  due  di  giiccharo  lo  chiarificano  con  molta  acqua , É"  lo  colano , ó'tf 
aggiungono  libra  vna  di  fucco  di  cotogni,  stanti  pezzi  d"  ejfipomi  ben  netti, quan- 
to gli  porge  la  difcrettione,  & fanno  il  cotognata,  cocendogliinfieme,  ^ftangheg- 
giandogli  tuttauia , tanto , che  i pomi  fi  rompano  berte  • ,Altri  indotti  d auaritia^ 
ti  :in  tutto  di  gucebaro , ma  con  parte  di  mele  lo  compongono . ,/fltri  poi , gjr  nel- 
le cafemaffmamente , per  minore  fpefa  le  /annodimele:  ma  quello  non  tanto  fi 
lauda  ncU'vJb  della  medicina . Quella  manieradi  cotognata,  chedai^iedicici 
viene  ordinato  fono  nomedi  diacitone , poffidire,  & eiiimare  ,■  che  fia  queilo  di 
tutto  corpo  ; ma  però  il  più  delicato , benché  il  detto  di  fopra  dimc‘^  corpo  fia  fìi- 
mato  molto  degno,g!rvalorofo. 

Cotognate  fedo . 

' tyf  far  cotognata  fèdo  fi  toglie  di  zjtccbaro  bianco  poliierato,&  tamigiato  libra 
yna  ; di  polpa  j ottilmente pacata  per  ftaccio,  di  cotogni  bolliti,  gir  cottiin  pura  ac- 
qua libre  due, s'incorporano  infiemein  vno /lagnato  /òpra  al  fuoco,  & fi  fanno  cuo- 
cere con  ageuolezzn  > tanto , che  fi  conofea  per  difcrettione  che  fieno  à mezp  delln-t 
cottura,  èr  cominci  à /piccarfi  dallo  {lagnato, che  aWbora  è cotto  il  cotognata . ll- 
qualc  to/i  cotto  figietta  negli  impronti, ò ne  tondi  di  terraiò  fopra  vn  marmo  afper- 
fo  di  ztttchafo  » ouero  inunto  d’olio  frefeo  d’ amandole  dolci . Et  fi  pone  al  Solili 
tanto  che  fi  Crema , tr  venga  fodo , & non  effendo  Sole , fi  pone ueUc  sluffe  dc-t 
forni, fin  che  fi  feiuga-t . 

Olferuatione  nel  cotognate  fodo . 

Queflo  cotognato  fodo  è hoggidì  tenuto  degli  appregiati , che  fi  vfino.Gli  inuento- 
ri  fi  fi  ima, che  fieno  fiata  Genouefiper  lacopiamoUa,chefe  ne  han  da  loro.  F.i(Jial 
meìefìmo  modo  la  perficata,cofi  detta  dalle perficht,& puoffi fimdmente  fare  con- 
fettione  filmile  con  polpa  di  pome  appiè,  & paradife,et  altri  frutti./ quali  pofeia  cofi 
'confettati  fono  nelgufio  aggradeuoli,&delicat!(fimi,& resiano  nel  proprio  colore 
de i frutti, di  cui fi  frnnO,^  volendo, fi poffono fare mofeati. 

Ciclo  di  cotogni  . 

' t^cemporgielo  di  cotogni  piglianfi  di  zucebaro  chiarificato  con  poca  acqua,  efr 
cotto  à Sirettezzndi  manufchrthi  libre  quattro  : didecottioiic  urfiw.t  duotogni 
tratto  di  frefco,&  ripofato  libra  vna:  di  polpa  fiottile  di  cotogni  paffati  per  ma  Ha- 
megna , gir  cotti  in  pura  acqua  onde  quattro . Si  cuoce  ogni  cofa  infteme  con  agili- 
tà d fuoco  inuiato , ggr  leit.ifienc  la  fchiuma  caduti  che  nc  fienai  primi  bolli , gfr 
cofi  pofeia  in  vltimo.  Et  cotti  che  fieno , gfr  fatto  il  gielo , fi  getta  ne  gli  impron- 
ti vntt  leggiermente  d'olio  frefeo  d'amandole  dolci,  Cr.ifi'rcdd.t(ochevi  fiano 
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Jcpra,  fi  che  fi  pojia  flgccare,  fi  rhtolta  fu  la  palma  dell  amano  ìnae^ata  conacijita 
Jrefca,& accommoda/ì  nelle  fcatole deìiramente,^ ftrbafi.  Sìpuofkre anchora^ 
fen-iachiarificare ilxuccharo,  col  romperlo minutamentejOueropeSìarloj  tirque- 
flafi  cuoce  ptùpreflo,  fi  può  fare  mufcato . 

Gielo  ad  altro  modo  . 

Sìcuocono  libre  due  di  buon  -^jiccharo  poluerato,  onero  rotto  minutamente^ 
con  once  venti  di  pera  cotoni  muccilaginofo , & fafìene  cotte  che  fieno , il  gielo  y 
trimpront,fi,e*rferbafi. 

OlTcriiationcj . 

• Sono  quefìi  duegieli,  chahhiamo  deferirti  nella  compofitione,  & coleratiortc^ 
differenti  ; il  primo  é rubicondo  : il  fecondo  attraggo  al  colere  degli  iflcffi  cotogni. 
Viù  altri  modi  ci  fono  di  fargli , de  quali  quegli  dueefiendo  e per  bontd , & perbel- 
Irgga  molto  degni , gl' habbUmo  voluti  efporre . Ì4lcuni,  fi  come  habbramo  nei 
veduto,  & intefo , fogliano  mefehiarene  lorogieti  fàticcia  permifltone  di  muc- 
ciià^ini',  come  di  traganto , ijjr  femi  cT efji  cotogni , ^ altre  Vifcofitadi  & quefìo 
fanno  forfè  perche  fieno  di  diuerfi  colori,  efrmafjimamente  bianchi . tJHa  rióni 
fono  qiiefli  cefi  puri , & netti , come  i preferitti  : ne  durane  fi  à lungo  in  perfettio- 
ne  pel  vitio  delle  fofìiiicherie . Vero  è , che  i neflri  detti anchora,  per  non  hauere 
hawitola  cottura  lunga  > O'Vifeofa  fi  fogliono  alle  volte  fra  il  tempo  condire  di 
fopra.  Il  difetto  afiaibene  fi  rimotic , &togliefi,  fe  bagnatigli  con  pura  acqua-t , 
( ^ s'è  Calda , è migliore)  fi  fialdano  con  deflreg^a , onero  cofi  ammolliti  fi  met- 
tono fatto  d'vn  teiìa  da  torta  coperto  col  fuo  coperchio  con  carboni  fopra  accefi ,' 
lafciandoueli  tanto,  che  la  conde^^a  fi  fmongi,  il  che  fk  prefto . Si  può  fare  ancho^ 
ra  il  primo  gielo , che  hahbiamo  detto , ^ fi  mantien  col  tempo  più  chiaro  fenga  la 
polpa  de  cotogni , & fengafucco , tir  polpa  anchora . Et  qucflo  facciamo  noi,  per^ 
che  ft  mantien  più  à lungo  chiaro , bello,  rubinato.  Tuoffi  anco  d'ogni  tempo 
fare  quefio  gielo  con  decottione  tfiffi  cotogni  riferuata  neWinghiflare  con  olio  fo^ 
pra.  sideue  nella  eUttionede  cotogni  (fiere  qccorto  ;percioche  non  tutti  fqnod'vna 
maniera , nè  fanno  il  lane  ro  medefimo . / dritti , che  cofi  chiamiamo  que  cotogni  d^ 
fattegga  piatti,  larmginofi , odorati , gr  più  de  gli  altri  meglio  compartiti  nctle^^ 
fette,  e>-  colorati  di  vn  giallo  viuaciffimo , fanno  i ftioi  lauori  più  mhinati,  c&", 
faporofi , & in  virtù  più  finti  hi , che  non  fanno  quegli  altri  cotogni  più  graf- 
fi , più  molli , più  hfei , c5" più  pieni  di  carne , eir  dt  fucco  da  tutti  chiamati  pera., 
cotogni , per  fomiglianga , che  hanno  più  t'flo  à peri  communi , che  à pomi  ^ bcti-_ 
fhei  gicli , & It  cctognate  di  gratone  fatte  di  quefìi  peri  paia  che  hoggidìpiaccina 
à molti,  attenga  che  il  loro  colore  non  tanto  fij  rubicondo  quanto  qui  Ilo  di  Ut  poma 
Ottimi,& tn  tutta  perfittione,^  belleggafonoanchorai  lauori  fatti  di  quella  fpe- 
r;e  di  lotogni  detti  b.iflardi,  conofauri  da  tutti , gjr  fono  quelli  : ò che’l  pomo, 
o’I  p'^roc  amiesìato , ò ful'vno,  ò fu  l'altro,  onde  pofeia  nafccndonc il  fruttotie- 
tie della fàtrrgga d'amendue . Quefìamedefima  diligeiiga  shauerà  ncllcmare- 
rie  lòvifiolc , hmarafchc,  che  fieno  ad  eleggerle  di  buona  forte  ; perciochc  tro-j 
loro  ne  Ihno , reme  è noto,  di  più  maniere , le  dolci  fono  più  atte  a fare  gii  lo , chr.^ 
Icbrufihr,  (^acetofe,  per  rfìerc  di  jófìanga  più  grafia,  & tenacie,  inchinata  ù 
tongt  ’aifi  p’ù  iofìo  .Le  muge , cioè  quelle  dt  iitegg  fapott  ,foqo  più  laudate  d:  Il 
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gltre,  non  folamente  per  l'vtile  de  gli  ammalati,  maancfjora  pel  condlmetjh  loroi 
molto  aggradenole  neU'vfo  de  fani.  Le  tfuali  confettate  i tutti  i modi, che  fieno, fono 
tmpetitiHe,&-  delcttabili.  1 conditi  tutti,che  habbiamo  detti  de  cotogni, fo, io  zitiLf- 
fimi,  ^accommodati molto  allojlomaco,  ^ al  cuore;  fhmo  buona  la  digcihone  , 
inducono  l'appetito  perturbato  dalla  colera.Giouano  al  fhifio  fiom  ittco.à  quello  del 
corpo , aU.adtfenteria , allo fputo del  fangue ,& alvomite . Etmangiatmel  finc^ 
del  paflo  fermano  i vapori  del  cibo,  che  afcendono  al  capo . & pare, che  tengano  lu- 
brico il  ventre, ma  innanzi  pafio  mangiati,  fanno  contrarij  effetti . 

Corniolara  . 

Lacomiolatavale àìiagnare il  ventre, H fU^foffecialynente'difenterico.Te- 
ròà  farla  (i prendono  cornialimaturi,  ^ftcuoconoin  ac/fuapura,  (ìf  trattane pa- 
fcia  la  polpa  pel flacao,  & col  brodo  fleffo,doue  feranno  boUiti;(jr  'guccharo,che fia 
due  parti  delle  tre, che  fiala  polpa, fi  fticonfettione,^ferbafi. 

Olllnnnonc  nella  corniolara . 

Quejia  corniolata  è vfitata . ,A  h uni  per  più  fua  delicateg^,  non  à quefìaguift 
la  preparanotma  ne  fanno  gielo  col  brodo  fole,  & con  ‘guccharo,eirl'vfanoauanti  d 
tutti  gh  altri  ubi, onero  con  la  polpa  iJleffa,&'guccharo  ne  fanno  fapore,  tir  di  que- 
flo  condi  fieno  le  carni, che  mangiano  più  à i fb^i  conferenti.  Si  può  la  prima  ridurre 
in  queSìo  effere  conagrefìa. 

Snrbolata . 

,A Ha  forbolata,che  vale  quanto  la  corniolata,  fi  tolgono  forbc  mature,  ^ leffate 
in  acquapura, oui  ro  finga  ltffarle,C  è meglio  fi  fieno  mtgjf  ,&  traffene  polpa  pel 
flaccio,ér  fi fk  confettiorie  al  modo  della  corniolata. 

Offcruationc  nella  forbr  lata . 

Sìuefla  forbolataé  vfata  da  alcuni  in  difetto  della  corniolata.  Certi  hanno  de- 
firìtta  quefta  forbolata  fi  rfi  con  le  forbc  immature  :ma  non  è buon  modo  per  la  trop- 
paajperità,ér  mal guflotche  rende l'ajpregja  d'efìefoibe.  ' 

Pruniola^aj.  ’ 

La  Truniolata  è vtiliffìma  àgli  ammalati,  venie  per  la  facoltà  c'hanno  le  pru 
ne  d'humettare,  & raffreddare,  gjr  a conferire  alle  febri  acute , alla  confi ipatione 
del  ventreperficcità,ò  fìa  dejfìccato  da  humore  colericoialle  infermità  di  detto  hu- 
more fpegnendone i fuoi ardori  v’èmolto  valorofa.Onde fi  piglia  diprune  damafie- 
neben  mature,nonperòmacere,ò  meg^e  la  qitantità  che  fi  vuole, & fi  cuocono  con 
poca  acqua,^  traffine  pofiia  polpa  pel  flaccio,con  la  quale  al  mode  della  corniola- 
ta fi  fi  confettione  ronguccharo.  .A  Icuni  con  la  bollitura  loro,  & cougiiccharod 
giufìaportione,  ne finnogielo . .Altri  integramente  le  cendifi  ono  nrU'ifhffo  gielo  « 
.Altri  pure  integre,  ^ frefihe  le  mettono  in  vn  va  fi  di  terra  ben  Vìtri.:to,  ^ v'a- 
fjiergono àflratofopra  Hratoguccharo poluerato , ^ fanleflareal  Sole  tanto  , che 
vengano  à perfetto  effere , & le  firbano.  .Altri  le  condì  fieno  pure  integ  re  con  giic- 
charo  fimplicementegiuleppato  con  pura  acqua . Ft  altri  con  la  polpa,  & ■rucch.t- 
ro  le  cuocono  lentemente  d guifa  di  fapore,  &l'vfano,  & fono  d tutti  i modi  ccn~ 
fettate  aggradeuoli , tfr  fianca . 

OlTeruatione  nella  pruniolara. 

Habbiamo per  la  confettione  di  quefìa  prumolata,  &ifie  prune,che  à più  modi 
babbiamo  detto  confettarfi,  laudate,  ffi  elette ledamafiene,  come  lep.it  perfette , 

thè  ci  fi  e- 
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ebeti  peno  di  tìnte  l’/dtre  > «peno  le  vermiglie,  ò le  biancbiccie,  ch’epe  damafcene 
■vi  fono  di  cfuePi  due  colori . ^ ptr^o  alle  gitali  feguono  in  boutade  l’agofìane , cop 
dette,  fitmlt  aUe  danufcene,  lunghe  àgHifad’vouo.  xJHjturanoil  mefe  di^goPo. 
Seguendo  altre  forti  d quePe  bonifpme,  fodcydi  buonacarne,  & di  diucrftgu^i,  & 
fapori  ,p  comemttge,  dolci,  ^acetofe,  che  tutte  bcniffimo,  come  le  damapene,  fi 
pojfono  condire , ^ confettare , 

P;  rfichi  conditi . ‘ 

I ^erpchiconditi  confortano  lofiomacho,  il  cuore, fama  buon  fiato.  Onde 
à farnegU  prendonft  di  que  perpcbi  gialli , come  cotogni , ^ pano  duracini , & non 
offe  fi  da  alcuna  maccjtura,  fi  nettano  dalla  porga,  gj- fi  fanno  bollire  inguccharo 
giuleppato  a lungo  con  pura  acqua, auertendo  di  trarli  da  cff  'o  guccharo  fubito  chc^ 
fieno  gonfi , grtumefatti,  feguendo  pure  di  cuocere  il  gtucharo  , il  quale  venuto  d 
confiSieuga  dtgiuleppo , gr  rafreddato  fi  ripone  dentro  d'vn  vafo  con  i per  fichi  in- 
fiemeper  vno,  òpcrduegiomi.  Tot  fi  ricuoce  U't^ccbaro,gr  fatte Jreddo,  fi  ritor- 
na fui  perfichi.  Etinvltimo fìricuoeonocol‘guccharoufficmcaÌagi<Uamente,fi 
che  ne  eshali  filo  la  humiditd  Jùperflua . 

Pera  mofcatellecondirc. 

LeTeramofcatelle  condite  fono aggradeuoli allo  fiomache,g^  al  cuore,  &vi 
hanno  gran  virtù  per  la  proprietà  loro  aromatica,  gjr  odorifera,  fi  confettano  cefi . 
Togltonfi  pera  mofcateHe,che  fiano  tra’l  maturo,  gr  l'acerbo, fi  nettano  dalla  fior- 
ga  leggiermente , gr  fi  corfettano  al  modo  de  perfichi . Si  può  anchora  rimanere  di 
cuocergli  iufieme  in  vltimo,fe'l  guuharo  vi  fard  d tal  ctnfiPenga,chegli  conferua. 
alcuni  I augi  quaft  tutti  figliono  nella  fine  nella  loro  conditura  porre  in  ogni  opera 
vn  fiecchetto  di  buona  caneUa,euero  vn  garofano  integro  fino. 

Cedri  conditi . 

/ cedri  confortano  lo  fiomacho,  gr  il  cuore,  gr  fanno  buona  digefiione,  gr  grato 
lanhelito  .Horad  prepararli  piglianp  cedri  ben  maturi,  gr  fi  mondano  dalla  por- 
ga di  fuori,  ^ dal  molle  dUentn,  gfp /partono  in  quelle  parti,  che  fi  vuole,  gr  fi 
mettono  in  acquapuraper  quattro , ò cinque  giorni,  mutandoui  ogni  dì  ["acqua , gr 
anco  due  volte  U giorno.  Tot  fi  leffano  di  tanti  bolli  folamcnte,  che  s'intenerifcano , 
gr  fi  faccino  trafparenti.  Et  cotti  che  fieno,  fi  Icuano  fub  to,grfi  fpanJono  per  tanto 
fiaciOyche  ne  fcolt  l' acqua. Toi  fi  gli  fonde fiora  di  buon  giiccharogiuhppato  dentro 
d'vn  va  fi  di  terra  la  quantità , che  b.ijli  à fo  fondergli.  Et  flati , che  vi  fieno  due,  ò 
tre  giorni , figli  ricuoce  fipra  il  guccharo  à fpefegga  digiuleppo . St  d’indi  à due,  à 
tre  altri  giorni  fi  fa  il  medefnn  o,  gr  fe'l  guccharo  venifle  più  acquofi,per  t/ìere  ri- 
mafa  bumidità  ne  i cedri; fi  bolliranno  lcntamente,tanto  che  efo  guccharo  petuen- 
ga  co  cedri  infteme  d debita  jpefegp^a , gr  durabile,  gr  ferhanfì.  .Auertendo  di  non 
' pomi  fipra  U guccharo  da  prima  ,fe  non  fatto  freddo;  percioche  ponendouelo  caldo, 
verebbono  i cedri  tenaci,duri, &crefpi.  .Alcuni gli  bollono  dal  primo  giorno,  che 
gli  hanno  netti , fenga  altrimenti  purga>  li  di  più  giorni , gr  gli  condifeono  poi , fi 
come  è detto . ty4ltri , gr  è queiìo  anchora  ottimo  modo , infondono  i cedri  in  ac- 
quapuraper quattro  giorni,  con  tanto  file  fempre,  che  fìa  folata  debitamente,  gr 
poi  per  altri  quattro  , è cinque  giorni  gli  tengono  in  acqua  femplicemutandouela.^ 
ogni  giorno:  Et  poi  trattigli fuori,gr  lafciattme  fcolare  l' acqua  fi  fanno  bollire  tanto 
. folamen- 
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folamenteiChe'mtenerifcanoUxuceharogiHleppat9à Imgo,  (*r^iioi,ehe{lavi^ 
farle  di  %Mchar9,  &■  due  di  acqua, ^ trattigli  poi  dal  guccharo  fi  fa  enotere  à de  bè- 
ta ftreteg^.Et  fatto  freddo  s'infonde  [opra  ài  cedri, et  feguift  poi  al  modo  di  prima, 
& ft  posano  anchora  condire  col  mele  cuocendouegli  dentro,  poiché  faranno  ben 
purgati,  come  è detto,  tir  facendo  il  mele  acqmfo.  Et  volendo,  fi  pofiono  condire  con 
^ecie  aromatiche. 

OfTeruattone  ne  i cedri  Conditi . 

Qurfli  cedri  conditi  fono  fkmigliariffimi,  & noti  à eiafeuno,  Dagli  antichi  fu  ufa~ 
ta  la  confettione  loro,  come fifeorge  appreffo  nyiuicettna,  cir  altri  coupiù  lunga , & 
fkflidiofaarte.  „4lcHnimoderni,&ma{fimamentein  quelle  città  luoghi,  douefi 
cefiumano  panpet  ali, {pongale, & fimilipafie,gli  condi feono  con  mele  in  gran  quan- 
tità. Ma  cofi  conditi  non  vogliono,  cornei  confettaticon  guccharo  nel  far  digerire , 
^confortare  lo  llomaco,e'lcuore,nè  fanno  s)  buonfi-ìto,  fatuo  fé  non  fono  aromati- 
%ati  con  fpecie.  Et  à quello  modomedefimo  fi  condi  feono  i meloni.  I quali  non  come 
i cedri  fi  toglionòmaturi  ; ma  nella  loro  fine,  che  tengono  alquanto  dell' agrejlo.  Et 
fappiafi , che  la  loro  conditura  è più  perfetta  qiandoper  quindici,  ò venti  giorni  fi 
eonferuano  afeiuttamente  àSlrato  fopra  {Irato  con  fale,& pofeiafi  cuocono,  & p»t- 
ganfi  con  pura  acqua,  & fi  condifcono  conmele . 

Scorre  di  cedro  condir . 

Le  Scorge  di  cedro  condite  confortanol' appetito , fanno  digerire  il  cibo , rendono 
il  fiato  odorifero . Vagliono  à tremori  del  cuore , giou.ino  à deboli  di flomaco , & al 
fegato,  à qucUi , che  da  frigidità , & ventofitd  fono  offe  fi  : e*r  durano  confettate 

con  buona  arte  inperfettione  molti  anni.  Mora  fi  prendono  le  feorge  del  cedro  , & fi 
bollonoin  pura  acqua  doppo  lapnrgatione  lorod'otto,ò  dieci  giorni  in  acqua  fcmplice 
d'vnadebita  bollitione,  fi  che  perdano  l'amareg^a,t^  fi  fàccianotenere,& trafpa- 
renti.Toi  cefi  venute, et  lafciatc  flefe  che  ne  fi  a vfc  ita  l’acqua,fegli  fonde  fopra  tan- 
toguccharogiulepp.rto,chebafh  à {effonderle, tir  che  {raperò  fr^do,eir  fiate  che  vi 
fieno  da  due  à tre  giorni,  fi  traggo  effo  guccharo  da  quelle,  ^ fi  ricuoce  à buona  con- 
fifienga,&gettxfi  fatto  fredda  {òpra  le  forge.  Et  paffati  tre,  ò qu.Utro  giorni  fi  bol- 
lono irficme  adagiatamcutCìfi  che  la  fuperflua  acquofità  dcl  gucebaro  ne  esbahfu»- 
fi»  & faccino  lefiorgepiù  perfette,  & lutlre . 

OfT-marion^, 

Sonoqttefie  fiorge  di  cedro  cefi  confettate  inguccharovn  de  gli  eccellenti  condi- 
ti,che  s'offeruano,^  appreffo  de  grandi,  & molto  apprcgiati,  cr  non  tanto  per  effe- 
re  al  guflodclettabili,t!r  grate,  quanto  per  le  fublimi  fiicfuoltà. 

Limoni  S^aranri  conditi. 

Confortano  i limoncelli  il  cuore  Et  fono  fanine  tempi  di  prfle.  T pomi  arangi  fi. ri- 
dano lo  nomacoicfanno  buono  il  fiato;  onde  à confettargli  fi  toghono  i limonrcUi,  ò 
fi  voi^liono  ipomi  arangi  piccioli,  efrfiefihi,econ  vna  lefina,  òpontatuolo  fittile  fi 
traPp.ifi.vio  dall'vna  all’altra  parte  due,ò  tre  volte.  T’oi  fi  mettono  à purgare  in  .ac- 
qua fw  a per  fei  botto  giorni, mut.indoMÌ  t’acqua  vna,  ò due  voltetl  dt.'F-,,  fi 
no  d' vna  grand  fiima  bollitione  ; pcrcioche  molta  ne  foflengono.  Et  quando  pare  < he 
fiano  ben  cotti  ; fi  mettono  nell’acqua  frefca,eìr  lauati  lor  fi  fonde  fopra  gu- charo 
gmleppato à lungo  à b:rfijnga,0-fia fi-eddo,acciochenonpigliano  il  crefpo.  EcH..ti 

che  Vi 
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ehevifienadueòtregiemhfiricuoceH  ^ucch4rOi&  vifigettadimOH»fipra, 
vltmo  fi  bollono  infiemeà  migliore cmdàHra. 


Anundole  verdi  condito* 

Lamandoleverdi  conditevaglioHoall'kumiditddeUofiomaco, confettarle 
fi  pifliano  l'amandole  mentre  che  fono  fiefebe,  & verdi, & non  hanno  l’ofia  dureji 
mondano  fottilmente  dalla  fcor:^adifopra,&  fi  cuocono  in  pura  acqua,  tantoché 
fi  facciano  alquanto  tenere.  Voi  col  ‘tuccharogiuleppato  fi  confettano  nel  modo,  che 
di  fop  ra  ne  limone  eUi  habbìamo  detto,e^  feruanfi.  .Alcuni  (fe  però  m' hanno  rif er- 
to il  vero ) fem^  nettarle  altrimentideUa feerica  di  fopra,gli  leuano  la  lanugine, che 
hanno  attorno  con  lifeitùo forte, ouer  capitellof tjueflo  è acqua  del  purgo )&le  cuoco- 
no  poi , & le  confettano,  cornee  detto , reftano  i quella  guifa  piu  belle  afiai , & 

nel  colore  verdi. 


Carchioflfì  conditi. 


.A  condire  carchioffi,  prendofi  i carchioffi,che  chiamiamo  noi  in  Lombardia  ar- 
tichiochi,e  fi  cuocono  in  pura  aqua  fin  che  fieno  alquanto  teneri.  Voi  fi  confettano  al 
primo  modo  dell' amandole. 

Gambi  di  bttuca  conditi*. 


I gambi  di  lattuca  conditi  rinfiefeano , & ammorbo  la  calidità  dello flomaco 
T*ighanfi  à condirli  delle  lattuche  benftrette,  & cejpute,  chehabbiano  buon  torfo  , 
eir  cominciano  à fiere  il  feme  ; e non  fieno  però  troppo  dure.  Et  dal  fondamento  della 
radice, fino  che  dura  il  gambo  tenero, fi  mondano  della  feorga,  & monde  che  fi  hab- 
biano,  fe  ne  fanno  mag^tti.  Et  perche  patifeeno  più  bollitione  fono  più  duri  dal 

megpin  fu , che  dal  meotp  ingiù,fi  bollono , primamente  dallaparte più  dura  in  vno 
ftagnatello  pieno  di  acqua,  che  bolla  di  continuo,  eSr  cotte  che  fieno  da  queUa  parte  fi 
voltanodali' altra,  deUaqualefi  cuocono  con  manco  bollitione.  Et  cofi  cotte,  fi  met- 
tono nell'acqua  fredda  per  fratio  di  meo^giomo,mutandoui  l'acqua  due  ò tre  volte. 
Tmfi pongono  nel  guecharo  giuleppato  à lungo,  & ebefita freddo,  pervn giorno  in- 
tegro.T^i  fopra  à lentiffimo  fuoco  fi  vanno  volgendo  pian  piano,  tanto,  che fi  confu- 
ma r humidità,^venghi  il  gucebaro  à buona  confiftenga,^  à queflo  modo  fi  pofio- 
80  ansoracondire  i furcoli  deU'endiuia,  & quefii  hanno  pur  facoltà  di  rinfrefeare . 

Nefpoli  condici. 

Li  nefpoli  conditi  giouano  allo  flomaco,  eflitticano.  Terò  à condirli  ,toglionfi  de 
più  bei  nefpoli, che  s'habbino,  e bollono  in  Xttccbarogiuleppato  à lungo  d' alcuni  bol- 
li,che  folamente  creppino,zlrfi  enfi.mo.  Si cauanopoi  del guccharo,^'  fi  confettano 
al  modo  delle  pera  mofcatelle , feruanfi. 

Fichi  conditi. 

Tiglianfi  i fichiprimatici,  che  noi  chiamiamo  fioroni,  e fieno  immaturi , ma  non 
però  troppo  acerbi, & fi  nettano  dalla feorga,  gjr  fi  faccino flaràmoHe  in  pura  acqua 
perdite  giomi,mutandoHÌ  l'acqua  treò  quattro  volte.  Vofciaòcon  guccbarogiulep- 
pato,ò  con  mele  bollendo  quelli  d' alcuni  bolli , dentro  fi  ccndifeono.  A Icuni  anchora 
li  condtfeono  à quello  modo  gli  vltimi  non  però  maturi , ma  che  maturijeano 
lafciatto  la Jiorga  attorno.  ■ \\>  * , > , 

■'  Zuccata  condita_i« 

Lao^ccataconditarinfrefca  la  calidità  dello  Siomaco » (mitigala fete.  Sipren^ 

• ■ “ donale 
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dono  le-:^Heche  diche  fieno  f roprùmenteicoUi,icfHali  è U loro  enmtpià  ferma  fìr 
[oda,  & fi  nettano  della  cotica  di  fuori , & del  molle  di  dentro,  & pwrpanfiin  pura 
acqua  per  quattro, ò cinquegiomi,  mutandoui  ogni  di  nuoua  acqua . Tei  fi  leffano  di 
coììueneuole  legatura , che  fieno  tenere , e tran^arenti , &fi  confetfanoalproprio 
modo  eh' è detto  de  cedri,  t^ilcuni  dal  primo  dì  che  l’hanno  monde,leéoHeHofenx^- 
ttltra  purgntione  in  pura  acqua, ponendom  alquanto  di  fale . Il  quale  le  fa  [ode,  chior- 
re,tranjpxrcnti,cfaporite;  e fcolatane  pofeia  l'acqua,  le  confettano.  .A  Uri  nette  che 
lh.innol' infialano à firato fopraSìrato in  vn tinello,  & lé vi lafiino qu.vfto  tempo 
gli  pare.epeipiirzatole  con  pura  acqua  frefca,lauandolej<tlamente,che  lafcino  il  fai 
fiume,  e fattole  cuocere  debitamente,  le  condifeono.  .Altri  àplù  delicatezza  le  con- 
fettano informa  falda  in  quefio  modo.  Treparate  che  Ì hanno  inzuccharo  giuieppu- 
to,le  tranno  fuora,  & le  cuocono  con  nuouo  zuccharo  chiarificato , onero  finoiitocon 
pur.i  acqua  fohmente , tanto  che  nel  cuocerfi  fileggia  à cottura  dimanufchtiBile 
quale  cofi  le  Uu.inofhbito,eleHendonafule  grate  divinchi  di  rame,che  vi  fi  difiec- 
cano  fopra,&  l'vfiano  : e quefie  fono  algufio  aggradeiwli , er  crocchia)  e'de  ,enon 
mbr.ittano  le  m.tni.  .Altri,  & qu.tfi  tutti,  per  non  far  laffefa  del  zttecharo,  lepre- 
parano  col  mele,  ma  non  già  però  à quefio  ultimo  modo;chc  fieno  dure, con  la  cocchia 
fopra.  Etfappiafi  che  i cedri, le  zucche,  i meloni,  e frutti  fimiU  dìfimil  carne  fi  poffo- 
no  condire  advn  modo  ifieffo,  & col  fiale,  e fenza  fiale,  fi  coinè  ietto  delia  conditi*^ 

radiqucfleZfitchc^.  ' • 

Ran7ata_). 

La  Tanfata  è grata  alloflom  ito,  & lo  fcalda,  fi  confetta  cofi.  Sì  pigliano  le  pme 
aranze  ma  ture,  & fi  nettano  dal  chiufo  di  dentro.  Lcquali  òfi  lafcian' integre  c hi  vuo 
te,  ò fi  tagliano  à trauerfo  ,òin  quarti , tr  fi  purgano  in  pura  acqua  tanto  che  fi  fkc- 
ciano  dolci  ; mutandoui  ogni  di  l'acqua . Si  conofee  la  loro  purgatione , ér  che  fieno 
fiate  à molle  à fugicienzfhquando  apprefentando  effe  feorze  all'aere  fi  vede,  che  pe- 
netrino d'vnlufìrorifflendente.  Si  euoconopoi  che  fono  cofi  purgate  in  pura  acqua 
d’ alcuni  boUori.e  che  att.ifiandolehabbiano perduto  l'amaro,  efifienofhttetenere» 
ma  non  però  troppo.  Et  cotte  fi  ff  andana  in  luogo  ciré  l'acqua  ne  fcoli,&fi  confettano 
poi  con  mele  fpumato , fiuto  freddo . tqelquale  fiate  che  vi  fieno  tre  ò quattro,  òpiù 
giorni, fi  tranno  fuori, & tanto  fi  ricuoce  il  mele,  che  l'acquofità  vfeita  dalle  feorzf. 
Et  in  eflò  dilatata  fitafuanita , & fuaporata.  Toi  lafciato  che  fi  rifredda  ,fi  nponedi 
nuouo  fu  le  feorze,^  d'indi  ad  alcuni  altri  giorni  fi  ricuocono  effefcorzf  col  mele  in- 
fieme  lentemente , vfandoui  Carte,e  la  diligenza , che  di  fuora  in  altri  conditi  bab- 
biamo  detta.  .Alcuni  fogliano  nella  conduione  loro  leuarntUianugine  didentro. 
.Altri  fonotche  non  le  purgano  altrimenti,ma  nel  primo  giorno  che  l'anno  monde, le 
(Hocono  in  pura  acqua,  & le  confettano  poi  col  mele, al  modo  detto . 

Noci  verd  i condì  'c_»  • 

Le  noci  verdi  condite  confortano,tìr  rìfcaldano  loflomaco,  al  che  fiere  fi  pigliano 
te  noci  verdi  auanti  che  s’indurino, dr  fi  purgano  inpura  acquaper  nouegiorni,mon 
dati  prima  daUa  fiorza.  leggiermente , & fiottigli  tre  ò quattro  piccioli  fori  per  den- 
tro in  ciafcuna,che  trapjffino,mutandoui  ogni  dì  tre  ò quattro  volte  l’acqua,  & ha- 
uendo  lafciato  quafi  tutto  l'amaro  , fi  cuocono  d deuni  bolli  in  femplice  acqua,  fin 
che  lafciano  il  mal fapore,gfr  fi  facciano  tenere  ; ma  non  troppo, che  m tutti  i conditi 

fideue 
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te, fi  confettanoin  mekjpumatopno  freddo,ricHocendolodt  due  in  dite  gionà,  tan- 
to che  nefea  Ihumidttà , c'hauera  tratto  in  fe  il  mele  dalle  noci.  Ficcandoni  zXt ima- 
mente per  cia  fi  una  noce  rm  gai  affane  integro  fino.^vno ftippo  fottilcdi  buona  c.t- 
■ velia.  Si  mantengono  ejueiie  noci  coft  confettate  affai  tempo,  eJ-  femprc  migliori.  T.t 
n'habbiamo  noi  (ieruate  inperfettiene  fino  à quindici  anm.  .Alcuni  le  condifcono  fen- 
mondarle  della  feorga:  ma  qucFlc  Hannop!Ùàpurgaift,e  non  fono  di  tanta  bon- 
tà . A Itri  con  miglior  modo , colte  che  hanno  le  noci  immature , & pertugiate  con 
un  fide  di  legno  , inondi  ferro , lafciandoui  pure  la  feorga , l'infondono  in  acqua 
pluuiale  per  quattro  ò cinque  giorni . £t  quelli  ballano;  percioche  matandoui  l'ac- 
qua fpeffe  Dolte , fi  macerano  debitamente  : ne  tanto , come  fe  ri  ileffero  più  gioie- 
vi,  ft  fanno  putre , &infepite.  Le  cuocono,  tolte  dimacera,  innuoua  acqua,  & 
fitte  tenere , fi  mettono  in  acqua  fredda  , & all’ bora  fi  mondano  dalla  feorga , &- 
vepcrturgi  fatti , fi  mettono  garofani  fani , e ilippi  di  cantila . tt  come  è ietto, 
fi  confettano  ò in  guccharo  ,òin  mele , & ferbanfi , gp-  cefi  condite , recano  più 
pure,  verdi,  & faporite . 

Oflreruationc_j . 

Quefli  due  vltìmi  conditi  la  rangata,  ò melangolata,  fi  com'è  detta  anchora,  cJ* 
le  noci, fi  cofiumano  più  tofio  confettati  con  mele,  che  con  guccharo  : e pare  che  fieno 
col  mele  più  perfetti , cofa  qnafi  da  non  credere  : non  auei  tendo  quefto  in  altro  con- 
dito ; gSr  che  di  ci'ofia  la  cagione,  noi  penfiamo  la  natura , & proprietà  del  mele  più 
fottigliatiua , dr  dolce  di  quella  del  guccharo , atta  afiai  meglio  à condire  l'amma- 
reggadi  effi  due  conditi  ,dr  tenerli  anrhor  più  morbidi.  Ottime  più  affai  fonlcno- 
ci  nel  cibo,  dr  apertele,  s’afpergano  di  guccharo poluerato  miSlo  con  poco  dì  co- 
ncila ben  trita-, . 

Irlnghi  conditi. 

Trendefi  le  radici  degli  ìringhi , e fi  rafehiano  con  deflrcgga  dal  nero  di  fapyd, 

^ fi  mondano  dal  mcdoìlo  di  dentro,  dr  fi  troncano  in  quelle  parti  che  fi  vuole , & 
filcfi.tno  di  pura  acqua  fin  che  fi  facciano  tenere . Vofeia  con  giiccharo  ghilcppato  » 
eS?’  fatto  freddo,  fi  condifcono,  mutandouelo  due , & tre  volte  nel  mode  c'habhmmo 
dettodi  foprain  altri  conditi , che  in  vltimoperòlorfileu.i  l'humiditd , g^fidafOr 
pere , dì"  color  migliore , dr  più  bello  cuocendole  infieme  congiiccharo  lentamenr 
te,che  non  increfpino.  Alcuni  in  aumentare  loro  la  calda  facoltà, che  ttngoHO,offcr- 
nano,  giuleppando  il  guccharo,  di porui  buona  quantità  digengiouo  minucciato  lòt- 
tilmentc , trahendolo  poi  fuori  in  vltimo  col  poffare  il  guccharo  òper  fiaccio , òper 
Sìamìgna.  A Icuni  popoli , & propriamente  nel  patrimonio  di  I{pn,a  dallapartC-u 
dell'ombria  fanno  di  queHc  radici  una  confettione  di  buon  gàfto  nel  tempòdd 
Jf^tale  in  forma  di  cotognata,  ma  piu  fòda,  gjt  chiamanlà  gengeueratadal  gengc- 
uo,di  cui  n è ella  aromotigata.  Vigliano  efie  radici  d'iringhi,  gj-  le  mondano, come  à 
detto,  dt  letuotono  in  pura  acqua  tanto,  che  fieno  hen  tenere , dr  ccue  le  ff  remano 
àltorcolo  ,doJe  peHanObeniffìino  in  mortaio  dintairao,  poi  per  ogni  tre  parti  , 
thè  fieno , nemefehiano  due dimtlepuro , dr  infieme  Hanghcggcandotc  ,tutU- 
uiale cuocono  à cottura  perfettiffma  prou.tndola  s’vn  marmo , che  venga  dura , 
uromatìgandola  con  buone  jfecie  odorate:  ma  che  fempre  vi  predomini  il  gcnge- 
‘ uo,poncn- 
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uo,  fonendom  anchora,  fe  vogliono,  per  dentro  nel  fine  deUa  cottura  èp  gnoli  mon- 
di, onero  amandole  fpaccate,  & nette  dalla  fcorga,ouero  piilauhi , &fimdt.  Et  è 
queflaconfettione  oltre  alguiio  diletteuole, molto  Jìomach  ale.  tj^a  fi  fa  però  erro- 
re nel  crederli,  ihe  le  radUi,  che  fi  tolgon  di  quel  cardo  picciolo,  crefpo,  & (f  inofo , 
che  da  noi  volgarmente , nelle  parti  dì Ti^oma  ,ér  quafi  per  tutta  JtaUa  è chiamato 
iringo, onero  irin'^,& da  T ofeani  cacatreppola,fta  il  vero  iringo . 

Palltnacheconditc_).  • 

tyf  condir  pt^inache  toglionfì  le  radici  della  paliinaca , & nettanfi  di  fuori  e di 
dentro  del  midollo , & fi  purgano  in  acqua  pura  per  quattro  ò cinque  giorni , rino- 
uindoui  ognidì  l'acqua, efcaldàdola  fi  farà  beniffimo:percioche  affai  più  lafiaranno 
effe  radici  del  mal  odore  che  tengono  naturalmente.  Voi  purgate, che  peno,  s'alepa- 
no  in  pura  acqua,& fatte  tenere,^  lafciatele,che  nefia  vfeita  l acqua,  fi  confetta- 
no con  quell’ arte,  ù'diligentia,  che  di  foprahabbiamo dettone  gli  altri  conditi, 
^Alcuni  fogliono,accioche fieno  di  miglior  guilo,  ponere  nella  concauità  di  effe  radi- 
ci quando  fono  confettate gengiouo  condito  : «Jr  altri  fenga  il  gengiouo  le  aromati- 
gano  con  garoffani . 

Oderuatione  nelle  Pallinache  condite. 

QMÌle  pafiinache  candite,  ad  altro  fine  non  fi  condifeono,  che  per  cambio  delfe- 
tacul , per  quale  vogliono  come  quello  in  tutto  gli  eff  ittifuoi . Deep  però  in  queHa 
conditione  elegger  le  radici deUapallinaca  erratica , anchora  chefia  di  miglior gu- 
Jio  la  fatiua  ; pcrcioche  più  fogni  altra  fi  lauda  di  valore  nello  fcaldare  le  reni , & 
in  aumentare  le  forge  di  venere  ne  glihuomini.  Si  può  bene  non  hauendolafeluati- 
ca condire,  vfarepereffa ladomejiica , laqual  verrà  alla  medefima intentione z 

ma  non  cofi  valorofamente , 

Genocchieti  conditi . 

tyfcondiregenocchietioiglianfit  i genocchieti,  e*r  fi  nettano , e fi  cuocono  in  purx 
tequa  di  tale  cottura,  che  fi  faccino  teneri  debitamente.  Toi  con  quell’arte,  tr  dili- 
genga , che  ne  gli  altri  conditi  vfar  fi  deue , fi  confettano  ò in  guccharo , o in  mele  » 
Ér  feruanfi. 

Satin'oniconditi. 

I fatirioni  conditi  deiìano,eìr  accrefiono  le  forge  di  venere  à deboli,  dr  gii 
donoprontiegagliardià  diletti  carnali.  Onde  fi  prendono  i veri  fatirioni  della  mi- 
gliérparte,fi  nettano,^  fi  fanno  ftare  à molle  il  dt,dr  lu  notte  in  pur a acqua-Voifi 
leffanodebitamente,  d;- fi  condifeono  conguccharo  al  modo  detto  neglialtri  conditi 
di fopra,  ir  fi  aromatigmo  in  vltimo  con  buon  mufi  hio. 

Fiondi  Cedrijd*Aninzi,diLimoni,diPerCchi,<ii  Boragine, 8c  fimili altri , 
come  (ì  condilcano . 

Si  giuleppa  con  pura  acqua  di  buon  guccharo  debitamtnte , e gettafì  cqfigiulep- 
pato  foprad  detti,  ir  altri  fiori,  ir  feruanfi. 

Oliue  verdi  conditcj- 

tyf  condire  oliue  verdi,  fi  Cogliono  di  oliue  verdi  libre  vinticinque  d cui  fopra  a 
guifa  di  falfa,  fi  fondono  di  calcina  criuellata  libre  fei,  dicenere  netta,  irfio^tiata 
libre  dodici  ,fiemperata  primamente  la  calcina  da  fecon  pura  acqua,  ir  Hata  cefi 
vn  quartodi  hora,aggiiintalc  la  cenere,  ir  flemperata  infitme,  che  non  fieno  molto 
fqmde,  ne  molto  Jfefie , ir  Hatecofi  dette  oliue  in  macera  per  otto , ò dieci  bore , ai 

che  fieno 
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thè pen»  fitte  dolci .mcffedandole  ogn'horaleg%iermente,che  mn  p maceano,/i  Itr 
mno  bemffimo  con  pura  acqua,  tvnendmehin  moUe  per  cinque, ouer  fei  giorni,  mn- 
tandoui  jpePo  f acqua,  tanto  che  n'efca  chiara.  Tofcia  fitto  loro  [opra  il  beuerone  di 
fempltce  acqua, & fale,&  tronchi  digambaccidipnoccbio^ì  feruano. 

Oliue  verdi  condite  in  alito  modo. 

,4.  condire  oline  verdi  in  oltro  modo  più  ff>ediente,p prendono  due  mifure  di  buo- 
na cenere, & vna  di  calce.  Si  criuellano  amtndue,^  fbfiene  con  pura  acqua Pempe- 
ramento  à modo  di  fatfa  : nelquale  fubito  fi  pongono  tre  mifurt  d'eUue  verdi  recen- 
ti per  otto  bore, che  perdano  l' amarcce^tma  non  però  in  tutto,  ficendo  loro  mentre 
ftanno  à molle,  v»  couerchiodi paglia,  fopraalla pagtiaPia  vn  contro pejo , cfje 

le  tenghi  à fondo, ^ non  le  maccd;  percioche  il  fogno  della  maccatura  le  farebbe  poi 
rePar  negre.  Si  lanino  poi  benifpmo  con  acqua  chiara,  mutando  l'acqua  di  continuo, 
tanto  che  efea  chiara , Tofeia  pferuano  col  beuerone  detto  nelle  prime.  .Alcuni  le 
condifeono  con  il  capitello,detto  acquadelpurgo,ch'è pur  lifciuiofortifpmo  fatto  da 
coloro , che  ^rgano  i panni  di  calce,cenere,  & acqua , Et  quePo  i modo  più  bello, 
^fpediente . 

Oliue  verde  condite  fenza  ofla  ■ 

Leuanp  dalle  oliue , mentre  che  fon  frefebe , l'opa  benifpmo  percotendolead  vna 
ad  vna  con  vn  martello, ò fafio.Voi  fi  purgano  in  pura  acqua  per  tanti  giorni,  ihela- 
feiano  l'amaro,apprejfoft  faandono  in  luogo,che  l’acqua  ne  poli.  E p mettono  in  vn 
vafo  di  terra  vitriato,  & fondep  lorppradi  buoniffimo  aceto  tanto  che  baSìi,  & fo- 
le,& limoni  trinfgati,^  pruanp. 

Offetuatione  nelle  oliue  condito  • 

QueHe  tre  maniere  d' oliue  verdi, fono  nella  Lombardia  cepumatiffime,  &fami- 
liarifpme  À ciafcuno.Sono  aggradeuoli,es'vfano  volentieri  ne  pipi  con  arrqPi.Mol- 
ti  altri  conditi  p operuano  anchora  nello  aceto  al  modo  delle  vltime  oliue, p come  fo- 
no Mappe  di pnocchio  aperte, pnocchio  chiufo, detto  altrimenti partocchini,  carot- 
te,ògniffari,chep  dicano.vua  in  agreiìo,prune,perpche,  cocumeri,  piuiuoli,  fpo- 
fagiifagiuoli  verdi, O"  teneri  in  baccelli,  gr  altri  frutti,  à quali  comodi  loro  ejfendo 
4 ciafeun  noti,non  acade  fopra  altra  narratione . 

11  fine  delle  Conrerucj  e Condici. 

DISTINTIONE  DELL  I 

■ C0  7Ì_E  ET  T J ICl. 

0 N F E T T I oyfromatici  chiamiamo  noi , e ap  li  chiama  ogn’VM 
generalmente,  tutte  le  MiSìuraggini  di  (pnfettioni,  e d'Elettuari 
di  odorifera  perm  pione  : p come  è il  diamuphio , la  diambra , la 
iiagalanga,ildtarhodone abate,  ildiacimino,  l'aromatico  rofato, 
e pmili,&  altri  magiUrali  ridette,  e confettate  in  forma  folida,  ò 
intauola , che p dicano,  jqel  cui  numero , ^ modo  ne  fono  (quan- 
tunque non  odorati)  più  altri  infi niti.  E mua  quella  taCinuentione  di  ridurre  top  le 

compoptioni 
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compofìtioni  degli  elettuari  ìh  forma  folida  à fin  foto, che  fieno  di gu/lo  più  amabiU»  i 

aggradenoli  ; percioche  oltre  che  fieno  fatti  con  t^uci  baro  in  forma  folida  in  mor~ 
felli,  ò in  rotale,  ò in  altra  forma,  nè  anco  ifmimuta  più  la  quantità  delie  ffecie , che 
non  fi  fk  àgli  elettuari, fi  com’t  noto.^4  quefii  in  morfììli  è ordinato  da  htfict,e  Me- 
dici eccellenti,  che  non  fi  dia  più  d una  om  ia  di ^ecie puluei  abili  per  ciafiuna  libra 
diXUccharo,etmeno anchora.fi  comehoggidì s'offeiua  di  non  daruenepiùdi dram- 
me fei.  Et  à gli  elettuari  uefono  date  più  tre  yolte,cioèoifxctre , eir  fieno  fatti  ò con 
•guccharojò  con  mele,  come  fi  coflumano.  Sono  peridt  quelli  (ma  è per  lorauaritia  ; 
auchora  che  dicano  di  farlo  d fine  che  fieno  iffi  confetti  pm  piaceuvh ) che  non  vi 
danno  più  di  quattro  dramme  di ^eciead  ogni  libra  di  xuccharo,et  majfìme  di  quel- 
le jjrenedou  entrano  mufchio,  ambra,  & firagmenti  pretiofi.  La  onde  non  fi  dette  al- 
cun rnaraui^l:are,fe poi  non  hanno  ifficoHfetttilualore,che  dourebbono.non  hauen- 
do  la  porttonegmHa,  e debita  delle  fpecie , laqual  diueeffere^  fi-come  dafaw.ffimi  è 
Sìatafiatuita,difcrop.ducper  ogniouga  di  g^ebaro  in  cadaUn  confetto  folido.Mn- 
cora  s'aggiungono  in  qw-  fti  confetti  le  miSìuragginl,cbe  fi  jògliono  metter  ne  reflau- 
ratiui,  dr  fi  indi  ,fi  come  polpa  di  capone, (ir  altre  carni,  c polpa  dt  fementi,  (ir  frut- , 
tt  : come [eme  di  melone, di  carchamo,  piH occhi,  pigne , amandole , dr  ftmilt , che 
non  ha  conto  ne  dt  guccharo,  ne  di  jpecie  imntto  in  tjfi  confetti,  ma  per  iiigrofj  'atione. 

D .mofeo.  ■ 

Il  diamofeo  ha  l'intentione  di  quel  fiuto  in  clettuario.Tcrò  prende  fi  di  buon  guc- 
charo  libra  vna,  fi  trita,  e fi  fmonge  al  fuoco  con  acqua  rofa,& fi  cuoce  d cottura  di 
maniifchriHi , Lqual  cottura  all' bora  fi  conofierdfe lafiiando ilguccbaro  il  molto, 
fumare, dr  che  toltone  fu  la  (j>atola,fi  lafciara  ricadere  nello  ^lagnato,  & la  goccia 
cadendo  fileggìarà  di  fottile  filatura  rompendofi.ouero  che  pollane  pureynagoccid 
tra  due  dita,  dr  ftrofiinando'.a  con  le  punta,  s'appai  tot  ara.  Et  cottochefia  cofì,  vi  fi 
mefebia  con  lafpatola  oncia  vna,ouerfei  dramme  di  fpccie  del  diamufclno  finite,co-  -, 
me  habbiamo  detto  al  fuo  lungone  gli  elettuari , &iofifn  anfene  girelle  ,òruotole 
fopra  di  vno  marmo  ajperfo  di  guccharofpuero  morfellifopra  vn  foglio  di  carta . 

Diamufehio  muricaìc  del  M-'i'itaW'Lj.' 

Il  diamufehio  matricale èvalidfiimo  negli  affettidella  matrice . Onde  à farlo, 
toglionfi  di  Jpecie  del  diamufehio  dolce  dram.vna  : dtfpccic  della  diambra  dramme 
due  : dt  lingua  vccellina , rafura  d'auorio , & nepita  alia  dram.  nega  : di  guccharo 
bianco  onge  fei-  Dijfoluefi  il  guccharo  con  acqua  di  matricaria  ,e  fi  cuoce  al  fuoco  > 
dr f^nfenemorfelli, oratole,  drferbanfi.  • • • ^ • 

Diainbra  foIida_j. 

,A  far  diambra  folida  pigliafi  di  buongnccharo  lib.  i .di  fpecie  della  diamhra  on- 
cia vna,ouer  fei  dramme.'Difjoluefi  il  giiccharo  con  acqua  di  rofcjcjrfiifieiie  confet- 
to ò in  rotale, b in  morfelli,  dr  ha  l'intentione  della  diamhra  in  eletta  aria . 

Diamarnariton  frigido. 

diamargaritone  frigido  fi  prendono  di  tutti  i generi  del fondalo,  rofe,  viole, fe- 
ma  di  melone  monde,  e trochifei  didiarhodone  ana  dramme  due  : dt  feriti  abbi  Hg-'^ 
giati.ofsa  di  cuore  di  ceruo,  fpodio, doronici,  dell'vno  & l'altro  been,  fpigo,  goffra-^ 
no, r afura  dt  auorio, margarite  perforate,^  non  perforate,  ana  faopolidue:  dtf.t- 
phiri,  giacinth’ifmiragdi,  fetne  di  endiwa,  di  acetofa,  legno  aloe , & ambra  grija 

ana  dramma 
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’éita  dramme  mex?:  di  oro  fino  dramma  unardi  canfora  fcrofoli  due:di  mufikh  fra-  ^ 

ni  cinque. T affi  di  ogni  cofa  con  iiligentia  fottil  foluet^fofcia  confetto  con  xuccha- 
ro  fino  dtfiblio  con  acqua  iefa,&  feniaft . 

Diamargariton  map'drale . 

F n altre  diamargaritone  frigido  fi  fato  fi.  Si  toglion  difandali  raffi  fondali 
citrini  ana  dramme  tre  : di  rofc,viole,nenufitri,fenif  i'ecetofa,  d'e>idiuia,di  mclo- 
nCj^  trochicfì  di  diarhodone anadrammc  due:  d’offa  del  luor  del  cerno  num. quat- 
tro : di  ff  odio, frigo, xaffrano,m.-trgariteoerforate,& non  perforate,  faphiri,giacin- 
thi, coralli  efeta  cruda  ana  dramma  vnaidi  legno  aloe, et  rafura  d'auerio  ana  fcrop. 
due  e mcgoidi  canfora  fcrop.  megp:  di  fogli  d'oro  numero  dicci,  fhffi  d'ogni  cofa  pol- 
ite fottiiffim a,  & poi  confetto  con  giiccharo  finodifìoltocon  acqua  rofa. 

niamargariton  di  Nicolo  . 

.Al  Tyiamargaritone  di  Tijcolò  caldo , fi  piglia  di g.aro frani,  cinnamomo,  frigo , 
galaiiga, legno  aloe,liqumtia3trechifci  di  diarl>odone,& trai hifci,di  viole  bianche 
ana  dramma  vna,e  mega:  di  noci  mofcate,alipta  gedoaria.ri  Hbarbare.ftorace  ex-  ^ ^ 

lam  ta  ana  dramma  unatdi  margarite  perforate,gengiouo,ofra  di  cuore  di  cerilo  ra- 
fura d'auorio,  dr  vnge  edor.ite  ana  dramma  mega  ; di  ea>  damomo,  leuiiìico , oci- 
mo,mufchio,dr  ambra  ana  fcropolivno, manco  due  grani;  di  canfora  grani  fei  (...) 
mele  rofato  quanto  bajla . ‘Baffi  nell'cflate  con  acqua  rofata,ouero  acqua  frigida, 
nel  verno  conyino  la  mattina, & anchoradamegpgiorno. 

Diamargaritonrcaldo  d'Auicenna, 

'■  \Aldiamargaritone  caldo  prendi  fi  diperlenon  pertugiate, & piretro  anadram- 
me  vna:digengiouo,dr  maftice  ana  dramme  quattro, di  gedoaria, doronici, fernet 
d apio , capfia.ca  rdamomo,  noci  mofcate,macis,  & cinnamomo  ana  dramme  due.  Di 
been  bianco , been  rofro , pepe  nero , dr  pepe  lungo  ana  dramme  tre  : di  cinnamomo 
dramme  cinque  : dìguccharo  fulimeno  quanto  jfiaogni  cofa,  drdafrene  quanto  fra 
vno  cucchiaio . 

OlTeruationi  nclli  diamargariconi . 

Qitefli  quattro  diamargaritoni  cofi  detti  dalle  margarite,  chiamate  perle  uolgar- 
mente , fono  confetti  ■ptihffimi,  dr  appreggiat i motto , quantunque  da  tutti  non 
fieno  ofreruati  rettamente . Sono  i due  primi  magiflrali , dr  di  frigida  temperatu- 
ra , df  li  fei  ondi  di  calda , come  nel  fronte  di  etafeuno  è detto  : Alla  cui  temperan- 
ga,e  natura  non  aucrtendo  bene  ftmprei  tJMedici  nelliordinarlo  femplicemente , 
ne  tutti  gli  Specialmel  difrenfarlt  leparatamente  cagionano,  chepoi  datfji  dior 
margaritoni  non  riufcifcano  quegli  effetti,  df  opcrationi,  chedouerebbono.  Ettal'r 
bora  credonfi  rinfrefca>e  lojiomcho,  il  cuore,  dr  le  membra  fririt  ali,  gf  infiamma- 
no :drpel  contrario  vii  tifreddano  credendofi  nfcaldarli , J Iqitale  difetto  più  vol- 
te da  nouonfiderato , df  ragionatele  conmolti  tJ^fedici,  df  auertitone affai fre- 
ciali  fufri  mo,ò  fi  amo  fiati,  poffiamo  dire,  cagione  di  queflo  bene,  drmaffmiein 
ma,  doucglifpecialiccflum  ano  quel  fola  di'ifjcol'o,  dfapprefro,  il  primo  magiftrale 
frigido,  dr  frmpre  che  da  tJMciu  i loro  è ordinato  il  diamargariton,fe  lo  fanno  fre- 
cificare.LadeJcuttione  del  frigidofìi'  uutadal  Siluio  Francefe,dalTrrpofito,  dal 
Commentatore di'H.kolò , drda  altri  auttori,  puretutti  Francefi,  appo  dequa- 
li è effe  diamargantone  molto  vfitato  ; Tipi  offeruiamo  pel  frigido  , quello 

0lL  dello 


Digitized  by  Google 


ì^6  0 s 5 E i^y  a T I 0 rii 

delU  feconda  defcrittione , perla  fede  che  habbiamo  noicertifjimadel  fuo  valore* 
Laqual  compofitione  haueffimo  mentre  erauamo  in  Eoma  nelle  ctfe  più  ca  re  di  Tao  - 
loT f »t;o  Tontefìce.  Jlquale  molto  lo  hauea  in  cofiume,  in  polue  ne  brodi,  & con- 

fettato in  morfelli  perla  molta  vtilitd,che  ei  neprendea  nel  confor lamento  del  cuo- 
re ,&  de  gli  (firiti  animati.  Et  noi  più  volte  vdtffmo  da  medici  di  ejfo  Tonte- 
fice  laudarloà  fuaSantità  per  ejfere  affai  più  di  certa,  eJf  valorofa  facoltà , chc^ 
lo  elettuario  di  gemme . La  compofitione  di  quello  di  jqjcolò  non  fi  prepara  con  quel- 
la integrità , con  laquale  fu  ella  efpojla  dal  Mirefìo  primo  auttore  ; perciochc  dietro 
aìlacanfora , dotte  nella  de fcrittione  habbiamo  noi  jegnato  di  quello  fegno  (...)  ltu> 
troncò  frinendola  il  Salernitano  di  quelli  femplici.  'Di  feriti  crudi  abbruggiati 
drammavna  : di^affri,  diajpro,  ^fmiraldi,ò  come  altri  vogliono  lapis  laguli  di 
ciafcuno  dramma  mega  : di  noce  indiana  dramme  due:  di  diagantbi,^  coralli  rojji 
di  ciafcuno  grani  fette:  d'oro  puro  e fagio  vno:di  ginepro  di  ciafcuno  grani  fete:  d'oro 
puro  eftgto  vno:  digiiccharo , <<r  acqua  rofa  à fiifficienga.  Benché  fi  tenga , che  U 
troncale  il  detto  Tslicolòdi  Salerno  ad  vtilitàd’ejfo  antidoto  fliidiofamcnte  • In  al- 
cuni luoghi  d'Italia  coflumano  alcuni  diffienfatori , cir  Medici  vno  diamargariton 
fiigido,  ilquale  dicono  efiere  di  o/ò con  qiiefla  deferittione . 

T ogliono  di feme di  mellone, di gttccha,di  citrulli,di cocumeri,  diporceìlana,& 
di  p.xpaueri  bianchi, fandali  citrini, legno  aloe,  gengioito,  tofe,  nenufari,  fiori  di  bo- 
ragine, &mirti,di  ciafcuno  dr.m.  vna:coralli  bianchi,^  raffi  per  ciafcuno  dram- 
mamega:  di  margarite  dramme  tre:  diguccharo  quanto  balla.  Quelle  di  ..duicen- 
na,quantunqiiefta  da  lui  nominato  : elettuario  nel  tergo  libro , nel  fecondo  trattato 
al  fine  del  fecondo  capo , eh' è del  regimento  vniuerfale  delle  donne  pregnanti.  "Do- 
Hc  lo  appreggia,  & laudalo  molto  ne  difetti  delle  donne,  allequaligli  retifica  ladi- 
fpofnione  loro  della  matrice , eJr  detto  Homacho  valentemente:  non  faperò , che  fe- 
condo che  è egli  di  fritto,  non  fife  l'vfofuo  in  polue,  & quanto  fujfero  due  dramme, 
intcndendofi pertanto  vncucchiaro.  Sonopochi i dijpenfatori , che  lo prep.xrano  ret- 
tamente , e queHo  per  la  capfia,  laquale  ivna  fpccie  di  caffìa  lignea , detta  pure  da 
gl’ carabi,  dagli  interpreti  lor  Latini  f itaragi,  laqual  malamente  hanno  inter- 

pretata, e feruta  in  qucHa  deferittione  il  Suardo , i Luminari,  gir  altri  auttori  fem- 
plice  noiofo  molto,  &poco  benigno.  Segue  à queiìo  difetto  vna  marautgliain  molti 
moderni,  che  iiiìefio  fduicenna  v'habbia  mejfo  la  capfia  detta, che  èjpecie  di  canel- 
la,&il  cinnamo , eJ-  U cinnamomo , potendo  egli  detta  compofitione  fouenire  con 
vno  fola  detti  tre  detti , ò almeno  con  due  detta  miglior  forte . Et  noi  fempre  compo- 
nendolo oficruiamo  quello  ordine,  & crediamo  far  bene . 

Togliamo  del  cinnamomo , ilquale  non  habbiamo  vero, della  fina  cunetta,  chc.J 
riputiamo  efitr  vera  cuffia  lignea,  à doppio  pefo,  che  fono  dieci  dramme.  Et  per  efia 
taffia  togliamo,  cjr  perla  cinnamomo,  anchora  tant' altro  pure  di  detta  canclla,  la- 
quale  fuma  per  tutte  tre  quattordici  dramme.  Et  crediamo  anJma,  che  preparan- 
dolo in  morfetti  ,fi  come  quaft  da  tutti  ècoHumato , che  baft.iranno  per  libra  vnrLj 
di  guccharo , dramme  quattro  d'epe  pofiù , per  effere  elleno  molto  acuti , & mor- 
denti: nellequalinnn  fiaperoil  guccharo  poluerato , fi  come  è deferitto  ; percio- 
chc rffendoui  più  quantità  fc  n andarebbe . Ter  lo  guccharo  fulimento  s'hanno  cre- 
duto ah  uni,  che  s’habbia  egli  ad  intendere  per fitblimo  : nondimenofi  tiene  da  ini- 
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fliori  openioni , che  fia  egli  coft  detto  da  vna  regione  di  tal  nome . 7\Joi  v operiamo 
ilpiù  fino c’habbiamo , I duediamargaritoni  frigidi  magiHrali  fonodi  certìffuno 
f^iouamento  all' infermità  del  cuore,  dclceruello,  del  fegato, dello  flomacbo, ge- 
nerano allegria , & rendono  il  colore , tfr  l'odore  del  corpo . fi  caldo  di  h(i,oIò  fo- 
niene  à cardiaci,  & àgli  attriflati,fana  ogni  debilità  del  cuore,  & fhHidia  dello  flo- 
tnacho.  Trouoca  la  digeiìione, libera  gli  afmati,  eJr  li  dtfpnoic'i.  Quesli  fono,à  chi  il 
rcffirare  è difficile  per  arma  [ceca.  Sana  anchoragli  oppillatitU  tifici,  & quelli, che 
per  lunga  informità  fono  eSìenuati . 

Diagitangadi  Mefucj- 

LaDiagalanga  fanala  frigida  sìemperanga dello  ilomacho  ,edel  fegato,  dr 
emendai fuoi  def etti. Caccia  la  ventofìtà  loro  grò  fa  potentemente. Fa  ottima  la  con- 
cottione.  E contro  à rutti  aeetofi . K^nde  grato  il  fiato  della  bocca,  (fr  non  lafcia  che 
fi  corrompa . Coft  fi  compone . T oglionfi  digalanga,  & legno  aloe  ana  dramme  fei  : 
dig.mff.cni , macis , ^ ligulheo  ana  dramme  due:  di  gengiduo , pepe  lungo , pe- 
pe bianco, cinmemomo,  & calamo  odorato  ana  di^mma  vna  e me:ga  : di  calamcnto 
Jecco,  mentha ficca,  cardamomo,  frigo,  feme  d’apio  di  finocchio,  d'anifi,  e di  carni 
ana  dramma  vna:  di  guccharo  fino  dramme  dieci  ; di  mele  fumato  quanto  baila . 
Etdaffcneda  due dr anime, fino  à due  aurei, 

OITcruatione  nella  diagalanga  di  Mefiie. 

Quefla  Diagalanga  è molto  vfitata;ma  nongià  in  elettuario,fi  come  l'ha  V aut- 
torctcche  l'habbiamo  noi  anebora  deferitta  trattola  da  Mefite . Si  cofiuma  in  forma 
folida  con  giiccbaro  al  modo  de  gli  altri  confetti  in  morfelli , ò in  rotale , diffolto  il 
%ttccharo  con  pura  acqua,  ouero  di  mentha,  che  è affai  migliore.  .Alcuni  teiìi,  angt 
i più,  hanno  per  difetto  di  Craflatare  l'ingrojfatione  del  guccharo  d'oncie  dieci.  Ter- 
che  baucndole  poi  molti  veduta,  gfr  vedendola  tale  hanno  creduto , ifiim.ito  , & 
dctto,che  cfioguccharo  vi  dette  efier  poflo  à ragion  di  mele . Etquefìo  fi  vede  nel- 
la not.itione  di  Tietro  Taolo  Villani  fpeciale  di  'hiapoli  fopra  cJHefue  fuquiflacon- 
fettione.  .Altri  poi,  ^ i Heiierendi  di  ty^raceli  hanno  tenuto , gp"  detto,  chc^ 
nonàr.igiondimcle , iiedi  fpecievidcueefierpoiìo  ,mt  per  foli  ingrofi'atione  nc- 
ecffiria  in  effo  antidoto  ; accioche  più  d lungo  h ritenga  fu  lo  Uom.ccho . .Qti  fìi  ve- 
ramente non  hanno  d'altro  errato,  chenond'haucreconofciuto  l'errore  delle  onge 
per  le  dramme.  .Alcuni  altri , & ignorantemente , nonhanno  mefio  qucUoceuc- 
charo  con  le  polui , condire,  che  facendone  tutta  laconfettmie  in  form.t  folid/L^ , 
non  v’accadeua , efiendo  fitta  tutta  con  ■guccharo . Et  qwfìi  come  gli  altri  fi  fono 
pureingahnati  ; percioche in  tutti  i mo  li  , òinpolue  , onero  in  elettn.ir:o , ò i>i^ 
confetto  foltdo  vi  deue  efler  poflo  ; percioche  egli  poluerato , Cr  mefehiato  conica 
polui  le  ingroffa  della  pinguatione  v.ilent  ffima  à ritenere  efie  ffecie , & confetta- 
te ancho,  chefìeHOpiù  lungamente  fu  lo  Homacho  ,fi  come  è 1 1 mtentione  dell' aut- 
tore . £ benvero, che  Ogni  on-ga  di  effe  (fede  deue  elfere  aggrandita  di  d ramme  due, 
f crepolo  mego  di  più,  per  la  ivgrcffatione  del  gucch.tro,  che  vi  è. Et  à finv,chc^ 
tutta  la  'ompofttione,  & coft  tutte  l' altre  doiic  cjfa  entra, habbia  la  por  Itone  gin  fi  a, 
tr  la  dofe integra  delle  fpecie . 

Rofara  noucl’a  di  Nfco'ò . 

la Hofala  nouella é efficace  alla  calidità  dello Jlomacho, & alla ftccità  delfega- 

K a to,(lr 


Digitized  by  Google 


i'48  0 S S e Tt^V  ^ T J 0 'Njl 

tt),& del  polmone.  'Kofiringe  la  fete, acqueta  il  vomito, flringe  il  fudere,foeeorrelj 
all' mhecilUti  dello  fiom.x(ho , tr  del  tuere . E ott.mo prcjidio  à chi  [ente  paffìon  dà 
cuore,  & di  polmone,  quelli  che  fouoper  lunga  infermità  eflinuati.Onde  pigliafi 

di rofc  roff'e  ( guccharo fino)  tìt  liquiritia  ana  onga  vna,  ^ fcropoli  due,  & mego: 
cinnamomo  dramme  due, propoli, due, Sgrani  due  : d:garejfani,{j>igo,  gcngiouo, 
galanga,  noci  mof  ate,  gedoaria,  storace  cardamomo,  &feme  d'apio  ana  fcropolo 
vno,& grani ottoidi  mele  attico, ouero  guccharo  quanto  bafta . 

OlT  ruatione  nella  rofara  nourlla  . 

l^ejla  rofata  noueìla  cofi  detta  rofata  dalle  rofe , ^ noueda  da  yma  altra  vfata 
frima,doue  era  il  folfo,& altri  femplici,  è in  vfo  molto  in  alcune  parti.  La  defc  rit- 
tione  fuori  che'l  gucibaro  fino  che  v'ha  aggiuntoti  Salernitano , ^ ne  l' habbiamo 
noi  anchora  lafciato , credendo  che  vifia  lon  ville , habbiamo  fedelmente  tratta^ 
dal  Mirefto  ^lefi'andrino. 


Aromatico  rofato  di  Gahrit  le  tratto  da  Mefue. 

Vatomatìco  rofto  di  (jabnele  4 valorofìjftmo  in  confortare  lo  Slomacho,  il  cuo- 
re,il  ceruello,ilfegato,ela  nutritione  delh  membnieccita  I appctito,prnuoca  ladi- 
geli  ione,  corregge  la  foaer  hiahimidita  dellojlomacho , ù"  emenda  fedelmente^ 
ifiioi difetti.%endc  allegria,^  fomene grandemente  à deb  li, e conualefcenti.  Mo- 
ra à comporlo  fi  prendon  dnofe  rafie  dramme  quindici  ;di  liqw.ritia  dramme  fette  : 
di  legno  aloe,  eir  fandali  citrini  ana  dramme  tre:  di  cinnamomo  dramme  cinque;  di 
macis , tJr  garofani  ana  dramme  dua  e mega  : di  gomma  arabica,  & tragacanth» 
anadramme  due,e  fcropoli  dueidi  noci  mofeate, cardamomo, g-r  galanga  ana  dram 
me  vna:  di  figo  nardo  dramme  due  : d'ambra  fcrop.  due:  di  mufihiOjcrop.  vno:  di 
firopo  rofatOigfifiropo  di feorge  di  cedro  quanto  ballino . 


OlTcruatione  nell’aromatico  rofatodi  Gabriele. 

Everamente  qucìlo  aromatico  rofatodi  Gabriele  il  più  degno  confetto , che  s’of- 
ferui  dalli  aromatici . Dalla  cui  facoltà  ceruffima , ch'efo  ha , & fedele  digiou.ire 
allo  Slomacho,  gfi-  fanard'ogni  male,  è auenuto  che  fi  fia  egli  à tutti  fatto  fàmiglia- 
re,  che  non  fitoSìo  fente  alcun  perturbamento  di  ftom.uho , che  ricorrendo  ad  effo 
con  due  dita  d'ottimo  vino , che  fopfa  fe gli  bcue  à digm  io  flr,nacho,chenon  fi  fo- 
na, gir  piùmeffimamente  fe  vi  fia  bi  fogno  di  fcaldameato . Sogliono  alcuni , ac- 
eioche  fiaeglipoi  compoSlodi  colore  più  viuace , pormi  fandali  rofjiper  gli  citrini. 
Et  quello  maffmamente  fanno  quei  feciali  , che  tengono  le  fpecie  feruatc^  , 
firche  poi  le  mostrano  alle  fifite.  ty^ìtn  fono(  maqneSìoècon  peccato)  d;c^ 
non  vi  mettono  nè  l'ambra  , neil  mufcbin-  Et  aucSii , benché  con  deboi  ragione 
fi  fufano  dicendo  , che  de  gli  Slom.ichi  fono , che  gli  abhorri f ono . T’uoffi  qiuflo 
confetto  comporre  in  elettuario  con  firopo  rofito,  di  forge  di  cedro,  come  l'vtb  » 

^ fenffe  il  proprio  auttore , cJr  altri . Et  noi  anche  più  volte  à volontà  de  fJM.cdi- 
ci  l'habbiamo  compofloin  elettuario  con  quantità  fufficiente  de  ftropidetti  firettà 
di  debita  cottura.  Et  è cofi  in  elettuario  vie  più  «fai , che  in  forma  folidadi  far- 
colta  yalorofca . 

Diarhodon  di  Nicolò. 


1 1 diarhodon  abate  fi  da  con  gran  vtilità  àgli  itterici,à  gli  hepatici,àgU  etti  ci,  d 
gli  cardiati,C  d coloro,chepatifcono  calore  & fcaldagione  diftomaco,di  polmone, 

e di  tutto' l 
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e ii  tutto' l corpo . Conforta  le  membra  nutritiue , & vitali . E aiuto  à gli  amalati , 
thè guufifi.om,  gir  4 tjicnuati  da  lunghe,^  acute  in f ermit pararlo fttogUon  di 
fondali  bianchi,  & raffi  ana  dramme  dueemexa  : di dragantho , gomma  arabica  , 
Cr  jpùdio  ana  fcropoli  due:  d'aj'aro,fpigo,maflice,cardamQmo,xaff'r ano, legno  aloe,  ^ 
garoffjnhgailia  ma ffaCa,antji,jinoc(.hio, cinnamomo,  fucco  diliijuiritia,  reubarba- 
roibctieu,  jcrnedi  bafiliiò,  dtjcariola,  diportulace,  di  citrulli, di  me&one, di  tuc- 
ca.eir  di  coiumerhana  icrop,  vtto:dt  per  le, 'trofia  di  cuore  di  ccruoanafcrop.mc':^: 
di^uharo  candito,  &rojètofìeanaoir^a  vna,e  dramme  tre:  di  canfora  grani  ot~ 
tOjdi  mujlbto grani  quattro,^  lonfetta/i  confiropo  d'acqua  rofuta . 

OHeruatione  ncldiarhodomli  Nicolò. 

Qutjìo  diarbodone  abate  co  fi  detto  dalle  rofe,dellequali  è egli  virtuofiffìmo,e  co- 
piojo,cr  dall' iniicntor  fuo,  che ju abate,é come l'aromaticodetto,  famofo,  ^ coflu- 
mato  molto-  L'auttorc  vuole, che  fi  fàccia  in  elettuario  confiropo  fitto  di  xu'Charo , 
acqua  rofi,  cioè  d'iufu/ione  femphce , che  tale  s'ha  qui  ad  intendere  : auenga  che 
vogUrno  molti  che  fiaquetla  fitta  perfublimatione . Il  Mire  fio  primo  fcnttore  di 
quejiu  confetto  hu  i,etro  alle  rofe  qucfli [empiici, i quali  ha  lafciati à fludio  il  Salerni- 
tano. Diiuraili,criflaUi,femedilattuca,dipapauero,  tir  mandragora  per  ciafcuno 
fcrop.vttOtC  yderio,te;r  Mefucdifcrmono altri  d arbodoni,manon  s' vfano . 

rrialaiJa'i  di  N'co'ò  . 

il  triafandali  accomodafi  all'oppdationi  del  fegato , &aìla  mala  temperango-* 
calda  delio  Homai  ho, e del  fegato.  D-ffi  alti  t.Jii  hi, (irà  gli  itterici.  Elìingue  il  cà- 
loto  ft'iinle,  è di  i^uiìo  amicabile . Cefi  fi  fi:  fi  pigliano  di  fandali  roffi , findali 

bianchi  ffandalt  citrini,  io,  rafie, &‘guu baro  ana  fòl.duedi  reubarbaro,fpodio,fuc- 
co  di  liquiritia,  ^f  me  dì  portulace  ana  fol.  vno,  mego  : di  amido, gomma  ara- 

bua,dtagantl.'o,Jime  di  melone, di  utruUt,di  cocumen,^  di  fcariola,ana  fol.vno, 
di  canfora  fc  rapalo  vao , di  fnopo  rofjto  tanto,  che  quattruplica  ilpefo  di  tutte  l' al- 
tre cofe,e  daffi  da  mejp  dì  con  acqua . 

Olfsruationcj. 

E queflo  triaf.mduli;òdiatriafandali,rome  lo  fcriumo  molti, afiai  vfìtato  (jr  no- 
bile- La  defcrittionend  uilo  di'^gj_i  olà  di  Salerno  doue  l habbiauio  noi  tr.itta,é cor- 
rotta,ù-pi  apiamente  nel  fine, dicendo. MltriqucUtniplic  ano  il  cefo  delle  rofe  ^nà- 
to bofia,che  noi  rettamente  h-tbbiamo  fcrittodifi  rapo  rofato , che  qn  ir  trachea  il  pe- 
fo  di  tutte  l'altrecufe.  Et  cofi  é Li  fententia,  & parere  depiù  Ciuij.  Et  qu  ilo  errare 
non  ha  couofciutoil  Fuchfto  dott  ffimo  T edefeo  mi  tradurre  di  vjecn  m latino  il  Mi- 
refio , ejponendo  le  rofe  à t.mtopefo  nella  fine , quanto  fieno  tutte  l' altre  rofe . Ha  il 
Mh  efio  detto  in  quefìa  confettione  dietro  alla  canforanh  viole  onga  mcT^i . Laqu  ili 
fi  fiordo  forfè  il  Salernitano,  che  veramente  vi  pofionoeff ere  vtil  (fime.  Sono  certi, 
il  Trcpvfita  m.ffimamente , c'hanno  fi  rma  opemone,  che'l  guccharo  dietro  alle 
rofe  debbia  dire  gacchare,  ch'efpongono  perpfilio . llche  da  Penttffimtfi  riuoca,  & 
dannafi,  più  lofio  il  dicono  qtiefli  guccharo  candito.  St  compone  qmiiotnafanda- 
li  infirma  Jotida  con  guccharo  [monto  con  acqua  rofa , & cotto  a firma  cottuia~>, 
auenga  che  ftapure  fentto  con  fìropo  refato  àguifa  di  elettuario . 

' DiaciininodiMciuc.  ' 

Il  dUcimino  rifcalda  loflomaco,ele  ui fiere,  & cacciane  le  lor  ventofità  valete- 
si g mente- 
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mente,  ^iuta  lAContmioneitìr  gifiui  riatÌ4i€eto[i.Orafrendonf$dicirmHom«et 
rato  in  aceto  per  vn  dì  & vnanotte.ér  efficcatodroMme  dieci  : digengeuojf^  dtp- 
namomo  ana  onga  me^a  : di  garofani , legno  aloe , farmacie  atta  d rammedne , & 
mcgo;  di  galanga,pepe  lungo,  cSr  cardamomo  ana  dramme  dueidi  muf  :hiofcropit~ 
lo  megp:  di  mele  fumato  tptanto  bifia . 

Offeruatione  nel  diacimjnodi  Mefue. 

Quello  diacimino  di  <sJHefue  è ch'offeruiame  noi . Cc^umano  molti , angi  la pià 
parte  ifuellodi  Incoiò  per  cacciare  con  più  gagliardia  la  ventofità.Qt^flo  è di  queb- 
lopiù  amabile, & lo  comporta  meglieogniilomacho . 

niaciminodi  Nicolò . 

Il  diacimino  di  Tq^colò  ha  valore  principalmente  di  fcaldare  lo  Homacho,  il  pet- 
to,il  capo,&d  ffipare  valentemente  le  ventofttd  dell’ interina,  (onferifee  à quar- 
tanari . Corregge  la  concottione  vitiata , & è aiuto  alla  foffocatione  della  matrice . 
Onde  toghonjì  di  amino , infufoinacetopervndì , ’&vnanotte,  & poiefficcato 
dramme  otto, fcrop.  vno:  di  cmnamomo,& garofani  ana  dramme  due,  e mega:  di 
pepe,  gengcHO  ana  dramme  due  e grani  cinque:  digalanga,timbra,  & calamen- 
to,  ana  dramme  vna,  ^fcrap.  due  : di  ameos,  & Huiflico  ana  dramme  vna  e grani 
deciotto.-dipepc  lungo  dramma  unaedi  figo,  cardamomo,noci  mofeate,  anifi  ana 

^ /copali due  e megp:  di  mele  onero  guecharo  quanto  balla. 

Offeruatione  nel  diacimino  di  Nico'ò. 

Queflo  diacimino  diTqjcolò , è come  di  [opra  habbiamo  detto , che  s'oferua  quafi 
da  tutti  generalmente , per  e/ier  egli  potente  molto  in  cacciar  le  ventofità . Laie- 
fcritione fi  legge  anchora  nel  Mircjìo,  ne  in  altro  è di  ferente,  che  nel  pefo  del  pepe, 
e delgengeuo,  che  fcriue  dietro  al  calamento  neU'fiejjb  pefo  di  dramma  vna,  e fero- 
poi.  due  per  ciafiuno . 

CoTiinate  Alellandriiie  raagillrali . 

^ parare  Cominate  ^ Icfiandrine.piglianfi  di  cinn.imomo, cardamomo,^ ga- 
langaana  dramme  due:di  garef ani, foho,macis , & pepe  lungo  anadramma  vna: 
di  cimino  dramme  quattrotdiffigo  fcrop.  viioidi  guccharo  quanto  bafla . 

O(r<.ruacione_j. 

Sono  qurfle  cominate  .Atefandrine  molto  v fi  tate  nella  lombardia,  & moffima- 
mente  in  .Alcfiandria  Città,  donde  ne  fono  venute.  Tofono  efier  dette  l ofi  cominate 
dal  limino,  delqualene  fonoelle  molto  virtuofe,  & dal  gtouare  elleno  anchora-, 
comunemente  i tutti  i ritij  matricali.'Hel  "Parmigiano  chiamafi  queflo  confetto,  ^ 
èilmedefimo,  cominella,  & da  contadini  il  confetto  del  m.idrone , c della  coma- 
tré.  E per  vfaruelo  molto,e  molto, le  donne  ne  difetti  di  matrice, nè  iut  venuto  pro- 
uerbio  trito,  che  la  donna  per  hauere  la  cominella js’impigneria  lagonclla.'l^m  firn- 
no  però  in  Taima  queflo  confetto  fecondo  la  defcrittioncd'.Alcf]dndri.a , ir  nella-, 
/peciariadeU'occa  ma/fime,  doue  tanto  ve  fe  ne  fk  ogni  fettimana,  che  fi  potrebbe^ 
ornatele  banche.  TiglianodeUe fede ch’oferuand'vnapermiflione  jiniffimaad 
vfodi  darebuon  condimento  à i ubi  onge  due:  di  garofani  ongamega:dt  cimino 
onga  vna  ,fjr  con  libre  cinque  di  guccharo  difolto  con  pura  acqua , & cotto  à per- 
fettione  fanno  il  confetto,  i in  votole , ò in  mtrfilli,  ir  l'vfano  ,&èmolto  valotofo 
ne  dolori  dello  flomacho,  e nelle  ventofità  & ne  vitij  della  madrice  .Lapermifime 

nelle  fc- 
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)ìelle Ipecie  fine  cibarie  c'habbiamo  detta , è fatta  di^engem fino  libre  quattro  : di  ; c 

caneUa  lib.trcidigaroffani  libre  dueidi  noci  mofcate  lib.  i . digalanga  libra  me^a  : " 

di  ■s^a frano  infufo  in  acqua  colente, e l'infufione  fìejfa  per  ma  notte  OH%e  tre. 

Diaturbith  del  Montagnana  col  rcubarbai  o . 

‘ c/f  / Diaterbitb  con  rubarbaro  fi  prende  di  fondali  bianchi, fondali  roffl,  viole.e^ 
gengiouo  ana  dram.\.e  me’iatdi  anifo, cinnamomo, -i^fjrano,  & mafiice  ana  dram- 
me merta:  di  turbith,  (<jr  hermodattoli  ana  oncia  vnaidi  rcubarbaro  eletto  dramme 
dieciididiagridto dramme^,  di -i^ccbaro bianco àpefo triplicato. 

Oircni.itionc  nel  diaturbith  del  Montagnana. 

Quello  diaturbith  é deferitto  dal  t^iontagnana,  & dal  (.Manlio,  ^ è quello, 
che  vfano  i più.  Si  tiene  confettato  con  reubarbaro , ^ fen‘:^'t,  fecondo  ch'i  la  inten- 
tione  de  t^iedici.  Quello  con  reubarbaro  è più  degno, & fi  lauda  anchorapiù.Ha  il 
Tuffignonofopra  il  nono  ad  .A  Imanfore  due  altri  diaturbith , che  nomina  eglidia- 
robd'vno  con  rcubarharo,^  l'altro  coti  turlnthiamcndiic  di  compefìtione differen- 
te da  quello  del  (JHontagnana  . Et  quell i più  affai  di  quello  offeruano  tutti  i dtjpen- 
fatori  per  la  loro  operationc  fedele.  Cof  umano  molti  altri  il  diaturbith  magifiralc^ 
riferito  dalSuardo,ilqu.ite  malamente  é comportato  al  guflo  peri  acuteg^adeltrop 
po  gengiouo , ^ altre  fede  acute  che  vi  fono . Si  poffbno  tutti  quelli  confetti  chia- 
mar d'vn  nome  medefmo , cioè  ò diaturbit , ò diarob , con  fecificationeperò , fe^ 
fieno  con  reubarbaro , ò fcriTjt,  òconturbith . Hannotuttinellamedicinavnain- 
' tentionemedefima , cmaffimarnente  nelle ciiacuationi , cj~purgationidell'humo- 
re  flemmatico  ,grofjo,&  vifeofo  : nelle  quali  fono  ejfi  valent  fiimi  ..Al  cui  difetto 
noi  più  uoltc  habbiamo  feruitii  nofiri amici dt  naturadelicaticon  filicifiimofuccef- 
fo , col  daruiildiaturbitbcompolio  di  turbith  eletti  drammavna  e mega  ; di  gen- 
gioito , & cinnamomo  ana  dramma  mexa:  di pilìacchi,  oucro  amandole  dramme 
tre  : di  ofuccharo  on%e  tre,  d’acqua  refa  à fufiidenga  ,e&  fatto  il  confetto  in  mor- 
fitlli,  vacua  lafiemmavalentcmente.Sappiaperòognidifpenfatore,  cheLteonfet- 
tione  di  qucflo  diarob,  ò diaturbith  deueejferef  & è cefi  fiata  l’intentione  de  propri 
auttori , quantunque  altri  fithabbin»  effofii , zSf  deferitti)  informa  tenerad  elet- 
tuari , con  la  quantità  però  del  ificcbaro , che  v'è  deferitta  nel  comporgli , come  è \ 
bora  il  comune  coflume  inferma  folida,  fi  terrà  efiendoui  intentione  di  foluerc  oncia 
vna,  & non  meno  di  ejfeficde  per  cadauna  libra  di  xuccharo . Il  tSManlio  nel  tra- 
fcriuere  quefto  diaturbith  del  tMientagnana  errò  nella  quantità  del  •giteci.  aro,fcri- 
uendola  libre  due  ; & cofi  errò  parimente  nel  diarob  fecondo  del  T ufftgn.ino , fcri- 
uendo  mega  dramma  di  gengiouo. 

Diarob  con  reubarbaro  del  Tuflìgnann . 

.A  compor  diarob  con  reubarbaro, fi  toglie  di  turbith  bianchi  gommofi, et  canno- 
lati  oncia  vna  ; di  gengiouo  oncia  me^  : di  reubarbaro  oncia  vna;  di  fpigo  dramma 
megaidi  cinnamomo, & garofani  ana  drammedueidigalanga, pepe  lon'io,^ma- 
CM  ana  dramma  vna;  di  diagridto  dramme  tre  ; di  gticcharo  onge  qmndci  :,  di  vino 
di  cotogno  quanto  bafia,fifa  confettione,  efà"  d.ifkneda  due  à fi  dramme  - 
Diaiobcon  turbith  del  Tudìci’ano . 

D ’arob  con  turbith  fi  prepara  cofi, fi  piglia  di  turbith  bianchi  g/ìinmcfi,  ^aron- 
iinattonciuvna;d,ge.igmoonciamega:dicinnamumo,eè}-  gaiof  .mi  ana  dramme 
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dHe:digalan^a,pepe lungo, ^ mactsana  drr.ìnmc  z >u;di  diagridio  dramme trr;di 
•^(uccharo  libra  vna.FgJfi  confa  itone  con  vino  dt  cotogno,^  aiqua  comune, elr  d^ffi 
come  il  detto . 

0{lcuwir>ne_j  . 

Ultr/li  due  dìaroh  fono  deferirti  dal  Tuffiin.ino  foprail  nono  ad  ,Alm  anfore , al 
fecondo  trattato  del  capitolo  ne  t jolueiui , e fon  qut  Uianebora,  chepiù  da  tutti  s of- 
Jeruano.comt  di  [opra  h abbiamo  detto.  Il  Guardo  deferiue  qiieSìo  fetondo  per  magi- 
lì  rate , e v’ aggiunge  vita  dramma  dt  diagridto . In  aliunt  tefìi  fi  legge  tlgengtouo 
m damante  di  dramme  tnc'ga  : mx  qiujlopuo  ifìcr  iìato  errar  di  ìt..nip.i . Ììimi 
già  ah  uno, che' el  gengioun  di  mega  oncia  fia  in  troppa  quantità,  quantunque  vi  fie- 
no anchora  altre  ffiecic aromatiche, gir  fiomacali,  valorofc  tutte à confolare (ffi  tur-' 
b.’th.  llgengtùuo  ha  fai  oltà  grand  fiima  di  imprimere  nel  turbith  mirabile  gagltar- 
d'a,^  c potente  {prone  à fol  iettarlo  à p rafia  operai  ione,  i he  tarda,  cS~  noiofa  è fenga 
effo  gengiouo . fi  tnrhitb è cofi  detto,  pcrihe  turba;  perctoihc fenga  efìer  corretto,  e 
virtufi.  ato  eoi  gengiouo, ò altra  fpecic  odorata fiomatii  a fu  turbamelo  al  corpo. Ma 
di  q.ufh  fi  legga  M'fiie  nel  capitolo  d efft  turbith , doue  apprejio  fi  trouerà,  & fior- 
gerafii  quindi  ejf  ine  flati  canati  qucHi  diaturbith , onero  dtarob , che  gli  vogliamo 
dire,  che  cofi  indifferentemente  s'hanno  ad  intendere,  & à ofieruare,fpecificati però 
fempre  da  Medici  s'hanno  ad  eficre  ò con  rcubarbaro,  ò fenga , 

DiaturSith  maqiftrjlc  con  rt  iibarbai'o  del  Guardo. 

Il diatiirbitb  magiflralc  con  reubarbaro  purga l'humor flemmatico grofio, putri- 
do,& vifcofo,gjf  propriamente  delle  gionture,  (jr  parti  remote  del  corpo.  Mondifi- 
caio fhmaco, e caccia  via  lefuperfluità  che  s’attaccano.  Soluc  l'acqua  de  glihidio- 
pici,  preferua,  rfandolo, dalla  lepra,  rogna,  infcttione gallica , & altri  morbi  can- 
fati  da  hiimori  adufli . £ ottimo  alle  febn  flemmatiche,  ^ gioua  molto  à dolori  del- 
le gionture , ma  delie  chilo  cofìuma,  guardarfi  dal  vento  auHro , & dal  man- 
giar del  pefec-Horafi  compone  cofi.Trendonfi  di  turbith  bianchi, et gummofi drane 
me  I o.di  gengiouo  dramme  cinquetdigalanga,  pepe  lungo,  cardamomo  maggiore, 
C2r  gdffrano  ana fcrepo.vno,di  macisferopo.  mego,di  reubarbaro  buono  dram.^.  di 
diagridio  infufo  per  vn  dì  in  acqua  rofa  dram.  mega,  di  giiccbaro  onge  qtiindeci.  Si 
fk  eonfetto,e  fe  ne  danno  fei  dramme. 

Oneruafioneneldiaturbith  de!  «Guardo. 

Queflo  diaturbithédeferitto  dal  Suardo , nel  modo  che  l'hahbìamopoflo . Sons 
alcuni , che  lo  coflumano  dr  con  reubarbaro , cJr  fi  nga,  & quelli  Speciali  maffìma- 
mente,cbe  hanno  più  fede  ad  effo  Suardo,  che  al  tafanilo  per  baucrele  dcfcrittioni 
delle  recette  ferine  in  colonna  co  fuoif empiici  tutti  ad  rno  per  vno  fcparati,& s'in- 
gannano cofloro , effendo  il i.Manliopiù  veridiconon  folamentein  quefl.t , quanto 
che  è nell’ altre  compofitioni.T^e  habbiamo  anchora  trouato  auttore  moderno, c' bah 
bia  meno  errato  dt  lui.  Le  facoltà  che  pone  il  Suardo  in  queflo  diaturbith.fono  le  ifle fi- 
fe tratte  da  lui  à parola  per  parola  dal  capitolo  del  proprio  turbiti)  in  Mefiie.  Vaglio- 
no  parimente  il  diarob,ò  diaturbith  del  T ufiignano  ferini  di  fopra.  Sappiafi,che  a fo- 
no cifetti  detti  diarobtche  non  y'intrando  il  turbith, non  fi  poffono  chiamare  diatiir- 
bith , & di  quefli  ne  fono  alcuni  nell' addinone  del  T ufiignano  fopra  il  nono  ad  .A  l- 
manfore.  ,A Icuni  coflumano  il  diaturbith  riferito  da  tJHefuenel  capitolo  d eli i tur- 
bith di 


Digitized  by  Google 


<T)titt  'coxPTrrj 

hithdi  mente  del  f.'gLiuolo  di  /.e^.n  fiuto  femptkcm  nte  dì  turbith  p.vtidicci , 
pengioiio  parti ctnrpkr,  dt  muflice  parti  trCj  & -i^iccharo pam  venti,  ó'  k cotnpon- 
■gonvinelettuanoconmcle.ó'morfcllico/rziucbaro . 

n'Jcartliimodi  NkoIo  Fi'irrtitino.  * ‘ '■  >; 

Togltcfì  difficcicdd  diadi jgautho  frigido  ongav.ia:  di carnedi cotogno  onx^ 
due  dtgengicuo  bianco  dram.  vtia  : di  medoUa  di  lènte  di  carthamo  onga  mega  : di 
tnrbith eletto  dramme duc:di diagridio  drnm.  anquadimannagraneiiat.t,^  me- 
le roftto  purificato  ana  dram.  tre  : dt  guccnaro  buuteo  ongcijiundeci  ,ft  fa  confetto 
inmorjellid'on'gamega  perciafiUHO.  : , •')! 

Oircmationedtldjjcarthamo.  • ' ' 

F.  fjucjìo  diacarthaino  defcrittoduìdicolò  Fiorentino  per  folutiuo  -v.ilentifjimo 
nel  vacuare  la  cbolera.e  la  fh  mma  nel  fecondo  fermone  nella  cura  della  emttntca , 
eh' è tudi^ofuionc  dì  febrt  tergano  amegata . Ci  fono  altri  diacarthatni  d altri  aut- 
tort,& magtfirdi  anihOra,  iepaali non  effendo  ntlpregto  di  qucflo,  eJr  del  feguente , 
che  diremmo  d’Arnaldo  di  f'iUaiMmacaSìum.ito  tfuafi  d’ogn'vno  non  glihahhid- 
t^o  Voluti  de fcr mere , ^enefì  la  tjuefli  fimtli  confetti , dotte  vddino  tali  misìhre  di 
folpcjò  di  liquori,  volendogli  però  far  m forma  folida,effer  diligente  in  dar  ior  fer- 
ma ,e  foda  confettatione.flche  tutto  confifie  nella  cottuta  del  guccharo,  laqual  dette 
tf)  et  perfetta.  Le  polpe,ei  liquori,  vi  fi  deano  mettere. che fia  il  guccharo  di  certo  ef- 
fere,  chenonfifitccia  la  pcrm-fUone  tenace,  epropriamente  alquantoftangheggia- 
to,neintuttoftrdnecaldo,néfreddo.  , • , ‘ 

Diicartluhio  d’Arnjldo. 

Il  diacartbamo purga  la colera,il>:  flemma  valentemente. T*ero piglia ft  di  f}>ecie 
del  diadraganto  frigido  oncia  mcga;di  polpa  di  cotogno  onc.vna,dt  medolla  di  ferUe 
dì  carthamo,  eJr  bertnoiattoli  ana  dramme  q.  digengiouo  bianco  dramme  due-  'Di 
feammonea  cotta  dram  treidt  turbitbeletti  dràme  fei:  di  mannagranata  dramme 
due  ; di  mele  rofato  colato  oncia  vna:  di  guccharo  cdHdito  tant' altro Et  fi  fa  con- 
fetto, òelettuario  con  guccharo  dbaflangq.  *>  ‘ 

D a irasar.tho  fngidodi  Nicnlò . . • 

Il  Diadragantho  frigido  è v ilorofo  à tutti  gli  effetti , & mali  del  petto,  del  pol- 
mone nati  da  caldegja.  E vtilffimo  à gli  etttei,  d itifnhi , à mal  di  punia,d  i peri- 
pneumonici,  gfr  d chiunquec  infeflato  fatofle prodotta  da  calidità,  &fìccità.  kate 
all’a^regpga  della  lingua.e  delle  fauci.  Si  tiene  in  bocca  tanterefìe  fi  dilegua  à poco  à 
poco  ; percioche  coft  efpurgq,  gir  macera  perfettamente . Oraparafi  cofi . Toghonfi 
di  diadragantho  bianco  onge  duetdt  gomma  arabica  onge  due,&vn  quarto:  d'ami- 
do oncia  mega,di  liquiritìa  dramme  due:  di  feme  di  melone,  di  cocumari,  di  citrul- 
li, gir  di  gucr  a ana  dramme  due  : dipenetiongetre , di  canfora  fcrop.  mcgp.di 
guccharo  quanto  bafta . 

OfTr  ruationo . 

Qufìo  diadragantho  frigido  d dtfferenga  d'vn  altro  calido,  che  non  s'vfa  .è  mol- 
to coflum  ito  da  ciafeunor  ma  oon  però  da  tutti  è preparato  d vn  modo  iiicffo..A  Icuni 
fanno  le  fpecie  fengq  i quattro  femi  comuni,  accioche  meglio  fi  confendno,  ne  rami- 
fcano.gir  pnfeia  facendone  il  confetto,  fanno  emulfion  di  detti  femi  con  .icqua  viola- 
ta, gir  con  eJfldiffolMOno.il  guccharo , & lo  cuocono-  velieri  fanno  le  fpecie  con- 

pitamcn- 
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pitamente;  fir  chiarificano  quellaquantità  che  che  vogliono  dì  "gnccharo  (chenon 
tutti  v'hanno  meta  ordinata)  e lo  cuocono  perfettamente , & lo  biancheggiano  nel 
mortaio  con  chiara  d'voua,& ne  formano, poheui  le  fpecie,roteUette,  &le  fìgtlla- 
no  con  loro  figilli.  ,A  Uri  cuocono  il  guccharo  come  manufchnjli,  ^ ne  fanno  il  coih- 
•fetto  con  oncia  vna  difiecicper  libra  vna  di  guccharo  : ma  ejueiìo  compoilo,  quan- 
tunque fia  buono,  fi  corrompe,  efiguafla  in  pochi  giorni.  Onde  fia  bifogno  vfarlo  fre- 
fco.  Et  noi  per  que fia  cagione,  eJr  perche  duri  anco  il  confetto  più  giorni  in  bontà , ^ 
per  non  e{f  '.re  lefireciepuluerabdi , habbtamo  eletto  ottimo  modo  ( non  s'ingannan- 
do) di  prepararlo, ilqualc  quefio. 

Confettiamo  con  pura  acqua  libre  quattro  diguccharo  lo  facciamo  cuocere 

perfettamente.  .All' bora  fi  conofee  beniffimo  cotto,  quando  che  toltone  vna  goccia 
tra  lepunta  delle  dita,firc.ffinaHdola  s' appailotta,& flaccafi.Et  cofi  cotto  logettia- 
■ mo  nel  mortaio  di  brongo,& colfuapifieUopefiandololo  biancheggiamo,  ponendo- 
. ut  auanti  che  s'indurifca  quattro  ongedi  fpecie  compite  della  dèferhtione  detta  di 
- quefio  diadragantho . Et  fe  in  quefio  shiancheggLvnento  ne  diueniffe  lapermiHione 
; dura,  crofiolofa,  che  cofi  può  diuenire  per  troppa  cottura  delguccharo  ; la  tenia- 

mo morbidita  con  chiara  d'oK.x.Etpofciudiuentambuona, emaneuolepafia,ne  fàc- 
•ctatno  rotole,morfcUi,& altre  forme,  come  più  cipiace,  eJr  le  ferbiamo,  facendole 
pero  prima  femgar e in  luogo  aerofo,  libero,  ouevipo/fail  Sole,  alcuni,  &maj(fime 
nede parti  di  V inegia',  & in  altri  luoghi  d'Italia  cofiumano  queiìo  confetto  in  altro 
modo, (fi-  ditalepermfiione,  che  oltre  chefiaàfodetti  differente,  èaticora  meno  ef- 
ficace,(fi  prtuo  di  quella  facoltà  maceratiua,ffi  virtù, ibe  dtue  battere,  (fi  diuicne 
ambo,  confntatoche  effo  è,fiduro , (fi  fedo  in  pochi  giorni,  che  molto  fi  combatte 
prima , che  fi  dilegui  in  bocca-) . 

Vigliano  qneSìt  tali , diguccharo  puluerato , (fi  tamifato  libre  due  : d'amido  li- 
bra vna;  di  gomma  arabica,^  dragar  antho  anaongamega  : di  liquiritia  dramme 
due.  Etfàniio  confetto  in  rotate  con  dragacàtho  infufo  in  acquapura, ò di  viole.  .Al- 
tri anchora  con l tficjicjpeiie,(figuccb.tro,(fiinfnfionedi dragacantbo  lo confittor^ 
no,&  questo  parimente  diuiene  ut  breuc  dunfiimo,  (fi  infipido. 

Diadragimho  con  bolo  magiltralo* 

Il  diadragant ho  con  bolo  è valorofo  alla  diffenteria , allifii-fii , alli  ffuti  del fato- 
gue,à  icatarrhi,à  tifici,  & all’ viceré  del  polmone,  sfarlo.  Viglianfi  di  buon  guc- 
eharo  onge  notte:  di peneti  onge  tre:  fi  fmongono  amendue  con  acqua  rofa,  (fi  fi  cuo- 
eono  à cottura  di  mttnufchrifti,(fivifi  mefchiaonce  vna;dijpci.ie  del  iiadragaiitlso 
fiigido,(fi  ong^imega  di  bolo  armeno  orientate  polueratofottilmcnte,  (fi  fifh  con- 
fetto in  merJilU. 

Diairis  fempifce  magiftrale . 

1 1 diairisfemplice  fa  à tuffienti,  à gli  afmatici,  allo  fin  rare  difficile,  (fi  alla  per- 
dita della  voteper  frigidità, (fi  al  catarri^}.  farlo  fi  prende  d’ireos  leuantinoon- 

ga  mega  : di  fpecie del  diadragantho  frigido,  (figuccharo  candito  polucrato  aita 
dramme  due  : diguccharod  fsolto , gj-  cottoàcotticra  di  manufcbrijlt  con  acqua  di 
viole  libra  vna.  Si  fa  confetto  in  morfelli, attero  in  rotale: 

OfT;  nn'-ioif 

iìucjlo  diairis  femplkecofi  detto  ù d,ffirentia  di  quel  fiuto  di  diuerfa  perm-fìh- 

neia 
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neinelettuarioèinvfomelto.  Lo  chiamino  molte  donnicmoU  nelle  parti  noSlre, 
^ nella  cittd  propria  il  confetto  del  beato  "Bemadino  : che  beato  è cofì  nothinato  vn 
p’ate'Bernardino  Feltrano  buomo  di  [anta  vita , e d’ottima  I[eligienei  inflaurator 
d'opere  pie,& fante  nella  cittd  noJlra,dalquale  fu  molto  vfitato  in  rihauere  lo  jpirir- 
to,&lavocc  perduta.  Onde  poi  predicato  egli  quello  fu»  aiuto,  ch'era  valentijfimo 
^Predicatore,  causò,  chemolti  l'vfxrono , ^ nominarlo , eSr  la  nominatione  dal  fu» 
nome.  .Alcuni  acciochefiapm  aggradeuole  al  gufi»  lo  preparano  con  dramme  tri  fH 
lamente  di reos.  jl Uri  ancbora  ,&l‘ipiù  parte  quafi . che  non  hanno  quella  ricet^ 
tado confettano  con polued' ireos, ^XnccharofempUcemente.  Et  i Francefiloco^ 
fiumano  con  più  polue . 

DJacodi'on  fcmplicc_>  • 

Il  diacodione  fempUce  conferifce  d eploro,\à  cui  dal  capo  al  petto  li  fcendano  ca~ 
tarrhi  fittili,  che  caufino  tofe . Concilia  il  fanno.  Onde  fi  toglie  di  '^uecharo  ottimo 
libra  vna  : di  peneti  bianchi  on-ge  fèi,  & fi  difioluono  amendue  confucco,ò  dei  otto, 
ehe'l  vogliamo  dire, fatto  con  libra  vna  di  capi  dipapaueri  bianchi, nr^ri  al  mo- 
dodetto nel  diacodione  di  fopra  netta  dijiintione  de  firopi.  Et  cottigli  infìemea  de- 
bita cottura , & ftangbeggiatili  bene , acciocbe  pigUno  la  maceratione  gioueuole  al 
petto,  fe  ne  fanno  morfellhò  rotale. 

Oflerujuontj  • 

Q^eflo  diacodione  femplicenonhauendonoitrouato  ferino,  'tqe  detto  da  aunore 
.alcuno,  hauendolo  molto  à coftumarc  ci  fitamo  tubai  del  moda,&  detta  fententia 

di  %.^€efue,ilquale  è cofifempre  danai  confettato, ’ió'  fi  prona  nell' operatione  valer 
molto . Il  decotto,douefta,econfijle  l'importantia  detta  per fettione  del  confetto,  de- 
tte efler  fiato  con  buona  arte, e fuficiente  quantità  di  papaueri. 

ConftttQ/roncro  à vermi  magillralcj. 

tuffar  confetto  contro  d vermi , fi  piglia  di  feme  di  portulache,  di  femi  di  cauli  > 
fementina,nigelU,corallina,reubarbaro,femi  di  cedri  mondati,^  fandali  raffi  ana 
dramme  vna  ; di  rofe  dramme  me-ga  : di  dittamo  bianco , cinnamomo , ejr  corno  di 
ceruo  adulo  anafcropoli  due  : di  giKcharo  difioUo  con  acqua  di  cardo  fante,  quanto 
bufla,  ^fi  fa  confetto. 

Piftachea.». 

tyf  pifiacheafìprendonodipiUachinoui , & mondi om^  quattro  : di'tucebaro 
finonto  con  acqua  rofa , cotto  perfettamente , libra  vna  ,&fi/à  confetto  con  buona 
arte,  aromati'gandal  con  dramma  vna  di  cinnamomo  tagliato  minutamente , ò con 
fpecie del triafandali,ò dello  aromaticorofato,òd’altriconfetti,  conmufchio,  òcen 
ambra,  fi  come  aggrada  à fJifedici,  & à gufanti.  > 

Oflcruatione  nella  Piflachca_». 

l fìfi^cheaé  confetto  molto  amabile.  Fa ffià  modo  di  pigHOcatieon  i pifla- 

chi  integri,  & in  morfelli  ancbora,  peflando  effii piflaehi . Si  ceflumavie  più  nelle 
parti  di  f' inegia,  ch’altroue;  benché  non  la  preparano  à vn  modo  medefimo.  ‘Pigli*’ 
no  alcuni  due  otn^  di  piflachi  mondi, & on^a  vna  di  feme  di  melone,  epefiano  ca- 
dauno da  fe. "Poi  fanno  il  confetto  in  morfelli,com'è  detto, l' aromatigano  con  cin- 
namomo. .A  Uri  mefehiano  pignoli  con  gli  pi  fiacchi  à quella  portione,  che  lorpare» 
& fanno  il  confetto  con  i^ccbaro . - \ 


Saponea 


9 S t %^y  ^ T 1 0 \ ' 

SaporeanugiUraìe. 

^JàrfafoneafitogliedibHon^ccharo  chiarificato  con  p»ca  acqua  ^ ridntt0 
colflangheggiarlo,  cotto  cixfìa  à perfettione,  in  trita  & biancha  polite  libra  vaa  » 
a amido  nono  nutrito  3 & (monto  prima3  che  s'habbia  tatto  ilguccharoper  mrga 
bora  con  aqua  rofx  ( hem  he  Ut  violata  vi  fi  laudi  più  per  effer  più  amica  al  petto  ) 
chefiat.tiitofolamcnte>cheb.tfiiàintenerireef}óain  do  , dr  fbuerchiandoucne  fo- 
pra.figietta  on:^  due.Et  cofitenero  diuenuto  s'tmorporacolgMixharo.ag^iungm- 
doui  oiiga  vnaemegad  olio  d’ amandole  fatta  di  frcfio.  ttcon  dtttamtUhone  d'a- 
mido 3 & olio  dar  affi  tal  forma  al  Tjuccharogtd  fatto  m V'due  (opra  al  fuoco  ; ma  vi 
fbapoco;  accioihe  troppo  non  t’induri , che  buttato  pof  la  ivnmefiolo  fenefpic- 
chifioconvìt  coltellodi  legno  mvrfeUi , finendo  :hé  cadano  con  dcSiregp^a  lòprtut 
d'vn  marmo , ò d' vna  tauola  afperfi  di  guecharo  poluerato  . £t  volendo  che  cita  fia 
molle , cioiinfoìm.i  d'elettuurio.fidara  più  debole  cottur  tal  7uaha>-o^c^nonfi 
ridurrà  altrimenti  in  polue  : ^ auertiraffi  di  non  pomi  altrimenti  l'amido , che  fi  a 
fitprail  fuoco  , che  potrei  bediuenire  come  dragantho  amollato  . Sera  ottimo  modo 
fidii'^heugrita  che  shabbia  fuori  del  fuoco,  ritornaiuela  alquanto  fopra,  cJr  < ofi  cal- 
da poi  gettarla  mvaft  di  verro , nequaU  diuerrà  con  vnacouiareUa fepracremn- 
ta,  & Infra , ^ refiarà  molle,  ^ tenera  di  denti  o . 

Oir-nia  ione  nd'a  f?ffi  t.T. 

Qurflo  confetto  detto  faponea  è nobile , grato  al  gufi»,  dilctteuole,  & nutritiuo  , 
^ arnicffimo  al  petto . Si  compone  fecondo  che  fono  dmetfi  i conipofitori , àdiuerfi 
modi,ema(fimamenteda  Speciali  f^iUanudaqiuli  c eghvenuto  incoftume,^ fono 
qu  ìfi  la  più  parte'di  quelli,  che  purificano  il  guci  baro,  cSr  locuocono.e}'  pofnailoeè 
cotto, vi  mefchtano  Per  ogni  l b>a  che  egli  fia,  d’amido  poluerato  fottilmrnte  dram- 
me quattro;  d'acqua  rofn  tant’ altro .òpocopiù  modicamente.  £tgh  ii ringono  infte- 
me  à fuoco  lento  .sfanno  il  confetto;  cornei  detto, ^ l'aromatigano  congcngvHO . 
^Itri  chiarificano  Libravna  di  gurrharo  con  poca  .a  qua  , eJr  < hiarito  che  (fio  è , lo 
colano  ,&vtm :f  hiano  la  emu'fione di  onge dm:  d amandole  dolci  mondale,  fit- 
ta onacaua  rofa,  gp'  drammequ  litro d’am'do  puro  benpoluer.ito,  cJ-  cofi  infteme 
gli  i Hocono  a debita  cottura , e ne  fanno  il  onfetto , fono  qmflc  due  vltimc  faponee 
pur  dilettcbilr.ma  non  però  vifigufta  quel  molle, che  imita  vn  certo  efiere  dispo- 
ne amabile,  & a^gradeuoll,  che  fi  deuejentirc  nella  faponea  perfettamente  compo- 
ìia.  La  prima  cbehahb:amo  de  feruta  è dignifiima  molto , Lquale  .uc  toc  he  fia  più 
delicata  , offerminomolti  di  tomporlaconlametà  fol  ameni  e dell’  amido  (monto  ,e 
fenga  anchora  datar fii  are  il  guccharo  vfiamonoi  comoorla;perciocbe  bafia  diffol- 
uerlo  con  acqua  rofa  ; benché  facendola  uielcttuariqdiuengadi  miglior  efiere  fui 
fuoco  con  acqua  fcmplice  dipoggo.ò  di  fonte, ò di  fiume;  perchecuo  cidola,{3-  mo- 
uendola  con  la  (paiola,  fi  crema,  &[i  apprende  comegioncata.  Et  cbtèancho  dili- 
gente in  farla  in  morfeÙi,  la  fa,  checrafiolitafi  di  fuori  Jérua  il  piaccuole , <ir  Tù- 
ie molle  fjponiccio . 

Manufchiiftoroùto. 

Sipi^lia  di  guccharo  fino  libra  vna , fi  trita  ,&fì  firugge  con  acqua  rofa , ^fi 
cunce  fino  alla  fua  perfettiont , eh' è quando  fi  alga  con  la  jpatola , e che  cadendo  fi- 
Icggia , & fi  rompa  il  filo  in  aria , qfi"  fìangloeggiatolo  alquaiuo,  fi  getta  cofi  tenera 

di  alt» 
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aho  s’yn  marmo,  hs'vnatamla  aff>rrfi  di  'zuccHaro , che  prendi  fornii:  ritonda 
Et  volendolo  più  valorofo  ne^li  affetti  del  cuore , fegh  aggiunge  , cotto  che  fta  , di 
fcrlemacinate  oncia  me-ga:  i' oro  fino  dodici  fogli,  tx  è dign  jfimo. 

OlTtriiitioi'f  n*-!  manurchrillororato  . 

fJManufchrfio  rofxto  coft  detto  dall'acqua  rofa.con  laquale  è difiolto,g!r  virtui- 
ficato,é  vfitatiffimo.Fatto  con  perle, cr  oro  fi  chiama  periato, gir  il  primo, commu- 
ne,òrofato  .Hal'vna , &1  altra  Huoltà , benché  il  periato fia  più  valorofo  à con- 
fortare,^ rallegrare  d cuore.  Baffi  à g’i  attrifljti,& melanconici:  pere  he  gli  cor- 
robora, & fortifica  l’anima,  gir  lo Ipirito  vitale,  gir  Muta-la  memoria.  Tuoffi  fimil- 
mente  fare  manufchnfìo  con  altre  acque,  tir  tiene  la  facoltà  loro,come  di  viole,  di 
bugloffa,  di  rofmarino,  & ftmdi . 

1!  fine  dclli  Confetti  Aromatici . 


DISTINTIONE 

•DELLE  T 0 L V 1. 

£timoloci  \delUTolui,òjpecie,(chefi>ecie,òpolHeftchia^ 
m me  vno,  ò pi  ù fcmplici  triturati,  gir  polueratt)  è da  fé  chiara , 
tr  à tutti  notiffima.Ter  la  qual  cofa  non  v'accade  fopra  ah  ra  nat 
rationetn  dimofirar  donde,  gir  à che  fieno  cileno  ditai  not,  t dette. 
Ih  he  lafciando, parleremo  folamente  di  quelle Jpectedi poi.  i,c  ie 
fono  in  comune  vfo  di  medicina , notandole  di  quelli  auertn, tenu- 
ti, che  più  fopra  conofeeremo  che  vi  fieno  d'vtilità,  cominciando  à quelli  delli 
Confetti  (.Aromatici . 

Tra  tutte  le  politi , che  giornalmente  s'tfferuano  ad  vfo  medicinale  fono  princi- 
fali  quelle  delli  (onfetti  .Aromatici , che  habbiamo  di  fopra  deferitti . T'ielle  cui 
compofitioni  è da  notare , che  in  quelle  doue  vanno  mufehio,  ambra  è affai  me- 
glio poruelida principio,  ù" farne lejpecie compita  infieme  con  tffi  , che  dipoi . Ter- 
cioche  tutte  ne  pigliano  migliore  aggregationi  ,&fi  confcrueno  anchora  più  a lun- 
go in  perfettione , Et  qucfto  per  lo  mufehio , e l'ambra , che  fono  di  folìanga  dai  fa , 
gfrgraffa,atta,  & virtuofa  à conferuare  l' altre  fpecie  deboli  con  ritenere , che  non 
es  bali  no  da  effe , nefuaporino  quelle  parti  più  fattili , gjrdebulial  m.intcnerfi.  De- 
uefi  nella  preparrtione  di  quelle , e cofi  d'ogni  altra  polite  cfferc  accorto  i i el  g^ger  i 
femphei  perfetti , gir  nel  tritare  effe  polui,  & in  conferu.irle,  pofiia  che  fieno  trite . 
"Però  che  con  tal  arte  non  poco  fegliarqu  Sìa  di  facoltà  , & di  virtù  migliore  , gir 
eletti,  che  fehabbino  tutti  i fempln  idi  perfetto  e fiere , fi  deueoltra  cono  fiere  quor 
li  prima,  gir  quali  dopo;  gir  quali  infieme  debbiano  effere  trite,  poluer.:te;perc:o- 
tbe  non  tutte  patifeono  vna  ifieffa  tritur ottone, non  offendo  tutte  d ' effere,  & fnflan- 
eguale . Il  mufehio  l'ambra  fia  meglio  tritare  da  fe  con  alquanto  di guccharo 

fedo, gir  poi  mefchiarli  con  l' altre  ^ecie, che  fieno  pure  anchora  poluerate fottilmen- 
te.  Et  aggregate  bene,che  fe  habbino  infume, fi  npògono  in  vafo  di  terra, ò di  vetro, 
come  fare  fi  fuole,  gir  s’ otturano  dì  modo, che  non  sfiatino, gir  ferbanfi  in  luogo,  che 
punto  non  fenta  dihumido,et  cefi  fi  manterràno  afiai  tépoperfettifsime. .Alcuni  par 
landò  del  cóferuarle  hanno  iet tocche  no  più  di  duemefifi  pofono  màtenere  ui nuofe, 

^ che  fe- 
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Cjr  chefcctnio  la  openionc  d'ale  uni,  fi  pedono  femare  fino  d feì.laeuì fenfentiadt. 
rapane  fi  può  riuocare;  perciochepiù  dtdue,  difei,  dotto,  di  dodici , tir  di  più  me/i 
apai fi  pojfi»!  feruare  in  tutta  boutade, hauendoui  però  offeruate  quelle  diligentie  tut- 
te nel  comporle, che  vi  fi  ricercano;fi  come  noi  più  uolte  ne  hahbiamo  ueduto  certif- 
fima  ifiieriewita,  (fi-  in  ciucile  propriamente  del  diamufihio,  della  diambra, del dia- 
margaritone,& dello  elcttuario  di  gemme,  Uquali  in  più  botteghe  nelle  ytfite  fe  ne 
fù,&  da  tJHedici,(fi-  da  {pedali  giuduio,  (fi-  paragone . T^Ue  quali  cofit  di  colore, 
d’odore , (fi-  di  fapore  ve  l’habbiamo  trottate  colorate,  acute , (fi-  odorate , come  fe 
filmerò  fiate  fatte  di  poco,(fi-  paffaua  pure  l'anno,(fi-  mefii  la  preparatone  loro.Et  ai- 
re à quefie  buone  quali  ti  in  effe  fj>ecie  ci  accerta/fimo  anco  dopo  meglio  neU'operar- 
letpercioche  ne  ufeirono  effetti,ct  operationi  fedcli.yeroè,che  non  tutte  però  hanno 
tal  proprietà,  & compie ffione  al  conferuarfi  à lungo . Quelle  del  diad  ragantho , del 
triafandali , del  diarhodone  (fi- filmili,  dotte  entrano  femi  comuni,  atti  al  rancidir/i 
non  durano,  che  ranciditi  iffi  femi,  fi  rancidifceno , (fi-  corrompono  anchoro-i 
l' altre  fpecie,  che  fono  inficme  miiìc^ . Tfpn  fhcciamo  però,  per  la  ragion gid 
detta,  ficuri  i difpenfatori,che  migliori  non  fieno  le  fpecie  fatte  di  neuo,  che  di  tempo 
compofìe,(fi-  riferuate;  che  quefìo  haBbiamo  noi  detto  in  fàuoredi  quelle  fpecie, che 
per  la groficTga  che  hanno  balìante,òdi gomme,ò  di  fiucchi  denfi,ò  di  mujchio,ò  d’- 
ambra, hanno  fàcoltà  di  t enei  fi,  (fi-  conferuarfi  à lungo . 

Pokierc  C'indiale  magilfralc . 

^ polite  cordiale  prendi  fi  d’ogni  fpccie  dtfragmenti  prctiofi  per  ci  afeuno  dram- 
ma mc-i^a.di  terra  Icmnia  fin  fjlma,  dcli’vno,  C l'altro  coralloperciafcuno  dram- 
me qujttro.-di  perle  dramme  due:  di  rafura  diauorio,  corno  di  ccruo  adulìo,fandali 
citrini, fpo-dio,  rofc.fctnedi  acctofa,  (fi  coriandri preparati  per  ciafeuno  dramme  V- 
na:di  mtifchio,  (fi- ambra  per  parte  grani  due  : fogli  d'oro  fino  quaranta  ; di  -(uccha- 
ro  fino  à pefo  eguale  di  tutte  l’ altre  cofe . Sifhpolue  fottil  fjima , rompendoui  dentro 
i fogli  dell' oro,trita  che fia,(fi-  ferbaft, 

0!T<ru3tionc  rulla  po'ur  cordialf . 

Quefla  palile  cordiale  c m agi  fi  r ale , è la  più  degna , (fi-  laudata  d' quante  altre 
habbiamo  r-edute  ,chi  s’ofieruino.  D-ffi  in  quantità  dimc-ga  dramma  fino  ad  vita 
intrega  ne  brodi,  ne  cibi,  (fi- nelle  o-aa  forbiti, nc  quali  v’ba  effetto  miracolofo . Fi  fi 
pencil-giiccharo,  come  dicono  ah  uni, à fine  di  più  dclicategga,  (fi-  v’aggiunge  tale 
fheoltà,  chepiù  tofìo  cffapolui-fia  attratta  dalla  natura , (fi  chela  ingrof]'ationede[ 
guccharo  la  ritenga p:ù  à lungo  nello  fìomacho . 

Polucrc  ilomacaU  del  Pcdcmcntio  . 

T oglionfi  di  coriavilri  preparati  en-gc  ducJi  feme  di  ttielifia  oncia  me-g.t  : cinna- 
momo ontiavna:diguccbaro  bianco  omgr  qur.ttro.Faffi  d'ogni  co/à  poluefottile,(fi’ 
iajfi  quanto fia  vn  cucebiaro  dopo  palio,  fen-galtrimenti  hcucrgli  dietro . 

Olfi'iuatione . 

Quella  polue  lìomachale  i del  Tedemontio , (fila  chiama  il  tJManlienel  fuo 
lume  tragea;  nome , che  pure  altro  non  dimolìra,  chteenfettiondi  fpecie , ben- 
ché ut  alcune  parti  fi  chi,imi  ani  bora , tragea  gli  ani  fi  confettati  con  guccharo , 
eS"  li  mofeardmi.  Ha  il  iJHaìilio  nominato , il  S nardo , ilThertonefe  . (fi- altri 
écuttori  altre  polui  confortanti  lo  lìomaco , lequali  ( fuori  che  quefta  ,^la  feguen- 
tc  ) non  fi  cofiumano . 

Polue 
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Polue  ducale  liomacaic  magilirale,  ", 

la  pelue  ducale  cenfortantt  lo  flomaco,  ft  para  cofi . Viglianfi  di  cinnamomo  fot- 
tile dramme  vna,dtgengmo,gaToffam,noci  molcate,galanga,cardamomOj  cube- 
be) & pepe  lungo  ana  fcrep.  meo^o.  St  fh  di  tutto  polue  fottihUima,  ù"  tu  fi  mefibùu> 
per  ciafiuna  dramma  nell' diate  ono^  vna  di  ottimo  -i^ccharOie^  nel  verno  di  %uc- 
(haro  oncia  vna>di  polue  dram.’vnaèmexa,  & è cofi  compofia perfetttffima . 

Polue  che  accelera, 8«:  facilita  11  parto . 

La  polue  ch'accelera, et  facilitali  parto,fi  fhin  qiicfla  maniera.  Si  prende  di  feor- 
•^a  di  cuffia  fibula , e cinnamomo  eletto  ana  dramma  me%a  : di  goffrano  fcropo- 
lo  vno,  di  trochifei  dimirrha  dramma  ’vnat  & fi  fh  polue,  ^daffi  con  buon 
vino  bianco  tepido. 

In  altro  modo . 

Si  piglia  di  fiorerà  di  c<fffiafìflula,et  cinnamomo  ana  dramme  vnaidi  offa  di  dat- 
toli,  ér  ^ajfrano  ana  dramma  mexa.  Si  fu  polue,  & daffi  con  vin  bianco . 

In  altro  modo. 

Si  toglie  di feonte  di  caffiapflula,  & cinnamomo  anafcropoli  due  ; di  meliffa,fa- 
uìna , dittamo  bianco , c^ffrano , carui , e dauco  ana  fcropolo  vno , fifffi  polue , e 
daffi  con  vin  bianco . Trouocano  tutti  i mer^rui. , (y  vagliano  à dolori  dopo  il  par- 
to , ^ purgano  le  fecondine  ~ 

Polue  prouocanteil  latte magilirale. 

.A  polue  provocante  il  latte , fi  prendono  di  feme  di  naflurtio,  c>~  anifi  ana  dram- 
me due:  di  concila  dramme  vna , di  criììaìlo  eletto  peflato  fottilmente , & fatto 
impalpabile  dramme  quattro . Si  fa  ifognicofa  polue,  tirdqffi  con  brodo  di  ceci 
roffi,  ò con  vin  bianco. 

In  altro  modo . 

Toglionfi  di fenape  bianca,  filer  montano,  ameos,  dauco,  anifi,  finocchio,  cimi- 
no ,feme  d’aneti , d'acetofa , e dtpapauero  bianco  ana  dramme  quattro  : di  crijial- 
lo,^fal  gemme  ana  dramme  venti.  Si  fa  d’ogni  cofapolue,cÌr  daffi  medefimtamen- 
te  ò con  brodo  di  ceci  raffi , ò con  vino  bianco . 

Polue  magiUrale  buona  alla  prefocation  della  matrice. 

A compor  polue  buona  alla  prefocatione  della  matrice , fi  piglia  fiori  di  noci  ef- 
ficcati  la  quantità  che  fi  vuole,ó’fi  poluereggiano,^  daffene  con  buon  vino  dram- 
ma metf  fino  à dramma  vna . 

0/Teruation*_5. 

"Polue  fatta  cofi  di  fiori  di  noci  femplicemente  è vn  valorofiffìm»  rimedio  atla^ 
prefocatione  della  matrice  ; ebeè  vn' accidente  caufato  da  vapori  matricali,  con 
tanta  noia, e sfinimento  di  vita.che  ne  cadano  le  donne  opprejfe  da  quelli  come  mor- 
te. Et  quelle,che  fanno  la  facoltà  di  queftepolui , ne  l'hanno  cofi  in  vjo  famigliare  , 
che  tengono  le  fcatole piene  le  loro  armari. T^oi  à queflo  accidente  habbiamo  due  al- 
tri (perimenti  certfffimi , fidehffimi , ^ che  di  fubito  fanno  nelle  donne  infeflate 

da  tal  morbo  effetti  mirabiliiche  oltre  che  le  fanano  in  tutto,  & preSìo,lepreferua- 
no  anchorapoi  libere  più  tempo.  Il  primo  è vna  polue  fatta  di  drammavna  di  tur- 
bith  eletto:  dramma  me^a  di  cinnamomo,laquale fi  da  tutta  con  buon  vino  à di- 

giuno.fi  feconda  è vnapicciola  potione  fatta  cofi.Ditbenacafiniffimx  dramma  vna 

* eme%a: 
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e fcme  di  agno  caflo  trito fettUmente dramma  vitaidi  jj/eccie d’aromatict 

rofatoy'o  di  dìarìyoione  abate,ò  di  triafandali, p come  è l' intentione,  ò calda , ò frtd~ 
da  ,ò  temperata  fc  ropoìo  mego  : di  vino  aromatico  ifuanto  baila.  Et  fucila  medeP- 
niamcnte  dafji  a digiuno . .alcuni  Speciali , & majpmamente  nelle  parti  di  I{pma 
Hanno  per  funicolare  rimedio  dajiupo  male  di  prefacatione  vna  loro  polue  > che  ten^ 
gono  preparata  à paffione  colicat  taejuale,  (come  a hanno  loro  ditto ) vale  à ciò  mi- 
rabilmente, e^Uidanno  all'vna , & all’altra  indip>'ptioiie  ad  vn  rnodoiilrpo  in 
quantità  di  vna  dramma  con  vino  bianco  pitto  tepido . La  lompoptione  è quePa. 

Tri  lì  jio  di  polipodio  oncia  vna  , d'hermodattoli  dramme  tre  : di  tnrbitb  dram. 
ducid  anip ,pnnchio  ana  dramme  quattro;  digengiouo  fcrop.due  : di  diagndio  dri- 
vie  due,  di  tutti  ne  fanno  polue,  & h vf.ino  , tome  è detto,  fi  profumo  ani  bora  delle 
[carpe  vecchiev  tlc  merauigUofamente  à rileuare le  donnejlrangoìate dalla  prefo- 
cationedellamatrice.riceuuta  da  quelle  pel  nafo;  pcraocbe  c vdorofo,& faliitifero 
rimedio ibcnibe  non  occomPccbe  lo  diccjfimo  noi, per  eprread  ogni  dona  not^imo. 

Polue  magillrate  c<  luro  alle  Iconciaturc . 

Toliie,  che  ripara  le  donne  grauide,  che  nonp  [conciario, p p.nacop.  Siprendedi 
grana pna  di  tcntori, mirti, bal.wfli,  boi' armeno  orienttalc,  & fangtirpno  d:  drago 
"ana  dramma  vnaidi  maPicc  eletto  dramme  due,  p fa  polue  d'agni  cola  affai  lottile  , 
Cir  d.tffenc  dramma  vna  dentro  de  rno  dattolo.ò  due  dt [affati pitti  ben  caldi  i on  iffe 
polui,  peno  auolti,  mentre  che p fcaldaranno  in  vnpoco  di  panno  lino  infiifo  in  vino 
vermiglio  fatto  à cenere  [cruente . 

Polue  maeillrale  cor.tra  alla  venrolirà . 

^ polite  contro  alla  ventoptà, fi  toglie  di  ceriaiidri  preparati, gir  anip  mondi  ana 
ongavnaidi  cinnamomo  dramme  dueidi garoff'arii.gengcuo, gir  galaiigaana  dram- 
me vnaidi macia dr.mme rne:ea;di giictharoon-gedue.  Etpfk polue. 

Polue  che  frange  le  pietre  nella  vifica.&r  fa  orinare. 

Si  pigiti  di  lithojpermo.fapfragia, cinnamomo, capclHeriere,& anip  ana  dram-  ^ 
me  mega  : di  hqmrim  dramme  vna  e mega  : di  lapis  Itncis  , & lapis  giudaico  ana 
[crop.  vno:di  femi  di fparagh& di  melone  ana  dramme  vna.  Si  fk  d'ogni  cofa  fattile 
polue,  ^'dajfcne  dramme  vna  con  vino  bianco  odorato  tepido. 

OfTematione. 

• Lapolue  dettaedcfcrittadal  tJHanlioael  fuolume,&è  quella  ,c’habbiamo 
vedtitaofferuarp  .jilcuni  ffrrementatori  ci  hanno  affermato,  che  il  pohtrico  pulite- 
rato  fottilmente,  (ir  dato  con  buon  vino  bian  o in  quantità  d' vna  dramma , è vali- 
difjimo,  & certo  tu  fare  orinare fubito.  il  .JHontagHana  recita  nel  fiio  antidotari» 
vna  polue, la  qual  dice  egli  effere  cfpertiffma  mi proHOcarefubito  l'orina,la  deferit- 

tione  è qiirffa-^^ . * 

Tigli  nifi  di  [angue  di  becco  preparato,  lapis  lincis,  lap’s  giudaico , pietre , chejt 
troiano  ncllejfonghe  none, (ir  vetro  .;bbriigiato,per  ctaffunoparte  eguale,  dr  fatto 
ne  polue  , fe  ne  da  [crepolo  vno per  volta  auanti  il  cibo,  ccnvnpocodi  buonvh 
no  aromatico. 

Poluere  laflTatàia  magiftrale . 

La  poluere  Uff atiua.che purga  la  colera, U flemma, dr  la  meliconia,pfa  in  que- 
fto  modo.  Trendefi  diturbuh  onciavna:itgengiouo,cinnammo,r»4iice,  gaUnga,^ 
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tstiammo  vùmre,  gar«ffam,anifh  hemodatoli.drdi  diagridio  ana  oncia  mèra  ' 

di  foghe  di  fella  oìf:;eduej  iijjtccbato  onge  quattro,  & f$  fifoluefomlc.  ^ 

OflTeruatiot'cj, 

QueHapolHe  bfiatmai  certo  digmffimofoIutiHO,  & di  buoniffima  temperanza, 
f!r  comportati  afjaimeglodaogmSiomacLo , & fpecialmente m iiagione calda, 

chela  poluedtfenamagifiraledeLMontainaua.ciMihoradiremmo.  ^ 

l’oluedi  fcnadel  Montagiiaiw. 

Tolue  difena  che folnellcorM, Spurga  il  capo  mirabilmente, fi  para  cofì.  Si  t»^ 
gUeno  di  fena  eletta  dramme  dodichdi gengem.  & macia  aua  dramme  tre:  dicin- 
ttamomo,&tartaìoanadram.vnaemezaji^d'ognic0fapoluefottile,&  ferbajì. 

(Xferuatione . 

Siu^a  polke  di  fena  del  t-^ontagnanai  qneOache  più  s' offerita  getter almen- 
te . t'aggiungono  alcuni  ad  ogni  dramma , accioche  fia  più  predante  nelfoluere  , 
di  diagridio graiù  tre,  cJr  d,>flene  da  ynad  due  dramme  co»  ottimo  vino,ouera  bro^  * 
dedicarne  ,òdicecinffiddigmno. 

Polue  di  fena  magiftralc. 

La  polke  di  fetta  i contri  alle  infirmità  di  tempo  , àgli  hitmori  vifeefì , à gli 

tnelamonici . ^'oleàdolorideliegiontute.e^àqueìlidelmaUfpagnHolo . Ondepi- 
glianft  difena  eletta,  e!r  tartaro  bianco  ana  onge  due  : di  cinnamomo, ga  romani,  giy- 
langa,& diagridio  ana  dramme  g.  ftfitpolue  fonile, &fe  ne  danno  da  duefino  à 4. 
dram.con  vino,ouero  brodo, nelqual  parvifiapiù  egicace  lamattinaruU'  aurora. 

OlTciuatiorn_). 

E queHapolue  difena  magUlrate  tanto  i»  vfo  apprefìo  de  Corfi , chedmmque^ 
effi  Vanno  l'hanno  fece  preparata, elr  non  tofioft  fentono  grauati,&  ritenuti  dal  ve» 
tre,the  ricorrono  ad  effa,chegiipurga,dallaquale  fono  beniffimo  feruiti.  ' 

Poluecfflcaciirimaa  chi  orma  nel  lettodelMoiiragiiaoa. 

Si  prendono  diflomachi  digaUine preparati  dram.quattrocdiaggrimonia  dram- 
me Otto  : di  potue  di  rrgo^i  temflri  abbruggiati  dramme  tre , pefiafi  ogni  cofafottilr 
mente,&  dafftne  dram.vna  con  yiHo,ouero  brodo, quando  ftvaà  dormire. 

OiTcruatioMc . 

Equefìa  polue  del  Montagnana , valorofaà  fuoi  effetti  diritenere  la  orina,  il 
mododi preparare  lifiomachi  dellegalline,^  abbri^iare  irig^  terrtftri lo  diretti 
moai  fuo  luogo  netta  rffercitatione . 

Polue  capitale  del  Montagnana . 

Si  teghe  dipulegio,calamento  .feorze  di  cedro, maggiorana,  Hicados,  betonica, 
fondar ac  a, & gare ffmt  ana  dramme  yna,  fifa  polue jottUiffima,  dr  fi  pone  fui  capo 
nel  luogo  detta  comm  fura  , leuatone  i capelli . 

Offeruationo* 

Quefla  polue  capitale  del  Montagnanaéquella.chepià  commemente  dvfataue» 
ga  che  ne  frano  alti  t defenttioni.  La  fandaraca  ,fe,  ondo  l’opemone  dett'anttore . <Jr 
degli  .Arabi, e la  gomma  delgtnepto,detta  VolgarmenteVernice  de  ftrittori,  dffe 
rente  dalla  fandaraca  deCreci,iheèvnaffecie  d'oro  pigmento  reffo,dt  vclenpfo . 

Po  lue  coftrettiua  magifirafe . 

Sif^lia  di  mrfiice,  & incenfo  atta  dra/ntna  umatiifangue  di  drago  fino  iram.j, 
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a rofe  riffe,  & bal4nfti  una  dramme  dite:di  mirti  dramme  feU  di  boU  armeni  orieni’ 
taledpefo  vguale  di  tutte  le  cofe,& fi fii  pelue  fottiUffima,& s'vft . 

Ofleruationc. 

Quenaffolue  coHrettiua  è magifirale , C'più  d’ogn' altra  ficoHuma;  efuantuit- 
ifue  ce  ne fiano  più  altre  defcrittioni.  F' aggiungono  i chirurgici  alcune  volte,  acch- 
chefita  anchora  incarnatiua , per  ciafcuna  oncia  ch’efiafia  d'aloe  hepatico , eJr  mir~ 
rba  ana  dramma  vna  : di  farcocoda , & farina  volatile  ana  dramma  e mega . Et 
alcune  volte  fanno  con  oncia  vna  di  tfutfivltima  polue  perttulìa  ,&di  dramme^ 
fei  di  peli  di  lepore  tagliati  minutamente  > & d'vn  chiaro  d'ouo  dibattuto  vn  medi- 
camento fingolariffimoà  riiìringere  ciafeunfiuff»  di  ferita  noua.  v4ltrifono,cheof-  ' 
feruano  cjutUa  di  ^louanni  da  Vigo  fi  ritto  nel  fuo  antidotario.Et  altri  quella  del  fui 
difcepolo  Mariano  Cirugico  eccellente . 

Poluc  di  Giouanni  da  Vigo . 

Lapolue  incarnatiua,  e conglutinatiua  delle  ferite , e dell' viceré , & rejlrettiua 
del  fangue.fit  prepara  in  talguifa.Trendefi  di aloehepatico,^  mirrba  anadramma 
due:  di  farcocolla  dramma  vna  e mega  : d’incenfo,  èr  fitrua  volatile  ana  dramme 
due:  di  [angue  di  drago, e terra  figillata  ana  dramme  due  c mega:ditucia,lithargi- 
rio,e dragacantho ana  dram,  i.emega:fi mefehia,^  fi fhpolue,che  incarnamara- 
uigliofamente.  Et  fe  con  oncia  vna  di  quefla  polue  fi  mette  dramme  fei  dipelo  di  le- 
pore benijfimo  tagliug^ato,  eìr  per  riSlringeril  nuouo  fiuffo  del  [angue, farà  ottimo . 

Polite  inrarnaciiiadi  Mariano. 

T oglionfi  d'aloe  hcpatico,farcocolla,et  mirrha  ana  dramme  tre;di incenfo  dram 
ma  vna  e mega:d' ireos  dram.  mega,& fi fà  polue fiottile,  & incarna  benijfimo . 

„ Polue  congluciHatiiia  di  Gio.da  Vigo . 

La  polue  conglutinatiua,  dr  cicatrigatiua,  che  ha  virtù  di  difieccare  la  humiditi 
Juperflua  della  carne  nella  fuperficie  per  fino,  che  fàccia  nafiere  nouapelle  fu  per  la 
piaga,/}  fà  cofi.Tigliafi  di  ahimè  di  rocca  abbrufata,dr  coraUi  rojfi  ana  onga  mega: 
di  terra  figillata,  dfboloarmeno  ana  dramme  due  : di  fioridt  pomi  granati , dr 
mirabolani  citrini  ana  dramme  due  e mega  : di  tucia  dramma  vna , e fi  fà  poluc^ 
fottile,&fi  vfiu,. 

Polue  che  corrode  la  carne  cactiua  di  Mariano . 

Jf  polue  che  corrode  la  carne  cattiua  , fi  prende  di  mirabolani  citrini  ana  d ram^ 
ma  vna  e mega:di  terra  figillata  dramme  vna: di alume  di  rocca  abbrugiato  dram- 
me due, fi  fà  polue  fottihjfimojdr  operafi  . 

Polue  roda  detta  precipitato  magidrale. 

. , La  Tolue  riffa,  detta  precipitato  difirugge  valentemente  la  malignità  deW  vi- 

ceré, dr  della  carne  cattiua  fuperflua  fenga  doglie.  Onde  fi  toglie  d'argento  viuo  li- 
bra vna,  fopra  il  quale  in  vna  boccia  di  vetro  ben  capace  fi  fondono  di  acqua  forte  , 
con  cui  partono  gli  orefici  l’oro  dall' argento , libre  tre . Etfiatiui  da  venti  à trenta^ 
giorni  ben  turati , fi  mette  poi  il  lembico  lutato  bemffimocol  fuo  capellOtdT"  reci- 
pi  ente  ( cr  quefiofìapiù  tre  valtelargo  capace  d'ejla  boccia  ) nel  fornello , eJ* 

lembicaji  da  principio  con  fuoco  lento, dr  crefeendo  il  fuoco  à poco  à poco,  dr  comin- 
ciando il  recipiente  à riffeggiare,dr  lembicata  tutta  l'acqua, fi  rompe  la  boccia,  dr 
togltefi  l’argento  viuo  calcinato  in  colore  di  mino,  et  nettafi  da  ogm  immonditia , che 

yifia,ò 
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•DÌfìa>*  ti  wcà,ò  gìaUa  di  folitntttO,^  fi  trita  fottilmente  nel  mortaio  di  hroni;^.  Et 
co/i  poi  triturato , fi  mette  nella  cocciola  fopraal  fuoco , mefiolattdolo  per  -piiahora 
con  la  Jpatola  ; perciocte  con  queflo  vltimo  cuocimente  eshalano  tutte  le  fumcfnd 
dell'acqua , cJr  dell'argento  viuo  velenofe  ,&la  polue  fifa  più  nobile,  non  dan 
nell' operarla  dolo . Si  conofee  la  fua  perfettione  quando fta  venuta  in  colore  alquan- 
to più  chiaro  del  minio.  L’acquafòrte  che  parte  l'oro  dall' argento,  fi  fkdifal  nitro  , 
d'alume  di  rocca , eSrdi  vitriolo  Etmano  per  ciafeuna  parte  eguali  tritati , e!r  me- 
fchiati  ben  Jfimo,  fjr  diHidati  per  lembico  ben  lutato,  & quanto  è più  fatte,  tanto  ò 
migliore  : auertendo  di  lutare  bene  gli  orefici  del  lembico  con  quello  del  capello , & 
del  recipienteiaccioche  non  fuapori  l'acqua,  la  quale  fi  conof :e  all' bora  perfetta,  che 
gettate  alcune  goccio  in  terra , di  fubito  bolle . 

oncruatiore  nel  precipitato. 

Di  quanti  precipitati  habbiamo  noi  veduti , quello  magiflrale  habbiamo  eletto 
diferiuere , & operare  pel  migliore . Et  quantunque  fta  egli  corrofiuo  nel  primo  or- 
dine , è nondimeno  sì  benigno,  clemente,  che  corrodendo  valorofamente  non  dà 
dolore . Et  quejìofa  egli  per  la  co  rrettione , nella  quale  viene  ad  t/fer  corretto , 
fatto  mite  l'argento  vtuo  nel  Ilare  da  i venti à i trenta  giórni  nell'acqua  forte , ( fi 
comehabbiamo  detto  nella  deferittionne ) auantichefilembica.  Ciouanni  da  Vi- 
go deferiue  quejiapolue , & fi  attribuifee  cCefierne  Hata  l'muentore  ad  operarle . Il 
chenonfugia  ; percioche  altri  chirugici  di  lui  primal' oper  arono , comenel  fuothe- 
fauro  ci  raconta  Euonimo  Tedefio,  T^U’antidotario  ordina  che  lembicht  'duevol- 
te,^  nell'additioni  vna  fola,  rSr  quiui  vuole,che  fi  netti  l'argento  vino  di  quel  bian 
co,  I he  due  effer  ottimo  fohmato, prodotto  nel  collo  dcUa  boccia,  il  quale  lafciando- 
uelo  patria  operando  il  precipitato  caufare  doglia . Lauda  egli  tanto  qui  Ha  polue» 
che  dice  meritare,  corona  fra  tutti  i corrofiui,  & hauere  à fuoi  dì  con  ejia  oltre  il  gua- 
dagno de  danari , riportato  molti  honori  : però  che  mondifit andò  ogni  impiagatura 
velenofa,  maligna,  & corrofiiua  nell' viceré , ingrojfando  la  materia  fottìle , & ti- 
randola à buona  digesiione , cJr  feng.i  dar  doglia  fi  trouaua  quafi  ogni  piaga  prepa- 
rata ad  incarnarfi  cicatrigarfi  prajlamente . 

Rottpriodi  Gio.  ria  Vigo. 

'Kottorio  di  nobili fjim  a Oper at  ione , che  rompe  ciafeuna  efitura  in  poco  /patio  di 
tempo,  fi  para  cofi.  Si  piglia  di  li(puia,con  cui  fi  fh  il  fapone,che  fi  chiama  capitello, 
onero  maeftra  ( & feédelleprimegot  eie  farà  mgliori  ottorio, & chejia  buona  det- 
ta maefira  fi conofee , che  pc/ìcui ìfertrr  vn  vouo , vi  nuota  fipra ) libra  mega  ; di 
vitriolo  Epmano  dramma  vna  & me7a:di  opiofcropdo  vno.  Si  bollali  lifcitiito,e'l 
vitriolo  infieme  tanto,  che  vengano  àfp'./itgg^i . ^ ali  bora  Icuandolo  dal  fuoco, 
fi  mette  lo  opio.  Et  fi  riferua  in  vn  vajb  di  vetro, òdi  metallo  bene  otturato  con  cera. 
Sivfaintuttticafi,douefi  haintentionedi  rimouerc  lacarnefupnfluaj  (Ir  rompere 
le  poneme,ér  la  pelle  integra,  & come  bi fogna  più  vo  te,  fare  le  fontanelle . 

OlTfrua  otc_5. 

Queflo  rettorio  di  G'to.daVigo  che  cauterio , e5”  fuoco  morto  è detto  anchora , è 
quello  che  più  è in  vfo . 

Polue  ottima  àbociodi  ArnalJodi  Villanoiia . 
polue  ottimaal  bacio  prendonfi  di  /pugna  macina,  pale  marine,  o/fa  di  fepia  , 
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pepe  lutilo , pepe  nero , gengioM , cinnamomo , fai  gemma , pirethro  tgaUctO' 
fptna  di  refe  per  ciafeuno  parte  eguale, fi  poluereggia  ogni  cofa  fottilmente, fuori  che 
la  Ipugna,  & pale  marine , che  fi  deano  prima  abbrufeiare,  ^ mefehiare  poi  la  lo- 
ro cenere  con  le  dette  cofe  ben  tamifate,  & tienfi  dipoi  & giorno,  ér  notte  in  bocca» 
eìr  rafie  br-uamente. 

OfTcruatione nella polue di  Arnaldo. 

E quefia  polue  ottima  al  bacio,  cioè  guag^-gp,  ògofo,  che  cofi  di  queSU  nomi  c dette 
vn  tumore , & infiagione  di  gola,  e di  collo,  caufato  dahumore,  che  è conuerùto  m 
materia  dura,&  mena  attaàrifoluerfi,  vfitatada  molti, & laudata  tante  da  v>€r- 
nallodi  Fillanoua  proprio  (uo  autore,  con  laquale  dice  egli  hauerfanafo  moltc^ 
•vergini  giouani  di  venticinque  anni,  ma  non  di  più.  Lauda,  che  fatta  la  digeBione» 
fi  prenda  effa  polue, propriamente  all' bora  cbe'lpatiente  è fuegliato  dal  fanno  in- 
' nangig'orno . Et  dice  finalmente  che  vate  ad  ogni  modo , & che  ogni  giorno  fene^ 
metta  fu  per  li  cibi . Et  accioche  non  fuanifcala  fina  virtù,  fi  tenghi  ben  chiufa  nel 
facchello  di  corame, ò in  una  fcatola.Lafpina  delle  refe  in  quefio  cafo,& luogo, fi  co- 
me i efp'fto  da  tanti  fauij,  fono  alcuni  inuogtl  ftmili  ad  vna /pugna,  che  nafeono  in- 
torno à vna  pianta  di  roue',deta  da  chi  rovo  canino, da  chi  grattaculo, appo  noi  fpott- 
fiadipetelenga;  perciochepetelcnghefòno cofidettii  frutid’effi  roui . Come s'ab- 
Lrugiano  le^nghe,& le  palemarine,lo  diremmo  al  fuo  luogo  nell' e fiercit  atione , 
Follie  contro  d vermi  magi  Arale. 

T oglionfi  di  feme  fanto  preparato  parti  quattrotdi  perle  elette,  & tamifate  fotth 
hffmamente  parte  vna:  di  reubarbaro  buono  parti  due:di  corno  di  cento  parte  vna. 
SifkiT  ogni  cofa  polue fottile,e^rdiffene  da  dramma  mega,fìno  d dramma  vna . 
OfTcruatione  nella  polue  contro  à vermi. 

Quefia  polue  contro  è i venni  è molto  degna,& vulorofa.  Ce  ne  fono  molte  altre 
iefcrittioni,  che  babbiamo  noi  lafciate,  parendoci  quefia  effere  baftante.  Il  corno  di 
cento  deue  efiere  abbruggiato  , il  modo  di  preparare  la  fementina  fi  diri  nel- 

l’efiercitationcj . 

Poluedel  Montagnsna  per  pelle . 

Ter  fare  polue  ne  enfi  dipefie  ecceUent:ffima,  piglianft  di  feme  di  cedro,  & feme 
(T  acetofia  anadram.  due:  di  dittamo  hianco,gentiana,t2rtormentillaanadram.i> 
e mega:di  bolo  armeno  orientale  onga  vna;di  cinnamomo  tant' altra  di  perle, gaf- 
firi,&  offa  di  cuore  di  cento  ana  dtam.  i .<f  ogni  jpeciedifandalt,et  ogimo  ana  dram 
ma  vna,e  mega.Si  fit  di  tuti  polue  fottili{}ima,éf  fivfa.E  anchora  l'ckttiiario  fat- 
to con  libra  vna  di guccharo,  tf  orvga  vna, e mega  di  quefia  polue  falutife  ro  molto, 
^più  all' bora  maffimamf te, che  dopo  la  fiuacomefitonuefi  bcè  fopra  acqua  acetofa. 

Infinite deferittioni di polui eccellenti  contro d peBc àfono dipiùauttori , trale 
qualiquefiaecceUentiffimaindettocafohabbtamocreduto,  & fcritto.il cj^tonta- 
gnana  ne  recita  proue  mirabili  ,&che  altra  mai  di  lei  più  non  ha  veduto  à fuoi  dì , 
che  meglio  preferua , guarda  , difenda,  & libera  chiunque  teme , & fi  a opprcjio  da 
pefle.  ^oRumafi  efia  polue  d digiuno  in  quantitd  di  merga  dramma  fino  ad  vna  inte- 
gra con  buon  vino  temperato  con  acqua  d' acetofa . Lo  elettuario  coJlumafi,fi  come 
i detto  nella  deferittione.  S'ofiema  in  alcune  partivo  altra  polue  di  virtù  non  in- 
feriore d quella,  la  quale  vale  anco  li  vermi  mirabUmentc,  (Ir  puoffene  anchora^ 
, ■ concjfa 
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ton  fp*»  tltttuario,  & c$nfcito [alido  con  juccharo  ifmoiito  in  *cqua  d'acetofit  • ^ i 

ladefnttioncècjuclìa. 

'Pi^linno  dt  tormentilla , dittamo , tuneci , fcabiofa  j radici  di  bugloffa , femi  di 
cedro, i^rd' ai ctofa  anadrutnine  due  : dt  coriandn preparati,  limatura  d'auono,[e- 
medi  pouulaibe , & rofe  anadramma  vna  : diioralii  tofft , eJr  bianchi  ana  parte 
yna , & mexa  d'vnaparte  integra  : di  terra  lemma  dramme  due:  di  bolo  armeno 
fatti  quattro . Fanno  degni  lofapelue  jottilijfma  Iv/àno.  Jiunect  jecondola 
comune  openiene  fi  tiene  che  fieno  i cardi  fanti  : auenga  che  altri  gli  babbmo  efpo- 
5ìi  fer  altra  cofa-> . 

Specie  per  epithima  cordiale  nug' Arale. 

Specie  per  epithima  cordiale  temperata  ,fìfk  cofi.  ir  prendono  di  rofe  rafie  on:^ 
tre:  dtfandaltr(ffi,«fi- bianchi  anaonxe due:  deìi'vno.^i altro  been:  didorontii, 
coralli  raffi, fiorile  di  cedi  0 1 ffi  cate,  & offa  di  cuore  di  ceruo.fita  tinta  in  grana  ana 
drammtquattro  : dileguo  aloe, garofj'anhcmnamomo,  & ■ggff'ranoanadram.due. 

Ffjfid  ogn;  lofa poluefgfiferbafi , 

OlFctuatione  nell’epirhiina  cordiale. 

j^eflr  fpecirper  repithima  cordiale  temperata  tra  in  fi  nitjfime, che  s' <ffferua.no, 
chehabbiamo  nti  vedute, fono  lepiù  laudate,efi  tfuelle,che  da  Aiagnfich& Signo- 
ri Medici  già  d.nanrg-a  Tapa'l’uolovedcffimo  cff'altaie  à gran  virtudi/leue  la  tri- 
turationr  lorocfh  r fatta  con  buona  arte  ; percioihe  non  tutte  vanno  tritate  à vno 
modo  ili  (iO , ùngine  fono  dujuiUe,  ckefenga  trUarle bailarebbefolamenterom- 
ferle,  O'  tagliarle  ben  minute;  fi  tome  fono  le  rofe,  lefcorge  di  cedro, l’ifffa  del  cuo- 
redi  ceru»,  cJr  d guffrano.  Faccu  mo  noi  in  cjuefta  trituratione à cjueilo  modo.  Ac- 
ciaccamo primamente  in  mortaio  di  brongo  i fandali  foli, tenendogli  tuttauia  fpru:^ 
v^ati  con  ai  qua  rofa,  la  quii  e oltre  che  lor  acqu  fla  virtù;  fa  anihora  che  non  Sìor^f- 
no  fuori  del  mortaio  .gfi'dof.o  che  pclii  fieno , rtllino  d'vn  vermiglio  più  viuace  : 

"Jintti  i he  fieno  bene  gli  p.ffiamo  pel  Hat  do  non  molto  fifio.  ’Tofeta  pefiiamo  il  le- 
gno aloe,  i due  bel'en,idun.nui,  igai  i fjani,  il  cinnamomo , l’ofia  di  cuore  di  ceruo  , 

C*r  le  fi  orxr  di  cedro , h..ucndo  prima  queli  i due  vltim:  battuti,  (fi-  tagliati  minuti , 

^ invltimovidi.imo  le  rofe , ^ ilX<:fl>  nno  , & cofi  tutti infieme  glipaffiamoper 
lo fiaccio  detto,  & pafi.;ti  vi  poniamo  / 1 oralli  Leu  maciii.iti,  eJr  la  feta  tiritain gra- 
na tagliata  mir.iitatr  c>  te,  gli  aggreghi.  mo,hfin  me  & feruiamogli  m Vafo  be- 
neotturato.  eA qiujh  [jet  ir  io^lioiwfoi  i Mtdui ag gnu g re  mujco , ambra , cìr 
canfora , fecondo  che  ru  hnde  la indìfpofitione  degliinfcrn. i , h calda , ò frigida , i 
temperata , tr  con  ai  qiic  cci  di,  li , ejr  vino  an  matico,  ac-  to  femplice , e rofato 

uè  fanno  epithime.  Chiiiiophoiodegli  Honifli  Fiorentino  ha  nella  fine  dillo  antida- 
tai IO  di  Mejue  vna  fpccie  i ordmlc  temperata  peri’ epithima  quafì  à quijla  fimile  di 
compofimne  : benché  fum  thè  Fiorentini  non  tanto  fi  lauda  , quantunque  nifia 
mujihio,  &•  ambra  in  quantità, 

, Come  epilogo. 

fbiiumafianchcra.fi tome ogn’zmo  fa,  appnffoalle  fopradette polu' , &]fecie, 
altre polui,^  altre  Ipecie  dialtre perni  filoni,  6'  mafjimedielettuari,  eir  femplici 
poluerati  da  fie  [empiii  ementc,(  omefuno  le  perle,!  coi. dii, tutti  ifi-.igmenti  preticfi, 
tl lap.s armeno, UfitguUtil lincis,  d giudaico,  lo alabajiro,  la  manheftta,  la  tiitia  , 

I g le  pietre 
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le  pietre  delle /^Ottgìe,il  Itole  armeno, la  terra  figiUata,il  fan^e  di  drago,  dr  {inuU 
altri  infiniti.  Quelle  degli  elettuari  fono  quelle  propriaméte  della  hiera  femplice,de 
pliris,del  lithontripon,deUa  benedetta,  df  molte  altre,  fi  come  c lo  vfo  nella  diut,-- 
jttà  de  luoghi , dr  il  volere  de  Medici . Ci  ha  con  voglia  di  rifa  ridotto  à memoria  il 
ricordare  le /fede  della  benedetta,ilpocogiudicio,chemofirò  un  protomedico  man- 
dato à 2{j,rnt  dal  Colegio  di  "Perugia , ilquale  le  giudicò  di  nullo  valore  ; perche^ 
la  prcparatione  loro  pafìaua  difeimefì . Si  Iquale  noi  opponendo  fi,  dr  con  viue , dr 
h»one  ragioni  moli  randoli  la  qualitd  loro  denfa , attiffimapure  à conferuafi  più  af- 
fai tempo  di  quello,  c’haueano , per  la  grofìe^t^ga  che  vera  di  molte  gomme , df  H 
gagliardo  odore,  dr  fapore,  che  haueano,  non  mai  te  volfe  cedere  ; ne  altro  diceua  , 
cl’ccomandauanoi  Dottori,  chepiu  non  fiferuaffero,  che  quattro  mefi,  perchegiu- 
dicato da  tutti  i tJHcdici,  che  vi  erano,  che  hauefie  egli  apparato  la  medie  irta  s' vn 
melone  di  buona  lunghexja  ,fu  delufo . Onde  lagojfegga  di  effo  Medico , df  altri  d 
lui  filmili,  hanno  fatta  conofeere  quanto  male  fàccia  il  coleggio  de  Medici  à manda- 
re tali  pecore  per  protomedici  nelle  v fitte, douendo  ejferequefio  vfficio,  dr  carico  di 
perfone  vie  più  chepmdenti,  dr  che  nelle  vifite  dette  vfaffero  quelle  diligentie , che 
vi  conuengono,  dr  che  più  fiimafkcefiero  dell' honore, che  del  danaro  : & ebefufie- 
ro  ( à dirlo  in  vna  ) httomini  da  bene,  dr  di  buonafede,  fi  come  pure  anco  tali  ve  ne 
vanno,  che  fe  filmili  fufsero,  affai  per  loro  feria  buono,  & per  Speciali,  t^pertiuti; 
percioche  imparando  effi  per  chi  non  fapeffe,  ne  verrebbono  pure  le  Medicine  ad  ef 
fere  perfette , dr  bene  adminiflrate.  .A  noi  non  è lecito  moSìrare  ne  il  modo, ne  l'or- 
dine, che  dourebbono  tenere  t Medici  nelle  vifite , ne  in  qual  via  dourebbono  inter- 
rogare gli  fpeciali,dr  la  feienga  che  dourebbono  hauere  circa  alla  cognitioiie  defem 
plici , & nell’arte  di  comporre  quelli,  peroche  queSìo  è cura,  dr  virtù  loro  partico- 
lare. Et  di  qucflo  che  habbiamo  qui  detto,  che  parrà  forfè  fouerchio;  preghiamo  che 
alcuno  non  et  biafmi  : percioche  il  buono  defideri»,che  teniamo  chefifàcefiero  le  vi- 
fite con  quell  e ragioni,  che  fi  dourianofare,  ci  ha  fatto  dire  quella  : ^ non  già  mala 
cìfluma,  c habbiamo  di  biafm  ire  alcuno,  che  do  non  fu  mai, né  màcoénoìlro  vffi- 
doima  fi  bene  di  amare,  dr  riucrire  qualunque  fia  di  merto,  & virtuofo. 

11  fine  delle  Polui . 


DISTINTIONE 

"DELLE  TI  LOIE.  ^ 

jdSìt.  Oso  le  pilole,  che catapotie chiamano i greci, grandiffime Medicine!. 
^ Q fo  fono  ridotte,  dr  datte  in  poca  quantità  , dr  nella  ferma  loro,  dr 
^ ^ ^ in  portioneanchora  Hemperate  con  varij  liquori . Il  nome  di  pilota-, 
altro  non  moflra,  che  picciol  palla.  Le  chiam.ino  ( come  è detto)  i gre- 
ci c.itapotie,  che  pure  pilole  fignifica,  dr  cofa  altra  anclotra , che  s'ingiottifca , 
qucHo fia  del  loro  nome  detto  à baflanxa.Mlcuni  fcriuende  deHe  pilole  hanno  detto, 
che  quando  fi  potefiero  confruarc  à lungo  in  pelue, feria  cofa  ottima  : dr  formate  poi 
ogni  hor.i  difrefco,chc  fi  haiicficro  à pigliare  co  firn  liquori  ordinati, ferieno  più  per- 
jtiic  .Mitri  poi, et  il B rafauola  maffimaméte  huomo  à nqfira  età  dottiffimo  ha  detto, 

dr  meglio 
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^ njf^lio  di  tuttiyche  ogni  campo fitione  di  ptlole afsai  meglio  fìariafoiTndta  con  li-  À t C 

cjuori  gluttinofìi  che  molli,  che  mn  tengono  punto  di gra{k‘g7^a,ft  come  molte  n 
fono , che  vanno  vnite  con  vino , (jr  acqua  ; peri  ioche  più  lungamente  con  detti  li- 
quori  fi  conferuarieno  perfette , & degne  : Fra  quali  liquori  glottnoftògrojjifolo  il 
mele  rofato,  come  più  femplice , & meglio  da  effer  comportato  in  ogni  fòrte  dt  pilo- 
leha  laudato , per  laqual  cefa  molti  per  queHa  cagione  hanno  offeruata  qucftapre- 
paratione  dimele  rofato  in  ciafcuna  maffadi  ptlole  riferuandone  peròquelle  chela 
fot  mattone  loro  i , con  /tropi,  ò con  elcttuari . Fiora  noi  quefìoconfider andò , eir 
fìimando , che  non  fenga  cagione  d'vtilità  non  v'era  l' aggregatone  de'  fuoi  liquo-  ^ 
ri,  & confultatolo  più  volte  con  perit  (fimi  Fiftci , à i quali  proponendo  anchora^ , 
che  detti  liquori  vipoteuano  elferdati  con  buona  arte gluttnoft,&  tenaci,onde  poi  le 
pillile  nelle  loro  ma/fepiù  à lungo , cSr  frefche  fi  conferuarieno , ^ in  quell'efferc^ 
proprio  fi  metterieno , che  fi  fanno  l' aggregatine  le  t-^^aflicine  le  ^fìaiereth , & 
quelle  di  hiera,  c2r  ftmili  altre  che  loro  quadrando  approuorno  per  modo  dignif- 
ftmo.  Etperche  fia  egli  da  tutti  conofeiuto  offendo  di  tanto  vtile  lo  diremo , qui  di- 
iìintamente,  ò in  quattro,  è cinque  compofitioni  dipilule . Su  le  qualifapcndofifip- 
praffipoifimilmente  in  ciafcuna  altra.  Ecco  lepilule/ìne  quibus, quelle  di  I\cubar- 
baro,&  le  lucìs  vanno  formate  con  fucco  difinocchioiquantunque  in  quelle  di  "Rgu- 
barbarofidica  con  acqua  le  .Auree  con  la  infuftonedi  dragantho  : ^ le  cochie  di 
con  vino  ottimo , & odorifero  alqaal  modo  impailate  ne  vengono  poi  in  bre- 
uejidure,& aride,  che  fa  bifogno  volendole  riformare,  ridurle  inpolue,  gir  oprar- 
ui  nono  liquore,  non  già  per  queflo,  auenga  che  fi  facciano  tenere , Smolli,  vi  fi 

ritorna  lo Jpirito , e’I  vigore  da  efie  vfciti per  la  palatone  d' alcune  fempre  deboli 
difoflairga,coldiuenirefecche,& aride. Difetto, che  ben  eonobbcil  Brafauola,fì  co- 
me egli  CI  racconta  nelle  pidule  di  reubarbaro  in  yna  difpofitione  di  Madon . j1  lef- 
faiidra  F.arufina  fuacomare,quantunque ne’ldica  ft  chiaro.  'ì^llequali mede/ima- 
mente a^erma,& accetta,  che  per  non  effere  laformatione  loro  con  cofaglutinofa , 
forga  è che  non  durino  molto  in  bontà  : mache  eshalandofi  da  efie  moltavirtù  nc-^ 
vengano  noieuoli,  gir  petmutanfi  in  veleno . Onde  volendo  egli  à ciò  prouedere,  dif- 
fe,  che  meglio  era  fot  marie,  non  come  è deferitto  nella  propria  defcrittione  con  ac- 
qua dif  nocchio,  ma  con  mele  rofato.  2{oi  altrimenti , & queflo  per  fodisfàre  la  in- 
tcntione  degli  auttori,non  col  mele  rofatoima  con  fuoi propri  liquori  le  confettiamo, 

^ con  queììa  arte. 

T/eUepilolefiue  quibus,  prendiamo  buona  quantità  di  fucco  di  finocchio  dipura- 
tOyilquale  fia  propriamente  libra  vna,gir  vi  fi  mefehiano  ono^etre  di  mele  puro,  cir 
infieme  gli  flritigiamo  à fuoco  temperato,che  vengano  àgiufla  confiflenga,  g^- fieno 
fpeffl,  & tenaci.  Et  '■ofì  venuti  ne  pigliamo  circa  due  onge,  gir  flemperiamo  prima  il 
diagridio , poi  amaffandoui  infi  me  l' altre  jpecieben  poluecate  ne  facciamo  madda- 
Iconiti  altre  forme,  come  più  ci  pi  ace,  e feruiamogli . Inquclledi  reubarbaro  ^ 
nelle  lucis  v’offeruiano  la  medefma  confettattionedel  fucco  detto,  fatto  tenace  al 
fuoco, & iiretto  col  mele.  Utile  auree  pigliamo  vnapartedi  mele,  gir  loffumiamo 
fopra  à fuoco  Icnt'ffmo,  eJr  fpumato  ch'è,vi  poniamo  due  parti  di  d ragacanto  amol- 
lato , gir  fatto  tenero  con  acqua  pura , ^ enfi  inficine  fopra  al  fuoi  o moueniogli  per 
alquanto  fpatio,tanto  che  fe  n’efca  l'humidità, ne  formiamo  con  effa  miflura  la  maf- 

L 4 fa.  ?{enc 
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fa . Tifile  chochie  togliamo  del  vino  maluatico , eJr  ojieruiamo  l’ordine  medepntO  ) 
c'babbumo  detto  del  fui  codi  finoc  hio . "Benihe  molti  Medici  più  volte  li  habbia- 
no  fatto  formare  t]ncfì  e coihiecol  ftropa  di  Sìicados . Et  auenga  con  tutto  ijuifla  ri- 
formatiene  nofìraitbc  diuengane  alcunem^fie  di  pilule  atte  al  fcccarfi, dure  per  tem 
po, come  fono  ifuellc  d>l  fumiterrr,ctftmili:nonfàpeiò,rheeshah  da  effceiuelia  vir- 
tùj& fottigbcT^a,cbabbiamo  poiofh  detto, d’alt  uno  fcmplice  debole- 

I’i!u!ct)t  finginedi  Mtlue. 

Le  pilule  de  fùngine  fono  di  grandiffimogiouamento  in  mondipcare  lo  flomacha$ 
il  ceruello,&gli  organi fenfitiui  dagli  i umori grofji, putridi, et flenimatui,^  com- 
fortanoloiìomacho  , ^d-ffipanoil  dolore  venutogli  pei  flemma  ,&piOcuranola 
digefliont . Horad  comporle  fi  toghe  di  cinnamomo,  lubebe,  legno  aloe  , calamo 
aromatico, macis,  norimofcate,  cardamomo, gavoffaoi,  afaro,  maHice ,fl]uinan- 
to , (figo , cJr  Carpi  b J fama anaohcia  vnaidiajjcngo fecco , ^ rofe  ana  dramme  5. 
tritafi  ogni  cofa  d'vna  tutmationegrolfa,fl  fondano  loro  fopraÀ'ai  qua  libre  dodici, 
fi  cuocono  fi,  che  fi  conjumano  due  parti  della  acqua , po/ft  fregano  con  le  mani , 
fSr  fi  colano , & ff>remefi  la  loro  acquofità . Quindi  togliefl  d'aloc  fu  ot>  ino  lanata 
più  volte  con  acqua  pìuuiale,&cfficcato,^  fatto  inpoluc  Uh.  i .&  fondefigli  foprtt 
della  predetta  decottione  circa  l.bre  due.g^rfefjiflare  al  fole, tanto, che  fecca  gjr  nel 
fine  della  cfficatione  yi  fi  mefehiano  di  mirrba  eletta , gir  m.  flue  ana  dramme  5 . di 
X^ranodram.  j. tritati  tutti  beniJfimo,dr  il  rimanente  della  decottione  detta.  Et  fi 
Ufeiane  pur  tanto  al  fole,(hefi  ficcano,  &fipoffa  foimare  dipilole  a modo  di ceei, 
(ouermaffa  ) con  Umani  inonte  d’elio.  Et  perche  alcuna  volta  conuienr  fcem.ne  td 
virtù  dello  aloe , vi  mettiamo  on^  4.  manco , gir  alcuna  volta  che  hi  fogna  laiiare 
l'aloè  prima  con  acqua  di  mirabolani , pigUanfì  d'efsi  mirabolani  onge  4.  infino  ad 
otto, ò"  fi  fk  decottione,  gir  con  efs.t  lauafì  l’aloegirfecca/i.  Etm  vltimo  poi  fi  laud 

con  l'acqua, ouerodecotttoae,comei  detto, delle  fpecie, Or  fono  foùHifsime. 

mfcruitionc  nelle  pillile  tli  fiot;ine di  M.fiie. 

Quefle  pillile  elcfkng  me,  cioè  dijpecie  odorate  fono  veramente  digniffime,  & c 
ftumate  molto  .Deono  effer fitte  con  buona  ddigentia,  et  la  decottione  m ijfimamen- 
te  nellaquale conpfte la  principale  Virtù.  ll'Srafauolj , gir  i lgcucrendi  d’ty^raceli 
hanno  fcrittodel  mode  diquefta  decottione v.niamente . il  Brafauola  ha  detto,  chi 
nontutte  lecofe  fi  deone  bollire  ad  vn  tempo  medeftmo , ma  gradualmente  : cioè 
quelle,  che  patifeono  piu  cottura , poi  U mediacre , tT p®-  U più  hcui , fi  cornea 
in  ogni  decottione  è generai  regola.  l 'iReuerendi  hanno  d,  no , (&qmili,  che  ri- 
prendono Mefite  J che  auengache  dica  efl'o  Mefuc  nel  Canone  delle  deiottioni , che 
tutte  gradualmente  debbiano  cjfcre  decotte  ; percioche  non  poco  loro  fi  acqu.fla , & 
fi  virtù  con  tale  ordine  ,fi  come  afl'ai  bene  fa  chiunque  i amatore,  gir  pci  i- 

to  di  tale  arte  : non  fi  pere,  che  cofi fittamente  debbiano  iflcrc  decotte  tali  fpecic->> 
in  queila  i ompofitione , non  ricordando  egli  tale  graduatione . Di  che  à noi  pare  , 
che  troppo  fi  ingannino , quantunque  allegano  checte  permetta  l’auttore  : à finC.J 
che  bollendo  twte  le  cofe  infieme , fi  rimouano  alcune  parti , che  vi  potejsero  rfsere 
fuperflue , gir  che  nonfufsero  confortatine . Et  fi  ingannano  per  certo } percioche^ 
firanno  queflo  medefimo  bollendo  con  qutliordine , che  deono  debitamente  efift 
bollite . Et  d tJHifue  è haflato  filo  il  dire  ne  Canom  tutta  la  regola  da  ofieruare  ne 

decotti: 
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ierottÌ!  COftte  parimente  nel  'pio /ì  vede  dell' mfifìonì  dch'  ihtint  onc-^> 

dell  a contritione , <<r  di  ogni  buone  atto , che  fi  ri,  ercn  a torno  alla  rfiatcrh  medici- 
ìulctfenga  ad  bauerlafempredi  nmuoàrcpeterhin  o?m  compofitione.  T^dequa- 
ii,  fi  omeda  diligenti  fono  intefe,  baita,  che  egli  dua.  F atelecondoi  arte,  ò decot- 
to, ò inftifione,òlauatione,  òtr.turatione,  & firn  lì  effere  :fi  come  fono  ani  bora  nel 
fine  di  ogni  compofitionciperchc  fia  meglio  l’nitentione  del  'Brafauola,che  t la  iflcf- 
fa  del  proprioaMtore,fhr  qucHa  de  Frati.  Et  benché  tutte  qHiflefpeciefieno  di  debo- 
le cottura,  non  però  l’afj'enxo , cJr  le  rofe  faranno  gli  vUimi  nel  cuocere.  Et  fitraffi  poi 
tutta  la  decotttone.clH  delle  dodici  lib.  diuenghi  à quattro,  che  tanto  diucrrà  confu- 
tnandofene  due  parti , che  fono  due  tergi , intendendoui  pure  quella,  che  r<  flerd  nel- 
le cofe  bollite.  ^4lcum  hanno  fritto  di  qwfìa  coafummanone  altrtm  nti, dicendo, 
the  due  libre  d'acqua  s'hatie  mo  a confimare , ^ cofi  s' hanno  ad  intenderete  due 
parti.-mafi  fonoin  qucfla  fentcntia  ingannati, auenga  che  fieno  pure  eccellenti. Si  fk' 
rà  la  compofitionc  nel  modo  detto  in  i’lfa,  fenga  l’vltima  dittione  di  feemare  l'aloè  : 
ne  di  lauaria  con  acqua  di  mirabolani , però  che  notivi  s'ofi'ema  : fi  fece  arò  benif- 
fimo  tnvna  fcudella  fola  ben  vitriata  fenga  perla , come  il  Brafauola  dice,  in^ 
più  fcudelle  3 maneggiandola  bene  jpeffe  volte  con  vna  (paiola  di  legno . Et  fhc- 
ctafi  quella  loro  preparatione  nel  tempo  di  fiate,  & mqffimumente  quando  il  So- 
le è potente,  O"  caldo, 

Pilolc  aggrcgatìuc  di  Mefue . 

le  piluìe  aggregai  ue  di  fua  inuentione  fono  d' vtile  grandiffimo  alle  fehri , che  fi 
hanno  portate  lungo  tempo,  ^ à quelle  mefehiate  di  materie  diuerfe . Fanno  all  in- 
fermila  del  capo, dello  iìnmacho,  cJr  del  fegato.  Purgano  le  putrefhtriont  delì'vna, 
c5“  l'altra  cholera.& Li  flcmma.Cifiarificano  lo  jptrito,(2r  lifefi.g^  fono  ottimo  fo- 
lutiuo  Onde  fi  pigliano  di  mirabolani  citrini,  ^ reubarharo  ana  dramme  quatti  o ; 
di  fucco  d'eup.ìtorioyci^  d'alfengo  ani  ir.imme  tradì  fcammonea  antiochena  dram-  ' 
me  fer.iimirahoLinichcbolh&indhOolipodio, agarico,^  coloqwnttda  ana  dram-> 
me  due;  di  turbith  buoni .doc  eletto  ana  dramme  fetteidi  maiUce,rofe,fal  l’era-, 
9Ha.epitbimo,anifi,cÌf  gengeuo  ana  dramma  vna:  d'elettuario  rofjto quint’j  baila 
alla  toro  aggregar  one.  Sene  fimno  pilule  grafie fufiicicntemente,gr  d.ifi'ene  d.i  vnct 
dramma  fino  ad  vna , e mega . 

Offcruatlone  nelle  pi  loie  aijsregatiue . 

t>ueiie  pilttle  aggreg.itiue  di  fua  inuentione , cioè  di  Mefite  ; perciochc  di  qu.m^i 
auttori  habbiamo  , thè  ci  habbino  date  compnfitioni , hu  babbi, imo  pel  oiù  degno  f 
precedono  veramente  di  dignità  ogn'altra  maniera  di  pilolc , g^tantoperlacorn- 
fofitione  loro  digri’ffima  da  fefola,  quanto  perla  virtù  , che  loro  s’ aggiunge  del- 
l' ^ggcegatione  dello  elettuario  rofato  pure  di  fu.a  inuentione , col  quale  s'.ag  ’rc- 
gano  , &virtuificanfi.  SogUonomoiti  peraunritia  aggre  > arie  con  l'elcttu.vìodi 
fuccodirofedi'F{icolò,  &queiUmeritarehhonocaÌ\ìgo . Il  fucco  dell' eupatorio  , 
ffr  de  l’afiengn  d cono  effere  à più  loro  perfettione , condenf iti , gf-non  liquidi  fatti 
di  frcjco , fi  come  s’hanno  creduto  alcuni . Ci  fono  altre  dcfcrittioni  di  od  de  det- 
te aggregai  tue  : ma  fuori  che  qtteiìa,  niuna  altra  fi  coiìuma . Etqueiìa.mchora 
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e mexa:ii  fcmc  di  agno  cafìo  trito  fottilmente  dramma  vnaidi  fpeccie  d'aromatic$ 
rof.ito,ò  dt  diarììodone  abate,  ò di  triafanddh  fi  come  è L'intentione,  ò calda , ò fred- 
da,ò temperata  fcropolo  mego  : di  vino  aromatico  quanto  baila.  Etqueiia  medefì- 
mamcntedafjt  à digiuno  ..Alcuni  Speciali, &maffimamente  nellepartidt  K^ma 
Danno  per  !ini(plarè  rimedio  àtjueflo  male  di  prefocatione  vna  loro  polue , che  te»- 
gono  preparai  j à paffionc  colica,  l.ujuale,  ( come ci  hanno  loro  detto)  vale  à ciò  mi- 
rabilmente, & lad.'inno  aW vna , ér  ali' altra  indifp'fitio/ie  advn  modoiiìcfìo  in 
qiijntitd  di  vna  dramma  con  vino  bianco  fiuto  tepido . La  compofittone  è quefia. 

Tt'ìli  ino  di  polipodio  oncia  vna , d' hermodattoli  dramme  tre  : di  tnrhith  dram. 
ditad  anifi, finocchio  ana  dr.mme  quattro:  digengtouo  fcrop.due  ; di diagndw  d ri- 
me due,  di  tutti  nc  fanno  polite,  & li  vfano  , i ome  è detto,  fi  profumo  .mi  bora  delle 
fearpe  vecchiev.ile  merauigUofimcnte  à riUuarc  le  donnefirango’.Ue  dada  prrfo- 
cationedelldmatrice,riceituta  da  quelle  pel  n.ifo;  pcrcioche  è valorofo.&falutifero 
Timcdio;bauhe  non  occorrefie che  la  diccffimo  noi, per  eflere  ad  ogni  dona  not.ffimo. 

Follie  inagillrate  a turo  alle  Iconciature . 

Volile,  che  ripitra  le  donne  grauide,  che  non  fi  fconciano.fi  p.iraeofi.  Siprendedi 
granatina  di  tcntori, mirti, baLwfii,  boi' armeno  orienttalc,  &fangurfino  d/  drago 
'ana  dr. annui  vnatdi  maflice  eletto  dramme  due,  fi  fa  polue  d'ogni  coja  afì'at  ini  file , 
C>~  dafienc  dramma  vna  dentro  de  vno  dattolo.ò  due  dt  fofsati  fatti  ben  caldi  con  ife 
polui,  (iem  auolti,  mentre  che  fi  fcaldaranno  in  vn  poco  di  panno  Imo  inftifo  in  vino 
vermiglio  fatto  à cenere  feruente . ' 

Polue  maci  lirale  centra  alla  ventofirà  . 

. .A  polite  contro  alla  ventofità.fi  toghe  di  ceriandripreparati,ù'  anifi  mondi  ana 
onxavnaidicinnamomodrammedueidigaroffani.gengcuo.c^gahuigaana  dram- 
me vnaidi  macia  dramme  mega:di  guccharo  on'gedue.  Et  fi  fa  polue . 

Polue  che  frange  le  pietre  nella  vt  fica, Sr  fa  orinare. 

Si  piglia  di  litho^ermo,fa(fifagia,cinnamonio,c,ipduenere,& anifi  ana  dram- 
me  moia  : di  liquiritua  dramme  vna  e mexa  : di  lapis  lincis  , & lapis  giudaico  ana 
fcrop.vno-.di  jcrni  di ]paragi,& di  melone  ana  dramme  vna.Stfkd'ogm  cofi fittile 
polite,  & daficne  dramme' vna  con  vino  bianco  odorato  tepido. 

• OlTernatione. 

• Lapolue  dettaedcfcrittadal  tJHanlto  nel  fuolume,trè  quella  ,c'h.ibbiamo 
veduta  ofieriiarft . .A  Icunt  fp  rementatori  ci  hanno  affermato , che  il  politrico  pulite- 
rato  fottilmente,  tir  dato  con  buon  vino  bian  o in  quantità  d'vna  dr.imma , è v.ili- 
diffimo,  ir  certo  in  fare  ormare fubito.  il  JHontagnana  recita  nel  fuoantidutario 
vna  polue, la  qual  dice  egli  ejfere  cfpert’ffima  nel prouocarefubtto  [orma, la  defirit- 

ttone  è quefìa^' . ' 

Vigli  nifi  difangue  di  becco  preparato,  lapis  lincis,  lap’s  giudaico , pietre , chejt 
troll  ino  nelle jponghe  noue.ir  vetro  abbrugiato.per  ciaf  uno  parte  egu.de,  ir  fatto 
ne  polue  , fe  ne  da  fcropolo  vno  per  volta  auantt  il  cibo,  con  vn  poco  di  buon  vi- 
no aromatico, 

Poluere  laflaciiia  magiftrale . 

La  poluere  laffatiua,chc  purga  la  colera, lafìemma, ir  la  melàconia,fi  fa  inque- 
flo  modo.  Trendeft  di  turbith  oncia  viM:digengiouo,cinnammo,i»afttcet  gaUnga,^ 
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tiridinmo  nùifre,  gar*g4ni,anifh  hemodtO)U,& di  diagrìdio  ma  oncia  mera  ' 
il  foghe  di  fenaongedMt  di  gtucbaroon^e  quattro,  & fi  fitfolue fonde.  ^ * 

Offtruanpi  cj, 

i>uena^olHel.iSiatitMÌeertodigni{fit»ofolHtiH^  &dibuoniffimatempermra. 
cHr  comportatr  nfiatmegUodaogm  Slomacho , & fpecialmentem  Cagione  calda, 
che  U polue  difetta  magiflrale  del  Montainma.a»:  bora  diremmo 
t’olile  dì  fcnadel  Moncat;uan:(. 

Toluedifena  che fohuHcorM,(^ purgati capomirabilmente, fi paracofi.  Sito- 
glmio  di  fetta  eletta  dramme  dodUitdi gengem.  & macia  atta  dramme  tre:  di  cin- 
ttamomo,& tariate  anadram,vnaemcrga,fifii’ognic»fapoluefottile,&  ferbafi. 

Otferuatione . 

iipefla  polue  di  Jena  dii  t.^'Contag^nai  qicetta che  piii  s' (ferita  generalmeto- 
te.  y' aggiungono  alcuni  ad  ogni  dramma,  accioebe  fia  piùprefìantenelfoluere, 
di  diagrìdio  grani  tre,  daffene  da  ynad  due  dramme  con  ottimo  vino,  onero  bro-  ‘ 

dodicarne  iòdicecirojfiddigiuno. 

Polue  di  fenamagiftralc. 

La  polue  di  fienai  centra  alle  infirmità  di  tempo  , à gli  hitmori  vifiofi  ■ gjt'dgli 

melammici.yaleddolorideUeponture.eìràqHellid'elmale^agHuolo . Ondepi- 

glianfi  difena  eletta,  (jjr  tarta ro  bianco  ana  onge  due  : di  cinnamomo, garofani,  ga- 
langa,  & diagrìdio  ana  dramme  j.  fi fii  polue  fiottile, tir  fe  ne  danno  da  dui  fino  à 4. 
dram.ctn  vino,ouero  brodo,nelqual  parviftapiù  elicacela  mattinaneW  aurora. 

Oflci  uationej. 

E queHapolue  difena  magiilrale  tanto  in  vfo  apprefiode  Cotfi , chedouunquc.J 

tjfivannol'hannofccopreparata, tir  non  tofiofi  [intono  granati, ^ritemaidalvtn 

tre.che  ricorrono  ad  effa,chegli purga, dallaquale  fono  bemffimo  feruiti.  ' 

Polue  efficaci fTima  à chi  orma  nel  letto^el  Moiitagnani. 

Si  prendono  dijlomachi  di  galline  preparati  dram.quattro:dì  aggrimonia  dram- 
me otto  : di  polue  di  rrggj  terriftri  abbruggiati  dramme  tre , p^afi  ogni  cofafottiL- 
meiite,&  d.fiine  dram.vna  con  nmo,ouero  brodo,quund«fiva  d dormire. 

OlTeruatione . 

Equeiìa  polue  del  Montagnana , valorofaà  fuoi  effetti  diritenere  la  orina,  il 
tnododi  preparare  hfiomachi  dellegatline,^  abbruggiare  i rh^  ternfiri  lo  direvt 
mo  al juo  luogo  nella  effercitatione . 

l’olue  capitale  del  Montagnana . 

Sitegliedipulegio,catamentii,fcorgedi  cedro,magghrana,  Ricaios,  betonica, 
fandaraca.tir  gareffmi  anadramme  vna,  fi  fit  polue  fottiliffinu,  & fi  pone  fili  capo 
nel  luogo  della  comm  fiuta , leuatone  i capelli . 

Oflfcruationc_}, 

Qfifflnpolue  capitale  delMontagnanai  quella, chepià  comunemente  /vfatauen 
gachene fiano altiedefcrittioni.  Lafandaraca , fe.ondol’openionedetl'auttore  ,dfi‘ 
degli  .Arabili  la  gomma  delgmepto,detta  t/olgarmentet/ermcedefirittoriidiffè 
lente  dalla  fandaraca  de  Creci,chei  vita  ffecie  d'oro  pigmento  rslfo,^  vclenc^ . 
Pi'luecoftrettiua  tnagiflfile . 

Si  piglia  di  m, -fitte,  & intenfo  atta  dntnwa  unaiiifangue  di  drago  fino  dram.j . 
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ii  refe  raffittir  baUtfii  ana  dramme  dMe:di  mirti  dramme  feudi  bol$  armeno  orien/’ 
taledpefo  vguaie  ii  natele  cofe,0" fi  fa  polue  fottiUJfima,& s'vft . 

Ofleruacionc. 

Quenapolue  coHrettiua  è magiflrale , &pm  ioga' altra  fi  coiluma  ; tfuantHit- 
rfut  ce  ne  pano  più  altre  deferittioni.  y' aggiungono  i chirurgici  alcune  volte,  acci*- 
chefita  anchora  incarnatiua , per  ciafeuna  oncia  cb'efia  fin  d' aloe  hepatico , ^ mir- 
rba  ana  dramma  vna  : di  farcocoRa , & farina  volatile  ana  dramma  e mex^ . Et 
alcune  volte  fanno  con  oncia  vna  di  tfueftvltima  polue  penmila , & dt  dramme^ 
fei  di  peli  di  lepore  tagliati  minutamente  , & d'vn  chiaro  d'ouo  dibattuto  vn  medi- 
camento fingolarifjimo  à riSìringere  ciafeun  fiu/fo  di  ferita  noua.  ^Itri  fono,che  of-  ' 

[emano  <fui  Ila  di  (fiouanni  da  Figo  fc  ritto  nel  fuo  antidotario.Et  altri  quella  del [ut 
difcepolo  Mariano  Cirugico  eccellente . 

Poluedi  GiouannidaVigo. 

La  polue  incarnatiua,  e conglutinatiua  delle  ferite , e deìTvlcere , & refirettiu* 
del  [angue, fi  prepara  in  talguifa.'Prendefi  di  aloehepatico,&mirrha  ana  dramma 
due:  di  farcocolla  dramma  vna  e mega  ; d'incenfo,  fkr’ua  volatile  ana  dramme 
due:  di  [angue  di  drago, e terra  figillata  ana  dramme  due  è me^:diiucia,lithargi- 
rio,e  dragacantbo  ana  dram.  i .emega:fi  mefchia,& fi  fa  polue, che  incarna  mara- 
uigliofamente.  Et  fe  con  oncia  vna  dtquefta  polue  fi  mette  dramme  fei  di  pelo  di  le- 
pore bemffmo  tagliuzzato,  &per  rifiringeril  nuouo  flujfo  del  [angue, fard  ottimo . 
polue  incarnatiua  di  Mariano. 

T oglionfi  d'aloè  bcpatico,farcocolla,et  mirrba  ana  dramme  treidi  incenfo  dram 
ma  vna  e mezptd' ireos  dram.  meza,& fi fh  polue fonile,  & incarna  beniffimo . 

Polue conglutiHatiuadi  Gio.da  Vigo  . 

La  polue  conglutinatiua,  tir  cicatrigatiua,  che  ha  virtù  di  difieccare  la  humiditi 
fupetflua  della  carne  nella  fuperficie  perfino,  che  fàccia  nafeere  nouapelle  fu  per  la 
piaga,fi  fà  ccfi.Tigliafi  di  ahimè  di  rocca  abbrufata,&  coralli  raffi  ana  onga  mexa: 
di  terra  figillata , & bolo  armeno  ana  dramme  due  : di  floridi  pomi  granati , & 
mirabolani  citrini  ana  dramme  due  e meza  : di  tucia  dramma  vna , e fi  fà  poluc^ 
fottile,&fi  v[lj. 

Polue  che  corrode  la  carne  cacciua  di  Mariano . 
polue  che  corrode  la  carne  cattiua  , fi  prende  dì  mirabolani  citrini  ana  d ram- 
ma  vna  e me%a:di  terra  figillata  dramme  vnaidi  alume  di  rocca  abbrugiato  dram- 
me due, fi  fà  polue  fottihffimo,&operafi  . 

Polue  roda  detta  precipitato  magidrale. 

La  7olue  roffa , detta  precipitato  diftrugge  valentemente  la  maligniti  deh' vi- 
ceré, della  carne  cattiua  fuperfìua  fenza  doglie.  Onde  fi  toglie  d'argento  viuo  li- 

bra vna,  [opra  il  quale  in  vna  boccia  di  vetro  ben  capace  fi  fondono  di  acquafòrte  , 
con  cuipartono  gli  orefici  l’oro  dall' argento , libre  tre.  Etfiatiui  da  venti  d trenta-, 
giorni  ben  turati , fi  mette  poi  il  lemiico  lutato  beniffimo  col  fuo  capello,  & reci- 
pi  ente  ( ey  queflofia  più  tre  volte  largo,  & capace  d'efia  boccia)  nel  fornello,  (ir 
lembicafi  da  principio  con  fuoco  lento, &cr*fctndo  il  fuoco  d poco  d pooo,^  comin- 
ciando il  recipiente  d roffeggiare,c!r  lembicata  tutta  l’acqua, fi  rompe  la  boccia,  & 
togliefi  l’argento  vino  calcinato  in  colore  di  mino, et  nettafi  da  ogni  immonditia.che 
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*i)i /«4.*  di  folimatOj& fi  trita  fottilmente  nel  mortaio  di  hron:^o.Et 

cofit  poi  triturato , fi  mette  nella  cacciola  [opra  al  fuoco  ,mefi  alandolo  per  ma  bora 
con  la  jpatola  ; perciocbe  con  quefio  yltimo  cuocimente  eshalano  tutte  le  furnefiti 
deir  acqua  i & deWargeifto  vino  velenofe  ,&la  pelue  fi  fa  più  nobile,  & non  dan 
nell' operarla  dolo . Si  conofee  la  fuaperfettione  quandofia  venuta  in  colore  alquan- 
to più  chiaro  del  minio.  L'acquafòrte  che  parte  l'oro  dall'argento,  fifa  di  fai  nitro  , 
d' al  urne  di  rocca , & di  vitriolo  Promano  per  ciafeuna  parte  eguali  tritati , me- 

fchiati  ben  filmo,  ^ diiìiBati  per  lembicoben  lutato,  quanto  è più  fotte,  tento  è 

migliore  ; auertendo  di  lutare  bene  gli  orefici  del  lembico  con  quello  del  capello , & 
del  recipienteiaccioche  nenfuapori  l'acqua,  la  quale  fi  conof :e  all' bora  perfetta,  che 
gettate  alcune goccie  in  terra , di  fubito  bolle . 

OfTeruatiore  nel  precipitato. 

I>i quanti  precipitati  habbiamonoi  veduti , queSlo  magiflrale  habbiamt  eletto 
diferiuere , ^ operare  pel  migliore . Et  quantunque  fia  egli  corrofìuo  nel  primo  or- 
dine , è nondimeno  sì  benigno,  & clemente,  che  corrodendo  valorofamente  non  dà 
dolore.  Etqueflofaeglt  per  la  correttione , nella  quale  viene  ad  e ffer  corretto,  eir 
fatto  mite  l'argento  voto  nel  ilare  da  i venti à i trenta  giórni  nell'acqua  fotte , ( fi 
comebabbiamo  detto  nella  deferittionne ) auantiebe  fi  lembica . Ciouanni  da  Fi- 
go deferiue  queflapolue , & fi  attribuifee  d" efièrne  Hat»  l'inuentore  ad  operarle . Il 
che  non  fu  già  ; penioche  altri  chirugici  di  lui  prima  t operarono , come  nel  fuo  the- 
fauro  ci  raconta  Euonimo  T edefi  o . Tiell'antidotario  ordina  che  lembichi  'due  vol- 
te,& nell’additioni  vna  fola,  tir  quiui  vuole, che  fi  netti  l'argento  vivo  di  quel  bian 
co,  thè  dice  effer  ottimo  folimatofprodotto  nel  collo  della  boccia,  il  quale  lafciando- 
uclo  patria  operando  il  precipitato  caufare  doglia . Lauda  egli  tanto  queiìa  polue , 
che  dice  meriUire, corona  fra  tutti  i corrofiui,  & hauereàfuoi  dì  con  efia  oltre  il  gua- 
dagno de  danari , riportato  molti  honori  ; però  che  mondificando  ogni  impiagatura 
velenofa,  maligna,  eJr  corrofìua  nell' viceré , ingroffando  la  materia  fittile , & ti- 
randola à buoTU  digeslione , & fenoli  dar  doglia  fi  trouaua  quafi  ogni  piaga  prepa- 
rata ad  incarnarfi  cicatrigarfi  praftamente. 

Rottoriodi  Gio.  4a  Vigo . 

Tt^ttorio  di  nobili  filma  operatione , che  rompe  ciafeuna  efitura  in  poco  jpatiodi 
tempo,  fi  para  cofi.  Si  piglia  di  hfituia,  con  cui  fi  fn  il  faponr,  che  fi  chiama  capitello, 
onero  maeflra  (érfeè  delle  prime  goi  eie  farà  miglior  i ottorio,& chefta  buona  det- 
ta maeflra  fi  conofee , che  pbflcui der.tm  vn  vouo , zi  nuota  fipra ) libra mega  : di 
vitriolo  Fumano  dramma  vna  & me^aidi  opiofcropdo  v.w.  Ribollali  lifcinito,e’l 
vitriolo  infieme  tanto,  che  vengano  à fin  ficggta , gfr  ali  bora  leuandolo  dal  fuoco, 
fi  mette  lo  opto.  Et  fi  rifrrua  in  vn  vafo  di  vetro, òdi  metallo  bene  otturato  con  cera. 

Si  vfa  in  tutti  i cafi,doue  fi  ha  intentione  di  rim  onere  la  carne  fupn  fina,  efr  rompere 
le  poiìeme,ò' la  pelle  integra,  ^ come  bifignapiù  vo  te,  fare  le  fontanelle . 

OlTfrua  oi  e_?. 

Quefio  rettoria  di  Ciò.  da  Figo  che  cauterio , dr  fuoco  morto  è detto  anchora , è 
quello  che  più  è in  vfo . 

polue  ottima  àbociodi  ArnalJodi  Villanmii . 

*/<■  polue  ottima  al  bacio  prendonfi  di  fiugna  macina,  pale  marine,  offa  difepia  , 
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pepe  lungo , pepe  nero,  gengiouo,  cinnamomo,  fai  gemrru , phethro , galle , 
fpina  di  rofeper  ciafcuno  parte  eguale, ftpoluereggia  ogni  cofa  fottUmente, fuori  die 
la  {pugna,  & pale  marine , che  fi  deano  prima  abbrufciare,  mefchiare  poi  la  lo^ 

ro  cenere  con  le  dette  cofe  ben  tamifate,  cSr  ttenfi  dipoi  giorno,^  notte  in  bocca» 

(2rriefcebr»ujmente. 

OfTcruacione nella poluedi  Arnaldo. 

E quefia  polue  ottima  al  bacio,  cioè  guag^,  ò gofo,  che  cofi  di  queSli  nomi  è detté 
vn  tumore , ^ infiagione  di  gola,  e di  collo,  caufato  dahumore,  che  i conuertito  tn 
materia  dura;& meno  attaà  rifoluerfi,  vfitata  da  molti,  & laudila  tanto  da  %y€r- 
naldodi  Filla  nona  proprio  fuoauttore  ,ìOh  laquale  dice  egli  hauerfanap  moltc^ 
•vergini  ghuani  di  venticinque  anni,  ma  non  di  più.  Lauda,  che  fatta  la  digeSìione» 
fi  prenda  effd  polue, & propriamente  all' bora  cbe'l  pallente  è fuegliato  dal  fanno  in~ 
nangigorno . Et  dice  finalmente  che  vate  ad  ogni  modo , & che  ogni  giorno  fenc^ 
metta  fu  per  li  cibi . Et  accioche  non  fuanifcala  fica  virtù,  fi  tenghi  ben  chmfa  rul 
facchello  di  corame  ,ò  in  una  fcatola.Lafpiru  delle  rofe  in  quefto  cafo,^  luogo, fi  ccy- 
me  è efjieflo  da  tanti  faitij,  fono  alcuni  inuogil  fìmili  ad  vna  jpugna,  che  nafeono  in- 
torno à vna  pianta  di  roue',deta  da  chi  rouo  canino,  da  chigrattarulo,appo  noifpon- 
gia  di petelenga  ; perciochepetelenghejòno  cofi  detti  i frutti  <f  effi  roui . Come  s’ab- 
Irugiano  lefponghe,& le  pale  marine,lo  diremmo  al  fue  luogoneB’efiercitatione , 
Follie  contro  à vermi  magiftrale. 

T oglionfi  iifeme  fanto  preparato  parti  quattrotdi  perle  elette,  C tamifate  fotti- 
liffimamente  parte  vru:  di  reubarbaro  buono  parti  due:  di  corno  di  ceruo  parte  vna. 
SifàiT ogni  cofa  polue  fottile,Cdcffene  da  dramma  mega,fino  i dramma  vna . 
O/Tcruatione  nella  polue  contro  à vermi . 

Qnefla  polue  contro  à i vermi  é molto  degna,  & valorofa.  Ce  ne  fono  molte  altre 
deferittioni,  che  habbiamo  noi  lafciate,  parendoci  quefla  effere  haflante.  Il  corno  di 
ceruo  deue  efiere  abbruggiat»  , il  modo  di  preparare  la  fementina  fi  diri  nel- 
l' efiercitationc-» . 

Polue  del  Montagnsna  per  pcfte - 

Ter  fare  polue  ne  Cafi  dipefleeccellent:ffima,  piglianfi  difeme  di  cedro,  cJr  feme 
i'atetofia  anadram.  due:  di  dittamo  hianco,gentiana,Cr  tormentillaana  dram.%. 
e megatdi  bolo  armeno  oriemale  onga  vna:di  cinnamomo  tant' altro:  di  perle, •gaf- 
firi,&  tffa  di  cuore  diceruo  anadram.  i .«f  ogni Jpeciedi  fandali,et  ogimo  ana  dram 
ma  vna, e me%a.Sifkdituttipoluefottili(}ima,éf  fi  vfa.E  anchora  l'i  lcttuario  fat- 
to con  libra  vna  di  xuccharo,^onga  vna, e mega  di  qui  fi  a polue  falutifcro  molto, 
CÉrpiù  aWhoramaffimtm^tcchedopola  fiuacomefttonuefi  bcè  fopra  acqua  acetofa. 

Infinite  deferittioni  di  polui  eccellenti  controà  peflecifonodipiùauttori , frale 
quali  quefla  ecceUentiffima  indetto  cafo  habbiamo  creduto,  clr  fcritto.il  i^tonta- 
gnana  ne  recita  prone  mirabili , & che  altra  mai  di  lei  più  non  ha  veduto  à fuoi  di  r 
che  meglio  preferua , g^da  , difenda,  libera  chiunque  teme , & fia  cpprcjìa  da 

pefìe-  (bHumafi  efia  polue  d digiune  in  quantità  di  me^  dramma  fino  .ad  vna  inte- 
gra con  buon  vino  temperato  con  acqua  d'acetofa . Lo  elettuario  coflum  ifi  ,fi  come 
i detto  nella  deferittUme . S'ofierua  in  alcune  partiva  altra  poluedi  virtù  non  in- 
feriore à quefla,  la  quale  vaie  anco  à vermi  mirabilmente,  gir  pueff'eneamhoroj 
. ■ coneffa 
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ton  el(ttuarì»t  & c$nfeitofoUdo  c«n  “^ccbaro  ifmont»  in  àcqua  «f acetoft  • 

dcfnttione  è queila . 

•piglitno  (fi  tormentilla , dittamo , tuneci , fcabiofa , radici  di  bHgl(^a , fmi  di 
tedro,&d'ai  etofa  ana  dramme  due  : di  coriandn preparati,  limatura  d’auorio,  fe- 
me  di  poi  tulathe , & refe  ana  dramma  una  : di  toraìlnoffi , & bianchi  ana  parta 
yna , & mex,a  d'vnaparte  integra  : di  terra  lemma  dramme  due:  di  bolo  armena 
farti  quattro.  Fanno  d'ogni  lofa  polue  jittitijfflma,ó-lv/àno.  J tuncii  jecondu  la 
comune  opemene  fi  tieneche  fieno  leardi  fanti:  auengache  altri  glibabbtnoefpa- 
5ìi  per  altra  tofa->  • 

Specie  per  epithima  cordiale  ni  jg  ftra'c. 

Specie  per  epithima  cordiale  temperata  ,fifkcofi.^i  prendono  di  refe  rafie  on^ 
tre  i di  fandali  roffl,& bianchi  ana  oiK^e  due:  dell'vno,& l'altro  heen:  di  doronici, 
(Orallt  roffhfior^  di  cedro  i (fi  cAte,& offa  di  cuore  di  ceruo.fcta  tinta  m grana  ana 
dramme-quattro  ; di  legno  aloe<garoffani,cinnamomo,  ^ goffrano  anadram.due. 
Fiffii  ogm  cofapoluef&ferbafi. 

OlFeruatione  nell'epirhiina  cordiale. 

Qucflr  fjrecirper  l'epithima  cordiale  temperata  tra  infinit  ffime>che  s’offeruanó, 
chehàbbiamo  noi  vedute, fono  lepiù  laudate,  & queUe, che  da  Magnifici, & Signo- 
ri Medici  già  d.nang>  àTapa  Taolovedcffimo  cffaltaieàgranvirtudi.‘l  euela  tri- 
turationr'loroificr  fatta  con  buona  arte  ; percioihe  nontutte  vanno  tritate  à vno 
niodoiSi  fiO , K.nx!  ne  fono  di  quelle,  che  fenga  tritarle  baiiarebbe  folarnente  rom- 
perle, tagliarle  ben  minute;  fi  come  fona  le  rofe,  lefcorge  di  cedro, l'offa  del  cuo- 

redi  ceruo,  c*r  il gaffrano.  Faccumonot  in  quefla  tnturatione à queilo  modo.  Ac- 
ciaccamo primamente  in  mortaio  dibrongo  i fandali  foli, tenendogli  tuttauiafprtrg; 
•gati  con  at  qua  refa, la  qu.ileolire  che  lor  acqu  fìa  virtù;  fa  anchora  che  non  iìorgi- 
mfuori  del  mortaio , ìfr  dot-o  che  prsii  fieno, rtilino  d'vnvermigho  piùviuace: 
"Jlntti  I he  fieno  bene  gli  p.ffiamo  pel  fi  ai  do  non  molto  fiffo.  T*ofcta  peft  iamo  il  le- 
gno aloe,  1 due  behen,t  dorvnui,  igarvffani,  il  cinn.momo , l'offa  di  cuore  di  ceruo  , 
^ le  fi  orge  di  cedro,  bauindo  prima  queUi  due  vltim:  battuti,  & tagliati  minuti , 
Cir  in  vltimo  vi  diamo  le  refe , & U gaffrano  , co/;  tutti  infieme  glipaffiamo  per 
luftaccio  dotto,  paffuti  vi  poniamo  1 1 orallt  Leu  macinati,  dr  la  feta  tintain gra- 

na tagliata  mr.iit.itrcrte,  gf  gli  aggreghi,  me.iftimc  g^feruiamogliinvafo  be- 
neotturatv.  tAqmfit  fjeiie  joi^lionojoi  t Medu  taggimg' re  muffo , ambra,  cJ* 
canfora , fecondo  i he  ru  hit  de  la  indifpofttione  de  gli  inferii.  i,h  calda,  ò frigida , i 
temperata,  C con  acque  codi,  li , Hrvinoanmatico,  gff  ac  to  femplice , e rofata 
ne  fanno  epithtme.  ChìiHoplmodcgli  tì  om  fi  t Fiorentino  ha  nella  fine  dello  antida- 
tai iodi  Mejue  vna  fpccie  < ordiah  tempcrataperl' epithima  quafi à quifla pmile di 
compofitionc  : benché  furti  che  Fiorentini  non  tanto  ft  lauda , quantunque  rrifta  ijJ* 
ntuJibiO}  & ambra  in  quar,tità. 

Come  f pilotjo. 

(oiiurnafiancbora.fi  come  ogn' vno  fa,  apprtffoalle  fepradette  polu’ , &fpecie, 
altre  polui,cSr  altre  fpecte  di  altre  pemi  filoni,  cir  maffime  dielettuari,  uff  femplici 
poluerali  da  fe [empiii  ernentc,i  omefuno  le  perle, i cui. tilt, rutti  i ffagmenti  vretiop; 
tlLp.s  armeno,illaguh,il  lincis,  il  giudaico,  loalabajìro,  la  marcheffta, la  tutta, 

i.  j le  pietre 
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le  pietre  delle  ^»gie,il  belo  àrmeno.la  terra  ftgiìlata,il  ftngue  di  drago,  & firmit 
altri  infiniti.  Quelle  deglielettuari  fono  quelle  propriaméte  detta  hier a femplice,de 
plirit,del  lithontripon, detta  benedetta,  & molte  altre,  fi  come  e lo  vfo  nella  diue-r- 
fità  de  luoghi , ^ il  volere  de  Medici . Ct  ha  con  voglia  di  tifo  ridotto  à memoria  il 
ricordatele  fpecie  detta  benedetta,il poco giudicio, che  moflrò  un  protomedico  man- 
dato d dal  Colegio  di  "Perugia , ilquale  le  giudicòdi  nullo  valore  ; perche^ 
laprcparatione  loro  pajiaua  difei  me  fi . Jtlquale  noi  opponendofi,  eSr  con  viue . dr 
buone  ragioni  moil  randoli  la  qualitd  loro  denfa , attiffima  pure  à conferuafi  più  af- 
fai tempo  di  quello,  c’haueano , per  la  grofieotja  che  v era  di  molte  gomme , O"  H 
gagliardo  odore,  & fapore,  che  haueano,  non  mai  le  volfe  cedere  : ne  altro  diceua  , 
checomandaiiano  i Dottori,  che  più  non  fiferuaffero,  che  quattro  mefi,  perche  giu- 
dicato da  tutti  i eJHedici,  che  vi  erano,  che  hauejie  egli  apparato  la  medicina  s'vn 
melone  di  buona  lunghegga  ,fu  delufo . Onde  lagoffegga  di  effo  Medico , tir  altri  4 
luifimtli,  hanno  fàtto  conofeere  quanto  male  fàccia  il  celeggio  de  Medici  à manda- 
re tali  pecore  per  protomedici  nelle  v fitte, douendo  effere  queflo  vfficio,  dr  carico  di 
perfone  vie  più  chepmdenti,  &che  nelle  vifite  dette  vfaffero  quelle  diligentie , che 
vi  co’iuengono,  & ebepiù  ftimafkcrfìero  dell’ itonore, che  del  danaro  ; ^ ebefufie- 
ro  ( à dirlo  in  vna)  buomini  da  bene,  & di  buona  fede,  fi  come  pure  anco  tali  vene 
vanno,  chefefimilifufiero,  affai  per  loro  feria  buono,  per  Speciali,  per  tutti; 

pcrcioche  imparando  effi  per  chi  non  fapeffe,  ne  verrebbonopure  le  Medicine  ad  ef- 
fere  perfette , & bene  adminiftrate.  ,A  noi  non  è lecito  moSì  rare  ne  il  modo, ne  l'or- 
dine, che  dourebbono  tenere  i Medici  nelle  vifite , ne  in  qual  via  dourebbono  inter- 
rogare gli lpcciali,ó'  la  feienga  che  dourebbono  hauere  circa  alla  cegnitione  de fent 
plici , & nell’ arte  di  comporre  quelli,  peroche  queHo  è cura,  & virtù  loro  partico- 
lare. Et  di  qiicflo  che  habbiamo  qui  detto,  che  parrà  forfè  fouerchio;  preghiamo  che 
alcuno  non  ct  biafmi-.percioche  il  buono  deftierio,che  teniamo  che  fi fàcefìero  te  vi- 
fite con  quelle  r.xgiom,cbe  fi  douriano  fare,  ciba  fitto  dire  quello  : ^ non  già  m.ila 
cofluma,  c habbiamo  di  biafm  tre  alcuno,  che  do  non  fu  mai,né  màcoènofiro  vffi- 
cionna  fi  bene  di  amare,  & ritte  rire  qualunque  fia  di  merlo,  dr  virtuofo. 

II  fine  delle  Polui . 


OISTINTIONE 

"DELLE  TI  LOIE.  ^ 

Ono  le  pilole , che catapotie chiamano i greci , grandifìme Medicine • . 

C fe  ma  fono  ridotte  t (Adatte  in  poca  quantità,  ér  nella  forma  loro,  & 
in  portioneanchora  temperate  con  varij  liquori . Il  nome  di  pilota-, 
altro  non  mojìra , chepicciol  palla.  Le  chiam.mo  ( come  è detto)  i gre- 
ci catapotie,  che  pure  pilole  figiiifica , & cofa  altra  ancltora , che  j’ingiottifca  , 
quello  fia  del  loro  nome  detto  d bafìanga.Mlcwn  fcriuende  dette  pilole  hanno  detto, 
che  quando  fi  potefìero  coiiferuare  à lungo  in  polue, feria  cofa  ottima  : (^formate  poi 
ogni  bora  di  {refco,chc  fi  haucfkro  à pigliare  lÓfuoi  liquori  or  dinati, fcrieno  più  per- 
/ ette . M Uri  poi,  et  ilBrafauola  mafjimamite  huome  à ncftra  età  dottijffimo  ha  detto, 

tr  meglio 


Digitìzed  hy  vìo-jgli 


L L T 1 L 0 L l.  1(57 

tS"  tuttiicheogni  compo fittone  di  ptlolcafmi  meglio fiaria  formata  con  A-  À tC 

cfuori  gluttinofi,  che  molli,  che  non  tengono  punto  dtgr6fic'g;xa,jicome  molte  n o< 
fono  , che  vanno  vnite  con  vino , cir  aciiua  ; peri  ioche  più  lungamente  con  detti  li- 
tjuori  fi  conferuarieno  perfette , & degne  : Fra  quali  liquori  glotinofi  ògrefjifolo  n 
mele  rofato,  come  più  femplice , ^ meglio  da  effer  comportato  in  ogni  forte  dtpilo- 
le  ha  laudato , per  taqual  cofa  molti  per  queiìa  cagione  hanno  offeruata  queftapre- 
parationedimele  rofato  in  ciafeuna  maffadi  ptlole  riferuandone  però  quelle  chela 
formatione  loro  è 3 con  /tropi,  ò con  elcttuan , fiora  noi  queiìoconftder andò , & 
iìimando , che  non  ferega  cagione  d'vtilità  non  v’era  l' aggregatione  de’  fuoi  liqiio-  ^ 
ri,  eir  confultatolo  più  volte  con  perit  (fimi  Fifici , à i quali  proponendo anchora-/ , 
che  detti  liquori  vipoteuano  elferdati  con  buona  arteglutinofi,&tenaci,onde  poi  le 
pillile  nelle  loro  ma/fepiù  à lungo , frefehefi  conferuarieno , & in  queWe/ferc^ 

proprio  ft  metterieno , che  fi  /unno  l' aggregatine  le  tJ^aSUcine  le  ^/iaiereth , & 
quelle  di  hiera,  & ftmili  altre  che  loro  quadrando  approuorno  per  modo  dignif- 
ftmo.  Etperche  /ia  egli  da  tutti  conofeiuto  effondo  di  tantovtile  lo  diremo , qui  di- 
Siintamente,  ò in  quattro,  » cinque  compofitioni  dipilute . Su  le  quali  fapendofi  fap- 
praffipoi fimilmente  in  ciafeuna  altra.  Ecco  lepiluleftne  quibus .quelle  di  I{cubar- 
barOfgìr  le  lucis  vanno  formate  con  fucco  di/inocchio:quantunque  in  quelle  dt  «- 

barbaro/i  dica  con  acqua  & le  .Auree  con  la  infufionedi  dragantho  : le  cochie  di 

Tfafis  con  vino  ottimo , & odorifero  alqaal  modo  impalate  nevengonopoi  in  bre- 
ue  fi  dure,& aride,  che  fu  bifogno  volendole  riformare,  ridurle  in polue,  &■  oprar- 
ui  nono  liquore,  eJr  non  già  per  que/ìo,  auenga  chef  fùcciano  tenere , Smolli,  vi  fi 
ritorna  lo //irito , e'I  vigore  da  e/ie  vfciti per  la  ^alatione  d' alcune  fempre  deboli 
dijo/lan'ga.cel  diuenire/ecche,  & aride. Difctto,che  ben  conobbe  il  B rafiuola.fi  co- 
me egli  CI  racconta  nelle  pitiule  di  reubarbaro  in  ynadifpofitionc  di  Madon . .A lef- 
fatidra  F.arufina  fua  comare, quantunque  ne'l dica  ft  chiaro.  Tqcllcquali  mede/ima- 
mente a^erma,& accetta,  che  per  non  e/fere  laformatione  loro  con  cofaglutinofa , 
forgaè  che  non  durino  molto  in  bontà  : ma  che  eshalandofi  da  effe  molta  virtù  iic^ 
vengano  noieuoli,  ^ permutan/i  in  veleno . Onde  volendo  egli  à ciò  prouedere,  dtf- 
fe , che  meglio  era  fot  marie , non  come  èdeferitto  nella  propria  deferittione  con  ac- 
qua di  fi  nocchio,  ma  con  mele  rofato.  7{oi  altrimenti  ,&  que/ìo  per  foditfùre  la  in- 
tentione  degli  auttori.non  col  mele  ro/atoima  con  fuoi propri  liquori  le  confettiamo, 
^conqueSìaarte. 

Tqellèpilotefme  quibus,  prendiamo  buona  quantità  di  fucco  di  finocchio  dipura- 
to.ilquale  fta  propriamente  libra  vna.t^r  vi  fi  mefehiano  onge  tre  di  mele  puro,  cir 
infiemegli  flringiamo  à fuoco  temperato,che  vengano  àgiu/ia  confifteirga,  & fieno 
fpeffijtjT  tenaci.  Et  ro/ì  venuti  ne  pigliamo  circa  dueonge,^ /{i  mperiamo prima  il 
diagridio , poi  amaffandoui  inftt  me  l’ altre  /fede  ben  poluerate  ne  facciamo  madda- 
leoni , i altre  forme , come  più  ci  piace , ejeruiamogli . In  quelle  di  reubarbaro  ù" 
nelle  lucis  v’offeruiano  la  medefima  confettattionedel  fucco  detto,  fitto  tenace  al 
fuoco. ^ Fi  retto  col  mele.  'Utile  auree  pigliamo  vn  a parte  di  mele.  & lo /fumiamo 
fopra  à fuoco  li  nt'/fimo,  (fumato  eh' è, vi  poniamo  due  parti  di  d ragacanto  amol- 

lato . eif  fitto  tenero  con  acqua  pura , gfr  cofi  infierne  fopra  al  fuoi  o mouendogli  per 
alquanto  fpatio, tanto  che  fe  n'efca  l'humidità.ne  formiamo  con  e/fa  mi/ìura  la  niaf- 

L 4 fa.  iqjUc 
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delJ.<  contntione , & di  o^ni  buono  jtto , che  fi  ricerca  a torno  alia  materia  medici- 
nale yfenxji  ad  hauerlafempred:  nuouoàrepeterlain  ogni  cumpofitione.  fPfHk  qua- 
li, Ct  omedadiUgentifonointefe,  baSia,  che  egli  dita.  Fatelecondol'acte, òdecot- 
to, ò infupone,  ò ì.tu.itioae,òtr:turatione,  jim  liejjere  ; ft  come  fono  aachora  ne^ 

fine  di  ogni  cempnfitionitperchc  fia  meglio  l’intentionc  del  'Brafauola,che  ì la  tftef- 
fa  del  proprio  a ultore, chi  qucHad-  Frati.  Et  benché  tutte  quifte  jpecie fieno  di  debo- 
le cottura,  non  però  l'.iffenxo , & le  rofe faranno  gli  vltitni  nel  cuocere.  Ft  fitraffi  poi 
tutta  la  decottione,che  delle  dodici  lib.  diuenghià qu.ittro,  che  t.intodiitcrrà  confu- 
mandofene  due  parti , che  fono  due  tergi , intendendoui  pure  quella,  thè  n fiera  nel- 
le cofe  bollite.  .Alcuni hanno fcritto  di  queiìa  confummanone  alcrim  nti, dicendo, 
che  due  libre  d'acqua  s'haue  mo  a confumare , ^ cofi  s' hanno  ai  intenderete  due 
partnmafi  fono  in  quefia  fentcntia  ingannati, auenga  che  fieno  pure  eccellenti. Si  fk- 
rà  la  compofitioae  nel  modo  detto  in  efi'a,  fenga  l'vltima  dittione  dt  feemare  l'aloè  : 
ne  di  l.ju.irla  con  acqua  di  mirabolani,  però  chenonvis'offerua:  fi  feccarà  benif- 
fimo  tnvna  fiudella  fola  ben  vitriata  fenga  perla,  come  il  Enfiuol.i  dice,  in., 
più  fcudelle  , maneggiandola  bene  fpeffe  volte  con  vna  fpatola  di  legno . Et  fhc- 
ciafi  quefia  loro  preparatione  nel  tempo  di  fiate,  & mc^mamentc  quando  il  So- 
le è potente , tfr  caldo, 

Pilole  aggregatìue  di  Mefue . 

te  piluìe  aggregatane  di  fua  inuentione  fono  d’vtile  grandiffimo  alle  febri , che  fi 
hanno  portate  lungo  tempo,  à queUe  me  fchiate  di  materie  diuer/e.  Fanno  all'in- 

fermità del  capo, dello  fìnmacho,  & del  fegato.  Turgano  le  putrefàttiom  dell' vna, 

Cir  l'altra  cholrra,^  laflemma.ClHanficano  lo  jptrito,<!r  li  fe"}i,efr  fi'io  ottimo  fo- 
lutiuo  Onde  fi  pigliano  dt  mirabolani  citrini,  & reubarbaro  ana  dramme  quattio  : 
di  fucco  d'eup.ìtorio,^  d'afj'engo  ana  dr,tmme  tradì  fcammonea  antiochena  dram-  ' 
tne  feiiJi  mirabolanicheboli,&indt,polipodio,agarico,^  coloqwntidaana  dram,, 
me  duci  di  turbith  buoni, .ihc  eletto  ana  dramme  fetteidi  maUice,rofe,fal 
9na,epithimo,anifi,& gengeuo  anadramma  vna:  d’elettuario  rofatoqu.mto basta 
alla  loro  aggregatone.  Se  ne  fanno  pilulc  grafie fufficicntemente,gfr  d,ifiine  d.i  vna 
dramma  fino  ad  vna , e mega . 

OflTeruatlone  nelle  pi  Iole  ag^reff  atiue  • 

'Ouetie  piluìe  aggreg.itiue  di  fua  inuentione , cioè  di  Mefite  ; percìochc  di  qu.tnt> 

•auttori  h. libiamo  , che  a habbino  date  compofitioni , lui  hahbia-mo  pel  oiù  degno  ■ 
precedono  veramente  di  dignità  ogn' altra  maniera  di  pilnle , tanto  per  la  com- 

pofitinnelorodigm/fimada  fefola,  quanto  perla  virtù  , che  loro  s' aggiunge  del- 
faggregatione  dello  elettuario  rofato  pure  di  fu  i inuentione , co!  quale  s'aggre- 
gano, &vÌTtuificanfi.  Sogliono  molti  peramntia  aggre  garle  con  l' elettuario  di 
fucco  dtrofe  di  Tigicolò,  & questi  meritarehbono  castigo . il  fucco  dell' eiip.atorio  , 
tJr  del' afiengp  deano  ejfereàpiù  loro  perfettione , condenftti , non  liquidi  finti 
di  fèejco  , fi  come  s hanno  creduto  alcuni , Ci  fono  altre  defcrittioni  di  odile  det-  ■ 
te  aggregatine  : ma  fuori  che  quefia , ninna  altra  fi  cofluma . Et  quella. melma 

hiuuo , 
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tiiuno , fatuo  i %aterendi  d"  ty^raceli  non  l'hanno  fcritta  rettamente  t non  fi  confort 
mando  nelpefo  de femplici . 

Pilolefine  quibus  e(Te  noi*  di  Nicolò . 

Le  pilule/ìne  tfuibus  efie  nolo, purgano  valentemente  il  capo  dalla  cholera , daUa 
fUtnma,dalia  melanconia,& di  ogni  male  humore.  VagUoono  oltre  modo  alla  ofcu-' 
rità,alla  caligine, et  catarattedegli  occhi, tir  cuflodifcono  il  uedere.  Sono  conferenti 
alla  fuff'ufione,tSr  dolore  delle  orecchie, et  allapaffione  iliaca:  bora  à comporle  pfèn~ 
donfi  di  aloe  hepatico  lanata,  elr  odorifero  dramme  quattordici:  di  mirabolani  citri- 
ni, cheboli indi,emblici,  dr  bellerici,  reubarbaro,mafiice,cffenxp,  rofe,viole,fcna, 
agarico,^  cufcuta  ana  dramma  vna.TeJlaft  ogni  cofa  fottilmente,poi  con  quanti- 
tà di  fuceo  di  finocbio,che  baftt  alla  confettatione,  nel  quale  fiano  trite,  eìrpoluerate 
di  fcammonea  dram. fette, et  mega,&pafiato  ancora  detto  fuccogiù  da  vn  panno, fi 
fa  maffa,  vngendofi  te  mani,  ò con  olio  di  viole,ò  con  olio  comune  lauato,& ferbafi. 

OiTcruatione  nelle  pilule  fine  quibus  effe  nolo  . 

Lepilule  fine  quibus  efie  nolo , che  cofit  fon  dette  daUa  grande  efficacia,  fenga  la- 
quale l’altrequafi  nulla  poffbno, fino  di  inuentione  di  “mcolò,  gir  fino  vtiUffime,  tJr 
molto  coflumate . ^Alcuni  ofieruano  altra  arte  nella  confettatione  loro  di  quella  che 
n' ha  detto  il  proprio  auttore  ;percioche  non  paffano  altrimenti  la  fcammonea  col 
fucco  per  panno:  ma  lamefchiano  coni' altre  cofe,&  con  fuccodi  finocchio  ne  fan- 
no ma([a,&pafia.  Tipi  ( come  nel  principio  del  ragionare  deUe  pillile  dicemmo)  in- 
groffiamo  affuoco  libre  vna  di  fucco  di  finocchio  depurata  con  onde  tre  di  mele,col- 
qualepoi  ne  temperiamo  prima  nel  mortaio  la  fcammonea , &■  mrfieui  poi  l' altre 
politi  facciamo  la  maffia.  queflo  modo  ne flanno  pofcia  morbide , gjr  più  à lungo 

fi  conferuano  inperfettione . Vogliono  tuttaiiia  molti  Medici, cefi  pare  che  vo- 
glia ogni  perito , che  non  la  fcammonea , ma  il  diag  ridio  fia  che  fi  metta  in  queta 
compofiiione,& parimente  in  ciafeuna  altradi  pdule, gir  dtpolue  ancora, &fimih: 
auenga  che  non  fia  dall  'auttore  fpecificato  diagridio.  Et  quantunque  ne  gli  elettuari 
non  permettano  queta  permutata  difpenfatione , attiene  che  in  efii  elettiiari  fiano 
parti,  gir  materie  atte  à poterla  correggere , & meglio  comportarla  che  non  fono  in 
quefta  deliepilulc^. 

Pilule  liicis  maggiori  di  Mefuo . 

Le  pilule  lucis  maggiori  vagliano  fommamente  alle  indijpoptioni  frigide  de  gli 
occhi,accrefcono,gir  fortificano  il  vedere,tirano  fuori,  gir  nfiliiono  i c attilli  humo- 
ri  caliginofi,gir  i vapori, che  fino  nel  cerebro  ; fortificano  gli  jfiriti  deli' intelletto,  e 
conferu  ino  tutto' l corpo  in  fanità . à chi  le  piglia  è neceffario  l'afìencrft  dal  ci- 

bo. ^ comporle  toghonfi  di  rofe, viole, afiiengp,coloquintida,turbith,  calamo  aro- 
matico,noci  mofcate,fpigo  nardo, epithimo,carpobal fama, xilobalfamo,fefeli,feme 
di  ruta,fquinantho,af.iro,mc.flu  e, garofani, cinnamomo,  feme  d'anift,  di  finocchio, 
d apio,cafiia,goffirano,emac  s.anadram.duej:  di  tutta  mirabolani,gjrreubarb.:ro 
anadram.,^.  d'agarico,  ù'fena  dram. cinque:  d'eufiagiadram.j.  d'aloefucotrino 
pefi  vgu.rle  di  tutte  le  cofe , gir  confettanfi  con  fucco  di  finocchio , gir  fi  ne  danno  da 
due  fino  à tre  dramme  • 

Pilule  lucis  minori  di  Mefuo- 

Le  pilule  lucis  minori^  hanno  la  medtfimr,  intentione,  che  le  fipradette.  ‘Terò  pi- 
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gliaitfi  di  xilobalfamoje  carfobalfamo,ana  dram.vna;di  celidonia  dram.cinnueidi 
rofCfViole,  ajfem^j  (jr eufragia  anadramme  tre  ; difena,epithimo,  agarico,  colo- 
quintida , He io , lapis  laT^ili  ,fqmnantho , & di  ciafcuna  fpecie  de  mirabolani , ana  > 
dramme  due  rne^a  : di  aloe  ottimo  al  pefo  di  tutte  le  cofe.  Fafìi  maffa  con  fucco  di 

finocchio,  e di  celidonia-!. 

Oncruationc_j' 

Sono  amenduele  compofìtioni  diqueftepilulelucis  maggiori , tr  minori  offerua- 
te, quantunque  molti,  eJr  quafi  la  p;it  parte  non  offeruino  fe  non  le  maggiori.  Ha  l'v- 
na,  & l'altra  vn  valore,  & vna  facoltà  medefma,  fuori  però  a quefiofia  bene 

ad  auertire  ) chelemaggiori  hanno  più  vigore  nel  foluerela  flemma  , che  la  melan- 
conia; & le  minori  in  contrario  di foluere  più  le  materie  melanconichet  che  le  flem- 
matiche^. 

Pilule  di  reubarbaro  di  Mcfuc_j  • 

Le  pilule  di  reubarbaro  vacuano  gli  humori  graffi , & vifeoft , cenferifeono  alle 
febrt  lunghe  nate  da  diuerfi  humori  corrotti  da  molte  putredini . Fagliono  alla  do- 
glia del  fegato , ejf  [occorrono  coloro  che  fono  inpritu  ipio  d'hidropifia.  Si  prendono 
di  reubarbaro  dram.j -di  fucco  di  liqH  ritia,afienge  [ecco,  & maiìtee  anadramme 
vna  : di  mirabolani  citrini  dram.^ . & megaidi  femedi  finocchio,  & d'apio  dram- 
ma mega  : di  trochifei  diarhedonedram  tre,& megaidi  fpecie  di  hiera pura  dram- 
me dieci,  e!r  confettanfi  con  acqua  di  finocchio,  &fe  ne  danno  due  d ramme  con  fie- 
ro caldo  la  fera  nel  venero. 

Pilule  di  rauedfeni  di  Mtfucj . 

Le  pilule  di  rauedfeni  fanno  alle  oppilationi  del  fegato, & della  milga,  &gioua- 
no all hidropifia. Si  fannocoft.  Sitoglionodirauedfeuidram.fette:  d'amoniaco,fe- 
rapino,  elrbdeUioana  dramme  dieci  : di  lacca  dram.otto  ; diopopanago,  megereo- 
ne,elr gomma  ana  dramme  quattro: di  turbithdramme  diecicdi  fpigo, polio,  ^ aloe 
ana  dramme  cinque  : di  majtice  dramme  due  : di  mirabolani  citrini  dramme  dieci . 
*£>iffoluanfi  le  gomme  cou  buon  vino,  &faccianfipilole.  Se  ne  danno  due  dramme 
con  acqua  di  formaggio . 

Offeruatione  . 

due  deferittioni  di  pilole  di  reubarbaro,dr  di  rauedfeni, quantunque  fieno 
vn  medefmo,  non  effendo  il  rauedfeni  altra  cofa,  che  reubarbaro.  Sono  nondimeno 
differenti  le  loro  compofìtioni,  ér  apprejio  ad  alcuni  fono  coflumate feparatamente  : 
Vogliono  però  molti  faui,  & cefi  pare  che  lor  conferita  ogn'vno , che  le  prime  di  reu- 
barbaro  fieno  che  fole  fi  vfano  poffendo  quel  tutto,  ^ con  più  efficacia , che  vagliano 
quelle  di  rauedfeni  : ma  fepure  Medici  alcuni  à quelli  non  acconfentiffero,  fi  poffona 
jodisfare  col  tenerepreparataivna,  ^l'altra  . Ci  fono  altre  pilole  di  queflo  nome 
d'altri  aùttori  : ma  non  fi  vfano . 

Pilole  de  tribus  cum  reubarbaro  mapiftrali. 

Le  pilole  de  tribus  cum  reubarbaro,  fono  di  grandiffimo  giouamento  aUo  floma- 
cho,alpctto,etal  capo,  purgane  la  colera grcffa,&  la  fiemma-Ondefi  piglia  di  reu- 
barbaro bono,agarico  eletto,etaloe  fuccotrino  per  ciafiuno  parte  eguale.Si  tritanti 
Ò'fifa  maffa  con  mele  rofate  con  afperfione  d' alcune  goccie  di  vino  ottimo  odorato. 

Ollcruationcj.  . 

Qinfie  pilole  de  tribus  cum  reubarbaro  fono  magiflrali , molto  degne.  Cihan- 

' • no  alcuni. 
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«9 alcuni, che perP agarico, che  v'è  detto  li  mplicemente,  vi mettdno il trorhifeate, 
eJr  altri  tperano  cjm  fli  : ott  m - mc>‘tc,  ve'i  mettono  furo,  ^ eletto,/}  eom’è  defent- 
to.  Tochi Joiio  anio>  j,( he  nella  coi.jeitutione  v’ajft  i gotto  legocciedelvinoaromA- 
tico,ihettopfovifonod  ville. 

Piloleaireedi  Nico'ò . 

Lefiloìe  auree  furfanti  fen-zamoUfliail  cape,  t^itiifcono  il  vedere, & l'vdire, 
confi  rij't  ono  aìtevenufita  delio Uotnatho,^  dcgliihtcfUm.  fàilr  prendotifi  di 

aloe,&-  diaf^ritìto  ana  drrtn  cmcjue  : di  rafe,  /<  me  d:  apio  aita  dr.:mhiedueeme- 
7^1  ; di  finte  di.tntft , cjr  dt  finouhto  anadr.tm.yna  e mela  ; dt  T^effrano  ,maUice  , 
tir"  loluquiiitidu  ana  dram.vna.  Si  [a  niaffa  i on  drag.uttho  infkjo . 

Ode/  lumini  pi!o!e  aiir/  . 

/ e pilole  auree,  tufi  dette  dalla  lorprecio/ità,fono(ojìum.it://ìme,  ^ quelle,  che 
fiùft  laudano  tra  molte  alti  e,  che  ii  fono  di  mente  d altri  auttori.  T^uolò  tn  qui  ila 
iompofitionc  v:  ha  le  parti  interiori  dell  a coloquintida , fopraalleqii.dinon  poihi  fi 
fono  .ffatuati  in  fare  cci  to  la  migliore  parte  di  offa  coloquintida  eferc  la  polpa  ijief- 
fa  , comenon  lo hauijjl'fattochiaioij^ifuencl  fuocapitolo.  "^oiinluogo  lotovi 
o/jc'uiatnoi  fiioitiochifi . 

Pi’.olecnchicdi  UaHs. 

Le  oilo'e  cochie  purgano  valent  m'nte  gli  humori colerici , gli  flemmatici , & 
groffi.  f t marauighofamentc  mondtficano  il  i apo,&  vagliano aìla  duglia, alla  emi~ 
granea.&aqueìladclloslomtco,  ^ vai  u ano  gli  humori  deWvno , & deU’altro  , 
iiora  fannofi  tosi . TogLotifi  di poluc  di  /nere  dratn.dieci  : duoloquintida  dram  j. 
d~  vn  tcn^d'viiadr.nn.di  feammonea  dram.  i. e mc^udi  tuihith,  (^/licadoi una. 
druni.  5 . Si  fanno  pilole,dclle  qiuli  fe  ne  danno  ditti. 

Od',  r.ianon.-  nelle  ril‘'!'‘frrhie . 

Oueile  pilole  cochie,  coft  dette,  perche gìeu  ino  f ileno  Jhmmammteal capo,  fin 
dif^n  i/imc,  coftiim  ite  molto.  Ledefcriuc  R fli  nel  nono  da  .Almeii-'tirt  neltepi- 
tolo  de  cephalea,  (jT  cm’granca  nel  modo  che  l'h.-.hh  amo  no  dette.  71(1  Ile  quali  non 
hanendo  egi.  liquore, con  cui  formarle,  ì ve  nino,  che  ma' ti  (fi  i omefi  vele  in  aUutii 
luoghi ) l’hanno  [euute prepaMte  cofl  n po'ue.Uimando;  che  t.ile  ffl'e  la  intent  one 
dcll’auttore  : & c-  e -t  coniivi  ffero  àform.tre  con  quei  liquori , che  p.nctu  a cJlfe- 
dici , che  fi  conucn/fcro  j 'Dallaoflèiuatione  è forfè  n.Uo , chinonrnrti.id  vnmotTa 
i/i.ffo  hanno  la  vtedefima  formatione.  .A Icuni  l’hanno  con  hiCi  0 dicauolt,a(cioii  al- 
tri c on  fucro  d'a/Jèngo, altri  con  v no, altri  con  mete  rofato,  & altri  con  ftròpo  difli- 
cados,  ordinile.  Tra  i qu.ili  liquori  il  vino  peri  fl-rc  più  temper.itè','  è(r  vhtiiojòad 
imprimere  in  quelle  [fede  vnafhio'tà  octini  i , ef;- io  fort.:t  u.l  ,/ihapclmglìàre. 
F.t  che  fi  a però  eletto,^  di  quelle  qualità, ebedor  fi  imcnga  gp-  ri  'otta,  temi  difo- 
pra  dicemmo  nel  principio  delie  pilole , ad  via  tenace  gìo/J<."gga  ,0  mele'.  Ter  /• 
quale  ucr.imimtc, fi  comencpotiamo  noi  far  fede, ne  fino  pafeia  Icpilolc  caneffo  con- 
fettate dign  (flme  molto  di  t fiere , gir  di  opcrattonc . ,41  uni  fu  qu.flt;  ’pìlote , & il 
Ma  lli»  pruno  degli  altri , hanno  efpvsìo , che  1 1 poluc  delia  hté,a  pU  r 'a , che  v-i  in 
qu'Sle  pdule.non  deue  effer  l'ifleffa  di  Cj  Uno,  ma  fi  quella  reutita  dal  proprio  aut- 
t'ire  nel  nono  trattato  ad  .Almanfore,  al  capitolo  6 .^..dnue  egli  parla  del  dolore , c&“ 

Mpéiìime  dello  f tornato  ; la  qual  deftnuione  da  quella  di  falena  non  di  alt  10  i dif- 

!■  1 ferente  t 
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JìcrfUf*  » ffcc  i'hauere  le  rofe  in  iMOgo  del  ’gsff’rano  : perla  efu  tlcofa  ofieruando  : 

molti  (jueflataleef}>ofitione,nehannopreparateiepilolecondctta polue.  Etnoian- 

chora  credendo  d'operar  bene,  habbiamo  vfato  vn  tempo  di  prepararle,  cSr  le  vfa- 

u.imo  mtaMÌa,fc  non  che  vn  giorno  haucndoda  confettare  con  altri  medicinali  me- 

Xa  onga  di  polite  di  hiera,  & volendoui  porre  il  gaffrano,  che  vi  mancaua  (percio- 

che  coft  fenga  goffrano  le  tenevamo , àfine,  che  hauendone  à preparare  quèfle pilole 

vi  pote/fimo  metter  le  rofe  inlor  luogo , tir  in  altre  compofitioni  tl  ga^rano)  ci  ad- 

dimandò  il  molto  Magnifito,& eccellente  Fifico,e  Medico  M.  Giulio  degli^Anfel- 

mi , che  iui  i cafo  fi  trovò  con  altri  tJHedici  peritiffimi , la  cagione  > che  cofi  fengs 

gaff  rano  tenevamo  offa  polve  di  hiera,  à cui  effoneffimo  le  ragioni  dette.  Lerjuali 

ad  cffi  cofiumatiffìmi  in  qvefl  a fcientia  non  piacquero , eJT”  in  nato  le  reprobarono . 

Et  iui  tra  loro  la  cofa  confiderando , ^ diffiutandola , conchiufero,  che  nella  inuen- 
tione  di  quefìe  pilole  non  vi  accadeva  quelle  permutamento  di  rofe  in  goffrano  t 
ne  meno  permutatione  di  qualunque  altra  cofa  fi  voglia  e^e , cheaffaibene,  & 
con  buono  Rudiol’hauea  l' auttore  della  hiera  compoRa  per  eccellenga  colga ffra~ 

Ito  > col  quale  pur  fappiamo,  fallo  chi  è diligente,  quanto  con  queUo  fia  virtuofif- 

fmanella  infermità  del  capo , e*r  dello  Romaebo,  dicuinehanno  quefie  pilole  la 
yirtù  loro  principale , & la  più  egregia . La  qual  fententia  ci  è dipoi  Rata  affermata 
dal  altri  %!^edici  prudentiffim. , & certamente  che  efia  è verijfima,  fi  come  thior 
r amente  fi  può  conofeere  nel  proprio  auttore  • Il  quale  parlando  di  quefie  pilole  nel 
libro  dopo  al  decimo  trattato  delle  medicine , che  particolarmente  vogliono  à va- 
rie infermità , cofi  ne  dice . 

Confettione  di  hiera  magna, che  in  luogo  ielle  pilole  co  chieconferifctàdoglia,& 
à vertigine  di  capo  per  adunatione,  & all'infermità  del  vedere  ofeuro,  confato  da., 
humidità,  & principio  d'acqua.  La  permifiione  della  qualle  fegue  egli  nella  propria 
fo  rma,  che  è detta  delle  pilole , con  la  medefima  dofe . c.^efue  di  Pjifispiù  moder- 
no nel  quinto  capitolo,  ch’ei fk  delle  tJMedicine  particolari , che  fono  atte  à purga- 
re l'hvmore  fiimmatico , che  genera  doglia  di  capo , racconta  la  medefima  prepa- 
tatione  di  quefie  pitale  di  mente  di  e^tahomet  figliuolo  di  Zaccharia , ilqualeélo 
^efio  Hjtfis  : né  di  altro  è dfferente , fuori , eh’ e'  tutta  duplicata  nel  pefo , tir  che  in 
luogo  delle  dramme  fette , e mega  di  coloquintida , v’hanno  ( dice  egli)  alcuni  al- 
tri teRi  dramme  otto  de  i fuoi  trochifd  detti  alandahal , affignaniogli pure  anco  il 
mmedelle  pilole  cochie  con  l'effere , & divirtù , &nobiltàfimile  allahierapicra 
( intendendo  però , come  femprc  fi  deve  intendere  ferina  affolut  amente)  conia., 
dofe  pure  di  due  dramme , fino  à due  mega . Onde  chiaramente  fi  può  conofeer  la 

ragione , che  habbiamo  detta  effer  veriffima.  Ci  fono  d' altri  auttori  altre  pilole..* 
nominate  cochie:  ma  non  fi  cofiumano,  faina  che  pur  vogliono  alcuni  tS'bCedici,  che 
fi  ofieruino  quelle  attribuite  à falene, che  rifetifiouo  più  auttori, fatte  l'vna  d' aloe, 
mafiice,  coloquintida,  fcammonea,  & affen  o'I  fuo  fucco  per  ciafeu  no  parte  egua- 
le , formate  con  fiuto  di  folatro , ò d'endivia  : la  facoltà  delle  quali  é d i vacuare,* 
glihumori  del  capo,  & di  tutto  il  corpo,  & dare  vigore  alC  altre  ^Sìfedicine,  che 
/èco  fimefehiano:  e/rCaltracon  aloef/r  fammonea  ana  onge  due  : di  trochifi-i, 
di  coloquintida , & fucco  d'afiengp  ana  onga  vna , formate  con  fucco  di  cicho- 
rea.  Et  quantunque  mai  di  quefio  nome  ne  l^ una, ne  Coltra  fcriuefie  Caleno.Dcuefi  in 
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^eftedi  Rafis  effère  accurato  di  ponti  la  fcammonea  preparata,  & coft  la  coloquirt^ 
fida  fatta  introchifci,che  altrimente  operariano  con  fhflidto  del  ventre,  ^ con  do- 
lore dello  iìomacho . 

Piloledi  hicra  femplice. 

' ■ Le  pilole  di  hiera  femplice  rifcaldano,affottigliano,  abilergono,  efficcano,  aprono 
toppilationi,  digerifcona , & effurgano  comtnodamentegli  humori  colerici , flem- 
tnatici,groffi,lenti,&  vifcofi.  i)ifftpane  leveì^ofìtd,cSr  feparanole  materie  ne  po- 
ri,&  ■:ellevenefirette  infuppate,  come  inffugna.  Sono  molto  efficaci  àgi  affetti  del 
capo, dello  fiomacho, del  fegato, delle  reni.della  madrice,  delie  gionture,  dr  dell’ al- 
tre parti  frigide,  tir  fono  conueneuoli  àchi  per  Sludio  di  letttre,òfimil’ altra  caufa  fi 
fta  lo  iìomaco  indebolito.  Onde  à comporle  piglufi  di polue  di  hiera  femplice  deifa- 
da  ^aUno,quauto  che  fi  vuole, «ir  con  mele  rofato  fi  forma  vn  globo,  cJr  fcrbafì, 

Oirertiationc_?. 

Quelìe  pilole  di  hiera  femplice  fono  co(lumatifJime,(!r  molto  degne.yogliono  al- 
cuni f^edici , che  fi  colìumino  in  cambio  delielefàngine , & che  efie  operino  più 
efficacemente  di  quelle. 

Pilole  di  hiera  con  agarico . 

Le  pilole  di  hiera  con  agaricovacuano  la  colera, tSrla  flemma,^  conferifconoid 
capo,  allo  flomaeo,  & al  petto.  Onde  chicomporre  le  vuole  prenda  polue  di  hieroj 
con  agarico,C"  con  mele  rofato  formi  vna  mafia,  f^vfile. 

Oirtruaiionedi  hietaconaganco. 

Qurfle  pilole  di  hiera  con  agarico  fono  veramente  dignifiìme,  gir  cofiumate  mol- 
to da  aafcuno,quantunqut  tutti  non  le  preparino  rettamente  per  non  ofierture  vna 
compofitione  medifima.  Et  ninno  anchota , fuori  chc'l  'Brafauola  ( per  quanto  hah- 
biamo  noiveduto,  & praticato)  ha  parlato  di  quella  compofitione,  ne  interpret.ita 
Veriteuole.  .Alluni  prima  di  lui  fono  fiati , che  tonfiderando  qualpoufi'e  ifitrc  que- 
ila hicra  con  agarico  ritrour.ta  da  molti  sì  virtuofa  intanteordinationi,  molte fen’- 
hanno  imaginate,  & di  quelle  m.fiìmamente,  che  ritrouauano  rfiire  lon  agarico  in 
antidotari,cjr  pratiche  de  Medici  antichi  : fi  come  di  tali  molte,  ù'  molte  fe  ne  ven- 
dono. .Altripoi,come il  Thertonefe,^  il  Suardo, non  alcuna  di  qui fle hanno difiefe 
ne  fuoi  volumi  ima  vna  v' hanno  e/poHamagiLlrale  connominatione  di  pilole  di 
hiera  compefita, onero  con  agaricefàtta  ton  ffecie  di  hiera  femplice,  e*r  agarico  pre- 
parato per  ciafcuno  dramme  quattro , di  aloe  onga  -pna , conformat.one  di  mele  ro- 
fato. Et  qiiefiaé  che  più  generalmente  èojferuata , attenga  che  non  fa  legitmi , eJr 
VI  predomina  troppo  l’aloè.  .Altri  dopo  coiìoro  penfando  pure  culle  qiefla  hiera 
potcjfs  effer  con  agarico,queìlafiimar»no,  che  fuffe, c’ha  Mefite  nel  fine  del  tyatt.:to, 
onero  capitolo  decapopurgijs  conferenti  à doglia  di  capo  frigida  ,dalquale  è così 
recitata-, . 

Hiera  nofira.  F ale  alla  doglia  della  flemma  frigida, mondifica  loflomacho,  gfi  il 
cemello.  ioi.fortailfcgato,etutttimembrinutritiui:ondetoglionfidicarpohslfa- 
mo.xilob3llamo,ccfiia,cmnamcmotletto,fiiigo,afaro,mafiicc,  cubebi, rnaets, noci 

mofi  ate,frìuin  'nthotù-  agarico  anadram.%.  di^offrano  dram.g.  d'aloc  fiiccotrmo 
lib.vna  ; di  mele  quanto  balìa  : cofioro  certamente  non  s’oppofero  male,ionoficndo 
ffia  cun.oofitione  virtù  fifiima  in  quel  tutto , c’ha  di  lei  detto  il  fuo  auttore  ,&the 
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più  ( comefcernere  fi  può pttragommioLx  aUavera:) 
^^ondiineno  quantunque  fieno  ne  le  ficoltd  pan  : non  fkperi,  cbenon  fiala  ifieffa 
yerai  & perche  habbiaogn>na  il  fio  luogo,  efporremo  quella  de fcritta,  firvenjff 
ma  del  B rafauola  nell’efmine  delle Jue pilole , cofi  dicendo.  Tigtianfi  di  cinnamo- 
mo dram.fei.  TelqualenonihauendodicaneUcdram.  i j.  diafaro , maftice,fi>iga 
nardo, xilobalf amo, ^ agarico  ana  dram.fei  : di  gajfrano  dram.^ . di  aloe  dramme 
cento, onero  noiianta,  & quel  che  fegne.  Fero  è,  che  in  que/ia  molti  Medici , augi  la 
più  parte,  rolendoui  l'agaruo  con  più  dominio  lo  vi  crefcono.  Onde  poi  non  c da  ma- 
rauigliarfii,  fe  da  tutti  ad  vn  modo  non  è compoHa , (ir  preparata.  “Uoiancbora  non 
•molenda  preterire  il  comune  vfo,  nè  torfi  della  dirada,  oue gli  altri  catninano,  hab- 
hiamoconmoltiif\€tdici  eccellentifimi voluto confiderare  quella  compofitione , 
laquale  da  tutti  c è fiata  accertata  degna , fi  come  l'ha  detta  il  "B  rafauola  : benché  à 
facoltà  più  valida  ci  habbiano  detto  poter  fi  preparare  con  onga  vna  dipolue  di  hie- 
ra  femplice, d'agarico  finitimo  fiegolato  giù  da  vno  fiaccio  dram.z.  quella  del  Bra- 
faUolanonn'ha  più  che  vna,con  tre  grani  : onero  pomi  di  ejfo  agarico  trochfcato 
dram.g  .chegiàperqurfia  dramma  non  farà  dipiùforga.ma  eguale.Etcen  mele  ro- 
fatofomarne  vngloho.  Et  cofin’baHrebbequcfia  confettione  congiunto  con  l'aga- 
rico quel  tutto  i vtile,  che  per  lui  le  fi  attnbuifce.  i quali  noi  vbidientiffimi  con 

quella  fede, che  à tanti  huominifi  deue,lapreparaffimo,  et  poifempretalelhabbia- 
vno  fatta  con  honorati  fucceffi.  Et  componendola,  nanfa  molto , allaprefeutia  dell’- 
^tbragino  di  Macerata  Aiedico  digtuffimo  fu  da  lui  confiderata  interamente  & 
laudata  molto.  Et  cofi  hanno  dopo  fatto  molti  altri, à quali  l’habbiamo  moilrata.Et 
auenga  che  le  pilule  di  hiera  fempltce  fieno  in  quel  tutto  efficacijjìme,  in  che  fono  que 
fte  :non  faperò  ,cheeuidentementenon  fi  forga  in  quelle  aiutoprellantiffmo , <jr 
certo  per  l’agarico  equiualente,  & conforme  alla  ifieffa  hiera  in  facoltà,  & con  efia 
àfin  pofio  folamente  d’accrefcere  il  vigore,  t^jpecialmentc  doue  fi  conofcepiù  il  bi- 
fogno  di  mondificarconpreflegja  i fent  meati,  & di  vacuare  la  flemma,  & aiuta- 
tegli afmati . 

Pilule  mi-licine  del  Conciliatore. 

Le  pilule  maRicine  del  Conciliatore,preferuano,  & mondificano  lo  Romacho  da 
ogni  infermità,  & lefione  intrinftca,  non  permettendo,  che  vifi generi,  e putrefac- 
cia humori,  & operano  fi  che  i putrefatti,  ^ corrotti  in  efìo  ftotnacho,  fi  nettino,  eSr 
s'emendino,  mondiftcando  le  rughe,  &parieti  fue  immonde.  Et  in  quegiorni , che 
fi  continuaranno  : non  fentiraffi  moleRia,nè  iufefiatione  di  doglia  difiomacbo,ne  di 
capo,  jqé  cofa  altra  è più  certa,  ne  falubre  ne  ctft  detti.  E medicina  ottima  à gli  at- 
triRati  per  melanconia,& molto  foueneuoteà  luoghi  fecreti  delle  donne  vitiate,  <jr 
à tutte  le  infermità  interne.  Horaà  fkrnele  fìtoglionodintafiicechiarodram.q.  di 
aloe  eletto  dram.dieci  : di  agarico  fino  dram.  tre , & confettafi  con  fiicco  di  altilia  » 
daficnc  da  quindeci  à venticinque . 

Offeruatione  nelle  pilule  maflicine.  ' - ' ’ 

QueRe pilule  maRicine  del  (onciliatore , che  cofi  è detto  il  Clariffmo  ^Pietro  £- 
c4bano,comeft  veieneìl'aiditione  da  lui  feguita  fbpra  à xJHcfue  nel  capitolo  ch'ei 
fa  dell' indigefiione  dello fiomacbthfono  famtgliari,e^yfitate  molto  da  ciafcmo,^ 
le  più  laudate  anchora  di  quante  altre  ci  fieno  di  qucRo  nome.  Il  Tedimontiopur 
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fìpra  i t^efne  net  fine  della  cura  deU' appetito  corrotto  nel  cap.  1 9 . racconta  tfue^ 
fiepiluteal'^ndole  à virtù  fublime nella  dt  fi rittione  ^fkcoltà . in  cui  fu  dittai 
daU’tyfpponenfe,  tir  come  da  tu;  tratte  te  habbumo  noi  defiritte.  llfucco  de  l'alti~ 
lia,colquaUvuole  l'aUtore,cheft  formino:  no, ti  anchoraibiaro  che  cofaet^U fi  fta^ 
Sono  bene  alcuni , che  allegando  il  parere  dt  Simonc  (jenonefe,  (&  qui  fio  pare , che 
intenda  anchoV  auttore  proprio)  j:  fermano  che  ciò  fu  la  fapa;<^  altri  contradicen- 
do  acertanoiffer  il  fu,  lodeU'arthemifia.  Ilcbe  ttoine  l'vno, ne  l'altro  ffcrmiamo, 
ne  reprobiamo  : m ifeguendo  l'openione,  ^ l' vfo  de  iwftri  vecchi , & de  tredici 
ecceàeHti,ofii;ruiamo  dt  confettarle  con firopo  dìHirados  : ìlqurle  moltolorfi  con- 
uieneperla  buona  fàcoltà,che  tiene  di giouareaU'hifermitd  capitati,  ffi'melancho- 
ntche  : & in  prrferuare , & difendereogni  membrodtlla  putrefattone  : diche  ri- 
hanno qu.fle  pilule  la  v rtù  principale.  Si  potrebbe  atubora , quando  fi  v»leffe,fo- 
dtsfare  iintentione , eh’  tfie  tengono  di  giou  area  luoghi  ficreti  delle  donne  vitiati 
conformarle  in  fucto  d’arthemifia  ,òcoljko  firopo , feriano  nel  cafo  detto  eccel- 
lent  (fimo.  Ci  fouiene  fc  riuendo  bora  quelle  pilule  ( & non  fia  forfè  finga  vtile  il  dir- 
lo)  in  quanta  fiima  l’hebbe  7apa  Taolo  T ergo,  felice  memoria, lrquàii,mentrt  che 
vifji  tanto  le  furono  care , & fiimigliari , che  più , e pm  volte  itjfaltò  laudandole 
molto  per  medicina  rara,& faniffima-  Onde  poi  apùrejji  à molti  Signori  ne  venneta 
incredito,^  vfograndijfimo.  La  compofitione  peto  hauea giunta  due  dramme  d'ot- 
timo reubarbaro,  & tanto  altro  di  pilule  defùngine  in  luogo  dcU'aioe,  con  l’aggre- 
gatienepure  del  firopo  di  Sitcados,& erano  parimente,  come  quelle  dell’ .A  p^ne»- 
fi  virtuofe,& eccellenti,  eJr  con  più  efficace  giouameato  ne  gli  fplenitici,  e fegatpp» 
fOn  non  fo  che  di  più  nel  purgare  la  cholera,  & la  fiem  ma. 

Pilule  ftoirjt>che  di  McAìo  . 

Le  pilule  fiomati che  purgano  loflomaco,il  capo, d fegato, gli  fentimenti,  legien- 
ture, la  flemma,  cìf  la  cholera  citrina.  .A  comporle  fi  pigliano  diturbith  dram.die- 
ci  : di  maiUce  dram..q.  dt  rofi  dram.trc  : d'aloe  pefo  vguale  di  tutte  le  cofi,  & coif^ 
fett.ifi  con  fucco  di  afjengp . 

Oireruitfonf  nelle  pilule  ftomatiche . 

Q^efle  pilule  flomatiche  di  c^tefue  fono  quelle,  che  più  fi  laudano  di  tante  altre 
ftomatiche, che  ci  fono,  jl  certi  piacerla  più  chequaUefi  ofieruafiero,  c’hapure  Me- 
fite ,manon  di  fua  inuentione , dietro  alle  pilule  defùngine , nel  proprio  antidotario 
fùtte  con  dramme  fette  di  fede  di  hiera,  di  mirabolani  cheboli,indi,  citrini  aita 

dramm  : tre  : diagirico  dramme  due,  di  turbith  dramme  dieci, di  epithimo  crete»- 
fe,&anifi  ana  dramme  due.eìr  mega,di  fate  indo  dramme  due, di  afieugp,tir  fiam 
monea  ana  dramme  tre,  t!r  mega,  confettate  con  peneti  dramme  tre,  & di  fucco  di 
fianotaà  baftanga.  Tqoinonv’cjferuiamo ne l'vna,ne  Coltra,  che fupph fiotto i no- 
firi  tJ^edici  ò con  quelle  di  hiera  femplice,i  con  le  mjfttcine . 

Pillile affaiercfh  di  Gentile,;. 

Le  pilule  afiiiereth  fono  conuenieuti  allo  ilomacho,al  capo.dr  al  fegato.  Turgto^ 
HO  la  cholera  grofia,^  la  ma  teda  flemmatica.  Mora  prende  fi  di  potue  di  hiera  fent- 
plice  oncia  vna,  dimaftice,  & mirabolani  tarini ana  dramme  quattro,  di  aloe  om- 
cie  due,difirop9  iifiicaiot^quoMo  bt^a, 
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OffcruMione  adir  pilulc  aflticreth. 

^onotpttTìtpìIuleftm^Mla  dofedtalcun  femplice  riferite  dà  ^MÌten.  nel  primo 
y»  del  terzo  fuo  lih.al  i^.tap.del  canone  della  vniucrfale  curauone, nel  principio 
cofe,  iht  dekolwcnte  pHìgano  tl  cape,  con  la  ncm -^01100*01100  diaftaie^ 
itti),  Ucjuale  quantunque  fio  barbara,  la  filmiamo  noi  però  nome  di  confettionc^  » 
icomfojitiune , eh' è il  mede  fimo.  Gentile  da  Fuligno  dilirentiffimo  interprete^ 
d't^fuicenna  nel  luogo  detto , dichiarando  con  forno  difcorfotl  dire  tutto  d'e^ui- 
cenna  e fere  in  detta  compofitione  lo  aloe , la  hiera , tir  la  giunta  del  maflice  à con- 
fortare più  lo  fìomaco , ^ t mirabolani , cbeprohibifcono  i vapori  caldi,  tSr  acu- 
ti, che  non  afeendano  dallo  fìomaco  al  capo , dosò  rettamente  ciafeun  femptù- 

ce  nella  propoi  none  > che  di  quel  luogo  tratta,  Ihabbiamo  de  ferina  ; & che'l 
iJHontagnana  anchora  offeruando  Gentile  defiripe:&  che  poi fimilmente  han- 
no (gemati  i Luminari,il  Suardo,il  Trepoftto,  il  Siluio,  tr  tanti  altri,  & tuttauia-i 
da  chi  ferine,  & dtfpenfaècfferuata.  Quelle,  che  pure  di  queflo  nome  ferine  il  Men- 
tagnana  nel  fuo  antidotario  con  tre  additioni,cjr  non  fi  c^ruano.QiKfle  in  quel  tut- 
to fonovalorofe,chc  promettono  nel  lorofonte. 

Tilde  di  fumiierrc  d ■ Auicenni . 


Le  pilole  di  fumiterre  coferif  ono  aUafcabia,et  rogna, et  purgano  la  materia  adu- 
0a..A  farle  toglionfi  di  mirabolani  citrini, cheboli,f^  indi  ama  dram.  5 .d'atoe  fuco- 
trino  dram.  fette  : difcammoneadram.cinque  : confettanfi fen^a  alcuna  cefi'atione 
con  acqua  di  fumiterre, tanto  che  fi  fciugano,&  fciute  che fieno, s'infuppano  vn  al- 
tra volt  a, & fi  fanno  fece  are.  Et  fatto  cofi  tre  fiate,  che  ogn’vna  fia  con  vna  forbi- 
tiono,  dimettendole  tanto  che  fi  ilpefifcano,et  tali  diuenuto,fe  ne  fanno  pefeia  pilole. 

Ofleniatione  nelle  pilole  di  fumiterre . 

Quffie  pilole  di fumiterre  fono  di  oiuic.&da  lui  recitate,fi  come  rhahbiamo  noi 
mofirato  nel  fettimo  capitolo.che  ei  fa  della  cura  della  fcabia  con  fpurimento.ouera 
prurito  accefo , nel  quarto  libro , al  fettimo  Fen  nel  terzo  trattato . Sono  cofìumor 
teapprtffod'ogn' uno;  quantunque  tutti  non  la  preparino  ad  vno  modo  fi  efio . .Al- 
cuni,anzi  ipiù,  credendofì,  che  tyfuicenna  per  l'acqua  di  fumiterre  habbiain- 
ttfo  la  lembicata , con  quella  le  confettano  : ma  perche  pofeia  ne  vengono  duriffi- 
mes' hanno  penfato  alcuni  altri,  ebenon  l'acqua  lembicata,  mail  fucco  fia,  col 
quale s'haboino  à confettare . Età  quefio  modo  pure  ( auenga  che  fia  di  quello  del- 
t acqua  migliore)  fi  fanno  in  breuedurifiìme.  Ilche  ntiefiaminando , cr  confide- 
rando  la  cagione  della  confettatione  loro , più  vtile , comprendefiimo , che  cofi  con- 
fettate poco  Vi  rimancua  di  fpirito  del  fucco . 2^  con  qutìlajpcfiezzn  refiauano, 
con  quale  è l'intentione  dell'auttore  , che  reftano  .Onde  noi  per  fodisfarlo  in  tutto  , 
fiamo  ricorfi  da  Medici  peritiffimi , co  quali  configliatici , proH.rffimo  afiai  migliore 
modo  effere  aggregarle  pure  col  fucco  di  fumiterrcfche  cofi  il fucco  d'ogni  herba  ha- 
no  intefi , & deferitti  gli  antichi  per  l'acqua  loro , fi  come  già  da  moUifauij  è fatto 
chiaro)  per  yia  d'imbibatione, con  l'afpergerui  nella  fine  deUa  fiiifìationebaflcHole 
quantità  difitopo  maggiore  di  fumiterre.  ^Iqual  modo  nevengonoi  mirabolani , 
l'aloe,&  la  fcàmonea  ad  effere  retificati,  & fatti  yirtmfi.  Et  per  che  efio  modo  fia  i 
tutti noto,quì  diflintaméte  lo  dirémo,perporgere  alla  confeetione  non  poco  d'utilità. 

'Poluertamo  ogni  cofa  fottilméte,pofcia  à Sole  feruente  le  poniamo  in  uafo  uitria- 
to,  cìr  vi  fondiamo  fepra  di  fucco  di fumiterre  depurato  quantità,  che  bafli  ad  infup- 

a-jjf  parie. 
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parie,  & matte^ìamole  con  vna  Hecca  di  legno.  Et  imemue fecche,  ‘ni  reffondigS 
mofopranttouofttcco,  &coft  facciamo  da  tre  à quattro  volte.  "Voinedafine,  cb'iru 
tutto  non  fieno  ne  liimide.ne  fecthe,vi  mefchiam»  quella  quantitd,c’habbiamo  det- 
ta,che  ci  pare,che  fia  ballante  à tenerle  morbide,  cJr  in  quella  fpefìex^,  che  nella 
defcrittione propria  ha  detto  t^uicenna  fuo  .A attore, O'ferbiamole  dignijjime. 

Pilole  d’agarico  d i Mefuo . 

Lepiloled’agaricopurganoilpetto,  la  flemma  groffa,e^vifcofa,  & conferi- 

fcono  alCafma,^  aliatole  antica . Teròpiglunfi  di  agarico  dramme  tre  : diradici 
di  gtiglio  celelie , & paffio  ana  dramme  vna  : di  turbith  dramme  cinque  : di  hiera 
pierà  dramme  quattro:  di  coloquintida,  eJr  farcocolla  ana  dramme  due:  di  mirrbiu 
'dramma  vna, fi  confetta  con  fapa,& fe  ne  danno  due  dramme. 

OfT.Tuatione  nelle  pilole  d’agjrico. 

Snelle  pilole  d’agarico  fono,  che  fi  coli  umano, e che  fi  laudano  pìà  anebora  det- 
Palt.xre,  checifonodi  quellonome.  'Hefh  mentione  iSPCefue, oltre  nell' antidotario 
nell'indifpofttionedclpeUo,^  del  potmone.T(fl  cap.  deU'afma,^  chiamale  di  fua 
intentione.  2ie^d' altro  fono  àquefle  differenti,  fuori,  che  fonanti  pefo  duplicate.  Le 
racconta  Auicenna  mtdefimamente,benchefenga  mirrha,nel  tergo  Itb.  al  decimo 
Fen  del  primo  trattato, al  quarantcftmo  cap.  Alcuni  Medici,(irforfefiudiofa1nen- 
te  hanno  aggiunte  àquile  pilole  in  fiemt  con  l’agarico  di  mallice  drammetre  ; il 

?’uale  non  hauendo  fue  non  ve  lo  approuando  molti  dotti , l’habbiamo  noi 

afeiato . Ci  marauiglùma  molto,  che’l  dotto  'Brafauola  non  habbia  fatto  chiaro , ò 
fe  vi  fia  d'vtilc,Q  nò, nel  difcorfo,  ch’egli  ci  ha  fcrittn . 

Pilole  d'hf rmodattoli  mageiori  di  Mefuc . 

Le  pilole  d’bermodattolt  maggiori  fono  di  cert  fjìma  prona  nel  dolore  deUe  poda- 
gre,giunture  venute  per  cagione  fredda  ; ma  à pararle  fi  prendono  d'hermodat- 
tolhmirabolani  citrini, turhith,coloquintida,  bdeÙio,&ferapino  ana  dramme  fei  e 
di  caHore,farc»colU,eufirbio,opoponaco,harmcl,ù‘  feme  d’apio  ana  dramme  tre: 
di  gaffrano  dramma  vna  e mega . (onfettafi  con  fuc co  di cauoli . 

Pilole  d'hermodattoli  minori  di  Mefue . 

Le  pilole  <f  hermodattoli  m nori  vagliano  à medefìmi difetti , che  le  maggiori: 
ma  però  prodotti  da  cagione  calda.  A fùrie  fi  tagliano  de  hermodattoli  d ramme  cin- 
que : di  fcanmonea  dramme  due  e maga:  di  mirabolani  citrini  dramme  tre:  di  rofe 
dramme  due  : i aloe  dramme  dieci.  Si  confettano  con  ctUarticorofato.  Se  ne  dan- 
no due  dramme . 

Pilole  d'hermodattoli  d’inuentionc  di  Mefue . 

Le  pilole  d’bermadattoli  di  fua  inuentione  purgano  egualmente  le  materie  fotti- 
li,  &legrofe,&tantoletiranofiuridaUe  parti  vicine,quanto  dalle  lontane.  On- 
de preparandole,  fi  pigliano  hermodattoli,^'  aloe  ana  dramme  cinque:  di  mirabo- 
lani citrini , tir  turbith  ana  dramme  quattro  : digengiouo  dramme  due . Si  confet- 
tano con  clettuarit  rofato . 

OUeruatione  nelle  pilole  d'hermodattoli . 

Qurfle  tre  deferittioni  di  pilole  d’hermodattoli  fono  in  vfo;manon  peròofferuate 
da  triti  generalmentc.Diquelli  fono, che  vfano  folamente  quelle  di  Mefue:&  altri 
poi  3 <Sr  quafi  la  più  parte  le  due  prime:  le  maggiori,  & le  minori,  le  quali  noi  fem- 

^ prt 


Digitized  by  Google 


. 'Vl'É  l l T.-  j l 0 L r.  l8i 

♦rc  lLli<'^>^^^^>>'hhinm91>fjhH.xte>Ù^tuttaHiaof]cruiamo.  Sf)ìiopr,l il atì,i^j'ouo. *’•  ^ 
tioii  Medici, cbemnfoc» le biafmAnotuttepergli hermodattolijchediconoejjen  il 
colchito  eplnmero  vrlext/o  di  Diofcoride.Mtri  poi  fono  fiat  i,& fcno,che  vedido- 
le  riufcireconfelicioperationi  le  landano  molto,C  le  ceflumano.  ‘De  gli  altri  fono , 
che  in  vece  dt  quefiepilole,ò  fieno  le  maggiorità  le  minori  vfano  l’artetiche.ò  quelle 
dinitrodelTrédltano,òle*ytrabiche,OHero  le  fetide,òquellediSerapino.^l(uni  fo- 
no, & non  fi  appongono  queiìi  male,  che  pur  vogliono,  che  quelle  di  hermodattoli  fi 
ofìcruino;ma  fi  rimouanogli  hermodattoli,  mettendo  nel  luogo  loro  i trochifei  di  co- 
lequintida  : noeidimeno  con  tutte  queRe  ragioni  pur  fi  prona , che  compoRe  con  gli 
hermodattoli  vfualifono  digniffime. 

Pilolc  fetide  maggtori  di  Mefue . ^ 

Le  pilole  fetide  maggiori  vacuano  gli  humori  grcjfi  flemmatici, & i colerici.Con- 
fcrifconoal dolore  delle gionture,  delle podagre,dellcgtnocehia,del dorfo,delloflo- 
mai  0,  de  I fianchi.  Variano  in  fomma  ad  ogni  dolore  nato  da  humore  crudo,  e£r  al- 
l'alphi,  alla  elefkntia,all' albara,  & alla  lepra  acuta.  Si  ordinano  in  tale  maniera . 

‘Prendonfi  di fer apino,  armoniaco,  opoponago,  bdellio,  coloquintida,  harmel,  alce, 

^ epithimo  anadram.cinqHe:d'lyermodattili,&‘  efulaana  dramme  due  : di  feem- 
THonea  dramme  tre:  di  cinnamomo,  Jj»go,':taffrano,&caRoreana dramma  vna: 
di  turbith  dramme  quattro  : -di  gengiouo  dramma  vna  c mex^i  : di  euforbia  fcropo- 
U due.  Si  dtffoluono  le  gomme  con  acqua  di  porri,  c^fi  fa  mafia,  ^fe  ne  danno 
due  dramme^ . 

Offcruarìonc  nelle  pflolc  fetide  maggiori. 

QueRe  pilole  fetide  maggiori  fono,  che  fi  laudano  più  di  tutte  le  altre, che  ci  fieno 
di  queflo  nome, gir  che  fi  (fferuino  anchora  da  tutti  gener.ilmcntc. Sopra  alla  compo- 
fitionealtronon  ri  è che  dire,faluo  che  l'hat  tncl è fprcic  di  ruta  fcluatica,^  non  è la 
cicuta,  fi  come  fi  hanno  creduto , clr  t redono  certi , per  la  cmalcft  mette , non  lo  ha- 
uendo,  i femi  della  domrjìica , l’acqua  de  pori  i , con  taquale  vanno  difioltc  le  gom- 
me, & confcttatatu'.talacompofiticne , quantunque  fecondo  laintentionede  gli 
antichi , doucjjc  efiere  il  loro  fucco , ò la  dccottione , nop  fa  però  qui  c.ifo  ini  portan- 
te, fe  ella  fia  la  ftiUata  ; perciochc  nonfcvjpre  fi  hanno  Jc  porri  da  Ulfarc,  ò da  trar- 
ne il  fucco.  .A  Icuiii  iJìftdici  pare  che  i.on  fi  habbiano  curato fc  in  difetto  dell' acqua 
deporri, fi fiaoperata  la  ItJfjtura dell' aglio  domeflu  o . 

Pilolcartct  clii  di  NiCulò. 

Le  pilole  artetiche  vagliono  alla  doglia  arUtica , fl  inmatica , gr  alh  podagra , 
d;- altri  dolori  fnntli . Laondctogliotifid'hcrmod.ttoì' , tuibith , (ir  agarico  ana 
dramme  quattro  : di  cafjia  lìgnea,  fi  iro,garofhni,xilah.  lf:KO,cs)pchal]tmo,  ma- 
cisigalanga, gengiouo ,m.‘SÌii'c,afaro,f  fiifi-agia.tfcme .i  i'i;fi,difiiiocch:o,  difi’ara- 
gi,  di  ruf  o,grantdel  Sole,rofe,ej-fal %c,nit:a  .ma  Jr.ir.i.'tni  megaid’aloc p<fo  vgua- 
le  à tutte  le  cofe,efi'conf.i,tafi  con  fueio  di  finocchio, oueio  diu.t,^  firu,:ft. . 

OflVruitionc nelle p Iole  arrt-fichc  di  NVoiò  . 

Qn'Re  pii  ile  artetiche  fono  di  T'iii.o/ò  di  Salerno,  l a dcfcrittionc  non  poco  ci  ha 
dato  che fiireperriti'ua-,  ì.i  Vera.  In  molti  tcRi , in  q'ri m.  (finiamentefl, impaci 

in  Lione  inott.iUO  f'  l.o  finodei  155  i.  cfcouctffia.a,  gj-  piena  di  molti  errori. 

Prima  per  l'afaro  vièi’afj'a  fctid.i,  congiunta  anchor.i  d'onc  edite  .li  fc.ini'Honea . 

tJìt  1 La  quale. 
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La quAlciauengà cheve  fbabbiaf^fia  curi«f$ auttore,n9n vis’appreua.lfnanifc^ 
51  emente  errata attchoraneUa  iofationedipm  ftmflici  affidati  infierue  ,chrdo^ 
uendo  effere,come  l'ha  delta  il  prof  rio  autieretdi  drammame^afer  cadauno,  vi  è 
di  dramme  due . In  altri  tefti  più  nem  non  habbiamo  munto  ne  Pafaro,  nr  l'affa  fe- 
tida. La  onde  y olendo  noi  la  cbiartxp(a  di  tanta  dmerfitd,  l'habbiamo  oltre  il  con  fi- 
glio di  tanti  Medicijco  i éfualt  ihal  biemo  configliata,uoluto  anco  uederlapiù  chia- 
ra. Et  cefi,  i omo  l'habbiamo  defcritta  , tale  l'habbiamo  trouata  in  tciìi  antichifft- 
mi,&à  mano  firitti , à quali  pienamente  babbiamo  creduto  .Trai  due  fitcchi , co 
quali  virtuofimente  fi  può  firmare  la  compofitione  > più  affai  fi  lauda  quello  d'iua , 
che  l’altro  di  finocchio  ridotto  à IftffeT^i  ; però  con  poco  di  mele . Commendano  al- 
cuni il  formarle  con  firopo  di  lìicados,  owro  d’iua,  che  l'vno,  & l’altro  neU'inten- 
tione  di  quell  epilole  s’approuano  digntffimi . 

PiloIcarabich«di  Nicolò. 

Le  filole  arabiche  purgano  v.ilcntmente  tutti  glihumori,  & tanto  i freddi , 
quanto  i caldi,& i ofi  igrcffi,conei  fittili. Ltuano  la  trfiitia,th  generano  allegreg^ 
^ga.Bjcuperano  il  vedere, l’vdire,^  la  memoria, confcrifiono  aHevertigini,al do- 
lore di  tifla,à  i dent  i, alle  gengiue, alla  fufftifionedell’oìecchie,allofiomacho,(Sr  al- 
la mtlga . Et  quello  fanno  in  ogni  tempo , gp-  in  ogni  etadc,fiinnofi  top.  Tiglianfi 
di  aloe  onde  quattroidi  brionù,mirabolani  citrini, bellerici,ittdi,cheboli,emblici, 
maflice,diagridio,afaro, cìr  rofe ana  on-ga  vnaidi  'goffrano  dramma  vna: di (afiore 
dramme  tre.  Confettanfi  con  jucco  di  finocchio, ouero  di  afiengp . 

Oflcruatione  nc  IIl  piioii  aiab  che . 

*T>igniffime  veramente  fino  qiirfte  pilole  arabiche  per  le  vh  tù,  ^fhcoltà,di  che 
tfic  fino  piene , gjf  dotate . T(fn  le  firiuonoperò  rettamente  ne  il  T bertone  fi , ne  il 
iuardo.  Sarà  cofa  ottima,  fi  ntlcci  fittarle,  ilfiiccodifinocchicfiinfptffiràconvit 
foco  di  mele  fipra  il  fuoco  in  quella  maniera , i he  difipra  habbiamo  detto , gjf  cefi 
anchora  volendo  col  ficco  di  afiengp . 

l'ilolc  inde  di  Mf  fuc_j  < 

Le  pilole  Inde  gieuano  molto  alla  melanconia,  & àgli  effetti  futi,  fino  ottime  al 
tancro,aUa  lepra,aUa  morphea  negra  d.jfii  ile  al  curarfi,al  timore,  alla  quartana, 
al  dolore  della  milga , «Sr  all’ittericia  jflcnetica.  ,J^a  àprapararle  fi  prendono  di 
tHÌraholaniindi,heUeLoro  negro, & polipodio  ana  dramme  cinque:  di  epithimo,(lr 
fìicados  ana  dramme  fei  : di  agarico, lapis  la'guli  lauato,  coloquintida,  <ìr  faUanu. 
dramme  treid  fingo, gir  fuccod’cupator.o ana  dramme dueidigaroffani  dtam.vnat 
di  hiera  fiera  dram.dodui,  fi  fu  d’ogni  cofa  mafia  t d ficco  di  apio,ér  daffeneda  due 
dram.  fino  i due  aurei, fino  fane,g^  prouatc,  ^ fi  danne  con  acqua  di  fot  maggio. 

OlItTuacione  nelle  pilole  Inde  i 

Qmfie  filole  Inde , coft  dette  dal  coJiumarft  in  India , come  le  .Arabiche  néìT- 
’,A rabia.fino  in  vfi  nel  modo, che  dcfcritte  le  habbiamo,  tratte  da  Aiefii  diinucri'^ 
tiene  di  Mali  nel  fio  antidatano,  gjr  commemorate  anchora  nel  capitolo,ihe  egli  fh 
dello  helleboro , da  quelle  poco  differenti . 

Pilole  muTcatc  ma;:iftraH . 

Le  pilole  mufeate  uagliono  à difetti  matricaìi.Hora  fi  toglie  d’afia  fetida,caflore, 
t^opogonago  ana  dram.  i.  emegf:  di  cumino,  cinnamomo  ffeme  di  peonia, di  agno 

caiio. 
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(ifio,  ruhìa  dì  tintori , &j'autn^  Ma  dramme  tre . Si  fh  majìa  con  triphcra  magna 
fcnx^opiOjCrvfifi. 

0(T.ruationc_j, 

QueHepilole  fono  molto  fetenti , quantunque  habhino  nome  di  mufiate»  fino  fin 
lamenteinvjofuLMuntvuano. 

rjloledi  ferapinodiMcfuc_». 

Lepihledi  firapino  fanno  al  dolore  delle  giunture,  della  fciatica,  della  poda^ 

gra  : conferijcono  al  dolore  della  madnce , ^ promnuono  i meniìrui . ,A  farle  fi 
pigliano  di  ferapino , armoniaco , & bdelUoana  dramme  due  : di  feme  di  apio , di 
ammio-,  di  ani  fi , eJr  haimel  anadramma  vna  : di  acori , feitcragi  Indiano , cala- 
mento  fumale,  centaurea,  polio,  colio,  ejr  Jal gemma  ana  dramma  mei^t 
dialoedramme  fei  : di  coloqiuntida  dramme  cinque:  fi  fà  ditutte  le  cojemaya^, 

^ vfifi . 

Offcruatiune nelle  pilolcdi  ferapino. 

Quefle  pilolc  di  ferapino  fono  le  feconde  recitate  da  Mefite , <jr  quelle , che  più  fi 
tfieiuann.che  quante  a fieno  diqutflo  nome  di  altri  cuttorr.La  comp'ifitione  è finga 
illtquore,  ■ olquale  fi  hanno  da  formare,  (fi  farne  pilole.  Ondenon  tutti  te  confetta- 
no d vn  modo  iftefìo.  M Icuni , augi  la  più  parte , le  foimaitoton  mele  rofato.  ,A  Itri 
confiuecodicauolt  confidtrando  le  fue facolta  , (fi  qual  fficnediliquore  faria 
migliore  al  confett al le,Sìim.:ffimQ  (;l  chepofi  ianonèfpiaciutoàeSHeduo  alcuno)  . 
che  col  difpituaele  gomme  con  acqua  ò con  fu,  codi  porri, non  poco  le  bonificarebbe 
in  VII  tù,  (fi  che  con  lo  aggregarle  poi  tutte  con  fìropo  diflicados  ,cheletengamor- 
biJtte,nor.  fu  fe  non  ottimo  modo.  It  qiiifio  \ tilt  fi  può  conofeere  efferedi  intentione 
deUo  auttorc,  hauendo  laformatione  dell  e prime  con  ai  qua  di  porri. 

Pdnlrdiopi.poiiagodi  M.fuc_‘  • 

Lepilole  di  opoponago  conferifeono  alla  part^fa,  alla  tortura,  alle  infermità  de 
tieru:  frigide , al  dolore  delle  giunture , delle  ginocchia , ^ del  dorfo.  Onde  à farle 
prendonfi  diopoponago,ferapino,bdellio,armoniaco,hermodattoli,(ficoloquijitida 
ana  dramme  cinque  : di  gnff'rano,caflore,  mirrila, gengiouo, pepe, macropepe,  cafjia 
lignea , mirabolani  citrini , belleria , (fi  emblui  anadramma  vna  ; di  fcammonea 
dramme  due  : di  turbith  dramme  quattro  : di  aloe  dramme  dodici . Si  infondono  le 
gomme  in  acqua  di  cauoli,  (fi  fi  fanno  pilole,  (fi  dafiene  dramma  vna  fino  à dram- 
ma vna  e mega,  con  acqua  di  camepithio . 

n(T.  ruarione  nelle  pilole  di  opoponaco. 

La  deferittione  di  quefle  pilole  è tutta  chiara.  Il  modo  di  comporle  è quefìo.  Si 
infondono  le  gomme  in  fiucco  di  cauoli  : fatte  tenere, tanto  che  fi  fmongine,&  fmon- 
te,fifi  con  l'a  tre  cofe  m,iffa,  oprandoui,  fefia  il  bifigno,fuccopure  di  cauoli,  tanto 
chchaflh&ferbafi. 

Pilole  di  bJelIio  maggior  di  Me  fue . 

Le  pilole  di  bdellio  maggiori  vagliano  al  fiufio  dell'hcmorrhoidi,(fi  atte  fue  vice- 
ré al  fouerchio corfi de  mcnflrui . Si  parano  in  cotal modo  ; toglionft  di  bdellio 

dramme  dodici  : di  ammio  dramme  tre  : di  mirabolani  cheboli,  indi,  bi  Iterici,  im- 
blici , veneree  aduste , & carabe  ana  dramme  due  e mega.  Infond.f  il  bdellio  in 
fu(co  di  porri,  fi  fi  mafia,  (fi  dafiene  da  due  à tre  dramme. 
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Piloledi  Melliod’inuentionedi  KUiiie. 

Lepilole  di  hdeìlio  di  fua  inuentione  pofiono  il  medefmo,che  le  dette,  fhnn*fi 

cofi.  Tiglianfi  di  mirabolani indi,emblici,& bellerici  ana  dramme  cinque:  di  bdel- 
lio  dramme  diecudi  feoria  di  ferro,  ^ feme  di  porri  ana  dramme  tretdi  coralli  adu- 
Sli,carabe,  c>~  concole  adujle  ana  dramma  vnaeme-ga:  di  margaritedramma  me- 
:^a,  fi  confettano  come  le  prime, 

Oflferuationc.». 

Qiienedue deferittioni dipilole  di  bdellio  maggiori , & d'inuentione di  tSHefue 
fono, che  babbiamo  vedute,  che  fi  vfano.  Tdpn  però  amendue  da  tutti  generalmente 
offeruate  : ,A  lctini,.vntj  i più,  feguéndo  l’vfo  defuoi  primi,  coHumano  falamerue  le 
prime  ,Altri  poi  costumano  quelle  di  fua  inuentione, {limando, fi  come  n’hanno  cort- 
figlio  da  Medici pent  jfnni , ch'elle  fieno  nel  difetto  dell  ' hemorrboidi  più  degne , cJr 
valorofe . Il  che  certo  è da  credere , che  fieno.  T^giàtSl€fue,t.^^idìcocccel- 
lentifjhno  per  fané  .(felpate  tanto  le  haurebbe  laudate  ,ft  come  gli  ha  fatto , fcA 
prima  nelle  facoltà  loro  ccrtiffvne  non  lehaueffe  conofeiute,  &cfpcrimentate.  Chri-  - 
floforo  de  gli  HoneSìt  nella  ejpofitione,che  fk  in  tybCefue,  due,  che  queste  di  fua  in- 
uentione fono  fimili,^  conformi  quaft  in  virtude, & nel  modo  alle  m iggiori. 
che  fono  meno  conrettiue,& di  lene  folutione  nel  jolutre  cjsi  fi  fio  dell'hemorroidi, 
quantunque  habbino  .come  quelle , virtù  pari  di  confortare , gjr  vigorare  il  fega- 
to, ^lamilgaà  deboli,  & rilajfati.  che,  & non  malamente,  ripugnano  lapin 
parte  de  e,^edici  moderni , col.non  poco  m traiiigliarfi , che  hahbia  egli  ciò  detto , 
creduto , che  pure  qucHe  di  fua  inuentione  conofeono  di  più  valore  nel  confuma- 
re,ncl  conflringere,nel  curare,  gjr  nel  fedarecfio fi  iffo  : g-r  valere  anco  parimente^ 
nelle  viceré  da  quello  cagionate  negli  inteftini,  nel  petto  per  acuità , & adiiJLone  di 
humori  mdanconici,che  fluffìbilmcnte  efeono,^ {'corrono  dall  e fuc  veni.  ‘Delle  ve- 
neree,che  fono  nelle  maggiori . fappiamo  conofccre , che  fieno  cofa  più  verite- 

uole,  & certa, che  le  concole,  per  hauer  cofì accertato  Serapionein  tre  lettere,  nel- 
la fua  ftnonima , neUa  Ranella  S.  & nella  l'.  neUcquali  chiaramente  fi  comprende 
che  fieno  lemadripeile , con  lequali  marflrmolmcntefenc  f.m  vane  campo ftt  toni , 
come  è noto  ; ‘Primamente  dice  effo  Serapione  nella  che  Rrfìkados  c < erta  cofa 

fatta  di  veneree  traportata  da  San  Giacomo , la  cui  parte  efleriore  nella  coccu  fri- 
cate,  & lanate  fin ft  fimili,& come  le  margarite;  gir  nella  lettera  Sfeguendo  due, 
che  Sadaffa  è cofa  fatta  di  vene , trapportatada  San  Giacomo  ; le  cut  parti  dt  fuori 
{regolate, gir  lauate,fifanno  fmilialle  margarite;  & nella  lettera  F.  dice, che  Fe- 
ncra,cioè  cochlear  è portato  da  San  Giacomo,  g^c.  Si  che  ò Fencrea,  ò Fene,ò  Con- 
cho.lecbe  fi  trcuano  in  quale  fi  voglia  deferii  tione,  fimpre  per  vna  cofa  medefma^ 
s'intenderanno , gr  dt  tutte , come  più  degne  le  mad riporle . “idei  cui  difetto  vgiiul- 
mente  porranno  le  porpore , onero  le  o{lrachc , tutte  nouffimc  & in  fhi  oltà  equiua- 
lenti  in {litticare,  e^r confiimare , & mondificare . Sono  nondimeno  l' altre  concho- 
le,  che  più  {fede  ce  ne  fono,  nel  potere  mede  fimo  virino  fé  ; ma  lepredette  fono  cer- 
tamente le  più  nobili  . .Alcuni  fi  hanno penfato  ,g}r  creduto  , che  Fenerea , g^  con- 
cboltnon  fieno  vna  cofa  medefma  per  non  le  hauere  t^efue  di  vn  nome  proprio 
in  amendue  le  deferittioni  di  qiielìepilolc.  ^yiAa  in  vetro  troppo  fi  ingannano;  per- 
ciothc  tSiicfuc  fcientijfimo , glrprudent  ffimo,  come  egli  fu,  conobbe  affaibene^ , 
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eh’ennoynacofa  medtfima:  ma  coft  ne  nomi , in  cui  e(Jì  fono  nelle  proprie  defirit- 
tioni,  le  dijìepcrno.-i  preterir  lordine  utile  m.vigiori , ndqiiale  cranejljte  dette  pri- 
ma da  fnoi  ^ littori  :ft  come  bene  fi  poffono  vedere  in  Serapwne,^  in  alt  ti.  Il  Tber~ 
tonefe,  &ilSuardo  fihanno  penfato , che vna  medtfima  cofanon  ftenole concho- 
le,  & le  Vencriane  ; percioche  le  hanno  efiofteper  radici  di  acoroi  per  effere  qiicfl'- 
herba,fi  come  fi  legge  in  ‘Viofeoride, detta  da  Romani  yenerea.Lrrail  Manlio  an- 
chora  nel  riprendere  il  Jhertonefe, dicendo, che  ilttftoé  corrotto, (ir  che  non  Vene- 
ree adiifiedeono  efjhe  dette  : ma  audlane  aduile  : le  quali  già  non  fi  conofeono,  che 
vagliano  in  quefio  cafo , come  bcniffimo  fi  conofee  valerui  le  conchole.  Terciochc 
la  toro  cenere  non  folamentene  gli  antidoti  : ma  femplicemente  vale  (fi  come  ac- 
certa anche  il  Stiano  nd  nono  ad  .A  Imanfore)  nel  raffrenare  quefio  corjh  ',  fliiffo 

ddihemorroidt.Jipnfcriam  quefie  confettionifenon  ottima  cofa  ( ù"  cofiofferuia- 
tnonotfcmpredi  fare)  di  corre igere,  cir  rettificar  limirabolani  con  aUunegoccie 
d' aglio  omphacino , onero  fncco  di  cotogni , ol  fuo  olio , onero  pefiargli  con  ah  nne^ 
am.tndolepermigliorarglidremendaTglidiquelnocere,chepotrebbono  con  Cappi- 
carfi  troppo  allofiomacho. 

Pilole  di  nitro  d’Altfrandro, 

Le  pitale  di  nitro  d" ^Icffandro, cacciano  ogni  humore  tanto  fiottile,  quanto  graffò, 
e tanto  caldo,quanto  freddo  da  ogni  parte  lontana, & remota.Onde  fono  conneneuo- 
h ad  ogni  doglia  digiontiira, &al  capo,  confiettanft  in  quefiag’ufia.  Si  prende  aloe  » 
coloqu.ntida,  ficammonea,  bdeltio , helleboro  negro,  & gomma  ana  dramme  vna  : 
d!  eufiorbio.e:;-  baiirachana  drammamega.Confettanfi  con  fincco  di  canali, & daffe- 
ne  da  vna  fino  à due  dramme . 

Oir  ruationentIFcpi!oVdi  nitro. 

Quefie  pilole  di nittro d' .A leff.tndroTr.'illiano  laudate t.tnto  dalTìrafiatwla  per 
{ingoiar  filine  in  ogni  doglia  digionturajòno  deficritteda  Mefite  per  le  più  forti  pilo- 
le, che  fieno  all’epilcpfia,  irartetica,  croodagrapurenel  capit.dell'epilcpfia , & 
d'inucntione  d'Mlrfiandro  TralUanonna  però  moderate  alquanto  p<ù  , hauende  ef- 
fo  Mefite  fmiìiHito  I ciiforhio , il  bauracl^,  ò nitro  t he' I vogliamo  dire.,Alcffan- 
dro  ha  l’ciifùrbio  d'vnaparte  integ  ra , cr  tutti  gli  altri  femplici  di  mega , & Me- 
fite gli  ha  tutti  d'vna  pai  te  fuoi  i i he  l’eiifotbio,  e’I  b titrach , d e ha  di  mega . Onde 
alcuni  fawfiìmi  non  poco  fi  fono  maraiiigliati  del  Br.ifauola , che  più  lofio  ( come 
purech’ei  dica)  gli  piaccia  d’imitare  Mleffaiidro , de  Mefite,  hauendoli  fittt.a^ 
più  piaceuoleqiiffla  compofttione  noiofj.  liche  fecofi  fofjc  , molto  fi  fiofiaria-, 
efiò  Brafiuola  dalla  tofimna  de  moderni  più  cccillcnti  nello  .iHcnerfi , de  fanno 
nello  vfo  del  medicare,  vfaidulo  lon  lepiù  piaceujli  tJ\tjdicine,  che  poffono: 
'Benché  effo  Brafmola  (non  fi  ingannando  però  noi)  non  dica , che  lacompofitio- 
ne , cerne  la  ha  detta  M hfiandro , fi  habbia  ad  im  tare , & offeruarc  : ma  che  per 
comeos,  c5“ per  cortb.che  fimo  amenJiie nomtdigomm  i:l  vno .appo  1 Cji eci,&  l'al- 
tro appo  gli  t^rabi  fi  habbino  ad  intendne  rcreffa  nomma  : Et  thè  malamente-..^ 
hanno  ejfifi' coloro,  che  corti)  fi  a le  f<  orge  di  Ilo  helleboro  , quelli  andfora , che 

lo  hanno  detto  feorga  digamma . tJlCa  che  più  errore  è flato  i:  quello  de  gli  inurn- 
tori  dille  pilole  \A  liffan  trine , che  pone  il  Su  ardo  nel  fuo  T oeffuro , tratte  forf ’ da 
qKefit  ? ^fdleqttaUper  eomeos,  vi  fi  comprende-  lo  ameos,  non  difciepando  effe  oi!o- 
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le  molto  nel  rimanente  da  quelle  di  .Aleffanirotperlequali  affai  beneppotriane  eO“ 
fiumare,  fe  quanto  vagliano  nelle  materie  frigide,  tanto  fi  conofceffr,  chevalefìero 
nelle  calde.  Et  perche  fono  certamente  valorofe,& degne. & cofiumate  molto,  & 
maffimamente  nella  Lombardia , qui  le  ejponeremopcr  [odia fare  ogn’ uno  nelmodo 
proprio,  in  cui  lo  ha  cjpofìo  il  g uardo . 

Le  pilo!  e .Alpi  ndrine  mag  frali  vagliono  alla  infermità  melanconica , al  can- 
cro, alla  lepra , alla  morphea  vi  ra , & difficile  da  curare,  & alla  infermità  frigida 
deneruiconhumidità  ,che  fadfficileàderadicare.  Fanno  alla  flemma  vifiofa , 
confenfiono  alla  cholica flemmatica,  efr  ventofa,  «jr  àgli  hidropici,  g^ral  dolore  di 
tnilga.&à  frig'dità  dello  flnmacho.TogUeft  di  aloe  buono,efuhlime  oncia  vnaidel- 
le  parti  intcriori  della  coloquintida,diagndio,aflen%p  bdellio  & ameosana  dram- 
ma mega  : di  m.fltce  dramme  quattro:  di  anifi  dramme  due:di  euforbia  dramme^ 
tre, e mega:  di  helL  boro  negro  dramme  due.emega.  Et  con  fucco  di  cauoli  fi  fanno 
pilole,  & d.ifsene  da  vna,  d due  dramme  ■ fi  baurach,  c'hapoflo  Mefue,  pel  nitro  di 
.Alrffandro,  nelle  fue  pilole,  quantunque  non  dica  egli,  che  debbia  eflere  il  minera- 
le,o lo  artificiale  che  di  quelle  due  fpecie  , lo  diflingue egli  nel  fuo  capitolo  , i artifi- 
ciale, è I he  più  fi  lauda,  & fi  ofierua , dr  è come  egli  dice , il  fiore  nitro  fo,  & bian- 
co , che  fi  ha  dalle  muraglie  vecchie , & molto  antiche , & humide . Hanno  detto 
alcun:  moderni , poterfi  per  queflo  falmtro  nell  e tJ^Acdicine , che  pnò  fi  tolgono  per 
bocca,  vfaretl  fale  gemma,  ilqualeè  più  benigno,  & t le  n de  L’iHefl'a  facoltà  di 
quello,  lir  é meglio  comportato  da  ogniflomacho  : ma  di  queflo,  come  d'ogni  altra-» 
co  fa  di  dubio , ne  tolgono  t d (penfatori  pure  il  parere  de  fauij  cJ^tedici . Il  fucco  di 
cauoli,  conciiivannoformatelepilole  ,gjrfimilialtre  ,faràdivcrdi , che  fi  chia- 
mano volgarmente  cauoli  dall'olio,  llquale  fi  punficarà,  cdr  fàr.iffi  pofeia  ffieffo  con 
vnpoco  di  mele, nel  modo  che  in  alcune  altre  pilole  babbiamo  di  [opra  detto  . 

Pilole  di  me/ereon  di  Mefiie . 

Le  pilole  di  megereon  fono  ualent  ffima^gli  hidropici,& purgano  l'acqua  citri- 
na dal  fegato , gfr  i fero  fi  eferementi . Vero  fi  confetta  in  queflo  modo . Si  togliono  di 
foglie  di  mercone  infufe  in  aceto,  ^ efficcate  dramme  cinque:  di  mirabolani  citrini 
dramme  quattroidimiraholanichcboli  dramme  tre.  Confctt.mfi  con  manna,  onero 
tamarindi  diffolti  in  acqua  d'endiuia , 

I Oflcruatione  nelle  pilole  di  meaercort. 

Sono  quefle  bilule  di  megereone  in  vfo,  & potenti  àgli  hidropìci,  & ffiecialmen- 
te  ne  più  robufti  di  complejfione.il  megercone.cioè  l'olmclla.ioH  detta  volgarmen- 
te,è la  thimelea  di  Diofeoride,  fi  come  è già  noto, nel  cui  genere  anchora,qujiaun- 
que  malamente , connumerano  gli  tyfrabi  la  chimdea , & la  laureola , per  vna-, 
eertaloro  fimilitudine , che  hanno  nelle  fiondi.  Et  fono  pur  quelle  fi  come  è il  me- 
gereone  note , gfr  conofeiute , fidi  modo  da  moderni  autton  tlluftrate , & Ai.it- 
thiolo  maffimamente,  che  più  fopra  non  v’è  nel  conofcerle  dubio.  Deuefr  però  in  cia- 
fcunadiloro  hauer  quello  riguardo  di  non  darle  in  medie  ina  >fe  prima  non  fieno  cor- 
rette, & preparate,  pero  c/i' elle  fono  di  tanto  pericolo,  chcpojfono  vccider  col  feor- 
ticare  le  vifeere , gfr  aprir  i meati  delle  vene . La  onde  difle  Mefue , ch'l  megereo- 
ne  eraftmile  al  veleno,  con  altri  fuoi  nocumenti  apprefìo  di  nuocere  à tutte  le  mem- 
bra principali , dm  fonile  bafi^  gjr  il  fondamenti  di  tutte  le  virtù  del  corpo . 

.Alcuni , 
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r*mì  > «rrj’ì  quafi  tutìi . vogliono  > che  fi  confettino  ,&  con  manna , & coru 
tamarindi  percial’cunovgude  portiOHediffòlti  pure,  fi  come  è detto  nella  defirit- 
tione , con  acqua  d’endiuia . 

Pil')lc d'eupatorio  maggiori  di  Mefue . 

Lepilule  cf  eupatorio  maggiori  fanano  il  dolore  del  fegato, la  oppilatione,  & Ht- 
teritia,  & conutngono  alle  febri  periodiche . ,A  comporle  fi  pigliano  di  mirabolani 
citrini,  facro  di  eupatorio , ficco  diafiengpana  dramme  tre  : di  ratiedfeni  ffriojme 
tre.&mega:  d maHue dramma  vna  : digajfrano drammamega:  dial^^dram- 
me  cinque.  Si  confettano  con  ficco  d'endiuia,  & fé  ne  danno  due  digamme  con^ 
acqua  di  formaggio . 

OfTei  uatione  nelle  pilole  maggiori  di  eupatorio . 

Quenepiloledi  eupatorio  maggiori , cofidetteà  differcH'd  jdellemmori,fonoin 
vfo , & fono  anchora  fiate  de  firme  da  altri  auttori  auanti  dj  Mefite  : ma  però  diffe- 
r enti  àquefle  per  gli  fempltciv.iriati  nel  pefo . Ondegià.  fjcrquefìo  nonfikabbamo 
mi  punto  da  m iraiugliarfi ,ne  penfare  meno,ehenonfii4g.i  arte,& ottimamente  le 
habbia  cofi  fìudiofamente  firme  Mefite , & habbia  cefi  fitto  di  molti  altri  antido- 
ti ,d  fine  Colo  di  vti'ità,  & miglioramento  loro  ; p';n  iochc , come  conofee  afidi  be- 
ne ogni  fileni  e neUe  iftcfie  de  fi  nttioni  di  antidoti , fi  veggono  da  lui  c fiere  fi. ni  cor- 
retti , emandati , ridotti , & fatti  di  efiere più  piacetioìi.  I -Reitercndi di „4raccli 
errano  certamente  nella  efiofiTione, che  fanno,  fopra  d qucfìepilote, dicendo  nel  fine 
della  compofitione.che  il  dire, che  ui  ha  lo  Mttore,che  fi  confettano  con  ficco  di  cn- 
diuia,  & chefidieno  con  acqua  di  formaggio,  èperuerfo;  percioche  non  i ofideue^ 
dire  : ma  fi  bene , che  fi  confettano  ton  fuoco  di  endiuia,ouero  con  acqua  di  for- 
maggio.  l\(el  che.  quanto  habbina  male  difeorfo,  fi  può  conofiere&  nelle  pilole 
di  lapis  Liguit,  (&  in  quelle  di  rcubarbaro.  & in  quelle  di  raucd fini , &iicllcindc, 
nelle  quali  vi  è chiaramente  i che  tutte  fi  habbino  d dare  con  acqua  di  formag- 
gio , efiendoui prima  la  confettatione  di  altri  liquori . Fogliono  alcuni  zJHedici  7c 
non  fi  appongono  quefìi  male,  chef  confettino  ò confiropo  di  fuoco  di  endinia , è con 
quello  di  eupatorio , 

Pilolc  ftbeliedi  Mcfuc_. . 

Le  pilole  febei  ie  vagliane  alle  oppilationi  dello  fiomaco, del  fegato,  & della  mil~ 
^a,  & yacuano  le  materie  della  hidropfia. Mora  fi  preparano  in  tal  maniera.  "Pren- 
donfi  di  fpigo  indiano  dramme  cinque  : di  fi  gofinmano  dram.  due:  di  rcubarbaro^, 
agarico  cr  ep.’thimo  ana  dramme  quattro:  di  cojìo.m.ifìice.chamedrio,  cr  amomn 
•All  a dramme  tre  : di  goffrano  dramme  due  : di  mirrha,  cinnamomo , garoffani , ^ 
fqu’nantho  ana  dramma  yna  : di  aloe  dramme  dieci.  Si  confettano  con  vino  antichi 
érfi  ne  danno  due  dramme  con  vino  miflo . 

OfTeriiatione  nelle  pilole  fcbtiie. 

Qn-  fle  pilole  fehelie  dette  ( fé  il  vero  dice  Brafaiiola)  dal  nome  del  fuo  muore  , 
qfinon  come  dicono  i fieuerendi  di  ^ raceli.dall'effere  compofle  di  varie  fieciearo- 
m itiche.foiioin  vfo  anpreffo  ad  alcun'.  Lofii^o  romano, ò Italiano  che  fila,  detto  da 
alluni,  è lo  ifteffo  ( come  accertano  più  fauij  ) nato  dalla  lauanda  volgare , & nato 
in  ogni  imto, quantunque  altri  lo  tfiongang  altra  co  fa, 

Pilole 
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Pilole comuni  contro  à peli:  di  Ralis . 

Lepìlole  comuni  contro  à peile  coroborano  loftomaco , il  fegato , ^il  capo , é* 
mondìficano  effe  parti,  & tutto  il  corpo  dagli  eferemeuti  fhmmatici , cholerici , eJ* 
putridi,  ^fono  efficaciffìme  nel  prrfiruaìeognivno  dalla  pi fle . Horatoglionfi  di 
aloe  dramme  quattro  : di  mirrha,&  %affrano  ana  dramme  due.  (fonfettafi  con  vi» 
bianco  fattile,  & odorato,  & daffene  dramma  vnad  digiuno. 

O fleruatione  nelle  pilole  comuni  contro  a pelle. 

^efie  pilole  coft  dette, come  vogliono  alcuni, per  darfi fcngagnardia,òpnre  per- 
che fanno  comunemente  ad  ogni  infettatione  di  p(fle,fonoin  ufograndiffimo,c!;-jpe- 
cialmente  ne  tempi  piiìif eri.  Il  fuo  auttoiclenarranel  qiurtoad.Almanfore  ,nel 
capitolo  doue  parla  del  morbopcjlilentiale,  & di  lla  fua  cura, e cautela  di  quelle,  (e 
ne  fono  altre  defcrittioni  d'altri  auttori:  ma  non  fi  vfario.  t^uicenna  nel  quinto  ca- 
pitolo della  preferuatione  di  peRe,nella prima  Fen,nel quarto  trattato  commemora 
queHo  medicamento  d'aloe,  di  mitrha,  & di  ga  frano,  & non  vi  dofa  alcuno  d'cfji 
femplici.  Oferuano,  eJr  vagliano  molti  fapienti,  che  nel  loro  vfo,  nel  tempo  di  pelle 
vi  fi  aggiunga  tanto  bolo  armenoorientale, che  ftaalpefo  delloaloe.  .Altre  fono, che 
non  ve  ne  uoglionoaltro,ch'una  dram.& altri  due. L' addinone  di  efio  bolo  vi  è cer- 
tamente vtil:ffima,& degna  per  il  vigore  fubhme,  che  egli  tiene  di  preferuare,  eJr 
difendere,  & fanare  chiunque  fi  troni  oppreffà  da  pelle,  fi  come  fidelmente  accerta 
Galena  nel  nono  dede  facoltà  de  i femplici,  in  effo  bolo  armeno  : gjr  il  Cuainero  nella 
feconda  diff'crentia  nel  capitolo  di  alcuni  'Bcgardici , che  fi  fanno  contro  alla  pelle, 
Cjf  lafedeanchoradi  tanti  altri  auttori  ecccUentiffimi,  &la Jferientia  certiffima, 
chef  è veduta  tante,  e tante  volte . 

PiliiIebcchichediRa/ìs. 

Le  pillile  bechiche  di  I{afìs  rimuouono  la  tojfe  venuta  con  fccità , dr  afperità  del- 
le fauci,  dr  dclgnrgogjciile,  però  le  ordina  egli  in  qficfla  maniera.  Tiglianf  di  fuoco 
di  liqui)ilia,amido,dragantho,gomrna arabica,  dr  am.vidolepnrgate anaparte.^ 
Vita  :di  gucchato  bianco  parti  tre.  Si  confettano  con  miicilagiiic  difcme  di  cotogni, 
dr  fànfene  formelle  fmili  à lupini,  lequali  poi  fi  tengono  in  bocca  Udì,  dr  la  notte . 
l’ili'le  berhichedi  Mefucu* 

Sono  altre  pillile  bechkhe  di  tJHcfuc  fìrntli  alle  dette,  che  tengono  Li  tncdcfmit 
intentione,lequali  fi  fanno  cif  .Si  prendono  di  ficco  di  liquiiitia.dr  gitccharo  bian- 
co ana  aurei  fei:d'amido,draganthi,  dr  amandole  dolci  anadr.tm..i\.  Siconfettano 
nella  forma  di  lupini  con  mucilagine  di  fme  dipfÌ:o,ouero  di  cotogni,  dr  t>fanfi. 

OfTeruatione  nelle  f ifulebechicbe. 

Quffle  due  deferittioni  di  pilule  bechiche  fon  riferite  da  tSlCcfic , dcUequ.ili  la: 
feconda  è detta  efferfua  nel  cap.dclìa  cura  della  toffe  fecca.Cosium.ino  ah  uni  la  pri- 
ma di  alcuni  altri,  drquaft  per  tutto  generalmente  la  feconda  detta  di 

tJ^efuc.  Et  quefla  piace  ancho  più  à noi.  Sono  co  fi  dette  bei  biche  per  haticr  tal  no- 
me fi‘inificationcdi  toffe.  Il  Mirefo  def  ritte  forfè  eiuquant.ifci  dt  ferii  tioni  di  pillile 
bechiihc,  dr  ninna  fe  ne  coftuma.  Altri  auttori  rie  definuon  molte, che  pur  talmen- 
te non  s'of  emano  : fi  formano,  fi  ame  nelle  deferittioni  levo  è detto,!  gufa  di  lupi- 
ni, at  cioche  lambendole  fotta  la  hngu,i.,  come  é il  cejtumc  ih  trnem:  l canto , thè  fi 
dileguino,  meglio  vi  fi  accommodano.  Alcuni  fogliono  djivna,  c dall'altra , ihc 
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il  fuoco  della  liofuiritia,  ^ pomi  in  fuo  luogo  tanta  altra  pol- 
ve deU’‘ftf[}a  radice  : & benché  faccino  queflo  Ucentiof.imente , ò fanno  però  d più 
delicatezza.  T^i  accioche  paiano  di  forma  piu  bella,  ne  facciamo  picciole  pallotte» 
tir  lefchiacciamo  con  le  deta  mentre fonfrefehe , fopra  d'un  iìaccio  ; ncUequalivi 
riman  poida  l vn  lato  ifegniveramente  belli  d vederglit  & che  paiono  effere  fiate 
formate  à poHa  d'vn  tal  fìgUlo.  Il  dragantho  vi  fi  proua  con  miglior  operationc,fe 
%,'è  pollo  ben  triturato , non  mollefktta , come  fanno  alcuni,  (ferti  nel  traferiuere 
^urfie  due  campo fationi hanno  errato  nel pefo  de  i jemphei  delivna , dr  dell'altra . 
fosiumano  in  alcune  parti  certe  rotale  bianche , &le  chiamano  pure  pilule  bechi- 
che, quantunque  più  rettamente  le  poteffero  dire  Confetto  di  diadragantho;tenden- 
doà  quello  che  in  più  luoghi  fi  (fferua  , vera  fomigltanza.  La  compn/itione  è fatta  di 
Zuccharo  candito  inamido  per  ciafeuno  parti  tre:  di  peneri  parte  viia  è megaidi 
dragantho per  vn  d)  infufo  in  acqua  rofaparte  vna,etnc  fanno  rotale  et  le  Jigillano. 

Pilolepcrotini  catharro  tratte  da  Mefucj. 

Tilole  chegiouano  ad  ogni  catharro,ft  come  è corica,  toff'e  catarrale,  & qualun- 
que affetto  fuccedente,fùnnoft  cofi.  Si  togliono  di  mirrha  pura  dramme  fei,dt  oliba- 
no dramme  cinque  : di  apio , iofeiamo , & radici  di  lingua  di  cane  ana  dram.  4.  di 
z^a  frano  dram.vnaemezp.  Si  fa  majfa,& daffene  da  merga  dram.  ad  vna  integra. 

O/Tftua'io'xj* 

offendo  quelle pilole  ralentiffime  in  refifìere  alla  calda,& fattile  difl ili at ione, 
in  mitigare  il  dolore, & reuma  (che  èfluffo  di  humore  dalla  ti  fla  alle  parti  foggette ) 
Cjr  à quel  tutto,  che  promettono;  ne  vengono  per  ciò  molto  tenute  care,  eJf  eferuate 
da  tutti.  Si  chiamano  hoggidt  da  ciafiuno  comunemente  pilole  di  cineglo  fa,che  cofi 
i detta  la  lingua  di  cane , herba  hoggimai  da  tutti  conofeiuta , dallaqu.de  n'hanno 
effehauuto  queflo  nome,  c^efue  oltre  il  dcfcriuerle  nell' antidotario,  d'onde  l'hab- 
biamo  noi  tratte, le  de  ferine  anchora  di  auttoutà  d'.Alefianiro  T ralliano,  che  ne  fu 
tinuentore  nel  capitolo  della  cura  del  catarro , della  mcdcfima  permifìione  di  que- 
fle  ; auengache fienoper  metà , & che  vihabbianolaformationecolfuccodicino- 
gloffa,  che  cofi  fi  giudica , che  fiati  ficco  d' alchazaber  humido , le  commemora 

anchora  nel  capitolo  della  toffe,pure  di  fentenza  d'iAhf  andrò, fono  il  nome  di  pilole 
d'.Ari  haiber  : doue  lo  effalta  ad  ogni  difetto  di  catarro  per  medicine  benedette,  & 
d'efiere  delli  fecreti  dell'arte . .A le f andrò  auttor  proprio , vuole  che  fi  confettino 
con  apio  difoluto  inpura  acqua,non  dtfeordando  in  cofa  altra,  fuori  che  non  vi  hall 
Zp frano  ; dqtiale  fi  giudica  che  l'babbia  mefo  tJHcfue  nelle  fie  dell' antidotario  d 
finvtiliffvno  di  confort  amento, & che  eì  reprima,  e tempri  lamaliinìtafuptfatti- 
ua  dell'apio.  Sogliono  alcuni , an^i  molti,  confettarle  con  acqua  rofata  , perhauere 
detto  2iifolo  nel  dcfcriuerle,  che  fi  temperano  con  Bj)odcSìomata,laqual  accerta- 
gli per  acqua  ro fa, quantunque  altri  lo  eftimano,  come  afeima  il  Br.fauola  fu  que- 
fle  pilule,  che  ella  favnacompoftione  infognata  daTaolo  Eginetanel  fcttimoli- 
bro,  nel  ventefimoquinto  capitolo  fatta  di  due  feiìari  difucco  di  rofe,  gfr  vn  feftario 
di  mele,  gfj-le  confettano  per  ciò  con  mele  rofato,pa  rendo  loro  fimile  alla  detta  com- 
poftione . .Altri  ofertiando  la  fomutione  contata  di  quefle  pilole  defi  ritte  da  Me- 
fite uri  capitolo  della  cura  del  catarro , le  confettano  lon  fucio  delle  fiondi  dellaci- 
nogi  fa.  T^iiol  confidilo  di  ottimi  t^edicK0tftderatalaintentme  di  efie  pilule 
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tjieruigmo  di  confettarle  con  firopo  violato  non  cotto  d perfettione . llquale , oltre 
che  VI  fi  conicene,  v'imprime  anco  favoUd  eccellente  : .mertendo  che  U radici  della 
cinoglofia  deano  efjere  [ceche , fi  come  chiaramente  efpane  Mefite  nella  dcfcrittiont 
del  capitolo  della  cura  del  catarro  ^lefiandro  anchora  nella  fita,ncUa  quale  do- 

po che  fi  habbiano  ejficcate  al  Sole,  vuole  eh’ elle  fi  fiaccino. 

Pilo!c'.it  lapis  Ia?ii!i  di  Mefutj. 

Le  pilole di  lapis  Iaculi  vacuano  valentemente  lamclanconia , & lacholera^ 
aduiìa.sA  comporle  fi  pigliano  dt  lapis la:^t  lanata  dramme  fend" epithmo,&po- 
lipodio  ana  dramme  ottoiiifcammtnea , elleboro  negro , tir  fole  indo  aaa  dramme 
due  e mega  : d’agarico  dramme  otto  : di  garofani, anifi  dramme  quattto:  di  hie- 
ra  pierà  dràme  quindici.  Si  confettano  con  fucco  d’endiuia,e  fe  ne  danno  due  d ram- 
ine con  acqua  di  formaggio . 

OlTeruatione  nelle  pilo'e  di  lapis  lazuli . 

QucHe  pilole  di  lapis  lagtili  fono  in  vj’o,e  fi  co  fiumano  per  quelle  ancora  del  lapis 
armeno  perhauer  l'vna,  e l' altra lamcdeftma  fùcoltà.  'Dicono i,.Si€ediciefSer  va- 
lorofe  più  delle  pilole  inde,  & che  purgano  elementemente,  & vagHono  al  laniro, 
alla  elephantia, alla  quartana, & àgli  effetti  tutti  melanconici.  E fi  pofiono  forma- 
re col  firopo  di  endiuia . 

^ Pilole  d’elaterio . 

le  pilole  di  elaterio  foluono  primamente  la  melanconia,  <jr  la  fiamma,  & fecon- 
iariamente  la  colera.  Cofì  fi  preparano.  Si  toghe  di  aloe  parte  vtu;  di  mafi. ce  parte 
mega  : d'elaterio  parte  vnae  mega,tfi  confettano  ò con  fucco  di  cocumeri  agresti , 
onero  con  fucco  di  fambuco.ò  et  ebuli . 

OiTeruatione  nelle  pi'ole  d’clarerio. 

Sono  quefle pilole  in  vfo,ma  rare  volte,  effendo  terribili,  daffene  in  poca  quanti- 
tà,fichenoneccedadiecigrani,  nequaline  fono  cinqu"  di  elaterio,  ^(grobuftì  jene 
può  dar  ma/gior  fomma , m i che  però  non  p :(Ji  mai  i el  iterio  il  pefo  ui  tnego  fcrop 
che  più  feria  pericolofo.  'He già  fappiamope,  che  tanto'Jìa  fl  ato  ardito  il  J\€anl'0. 
nelfcriuere , che  fe  ne  diano  da  treinfino  à cinque  dr.imme  : ferme  Hgcolò  Mirefio 
alcune  pilole  mirabili  di  elaterio  fatte  con  quefia  compofmone,  di  agaricograni  di- 
ciotto, coloquintida  grani  fei,di  elaterio  grani  quattro  : di  reubarbaro  efagio  megp  : 
di  aloe  flauo  dramma  vna  : di  fucco  di  liqniritia , ouér  d'apio , ò d'alfengp  quantità 
che  fi  veJafiifficiente.  Sforma  pilole  come  cruiyfene  danno  quando  ftvaà  dormi- 
re,ouer  à meg^  notte ò tredici,  ò quindici,  òdiciafette,  & beuefi  fopra  vnataggadi 
vino  ottimo  temperato.  Scriuc  nel  loro  fronte  efferc  mirabili  per  chi  è d felle  lo  Jpi- 
rare  fe  non  col  collo  diritto . E cofì  nel  purgare  la  flemma , dilfiparc  lofirutttoni 

delle  vifcere  nate  da  humorigroffi.elenti.  Et  nel giouare parimente aUa  fchiran- 
tia,&foluerel'humor flemmatico  dello  flomaco. 

Pilole d’a'or  femp'ici,&  cnmpofte. 

Le  pilole  femplici  fono  le  iflefie  di  aloe  puro  hepatico  ,ò  ìt.  cotrino,  ^fimilmente 
di  aloe  lau.tto  , ò con  fucco  di  endiuia  , òdi  rofe  riform.ite  per  più  con  acqua  di  endi- 
uia, ò altro  liquor  fottilc,  che  malamente  le  vnifeono  i gr'ffi , come  melerofato,  & 
firn  li  altri  firopi.  Le  campo  file  fono  quelle , che  chiam.ino  ah  uni  coche  di  ^ ileno  , 
che  le  dice  egli  d'aloe  primo  libro  della  campo fitione  de  medicamenti, mi  fecondo 

luogo  al 


Digitized  by  Googlc 


I I ÌS.  ^ 1 L ò L t, 

tttd£6  al  primo  tap.  fitte  pure , cmt  di  [opra  dicemmo , nelle  cochie  di  %afis , delle  ^ 1 4 

interiori  della  coloquintida  (auenga  cfjc  nel  luogo  detto  habbiamo  detto  i fuoi 
ttO(htfci)  ^ di  furto  d'affenxp  ana  parte  vna  : d'aloe . & fiàmonea  ana  parte  due» 
formate  tona  qua,  curro fuccod’endiHÌa,òdt finocchi»,  òfiifolatro . Sono  compire 
ancorale  mag  frali  fatte  con  om^a  vna  d’aloe  rofatoid'  agàrico  preparate  dram.tre: 
di  maRicediam.duc:  di  (fede  di  diamufco  drà.mega;di  vino  maluatico  quanto  ba-' 

Sla.  Lequali  hanno  ficoltà,  digmffima,  eJr  valorofj  nel  purgare , & corroborare  lo 
Sìomaiho,ilcercbro,levifcere,gltocthi,e^lamatruedapHtrHdibumori. 

1 iìolc  di  Pichechcngi  per  la  codr. 

'Piglianfi  due  dramme  per  fiiecie  di  abfintio  del  fuofucco , di  face»  dieupato- 

rio,dialoe,dimirabolani citrini,  dimaSlice,diga(frano,direubarbaro,  di  luccala- 
uata,  dianifh  diafaio,  dicanellaiù'difemedifumotcrre,  ^ tre  di  hiera  pigra.  Si 
fa  mafia  con  acqua  di  foUitrO. 

' Piiolc  di  lapis  armeno  per  humoremelancholico. 

Tiglianfi cinque  dramme  di  lapis  armeno  lauato,cìr  preparato,  & altro  tanto  di 
hiera  pigra,  di  epitbimo,  dr  di  pohpodio  anadramme  otto  : di  fiàmonea  cotta  in  vn 
pomo  cotogno  dramme  tre  : digaroffoli  dramme due,^  di falemdo  vna,& me^, 
sì  compongono  con  fucco  difolatro . . 

Òfferuatlono* 

Snelle  pilole  fino  in  vfi.ma  rare  volte  fino  adoperate.  7^  ha  pur  Mefue  vn  al- 
tra forte  nel  cap.deldolerdittfia  fatto  dahumore  melàcbolico  fcritte  d'^lefiàdro . 

Piiolc  duolo<]ujntida. 

Tiglianfi  di  coloquintida  dram.fei,  di  mirabolani  citrini , ^ indi , di  fcrapino  * 
hielliOifarcocoUaana  dram.tinque  : d’aloe  fette,  dimelanthio,  cornino  carmonco, 
origano  per  fico, naSlurtio  bianco, fai  gemma,  &aficngp  romano  anadrammevua. 
Infondanfi  le  gomme  in  acquadiporro,&  con  le  altre  cefe  forminfi  pilole. 

Ofltruati('re_»* 

Si  fanno  hoggi  indiuer fi  luoghi  due  forte  di  pilole  di  coloquintida , vna  cioè  la 
prefentc , & l’altra  di  Galeno . *JHa  non  fono  molto  in  vfo . Targano  valorofor 
mente  la  cholertL^ . 

Pilole  di  raffVano . 

T olganfi  tre  dramme  di  goffrano , Vna  e mega  di  cubebe , vna  per  forte  di fucco 
di  Uquiritia,  ^ di  olibano.  Se  ne  fan  pilole  con  rob  di  vin  cotto. 

OlUruatioiic_* . 

l^uefie  pilole  fono  fcritte  da  Mefue  nel  capitolo  oUefi  narra  iella  Voce  rauca,  atr 
ebe  molto  vagliano. 

Pi!olcdif!o'are_*- 

Tiglianfi  tre  dramme  per  forte  di flprace  liquida  bianca, di  olibano,di  mirrha,di 
ficco,  di  liquiritia,  & diopio.  Se  nefa  pitele  alla  grandc%a  divn  cete. 

OlTcriiati  nc,-  • 

Qurfie  pilole  fino  fcritte  tielnonolib.  ad ^Almanfire  è daT.afisitelcap.deUa 
toJfe,à  cui  fono  Ottime^.  , . i 

Pilule  di  Benedctfu . 

Tiglianfi  fei  drammi  di  jfecie  di  benedetta,&fe  ite  fanno  pilole  con  mete  refkto. 

. l^ilole 
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PiloledifpicaptrloUomidioi  ' ' 

• Tolgatiji  ifHdttro  dramnedi  ffiica  : di  agarico:,  di  amomo,  di  rcubarbaro,  diepì- 
thìmo,  di  mailice,  di  coflo , & di  camcdreos  ana  dramme  tre  : & vnaper  forte  di 
mirrha,di  cinnamo,diffànanto,&iigaroffani,ettto:  di  aloe,  & fette  fan  piltlc. 

Pilolcdi  Cartoreopcrglinerui. '■ 

- 'Pi^lijnft  vna  dramma  per  fpecie  di cafteree,  piretro,  apio,  :^affi-ano,  gengiouo  , 
eitforbio,elaterio,fucco  dicauli feluaticbi,leucopepe,nigeUa,fajfifragia,  epithimo, 
Ipico  nardo,  eJ-  belle  boro  bianco.  Si fa  maffa  con fucco  dt  bitta,  & fe  ne  formano  pò- 
lole  alla  grandeg^a  di  yn  cete . 

piloleoptomercicioè  di  otto  Tempi  tei. 

• Tolganfì  due  dramme  per  fpecie  di  aloe , & di  diagridio-.vna  di  netta  collo^uin- 
tiJa , di  epitbimo  di  Candia,di  agarico,  di  cbebolii  di  maHice,  & di  abfinthio.  Si  fa 
muff  a con  fucco  difolatro . 

Pilole  Stittiche. 

'Piglianft  vna  drammaper  forte  di  acini  d’vua,di  por  di  pomi  granati,dipfillio, 
di  cofoUda  maggiore, di  fanguedi  drago,  di  bolo  armeno,  di  acacia, di  refe,  di  tarta- 
ro,d'hipoqu:nidos,dt fumacb,  di  ■^affrano,digaUiamofcata,  digalaiiga,  dicinna- 
momo,di  fpodìo,di  macis,& di  gomma  arabica,  & mega  di  apio  thebaico.  Si  com- 
pongo con  ficco  di  lentifcQ , ò di  piantagine , gjrfe  ne  fanno  pilole  allagrandegga^ 
divncecc^. 

Pilole  di  cinque  fpecie  de  mirabolani. 

Tolgaft  vna  dramma,  tir  mega per  ciaftheàuno  dt  tutte  le  fpecie  de  miraholad 
ni, di  agarico,  di  agrìdio,di  colloquintida  ,dr  dt  fena,duc,  e^^  me\a  per  forte, et  cin- 
que di  grani  di  epthimo,ttv  bth,  anift,  fenocchio,  mariice  di  lapis  laguli,  cr  di 

aloe  vna  oncia . Si  confettano  con  fucco  di  afiengo . 

Pilole  di  cinogloda  per  catari  ho  &:  toffe. 

Viglianfi  quattro  dramme  per  (per  iodi  cinogteffa  : di  opto,  di femedi  iufquiamo, 
tir  fri  di  ottima  mirrha,  cinque  di  olibano , due  digarrffani , cìr  fmilmcnte  duc^ 
per  forte  di  cinnamomo , dr  di  Sloracc  liquida . Si  fa  mafj'a  con  acqua  rofa,  tir  fc  ne 
fanno  pilole  grandi, come  vn  ccce. 

^ Pilole  alla  Abreqiiarana. 

' • Tolgafi  mega  dramma  per  forte  di  coilo  amaro , di  ffn'ca  aromatica , di  came- 
drcos.di  cinnamomo,  digaffranòidi  afiro,  di  fqiiinanto,  di  carpobalfimo,  diauiO- 
nto,  di  fiordco , di  folio  d;  a riflolocbia  rotonda,  di  polio,  di  mcflice,  digaroffani , di 

ntiana,  & di  hdhborr.  negro  ; gir  tre  per  fpecie  di  epthimo  di  Cahdiatdi  agarico, 
di  pohpodio,  (jr  dimnrba,  gjrdi  aloe  lauaionoue  volte,  cr  fipeiìano,  dr  fi 
eonfctt.mo . 

O(fmiatio.*o* 

Sono  fcrittt  qnctic  pilole  di(jÌQ.tcrapiònc  nel fuOantidotarfo'.'' 

^ PiloJedi  H rnicda'oli. 

* Tigltanft  cinque  dramme  per  fpecie  di  he.  modatlolildi  fathióntirdi  mr-gercon, 
dieci  di  hiera  pigra , & cinque  per  forte  di  toloquintida ^ di  cenÙMrra  rnlr.ore , 
due  di  euf urlio  d-ec.  ditnrbith,tp"  vnapcr  ci  tfebeduno  ditapfiaiuda,  digcngcuo , 
di  feà'dpe,diptpà,^  di  caftoreoìfe-ne fanno  pilole.  • ' - 

■■  O/T.iuatio- 
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r OITeruaciono^ 

T «.li  pìlote  folta  narrate  da  %^fìs  nel  nono  libro  ad  tyflntimfore  nel  taf.  della  po^ 
iàpaiiìr  fiiotica, alche  fona  prófittuali  malto . 

Piloledi  Tapiìa_9. 

Tolgaft  vna  dramma  per  forte  di  ferapino,  diamoniaco,  bdeìlio,^opoponago, 
dialoejdi  epithimo,^  di  agarico  ana  dramme  vna  & mea^a:  di  arijlolochta  roton- 
ia:di  centaurea  minore, & di  cajlorea  ana  dramme  due:di  macropepe,dt gengeuo,  > 
dicominOidi  ameos,di  feme  di  amfi.di  apio, di  mtrrha;  & di  frano  anadramma 
•vna:  di  mirabolani  citrini,  di  hermodattoli  ana  dramme  due,  & mejfi  : di  fenape  , 
di  tappa, di  po',  uè  di  colloquintida.di  legno  aloe,di  acoro,& di  latte  indo  ana  dram-^ 
ma  vna.  Si  confetanno  con  acqua  difolatro  minore. 

OfTcraationcj' 

Sono  defcrittequeUepiloledazyfuicenna  nel  quinto  canone.  , 

PlolCiCCa''ofani,  , 

Tiglianft  mega drammaperfpeciedigarofhni,e!r  digalanga,& di mufchìo.ó' 
di  canforaana  dramma  vna  elrpiù  : vna  dramma  di  piretro, tre  di  aloe,  & vna  di 
fenape, ft  fanno pilole  con  vino. 

Offeruationo . 

Seriuefimilmentevfuic.  quifle pilole  nel  lib.g . Fen  6.  nel  cap.  del pin;pip  » ò del 
^ fetore  deUaboccrw. 

Piloledi  Sandaraca.  * 

T olganp  quattro  dramme  per  forte  di  fandaraca  : di  feorge  di  oui , di  fumoter- 
re,  & di  feme  di  porro,  due  di  fole  ammoniaco,  & quattro  di  feoria  di  ferro, 
drfenefamaffu,. 

Ofleruationo- 

rJ^edefimamente  ne  da  la  deferiitione  eyfukenua  nel  libro  tergo , Fen  ij.nel 
capitolo. 

Pilole  di  Opio. 

Tiglianfi  quattro  dramme  per  fede  di  opio,  di  gaff 'ano,  & di  cafjìa  lignea.  Se  n^ 
fanno  pilole  con  vino  bianco . > 

Ofleruationcj  . 

Sono  fcrittt  da  "Pietro  Tuffignano  nel  capitole  detta  pbrenefia . 

Pilole  di  Reupontico. 

T olgap  vna  dramma  & mega  per  forte  ai  picco  di  cocumero  apnino,(it'  di  arta- 
nita,vn fcropolo  di  diagridio,  tir  mego  perfpecie  di  orobo,  dipfeleos,  dijpica,  dr  di 
legno  aloe,  (i  confettan  con  picco  di  apio. 

, Offeruationo* 

Sono  quePe  pilole  ferine  da  Bartolomeo  Montagnana  nel  fuo  antidot  ario  per  far- 
tipcare  li  membri  naturali . 

' Pilole  di  Diamufco  per  fuffocatiene  di  matrice. 

*Piglianp  quattro  fcropoliperciafchedunodi  mirrba,& di  mujlhioiér  fei  dram- 
me per  forte  di  Picador, di  rubea  tin£lorum,di  pulegio,dipor%e  di  cedro, di  pepe  lun 
go,di  corteccie  di  cajpa  lignea:  di  porge  di  caffta  interiore,  di  grani  di  peonia,  dr  di 
calamo  aromatico:  ana  dra.é.df  mega  difica.Sitofettano  confucctdi  arthemipa.  » 

Pilole 
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Pi  Iole  de  quaccuor  r<;Vus . 

Tolganfidue  ircMiiit  per  fòrte  di  col<>quintida,è  di  fxl g^mi,ditrochifci  alan^ 
dal,  & di  diagrìdio,  (&  di  ferapino  : peHanff  tutte  quelle  cofe,  ^ con  fucco  di porr9 
confettanft.  Euacuaqo perfettamente  la  cholera . 

(ilFiruationo  • 

Quefte  pilole  da  F rance fcoT*edemonte  nel  cap.del  dolore  degliinte^iini fono  de- 
fcftttt^  d ciò  fono  ottime . 

* ' ■ ' ' Pilole  turbitatc_j.  ’ ^ 

'T'i^lian fi  fedeci  dramme  di  ottimo  turhith,^  bianco: &dirofe  fette:  dimira-  ‘ 

hólani  citrini  dicci  : di  aloe  dodici  ; di  ma^tce,&  di  gaffe  ano  ana  dramme  tre,fe  ne 
famefa  con  ficco  di  affengp . 

OiTeruan’oncj  • 

Euacuano  qucHe  pilole  la  flemma  ,&la  cholera , confortano  etìandio  lo  Sìoma- 
^1^0, & il  fegato,  & fanno  digerire. 

Pilole  impt-riali/critte  da  Nicolò  marauigiiofe  allo  ftomacho . 

T oìgafi  mega  drammapcr  forte  di  noce  mofcatatdi  fpica  inda,di  goffrano,  di  le- 
gno aloe, di  cardamomo  maggiore,  ejf  minore  : di  garofani  : di  amomo,e^  di  cinna- 
momo,fimilmente  mcT^aper ffecie  di  gengruo  : di  galanga,  di  gedoaria,  di  cubebe» 
dhnatUidi  femeàiànifi,  di  mali  ice,  [tme  di  finocchio,  di  carpobai  fama,  delle  cith- 
quefpeciedemirabolaniiditurbith  bianco, &gummofo, di  manna  eletta,  di  agari- 
co bianco,  dr  di  foglie  di  fen  :,  di  eletto  reiibarbai  o dramme  quattordecì,  & mega  : 
di  òttimo  aloe  dramme  vintifette.  'PeSìanfi  tutte  quefte  infiemefuòr  che  lo  aloe,gjf*^ 
ferie  fumica  con  buon  vinbianco'.'  • 

Pilo?’ di  Euforbie. 

‘Piglianfi  due  dramme  per  forte  dieuforbio:di  agarico,  fagapeno,e!r  hieUio,  due 
di  coloquiniida,tf‘  cinque  di  aloe, fi  fa  mafia  con  acqua  di  porri . 

Offeruationo  • 

^Euacuano  tali  pilole  lafemmà , ^giouanoallaparalifia , efr  tirano  da  neruigli 
bumori  groff,fi  come  «w/m  <J^sfic^ . 

Pilole  Aieffaodrine  Ma"iftrali. 

'Pigliafi  vn' oncia  di  ottimo  aloe  : di  coloquintida,  di  diagridio,  di  affem^ , & di 
bieUio  ana  dramma  mega  : mega  di  ameos,  quattro  di  mirice , due  di  anifi,  tre  eij* 
mega  diaiforbio,^  due  di  helleboro  negro, fi  fk  maffa  conficco  di  cauli. 

OlTfruationcj. 

Vagllono  quefte  pilole  alle  infermità  melancboliche,  al  cancro,  alla  lepra,  aUa 
morfeantgra,  alleinf’rmità  fr.dde de nerui, gioita à dolori cholici , all  hidropifìa.j 
fimmatìca,&yentofa,«l  dolore  di  milga.&tdla  complefioH  fredda  deljlomacbo, 
pomo  di  Laudano  per  tempi  di  pcfte . 

Tolgaftvna  drammapcr  forte  di  ottimo  cinnamomo , digaroffani,  di  ambra , di 
mtifchh  , & di  forare  calamita , dì  macia , di  feme  di  ginepro , &di  rofe  rofe  ana 
dram.v'ta.efr  mrgaidi  incenfo  bianco, ó"  di mirrha an  i dram.vnaidi  ftndali  citri- 
11’,'h  h 0^0  armeno,^  di  calamo  aromatico  anadram.dtic  : di  canfora  dram.tre,& 
di  laudano  onde  fi  tanta  quantità  di  cera  che  b -•(li.  Sipeflanoin  vn  mortaio  col 

p ifleUo  caldo,etft  fa  màfa  aggiugendoui  al  quanto  divmmiduatico,ò  di  vernaccia, 

• Pomo 
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' ' '■  Pomo  di  Ambra  per  tempo  di  peft'e. 

•TiglÌMp  quattro  dramnte  di  eletto  laudano,  ^ quattro  di  fiorate  ealamitoJ 
vna  tt  per  forte  : di  legno  aloe , di  cardamomo  ,di  mirtha,  & di  maggioi‘a~ 

na,  vna  di  refe  refie,  vna  & me^a  di  incenfo  bianco , moga  di  ottima  ambra , vn 
fcropolo  di  mnfebio,  ér  tanta  cera  che  baiii,  fe  ne fitccian  forni  in  vn  mortaio,  co- 
me dt /opra  è Slitto  detto . \-  . ■ 

, j.  . •'~'i  li  Fine  delle Pilole. 
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✓ 

. 0 N o i r rochifci  diuerfi  antidoti, componi  di  varif  medicamentiimòlto 
^ C fe  fono  dalle  pilole  differenti  di  perm'lìione,^d'effibitione.'Diffcrifcon9 
'ij  ^ foloinqHeflo,chetepiloleftoffemanoinma{famolle,&tenera,qHan- 
• tMnquealcHnes'induTifcano,&itrochifciinformadnra,&  fecce:  fi 

chiamano  cefi  t rochifci  dalla  rotonditd , ò circolo , ò rota,  che  'vogliamo  dire,  alla- 
quale  hanno  fembianga  .perform  arft  rotondi;  benché  fifa  rmano  anchora  quadrati, 
torti,obUmghi,triangolati, & in  guifa  di  frondiidfuari.Dalle  cui  forme, S"  altre fì- 
mili  auiène  forfè, che  gli  antichi  gli  chiamarono  orbicoii, piselli,  trochifci,  & cón- 
fettione  oliuart:  fono  in  fomma  i trochifci  (che  in  quefto  nome,  come  communeméte 
fono  chiamati,  gli  chiameremo  noi  ) antidoti  diuerft,  le  cui  facoltà  fono,  come  d’al- 
tri medica  menti  valorofe,  come  nel  loro  fronte  fi  fcorge,  à diuerfi  affetti  it  infermiti 
Marie,  cSr  fi  mefchianoanchoraxon  diuerfi  antidoti  p accrefcere  loro  uirtù  & ualore. 

Trochifci  di  vipera  di  Galeno . 

Tipn  accade  che  fi  cercano  le  vipere  nel  megp  dell’efiate,  come  fogliano  certi:  ne 
meno  ilyemoi  mentre  fono  nelle  cauerne.  2{ctmexo  della  Siate  efia  carne  di  vipe- 
re è troppo  aridare  fiubonda:& nel  vernotroppo  frigida,  &fecca,& dt  pochiffimo 
nutrimento . T*erò  fiameglio  di  pigliarle  in  tempo  che  fta  tra  il  mego dell’vna , & 
l'altra  Stagione.  Il  fine  della  primauera,& il  principio  della  Siate  fono  igiuSli  tem- 
pi. Et  propriamente,  come  efprime  nella  fila  Elegia  .Andromaco , chele  fogliano 
pigliare  coloro  in  detti  giorni  che  facrificano  à Bacco.  Legrauidefi  ammettono, 
fo  fi  pigliano , cheftlafctano  andare . Alle  altre  conni  ene  che  fi  taglia  la  teSìa , 
l,teoda,  & non  tanto  perche  fieno  parti  velenofe,  quanto  che  elle  fono  pii  dure, 
vuitedicarne.  Il  rimanente deleorpofindttadalle interiora, fi fcortica,  &filaua, 
tp- fi  fanno  pofctacuocere  i fuoco  iicarbone,  òdilegnefecche,  non  fumo  fe,  à chc^ 
fonoatvffiàiii  farmenti  de  le  viti , dentro  di  vna  pignata , con  acqua  putiffim/u, , 
cJ”  anetbo  verde , & vnpoco  di  faletfe  però  faranno  Siate  prefe  .effe  vipere  nel 
tempo  opportuno  ; maprefe  nell'eSiate,nonvifimetteilfale.SideueanchoaHer- 
tire  di  non  pigliarle  nei  luoghi  marittimi , ne  doue  fiano  acque  falfe , perche  com- 
poSio  l'antidoto  diqueSietali , induce  fete.  (otte  che  fiano  lerùpere,  nenàltri- 
menti,,  che  fi  vokffera  mangiare  ,géttafi  il  brodo,  ^feiogtiafi  lacameda&e  fpi- 
«-V  coulaqualpefta  che  fe  habbia  benffimo,fi  mtfchiapane  ben  leuitato,  & bifcot-. 
tqtOidcl  qual  Vi  metton  mUhhì  la  metà,& altri  Uter%aptrte.t.Ma  io  ve  ne  foglio 
« . ■ * mettere 
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mettere  la  quarta , & tal  volta  la  quinta  parte.  Ftrton  eficndo  ben  bifcottato  ìlpa^ 
ne  ìi  pericolo  che  non  fàccia  venir  acetofo  L' antidoto.  Et  aumnga  < he  Jla  aUihottUf 
ben  bifcottato,  ìdibifo^no  tenerlo  per  alquanti  porm mvn luó^o nóii  hurn.do  ad 
efficcarfi.  'Pofciap^fiato  che  fe  habbta  ogni  cofa  injieme  fi  fànnotrochifa  mh  grafi 
fi , majottili ; aceiochepiùagcuolmentefifeccano,^jl  pane nonvis-aietifc/tMé 
ne  la  carne  vi  fi  torrompaientro.Onde  afiai  meglio  jia  picSìarut  idruro  lipane  fec^ 
co , che  fatto  tenero  col  brodo  delie  vipere , fi  come  innanzi  à me  fhccuano  ah  uni , 
componendo  (antidoto  àCefate,  ^ io  in  qittfìo  ntodo.  vfai  già  di  fare. piLanmi 
Ma  dipoi  compre  fi  efier  meglio  il  pane  [ecco , ridotto  in  pqlue  fittile , <ir  fiimilm^ 
telacarnebenpihata.  Iltujgo,  doues'hannoà  ficcare , deue  effire alto,  calao, 
ombrofi,  & che  riguardi à mt-go giorno.  Tdelqual,  accioche  vgualmente  fi  fic- 
chino per  tutto,  ne  (iputrcfàccmo , fi  terranno  voltati , &riuoltati  fieffevolte: 
non  gli  ponendo  mai  per  modo  alcuno  à raggi  del  Sole.  Secchi  pofi  ia  che  fieno, fi  ha 
à mutarii  luogo  loio , ponendogli  per  quindeci  giorni  doue  non  fi  aldi  il  Sete , cpntfi 
ntiando  pure  U voltargli  fpeffio.  Seruanfi  poi  accuratamente  tanto  che  fi  vogli'acom- 
porre  l'antidoto  ia  vafie  di  vetio,  di  argento,  òdi  oro.  La  T heriaca  anchora  , éf  al- 
tri antidoti  dour'ianfi  fietuare  in  detti  va/i.  Qifegli  di  (lagno, ò di  piombo  non  fi  com- 
mendano per  la  rugine,  che  fiogliono  produrre.  Si  confettarà  efia  T heriaca , ^ que- 
sto fia  ottimo  configlio , à più  )ùa  perfettione,  non  dopo  molto  tempo,  che  fieno  Slit- 
ti fiuti  trochifci , & non  fiano  corrotti  : "Benché  dopò  l'anno  filano  anehor  buoni  ,fik 
da  principio fierauno  Siati  bene  cfficati , drpoicuSìoditi , Totranno  ancbodurarift 
^ quattro  anni , fieincertidì  fi  netteranno  di  certa  pulueragine,  chelor  puena- 
ficere  fiopra,  allaquale  non  auuertendo  può  fare  > che  corrodendofi  fi  corrompano . 
c^l/Ca  mondati,  fi  come  è detto,  tir  confimati  con  idigentia , fino vhli , att- 
chora  che  fieno  molto  vecchi . 

Oflcruatione  ne  Trochifci  di  vipera  di  Gaieno . 

Tipn  è molto  tempo , che  queSiitrochifici  di  vipera  per  tura  de  Medici Spe- 
ciali diligentiffimi,  defiderofi  pure  hoggimai  di  hauere  la  T heriaca  verifjìmafi  fono 
(hauendo  ritrouate le  vere  vipere)  cominciati àfkrt veri(j!mi,e!r  perfiett  fifimi.  Et 
nò  fiolamentt  effi  Medici,et  ffieciali  fi  fono  portati  fiauiatHentein  queftì  trocbifici,ma 
anchora  in  tutta  la  compifitione deUa  Theriaca,chepoco  eUapuò  fiate,  meglioran- 
dola  ogni  fiata  idifpenfiatori  nel  comporla,  di  giungere  algiuSlofiegno.  Iruendiamo 
giuflo  fi gno,che  fia  compoSia  ottimamente  con  quella  buona  arte,  eir  ottimi  fiempli- 
ti,  (che per  diligcntiadei  fiodetti  più  ogni giorno,fit  rintracciano,  e*rtrouanfiveri ) 
che  fu  compofta  da  .Aniromacho,  & da  ^aleno.Deficriue  effio  Galeno  la  compofiitio- 
ve  di  queSiitrochifici  nel  primo  de  gli  antidoti , laqnalenoiofieruando  l'habbiamo 
voluta  deficriuere  nella  medefìma  fientetuia , & parole  fiue  fedelmente  : lafciandene 
quel  tanto,  che  diuerfàmente  (benché  fen^ga  vtile)  ne  ficriuono  diuerfi  altri  auttori . 

Trochifci  di  fquilladi  Galeno. 

Trochifci  di fiquiBa,òquiUitici,ò  fiquiUinì,chefi.voglianoneminareipafieUi,oue 
ro  erbicoU,  ò troihifici  fatti  di  fiquiUa,  non  fa  ciò  cafo  d' importane  nelle  fipecierie  • 
jqci  chiaramente  ficriueremo  la  compofitione.Carpafì  lafquilU  ben  graffia  dalla  ter- 
ra, c’babbiagià  fecche  le  foglie,  cJr  il  germoglio,  datia  quale  figiettano  le  fcorgc^ 
di  finora  immonde, & fi  ve^  dt  vnatonicafatta  di  Unito  di  bnongrano,^  mettafi 

fiotto 
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[otto  alle  bragia , ouere  nel  forn  h quando  yi/i  mette  it pane,  & tanto  vi pUfcia , 
che  fu  ben  cotta  la  pafìa:&  lafiluitU  diuawta  tenera.  Ueptal  coft  intenerita,  fi  pe~ 
Sìabeniffimo . Et  mefchitftfeco  farina  d'orobi  bianchi  ( che  fono  de  gli  altri  manco 
amari)  facciata  giù  da  vno  fìaccio  fottilmente,&  fiala  portione  della  ffu  Ila  tre 
parti.&due  di  farina.  Tdonfo  conofcere,perchev^nJromacho,  ilgiouane,  habbia 
poilo  ottanta  dramme  di  farina,  & centocinquanta  di  fjuiUa,  conofc  endo  ginfìa  la 
prima portione,0 faranno itrochifci fonili  ,&  feccaranfnn  luogo  ejpoiioà  megp 
giorno. non  gli  mettendo  mai  di  raggi  del  Sole.  Et  fi  y feri  in  fomma  quell'arte.  «J* 
diligenza; che  habbiamo  detto  ne  trochifci  di  vipera . 

OTeruatione  nelli  trochifci  di  fqiiilla . 

Quefli  trochifci  di  fquilla  fono  parimente  come  quelli  di  vipera  de  ferini  da  Ga- 
leno nel  primo  de  gli  antidoti , dal  qiialfenfo  gjr  parole  trattili  noi  pure,  gli  habbia- 
mo voluto  defcriuere.  Et  auantunque  effa  compofitione  fila  chiar{fima,& detta  ret- 
tamente : non  fa  però , che  non  fi  a openione  dt  iJHedici  eccellenti , che  faria  me- 
glio in  luogo  della  farina  degli  orobi. pomi  tant’ altro  pane  bifeottato,  pur  fatto  del- 
t'ifieffa  farina . Tercioche  p:ù  affai fcrieno grati , & piaceuoli , & digufìo  migliori 
& meno  atti  à putrefarfi . 

Trochifci  del  Magno  Hedicroo  di  Galeno . 

ty^uenga , che  ci  moftraffe  Andromaca  nella  deferittione,  chedifopraferiueffi- 
mo  della  theriaca.il  mode  di  fare  i trochifci  theriacali.  & ifquillitici.ci  lafciò  non- 
dimeno egli , & altri , c'hanno  de  ferina  della  compofitione  di  effa  theriaca  quella 
dello  hedicroo  : onde  auuenne  poi , che  vn  certo  medico  in  Tlpma,  che  mai  a fuoi  di 
(come  più  altri)  non  hauea  veduto  comporre  la  theriaca . Ma  flandofifolo  alla  Ict- 
tionc  de  libri, fi  induffe  à cercare  per  le  fpcciere  Chedicroo,credendolo  ò berla, òfem 
pltce , 0 altro  medicamento  : laonde  noimeijffi  da  talcagione , eff  perche  mai  più 
non  hau'fie  alcuno  à cadere  in  tal  difetto , habbiamo  voluto  efporreeffo  bedicioo 
per  giufìatradottione  da  i verfi  medefimi , in  cullo  fcriffè,  f^confettollo  t^n- 
dromacho , eJr  altrid  fefare . 

Il  magno,  ch'i  dal  lieto,  e bel  colore . 

“Detto  Hedicroo, compofio  è di  due  dramme 
“D'afpalato,  afaro,  e maro.etant' altro 
“D'amarico fila  tolto.  E dei  calamo, 

Chefiiargeodorfoaue.fien  le  dramme 

Tre  tetre  di  ghneo,  che  ne' campi  ’ 

Degl',Arabiicrefciuto.  Etredìroflo,  ' 

“Digrato  odore,  e non fia  tolto  m.tnco 
Del  conofiiutophu  per  tutto  Tonto . 
oy1  quefii  d'ygual  pefo  pur  fi  giunga 
Di  cinnamomo  odorifero.  Et  non  meno 
Di  lagrime,  efarmenti,  che  produce 
llpretiofobalfamotmafei  ’ 

Dramme  fia  lì  pefo  dell'ottimo  folio. 

Set  deh' Indico  nardo,e  de  la  cajffia. 

Dicalamo  anco  fei , e fei  di  goccia 

» Dimir- 
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•J)imirrha',etautofurdicrecoilfior<.  ; 1 J 

•Dodici  fitn  le  dramme  del' amomot  , " 

Et  vna  integra  ftatjuella  del  maftite.  ‘ 

■ ’ Et  confettarli,  ed  dar  lor  corpo  infteme  • . . . . . ... 

' Sia  tanto  poi,  che  baili  il  viti  Falerno. 

< Galeno-  ' ’ • 

CHifchiate  che  fi  habbino  tutte  qmiìe  cofe.ft  fanno  i trocbifciftmili  à quelli  di 
vipera, ò di  fquilla,& feccanfi  come  queHi.  QucSUé  U compcfitione  delh  hedicroo 
dityfniromaco.peruenuta  per  molte  mani  alle  no{lre.  (few  fono  più  altre  defcritr' 
tioni,  ma  però  tutte  differenti  difemplici  à queSìa  di  e^ndromace . Sono  certi,  che 
non  vi  mettono  ne  l'amarico  , ne  U maro  : & altri  che  vi  metton  vno  fole  di  quefìi 
due  ; perciochenongli  conofcendo  tutti  gli  vnguentarij , non  fono  foliti  cercarci 
altre  herbe,  chequelle,  che  fi  vendono  portate  di  (fretnt  ne  d'altronde  hanno  il 
feme,  il  frutto , & il  fucco Iflro . Io  certamente  ho  vedute,  & conofciute am- 
bedue queiie  herbe  nell' .A fra , & non  gii  in  luogo  alcuno  cofi  qbon^anti , ceme/o- 
Hoabottdantiffhne in  eroico.  Ho  fimilmente veduto  nell ^talia l'amarico , & più 
altre  herbe.  L'amxrtco  è molto  meno  odorato  delmaro,  onde  grande  rifragranga 
rende  l'vn^uentoamaracino  fritto  in  Cr^co  da  gli  vnguentari.  Et  quanto  habbia 
egli  in  fe  pii*  dell'amarico , lo  dimoftra  il  proprio  nome . Et  forfè , che  gli  antichi  lo 
componeuano  d' amarico , quantunque  al  tempo  nojìro  vi  fi  rnett^qfolo  il  maro  : la~ 
qualhcrbaguflandolaiononpocov'horttrouatod'amaritud^ii^  0-agrhudine . Et 

pregai  ^id  vno  di  queHi , che  lo  faceuano , che  con  tanta  altra  quantitd  di  àmarico 
mc'lo  fhcefie,  quanto  che fàceua  di  maro,  t^fuiferuito . Eterapo{  queflovnguew 
to  di  minore  fragranza,  ma  non  già  più  debole  di  virtù . 

OffcruatioiicnclliTjOihJcidihwiicroo.  

Lemolte  defcrittioiii  dell  hedicroo uarLmente dadiuerfi  .Auttori  Greci, Arabi, 
^ Latini  fatte  : benfhegli  tArabi  chiamano  quejia  coufetfione  t>  ochifi  Andata- 
caron,  non  poco  ci  hanno  fatto  affaticare  per  rintracciare  fratutte  U vera.  £t  aueii- 
ga  che  la  vera  affermattone  che  fh  Galeno  nel  primo  degl*  antidoti,  che  la  migliore 
dituttefia  quella  da  lui  riferita  nel  l/*ogo  allegato  ne’  medefimi  verfhla  cuifuferit 
ta  da  Andromacho.haiieffcànoi  bafiata.Habbiamo  nondimeno  con  ogninofirofUt- 
dio,&  opera,  & configlio  de  Medici  peni  fjimi  voluto  conofeere  ladifferentia,  con 
laquale  la  defcriuone  più  interpreti,  togliendola  pure  da  tefìi  Greci.  Et  conofcendo, 
che  il  dottffimo  'I^ta  veriteuolmente,  & con  eleganti  yerfi  la  diceua,  ci  fiamo  at~ 
tenuti,& tratti  i noflri  dallifuoi.Mapiù  qucllo.che  ciba  fiato  marauigliareé  flato, 
the’l  Matthiolo.el  Tolone  amendue  Medici  ecceUentiffimibabbino  variata(bétbe 
di  poco )qfla  deferittione  nel  pefo  delli primi fcmplici.  ci  fiamo  curati  riferire  al- 

tre defenttioni  dell  hedicroo,  quantunque  ncdoutffmodefcrtuere  alcune,  ù- quelle 
due  maffimamente  credute  eccellenti  dette  daGalenad’vna  nel  lib.  della  Tberiaca 
à Tifone, che  offeruò  il  Magno  medico:  & l'altra  nel  libro  dello  vfò  d'effa  Theri.ica 
à TàphilianOtCh’vsò  Menccrate.Qucfia  vogliamo  ben  riferire  in  vero  purefìr.iua- 
gantc,&  che  mai  non  babbiamo  riti  ouata  intefloal  uno  di  Galeno, che  queUi  anni 
adi.tro  del  5 4 difpcnfarono  nella  loro  Theriaca,  che  compefero gli  Speciali  Bclo- 
gneft.  Uqualitolférodifcort^diradicidi^^alato,  ciaf  il  fitteedaneo  loto , (jr 

cofi  d'ai- 
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«fi  d'altri  fmplici,  che  non  hebbtn  veri,C4lamo  odorato,  coR0,afar»,  xilobalf0S 
Wjo,  phu,  maro,  amarico,  fjr  fnoiìice  per  ctafcitHe  dramme  tputtro  e mexa  : di  fiori 
iigionco  rotondo  odorifero,  & cinnamomo  per  ciafeuno  dramme  nour  : d'amomo  j 
caffia,  reupontico  pe>  parte  dramme  dieci  ,&dHc  fcropoli  e mc‘^  : d,  fingo  nar^ 

io,foUo,mirrha,cr  croo  per  ciafeuno  dramme  none:  4iv:no,&  mdeà  fuffictentia. 
Et  mancaua  anebora  ncìla  de fcrittione  della  T heriaca  il  pepe  bianco . 

Trochiict  ddCipbi  nani  da  Oa  ciio. 

è il  Cipbo  ni  femplue,  nè  miiìura,  nè  liquore , nè  cofa  altra  produtta  dall* 
terra:  E vnprofume,che(fferuangli  Egitttj  nefaenfieij  confettandolo  à quefio  mo- 
do.Tigliano  d'vua  pafia  bianca  ben polpofa,& purgata  dalla  f or^a.e  dagli  acinti, 
Cjr  fia  propriamente  la  ifiefj'a  carnedramme  ^^.dl  terebeutoina cremata  aitici 
tanto ;di  mirrha,(ìr  fquinantho  periiajcuno  dram.dodect;  di  calamo  odorato  dram. 
noue:di  cinnamomo  dramme  quattro  : di  bdellio  vngiato,fiigo  nardo, c^^ffia  buona, 
cipero  mondo,&  bacche  di  ginepro  grofie.& carnojeper  ciajcuno  dramme  tre:  cTa- 
fialto  dramme  due,  & me^a  : di  ■:^}frano  dramma  vna  : di  mele  quanto  bafia,  tSr 
vino  modicamente.  Conducono  il  bdellio,^  la  mirrha  nel  mortaio  col  vino,fino  che 
vengano i confifleu'gadimele,& inficme  vi mcfchiano la  vuape^pefiata  colme- 
le,& tutte  le  altre  cofe  ben  tritate,  O’  ne  fanno  piccioli  tro.  hifci,  con  li  quali  accefi 
poi  ne  fumigiano  i loro  Dei  gratamente . Et  cofi  à noi  Kjiffo  medico  eccellentiffimo 
infegnòlacompofitionedelCipbi.  Et  fono  di  quelli,  che  mancando  il  cinnamomo 
mettono  in  fuo  luogo  i ferru  del  cardamomo,  & alcuni jono,clre  ne  danno  vna  dram- 
ma À chi  ha  vlcerato,o'l  fegato,h  il  polmone,  òl'intehine. 

Offtfruatione  nel  trochifei  del  Ciphi . 

Quefla  confettiont  del  Ciphi  è nel  M, iridato  riferito  da  Galeno  nel  fecondo  degli 
tmudoti,tbe  fcrifjè  'Damocrate.  La  defcrittioneèpur  detta  da  più  altri  ^uttori,m* 
vanamente.  .Actiol'efione poco  à quella  differente.lèiofcor.'Paolo  Eginetta  la  di- 
cono diuerfiffima.  (jlie^rabilachiamano  oehmo,&  Incoiò .^leffdndrino trocbi- 
fcidiacoralli.  La  Unione, che  ne  fk  TDiofc.  (quantunqueji  reputi  aduUera)  che  dalli 
facerdoti  di  Egitto  fu  il  ciphi  oficriiato  ne'facrificij,ctfk  credere  ch'effi  Egittij  fieno 
Siati  di  detta  compofitione inuentori  : St  che  non  tutti  ad  vn  modo  iSlefìo , fi  come 
auiene  d'altre  compofitioni,  la preparaffero , effendone  pure  varia  la  deferittione  di 
tanti  Ruttori.  Damocrate, come  dijoprafi  fcorge,s'attennc,^  preSlòfede  à "Ruf- 
fo,che  fu  quello  vn  cJ^eduo  dital  nome  d'Ephefo  molto  à fuoi  di  riputato  : Ga- 

leno credette  adejj'o  Damocrate, ffriuendone  l'ifiefia  deferittione  ne  propri  verfhne 
qualil'baueaegh  fatta,  il  mele, e l vino  deono  efferem  poca  quantità  per  la  confet- 
tatione.  2(oi  altrimenti  non  seduciamo  la  mirrha  ,ne  l bdellio  nel  mortaio  col  vino 
à grofie:^a  A mele,  come  è detto;  magli  peftiamo  fottilmente,&gH  mefehiamo  con 
l'vua  pafia  ",  & bacche  di  ginepro  peliate  ben  dafe , or  fatte  tenere  con  mele  infufi 
di  vino,^  facciamo  trochtfei,  aggtitgnendoui  l' altre  cofe.  La  terebentbina,  come  fi 
crema, cuoca,lo  diremmo  al  fuo  luogo  nell'efiercitatione,  ,A  Icuni  nel  traferiuere 
quesla  deferittione  hanno  poHo  malaineiuel’vngie  odorate  appreSo  al  bdellio . Et 
forfè  hanno  hauuti  i tefii  comi  tt . 

Trochifei  di  Ramith  di  Mefpcj, 

i trochifei  di  ramicb  confortano  lo  slomacho,  iUuore,eiril  fegato  debilitati, 

g gtouano 
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giouano  aìUltArieiti  deHe  vifctre,& (itile  élite  fline.  eyfcquetano  PaeuYta, fenda- 
no il  fh^o  cboleric<h& U'iKmito.E^endono  t animo  truìùfuiUo.CMferifcontttiegnì 

fÌHjfo  di  j'angue . Soffianfi  nelle  nari  de'  nafopel  ftuffó  di  fanone , eif  fi  mefchiano  inh 
più  altri  medicamenti. Horapr^donfidtfiùco  d'herha  dcet<>fcidn^feiici,ét  fi  boSé 
d' vna  bolUtione  con  onxa  vnadi  réfe  roffe , & on-^e  due  di  mnth  & colr.fi.  ^tta  «I» 
latura  s' aggiungono  digaUia  frtfta  humida  tritata  beuifjlimo  ongetre , c^pfkrt^ 
cuoceredi  nuouot &fuola,  [opra  alia  colatura  fipolueréggia.dirofc  ongarna, 

di  fendali  firn  onge  v»a,t!r  dramme  due:  di  gomiiia  arabica  oni^a  uha'&  Httga:di 
fumacb,^  ffiodio,ana  onga  una, di  ficco  di  agrejla  dramme  7 .di  fUcco  di  'mirfi  béiì 
tritati  on^cjf.  di  legno  aloe,  garoffani»  noci  mof caie , {$•  macis  ana  draiHme'^.  Si 
mcfcota  ogni  cofamfieme,  ^ fi  [pèndono  in  vnafcudella  infino  à tanto, cbefìfeectH 
no.Tefciafi  pijianofottilmente.eìrcon  aureo  vno  di  canfora, et  di  acqua  rofaquart- 
tità  [ufficiente  fi  fanno  trochifci  fottili,  & feccanfi  all' ombra.  Sono  di  quelli,  che  fti 
luogo  del  [ucce  dell  ’acetofa  W mettono  quello  di  cotogni  acetofi  immaturi.  Et  di  quél 
li  fono,  chegliaromatigano  con  la  quarta  parte  d'vna  dramma  di  mufehio - —1 
Offcrtiatinne  ne  trochifcidi'raimch  . \ ' ” 

Ejfendo  tutta  la  compofitione  di  quelli  trocbifci di  ramich,  ò di  remici,  fi  cornei 
t openione  di  molti , chefia  quello  il  miglior  nome , cbiarijffima  in  fi:  non  v'accade 
[opra  altra  rurratione,  fuori  thenònhaufdo  refi  allevolte  le  galle  fiefihe,ft  poffono 
elegger  quelle  c'habbiamo  fecche , & crefpe , venute  di  Hilìria , tfi- infonderle  per 
due,ò  trrdì  in  fucco  di  mirti, ò di  cotogni,(Sr  humettate  ch'elle fieno, operarle,  come 
i detto  delle  frefehe,  nella  compofitioné.  ‘ ' ' 

Gallia  ele6n(»in3  di  Mefcié . 

Calila  elefkgina , cioè  aromatica , è quella  , dellaqual  parlano , gfi  confideran» 
glianticbi.Conforta  il  cerùeUo,il  cuore,  lo  Siomaco,it  fegato,  efi- 1' altre  parti  rmtri- 
tiue.  Lenita  [opra  dntrui  deboli,  lirinforga.  EntraneUe  medicine  grandi . Eti 
quell  a quella,  laquale  noi  intendiamo . *Però  toglionfi  à comporla  di  mirabolani 
tmblici  difofiati  onge  quattro . Si  rompono  alquanto , gfi-  fi  chiudono  per  tre  di  iru  , 
vno  vafo  vetriata  con  libra  mega  di  acqua  di  infintone  di  rofi  fecche , efi-feorge  di 
cedro,  fbffènepofcia  premitura,  dellaquale  nettamente  fi  ne  fondono [opra  à det- 
ti mirabolani  on^e  quattro,  & co  fi  fi  fk  anco  il  dì  fiquente,  & infino  à tanto,  che^ 
la  virtù  degli  embhci  fi  imprefia  nelC  infintone . Il  che  fiuto  ,ft  toglie  dt  legno  aloe 
buonooH-gavna:  di  ramichontgavnaemega  : dirofe,  & garofani, ana  dramme^ 
dieci:  di  fpigo  nardo  dramme  tre:  ài  fondali  fimi  odorati  dramme  quattro  : di  gom- 
ma arabi  c a dramme  fii.  •Penati  tutti fimilmente , (fi- con  la  predetta  infufione  de 
gli^nbltiiinfùfaui  tutta  [opra  d poco  à poco  fi  formano  itrochifiii^fugif  tanfi, aro.^ 
niMigandogti  in  vltimo  con  d ramme  vna  di  canforaid" ambra  dramnte  due:dimu- 
fchiodrammavna,emega,&firuanfiinvafevitriato.  ' ' 

''  ' OffertiJtione  nella  Gallia  elefantina . *• 

E veramante  queRagaUia  elefimgina  fra  tutte  le  confittmi , che  fi  farcino  in 
troch.fci,dtgtt>jfima,&  vfitata  molto.Et  é quella  anchora,ehefimpre per  Li più  tcr 
celiente  (che  più  altre  ce  ne  fono)  intefiro,&-fcriff'ero,  & ordmarmo  gli  ahthhi,c<H 
meafj'atbcne  manififlalauttorenelfuo  fronte: benché fiano  fiati,  &fonoancho- 
ra  alluni,  e' hanno  voluto,  ^ vogliono,  eh' in  tutte  le  defirittioni , 4aWodt gli  -an- 
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.Jfc*  guanto ddli moderni 3 doue  fta  gallia  akfolutamente  s'habbiaadintendtre,  o ? ♦ 

^ adoperare  lamofcaUpurditL^tfite.Tdslyelere.&pircrehto  noi  antimafia- 
tno  fiati  buona  pe^^^a , & vi  iì  aliamo  tuttauia  , fe  non  pure  Ir  molte  difj.  ut  e de'  me- 
gliori  tJMedici  indulti  già  da  noi  pià  volte  fopraà  quesìi  d f'erenga , non  a L .uef- 
fero  fatto  conefcere,&  fiergereU  vero, & ìerrore.Ma  che  megln  ci  ha  fatto  f.  pe- 
re quello, thè' Itemper  amento,  facoltà  deli  vna,  tà-i altra  gallia  i Tuo  qu  . ti  a 

elef angina  nel  confortare  quel  tutto,  dr  più  ancbo  ra,che  può  la  mofcata:  Ma  iptià 
di  tcmperangamcno  calda,  drpiùcoiircttiua  tonde  affai  meglio  è cemportiita  in^ 
tutti  gli  antidoti,  e medicamenti,  chela  mofcata,  fuori  però  ne  matri<  alhdoue  fta  il 
bifogno  diprouocatione,  & di  fcaldare , & aiutare  il  concipere,  che  vé  più  poten- 
te la  mofcata.  Tuo  primamente  quella  elef  angina  in  quegli  antidoti,  che  molto  fol- 
uoiio  frenando  , che  non  operino  con  furia  , drpericulo . Oltre  che  vi  fìa  quello  otti- 
mo, & vero  confortamento , che  hanno  dibifogno  fimili  medicamenti.  In  quelli  è 
poi  miracolofx , che  hanno  iintentioni  loro  principali  d’aflringere , & confortare . 
t't  perche pofiano  conofeerei diligenti  curiofì , quanto  fieno  vere  le  ragioni , chc^ 
habbiamo  dette , diremme  tutti  i medicarne  iti , dou' entrano  dette gaìlie  fpecifì  ca- 
re , dalle  cui  facoltà  conofeeranno  beniffimì  quale  vi  Hta  meglio , ò quella  elef  an- 
gina , ò la  mofcata.  Tfell’elettuario  re  fato , nella  confettione  alfefera  di  'Damocra- 
te , udii  conditi  degli  emblici , di  cedro , dr  di  bugloffa , nel firopo  acetofo  di  ficco 
d'hcrba  conffecie,in  quel  di  mentha,in  quello  di  thimo,nclla  miua  aromatica, nel-  * 
la  polue  di  legno  aloe,  nel  primo  empiaftro  di  dattoli , dr  nel  fecondo  di  gallia  v'ctt- 
tra  la  gallia  abfelutamente.  T^el  fecondo  firopo  di  calamento  èffecificata  l’aroma- 
tic.i.  'ì^lla  polue  odorata,^  nel  primo  empiaHro  di  gallia, dr  in  quello  confortan- 
te,!!^ rifcaldanteloflomacho  e’I fegato  fi  legge  ffecificatamcnte  la  mofcata. Ma  che 
accade  ricercarne  altra  chiaregj^a  ; che  quella  dsU’auttore , che  s’hahhta  intendere 
quesìagallia  fcritta  abfolutamente.'Dicendo  egli  nel  fuo  fronte  efiere  quella,della~ 
quale  confideranOidr  parlano  gli  antichi,dr  quella  da  luiintefa  antbora . 

Gallia  mofcatadi  Mefuc. 

Lagalliamofcata  conforta  ilcemelloidrilcuorc,  rende  grato  l'odore  della  boc- 
ca,e  di  tutto' l corpo,  dr  mefehiafi  nella  pcrmiHionc  d'altre  medicine.  Faffi  cofi.  Ti- 
glianfi  di  legno  aloe  crudo , dr  eletto  parti  cinque  i d'ambra,  dr  canfora  ana  parti 
tre  : di  mufehio  parte  vita  : di  muccagine  di  dragantho  fatto  con  acqua  rofi  quanto 
baila  à vnire  ogni  cofit  infieme , fe  ne  fanno  trochifa  à figura  di  foglie  di  mirto , dr 
fHlgillMtfi,drferuanfi  in  vafe  vitriato.  .Altri  fono,che  d.ffoluono  l'ambra  con  olio 
di  becn,  Sformano  con  quello  i trochifa . 

Offaruationc  nella  pallia  mofcata . 

Tienfi  che  queiìagallia  mofcata, quantunque  non  fìa  vero;fia  di  Mefite.  Onde^ 
alcuni  vogliono  , che  in  tutte  le  compofitioni  douefit  giillia  mofcata,  fi  metta  qtte- 
fta,cbedi'ono  fua,dr  in  quelle  d'altri  auttori.ihe  habbinogalliCjtome  7qiLolò,vi  fi 
mettan  le  loro.Ilchefempredeucft  fare.  'Ffon  ha  però  alcuno  fi  ritto  anchora  verite- 
uolmente  queiìa  gallia  per  la  canjfora  c'hanno  tralafii  tta  . faltio  circi  %euerendi 
d'eyfracch.à  i quali  noi  primamente  moti  .ìfftmo  quefla  importanga  s'vuo  teiìo  di 
Mefue  moltoantuo , doue  dtctio.rU’ambiacrala  canfora  cofi  fcritta  Cam.dr  crani 
anchora  l'additione  dell' ana,che  poi  ben  da  lorofìudialo  l'approuaroiio,  dr  vi  fi  rij- 

4 ferofo- 
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fero  fopra  quel  tutto, che  yi  fi  vede  : cagione  che  ha  dipoi  noi  tenuti, che  non  hahh- 
mo  detto  cjuel  medefmo , che  hanno  effi  mede  fimi . Et  certo,  che  non  poco  ci  fi  ha  d» 
marauiglure,che  tanti  ftuij  interpreti,&  che  hanno  traJcritto,et  commentato  M$- 
fue,& non  habbino  dirittamente  traforata  qu^a  compofitione  : ne  conofciuto,  che 
Cam.dietro  all'ambra  è nome  di  canforate^  non  come  s'hanno  certi  creduto, tt  cr^ 
dono  di  cani,  ò di  cane , iquali  hauendo  amendue  congiurai  infieme , ^ fiatone  fol» 
vn  nomefbenchemalamente  ìgli  hanno  fcntto  in fingolare  ambracane. La  onde  mal 
ti  dopo,S’qnafi  tutti, hanno  lafciato  di  pomi  la  canfora:  laquale  fe pure  alcuno  ere- 
iefie,  che  non  vifofie  con  buon  temperamento,  fe  ne  accettano  in  tutte  le  altre  gat- 
lie  i nellequali  vedranno  fempre  la  caldeg^a  del  mufehio,  ^ dell’ambra  rfier  tem- 
perata dalla  frigidexx<t  àella  canfora , ^ con  amendue  in  rffegallie  fempre  accom- 
pagnata. f.  quale  altra  confettione  fu  c/ò  conofeere  meglio  che  quella  di  Incoiò  die- 
tro alla  fuagallta  detta  confettione'Hera,compofitapurdi  legno  aloe,e  d'ambra, di 
mufehio,  tìr  di  canfora^  le  cui  facoltà  fonovalorofe,  oltreché  fiaott  imo  fuff'umigio 
i fincopi,al  dolere  della  madrice  nato  da  cagione  frigida , & d confortarla,  ^ aiu- 
tarla al  concipere, e!r  prouecare  i menflrui.  *Per  la  quale  confettione.puvfii  afiai  be- 
ne operare  queftagalliamofcata.  Etgià  noiin  {{orna  uedtffimo  d'efia effettOjtir  utile 
mirabile  nel  detto  difetto  di  madrice  in  vna  gentil  donna  oppnfja  molto  da  quella . 


Gallia  fiiorcaudi  N'colò. 

Si  prendono  di  maHice  onge  due  : di  gomma  arabica  on%a  vna:  di  canfora  fero, 
vno,  tritafi  ogni  cofa  fotttlmente,e^  fe  ne  fanno  trochifei  con  buona  acqua  di  rofu* 
ftiUata,tSrfi  fanno  feccate  in  luogo  ombrofa,poi  fi  pi  flano,& fi  fermentano  tepiten- 
dogli  con  olio  jambucino puro,  & mondo  da  ogni Jiordegp^  ( ( -)).AUe fpccie  con 
l'olio  madcfktte,^  macerate s'.cggionge  di  cinnamomo, gai offanhó"  noci  mofeate 
per  ciaf  uno  onga  mtga,  & fi  formano  di  nono  trochifiiion  acqua  di  refe  mofeata  , 
di  dramma  vna  e tnega  l vno , & ferbanfi . 


Off.  ruario  le  nella  q ill'a  mnfeata  di  N'col?) , 

E qu:fìagaìlia  mofeata  di  2(^folò  .Aliff  md t ino  v filata.  Tf^l  cui  tefio  (in  quel- 
lo però  ’nterpretato  dal  Fuchfio  j fi  legge  la  quantità  dell’ olio  e^er  onge  quattro,  & 
in  ah  u n altri, & grechi,come  ti  hanno  ceitatiaU  uni fapienti.fcropol. quattro. On- 
de habbiamo  il  luogo,  au  nga  c'habbiano  à qii.fii  vi  timi  pre  fiata  più  fede,  puntatò 
il  lunette  : accioche  peruenuti  àtal  pafio  i dijpen fuori  fi  fermino , & lo  confiderir.o , 
jqjcolòdi  Salerno  effone  quefla  gallia  nel fuo  antidotario:  ma  con  moJoprffimo,ha- 
uendoui  di  olio  onge  ^.e  boi  to  aia  metà  con  fpecie.Il  megltore  modo.per  quante  pe- 
to I onofiamo  noi  di  tumporla  è intenerire  fotamente  il  mafiicr , girla  canfora,  non 
effondo  la  gomma  atti  d liquidirfi  i on  l'olio , t on  tanto  di  olio  fambucinO,  che  bafìi, 
che  mai  eccederà  li  quittro  fcroo.gir  daruipofiia  le  altre  cofr  ben  trite,  gir  poluera- 
te.  Et  fitti  i trorhifet  feccarli  all'ombra, qu'ndi  retritarli,  gir  formarli  dinuouo  cori 
acqua  rofa  mofata,  curro  porre  fcropolo  megod' ottimo  mufehio  nella  compofitione 
fenga  altrimenti  dfiotuerlo  con  acqsia,nuei  o confettarli  pure  fi  come  nella  deferit- 
tione  i detto, pefiando  le  tre  prime  cofe,  gir  form  ime  i trochifei  con  acqua  rofata,  & 
feccarli,  & polurreggiarli , g^  in  cuocerli  con  poca  quantità  deU’olio  detto , eS^  bea 
caldi  mefchiaiui  l’ altre  eofr  tnte  fomìmente.gir  fitme  m.fia,girtrochifcì.Mi  ricar- 
do,che  ragionando  con  noi  di  qmflagaUiaAi.  .AgofiinodiUa  I{pccha  Speciale  di  ti- 
po, ci  dif- 
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P®»cì  difte»  che  per  yirtù  di  fole  daua  à tutta  la  wftione  la  quantità  Jell’om^e  quat~ 
*•■0 , deU'olio  detto.  lUbe  forfè  può  effere>  effendo  le  coft  motto  di  natura  fecche,  ^ 
«ndandoui  tempo.7<(eg'à  per  ^ueflo  mena  egli  biafmo.no' t facendo  con  animo  ma- 
ligno,ma  fola  per  crederlo  ottimo,  ^ che  talefufit  la  intentione  dell'auttore. 
dicono  nell  prmo , nel  fecondo  7>{icolò  le  facoltà  cT  e{f t gallia  : mai  fuoi  commen- 
tatori dicono  cfierevalorofein  confortare  lo  Romacho  debilitato  da  cagione  fred- 
da fedare  il  vomito  , e' l fluffo . 

Trochid'i  d'alipta  otofcata  di  Nicelò  • 

Li  trochfci  di  atipia  mofcata  fono  valorofi  d fanciulli  oppreffi  dalla  afma  da 

afirittione  del  petto,  & che  non  poffòno  ritenere  il  latte.  Faftene  ottimo,  eJr  odorato 
profumo,  ^ affum-ifi  con  altre  medicine,  cr  elettnari.  Onde  i comporli  fi  prendono 
di  laudano  puro  onte  trecdi  caftorace  calamita  onxa  una, e megaidiflorace  rofro  on- 
o:e  vna;di  legno  aloe  buono  due  dramme:di  ambra  dramma  vnaidi  canfora  ff  rapa- 
lo vao  e me^:di  mufchio  fcropolo  me^,d'ac^ua  rofata  quanto  baila. 

OCcruatìonc  ne  txochifct  d*altpta  mofcata  • 

Quefta  defcrittione  S alipta  mafcatai  detta  da  Jiicolò  Mirefia  .Aleffandrine.  Il 
Saleni.tano  la  defcriue  anchora  nel  fuo  antidotario,  raggiunge  la  preparationc 

d qucfto  modo.cbe  ne  giorni  cankulari fi  mettano  i due  fioraci,  e’I  laudano  in  vn  ca- 
tino al  fole  couerchiati  con  vn  panno, che  non  gli  entri  la  polue,  & diuenuti  teneri  , 
fi  ripongano  nel  mortaio  fatto  ben  caldo  col  fuo  p.fiello,  & fi  incorporano  fortemen- 
te infieme.fichefi  facciano  negri,g^fubito  vi  s'aggiunga  il  legno  aloe,  la  canfora, 
tir  l' altre  cofe,  ^fivnifcano  beneinfieme  con  acqua  ròfatatepidita,  de  laquA  pa- 
fla  fe  ne  tolga  onga  vna,e  fopra  d'vno  mortaio  ben  rifcaldato,  con  vna  piana  di  le- 
gno fi  fpiana  fottilmente,comegionchi,et  feruanfi.  Il  qual  modo  è ottimo.ma  deuefi 
prima  tagliare  da  fe  il  laudano  minutamente , & cofi  tritare  alitino  con  le  mani  i 
durfloraci,  i quali  cifi  fattili  fentiranno  meglio  i raggidel  Sole  : benché  fe  fieno  effi 
ottimi,^  netti, far  annomolli.t!;- non  occorrerà , che  fi  tritino  altrimenti. Lo  fiorace 
rofio  none, fi  Comes' hanno  pen  fato  alcuni, il  Cecca, ^ negro  Thimiamo  ; maèquel- 
t ottimo  fiorace, il  cui  colore  è fiauo, onero  alquàto  roffo,  ^ in  fofianga  bengraffo.Le 
facoltà  d'efi.%  alipta.non  le  ha  dette  altrimenti  il  Mirefioima  fi  bene  il  Salernitano. 

Trdfh  f.i  diìrhodon  di  Mcfuc_’  • 

I Trochifci  diarhodon  fono  cfficaciffimi  allefebri  antiche  & fi  mmatiche,  & al- 
le permiRe  d'humon,&à  quiUe, nelle  quali  fi  corrompe  la  forma, et  al  dolore  del- 
lo fiomacho.gìr  alla  fua  humidità.Si  fanno  in  qui  fio  modo.  Si  pigliano  di  foghe  di  ro- 
fe  aurei  fei  : di fpigo  odorato  aurei  due  : di  hgn  r aloceiltrettanto  ; di liqiiintia  aurei 
treidi Ipodio  aurei  vno.-di  m fin  e dramme  du":e  di  g.iflrano  auico  megouonfettan- 
fi  con  vino  bianco,  cit fannofi t<o  htfci  d vna  'nmmal'vno . 

TrochifcidiiThodon  dr  Nicolò  • 

*Prendonfi  di  refe  recenti  dramme  quittroidt  fprdio  dramme  dueidifandali  lojfi 
drammavna  e megate  grani  fe  te  : difandah  bum  hi  dramma  yna,  tir  grani  dodi- 
ci:di  gaffrano  ferop.  >ui  e grani  fctte.di  canfora  grani  dodici.T  ritafi  ogm  cofa,(lrfi 
fermenta  con  acqua  di  rofe.  & fe  nefoi  mano  trochifci . „ 

Off  rutrione  n Troc  h fci  diarh'''Jon. 

Quefieiuedeferittioni  di  trochfci  diarholon,l'una  di  Mefite  ,e  f .rltradi'Hicolb 
MìT  fio  fono  in  vfo  : auenga  che  più  qw  Ila  di  Me  fu  sofferui  da  tutti.  Qu^^lla  di  Tfi- 
colòfi  di/penfa  nelle  compofittoni  di  effo  Incoiò.  Et  cofi  quelli  di  *.Mefiie,  douc  ifri 
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fieno,  neUe  fue  defcrittioni.  Il  modo  di  comporre  l'vna  e l'altra  è chiaro.  ’Senche  il 
Salernitano  habbia,  che fi  prepari  queUa  del  Mirefio,peSiando  prima  le  rofe  frefcbe 
fen%a  interm  ffione  per  je  in  vn  mortaio  di  marmo  : poi  [opra  vi  fi  dieno  l' altre  cofe 
bea  trite  ft  facciano  i trochifci,  ferbano.  Le  cui  fiuoltd  riferite  da  alcuni 
moderni,  fono  di  mondificare  le  parti  interne.e  confortarle.  E openion  d'altuni,che 
fieno  vnacofa  medefima  i trochifci  diarhodon.e  quelli  di  rofe, per  la  fimilitudinedel 
nome.  Ilche  non  approuano  i più  fapienti , offendo  e di  nome,  e di  compofìtione  ,edi 
facoltà  differenti . 

Trochifci  di  rofe  di  Mefuo* 

LiTrochifà  di  rofe  confortano  lo  ilomaco,e’l  fegato, vagliono  aUefebri  flemma- 
tiche : fanno  loflomaco  difpoflo.e  lo  mondiflcano  dada  humidità  fiu  fuperflua.  Onde 
à farliitoglionfl  di  foglie  di  refe  d ramme  dieci  idi  liquiritia  dramme  cinque:  di /figo 
nardo  dramme  due  e mcga.  Confettanficonziino  ottimo  bianco,^  volendogli  fola- 
tini,  lorfi  aggiungono  dijcammonea  dramme  fei . 

0(r.riiitinnenc  r chifci  di  rofe. 

Quegli  trochifci  di  rofe  fono, che  più  fi  laudano, che  fi  offeruano.  Ci fono  alcuni, 
che  preparano  qucHi  pii  re  di  quello  nome  ferii  ci  da  %afis,  eSr  da  Mefite  nefuoi  trap- 
portati,  chabbiamo  noi  la  fiati,  non  gli  vfando.  Et  forfè , che  li  coll  umano  coHora 
per  haiicrgli  il  Siiardo  nel  fuothefauro  con  nommatione  di  maggiori:  & quelli  di 
^€e  fue  di  minori . Dcfcriiiono  altri  eyfuttori  altri  trochifci  dirofe,  i quali  non  fi 
coliumano . 

Trochifci  di  rr.fe.S»:  d’enpatoriodi  Mtfue. 

7 trochifci  di  rofe,& di  eupatorio  fono  vtil  ffimt,& prouati  aUefebri  lunghe,  & 
alle  pcrmifle,  le^noil  dolore , & le  oppilationidclfegato , ^l'itteritia.  Fannofi 
così.  Togltonfì  di  foghe  di  rofe  dramme  otto  : di  (figo  dramme  tre:  dtreubarbaro 
dramme  q:uttro  : d’ffodio, dramme  vna  e mega,  di  hquiritia  dramme  tre  e mega  : 
di  ficco  d'eupatorio  dramme  dieci, (ir  fi  confettano  con  manna . 

OfTcriiarioiienctrochifcidi  rofe, Se  d’eupatorio.  , 

Qiiefli  trochifci  fono  cefi  amati,  chiari.  Jl  modo,  che  vi  offeruiamo  nel  compor- 

gli è tale.  Vigliamo  primamente  di  luonamannadram.quattro,(che  tanta  quanti- 
tà proHiamo  fufficicnte  atta  compofitiene)  & la  dijjcluiamo  con  poco  di  dccottione  di 
afìengp , eJr  con  effa  mifibiamo  nel  rnortao  il  ficco  dello  eupatorio  condenfato , ir 
infeme  incorporatigli,  vi  aggiungiamo  le  altre  cofe  ben  trite,  & ne  facciamo  maf- 
fa,ir  trochifci,  ir  feruamogU . 

Trochifci  di  eupatorio  di  Mefuej . 

f trochifci  d'eupatorio  conferì  fono  aUefebri  calde  antiche , & à fuoi  rigori.  Sa- 
nano l'oppilationi  del  fegato, ir  dett.i  rnitga,  ir  le  pefleme  loro.  Sono  ottima  medi- 
cina all' uteritia , ir  al  principio  della  hidtopifia.  Mora  fi  preparano  in  qiiciìa  ma- 
niera. Si  prende  di  mann.tjirfutco  d'eupatorio, anaonc.vna,dirofe  onciamega:  di 
ffodio dram. ^.emega  : difpigo dra.treidireubarbaro, afaro,ir  anifi,ana dramme 
due  cmega.  Si  fanno  trochifci  con  ficeo  di  herbe, ir  danjfi  con  quello. 

O/Teruatioiit  ne  trochifci  di  eupatorio.  ^ ^ 

Cofhirnanfi  molto  quefl.  trotluf  id’eiipatorio.La  deferittione  malamente  fi  legge 
inpiù  tesh  per  errore  commijìo  daflainpatori  nel  caratterp  de  pefi.^Deferiuono  altri 
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dittnpt  Jcjcritt'mi  ditrochfìci  d'eupatorioma  no  fi  offeruant.Il  futeo  Mie 
r>ttbe,col  quale  ha  lo  JLuttore,cheft  confettino, fi  & dieno, è fecondo  laopenionedi 
ÌMlti,quel  thè  è tratto  dalle  cinque  herbe, con  lequalt  fi  tampone  il  firopo  bifantinOt 
^ Cacetofe  detto  di  fucco  tC herbe  non ^eae,chcJono  propriamente  l'endmia,la  bo- 
ragine,  [apio,  il  finocchio,  & » lupoli.  Benché  dgiuduion^ro  non  fieno  già  da  ri- 
prendere que  difpenfatori,  che  come  noi,  gli  difi>enfano  col  fucco  dell’endiuia,  ò vno 
degliaìtri  ben  chiarito, onero  condecottionedaffemtp,  che  tutti  fimo  liquori  tonue- 
tiientiffimi  alfii  inteutione  d'efft  trochifci . • t 

I.  TruchircidiaircnzodiML-ruO' 
i I trochifcid'affenxp confortano  loUomaco,  aprono  [oppilationi  fue , fSrquelle 
del  fegato.  Confetifctno  alle  febei  anticbe,  dr  à dolori  de  membri  nut  ritmi,  & for- 
tificano [appetito.  Onde  fi  tog  liono  di  afien:^,  rofctù"  onfi , ana  d ramme  due  ; fu  co 
d'eupatario,reubarbaro,afaro,apio,  amandole  amare,  fingo,  mailice,  folio,  ana 

dramme  una-  Si  fanno  trochifit  con  fucco  d'endmia,&danfi  con  fu.  co  di  ho  be . 

^ ....  . Oflcruatiope  ne  trochilci  di  . , 

Sono  molto  vfitàti  queHi  tracbifci  d" affengo  nel  modo  poHo  da  noi  donanti . 7^1 , 
fine  perche  diceì  .Auttore'.c^  che  fi  dieno  con  fucco  d' herbe, s’hanno  molti  creduto, 
^ [hanno  fcritto , che  fieno  queìie  herbe  [ifìcffe^  che  entrano  nella  compofitione 
medefima,cioè lo affenxp,  [cupatorio,le  >ofe,&  [apio.  iLhe,  comedi  fopra  dicem- 
mo non  approuano  i più  fapienti,intendendo  per  fucco  di  herbe  in  qucflo,  ^ nel  det- 
to cafo  quello,  con  lo  quale  fi  compone  il  firopo  bifantino , & che  lo  .A  ut  fare  proprio 
gli  chiamò  di  qtiefìo  nome fucco  diJierbe.  B etiche  non  ifieruano  1 Medici  di  darli  con 
rfìo  fucco , ma  con  altri  liquori  conferenti  à gli  indijfofti , & che  fi  confàccino  nelle 
facoltà  ad  efjitrochifci. 

TrochifcidireubarbarodiMcfuc_j-  ‘ 

I trochifici di  reiibarbaro  coiiferifcono  al  dolore, al[oppilatiohi,allepofleme,  à 
glt  affettiinuecchiati  del  fegato,  & vagliano  allo  bidropico,  aUaittericia,  & à chi 
fi  corrompe  la  forma  della  bedegja.  Ondefi  pigliano  di  rcubaibaro  buono  dram.x, 
di  fucco  di  eupatorio  dramme.^,  di  rofe  dramme  ^ . difpigo,  anifi,  riibia  de  tenttri , 
afiengo,feme  di  apio,^  afaro,ana  dram.  i . di  amandole  amare  dramme  due  e me- 
^a,fi  fannotrochifei  di  vno  aureo  [vno . 

‘ OfTeruacionene  trochifeidi  reubarbaro. 

Sonodigniffimi,&  molto  in  vfoqucfìi trochifeidi  reubarbaro.  't^lladefcrittio- 
rie  non  pone  lo  jtuttore , co  quali  liquori  fi  habbiano  à formare.  'Benché  apprcjìo  ad 
ogni  perito  fia  regola,^  ragione  trìta,dhefi  habbiano  filmili  medicamenti  à dijpen- 
fare  con  que  liquori  più  alla  loro  intentione  conuementi  : & perciò  hanno  alcuni 
detto, chefi  confettino  quefii  con  il fucco  dello  cup  ipatorio  non  condenfato,  onero  con 
quello  di  ajfengp . Ma  noi  vedendo  la  compofi  tane  compiuta , & valorofa  delle  fa- 
coltà dello  afiengp,^  eupatorio, habbiamo  ifiimato,  che  fia  meglio  confettargli  con 
vino  ottimo  bianco,  elrgenerofo  i itquale  non  filo  dà  vigore  al  reubarbaro  ,ma  im- 
prime anchora  à tutta  la  confettione  virtù,  & gagliardia,  & la  rende  più  grata  ù" 
piaceuolealloftomacbo.  ‘ . 

Trochifeidi  Berberi  di' Mcfuc_»-  / 

~‘Li  trochifici  di  berberi , efUnguono  la  fete  auguHipfa  ,&  le  febri  ardenti . Berò 
• ’ à farli 


tt>8 

i farli  prtndmji  de  frutti  del  berbero,òUfuofMcco,frodh,fHCC«  di  U<ltùritìa,femeii  _ 
forcacchiaana  drammttrc:di  refe  dramme fei  : di  fpodto^  ffrana,  amidOt& tra- 
gantlfo  ana  dram.vna,dtfeme  di  cittult  dram.tre  e me%^  : di  canfora  dram.me:^» 
^ confet tanfi  con  mona . 

Ofl'eruationc  ne  crochifd  di  berberi . 

' Qu'^li  trochifci  di  berberi  fono  della  prima  deferii  t ione,  che  fi  Mefu';,& nuegU 
anchof.ijche  fi  •”fitno.  1 1 formarli  con  manna,éoperafiitii.ofi:  fipofj'ono  ben  forma- 
re, cSr  ornmimcnte,  nc  fi  frauderanno  deRu  inientione,  dr/àf-olta  loro,  con  poco  di 
di  coito  Ji  tam  iri)tdi,ò  di  prime,  &manna,(ir  propriamente  àijueSlo  modozdisfac- 
cianfi  p'tmame/ite  col  decotto  dettq , dramme  quzUtro  di  manna , firpoipongioitàfi 
fofire  te  altre  cofe  ben  trite, et  fkccianfene  meffa.Et  li  trochifci  fieno  aìtfuanto  gron- 
dici Ili,  (S-  qudìo,  perche  durino  più  in  bocca  d coloro,  che  alle  volte  ve  gli  fogltono 
tene,  c,rnoleflatiper gran  feto.  ,A  Iqua'e  effetto  vagliono  anche  i foli  tamarindi . 

Trochifci  di  fpoJio  di  Mtlue.  *• 

1 Trochifci  di  fpodiomolto  eff  caci  alle  febri  acute , aWinfiammagionideUo  flo- 
maco,edel  fegato,!^  alla  fete  aiifiofa,& grande.Toglionfi  di  [fodiodramme  quat- 
tro: rofe  riffe  drammefettezfeme  di  porcacchia,  c>~  fucco  di  liquiritia  ana  dramme 
due.  Confettafi  con  muccagine  di  pfiUio,  ^fanfene trochifci  di  xma  dramma  ivna . 
Et  s'vfa  con  fucco  di  pomi  granati.  ,4Urivi  aggiungono  i quattro  femi  communi  , 
gomma  arabica,  dragantho,  & goffrano  ana  dramma  vna  e . 

Trochifci  di  fpodio  con  reme  di  acccofa  di  Mefue . 
f trochifci  di  ffodio  con  feme  iacetofa  vogliono  alle  febrUoleriche  con  folutione 
di  ventre . Leuano  la  infiammagione  dello  Homacho,  eJ-  del  fegato , efr  acquetano 
la  feti  contìnua.  Onde  pigliatffi  di  rofe  rffe  dramme  doiichdi  [podio  dramme  dieci: 
di  feme  d acetofa  dramme  fei:  di feme  di  porcacchia,  polpa  dijkmach,  & coriandri 
infufi  in  aceto, torrefatti  ana  dramme  due  e meT^aid' amido  torrefàtto,balaufìi , 
dramme  dueigomma  arabica  torrefatta  dramma  vna  e mcT^.  Confettanfi  confile- 
cod'agrefla,  & danfi  con  qualche  forte  difuccofiittico . 

OiTcruatlone  ne  trochifci  di  fpodio  con  feme. 

Si  ojferuano,  come  fono  deferitte  , amendue  le  confettioni  di  quesìitrochifei.  Gli 
vltimi  con  feme  d’ acetofa  fono  chianjfimi,  & non  vi  occorre  fopra  altra  noi  atione . 
I primi  non  da  tutti  fono  preparati  ad  vn  modo  tfiffjo, parendo  ad  ah  uni,cbe  la  vlti- 
maadditione  nonvidebbia  efterepoiìa , drquefìo  per  cagione  del  rana  r che 
dicono  efiere caldo.  Tipituttauia  confideratouelo  con  buona  temperami  fempre 
Ve  lo  mettiamo. 

Trochifci  di  cappari  di  Mefuo  • 

Li  trochifci  di  capperi  diffrpano  la  dure^T^i&ventofità  della  milza,&à  farli  fi 
prendono  delle  feorze  delle  radici  di  cappari,  fir  feme  di  agno  cafto  ana  dramme  fei: 
di  nigella,  calamento,  fucco  £ eupatorio,  acoro,  amandole  amare,  nafiurcio,  armo- 
ni aio,  foglie  di  ruta,& ariflolocbia  rotonda  ana  dramme  duetdi  cipero, & fcolopen- 
druana  dramma  vna  : ‘l)ifioluafit  l'armoniaco  con  aceto , & con  efia  diffolutioneft 
confettano  inficme  tutte  le  cofe.  Et  dafiene  vno  aureo  con  vino , nelquale  fiano  hoL- 
lite  radici  di  cappari,fionie  difraJfino,e  ditamarice,ouero  l'eilremità  deUi  fuoi  r*- 
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'^i>&fc9r%aiifédee.  Et  fono  di  quelli,  Mcciochofieno  più  potenti,  chedupplicanoil  Z'I  f 

ftfo  dell' armottiaco,e!r  è meglio.  Offeruationcj . 

Ejjendo  la  conf et  itone  di  queili  trochifci  chiarijpmà,  & il  modo  di  fomporgli  : 
non  -vi  diremmo  jfopra  altri. 

, Trochìfcid'Agnoca/lodiRafis. 

Li  trochifci  iT agno  caHo  fanno  al  dolore  della  milza.  .A  comporgli  fitogliono  di 
femed'agnocafto,  & di  tamariceana  dramme  dieci:  di  femed’endiuia,  & di  por- 
cacchia ana  dramme  cinque  : fknnofi  trochifct,  & danfenetre  dramme  con  [tropo 
■ acetato  fatto  con  zutcharo . ‘ 

-,  Odenucione  ne  trochifci  d'agno  cado. 

Scritte  J{afis  quejìi  trochifci  nel  capitolo  del  dolore  della  milza , nel  nono  ad  .Al- 
manfore , eìr  lafciaui  il  liquore , con  ilquaiedebhono effere  formati:  nondimeno  i 
chiariffimo  ad  ogni  perito , che  fono  idonei  tutti  que'  liquori , che  conferifeono  alla 
milza.  2(oigli  canjfettiamoceu  ottimo  vino , nelquale  fia  Mito  alquanto  di  feme 
d'agno  eajio,ouerodifcorze  dicappari. 

• Trochifci  di  cipero  di  Mefuo* 

Li  trochifci  di  cipero  vagliano  alla  corretttone , tt"  mala  digefìione  dello  flomà- 
cho,& al  fetore  della  bocca,& fono  fani,et  prouati.Gnde  fi  piglia  di  gengiouo,car- 
damomo,noci  mofcate,cubehe,macts,garoffani,gatiia  & gemma  arabica, ana  au- 
feo vuo  : di feorzp  di  cedro,ma5ìice,eir  quinaMbo,ciperi,ffigo,cinnamomo, mira- 
bolani emblici , & rellremità  delli mirti,  ana  aurei  due.  Sono  di  quelli,  che  v ag- 
giungono due  caratti  di  mufchio,tìr  fanno  trochifci  con  m eie  pi^ulato, eSr  gli  vfano 
dopo'l  vomito  ,&  la  purgatione  del  corpo  con  vino  odorato . 

Offeruationo . . ’ . . 

iìueili  trochifci  di  cipero  fono  chiariffimi,  0-  in  vfo  ; nondimeno  gli  cofìumano  » 
tSHcdici  poco  nel  tempo  della  Hate , per  ricetto  del  fegato , effondo  caltfa  la  loro 
temperanzau . \Trochifci  d’anjfidi  Mefuc_s. 

LiTrocbifei  di  ani/i  fanano  lafebreonticha,  aprono  le  oppilationi,  0 emendano 
la  malitiadel  fegato. Si  fanno  cofi.Trendonfi  di  anifi  0 eupatorio  ana  dramme  due: 
dianetho,apio,^igo,tnafiice,folto,afaro,0  affenzp,  0 amandole  amore  ana  drà- 
ma  meza  : di  aloe  dramme  due.  Co,nfettanft  con  fuoco  d'afienzp,  & d' apio,0  danfi 
confiropoacetofo,0  con  fttccod’ herbe . . * •• 

•'  1 Trochifci  di  lacca  di  Mcfue_j.  i . > 

- lì  tro^ifei  di  lacca  conferifeono  alle  optlationi  del  fegato,  e della  milza,  0 alle 
febri  antiche  e diuerfe,0  all' afe  ite, eh’ è vna  Jpecie  di  hidropifia,0  muouonO  l’orb- 
na.  'Però  toghe ft  di  lacca  puxgota,fucco  di  hquiritia,affenrcp,berberi,  fucco  d’eupa- 
t)rio,reubarbaro,ariflolochialunga,cono,afaro,ttmandoleamare,riihta  de  tintori, 

f me  di  anifi,i'apio,0fquinantboiaHa  dramma  vna, Si  confettano, 0 fifùnnotro- 
chifeid' vna  dramma  l'vno. 

Olferuatione  ne  trochifci  di  laccaci 

J^pn  ha  quefia  fopfettione  il  liquore,  col  quale  debbano  effere  formati  i trochifci . 

"He  menol'hamo  poHo  o/>fiùcenna , Serapione,  l{afis.,  0 Maliabàte'nt  fuoi  di 
Ucca,  c’hanno  fritti  da  quaSìi  poco  differenti,  'CoHtmafi  nondimeno  tra  db’ 

^enfàtiri  di  fi^vnargli  con  liquori  alU  loro  intentione.conuenicnti  , che  fieno 

'V,,.'  . aperitiui. 
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Mparitittt.  Tra  fudimoU»  fi  Laida  Udenti*  t 9mò  éjiuìUéeUoti^-^ 

fjtorio . 

TrockiTd  di  Cinfbra  di  Mefuc_}  • 

Li  trochifei  di  Canfora  fimo  conferenti  aUefebri  ardenti,  oMafetefrandiffima,  al 
femore  del  fangne,  é"  della  colera  roffa,  (jr  aU'intemperatn^a  calda  dello  Romaco  , 
e del  ferrato.  Sono  ottimi  aU’itteritia,al  tfico,&-  all'ettica.  Si fanno  in  ijneRo  modo; 
pigliai^  di  rofe  dramme  quattro  ; di  fpodio,  drli^ràta  ana  dramme  dne  : di  fan~ 
doli  citrini  dramme  duce  me^  : dt  goffrane,  femedi  citmUi,di  coaaneri.di  melo- 
ne, Cr  di  -zucca, tragantho,  gomma,  dr  j^igo  ana  dramma  vna  : di  legno  aloe,  cor- 
damomo,amido,& canfora,  ana  fcropoU  due  : di  zncebaro  bianco,  & manna,  ana 
dramme tie;  conf^tai^  con  mucccagine di  ffiUo^to  con  acqiurofa. 

Offeruariooe  ncTirch.fcidi  Canfora_?. 

Intraniene  à queRa  compofitione  d medefimo,  che  fio  tjuella  de  i trochifei  di  ff^ 
dio, ebecoaofcendola  alcuni  di  fiigtda  temperanza  vi  nmouono,et  biafinanoil  gaf- 
frano  : quanto  male  fiiccino,ìjfai  bene  lo  c*a»fceogm  diligerne  dtfperqanre, che 

oltre  che  vi  fia  egli  con  facoltà  ottima  à temperare  gli  altri  medicuuUi.fk  aniho- 
ta,effeniocordialilfimo,cbemtaUvtrtùdeWvna,  dr  Coltra confèttione penetri, 

aggmnga  al  cuore . Di  chetmuelemed  cine  hanno  oltre  à tntttle  altre  facoltà 
eòe  tengono , queRa  ambotadt  comfortan  ; <jr  g^  per  quefla  cagttue  fi  rtcordiamo 
di  bauet  Uuo,  quanto  npreudeffe  ,Auertoe  FUofofo  eccellentfjmotutti  coloro , che 
da  qneRacomfettioueammetttffero  dgsifrano.  I '.quale pare anebo  guardando  la 
foa  uatnradi  tronerà  effere  appunto  cofirettiuo,  ^ tenere  del  terreo,  dr  del  frigido 
eccedendo  però  inùula  viTtm  calda  : di  modo, che aggbmge  la  fma  effenga,  al  fecoi^ 
doordinedi  calidità.t^  al  primo  dt  ficcità.  fi  che  hanno  tutti  qne  medicamenti, che 
non  fono  troppo  calile  noa  xm  poco  cefi  ttia,^  maturatiui.  Onde  octimamente  fan- 
mi  dAemfitonàd.moRrareamemdmelecompefitionidettecol'z^Tano.  Cifimo 
prete ^miifcnttioui  dt  trochifc:  dt  can  fora  di  altri  ey-fMUort,lequali  uoitacàmih 
effeuiofiia  io  intento  uefiroit  dire  delle  vfuate . 

Trochifci  di  ainrha  dì  Ri£s . 

/ trtebdn  dimirrhs,  prouocano  i menRrm,  t^ferman  le  pafiiom  renate  dalla 
rttenmne  di  queìt-Hora  fi  preudouo  di  m:rt  ha  dramme  tre:  di  lupimi  ottimamente 
tTOrerati  dramme  ci  -q  oc:  di  foglie  dt  ruta , meutoRro,  fnlegio  eermuo,  detentori, 
eimmo,  ofia  fedita,  feraputo,  c“  Ofop*  rogo,  ama  dr  annue  ime.  Si fimmtrocbifci  di 
dne  drawtmt  CvaOìde  qnaUfe  ne  da  ferti^'cmo  di  vjm  (onacqna,&  domfianctt- 
ùgrmi  digmepr* . 

Offrniitìow  jw  tiT>ch-fri  di  mirrVa . 

Sommoltt  vfitatiitroehifddimirra . La  romt  rfiticue  deferirne  nel  non* 
ai  ^Imani'ott  nel  rapitolo  dt»a  promeatiome  detn^rmMa  non  vi  ha  però  liquo- 
re,coi  quale  fi  de  bbianoforvtare.  Cede  molt:  nel  trafiTmrrhhmnodetto.cbe  fi  for- 
dfcottioae  di  iigt  tetro  : . d Un  con  deroftiome  dt  farina,  nitrico* 

fentori.,4  itn  coni  àirr*  dt  ertemi 'ìarf^  nUricouqnei  diruU;cbe 
hM-tom bqmn  conuentnolialU  intftKweé  fS  trm  ùnlj.  Il  tm!egroeemine,fiftu- 
do  In  opcnionedepin  fanq  .dà  dittamo  crttfn  e,tiqn:lfmemttioc^imoltoie- 
Xuo,pot<ndo  tffoprmuate  tmeuRrm  raUro  a mente  : iencèe fi  potrebbe  aorbera* 

dirette- 


Digitized  by  Googie 


T7^0  C lì  I S C I.  109 

retlmente,  porrr  in  [ho  luogo  il  pulegio  fatino.  Il  modo  di  comporgli,  e didiffol- 
uere  le  gomme  in  qual  ft  voglia  de  i fuccbifopra  nomati  : onero  purgate,cbeellefìe~ 
no  con  pura  acqua,  ft  come  le  feruiamo  noi . liquidirle  moderatamente  con  vno  de 
detti  liqHorhtr formarne  conf altre  cofe  i trocbifci, 

-■  i-  Trochifei  di  viole  di  Hamcch  tratte  da  Mefue. 

J trocbifci  di  viole  di  Hamech  rmouono  l’infiammatioMe,linifconoilventre,0‘ 
purgane  il  petto,  tifarli, fi  togUono  di  viole  femipaffe  aurei  dodichdi  turbith  bian^ 
chi , & gummofi  aurei  fei  ; di  fucco  di  liquiritia  aurei  tre  : di  manna  dramme  quat< 
tro  : fi  fanno  trocbifci, e fe  ne  danno  due  aurei,  ò con  guccharo,  i con  polpa  di  coffa . 
Stalle  volte  vis'aggiungon,inuitato  da  neciffitd, due  aurei  di  dugridio. 

OlTeruatione  neTroch  fcidi  vio'c_»* 

Molto  vfìtati  fono  apprtffo  i noi  quelli  trocbifci  di  viole  di  inuentione  d'kamech, 
coft  defcritti  da  Mefue  nel fuo  antidotario,  fono  nelle  loro  facoltà  digniffimi:  eJr  vo- 
gliono la  più  patte  dei  Medici  noli  ri,  che ft  dieno  fcammoneati  : & quell  0 , perche 
più  toilo  accelerino  l’operation  loro . Le  viole  non  deano  efier  ne  frefche,  ne  fecche , 
ma  tra  l'vno  efiere,  & l'altro,  haueregiufta  mediocrità , che  fieno  mexppafie , che 
cofieffendo,hauerannoperfalafHpeifluahumidità.  Errò  il  Suardo,fcriuendo,  che  fi 
formafiero  òcon  i^uecharo,ò  con  caffia,douendt,  come  dice  l',Auttore,  efier  dati  con 
quelli.  E co  fi  quegli  altri  hanno  errato,  c'hanno  detto , che  fi  diffolua  la  manna  con 
vino,ò  con  fucco  di  viole;  percioche  le  viole  ifleffe  ballano  ad  hi, mettere  la  manna, 
e'I  fucco  di  liquintia;  peftate  ch'elle  fieno  ben  prima  da  fe,  diafi  corpo  à tutta  laper- 
miHione,  la  qual poifecca,  come habbiamo  noi preuato più  volte,  rimanedramme 
ventiquattro.  ‘Deferiue  anchora  Mefue  queili  trochifei nel  capitolo  della  afma  : ma 
con  alcuna  differenza  nel pefo  de  i femplici. 

Trochifei  di  Agarico  tratti  da  Xlefuo . 

1 trochifei  d'agarico  foluono  la  fiéma,ela  colera  rofia,et  come  dice  Cal.efiafUma, 
e l'vna  e l'altra  colera,  tr  gh  humori graffi,  putridi,  eSr  vifcofì,e  la  proprietà  loro, 
come  dell' agarico  di  purgare  il  ceruello,i  membri  dell'intelletto,  i nerui,  i mufeo- 
li,  e ditraggere  fuori  le  materie,  che  fono  nelle  parti pofleriori , & circonuicine  del 
capo , & quelle  delle gionture.  %.^ondificano  il  petto  , eJr  il  polmone  daputridi 
graffi  humori  : & fimtlmenteloiiemacho,  il  fegato, la  milgatle  reni,  &•  la  madri- 
ce  : fono  vt  ih  à tutti  i membri  interiori,;^  efìeriori  del  corpo, &foceorrono  a tutti 
i fuoi  dolori  intrinfècbi , fono  mirabili  all'antico  dolore  della  teli  a , alle  vertigini , 
S'Iti  morbo  comitiale  : conferifeono  alla  pag^gia , alla  melancholia , alla  infermità 
de nemi,tlr  allepofteme  del ceruello,^  della  mdza,& delle  reni.  Cogliono  all'af- 
ma,alla  difficoltà  dello  fpirare,alle  viceré  del  polmone,  et  del  petto  : fanano  il  dolo- 
re dello  fiamacho,del  fegato, &delle  vifcere,(urano  tutte  leoppilationi,^gli  af- 
fetti da  queUefuccedenthfi  come  fono  la  hidropi fia, la  itteritia,&  In  grofieg^a  del- 
la mUga.^Trouocano la orina,&  i menfirui,vccidono  i vermi, gjrà chiglivfa fan- 
no buon  colore . Et  fono  dig  rangioiumento  alla  fciatica , al  dolore  delle  gionture , 
& alle  febri  antiche  nate  da  materie  diuerfe , alla  loro  interpollatione . Mora  fi 

preparano  nella  feguente  maniera.  Si  piglia  di  agarico  eletto  oncia  vna  & tnegjLj . 
‘Di  gengnio  dramma  vna , & fcropolo  vno , di  fai  gemma,  oncia  megn , tfoxime- 
le  quanto  bafhu), 

•) 
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Offeruatione  ne Trochifci  di  Agarico.  :*•  v 

Veramente  le  virtù, delle  quili  fono  dotati,^  virtnoft  quefti  T roehifci di .Aga^ 
rico,effendo  lemedefme,cbeattribuifcom  Diofcoride,Cileno,et altri  fkmoftffimi,  ' 
& di  tutti  più  copiof amente  Mefke  nel  proprio  capitolo  di  effo  agar4co,  fono  digniJJ^'^ 
mi  molto,  & precUru  Chiamano  quafi  tutti  i dijpcnfatort  qne/tt  compofitioneaga- 
rico  trochifèatOtù"  altri  agarico  preparato,  gr  credono  eetti,the  differente  cofa  fie- 
no qiiefìitrochifci  ncllt facoltà  dall' iHefio  agaricoAr(i  ingannano;  perciochefuo-\ 
ri  che  della  nomiiiatione  che  tengono, & dell*  formatione, fono  vna  medeftma  cofa, 
nè  altro  fono  ì trochifci  di  agarico, lagarico  trochifcato,  & agarico  preparato,  che  il 
proprio  almanco  ; ma  però  cofi  confettato , fitto  più  yigorofo , gy  fatta  la  operatlene 
d.tfe  ctcholc,  cìr  tarda, più  follecita  gagliarda  ; & non  già,  come  fi  hanno  penfato 

alcuni,  che  cofi  preparato,  fiapiù  tofto  corretta , cJr  emendato  da  alcun  difetto,  che 
egli  veramente  hauefie  di  potere  nuocere,dato  aflolutamente.Jlche  certo  non  fi  pro- 
M,che  fta  vero.  Et  hoggimai,  come  afiai  bene  dimoftrano,  tir  manifeflano  tanti  fio- 
mi  ferittorl,  è l'agarico  nonfolamente  medicina  vtile,  ^ famigliare  à tutte  le  parti 
del  corpo.ma  anchora  è da  feficiiro.dr  begnigno.  £ ben  vero, che  no»  ruttigli  Spe- 
ciali lo  preparano  ad  vn  modoiilefiar,  cioè  di  quelli  fono,&  la  più  parte, che  l offerua- 
no  fatto  di  aganco,di  gengiouo,  & di  fai  gemme  con  laformatione  dell'oximele  nel 
modo,chenoi  anchora,  feguendo  il  communevfol'habbiamo  defcritto,et  chiamalo- 
lo  così  agarico  Crochi  fiato.  Altri  fono , chela  offeruano  in  quella  compofitione  detta 
da  Mefite-,  con  parte  vna  di  agarico , & il  tergo  di  fai  gemme,  & firopo  acetato  in 
luogo  della  manna, con  la  quale  ferine  egli  effere  confettato  molto  eccellentemente . 
Et  altri,elrquefii  sì, che  fi  credono  degli  altri  tutti  operar  meglio, per  dirlo  e.^-'fite 
di  mente  di  G.ileno , ilcbe  non  difle  effo  Galeno  giamai , fe  forfè  non  iirt  qualche  fua 
opera  perduta  : lo  confettanoòin  mafia , ò in  t roehifci  con  polue  fchictta  di  agarico , 
& infìtftone  di  gengiouo  fatta  di  ottimo  vino  bianco,  Iquali  modi  prouati  tuttida  noi 
più  uolte  per  rieonofeere  il  migliore,^  quello  offeruare  poi  fempre,babbiamo  il  pri- 
mo conofciuto  per  il  peggiore;  pCrciochenon  folamente  è effo  agarico  à tal  modo 
preparato  più  atto  à mouere  il  vomito  per  l'oximele,  col  quale  è formato:  ma  ha  an- 
chora queflo  difetto, che  per  lamiHuragine,  che  vi  è del  gengiouo,  del  fai  gemme  > 
tir  dell  oxfmele , non  vè  la  metà  di  fofian-ga  di  agarii  o , eSr  talhorameno  anchora  > 
feconioibe fi trouaben cottolo oximele . 'Ditbenoi  piùvolte tenendone  contoal 
comporlo,  habbiamopefata  la  maffa  tutta , trtrouatala  onde  quattro  e mega , non 
vi^fj'endo  altro,  che  vna  oncia  e mega  di  agarico.  Onde  molti  più  da  auarìtia  indot- 
ti,che  da  bontà  hanno  voluto,  ^vogliono  nelle  loro  botteghe , che  fi  offerutqueHo 
tiàe agarico. 'Di  che  poi  non  fi  hanno  i t^itdicidmaramghare  feftxdebole  nelle 
opcrationi , Douriane  ben  coloro , che  pure  vogliono  ofieruare  quefìo  farla  nel 

male  più  comportabile, non  cuocere  lo  oximele  d perfemonc,& darne  fempreil  pefo 
doppio  : che  tanto  potria,  quanto  la  parte  integra  della  metà.  S^H  confettato  della 
terga  parte  di  fai  gemme , ebefia  lo  agarico , ^ quello  anchora  càmposio  di  polue  ; 
femplice  di  effo  agarico, et  infteme  digcngtouo,in  vino  bianco  fà  ottimamente  rfe  fa-  ■ 
rà  fatto  dtfrefeo,  la  operatione  :ma  indurito,  eJr  venuto  di  tempo,  pare  non  riefi  a . 
Sono  bemditutti  miglio/i,tjvdegni  quelli  trochifci  fatti  di  parte  vnaintegra  draga 
rico,  & il  terge  di  falegemme  con  la  formatione  diottima  manna  difiolta  convn 
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jM>ro  rfì  vìn»  bianco, ottimi,  dr  di  fintile  foftan:^.Et  qutfit  fono  pur  iefcrìtti  da  Me^  ^ ^ ® 

fxe  nel  luogo  moii  rato  nel  capitolo  deHo  agarico,laquale  è propriamente  tale. 

Trendanfi  di  agarico  eletto  Omt^  tre  : di  fai  gemme  chiaro  on‘i^a  vna:  dt  mannru, 
nona  dramme  fei.Tritafi  il  fale,(ir  diffoluaji  in  vn  pignatino  al  fuoco  con  umo  biait~ 
co  in  debita  quantità . Et  disfatto  chefia , vi  fi  metta  pure  all’ bora  la  manna,  tir  fi 
fi  rutgia , tir  eofi  con  quefìi  due  difioltt , tir  con  lo  agarico  già  ridetto  in  polueJottH 
le  còl  {regolarlo  fopra  di  vnoflaccio  fi  farà  mafia, tir  operafit.  Et  è queSìo  agarico  tra 
glialtri,  come  haobiamo  detto,  molto  degno,  tirpiùpiaceueleancbora,  tir  meglio 
comportato  da  ogni  flomacho , che  non  gli  rende  naufea  : tir  mantienfi  anco  meglio 
campo  fio . Et  cosi  haueffimo  pur  noi  auttorità , quanto  fiireffimo  ckefiintroduceffe 
confettato  à quefio  modo  ad  ufogenerale.Tf^ndimenoper  quanto  potiamo, preghia- 
mo i migliori,tirpiù  degni  Medici,chefacciano,che la  ofieruano in  quefta  preparo- 
t'ione  i jitoi  Spec:ali,chegli  promettiamo,che  appreffb  all'ytile  degliinfermi,ne  ri- 
poseranno eglino  laude, tir  honore.'He  altro  già, come  poco  fa  dicemmo, è altra  co- 
fa  l'agarico  ne  modi  detti  confettato , che  il  medefimo  agarico  migliorato , tir  cre- 
feiuto  di  vigore  : onde  agarico  vigorato  è piacciuto  ad  ah  uno  di  nominarlo,  sfit- 
to potente,  tir  presìo  alla  opcratione,fetrga  il  cui  vigore,  come  habhiamopur  detto, 

che  ha  detto  Mefite, è da  fe  debole,  tir  tardo.  Et  fe  pure  non  voleffero  alcuni  Spe- 
ciali,nel  fuo  modo  ofìinati,offeruare  queflas)  fitta  mtfiione  diagarico  con  la  man- 
na,yogliano  almeno  ofieruarlo  riformato  con  melicrato,ilqualepure,fì comefi  leg- 
ge nell'agarico  in  Mefite  d' auttorità  di  Humain.gli  acc  refee, tir  accelerale  forge. E 
il  melicrato  il  medefimo , che  è l' acquamelata , ouero  mulfa,  quantunque  per  vino 
mulft  lo  dica  Mefite  net  fuo  antidatano . Il  modo  di  farlo , fecondo  ‘Diofeoride  ,edi 
cuocere  infieme  due  parti  di  acqua  piouana , ouero  di  fonte,  con  vita  dt  mele , che  fi 
confumi  la  terga  parte,  non  lafciando  però  di  pomi  il  tergo  di  fai  gemme . 

Tr^chifci  alan>laha1di  Mc-fue. 

J trochifei  alandahal,  che  fi  mettono  nella  hiera  di  Hermete,&  nelle  altre  com- 
pofitieni  in  luogo  della  coloquintida.così  fi  fimiio.Trendohfi  di  polpa  di  coloquintida 
bianca , leggiera , tir  purgata  dalli  fimi  onge  dieci  ; fi  taglia  con  mifura , tir  fiegafi 
con  oncia  vna  di  olio  rofato.  Vofeia  fi  confettain  trochifcicon  dramme  fei  di  luto  di 
dragantho,  di  gomma , tir  di  bdclltoperciafcuno  macerati  per  quattro  giorni  in  ac- 
qua rofata  f cruente,  & feccanfi  all'ombra, tir  di  nuouo  pefìanfi  fattilmente,tir  con 
lo  auangp  del  lutopredcttofi  rinformanopurei  trochifci,tirfi  amminiftrano. 

OiTcruatinne  nc  i rrofchifci  alandahal . 

Il  medefmo  fimo  quefìi  trochifei , che  i la  coloqutiUida  corretta , tir  emendata 
di  quei  v:tij,co  i quali  non  cafiigata.tanto  può  ojfenderc,per  iffere  molto  nociua  al- 
lo fiomacho,al  cuore, & al  fegato,  tir  potente  à conturbare,  ^fouuertire  le  vìfeere, 

^ tutto  il  corpo , tir  aprire  le  bocche  delle  rene  con  vfeita  di  [angue , (r  f orticare 
tutti  quei  luoghi  doue  ella  piffa, oltre  la  violente, tir  difficile fua  operatione,folucndo 
con  dolori  tir  fiftidio . Su  quefìa  compofitione , per  leggerfi  in  alcuni  tefìi  di  colo- 
quintidaongedieci:& in  tdiuni  altri  dramme  dieci:  ér  forfè  per  difetto  d'intcrpre- 
ti,ò  di  impreffori,  è auuenuto,  che  parte  de  più  fauu,  che  >/  habbiano  fcritto [opra  , 
hanno  voluto , tir  vogliono,  chefia  la  ifcrtttione  vera  di  onge  dieci.  Et  altri  adeffi 
contrari  di  dramme  dieci.  Et  cofi  fono  de  gli  Speciali  che  gli  preparano  al  primo 
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mdo,&degli/dtri  mI  fectni^.'^oi  per  conofcerne  il  migUore,  et  piu  vere, gli  halt- 
biamo  preparata  di  ambedue  leguife,  &jcmprchabbiamotrouatoil  primo  modo 
migliore  ; percioche  non  tanto  efia  confetdone  è oleofa,  fi  i omt  è quella  delle  dram. 
ne  tanto  debole  di  coloqmntida,nonve  n'haucndoa.tto,  thè  ynadtam.  per  due  che 
yi fieno congranitreniafei di  miftHrj?gfne,&  qutlh  delle on-ge per ogm  drammae 
grani  1 8.f  inegp,che  tengir  dt  m jìu: aggine,  ne  tiene  drnm.  tre  di  coloquintida,  & 
ha  quefta  delle  ovge  vera  lomigl'tnx  a a quella  compvf mone  pure  ejpofia  da  Mefue 
dopala  retCificatiotiedi(jfacoloqiv‘itida,r.bt/i  Seratione,&ilGreco,macerando- 
laivno  tondecottione  di  ruta  fitta  d'acqua  mulja,  (ir  effiet^ta,  poidatatonquel"- 
la.  Et  r altro  formàdota  in  ptlule  con  eguale  peritone  di  laudano: pofita  haucrla  [re- 
golata con  olio  rofato.  Si  legge  qutfìa  prcparatione  di  coloqutntida  nel fuo proprio  ca 
pitelo  in  Mefue, doue  egli  cojì  la  efpone,di-elo.'Hpi  anchora  con  le  forbici  la  taglia- 
mo minutamente , e la  mefehiamo  con  colla,  imuccagine  fatta didragantho,  òdi 
bdedio,  & la  lafeiamo  che  fi  fecchi,  & la  tritiamo  poi  fottilmente,  e con  laudano  , 
ò iniilfa>òmanicedipolto  con  olio  rofato,laformtamo  introcbifci.  l quali,oltrt  che 
fi  mettono  in  tutte  lecom  pofitioni  in  luogo  della  coloquintida , fi  come  è detto  di  fo- 
pra,hanno  l'ifìefio potere  della  medefimacoloquintida,(ir  con  più  ficuTe\'ga,cfftn- 
doleleuatala  mordace  fua  acrimonia,  dr  meffoui  quelle  coj'e , che  prefìo  la  fanno 
correre , purgano U flemma, gli humori graffi, drvifcofi , trahendogli  dallepro- 
fonditd,  df  parti  diflanti  delle  membra.  Laqual  operatione  fi  fìtnde  finoàncr- 
ui , & allegionture valoiofa  molto à fuoi dolori , er  mcffimamente allefiia- 
tiche.df  alle  podagre  nate  da  faigiditàtet  perche  mondificano  valentemente  il  ccr- 
uello,inerui,  imiifcoli,legiontiire,ilpetto,drilpolmone.  Si  danno  ne  dolori  antir 
chi  di  tcfla,dr  di  tutto  il  craHeo,tuUaepilepfia, nella  apoplefia,neUeuerttgini,ncU4 
fiufjione  acquofa  degli  occhi,  & ftmilmente  alla  afma,  draUa  tofìe  antica . 

Trochifeidi  Alchechengidi  MeAie. 

I trochifei  di  .Alchethengi  fono  efficaci  all'  yUere  delle  reni , dr  alla  diffuria  do- 
gliofa.hora  toglionfi  di  grani  di  udlchechengi  dramme  tradì  feme  di  melone, di  ci- 
trulli,drdi 'gucca,ana  dramme  tre  e mt%a:ii gomma  arabica,dragantho,incenfo, 
[angue  di  drago,pignoli,amandole  amare,  jpapaueri  bianchi,  amido, fucco  di  liqui- 
ritta , dr  bolo  armene,ana  drammefehdi  frme  di  .Apio,  & di  Hiofciamo,  carabo  , 
figlili  dt  lemno,  dr  opio,ana  dramme  due.Daffene  vna  dramma  con  gmleppo,  oue-^ 
rohidromele. 

OlTeruacione  ne  trochifei  dialchcchengi . 

Da  tutti  generalmente  fono  quefli  trochifei  di  .Alchecbigi  offeruati.  T^llacono- 
pofimne  non  pone  ftyfuttore  con  quale  liquore fi  habbia  efia  i formare  , onde  mol- 
ti Speciali  configliati  da  loro  tredici  gli  confettano  chi  con  gmleppo  rofato , chi 
col  violato,chi  con  l’hidromete,et  chi  col  fucco  ielle  fiondi  deglialcbtthengi:.Alr 
tri  anebora  fono  pure  da  Fificiperitiffimi  confitgliati,chc gli  confettano  con  enc.  i -di 
fiutti  di  alcbechengi  mentre  fono  fiefehi , ^ teucri , & si  fuor  di  Sìagione,  sì  che 
fieno fecebi,  gli  macerano indquantodi acqua dirofe,  dr  neformanoejfitrocbifci, 
Ilqual  modo  piaciuto  molto  à noi,  fempre  l'habbiamo  offeruiUo,  dr  offeruiamolo  tut- 
tauia  : autrtendo  però  che,  tutta  la  fomma  degli  alchecbtngi,  iutendendoui  quelle 
ielle  dramme  tre  della  compofitione,  drqnefU  dell*  confetttotu  non  babbumo 
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^ (fiere  in  tutt$piùd'oir(jivn«.  Si  coflumanoancherdà  due  gniftjFvna  teme  firn  7 

iefcuttiiCen  opie,  & Coltra  fem^a  * * 

Trochifd  di  carabe  di  MeAie . 

Itrecbifcìdicarabetoiìrmtno  ,&  ItMneilflufitdelfangue , cbedaebickcJ 
fta  luogo  derma.T’eròpiglùnfi ii  carnhe  aurei  fetidi  corno  di  terno  aduHo,gtmm* 
arabicaa(fata,toralliadufli,dragantho,Macityhtufifiide,bdaufii,mafiice,lac(*,e 
papaueri  negri  affai,ana  aurei  iM'olibano,-^frano,et  apio, ana  aureo  >noeme^o. 

Si fanno  trochifei  d'vna  dramma  l'imo  con  muccagine  di  feme  dipfiUio . 

Oflferuatione  ne  iiochifci  di  carabe. 

Effendola  compofitionedi  ^ueni  trochifei  affai  chiara,  nonvi  occorre  fopra  al- 
tra notatione . Vheufìììiie  è il  fucco  deUe  foglie , & delti  fiori  deU’herba  detta  bar- 
ba hircina , fecondo  la  certosa  fitta  da  fau’ffimi  Ruttori,  differente daWhipocb- 
Hide,  onero  ipoquiSìidos , che  è il  medefimo  fucco  tratto  dal  fungo , ebepurnafee  i 
piè  dilla  detta  barba  hircina.  Che  fi  a l'afiatione,  & l'aduSiione,  che  Cvna,  & l'al- 
tra occorre  ne  fcmplici  di  quella  confettione , lo  diremmo  al  fuo  luogo  neU'effercb- 
Catione^ , 

Trochifeidi  tt  rra  figlilata  di  Mefiie . 

1 trochifei  di  terra  figiHata  d'inuentionedic.^efue  fono  faluberrimiallo  fiuto 
fanguinolente  tolti  con  acqua  di  piantagine  ,tìrd  chiunque  và  il  fangue  dal  corpo , 

& fermano  ilfluffo,  che  egli fa  per  il  nafo  Uniti  sù  la  fronte.  Et  quello  fanno  ancho- 
ta  al  fiufio  delti  menSìrui  intromefjì  nella  matrice , onero  polli  fopra  ilpettignone. 

Si  gettano  anchora  nella  ve  fica  quando  fi  orina  il  fangue , eir  in  tutti  que  luoghi  fi 
mettono  , doue  egli  irriga  , eSr  feoria  . Si  fanno  così . Si  prendono  di  fangue.^ 
didrago,  gomma  arabica  afiata,  ]{amich,  'B.ofe,  c^il  loro  feme,  .A miM  affìt- 
to , fiodio , acatia , ipoquiSlidos , lapis  hematitis , beufillide , balauili , bolo  ar- 
meno, terra  figillata , fedengi , coralli,  & carabe,  ana  dramme  due  : di  per- 
le, dragantho , & papaueri  negri , anadrammavnae  mega  : di  feme  diporcac- 
chia affata,  di  corno  di  ceruo  adufto,  incenfo,  galle,  tr  t^affrano,  ana  dramme  due. 

Si  fanno  tiochifci  con  acqua  di  piantagine , daffene  con  decottione  di  fiodio , di 

gomma,difiigo,dr  di  boloarmeno.Et  italhoradi  necefiità,  che  fi  mettano  in  tutta 

la  compofitione  due  dramme  di  opio  : talhora  & più  e meno,  fecondo  eh' è il  bifo- 

gno.  E laloro  amminiilratione  à tre  modi.  .A  Iffuffo  del  fangue  del  petto  jòdelpol- 

mone  fi  danno  con  acqua  diporcacchia,  all  a efeoriatione  con  1 ob  di  cotogni,  ò altro,  1 

che  fila  flittico;  Et  à l'andata  del  fangue  dalle  parti  da  baffo, vi  fi  gettano  con  acqua 

dirrirgapafloris. 

Oflematione  ne  trochifei  di  terra  figillata. 

Sono  molto  in  coHumequefli  trochifei  di  terra  figillata , iquali  fcriuendogli , ci 
fanno  raccordare,  thè  non  poto  ci  dettero  di  fatica  la  prima  volta,  che  li  componef- 
fimo,e!r  fu  in  Bfima,  doue  per  rintracciare,  & fapere,  che  cefa  fuffe  il  fedenegi,  gid 
da  noi  di  fopra  nel  philonto  pofico  dichiarato  per  il  lapide  ematidc , & non  conten- 
tandofi  divedere  quel  tutto , ibe  tanti  vAuttori  vi  hanno  fopra  fritto,  volefiim» 
anchora , che  da  vn  Ce  fare  Tugliefe  huomo  erudito  nella  medicina , dr  dotif- 

fitmo  nella  lingua greca,ar abita,  & latina,cifaceffe  chiaro, fe  quiflo  nome  arabo  di 
fedenegi  era  il  lapide  ematide,ol  feme  di  canape, ò quel  di  fumiterre,ò  Chipoedìide, 
ò coffa  altra , fi  come  hanno  ferino  molti . Ilquale  oltre  alle  buone  ragioni,  che  egli 
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md9,&iegU  altri  al  fecanda.Tlot  per  conof :erne  il  migltere,  et  più  veri, gli  bab~ 
biamo preparata  diambedue  legkife,t!fft:mprehabbtamotroHatoil  primomodo 
migliore  ; perciochenon  tanto  efia  confettioneéoleojaj/i  i ome  i quella  delle  dram. 
ne  tanto  debole  di  coloquintida,  non  ve  nhaucndo  ait  to,  che  ym  dram.  per  due  che 
yi fieno  con  grani  treni  afet  di  mtflMrafgine,e^  quilla  delle  0n;e  per  ogni  dramma  e 
grani  li.e  tne^o,che  tenga  di  m Jiu / aggine,  ne  tiene  dram.  tre  di  coloquintida,  cJr 
ha  quefta  delle  ovge  vera  [omigli  vixa  a quella  compofimne pure  ejpofla  da  Mefite 
dopo  la  rettìfi  catione  dir fj'acoloqiv!itida,f.btfitSerapiotte,& il  CrecOimacerando- 
la  Ivno  con  decottione  di  ruta  fin  tu  d acqua  mulja,  & cfificc..ta,  poi  data  con  quel" 
la.  Et  raltrofoimàdola  hipilule  con  eguale  pontone  dilaudanoipofciahauerla  fre- 
gai at  a con  olio  rofito.  Si  legge  qucfla  ptepar ottone  di  eoloquintida  nel fuo proprio  ca 
pitolo  in  Mefue,doue  egli  cèfi  la  efpone,di'.édo.7dpi  anchora  con  le  forbici  la  taglia- 
mo n!inut,imente , eia  mefchiamo  con  colia > « muccagine fatta didragantho,  òdi 
bdedio,  gir  la  lafeiamo  che  fi  fecchi,  & la  tritiamo  poi  fotttlmente,  e con  laudano  , 
ò mulfe.òmaSìicedifiolto  con  olio  rofato, la  formiamo  introcbtfci.  1 quali, oltre  che 
fi  mettono  in  tutte  le  c ompofi rioni  in  luogo  della  eoloquintida , fi  come  è detto  di  fo" 

pra,hanno  l'iRefio  potere  dcllamedefimàColoquintida,fìr  con  più  ficuregg^,efio»- 

doleleuatala  mordace  fica  acrimonia , & mefiòui  quelle  cofe , che  pr  elio  la  fanno 
correre , purgano  la  flemma  ,gli  humori  grojfi , gj*  vifcofi , trakendogli  dalle  prò- 
fonditi,  ^ parti  diftanti  dellemembra.  Laqual  operatione  fi  Rende  fino  iner- 
ui , & allegionture , gSr  è yaloi  ofa  molto  dfuoi  dolori , & majfimamente  allefcioip 
tiche,& alle  podagre  nate  da  frigiditàiet  perche  mondificano  valentemente  il  cer- 
uelloti  nerui,  i misceli,  legionture,  il  petto,  dr  il  polmone.  Si  danno  ne  dolori  anti- 
chi di  tefta,& di  tutto  il  craneo,ruUa  epilepfia, nella  apoplefia,nelleuertigini,neUa 
flujftone  acquofa  degli  occhi,& fimilmente  alla  afma,  & alla  tofie  antica , 

Trochifei  di  Alchcchengi  di  Mefue . 

1 trochifei  di  .Alchechengi  fono  efficaci  all’  ulcere  delle  reni , e^r  alla  dffuria  do- 
gliofa.hora  toglionfi  di  grani  di  ,Alcbecbengi  dramme  tre.-di  feme  di  melone,di  ci- 
trulli,& di  'gucca,ana  dramme  tre  e me^tdi gomma  arabica,dragantbo,incenfo, 
faiigue  di  drago,pignoli,amaniole  amare,  oapaueri  bianchi,  amido, fiucco  diltqui- 
ritia , & bolo  armeno,ana  drammefehdi fime  di  .Apio,  gj*  di  Hiofetamo,  carabe» 
figlili  di  lemno,&opio,ana  dramme  due.^affene  vna dramma  con gitdeppo,  oue-^ 
nhiiromele. 

Oncruatione  nc  trochifei  dialchechengi . 

Da  tutti  generalmente  fono  quefli  trochifei  di  .Alchecbigi  offeruati.  TfelU  com- 
pofitione  non  pone  Ceyf ultore  con  quale  liquore  fi  habbia  efia  d formare , onde  mol- 
ti Speciali  configliati  da  loro  tJHedicigU  confettano  chi  congmleppo  rofato , chi 
col  violato,  chi  con  l'hidromele,et  chi  col  fuoco  delle  jrondi  degli  alcbecbengiiA  L- 
tri  anchora  fono  pure  da  Fificijperitiffimi  configliati,chegU  confettano  con  onc.  i .di 
filati  di  aUhecbengi  mentre  fono  fiefehi , g^  teneri,  sé  fuor  di  Ragione,  sì  che 

fieno  fecchi,  gli  macerano  inalquautodiacquadirofe,&neformanocjji  trochifei, 
Jlqual  modo  piaciuto  molto  d noi,  fempre  l’habbiamo  offeruato,  cjr  offeruumoio  tut- 
tauia  : auert cado  però  che,  tutta  la  fomma  degli  alchechtngi,  intendendoui  quelle 
delle  dramme  tre  della  compofitione,  trqtKfli  della  confettionc  non  babbtam 

adcjfere 
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(fiere  ÌHhat»pÌMd’oìr^aV»a>  SicoflumanoMchoradduegMfejrvna  come  firn  ^ ^ 
defcuttijcen  opit,  C“  Inoltra  fe/K^  * 

Trochifci  di  caribe  di  MeAie . 

/ trocbifci  di  carabecoHrinzotto , & leuane  il  flufit  del  [angue , tbedachichcJ 
fia  luogo  derma.Teròpiglunjt  ii  carabo  aurei  fei:di  corno  di  ceno  aduHo,gtmma 
arabicaa(fata,coralliadufli,draganthOjacaciaiheufiftide,balauftitmafiiceJacea,e 
pjpaueri  negri  affaijana  aurei  olibano, "za^r ano, et  epio,ana  aureo  vno  e mej'O. 

Si  fanno  trocbifci d'vna  dramma  l'vno  con  muccaginedi  feme  dipfiUio . 

OiTwruatione  oc  crochi  fci  di  carabc. 

Effendola  compofitione  di  rfueili  trocbifci  affai  chiara,  nonvi  occorre  [opra  al- 
tra notationt  - L'heufilìide  è il  fucco  delle  foglie , eSr  delti  fori  dell'herba  detta  bar*’ 
ha  hircina , fecondo  la  certeg^  fitta  da  fawfftmi  ,Auttori , differente  daWhipocb- 
Slide , onero  ipoquiSìidos , che  è il  medepmo  picco  tratto  dal  fungo , cbepurnafce  i 
pie  della  detta  barba  hircina.  Che pa  ràfiatione,  & l' aduli  ione,  che  Cvna,  & l'al- 
tra occorre  ne  [empiici  di  quella  confettione,  lo  diremmo  al  fuo  luogo  nell’ efferci-^ 
tationc^ . 

Trochifei  d i ti  rra  fìglilata  di  Mefue . 

1 trochifei  di  terra  pgiHata  d'inuentionedie^€efue  fono  faluberrimiallo  ffuto 
fanguinolente  tolti  con  acqua  di  piantagine , tir  d chiunque  vi  il  [angue  dal  corpo  , 

(Ir  fermano  ilfluffo,  che  egli fi  perii  nafo  Uniti  sù  la  ponte.  Et  quello  fanno  ancho- 
raal  flufio  delti  menlìrui  intromefp  nella  matrice , onero  polli  [oprati  pettignone. 

Si  gettano  anchora  nella  vepea  quando  p orina  il  [angue , ^ in  tutti  que  luoghi  fi 
mettono  , doue  egli  irriga  , & [caria  . Si  fanno  così . Si  prendono  di  fanguc-a 
didrago,  gomma  arabica  affata , l{amich,  ’Rofe, &il  loro  feme,.AmMaffa- 
to , Ipodio , acatia , ipoquiSìidos , lapis  hematitis , hcnfilìide , balaulìi , bolo  ar- 
meno, terra  pgillata , fedengi , coralli,  & carabo,  ana  dramme  due  : di  per- 
le, dragantho , (p papaueri negri , anadrammavnae  mega  : di  femediporcac- 
chia  afìata,  di  corno  di  ceruo  aduflo,  incenfo,  galle,  & gaffrano,  ana  dramme  due. 

Si  fanno  tt  ochifei  con  acqua  di  piantagine , éf  daffene  con  decottione  di  (podio , di 

gomma,di ffigo,dr  di  bolo  armeno.Et  italhora  di  ncccffità,  chef  mettano  in  tutta 

la  compopttone  due  dramme  di  opto  : fp  talhora  ep  più  e meno,  fecondo  eh’ è il  bifo- 

gno.  Elaloro  amminiUratione à tre  modi.  .Alfiuf.<odclfanguedelpetto,òdelpol- 

mene  fi  danno  con  acqua  di  porcacchia,  aliacfcoriatione  con  tob  di  cotogni,  ò altro,  i 

che  fia  fiittico  : Età  l'andata  del  [angue  dalle  parti  da  bafso,vi  fi  gettano  con  acqua 

diyirgapaliorts . 

Offcriiatione  ne  trochifei  di  terra  figillata. 

Sono  molto  in  coHumequefii  trochifei  di  terra  pgillata , iquali  fcriuendogli , ci 
fanno  raccordare,che  non  poto  ci  dettero  di fatica  la  prima  volta,  che  li  cornponef- 
fimo,^  fu  in  l{pma,doue  per  rintracciare,  & fapere,  che  cofa pipe  il fedenegi,già 
da  noi  di  [opra  nelphilonto  pnpeo  dichiarato  per  il  lapide  ematidc , cp  non  eonten- 
tandofi  di  vedere  quel  tutto,  ihe  tanti  t^duitori  vi  hanno  [opra  fcritto , volefpmo 
anchora , che  da  vn  «JW.  Cefare  Tuglieji  huomo  erudito  nella  medicina , ep  dotif- 
fimo  nella  lingua greca,arabic a,  e»r  latina,cifacefiechiaro,fe  queflo  nome  arabo  di 
fedenegi  era  il  lapide  ematide,ol  feme  di  canape, ò quel  di  fumiterre,ò  l’hipocifiide, 
i cofa  altra , fi  come  hanno  fcritto  molti . Ilquale  oltre  alle  buone  ragioni,  cheegli 

0 a cirffegnò. 
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• ni, (!;•  feerica  di  [dee.  Et  fono  di  quelli,  ncciochtfitnofiù  potenti,  chedupplicanoil  Z'4  j 

fefodtU'armOttiaco,&émegli»‘  Ofleruationcj. 

Ejjendo  la  confettione  di  quciìi  trtehifei  chiarijjima , ^ il  modo  di  comporgli  : 
nonvidiremmojòpr*  altri. 

Trochifei  d'Agno  callo  di  Ralìs. 

Li  trochifei  d'agno  caHo  fanno  al  dolore  della  mil%a.  .A  comporgli  fi  togliono  di 
feme  d'agno  c^o,  eJr  di  tamarice  ana  dramme  dieci  ; dt  femed’endiuia,  c2r  di  por- 
cacchia ana  dramme  cinque  : finnefi  trochifei,  &danfene  tre  dramme  con  ftropa 
acetato  fatto  con  gcucharo . 

],  -,  OlTcnunoncne  trochifei  d'agno  cado. 

Scritte  I{afts  quefli  trochifei  nel  capitola  del  dolore  della  milga , nel  nono  ad  Al- 
manfore , eJr  lafciauiil  liquore,  con  ilquale debbono effere  formati:  nondimeno  è 
thiariffìmo  ad  ogni  perito , che  fono  idonei  tutti  que'  liquori , che  conferirono  alla 
milga.7{oi  gli  confettiamo  con  ottimo  vino,  nelquale  fiaboUito  alquanto  di  feme 
d'agno  cafio,  onero  di  feorge  di  cappati. 

Trochilci  di  opero  di  Medio  • • 

Li  trochifei  di  cipero  vogliono  alla  correttìone , tr  mala  digenione  dello  nomò- 
cho,& al  fetore  della  bocca,& fonofani,et  prouati.Gndefi  pigliadi  gengiouo,car- 
damomo,noci  mofcate,cubebe,macisigaroffani,gallia  ù"  gomma  arabica, ana  aio- 
reovno  : difeorge  di  cedro,mailice,e!r  quinantbo,cipt  ri, rigo,cinnamomo, mira- 
bolani emblici , & l'eiìremitd  delli  mirti,  ana  aurei  due.  Sono  di  quelli,  che  v ag- 
giungono due  carata  di  mufchio,gj-  fanno  trochifei  con  m eie  pajfulato,  & gli  vfano 
dopo'l  vomito , dr  la  purgatione  del  corpo  con  vino  odorato . 

OlTeruationo  • 

QueSìi  trochifei  di  cipero  fono  chiarifftmi,& in  vfo  : nondimeno  gli  coHumano  i 
tSHedici  poco  nel  tempo  della  fiate , per  rifpitto  del  fegato , effondo  cahfa  la  loro 
temperanga-, . Trochifei  d’anifi  di  Mefuo  • 

Li  Trochifei  di  ani/i  fanano  lafebreanticha,  aprono  le  oppilationi,  & emendano 
la  malitiadelfegato.Sifànnocoft-Vrendonfi  di  an^df  eupatorio  ana  dramme  due: 
dianetho,apio,i^igo,mafiice,fol!0,afaro,dr  ajfengp,  dr  amandole  amare  ana  drà- 
■ma  mega  : di  aloe  dramme  due.  Conftttanft  con  fuco  d’ajiengp,  dr  d'apio,drdanft 
eonfmpoacetofo,dr  con  fuccod' herbe . * 

1 Trochifeidi  laccadiMefuo-  ‘ ‘ 

- lì  trochifei  di  lacca  confe/ifconoalle  opilationi  del  fegato,  e della  milga,  dr  alle 
febei  antiche  e diuerfe,dr  all'afcite,ch’è  vna  Jpecie  di  hidropifia,dr  miicuonO  l'or^ 
na.  'Però  toghe  fi  di  lacca  puxgata,fucco  di  Uquiritia,affengo,berberi,  fucco  d'eupa- 

fmo,rtubarbaro,ariflolochialunga,cofìo,afaro,amandoleamare,rubiadetinU)ri, 

f me  di  ani/ì,d'apio,drfquinantbo,ana  dramma  vna,  Si  conftttano,drfifùnnotro- 
cbifeid' vna  dramma  l'vno.  ' 

Offeruatione  ne  trochifei  di  laccu.  - 

V fHonhaqueffacotifettione  il  liquore, col  quale  debbano  effere  formata  trochifei. 

Ì<(e  meno  f hanno  pofia  oAuicenna , Setapione,  t{afit  , dr  Hahabate'  ne  fuoi  di 
Lfcca,  c’hanno  fritti  da  quelli  poco  differenti,  Coiitmafi  nondimeno  tra  di- 
ffenfytni  (li  fortitargU  con  liquori  alla  loro  inteationciconuenienti  , che  fieno 
. aperitiui. 
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éparitm.  Tra  fuali  molto  fi  lauda  il  decette  dell»  éfien^p,  ouerù  tiueìlò  itilo  tto- 
fatorio . > 

Trockifci  di  Canfora  di  Mefuo  • 

Litrochifci  di  Canfora  fono  conferenti  alle f e bri  ardenti,  oda  fetegrandiffima,  al 
feruore  del  fangue,ér  della  colera  roffa,  all' intémperanga  calda  dello  flomaco  , 

e del  fegato.  Sono  ottimi  aU’itteritia,  al  tifico,  & all’ ottica.  Si  fanno  in  quefìo  modo; 
pigliaiifi  di  rofe  dramme  quattro  : di  fpodio,  flrliquiritiaana  dramme  due  : di  fon- 
dali citrini  dramme  due  e mega  : di  •:^affrano,  femedi  citruUiidi  cocumeri,di  melo- 
ne,& di  gucca,tragantlio,  gomma,  & fpigo  ana  dramma  vna  : di  legno  aloe,  car- 
damomo,amido,(ìr  canforo,  ana  fcropoU  due  : di  Xfuxbaro  bianco,  ^ manna,  ana 
dramme  tre;  confettarci  con  mucccagine  di  pfilio  fletto  con  acqua  rofa . 

OlTcruarione  ncTrochifcidi  Canfora_3. 

Intramene  i quella  compofìtione  il  medefìmo,  che  fa  quella  de  i trochifci  di  jpo- 
dio,checonofcendola  alcuni  di  fligida  temperanza  vi  rimouono.et  biafmano  il  %af- 
frano  : & quanto  male  fliccino,affai  bene  lo  conofce  ogni  diligente  difpenfatore,che 
oltre  che  vi  fita  egli  con  facoltà  attiffima  à temperare  gli  altri  medicinati, fa  ancho- 
ra, effondo  cordialiflimo,che  tutta  la  virtù  deWvna,  gr  l’altra  confettione penetri, 
tir  aggiunga  al  cuore . Di  che  tutte  le  medicine  hanno  oltre  à tutte  le  altre  facoltà 
che  tengono , quella  anchora  di  confortare  : &già  per  quefia  cagione  fi  ricordiamo 
di  hauer  letto,  quanto  riprtndeffe  Jtuerroc  FUofofo  eccellentiffimo  tutti  coloro , che 
da  quella  confettione  ammetteffero  dgaffrano.  Ilquale  pure  anche  guardando  la 
fila  natura,fi  trouerà  effere  alquanto  ccfirettiuo,  ^ tenere  del  terreo,  eSr  del  frigido 
eccedendo  però  in  lui  la  virtù  calda  : di  modo,  che  aggiunge  la  fua  effenga,  alfeconr 
do  ordine  di  calidità,  al  primo  di  ficcità.  fi  che  hanno  tutti  que  medicamenti,  che 

non  fono  troppo  caldi<  ma  vn  poco  cofi  ttici,& maturatiuì.  Onde  ottimamente  fan- 
no i difoenfatori  à dimoHrare  amendue  le  compofitioni  dette  col  gaff rano . Ci  fono 
pure  al*  e deferite  ioni  di  trochifci  di  canfora  di  altri  eyf attori,  lequali  noi  tacciamo, 
offendo  filo  lo  intento  uojiro  di  dire  delle  vfitate . r - 

Trochifci  di  mirrha  di  Rafia. 

J trochifci  di mirrha,  prouocano  i menHrui,^ferman  le paffionivenute dalla 
retentione  di  quelli.  Mora  fi  prendono  di  mirrha  dramme  tre:  di  lupini  ottimamente 
triturati  dramme  ci  iqaeidi  foghe  di  ruta , mentali  ro , pulegio  cenano,  de  tentori , 
cimino,  afia  fedita,  ferapino,  &opoponago,  anadrammedue.  Si  fanno  trochifci  di 
due  dramme  l’vno;de  quali  fi  ne  dà  per  ciafeuno  dì  vne  con  acqua,&  doue  fiancot- 
tigrani  diginepro . td 

Oireruationenetrochifeidi mirrha.  ’ • * 

Sono  molti  vfitati  ì trochifci  di  mirra . La  compofìtione  deferiue  %afit  nel  nono 
ad  ^ Imanfore  nel  capitolo  della  prouocatione  de  menflrui.Ma  non  vi  ha  però  liquo- 
re,col  quale  fi  debbianofonnare.  Ondemoltineltrafcriuerlihannodetto,cbe  fi  for- 
mano con  decottionedi  grani  di  ginepro  i^ltricon  decottione  difauina.  .Altri  con 
quella  di  nibia  de  tentori. .Altricon  fiicco  di  artemifia:^  altricoHqael  diruta, che 
tutti  fono  liquori  conueneuolialla  intf  tiene  d' iffi  trochifci.  Il  pulegio  c traino, fecon- 
do la  openione de  piùfauif , è il  dittamo  cretenfi , il  quale  in  quello  capi  è molto  de- 
gno,potendo  effoprOMOcare  i menSìrui  valorofa  mente  : benché fi potrebbeauchma, 

& retta- 
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tir  ftUattt  ente,  porre  in  fuo  luogo  il  pulegio  fatino.  Il  modo  di  comporgli,  e di  diffol- 
htte  le  gomme  in  qual  fi  voglia  de  t fuochi  fopra  nomati  : onero  purgate, che  elle fie~ 
no  con  pura  acqua , fi  come  le  feruiamo  noi , liquidirle  moderatamente  con  vno  de 
ietti  liquori,  informarne  con  P altre  cofe  i trocbifci, 

i.  Trochifci  di  viole  di  Hamcch  rntteda  Mtfue. 

J trochifci  di  viole  diHamech  rimouono  l'infìammatione,linifcono  il  ventre,^ 
purgano  il  petto,  farli, fi  togliono  di  viole  femipaffe  aurei  dodici: di  turbith  bian.. 

chi,  & gummofi  aurei  fei  1 di  fuoco  di  liqniritia  aurei  tre:  di  manna  dramme  quat. 
tro  : fi  fanno  trochifci.e  fe  ne  danno  due  aurei,  è con  guccharo,  ò con  polpa  di  caffia . 
Stalle  volte  vis'agginngon,inuit.:to  da  necifjità.due aurei  di  diagridio. 

Offe-ruactone  ncTroch  fcidi  vio'e_». 

Molto  vfitatifono  appuffoi  noi  quelli  trocbifci  di  viole  di  inuentione  d" hamech, 
co  fi  defcritti  da  Mefite  nel fuo  antidotario,  fono  nelle  loro  facoltà  digniffimi:  tr  tio- 
gliono  la  più  parte  dei  Medici  noFlri,  chefi  dienofeammoneati  : ^ quello  .perche 
più  loilo  accelerino  l'operation  loro . Le  viole  non  deono  efier  ne  frefihe,  ne  fecche , 
ma  tra  l'vno  efiere,  & l’altro,  haueregiufla  mediocrità,  che  fieno  megppafie , che 
cofi  effendo.haueranno perfalafupetflua  humidità.  Errò  il  Suardo,fcriuendo,  chefi 
formafiero  òton  guccharo.ò  con  eaffia,douendo,come  dice  l‘.Auttore,  efier  dati  con 
quelli.  E cofi  quegli  altri  hanno  errato,  c'hanno  detto , chefidiffoluala  manna  con 
vino.ò  con  fuoco  di  viole;  percioche  le  viole  ifìeffe  ballano  ad  humettare  la  manna, 
e'I  fuoco  di  liquiritia;  pefiate  ch'elle  fieno  ben  prima  da  fe,  diafi  corpo  à tutta  la  per^ 
miliione,  laqualpoifecca.comebabbiamonoiprouatopiù  volte,  rimanedramme 
ventiquattro.  ‘Defenue  anchora  Mefite  quelli  trocbifci  nel  capitolo  della  afmatma 
con  alcuna  differenza  nel pefo  de  i Jimplici.  ' 

Trochifei  di  Aparico  tratti  da  Mefuo* 

I trochifei  d'agarico  foluono  la  fléma,e  la  colera  rofia,et  come  dice  Cal.efia  filma, 
e l'vna  e l'altra  colera,  e!r  glthumorigroffi,  putridi,  eSr  vifiofi, e la  proprietà  loro, 
come  dell' agarico  di  purgare  il  ceruello.i  membri  dell'intelletto,  i nerui,  i mufeo- 
li,  e ditraggere  fuori  le  materie,  che  fono  nelle  parti pofieriori , e*r  circonuicine  del 
capo , & quelle  delle  gionture.  tJ^ondifìcano  il  petto , eir  il  polmone  daputndi  cJr 
gtojji  humori  : & fimilmente  loSìomacho,  il  fegato, la  milga,!e  reni,  &■  la  madri- 
ce  : fono  vtili  à tutti  i membri  interiori, ó"  eSieriori  del  corpo, & foccorrono  a tutti 
i fuoi  dolori  intrinjichi , fono  mirabili  all’antico  dolore  della  tefla , alle  vertigini , 
(ir  al  morbo  comitiale  : conferifeono  alla  pagaia , alla  melanchoha , alla  infermità 
de nerui.iìr  allepofleme del  ceruello,^  della milga,& delle  reni.  Vogliono  all'af- 
ma.alla  difficoltà  dello  fpirare.alle  viceré  del  polmone, et  del  petto  : fanano  il  dolo- 
re dello  lì  amacho.delfegato,  delle  vifeere,  curano  tutte  le  oppilationi , (f^g li  af- 

fetti da  qmellefuccedenthfi  come  fono  la  hidropifìa,laitteritia,ér  lagrofieggq  del- 
la milga.Trouocano  la  orma,  & i menftrui.vccidono  i vermi, ^ à chi  gli  vfa  fan- 
no buon  colore . Et  fono  digrangioiiamento  alla  fciatica , al  dolore  delle  gionture , 
dr  alle  febri  antiche  nate  da  materie  diuerfe  .gialla  loro  interpol  lationc . Mora  fi 
preparano  nella  feguente  maniera.  Si  piglia  di  agarico  eletto  oncia  vna  & megjLj . 
'Di  gengato  dramma  vna , dr  fcropolo  vno , di  fai  gemma,  oncia  mega , cT  oxime- 
le  quanto  baftiu,. 

■) 
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OITeruacione ne Trochifci di  Agarico. 

Veramente  le  virtù, delle  quali  fono  dotati,(!r  vittuoft  quefli  Trochifci  di 
rico.ejfeudo  letHedefme,cheattribHifcono  Diofcoride,Caleno, et  altri  fhmofiffimi, 
& di  tutti  più  copiofamente  Mefite  nel  proprio  capitolo  di  effo  parat  o,  fono  digmjfi^  • 
mi  molto,  eir  preclari.  Cbiam.mo  quafi  tutti  i di^cnfato»  qnejta  compofitione aga- 
rico trochifiato,& altri  agarico  preparato, (ir  credono  certi.xhe  differente  cofkfìe- 
no  qiieiìi  trochifci  nellt facoltà  dall'inefio  agaricOt&fi  ingannano;  perciochefuo-\ 
ri  cìk  della  nominatione  che tengono,tìr  della  formatione.fono  vna  medefima  cofa» 
nè  altro  fono  i trochifci  di  agarico, lagaricotrochifcato,  & agarico  preparato,  cheti 
proprio  agarico  ; ma  però  cofi  confettato , fatta  più  yigoi-ofo , sfatta  la  operatione 
da  fe  debole, & tarda,più  follecita  & gagliarda  : & non  già,  come/i  hanno  penfato 
alcuni,  che  coft  preparato,  fiapiù  tofio  corretto , cJr*  emendato  da  alcun  difetto,  che 
egli  veramente  haucfie  di  patere  nuocere, dato  afiolutamente.il  che  certo  non  ft  pro- 
irtuche  ftaVero.  Ethoggimai,  comeafiai  bene  dimoflrano,eirmanifefìano  tanti  far 
Hij  fcrittori,  èl'agarico  nonfolamcnte  medicina  vtile,  & famigliare  à tutte  le  parti 
del  carpo, ma  anchora  è da  feficuro,& bcgnigno.  E ben  vero, che  non  tutti  gli  Spe- 
ciali lo  preparano  ad  vn  modo  iSlcfioi  che  di  quelli  fono,c2r  la  più  parte,  che  l’offerua- 
no  fatto  di  aganco.digengiouo,  di  fai  gemme  con  la  formationedell'oximele  nel 

modo, che  noi  anchora,  feguendo  il  communc  vfo  l’habbiamo  defcritto, et  chiama»- 
lo  così  agaricotrochifcato.  .Altri  fono , chela  offeruano  in  quella  compofitione  detta 
da  Mefite-,  con  parte  vna  di  agarico , & il  tergo  di  fai  gemme , & fìropo  acetato  in 
luogo  della  manna,conla  quale  ferine  egli  effere  confettato  molto  eccellentemente . 
Et  altn,& quefli  sì,che  fi  credono  deglialtritutti  operar  meglio, per  dirlo  tJH-fue 
di  mente  di  Galeno , ilche  non  difìe  effo  Galeno  giamai , fe  forfè  non  è in  qualche  fina 
opera  perduta  ; lo  confettano  òin  mafia , ò in  trochifci  con  polite  fchietta  di  agarico , 
ér  infufìone  di gengioito  fatta  di  ottimo  vino  bianco.  I quali  modi  prouati  tuttida  noi 
più  liolteper  riconofcereil  migliore,& quello  offeruare  poi  fempre,habbiamo  ilpri- 
moconofciutoperil  peggiore;  ptrciochenon  folamente  è effo  agarico  à tal  modo 
preparato  più  atto  à mouere  il  vomito  per  l’oxmde,  col  quale  è formato;  ma  ha  an- 
chora queiìo  difetto, che  per  la  miHuragi.ie,  che  vi  è delgengioito,  del  falgemme  > 
tir  dell  oximele , non  v'é la  metà  difofìanga di  agarii o , eir  talborameno anchora , 
fecondo  che  fi  trotta  ben  cotto  lo  oximele . *Di  che  noi  piùvolte  tenendone  conto  al 
comporlo,  habbiamopefata  la  maffa  tutta , & trouatala  onde  quattro  e mega , non 
vi  effendo  altro,  che  vna  oncia  e mega  di  agarico.  Onde  molti  più  da  auaritia  indot- 
tl,cht  da  bontà  hanno  voluto,  & vogliono  nelle  loro  botteghe , cbefiofferut  queRo 
^ tale  agarico.T)i  che  poi  noti  fi  hannò  i tJHediciàmarauigliare  feftxdebolenclle 
operationi . Douriam  ben  coloro , che  pure  vogliono  ofieruare  queRo , dr  faria  nel 
male  più  comportabile, non  cuocere  lo  oximele  à perfettionc,dr  darne  fempreil  pefò 
doppio  ; che  tanto  potria,  quanto  la  parte  integra  della  metà.  S^cl  confettato  della 
terga  parte  di  falgemme , ebefia  lo  agarico , & quello  anchora  cOmpoRo  di  polue 
femplice  di  effo  agarico, et  infieme  digcngiouO,m  vino  bianco fk  ottimamente  rfe  fa-- 
rà  fatto  di  frefeo,  la  operatione  : ma  indurito,  df  venuto  di  tempo,  pare  non  riefca. 
Sono  bene  di  tutti  migUori,d/-degni  quelli  trochifci  fatti  diparte  vna  tategra  diaga 
rico,  & il  terge  di  fole  gemme  con  la  formationedt  ottima  manna  difiolta  touvn 
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poco  dì  vino  bianco, ottimo, (ir  lii  fonile  fofianxa.Et  qutjìt  fono  pur  de  ferini  da  Me^  ® 

fite  nel  luogo  moSi  rato  nel  capitolo  dedo  agarico,la<pulei propriamente  tale. 

Trendanft  di  agarico  eletto  0«?;c  tre  : di  fai  gemme  chiare  onj(a  vna:  di  mannéu, 
nona  dramme  fei.T  ritafi  il  fale,^d!ffoluafi  in  vn  pignatino  al  fuoco  con  utno  bian~ 
co  in  debita  quantità . Et  disfatto  chefia  ,vi/i  metta  pure  all' bora  la  manna,  tir  fi 
f?  raggia , tjr  co  fi  con  quelli  due  difiolti , & con  lo  agarico  già  ridetto  in  poluejottb- 
le  col  fregolarlo  fopra  di  vno  ftaccioft  farà  mafia, eperafi.  Et  è queHo  agarico  tra 
glialtri,  comehaobiamo  detto,  molto  degno,  tlrpiùpiaceueleanihora,  ^ meglio 
comportato  da  ogni  Slomacho  , che  non  gli  rende  naufea  : & mantienfì  anco  meglio 
compoiìo . Et  così  h.mffìmo  pur  noi  auttoiità , quanto  fiircffimo  che  fi  introducete 
confettato  à quefio  modo  ad  ufo  generale.  Tendimene  per  quanto  potiamo, preghia- 
mo i migliori,^ più  degni  Medici,chefacciano,che  la  ofieruano in  quefìa  prepara- 
tione  ifitoi  Speaali,che  gli  promettiamojcbe  apprcjfo  all’vtiledegliinfermitneri- 
porteranno  eglino  laude, & honore.'He  altro  gtà,come  poco  fa  dicemmo, è altra  co- 
fa  l'agarico  ne  modi  detti  confettato , che  il  medefimo  agarico  migliorato , & cre- 
feiuto  di  vigore  : onde  agarico  vigoratoipiacciutoad  alcuno  di  nominarlo,  sfat- 
to potente,  & presìo  alla  opcratione,fen^a  il  cui  vigore,  come  habbiamo pur  detto, 

^ che  ha  detto  Mefite, é da  fe  debole, & tardo.  Et  fe  pure  non  voleffero  alcuni  Spe- 
ciali,nel  fico  modo  oP\inati,offeruare  quefta  sì  fótta  miniane  di  agarico  con  la  man- 
na,vogliano  almeno  ofieruarlo  riformato  con  meUcrato,ilqualepure,fi  come  fi  leg- 
ge nell’agarico  in  Mefite  d’auttorità  di  Humain.gli  acc  refee,  & accelera  le  farge.  E 
il  melicrato  il  medefimo , che  é l'acqua  melata , ouero  mulfa,  quantunque  per  vino 
mulfa  lo  dica  Mefite  nel  (ito  antidatano . Il  modo  di  farlo , fecondo  'Diofeoride , e di 
cuocere  infieme  due  parti  di  acqua  piouana  , ouero  di  fonte,  con  Tua  di  mele , che  fi 
confumi  la  tergaparte,  non  lafciando  peròdi  porui  il  tergo  di  fai  gemme. 

Tmchifci alaniìahaldi  Mi-fur. 

I trochifei  alandahaltche  fi  mettono  nella  hiera  di  Hermete,&  nelle  altre  com- 
pofitioni  in  luogo  della  coloquintida.così  fi  fànno.Trendohfi  di  polpa  di  coloquintida 
bianca , leggiera , tir  purgata  daUi  femi  onge  dieci  ; fi  taglia  con  ntifura , & fregafi 
con  onciavna  di  olio  rofato.  Tofeia  fi  confettain  trochifei  con  dramme  fei  di  luto  di 
dragantho,  di  gomma , & di  bdellto  perciafewio  macerati  per  quattro  giorni  in  ac- 
qua rofataf cruente,  & feccanfiall'ombra,tÌrdi  nuouopeiìanfi fattilmente,tir  con 
lo  auangp  del  luto  predetto  fi  rinformanopurei  trochifei, ^ fi  amminiflrano. 

OlTcruatinne  ne  i Trofchifei  alandahal . 

llmedefimo  fino  quelli  trochifei , che  è la  coloquiiUida corretta , & emendata 
di  quei  v:tij,co  i quali  non  caftigata,tanto  può  offendere,per  iffere  molto  nottua  al- 
lo ftomacho,al  cuore, & al  fegato, & potente  à conturbare,  & fiuuertire  le  vìfeere, 

^ tutto  il  corpo , & aprire  le  bocche  delle  vene  con  vfeita  di  fangue , tir  fcorticare 
tutti  quei  luoghi  doue  ella  pi^a, oltre  la  violente, & difficilefua  operatione,foluendo 
con  dolori  & fifiidio . Su  quella  compofitiont , per  legger  fi  in  alcuni  teHi  di  colo- 
quintidaonge  dieci:&  in  alcuni  altri  dramme  dieci:  & forfè  per  difetto  d'intcrpre- 
ti,ò  di  imprtffori,  è auuenuto,  che  parte  de  più  fauii,  che  vi  habbiano  ferino  fopra  > 
hanno  voluto , tr  vogliono,  che  fiala  ifcrittione  vera  di  onge  dieci.  Et  altri  adefji 
contrarij  di  dramme  dieci.  Et  cofi  fono  de  gli  Speciali  che  gli  preparano  al  primo 
> 0 modo. 
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mdo,& itgUtdtri  éd fec$ni«.7lot  prr  conofceme  tl  migliore,  et  più  vero, gli  hab~ 
hamo  preparata  di  ambedue  leguife,  tà’ji^mprehabbtamo  trottato  il  primo  modo 
migliore  ; percioche  non  tanta  efia  confettione  è oleoj'a,  fi  i ome  è quella  delle  dram. 
ne  tanto  debole  di  caloquintida,  non  ve  nhaucndo  ai  ir»,  che  ynadram.  per  due  che 
yifieno  con  grani  treniajei  di  mifturjfgine,tt  qutUa  delle  em^e  per  ogni  drammae 
grani  li.e  tne:^,chc  tenga  di  mjlu^  aggine,  ne  tiene  dram.  tre  di  colot(uintida,  <2r 
ha  quefta  delle  ovgevera  jomigl; %nz,a  a quella  compofimonepure  efpi^U  daMefue 
dopo  la  retafi catione  di  ({fa  coloqit“>tida,(hefit  Seraptone,&il  Creco,macerando- 
la  l'vno  con  decottione  di  ruta  finta  d acqua  mulja,  cr  tfficc..ta,  poi  datato»  quel” 
la.  Et  l'altro  foiwàdola  inpilule  con  eguale portione dilaudanoipofctahauerla  fre- 
golata  con  olio  rofato.  Si  legge  qucfla  preparatione  di  coloquintida  nel fuo proprio  ca 
pitoloin  Mefite  Joue  egli  cèfi  la  efpo»e,di(éio.Hoi  anthora  conle forbici  lataglia- 
mo  minutamente , e la  mefehiamo  con  colla,  òmuccagine  fhttadidragantho,  òdi 
bdeUio,  & lalafciamo  che  fifecchi,  tfi"  la  tritiamo  poi  fottilmente,  e con  laudano  , 
ò mtlfa.òmanice  difiolto  con  olio  rofato, la  formiamo  introcbifci.  I quali, oltre  che 
fi  mettono  in  tutte  te  c ompofitioni  in  luogo  della  coloquintida , fi  come  è detto  di  fo- 
pr a, hanno  l'ifìefio  potere  della  medejim*  coloquintida,  & con  più  ficmetg^a,efftn- 
doleleuatala  mordace  fua  acrimonia , & mefiòuiquellecofe,  che  pr  titola  fanno 
correre , purgano  la  {lemma  ,gli  humori  grofji , vifccfi , trakendogli  dalle  pro- 

fonditi, & parti diflanti  deUe membra.  Laqualoperatione  fiSìendefinoiner- 
ui , & allegionture , ^ è valorofa  molto  àfuoi  dolori , & meffimamente  allefcia- 
tiche,^  alle  podagre  natedafrigiditàcet  perche  mondificano  valentemente  il  cer- 
uello,i  nerui,  i mtfcoli,  legiontme,  il  petto,  eJr  il  polmone.  Si  danno  ne  dolori  anti- 
chi di  tc{ia,  & di  tutto  il  craneo,nellaepilepfia, nella  apoplefia,nelleuertigini,Hclla 
flulfione  atquofa  degli  occhi,  & fimilmente  alla  afma,  & alla  to{ìe  antica . 

Trochifeidi  Alchechengi  di  MeAie. 

1 trochifei  di  ^Uhecbengi  fono  efficaci  all’  viceré  delle  reni , ^ alla  dffuria  do- 
gliofa.hora  toglionfi  di  grani  di  .Alchechengi  dramme  trecdi  feme  di  melone,  di  ci- 
trulli,&di  gucca,ana  dramme  tre  e megaidi  gomma  arabica,dragantho,incenfo, 
fangue  di  drago,pignoli,amaniole  amare,  papaueri  bianchi,  amido, fucco  di  liqui- 
ritia , & bolo  armeno,ana  dramme  fetidi  fimedi  .A  pio,  & diHiofeiamo,  carabe, 
figlili  di  lemno,e^opio,ana  dramme  due.Dalfene  vna  dramma  congiuleppo,  oue-^ 
rohidromele. 

O/reraacionc  ne  trochifei  di  alchechengi . 

Da  tutti  generalmente  fimoque{litrocbfficidi  ,Alchecbcgi  offeruati.  'Hellatorm- 
pofitione  non  pone  Ev4uttore  con  quale  liquore  fi  habbia  e{ia  i formare , onde  mol- 
ti Speciali cottfigliati da  loro  tSHedicigli  confettanochi congiuleppo  rofato  , chi 
col  violato,  chi  con  l'hidromele,et  chi  col  fucco  delle  fiondi  degli  alcbtchengii.A  l- 
tri  anchora  fono  pure  da  Fificipentifjimi  configliati,  che  gli  confettano  con  enc.  i -di 
fiutti  di  alchechengi  mentre  fono  fiefehi , efi  teneri,  & s'i  fuor  di  fìagione,  sì  che 
fileno  {cechi,  gli  macerano  in  alquanto  di  acqua  di  rofe,  & ne  formano  effi  trochifei, 
Jtqual  mode  piaciuto  molto  d noi,  fempre  l'habbiame  o{ficruato,  ^ offierutamolo  tut- 
tauia  I auertendoperò  che,  tuttala  fomma  degli  alchechengi,  intendendoui  quelle 
delle  dramme  tre  della  compofitione , &quefli  della  etnfettmt  non  babbune 

ade{fere 
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éJ efim intuttepiiid'onxd^^^'  SicoJìumanoaHchordidHegiùfejrvnacomefom  y 

defcuttitCOH  Dpi»,  & l'altra  feiK^ . 

Trochifci  di  carab?  di  Mefue . 

1 trocbifiidi  carabe  (oRringano , & Icuano  ilfluJU  delfangue , ebedachicbcJ 
fìa  luogo  derma.*PeròpiglunJt li  carabe  aurei  fetidi  corno  di  ceruo  aduHo, gomma 
arabicaalfatasCoraUiadufli,draganthoiacacia,heufiftide,balaufli,maflice,laccaie 
papaueri  negri  affai  tana  Mrei  t^‘olibaHO,xa^rano,etopio,an*auno  ynoemeT^. 

Si fanne  trocbifci  d'vna  dramma  l'vno  con  muccagine  di  feme  dippUie . 

OfTcruatione  ne  tiochifci  di  caral^. 

offende  la  compoptione  di  quelli  trocbifci  affai  chiara  t nonvi  occorre  fepra  al- 
tra notai  iene . L’heupRide  è il  jucco  delle  foglie , e&"  delti  fiori  deU'herba  detta  bar- 
ba hircina  t fecondo  lacerte:^^  fatta  da  fauiffimi  butteri  t differente  daU'bipocb- 
Sì  ide , onero  ipo^uiiUdos , che  è il  medepmo  picco  tratto  dal  fungo , cbepurnafce  i 
piè  di  Ua  detta  barba  bircina.  Che  pa  l'ajiatione,  & l' aduli  ione,  che  Ivna,  cJf  l’al- 
tra occorre  ne  fcmplici  di  quella  confettione,  lo  diremmo  al  fuo  luogo  neU’efferci- 
tationc-t . 

Trochifci  d i tt  rra  Hglilata  di  Mefiie . 

t trochifci  di  terra  figiUata  d'inuentionedii.^fefue  fono  faluberrimialle  ffutt 
fanguinolente  tolti  con  acqua  di  piantagine  ,&d  chiunque  và  il  fangue  dal  corpo , 
dr  fermano  ilfliffo,  che  egli fa  per  il  nafo  Uniti  sù  la  fronte.  Et  quello  fanno  ancha- 
raal  ffupo  delti  menlirui  intromeffi  nella  matrice , onero  polii  f opra  il  pettignone. 

Si  gettano  anchoranellavcpca  quando  p orina  il  fangue,  e!r  in  tutti  que  luoghi  p 
mettono  , doue  egli  irriga  , & fcoria  . Si  fanno  così . Si  prendono  di  fangue^ 
di  drago,  gommaarabica  affata , ]{amich,  %ofe,  c^il  loro  feme,,Amidttfft- 
to , Ipodio , acatia , ipoquillidos , lapis  hematiiis,  beufillide , balaulii , bolo  ar- 
meno, terra  pgillata , fedengi , coralli,  & carabe,  ana  dramme  due  : di  per- 
le , dragantho , drpapaueri  negri , anadrammavna  e mega  : di  feme  di  porcac- 
chia affata,  di  corno  di  ceruo  aduflo,  incenfo,  galle,  eSr  goffrano,  ana  dramme  due . 

Si  fanno  t>  ochifei  con  acqua  di  piantagine , tir  daffene  con  decottione  di  fpodio , di 
gomma,di ffigo,^  di  boloarmeno.Et  italbora  di  ncceffità,  ebe fi  mettane  in  tutta 
la  compofimone  due  dramme  di  apio  : & talhora  & più  e meno,  fecondo  cb’èil  bifo- 
gno.  E laloro  amminillratione  à tre  modi.  .A Ifiuffo  delfangue  del petto,òdel pol- 
mone fi  danno  con  acqua  diporcacchia,  allacfcoriatione  con  tob  di  cotogni,  ò altro,  i 

che  fila  flittico:  Et  à l’andata  del  fangue  dalie  parti  da  baffo,vi  fi  gettano  con  acqua 
di  >irga  palloris . 

Offeniationenetrochifci  di  terra  (igillara. 

Sono  molto  in  coRumequeffi  trochifci  di  terra  figillata , iquali  fcrìuendegli , ci 
fanno  raccordare,tbe  non  poi  o ci  dettero  di fatica  la  prima  volta,  che  li  compone f- 
fimo,e!rfu  in  I{pma,doue  per  rintracciare,  & fapere,  che  cofa  fuffe  il  fedenegi,già 
danai  di  fopra  nelphtlonto  petfico  dichiarato  per  il  lapide  ematidc , & non  conten- 
tandofi  divedere  queltutto , ihe  tanti  v^uitori  vi  hanno  fopra  fintto,  voleffimo 
anchora , che  da  vn  Cefare  TugUefe  huomo  erud  to  nella  medicina , & detifr 

fimo  nella  lingua greca,arabica,  eir  latina,  cifaceffe  chiaro, fi-  queflo  nome  arabo  di 
fedenegi  era  il  lapide  ematide,ò’l  feme  di  canape, ò quel  di  funiiterre,ò  l'hipociflide, 
òcofaaltra,  fi  come  hanno  fcritto  molti . Ilquale  oltre  alle  buone  ragioni,  cheegli 

O a ciaffegnò. 
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W«  arabica,et  qucflofkccfafi  per  yngitmo.T’ofcU fi  ar*mati':fino  con  una  drà- 
due  fcrofoli di mufchio, &mexo aureoper forte  dtambrat&di  canfora, 
Ollcruatiuni;. 

Confortano  qucfli  trochìfci  il  slomacho,  & il  cuore,  & il  fegato,  fi  come  ferine^ 
Mefue,  ma  non  fono  molto  in  vfo . 

Trochìfci  cii  Gallia  magna. 

Tolgafivnalira  difucco  de  dattoli  acerbi,&  bollano  alquanto, quindi  colane 
fi , & nell'acqua  vi  fi  pongano  tre  onde  digaile  frefthe  fottilifiìmamente  polueri- 
•gate , & bollano  tanto , che  ne  dtuenga  come  liquido  mele . Tofeia  pighafi  mc-go^ 
oncia  di  foghe  di  rofe , fette  dramme  cir  me^T^a  per  force  di  cardamomo,  di  feme  di 
fi-affino, di  garofani,  di  noce  mufeata,  di  msHice,  cjt  di  legno  aloe,  tre  di  cinnamo- 
mo, cinque  di  fandali  citrini,  cinque  di  gtiffraiio,  gj-  vn  oncia  di  gomma  arabic/tj . 
‘FeHanfi,&fi.tcianfi,&  mefiolanfi  col  ficco  fopradetto,  & tale  mifliiragcitafi  fo- 
pra  vna  pietradi  marmo  di  aglio  di  mandorle  dolci  -unta , oue  lafciafi  tanto  che  fi 
ficca , quindi poluerigafi  fot til  fii inamente , aroniatiganfi  con  meT^gp aureo  di 

mufchto,& con  acqua  rofafaccianji trochifii fittili,  eJr  all'ombra  ficcanfi. 

Trochìfci  di  A nifi, ò di  dicci  fcmplici . 

‘Piglianfi  quattro  dramme  di  anifi , vna  per  forte  di  maflice , difpica,diapiof 
di  ajfengp  romano , di  afaro,  & di  foglio, vna  gir  megga  di  mandorle  amare,  due  di 
aloe , quttro  difucco  di  eupatorio . 

■ Trochìfci  di  fandali . 

Tolganp  otto  drammeperffeciedeitre  fandali, quattro  per  forte  dijfodio,di  fe- 
me di  cocumere, di  gncca,dicitrnli, gir  di  portulaca,  fei  di  rofe  roffcvna  di  canfora, 
fei  di  berberi,  ò deifuo  ficco,  gr  quattro  di  bolo  armeno . 

OlTerua-ione. 

Quefìi  trochìfci  non  fono  molto  in  vfo,  gir  tJHcfue  ne  ha  due  deferittioni , delle 
quali  la  miglior  è quefia , 

Trochìfci  di  a'cliaJicon . 

Tiglianfi  due  dramme  per  forte  di  calcina  vìna,  & di  arfenico  citrino,  vna  per 
fiecie  diate  imeneo,  difiordir.ime,gir  dialumc,  mego^a  per  ciafhcduno  di'galle , 
di  acacia , ifr  di  balauiUe , pelìanfi  tutte  quelle  co  fi  in  va  mortaio  di  brongp  con 
aceto  forte  fottilmentc  cinqiiegiorni, quindi  fitccianfi  trochìfci, in  vafe  di  vetro 
in  luogo  freddo  feruanfi . , 

Offcru.itione.  i 

T ali  trochìfci  non  fono  in  vfo , nc  deferme  quefia  forte  Mefue  nel  cap.  del  polipo 
del  nafi  . 

Troch  i fei  d iorobo . 

Tolgafi  tanta  farina  di  orobo, quanta  che  alcune  vuole,& conmelefe  nc  fàccia 
paHa, quindi  Jè  ne  formano  tiOchifci,& ficcanfi  nel  fot  no . 

Oll.ruatione . 

Tqe  narra  la  deferittione  Mefite  nel  Cap.  delle  piaghe,  gfi  delle  viceré  delle gen- 
giue,  g^  fanno  nafcerebuoua  ca  rne. 

_ Ttochifeidi  garofani . 

Vigliafi  vna  d ramma  per  forte  di  garofani, de  forge  di  ced  ro,di  cipero,  di  (ficai 
■ , 0 j dinoce 
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di  noce  mufcata , digaUiamufcata , di  legno  aloe  3 di  cinnamomo,  dimacù,  di 
cubebe , & di  cardamomo  maggiore,  quattro  grani  di  mufchio , fe  ne  fa-, 
tiochifci  con  acqua  di  pomi. 

OHcruationo . 

Sono  fc  ritti  tali  trochifd  da  .Auicenna  nel  Capitolo  j.oueft  racconta  del  ptf:^ , 
ò fetore  della  bocca-, . 

Trochifci  di  agarico  . 1 . 

Tiglianft  cinque  dramme  di  ottimo  agarico , vna  digengeuo , vna  & meteco  di 
fai  gemma , vna  di  maHice , vna  «Jr  meo^a  di  calamo  aromatico,  due  di  turbith  , 
yna  di  antji,& due  di  accto,fe  ne  fan  trochifci,  & con  acqua  calda  danft . 

OflTeruationo  • 

• OhcìU  T rochifei  fono  deferitti  da  Tietro  d’od  bano  nel  Capitolo  del  vomito . 

Trochifci  di  fpica. 

Tol^anft  tre  dramme  per  fpccic  difioridifquinanto  ,ditapfia,  dilegno  aloefdt 
cinnamomo , eir  di  reubarb.tro , vnapcr  forte  di  croco , di  mirra , di  apio,  di  anift , 
di  pepe , di  colio , tre  per  ciafeheduno , dtfcnie  di  calamo  arornatuo,  difpi- 
go  nardo,  due  di  bdellio,  vna  per  forte  di  maliicc,  gjr  di  lìoraec  liqHÌda,&meo^ 
di  armoniaco.Faccianfi  trocbifci,che  pefino  vna  dramma  l'vno. 

Olfcruatione. 

Sono  deferitti  quelli  da  Francefeo  Vedemontio  nel  cap.ouef  racconta  dcllcapo-' 
flerne  del  Homacho;  ne  ha  ttiandio  J{afs  nel  nono  lib.  ad  .A Imanfore  vna  deferit- 
tione  non  molta  diffmile  à quella,  & non  fono  troppo  in  rfo. 

Trochifci  di  alume. 

•Piglianf  parti  vguali  per  forte  di  galle , di  alume,  di  acacia,  di  fiordi  pomi 
granati , & delle  loro  cortcccie , di  ficco  di  hipoquiftidos . Tclìanf , & con  decot- 
tionc  dell  e forile  di  meotptp  delle  giande , di  balauli  ie , di  rofe  fe  ne  fàccia  pa- 

lla , c*r  quindi  formanfi . 

OfTeruatione. 

Enarrata  pur  quella  deferittione  dalmedtfmo  T rance fcoTcdmontio  nel  ca- 
pitolo del  tene  fino . 

Trochifci  di  crocomagnetis . 

Tiglianf  tre  dramme  di  •goffrano , vna  eir  meitj^a  per  forte  di  rofe , di  amtos  & 
di  mirrba,dnefcropoli  dixihaloe,  informanfi  trochifci  con  acqua  rofa . 

Trochifci  di  coralli . 

Tolgali f quattro  dramme  per  forte  di  coralli  rojjl,  di  cinnamomo , dimirrha  , 
diamomo,  c^di  papaiicro:  di  fquinanto , ^ di  croco  ana  d.  anime  due  ; dicalamo 
aro rnatico,  di xdobalfamo,di caffia lignea,dt folio, di malìice,difù,dipolio  monta- 
no, di  afaro,  di  pie  di  colombo  ana  dram.i.T  ulte  quefie  polueno^nfi , ^ con  vino  • 
corf  cttanf,(ir  fhccianfi  trochifci, & all'ombra  feccanft . / 

Trochifci  d'inccnfo. 

Tiglianf  dicci  dramme  d"  incenfo , due  eJr  per  forte  di  cubebe,  & di  enr- 

damomo,  la  fcSìaparted’vna  dramma  per  fpecie  di  canfora,  digaUia,(^  di  garo- 
fùni.  F atcianfi  trochifci  che  pefanovno  aureo  l'vno. 

Oflerua. 
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OflTeruatione . ^ ^ - 

Ì^efiitrtchifcinonfonoi»vfo,neliiefcrimB^ffisnel^lih.tiit4lmxnf9nnci  " 

C4p.  deUifaffion  cMcrica . 

, Trcchifci  di  balaufiie . 

Tolganfi  parti  vguali per  forte  di  galle  > di  frme  di  tamarifco,  <T incenfo  ,«Srdi 
halauiìie  ; di  opto  j Sgomma  arabica  ana  la  metà  d'vna  parte.  Informinfi  trochi- 
fcijche  pefino  due  dramme . 

Offcruationc . 

Sono  deferitti  pur  etiandio  queSh  da  Bjfit  nel  mede  fimo  libro  nel  capitolo  del 
fiujfo  dd  ventre . 

Trochifei  di  tamarifco . 

TtgUanfi  tred  ramme  per  forte  di  feme  di  agnocaSìp , di feme  di  tamarifco  j eUr  di 
fenie  d’tndiuia-.la  quarta  parte  d’ vnadramma  di  fcolopendria.Se  ne  fanno  trtchifci 
(hepefano  duoi  aurei , i quali  dianfi  con  firopo  acetofo . 

OlTeruatione . 

Sono  fcritti quefUtrochifei  da  Fjifis  nel  Lb.  dellediuifioni  nel  capitolo  delle  «ir* 
dicine  fplenitiche . 

Trochifei  di  Mcncreon . 

Tiglian/ì feidramme per (pecic di.viifhdt feme  di  apioydi  calamentohortulano, 
di  menta  3 dipctrofemoloj  (jr  duameos  : quattro  per  forte  di  opto  di  c.i?ìoreo,di  pepe 
bianto,  di  macropepe,  di  tnirrha,  di  affen^o , cir  di  jifimbrio:  iét-dodeci  di  fcoii^  di 
caJfu.Si  confettano  con  mele,  drfe  ne  fanno  trochif  i . 

' Trochifci  di  lubea  . 

T olganfi  dodici  dramme  di  rubea,  vna  dramma  per  forte  di  radici  di  cappati, di 
ariftolocbialonga,&  di  radici  di  liquiritia.  Componganfi  con  firopo  acetofo. 

Troch  fd  dicufcuta_>. 

‘Tiglianfi  tre  dramme  per  forte  di  feme  di  itrulhdifemi  di  portalaca,& difemi 
di  bajilieò  carmeno: vnadramma  eir  mc^pta per fpecie di {}>ina  bianca,  difumoter- 
re,di  draganihotdi  .;milo,iir  digamma  arabicaiqiiattroper  ciafchedunodi  fpodio, 
di  turbith,  (ir  di  femi  di  cuf  uta: trenta  di  manna , (ir  altre  tante  di  •guccharo,  tr  tre 
di  gaff rana,  confettanfi  con  acqua  ó"  mele . 

Trochifc!  di  crf'co . 

Tolganftfei  aurei  di  croco, duoi  di  mirrha.vno  dr  meggp  di  fiieco  di  agrella,  & 
di  vitriolo  bianco, fette  dialume  di  puma,  cinque  di  vit  nolo  giallo, tutte  quefte  cofe 
foiU€iÌ7;anfi,  & con  vin  garbo  confettanfi . 

, Ofl  luarione . 

Sono  deferitti  quegli  trochifei  da  ìj^u.l  sn.ncl  lib.g.  Fen  i .nel  capit.  del  dolor  di 
tefla  fitto  da  calore  del  fole . , 

Trochifei  di  helltboro. 

Tiglianfi  tre  aurei  di  helU  boro  bianco, fcdeci di  nitro,  & tre  di  gaffrano.Teftan- 
fi,  dr  con  aceto  confett-infi . 

, . . OlTeruationc . 

£ narrataquifta  dgfcrittionepur  da  ^iuic, nel  quarto  lib. nel  cap. della  cura  del- 
le'oreccbie,  che  alcuna  volta  fi  chiudono . 

0 4 Trochi* 
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Trochifct  di  bdcllio. 

Tiglii^t  dieci  dramme  di  refe  polueri\ate , due  di  fpica  aromatica  ',  yma  di  mit" 
rha,vna  (-r  mex^  di  coiìo,vna  di  mafiice,vna  & me^Xp  di  mandorle  amare  & 
tre  di  bdeUio,  peìlanft  fottilmente , & il  bdeìlio  dt/foluafi  in  vino , & con  quello  le 
altre cofe cfnfettanji,  dr fàcciafenetrochifci. 

' OiTcruatioii; . 

Tali  trocbifei  fono  etiandìo  ferini  dal  medefnno autore  nel  lib.^  .Fen  j q.,nel  cap, 
4cUa  apoìlemc^, 

TrochifcLdi  carta  sbbnifcfata . 

T olganft  dieci  dramme  di  arfenico  brufeiato , dodici  per  forte  di  fcjaamme  di  ra- 
me, di  ahimè  fcaiola , digalle , cJ"  di  calcina  viltà . Faciianfi  trochifu  con  fucco  di 
arnogloffa , cioè  piatitagine . , 

Ortcniatione . ' 

Quefli  trochifct fonò  narrati  da  e^uic.  ncllb-^-  Fin  i6.  nel  cap.  della  fcorticÀ- 
tionc  deli' inteftini,  & delle  viceré . ' ■' 

Trochifei  di  chelidonia . 

T’iglian/ì  quattr'oncie per  f^ec ledi  fucco  di  radici  di  chelidonia , divrinadi 

fanciullo,  tre  di  calcinaviua,  yti  oncia  di  arfenico  citrino , bollano  infieme  il  fucco 
cr  l'vrina.&peifopra  vifigitta  la  calcina,  quindi  coquàfi  à fuoco  di  legne,  finche 
il  fucco, ^ l’vrina  fiano  confumati,  pofeia  le  altre  cofe  aggiunganft  alla  calcina, & 
fe  ne  facciano  trochifct . 

OiTeruatione.  . . 

E racont.it a qiufla  defcrittionc  da  Bartolomeo  Mont.^gnanaper  rn  Icggier  rot- 
rio,òveficatoiio. 

I Trochifei  di  calca nto  .• 

Tolganfìfei dramme  per  forte  di  rame  brufeiato,  diyitriolodclqual  fi  fàrin- 
chiojlro,  due  di  fior  di  rame, & una  dramma  & me^xn  per  fpccie  di  fd  armontaco, 
di f ale  rofjo,  & di  arfenico  fublimatp,pcjlaiifi,  lafcianft  cofiperytia  feti  intana, 

quindi  fàccianfi  trochifei  con  fucco  di  iuta . 

OflTtriutione . 

Sono  fritti  tali  trochifei  nello  antidot. irio  di  CuilielmirTiaccntino . 

Trochi.'ci  di  (coloper.dr;a . 

Tigliaft  mexTf  oncia  per  ffeciedifcolopendria , hifìópo , praffio,di  frutti  dita- 
marifeo,  gy  di  cortecciedi  radici  di  capperi , due  dramme  meo^a  per  forte  difé- 

me  di  agnocafìo,  difeme  di  rat  a,  d.  gentiana,  cìr  di  ariHolochia  rotonda,  ^ di  fiori 
digineiìra , (ir  vna  drmiXjta  di  aimoniaco  difciolto  nell'  aceto , col  quale  l' altre 
cofe  componganfì,  & facci, infi  trochifei . 

Oirtriiationc.  • ‘ 

racconta  la  deferiti  ione  2(ùelò  Fiorentino  nel  quinto  cap.  oueft  narra  delP- 
oppilation  della  mtlxa->  • 

Trochifcidfcica!e_j- 

Tolgafimexx^  dramma  per fjrte  di  miliiim  folti, di pentafilone,  difeme  d'vrti- 
ca,di  affidi  ciregie,difcme  di  na(lurth,dipetrofimolo  macedonico,  & di  tartaro, di 
yin  bianco,treperffcciedifangue  di  becco,  ór  di  cifaU,  vn'mciadigal.mga,vna 

dramma 
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ciafchtduno  di  olio  mHfctllmo,diff>ico  nardo, et  balfitmino» 

J f«  di ftffifragia,  peììanfi  & fàcciat^ trochifci,& all'ombra feccanfì . 

Offeruationc. 

^Recita  fimilmente  qneHitrochifci  TfUolò  Fiorentino  nel  quinto  capitolo  della 
cura  della  pietra^ . 

Trochifci  di  Asfodòllo . 

Tigliaft  me^oncia  di  fuccodi  asfodello,  due  dramme  di  calcina,  ù’yna  dior* 
pimento , confettanfi,  & feccanft  al  fole  nel  mefe  di  igeilo . 

OiFcruationc . 

E r acontata  etiandio  quella  deferittione  dal  medrftmo  auttore  nel  fettimo  capit, 
ouc  fi  narra  delle  medicine, che  iminuifeono  la  carne,ò  la  corrodono. 

Trociiifci  di  ca!cina_> . 

T olgafi  calcina  poluerÌT^ta,  & mefcolafi  con  mele, et  pongafi  in  vna  olla  nuouai 
la  quale  metta  fi  in  vn  forno, otte  lafciafi  tanto  che  la  calcina  s'abbrufcia. 

Offeruationc.  ' 

Sono  ferini  queRi  nel  medefimo  Inoco , che  quelli  di  fopra,  trnon  fono, molto 
invfo'.  ' 

1!  Fine  de  Trochifci . 
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0 N o /■  Sic ffi, cefi  detti  dagli  .Arahi,medicit:cpergU  occhi,  & il  medefi- 
mo apprefio  di  Greci  fonai  foUiri:  benché  i moderni  facciano  tra  loro 
qufiad!jfcrenga,chcd:fiolti,(^  liquiditi  ific ffi  con  qual  fi  itoglialiqno-  , 
re  ( che  duri,  & fecchi  fi  fcruane)  gli  chiamano  Colliri . .A Unni  per  la 
figura,  in  cui  fiftrtnanooblanga,etandafimtleaWciffa  dedottoli , hanno  detto  età 
far  fi  à cagione  fola,  che  fieno  più  fàcili  alfrcgolarli  fopra  d’vna  Cote  ( quella  è vna 
pietra  bigia,  con  laqu.dd.tnno  il  taglio  i rotatori  olii  coltellijfu  laquale  liquiditi  pa- 
re che  prendano  ottima  fàcoitù  ne  gli  affitti  degli  occhi . ‘Deano  le  cofe,  che  vi  en- 
trano ejferepiu  di  quelle  d'altre  compofitionipiRatc . 

SÌL*fi  bianco  di  Rafis  . 

fu  ffi  bianeo  conferifee  all'ùbtalrnia , & dolore  degli  òcchi , onde  prcndanfì  di 
ftrufa  lauatd  dramme  diecn  di  fircq.  oLLi grafia  dramme  tradidragantho  dram- 
ma. t nardi  apio  dramma  mega.  Et  di  tutti  fi  fanno  forme  filmili  alla  lente . 

, Offi-riiationc  nel  li<.*fi  bianco. 

‘Deferiue  quelli  fu  ffi  Tt^afis  nel  tergo  ad  Almanfore,  doue  parla  della  obtalmia, 
cioè  pojlemade  gli  occhi, fi  coll  ima  à due  guifeil' vna  conopio, (fr  l altra  fenga.  Al-  '' 
euni  feguendo  il  thefauro  coliiimano  quelli  bianchi , rfpoHi  da  Mefite  di  mente  del 
figliuolo  diZaccbarianelcapitola.dcil'obtalmia.  Laqual  cornpofitione  è di  cerufi 
lanata  dramme  quattro;  di  fitrcocollagroffa  tredr.tmme;  d'amido  due  dramme:  di 
dragantho  dramma  vna  td' apio  dramma  megaiformata  con  liquore  à giacchi  con- 
ueneuole.T^elqual  luogopurJi  leggono  altri  ficffi,cheHófi  cofiu\fiano  d'altri  aiitorù 
■>  V ^ vtihffimi, 
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vtihjjimii&eceéllenti.  QueìU  di  V^fiSt  che  j'^rHaHd,ftJùmm»wttafa$foU^ 
mente  d'acqua  di  rofe  detta , che  bafii  à ifmongere  Udragantbo , colpitale  p«i  sm^ 
paSìano  infieme  tutte  l' altre  cofe.&ft  fanno  t tìochifii,  & feccanfi.  À Uri  cofluma- 
noque’ fieffi  bianchi  pur  riferiti  da  Mefite  nel  luogo  moshrJodimcMed'Mboali  ^ 
•valoroft  nel  principio , efr  augurnaito  dcll'oltalmia , fatti  con  dramme  dieci  di  ce- 
rufa,di  farcocolla  nutrita  in  latte  d'aftna, onero  di  donna  tant' altro,  di  gomma  ara- 
bicai& amido anadramme  cinque:  di  d\agantbo  tre^di  opioiramme  Tina  ór  me- 
^Uitenfcttati  con  acqiia.Mltri  qudlt  toiiumano  detti  ddtCiiidaUalefUincl  quarto 
della  compafitioneddli  medicamenti  nel  fecondo  luogo  fatti  con  dramme  fedictdi 
, cadmia  Luata,di  ccrnffa  dramme  otto:  d' amido, gomnta  orabica,et  dragantho aiiM 
dramme  quattro:  di  opto  dite  dramme,  ór  confi ttanfi  con  acquapluutale. 

.SicHìd'inccitfodi  MtIuc  . 

f ficffi  d'incenfo  maturano  l’vlcerc  dcgl'occhi.  Teròtoglionf:  d’mcenfb  dramme 
dica:  d armoniaco,  ór  farcocolla  aiu  dtammciinquc:  digaffrahodrantìnedue,^ 
lonfcttanft  con  miiccagtne  di  fin  greco . 

Mtifiji  pinmbo  di  Mi.fue. 

I fefi  di  piompo  riempie, ór  falda  l' viceré  de  gl'occhi.  Mora  piglianjì  di  picmbo 
adu/ìo,  antimonio,  tuculaiiata, verderame abhruggiato, gomma  arabica, ór  dra- 
gaiitho  ana  dremme  otto,  d’opio  dramma  mt^aifi  confetta  con  acqua pltiuiale. 

Ofl.ruatK'iiii; . 

Sono  qticfìi  due  fiefi  di  J\afts  defentti  da  lui  nel  nono  ad  Mlmanforefid  capitolo 
dell' viceré  de  gli  occhi . Et  ripofU  anchoda  Mefue  nel  capitolo  pure  delle  ferite,  ór 
vUcrationi  de  gt’ocebi . Si  legge  in  quelli  d'imenfo,  d'armontaco,  ór  di  farcocolla 
neliiHeffo  ordine  ana  dramma  , ór  quesìoper  cuore  deUahtcra  s.  Tolta  ut 
medi!  inapcrmcóptp , ór  dagli  abbachtfìt  per  cinque.  ' 

Sitfidi memithedi  HafìJ . 

llfcff  iimemitherinfrefea , ór  rifiriugr  fornmcnte,ór  fono falutiferine difet- 
ti dcgl’occhi  ór  mrffmamente  nel  principio  del  mate.  T taji  ;/  ficco  dell' boba  me- 
mithe,órdiffeccafi  ai  Solc.fin  chef  e ne  prfianfffin  epafelli.  ,■  ' 

0(Tcriiationene!(ii.fIidi  numithe.  < . ' 

tJ^faPìra  fafif  qiiefìi  ftiff  nel  nono  ad  Mlmanfore,  nella  fnenima.  F.  ilmcmi^ 
thè  il  gl. ■me io  ifìeffo  de’  Greci , conofeiuto  qii.  fi  da  tutti  pe'l  nome  continuato  più  di 
m mithe  lungamente,  cb'èM rabico,  che  digLucio,  ór  cefi  lodefiriue\duiccnn.t , 
Ór  Scrapitne, ór  altri  della  fetta  Mrabefca . 

Sicf  fitrifio  di  McTuc.  ' 

Valeilftef  citrino  di  Mefue  aU'inf.immaritne  de  gli  ecchi-FtfrJfcoft.  Sipigltm* 
no  otto  dramme  di  cadmia  lati.ita  prima, dipoi  eyfa,órefìii:ta  tn  Lite  di  donna  : fe- 
diti di  cerufa  ljuata,quatlrodi‘gaffano,  duedi  draganti,  vnadi  cpio,  ór  tanta  ac- 
qua pk'uana  che  baSh . Si  ha  da  vfarcion  bianco  di  ouo . 

OfTti  uarione . 

Jl  modo  di  lauar  la  cadmia , ór  di  bi  tifdarl  ; d flato  fcritto  nella  pi  ima  parttii 
qui  fio  libro  à pieno.  Similmente  èfl.ito  raccontato  ilmodo  di  lattar  la  cétrufa  w 

Siff  rofaro . < < . , 

Valeilftef  rofato  alle  infi  ammationi  de  gli  occhi,  & quellieonfortamolio.  Onda 
p prepara  top . Si  togliono  quindeit  dramneC  di  foglie  di  rofi  rofie,  otto  dr^afrano  > 

Ór  otto 
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otto  digamma arhbiCM , due  di  /pica  inda , &dMC  di  opto , & componft  con  ae-  ■?,  § 2 
^ piouana-j . 

, ^iefrofTodi  Rafis. 

£ Ottimo  allafcabie  degli  occhi  tjuc/lo  fìcf.  T olganft  tre  dramme  di  pietra  hema- 
titet&  tre  di  •uitriolo  citrinOidue  di  ramearfo,vna  di  mirrhay&vna  di  "gaffranO» 
mcga  di  pepe  longo,afperganft  con  vin  vecchio  fiiccianftftef. 

OfTcruatione. 

Mefue  fcriiie  vn  altra  forte  di  ficf  rejfo  nel  capii,  della  fcabia  degli  occbitlaqual 
(fuiui  potrai  Vedere^ . 

, Sitfverdo- 

v/f  Ili  panni  degli  occhi  è ottimo  rimedio  il  fief  verde,  il  che  coft  eomponft . Si  pi- 
gliano tre  dramme  di  verderame,  fei  di  vitriel  brufeiato , vnaperjprcie  diarjinico 
ropo,  fate,  fj>nnia  di  mare,  mette^  di  file  armoniaco,  due  di  gomma  ammoniaco , il- 
qn.ll  fi  dt/folua  in  ficco  di  ruta,col(jnal  fi  facciano  ficf. 

ÓlKruationc. 

Queflo  fief  è fcritto  da  nel  nono  Uh.  AdAlman.  vrì altra  fimile  à queHa 

ne  ferine  Mefite  nelxtap.  della  fcabiedclli  occhi. 

Sief di  felli. 

./fU'acqita,chedefcende  negli  occhi, iprofiteuole  molto  il  fief  defeUi,il  qual  coft 
fi  compone.  Si  tagliano  dieci  dramme  per  jpecie  di  felli  fccchi  digrue,di  litcio,dt  bec 
co,  di  fparitierc , di  aquila , cìr  di  pernice  : vna  dramma  per  forte  di  euforbia , di 
coìoquintida  , «ir  di  fcrapino.  Faccianft  in  poluere  , O"  con  fucco  di  fcnocchio 
fi  compong.ii,. 

, OfTeruatione' 

Quepì  0 fief  è ferino  da  %dfis  nel  nono  ad  .A Iman f nel  c.ipìtolo  oue  ferine  dclC- 
acqux  che  difccitde  negli  occhi . E mirabile  in  .ijfottigliar  la  villa . 

‘ ' Siefdi  cilcantlm . 

Ver  leitar  ip.mni  degli  occhi  è m.irauigiofo  il  fief  di  calcantho,  oiter  vitriolo,  & 
fi  compone  cofi.  Tigliifi  di  rame  ahhriifciato , di  vitriolo  ana  dramma  mega,  di 
Verderame  dramme  due , di  file  armoniaco , di  baurarhi , di  aifinico folimato  ana 
dramma  vna.  Si  peli  a ogni  cofa,&  cofi  infiemcfi  lafciano  per  vna  fcttimana,dipoi 
fe  ne  fànno  f e fi, co  qu.ilt fi  fregano  i panni  delli  occhi. 

Il  Fincdegli 
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'DELLI  OLII. 

Vtxi  glìolif  tclx  fi  adoperano  nell'vfo  dclUmedicina  ,ft  fanno  àdi- 
^ uerfimodi.  Traquali  fi  chiamano  femolin  quegli,  cheper  cfprtffione/i 

^ ijf  cauanOyfenna  altra  milìur.t,da  fi  utti,  efrdafemi  ontuofi.  Et  quegli  art- 
^sC*  cima  fatti  per  imprejfione  di  comrnune  .olio  di  oliue , ò di  alcuno  altro 
fnmplke»n«)qiuli fiinfonddnOyfi  macerano, fi  injblavo,ijr  ft  atocone  fiori,  herbe,  ò 

‘ femplice 
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e le  altreparti  eflerhri.  t/fmmorbii»  le  Jurr^e , e ficciti  ieUe  mmbra,e  deUc^ 
gienture . Jngrafft , & aumenta  lo  fpertna.  Conferifceàgli  ettici , eìr  confummati. 
(jioua  à gli  ardori  deUa  matrice, e dall  a vefica  iJcorriate,fe  dentro  ftgietta  con  lafì- 
ringa  per  lo  meato  orinario.  Si  fitcosì.  T*rendanfi  la  quantità  dell' amandole  che  fi 
yuole,efi  purgano  daU'vna,^  l'altra  fcorga,cìr  fi  tritano  curioJhmente,e  ridotte^ 
le  in  m affa,  vi  fi  laf ciano  per  cinque  bore  iu  luogo  ben  caldo.  Et  di  nuom  fi  ripeHano 
alquanto,  drfofleleinfacchetto,fene  tregge  l'olio  col  tortolo.  Et  quando  anchora 
cofi  in  palla  fi  cuocono  in  doppio  vafe  perifpatio  conueneuole,  òpurefepellendole  nel 
facchetto  auolto  in  più  pieghe  di  panno  fitto  la  cenere , barena  calda  tanto,  che  vi  fi 
incuocano  bene  : ouero  amaffandole  bene  in  vafe  à guifa  di  pafia,  in  luogo  caldo  fon- 
dendoui  fipra  acqua  feruente , fi  fpreme  l’olio  in  abondan%a,  portate  fubito  al  torto- 
lo : Ilquate  fia  di  maniera  fhbricato  , che  fitto  il  concauo  à giufla  pendentia , & 
ferrandoft  col  gobbo,  fi  chiudano , & Sìringanft  vgualmente  tutte  le  amandole , & 
firiccolgaloolio . 

Olio  d'amandole  amare  di  Mefucj  • 

Lo  olio  di'  amandole  amare  apre  l’oppilationi,  difiìpa  le  ventofità , e gioita  alla  do- 
glia della  tefla,  & à dolori, e fordità,  & fuono,  gjr  'guff'olamenti  d’orecchie.  Lenifce 
l' afperità.moll  fica  la  dureg;ga,  & mitiga  il  dolore  de  nerui,  & fiegne  le  panne  del- 
. la  faccia.  Si  fanti  modo  di  quello  dell’ amandole  dolci . 

Ofleruatione  nell'olio  d'amandole  dolci,&  amare. 

L’vfo  di  qurfii  due  olij  di  amandole  dolci,  tir  amare  è molto  frequente,  & tanto, 
che  quaft  À tutti  é fatto  noto,  tir  famigliare,  tir  più  tfiai  quello  delle  dolci,  perefiere 
non  filo  degno  in  medicina,  ma  è anchora  grato  ne  cibi,  e falutif ero,  oltre  che  fi  ro- 
SìumamoltoneUemiSìioniodoratedeprofumieri.  Si  pelano  le  amandole  à fineche 
efea  l' olio  puro,  drfincero,&-  che  fcaldandole,  non  piglia  efio  olio  il  ficco,  e lo  flittico 
naturale  delle  ftorgt.  tritano  minutaméte,& fi  fcaldano:accioche  più  largamen- 
te ne  venga  in  olio  l'humiditi  ontuofa,  che  vi  è dentro  cbiufa:  benché  fetrga  fcaldar- 
le  anchora,&fenga  farle  fiare  ò al  Sole,  ò in  luogo  caldo,  fi  ne  tragga  olio  in  abbon- 
danga.  Et  queflo  vogliono  alcuni , che  fi  confiruapiù  à lungo,  & non  piglia  fi  lofio  , 
come  fa  quello  fatto  al  fuoco, del  rancido.  Ctfahora,  fcriuendo  queflo  olio,  fòuuenhe 
di  certi  tredici , che  vedendocelo  fare  in  fretta  per  vn  addolorato  da  dolor  colico 
( che  ne  dolori  è anchora  frequentato,^  vtihffimo)  con  l'amandole, fi  come  lo  ceftir- 
ma  qua  fi  ogn’vno  trite,  e non  pelate  altrimenti  fi  alterarono  molto,  per  hauer  egli- 
no letto  il  Matthiolo  nel  riprendere  che  fa  egli  que  Speciali,  die  lo  fanno  con  legu- 
feia.  Che  volfero  tjfi medefimi  ( per  moflrare  nona  fua  dottrina  ; mane»  f rerimenta- 
ta , efr  dare  à vedere  alla  brigata  dipùdi  Mefue  anche  effi  qualche  co  fa)  cperarfi  d 
pelarltttritarle,  fremerne  l'vlio  di  finga  punto  volerlefperirncKtare  al  fuoco.  E 

certo , che  fubellod  vedere  quello  lormefliero  ; percioche  quanto  più  firingtuanoil 
torcalo,  tanto  ne  creppauano  le  pegge,  eh’ erano  d’ vna  fortiffima  tela  di  canape,  fin- 
ga vfeirne goccia  d'oìioipcr  ilche  accortiffì  pure  de  l’errore  accbfentirono,chcfi  fcal- 
dafìero,  ^fi  premelfero.  llcht  fatto  fen’hebbe  molto  olio  chiaro , puro,  ottimo , gjr 
grato.  Jic  fappiamogià  conofeere , qualperfiero , coti  gli  hanefle  int^ati  > chenon 
fi  fcaldaffèro , efiendo  pur  fatti  chiari  e da  Mefue , e da  Tiiof  aride,  da  più  altri 

*yfHttonfatnofi,e  degni,  che’l  traggere  in  olio  l'bHmidità  de  frutti,  &femi,  qum- 

tunqut 
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tunque  penioleeji , fi  dtue  da  quelli  di f^re^ate,  & i»  oh»  ccnuettire  con  Forte  del 
fuoco.'Benche  fi  potrebbe  lon  fitcditJ  ffinmeret  olùdolerOipure  tbe/ufferofecchi, 
è fiuti  tenuti  al  Sole,  ò ; n altro  luogo  caldo  per fiat  io  conueueuole . Et  qurflo  può  più 
ne  frutti , che  ne  femi.  Si  dvonoquiiìidueolijvolendeglibeuere  ,cauaredi  frefco, 
che  oltre,  chtpeiwpiù  nei  lenire  incaci  impronti , fi  prouano  ance  nel  guflopiù 
grati,  erfoaui,  neinqueUodeWamarenonfifintepunto,  toltocllboracheèfrefce, 
d'amaritudine . ^Alcuni  mentre  {caldano  l’amandole  ben  trite  nello  fi  agnato  v’ a-  - 
{porgono {opra  pura  acqua  à mano  aperta , & diuenute  bene  in  elio,  (che  al! bora  fi 
cottofie , che  firemendone  con  le  dita {enefk  vfiir'fuora ) le  torchiano.  .Altri,  tr  i 
miglior  modo, {cnt(afiergeruine  acqua,ne  altro  liquere,lefcaldan  beni  fimo, et  fat- 
te jemiccttele  firemono.  Dicono  i primi  firugp^arui  l'acqua  àfìne,che  non  piglia- 
no tfie amandole  nel  cuocer  l’abbru{ati‘gp^,l'arofiito,ra{pro,tjr  loflitticodella  coc- 
cia,che  quafi  tutti  ve  li  lafcrano:  ma  fi  puoquefla  loro  openione.con  bonfima  ragio- 
ne riuocare  per  pffiìma , cadendo  più  toflo  con  tal  modo  di  luocerle  ne  dettidifetti 
più  prontamente . 

Olio  di  acci  Regiedi  Mefue. 

L'olio  di  noci  I{egie,  diffipaUventofitàgroffe,  di  {cute  i tumori,  conferifee  alTaf- 
fider ottone,  puntura  de  nerui,  & propriamente  con  calce  lauida,  ejr  conuienefi^ 

milmente  allafcabia.  Fajfi  come  l'elio  dt  amandole .) 

Ofleruatione  nel  olio  di  noci  Regie . 

Q^tjlo  olio  di  noci  I{egie  è oltre  aU'vfo  de  la  medicina  yfatiffime  in  più  luoghi  d’- 
Italia, & minimamente  nella  Lombardia,  deue  copiefamente  fi  prende  à {eruigi  de 
lumi,& à vngere  molti  lauori , efiecialmente  del  proprio  legno  di  noce . Sono  così 
dette'R£gieda  Mefue,  e dapiù  altri  anticbi:&  nati,  & glande  ancora  dt(j  ione,  fi 
come  l' appongono  Ì>iofc.  Galeno,  & altri  autori, à cagione  {ola  di  precedere  elleno  in 
bontà  di  cibo  le  uolgari grande  conofeiute,  & coHumate  innangi  delle  noci  nell'vja 
del  viuere  degl'buomini:  laudano  molte  i moderni  queflo  olio  fatto  di  f re  fio  ne'  do- 
lori colici:  ma  per  la  rogna  banno  più  caro  che fi  a flantiuo;  percioche  cefi  è più  Valu- 
rofo  in  degerire,  afiottigliare,  fSr  efficcarefenga  mordere  punto , 

Olio  di  auellane,ò  di  nociuole  di  Mefue . 

Volto  dì  auellaneconferifie  olii  dolori  artetici , dtUinerui . Fefji  come  gli fo- 

f radetti. 

. Olio  di  gri/bmcle  di  Mefue- 

"Velio  di  grifomele  acqueta  il  dolore  de  lorecchie,le  doglie  del  federe,  & t bemor 
rbeidi.  I{i{olue  i tumori  deUe  dette  parti , ^ de  l' viceré , & l'impedimento  della 
lingua.  Si  fu  nel  modo  che  habbiamo  donanti  moHrato . 

O/Tcruit'one  neli'oliodi  grifomele. 

QmIIo  elio  di  grifomele,  che  cefi  grifomele  fino  firitte,  & dette  in  più  partilar- 
mtniache,  & anchora  ne  propri  tefti  di  Mefue  tr  apportati  in  latino  da  interpreti  fe- 
deli : auenga  t he  fi  a in  latino  il  nome  loro  retto;  percioche,  & in  gre  co  armeni  oche, 

<Jr  bericochc,  i vficato  da  molti,  ^ venduto  caro,l adoprano  i Medici  nel  principia 
del  balhut,  mento  de  la  lingua . 

Olio  di  pcrfico  di  Mefucj- 

l'olio  di perfico  apre  P oppilationi, conferifee  al  dolore  delle  orectbie,& u'occide 

dentro 
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«ter#  / verini  letiité  ediofoprel’em  bette  » ama^e  i vermi  nel  yentre.VtUe  alle 
ieglie  del  federe»  aU'hemorrheidh  & àfuoi  tumori.  E ilmode  difillo  cerne  gli  al- 
tri fopradetti.  * 

Oflicruatione  oell’olio  di  Pertico. 

E molto  esternato  quefto  olio  ftOto  dell’ animelle  delti  noccioli  diperpehi.  La  cui 

fkcoltàè  fintile,  come  fi  feorge  nel fuo  fronte,  d quel  delNliodigrifomele.  Scriuono 

alcuni jjueflo  effer  piu  potente . 

1 Olio  di  chcrua  di  Mefucj . 

• L’olio  di  cherua  diffolue  le  yentefttàgroge.afiOttigUa  la  flemmavifcofa.  Conferì- 

fee  vnto.ò  beuuto,  ò chriRerigate  al  dolore  deUoRomaco, &d  quello  delti  fianchi, 
tfr  all' bidropico.  come  il  precedente . 

Ofli  ruarione  nell’olio  di  chcrua. 

Coftumanoalcunique/h  oUo/kttodifrefco , (trifpejgitoconglifruttipurediche- 
rua  d mode  di  vnguento  per fpegnere  applicato fu  la  fàccia  le  macchie,  et  i fegui  del- 
ti varuoli  ; perciocbe  lauato  il  luogo  primo  con  latte d'afina , & o^ccharo  candito  , 
che  viene  ad  empire  il  vuoto  defegni,vi  vale  mirabilmente.  Et  babbiamo  noi  cono- 

feiuti  innamorati giouani,  che  feruendo  di  queflo  linimento  le  loto  dame,  che  ne  era- 
no bifognemU,haHerHe  conqmfiata  la  gratta  di  quelle . 

diodi  noced’India di  Mefue_j»  '■  \ 

~ ‘ Volio  di  noce  iT  India  cenferi/ce  al  dolore  de  nerui,  lenifie  il  petto  «ir  il  polmone, 
Prende  chiara  la  voce,  ingrafia  i magri , aumenta  lofi>erma . Faffi  come  gli  altri  di 
fopra nominati.  ' ; . - , , 

\ OflTeruationenell'oliodi  noce  d’india. 
y fano  alcuni  quefi’olio  fatto  di  nuouo  in  condimento  di  qualche  cibo  per  tingraf- 
farfi.  Et  altri  per  accrefeere  lofperma;  benché  à quello  fi  prouapiù  valorofa  l’ifleff'a 
folpa  di  efie  noci  fitta  in  morfelU  con  luccharo , e carne  di  caponi.  Laquai  cofi  con- 
jfettata.parechegiouaanchoalconcipere. 

OITeruatione  nell’olio  dt  been  di  Me/oe . 

• Volio  di  been  incide, aflerge,mondifica,&  aprel'oppilationi.  Dentato  nell’ aree 
ehiene  leuaildolore,  lafordsd,il  fuono.&ilfibtlo.  Conferifeeà  difetti  frigidi  del 
fegato,  della  milga , all  infermità  de  nerw,à  dolori  delle gionture,  & allo  fpafmo . 
Fjfolue  vntolefcroffole,eì-lepiiftemedure.  ./dffottiglia,&fpegne  le  macchie  della 
fàccia,  le  lentigini,  ifegni  de  varuoli,  cicatrici  nere,  & altre  brute^ge  della  pelle . 

' Solue  beuuto  il  ventre  : ma  nuoce  allo  Romaco.  Si  fa  come  l’amandolino. 

' ' M OiTeruationc_> . ‘ 

Quantui^uefiaqurfi’olioncllefàcoltàfuedtgn'ffmo , i nondimeno  poco  vfitato 
dagl!  Speciali.  .A ppreffodeìli profumieri  perefiere eglidinatura , & proprietàper 
■ molto  tempo,  ch'ei  fi  habbia,di  non  rancirfi,  ò pigliare  il  vieto , i in  yfq  frequentiffi- 
moiequejlo  per  dare  corpo  ad’ odorate  lOro  cempofitioni.  "hloi per  Icuame  i fegni  de’ 
varuoli,  ^ altrebruteX'gp  nellatelle,  fi  come  fono  impetigini  .albara,  petecchie  , 
qianfieiieMiginfi  fìmili,ne  habbiamogiàfàtto  à noilri  amici,  ^ è riufeito  molto 

bene  . Vercbe  adoperatolo  nel  modo  c babbiamo  detto , ch’operano  alami  quello  di 
therua.^e  ottsmoeffetto.  Son  pochi  Medici,che  comportano,  ch'egli  fi  dia  per  hoc- 
V<i>  per  ^cH'operationfuafortifjima  troppo,  & miita  ; perciocbe  aUe  volte  induce 
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iure^^delHAghifecreti  delle  donne.  Et  fàfiene  anckoré  tfnelU ^eeieai^J,.u  » 
ce  lìqutda,che  adopranogli  armaruolt.zp- [a  Ugnami  d verntcare  $ loro  lauoriA^ 
lendolo  ad  vnagiùfiagr^e-:^  artificioj'amente  con  gamma  dt  ginepro . 

Olio  di  femc  di  papaurro  di  MiTuc. 

L’olio  di  feme  di  papauero  ingraffa,  lenifce  le  ag>erità  delT arteria,  &■  del  petto  t 
mitiga  gli  ardori  deUefebrh&  le  vigila  t mi.  Si  fa  come  il  precedetut. 

Ofleruationo- 

C'fiumafi  qiuH’olio  poco  ad  altro  chedpivHocare  il  fanno,  ongendofene  le  nari» 
te  tempie,  ipolft  ,ela  fronte . 

Olio  di  fenapedi  Mcfuo* 

L’olio  di fenape  è falutifero  à i dolori,  <jr  d gli  effetti  nati  da  frigiditd,  & aUa  le-' 
tbargia,cfr  obliuione  di  mente.  Fejji  come  quello  di  frumento. 

* OlTeruaiiunc  nell’olio  di  iuiape . 

Deferme  Mefite  qutfi'olio  dietro  d quello  di  frumentoiet  dicefarfì  al  modo  mede- 
fimo.  'Hpi  r habbiamo  qui  poRo  dietro  d quello  dipapaitero,per  conuenirfegli  tale  il 
luogo:  itr  perche  anebora  lo  facciamo  notai  modo  mede  fimo . 

Olio  di  icntifeo  di  Mefuo  • 

Volio  di  lentifco conforta  lofiomaco,& fortifica  le  U^tudini  de  nerm,deUe gioii 
ture,  i^de  mufcolhfaffi  come  il  laurino . 

Olio  di  laurino  di  Mefìie. 

L’olio  laurino  havirtk  difcaldare,  modificare,aprire,  dr  diffeccare  : conferifee 
alla  doglio  di  teSia,  emigranea.  E rtiUffimo  al  dolore,  &•  irifermità  frigide  dc> 

nerui,^  delle  gionture.f^aled  deieri  difiemaco,diceiia,difegatQ,dimilxa,di  rc- 
ni,di  matrice, delle  vifrere,  & d tutti  gli  altri  fuccedent.  da  frigidità.  FaffideUc^ 
bacche  di  lauro  mature, che  fieno  trite  m vna  pila,  & fatte  bvUire  in  vn  caldaio  co 
fura  acqua,  tanto  che  n'efca  quella  graffetta,  che  fpremutepoi  le  bacche,  nuota  di 
fopra  aWacqua.Laquale  fi  raccoglie,  cJr  ferbafi,che  è lo  iReJto  olio  di  laure. 

OlTeriiatione  nef>!i  olij di  Icntifeo, & lauro. 

QwRi  due  olij  di  lentifco,  dr  di  lauro  fono  invfo,  c^r  maffimamente  il  lauri- 
no^ affai,  che’llentifcinofi  fanno  amenduein  molti  luoghi,  &non  però  da.a 
Speciali:  ma  da  coloro,  apprefiode  quali  é molta  copia  d'ejp  frutti,  &l’altrc.a 
anchoradi  farli. 

Oliodi femedi  ruccadiMefue. 

L’olio  di  feme  di  :i'ucca , di  melone , di  coi  umero , & di  citrulo  conferifee , fatto 
di  qual  fi  voglia  if effì  femi,  alle  febei  ardenti,  & à l'ardore  de  la  orina . Faffi  come 
l’amandolino,  Etpmffipatimentefare  oliodipiù  altri  femi, nuclei,etfriUtinelmo-‘ 
do  detto,ilquale^fciaba,&  ritiene  lavirtù,  tir  facoltà  loro . 

Secondo  ordine  de  gli  olij,  & fono  quelli)  che  li 
fanno  per  impreflione. 

Olio  rofaco  completo . 

L'olio  rofato  completo,  i confortatiuo,fenfitiuo,  fedatiuo,  tir  refolutmo  conuene- 
Mole . Faffi  tir  di  rofe  ,&d‘ olio  d' oline  compiutamtnte  mature . Il  iirgo , che  fi  fa 
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t elio  i’tliue,  & ii  rofe  acerbe,  emftrtaanco  egli,  &in^a,  raduna,  ritiene,  é" 
ff>egne  le  infiammaggioni.  Onde  non  lafcìa  correre  materia:&gioua  bemao  al 
di  quelle  dtfcorfe  ter  il  corpo,  & alla  dtffénteria.  Il  modo  difitrlo  t propriamente^ 
ifueflo . Laua/ipiu  volte  quel  tanto  che  ft  vuole  di  olio  di  oline, ò di  jifamo  nuouo  eon 
acqua  di  fonte. Tagliafi  poi  minutamente  conueneuole  quantità  di  refe  rofie,&fi'e- 
fche,  & con  l’olio  lanate,  acciochefi  macerano , ft  chiudono  , tir  fi  infoiano  in  vafo 
per  fette  giorni.  Et  fi  fanno  poi  bollire  per  tre  borea  doppio  vafo.  Faffi  poi  permuta- 
tìonedinoue  rofeneU'olioff>remtae,& gittate  le  prime, continuando  pure, fi  cornei 
detto, l’infolarle,& U cuocerle, & fi  fii  cofifìno  d la  terga  volta.Toi  vi  fi  aggiunge 
tanta  di  infufionc  di  rofe  femplice,cbefia  la  quarta  parte  de  l'olio:& fiate  quaranta 
giorni  al  Sole  fi  cola,^  vi  fi  ritorna  per  più  tempo,flr  vfafi  douefit  bifogno. 

Si  fu  anchora  in  altromodo,^  è più  refolutiuo.Trendanfi  fucco  di  rofe, acqua  de 
la  predetta  infufione  per  ciafeunoparti  due  di  olio  lauato , tomnhahbiamo  dauanti 
detto, parti  tre:  di  rofe  tegliate  minutamente  quantità  che  bafli,tjr  fi  tu  fola  ogni  co~ 
fa  infi  ente  in  vafe  vitriatO.  Et  poi fi  bollono,^  coti  anchora  fi  permuta  una,&  vn’~ 
altra  volta  il  fucco,  l' infufione,  ffr  le  rofe  nel'olio,e^  fi  boÙono.fnvltimo  poi  fi  in- 
foia l'olio,  il  fucco,  ^ la  infufione  infieme  per  quaranta  giorni , 

In  altro  modo  fi  fa  anclrora  con  amandole  dolci  purgate , ^ trite , con  lequali ft 
mefehiano  per  ventiquattro  bore  in  luogo  caldo  rofe  ben  trite  in  guifa  di  pallore , e 
fiiremefi  poi  l'olio  per  torcolofondendoui  fopra  alquàto  di  infufione  di  rofe  hé  calda. 

Si  fa  con  fifamo  anchora  à queflo  mede  fimo  modo  : ma  fono  le  amandole  più  atte 
all'olio  rogp,clr  il  fifamo  più  al  completo . 

OfTcruitionc  nell’olio  rofato . 

E tanto  l'vfo  dcWolio  rofato  appo  ciafcuno,chenon  folamente  i Speciali,& Ciru- 
gici  ,di  quali  è necefiario  hauerlo  parato , eh' anchora  ognipriuata  perfona  lo  vuole 
batter  appreffo  di fe.  'Ifé  perciò  quefli,ne  quelli,  uè  quegli  altri  lo  preparano  ad  alcun 
tuodo,che  r (rabbia  detto  Mefue.Tolgono  lapin  parte, et  cofi  èquafi  l’vfo  generale  di 
tuttholio  comune  fengaltrimenti  lanario, et  quàtofia  più  maturo, pare  per  la  bdleg^ 
•ga  che  l'habbhtopiù  caro , dentro  del  quale  infondono  buona  quantità  di  rofe,  & lo 
fanno  Ilare  il  Sole, tanto  che  le  rofe  fieno  bene  infuppate , fatte  macere,  c2r  andate 
al  fondo  del  vafo , & lo  colano  poi . .Alqual  modo  fatto  non  è da  efiere  fpreg^ato  ; 
percioche  fuori  che  vn  poco  di  mordace , che  ferua  in  fe  l'olio  per  non  efier  lauato 
( che  heniffimo  lauandolo  gli  fi  può  torre ) è in  tutto  corri fpondente , clr  efficace  al 
primo  detto  da  (J\€efue.Iprimt,&piùfamofi,etrecceUeuti,c’bannofcrittoil  mo- 
do di  fare  quello,  eJr  altri  olij  per  via  d'infolatione,fono  flati  Galeno,  t^eth,  Tao- 
io  Egineta,'R^fis,& 2iicolò  tJHircfio  Sileffandrmo,  i quali pofeia fcguiti  da  mol- 
ti altri.n'i  auenuta  tefferuatione  fatta  da  ciafemo.  Et  non  folamente  folio  rofato  è 
cljtfifa  al  Sole:  ma  anchora  il  violato, quel  di  meHtha,ilcamomellino,&più  altri 
che  diremmo  dt  fiondi  eJ"  fiori,ehe  fi  preparano  à tal  modo,  con  altra  arte  anchora, 
fi  come  fcriuono  Ruttori  digwffimi  cJje  d' infolatione  al  Sole , e di  bollltione  al  fuo- 
co hanno  compoflo  quefì'olio  rofato . L’vna  dellequali  è Rata  di  dùudcr  in  vn  vafe 
vitriatoolio,erofc,  cfepellirlo  folto  terra  ( che  nonfiaperòrfìo  terreno,  dourfipo- 
ne, acquofo,e  tanto  humtdotchel' offenda  ) per  due  mefi,  ò almeno  quarantagiomi . 
Et  qucRokome  cofi  affermano,  è più  di  ogni  altro  olio,  cbtfi  facciadi  rofeodorato. 

L’altra 


zed  Google 


: I L L I 9 l t t.'  tif 

V altra  era.che  chìuàmio  pure  in  vafe  olia, e rofe  lo  fof^endeuano  dentro  d ’vn 
al  toccare  deU'accjiu  per  il  fpatia  di  quaranta  giorni , ò di  due  mefi,  ilquale  trat- 
to poi,  & colato  era  vdorofiffimo,c^  molto  più  fe  l'olio  era  fiato  acerho,in  raffred- 
dare,e giouare  al  capo  rifcaldato,et  cfficcato per  cagione  di  calore  d'efler  flato  trop- 
po al  Sole,ò  di  febre,ò  di  qualunque  altra  fi  volefle  effer  confa:  et  di  mitigare, et  hit- 
mettarCfC^  indurre  ilfonno.,Altro  modo  ancoradi farla  non  meno  di  quefii  buono, 
tir  ofleruato  da  molti  efpone  Tdicolòdi  Salerno  nel  fuoantidotario  fitto  di  due  parti 
di  olio  commune  lanata, & vna  parte  e mei^a  di  nife  frefche  tagliate: pofti  amendue 
in  vno  vafe  vitriato , tir  fitti  bollire  dentro  di  vn' altro  vafe  pieno  di  acqua  fuffi- 
cientemente.  v^triancbora  in  altro  modo  fanno  olio  rofatoodorofifjìmodirofc-» 
fole,  fenica  mifìione  d'olio , ne  di  liquore  alcuno  chiufe  in  vna  boccia , òaltrova- 
fe  divetro  fepelito  nel  letame  per  trenta  , ò quaranta  giorni , cjr  parimente  fànno- 
lo  di  viole,digelfmini,di  fiori  di  naranii,dt  rofmatino,  di  rofe  damafcene,  fi- 

mili . ^Itri  nel  modo  feguente  fanno  pure  quefii  olij , & quello  di  rofmarino  maf- 
fimamcnte , alquale  attribuifcono  virtù  di  balfamo  e corroborando  egli , tr  forti- 
ficando il  cuore , il  cerebro,  i nerui , tutto' l corpo , altra  che  mondifica  le  pan- 

ne,^ le  macchie  della  fàccia , & conferua  ingitiientù  : & pofìane  vna  goccia  , 
vna,  ò due  volte  nell'occhio  gli  lena  gli  caltgni , le  macchie , fanaui  tutti  gli 
altri  aff  etti  . Ti^ffcalda , e libera  i membri  paralitici . I{efifìealla  flemma  falfa , & 
fanale  fifìole,  fj;"  il  cancro  doue  non  habbiano  valuti  altri  rimedi) . Loordinc^, 
che  tengono  èque  fio . Tolgono  vn  fìafco  diretro , & l' empiono  di  furi  di  rofma- 
r ino, chiudendolo beniffimo,  c^con  panno  incerato con  cera,  lo  fcpclifcono , 
chennnsfìati,  ne  l'arena  per  vn  mefe , gir  più  anchora  tanto,  che  cffi  fuori  fi  conuer- 
tanq  in  acqua . Laquale  fi  fepara , & fi  ncoglie,  ^fi  mette  al  Sole,  è per  quìnde- 
ci , ò venti , è trenta  giorni , tanto  che  fi  dciìfa  in  olio  : benché  di  fare  di  qticfli  oli) , 
che  feruino  per  odorati , n'habbiamo  veduto  modo  ceri  (fimo  apprefìode  profumie- 
ri nel  modo  ifleffb , che  di  fopra  habbi^mo  detto  far  fi  il  rofato  con  l'amandole  pur- 
gate data  feorga  nel  tempo  deliefìate , che  più  fcaldail  Solei  lafeiando  però  l'a- 
mandole integre,  ò rompendole  grepamente  , mutandoui  da  due  atre  volte  i fiori . 
Squali  oli)  à tutti i modi  detti  laudiamo  per  ottimi, attcnendofi  però  in  quanto  al  ri>- 
fato  à quel  fatto  per  infol.itione  peni  più  fpediente  , non  lafeiando  di  lauare  l'olio 
primamente , òno'llauandoper  più  priflcg^  fallo  bollire  d’ alcuni  bollori , cho 
farai  medefimo  in  acqua  pura.  L'o  io  rofito  onfacino  è liflefjò , che  nomina  e-^e- 
fue  nel  rofato  completo  fatto  il  nome  di  rogo . Jl  moda  di  farlo , che  da  tutti  è oj- 

feruato , è per  infolatione  ; percioche  ad  altra gjf^ifa  è inaUgeuole  d farlo , g!rmaf~ 
fìrhsmentc fe  vi  vi  lauatione , onero  mefehiamento  d’ai  qua  ,òdi  fucco , qt  quefìo 
‘per  nonio  comportare  detto  olio  acerbo:  il  quale  non  tanto  bade  l'ontuofo,  quan- 
to il  maturOjgìr  alle  volte  auiiicnc  che  agitandofi  effo  olio,& la  acqua,ò  fucco  fan- 
novn  corpo  medefimo . Onde  é.pofcia  fatica  il  feparargli.  Qiuflo  omphacino  per 
effere  di  maggioreftccità , ir  conforto , che'l  completo , è adoperato  con  più  valor 
rencl  principio  della  rottura  del  cancro  fu  per  il  pannicolo  del  cerebro,  & può  co- 
me il  completò , conalcuno  fuo  confortamento , rifcaldare  il  membro  rifredda- 
to, oltre, che  refrigerando  am  morgq  il  calore  accidentale  di  quello . diche  beniffi- 
mo  toccò  CaUn'o,qiundo  ci  dfffe  l'olio  rofato  poter  rinfrefeare  i membri  fcaldati,  gir 
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' rìfreddaìi  rifcaldart.  xJHa^rche  fempre  non  ptuhtuer  l'olio  aeerbOjiièppHùpet 
^urfto  fcemmodo  comporre  tjntiio  rofato  omphacino:  hanno  trouato  alcuni  Medici 
Vhrftcì  ecceUentiffimiiche  tolto  dì  quella  fatta,  che  fi  ha  diolio  commune  libre  die- 
ti:di  vino  yernuglio  auiìero  libre  tre.'Vi  rofe  roffe  fecche, mirti, & fommità  di  oli- 
ue  ana  o»C(f  tre , dr  bolliti  tutti  iufieme  à doppio  vafefine  alla  confummatione  del 
•pino,  eSr  colato pofcia,  & adoperato cfierein  tutto  tffo  olio  corrijfondcnte,fimilcj 
neUevirtù,&  facoltà  all’iftefio  omphacino  rofato. 

Olio  viuUto  di  Mefue . 

L'olio  yiolato  leua  le  infiammationi  doue  fieno , ammorbida  l'afferità  del  petto , 

del  polmone,  acqueta  le  poilemationi  calde,tf  il  mal  di  punta.FaJJi  come  il  ro- 
futo  di  olio  ro7^,ouero  di  amandole,  ò di  fitfamo . 

OfT  rnatione  nell’olio  vio'ato . 

- Quefio  olio  violato,  c'habbiamo  detto  i di  c^tefue.  Il  modo  di  farla , come  di- 
ce egli , è filmile  à quello  del  rofato . Hoggidì  non  è alcuno,  che  l'offerua  in  talguifit 
preparate  ; perciò,  he  da  tutti  è egli  fatto  per  infolatione , come  del  rofato  habbia- 
• me  contato , la  quantità  delle  viole  deue  efiere  à l’olio  conuentuole , e tanto  fi  dea- 
no lafciare  con  l'olio  al  Sole,  innan-gi  che  fi  leuano  da  quello  , che  fieno  benfatte^ 
macere  ,e!r  andate  al  fondo:  t^a  perche  àqueSìo  modo  de  infolatione  fi  fanno 
gli  altri  olij  d' herbe , e di  fiori , & per  non  hauerla  à ricordare , & ripeterla  in  ogni 
loro  compofitione , vi  ofieruaremo  queSìo  ordine . Vorremo  fivno  dopo  l’ altro  tut- 
ti gli  olij , che  s'vfano , fi  riuendoui  pure  le  loro  facoltà  nel  fronte  : ma  fempre  ter-- 
ranno  i dijfenfatori à memoria  efier  il  modo  di  fkrli  per  infolatione , quantunque.^ 
nel  loro  fine  perfeguir  l'ordine , & leparoledi  cJHefue  ne  diremmo  fàrfene , ò co- 
me il  rofato , ò come  liprecedenti  loro . 

Olio  camemilliiK)  di  Mefue  < 

L’olio  cotnemiUino  è olio  benedetto  t fortifica , & conforta  inerui,  efi-  tutte  Icj 
parti  neruofe.  F^tfolut  fen'ga  tritare , moderatamente  confortando  i membri,  toglie 
la  vento fiità , & dolori  conficurtà  de  luoghi  offefit . Et  f itene  per  lo  dittico  c ha  al- 
quanto in  fe,gltbumori,cheficorrono.llmodo  di  farlo  è ftmile  al  rofato, eccetto, che 

l'olio  deue  effere  de  oline  mature , onero  di  fi  fimo,  con  que  modi , ^ preparationi  y 
ebe  dicemmo.  ^ 

Olioaocthino  di  Mefucj- 

Inolio  anethino  ba  la  medefimaperogatiua , ebe  ba  l’olio  dicamomilìa  ; perciéa 
che  acqueta  i dolori, apre  lepOTofitd,rifolue  i vapori,  epoHeme,  i tumori,  &_  te  difi. 

‘ ’^>*gf>*dofene  lafchena  à rigori  delle  febri , mitiga  la  doglia  del  rapò  , 
concilia  il fonno,eìrconferifceàtuttii  membri neruo fi.  Fajfi come  il  camoriiclhno  . 

T>  r,  - I-  ».  ^^j.'odi  Giglio  bianco  di  Mefue. 

L ohédi  giglio  bianco  rifcalda,mollifica,rifolue,  e digerifee:  fona  i dolori  frigidi 
del  petto,  dello  flomat  ho, de  fianchi, dell  e reni,deUa  vefica,&  dtUamatrice.Faci- 
tua  il  parto,  rnitiga  la  tojfe,  eJr  matiiraprcfigmente  le  pofleme.  Fajft  come  il  camo- 
melUno,madeuefi  però  gettare  tutto  quel  giallo, c' hanno  dentri  i gigli. 

Olio  irinodi  Mefuc_; . 

L'olio  innofifhfempliiementc  dt  fiori  d'ireos . %ifcalda,  penetra,  & rifolue  vie 
più,che  quel  di  giglio, ma  non  è poi, come  quello,  tanto  lenii  nto,  nefedatmo,  ne  mu- 
tui alino  , 
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turatìM,  t!r  fitto  nmpofitamente  di  vna  libra  di  radici  di  efìo  ireos,  & libre  dice  do 
fati  fiori , & acqua  tbtbabbia  decotte  altre  fue  radici , & dolio  dolce , i diftfamo 
per  ciafatno  quantitd  conuentHole-  Bollite  tutte  le  cofe  infieme  d doppio  uafe  nel  mo- 
do che  dicemmo  del  rofato,  i^oti^lia,  rifolue,  matura , & digerifce  i mahbumori 
flemmatici  del  petto,  & del  polmone. Facilita  lo  fputo,  & l'amxlito,  mitiga  la  tof- 
fe,  & i dolori  fr{gidi  del  fegato,  deda  vulgo,  & deda  matrice.  B^ifolue  le  poHeme 
dure,& le  fcroffole,ammorbida  le  dureg^.  Emenda  lojpafmo,  conferifee  al  dolore 
delle  gionture,(^  à quello  delle  orecchie,& al  fetore  delle  nari. 

Offeruationcj  • 

la  quantità  dell'olio  nel  compofio  feri,  come  offerua  ogn’vno , & rettamente  di 
libre  dieci,  & non  di  due,  fi  come  hamno  forato  alcuni , & quella  della  infufione  fe- 
ri il  libre  tre,  & bafleri . 

Olio  lambacino  di  M;fuc_j . 

L’olio  fambacino  lenifce , purga  la  pelle , corrobora  i nerui , & conferifee  i fuoi 
iolori,&jùfficomeilrofato. 

Olio  fambucino  di  Nicolò  Mireiio . 

. 1*  olio  fambucino, che  chiamano  gli  t^abi  iefemino,  é olio  di  xmbach,fi[fi  co- 
me il  fambacino.  E ytilealcorpooppreffodafrigiditi,  &dafianchegja. 

Oli»  cheirioo  di  Mefuc_j* 

- L'olio  cheirino  fitto  di  viole  giade  al  modo  del  camomiUino  , e rifolutiuo,  &fe- 
datruo  de  i dolori,  che  fonò  ne  nerui,  nelle  gtoraure,  nel  petto,  nelle  reni,  nella  yefi- 
ca,& nei' altre  parti  del  corpo. 

Olio  di  nenufàri  bianchi. 

L'oliodinemtfaribianchi  fifanelmododelviolato.econolioomphacino.  Hata 
medefimaficoltà  di  quellorabbaffa gl’ incitamenti  di  y enere, ungendo  fene  le  mem- 
bra genitali,& concilia  il  fanno,  C rinfi-efea  molto  più  del  violato  :fifh  ancitora, 
turbala  ift^a  virtù  con  i nenufiiri  citrini  nella  medeftma  maniera. 

Oliodi  magioranadi  Mefuc_> . 

L’olio  di  magiorana,  che  moltidicono  difanfuco,  rifcalda,  e conforta  il  capo  , & 
tutte  le  parti  neruofe.  Si  facomeilmirtino. 

Olio  di  mentha  tnagiflralQ_>. 

L’ oliodi  mentha fortifica,& rifcalda  loftomaco,toglie  la  naufea,reprimt  il  v9- 
mito, eccita  lo  appetito,  trgiouaaia  concottione.  Si  fa  comegli  avanti fcritti. 
Oliod’afTenzo  magiftralo  • 

L'olio  di  evengo  fi  fa  come  ideiti,  maconolioomphacino  ; rifcalda  & conforta 
le  parti  laffe,  & rifreddate,  & tra  tutte  molto  più  lo  fìomaco,eccita  lo  appetito,  to- 
glie le  oppilationi,&  vedde  i vermini. 

, Olio  dt  ruta  magiflralr.  ^ 

L’olio  di  rutac  ealdo,aperitiuo,nfolutm,& mitigatiuodedoloriirifcalda  le  re- 
ni,la  vefha,la  matrice, e ferma  i ftioi  dolori,  c maffimamente  la  colica, vntefene  il 
ventre, fatto  fi  chnfliere  di  lui  fola  gioua  à i nerui.conferifce  allo  fpafmo,  ^ cac- 
ciagli humort  frigidhfafjt  eoa  olio  vecchio,  & foglie  di  ruta  al  modo  de  predetti, 

OfTiruationc  ntiroliodi  rutadi  Mefue . 

j Scriue  Idefuefarfi  quefio  olio,come  il  mirtino. ile  he  nò  approuanO  altri  buoni  dot- 
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tori,  tir  per  olio,  colqiul  dice  egli  hauerfi  à comporre fatto  di  oliue  «cerhe frigido  di 
natura,  contrario  pure  à l'intentione,  c'ha  effo  olio  di  ruta  di  faldate , 

La  offeruatione  datutti  generalmente  ^eruataneìlamifura  di  quefiiolij  raccort- 
tati,  fitti  ò di  herbe,  ò di  fiori,  & di  olio, non  fpecifi  caia  in  alcuni  lupchi  ; percioche 
habbiamo  noi  feguito  lo  Sitile, e parole  di  , e<r  degli  Ruttori,  che  hanno  de- 

ferita tmagtSìrali,e  per  ciafeuna  libra  che  fienoòCherbe,  ò fiori,  di  ponti  libre  tre 
di  olio:  che  tanto  égiufiaportione  giudicata  da  Dottori  eccellenti . 

diodi  cappari  magiflrali . 

L'olio  di  cappari  è ottimo  alla  durexga , aUà opilatione,  al  dolor  detta  mil%a,  & 
ad  ogni  altra  fua  infermiti.Sifk  con  libre  quattro  di  olio  commune, maturo, di  feor- 
dt  cappari  ont^  due, di  feme  di  agnocaSlo,  ireos, & artanita,  ò in  fuo  luogo  radici 
di  brionia  ana  oncia  vna  di  ruta  fecca , ^ cetrach  ana  oncia  meo^a  : di  vino  ponti- 
co  libra  vna.TeSìafi  ciò  eh' è da  pesi  are  groffdmente,&  i femi  mafjìmamente  dell'- 
agno caSì»,  & fi  fa  bollire  ogni  cofainfteme fino  al  confummaredel  vino,  tir  colafi 
l'olio,&feruafi . 

Offeruatione. 

Di  quanti  altri  olij  di  cappari , c' habbiamo  veduti  yfarfi , queSko  habbiamo  fo- 
nofciutopelpiàdegm,^valorofo. 

Olio  di  fpigo  di  Mefuo  • 

L’olio  difjiigonardo,é  olio  benedetto  : rifcalda,  afiottiglia,digerifce,  & aSierge 
modicamente. Onde  valentemente  gioua  à gli  affetti  frigidi,  & ventofì  del  cerebro, 
dello  Slomaco,delfegato,della  mil%a,deUe  reni,della  vefica,  & detta  matrice, 
fattone  con  effo  capopurgio,purga  il  capo.  Conferifee  i qual  fi  voglia  modo  ammini- 
ftrato,aUa  doglia  di  tefla,e^alla  emicranea.V ale  al  dolor  dell' orecchie  nato  da  ven 
tofità,  fh  il  colore,  & l'odor  buono  del  corpo.  F affi  con  oncte  tre  di  fpigo  nardotdi 
vino,  & acqua  ana  onte  due  e mec^a:  d’olio  fefamino  libra  vna  e me%a,bolliti  tut- 
ti infiemeinfieme  in  doppio  uafe  circa  quattro  hore,mouendoglifpefio,ouero  con  on- 
%e  tre  difpigoidi fanfuco  o»sje  duetdi  xilobai famo,enula, folto  indo, calamo  aroma- 
tico, foglie  di  lauro, cipero,  fquinantho, gir  cordumeno  ana  oncia  vnaeme%a.  Som- 
mergonfi , triti  ebefihabbiano,  in  libre  fei  di  olio  fefamino  : di  vino , & acqua,  per 
ciafeuno  parte  conuencuole , bolliti  pure  al  modo  detto  : ma  per  cinque  bore , citerò 
con  on:^e  quattro  di  fpigo , di  Sìorace , ^garoffam  ana  orrge  tre  ; di  noci  mofeate^ 
onte  cinque , d’olio  di  balfamo  libre  quattro  , bolliti  per  fei  bore , & agitati  più  & 
più  volte,  fi  come  è detto  nel  primo. 

Offeruatione  nell'olio  di  fpigo  di  Mt  Tue . 

E l’olio  di  fpigo  vno  de  i nobili  olij , che  fi  costumano  nella  medicina . Delquale 
ne  fcriuono  più &più  .Autieri  varie  maniere;  ma  ninna  peròfi(fferuapiù,che  hu 
prima, & la  feconda  di  M efue,c'habbiamo  deferitte  : auenga  che  la  terza  fia  anche 
eccellentc.tJ^a  è difficile  troppo  da  comporfi  per  l'olio  di  balfamo;in  luogo  delqua- 
le  è anche  configlio  di  tj^edici  non  poco  cShmati , che  fipefia  in  qiirfio  cajo  porro, 
0 Ife fantino , òli  puro  commune  ben  maturo,  gir  yua  magistrale,  thepernoneffere 
laudata  da  iSHedici,la  taciamo,  defcrittadal  Suardo  i laudano  molti fapicnt.  la-, 
prima  di  Mefiie  fatta  di  fpigo,vino,acqiia,glroliofemplicemente:^  altri  la  fccon- 
da,che  lafegue  copiofa  di  più  femplici.Et  quefla  noi  anchorafempre  o(fermamo,ha- 
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ueniola  più  della  prima  conofciuta  efficace . La  terz^a,  conte  égià  detto , fi  lafcta  di 
(omporre  per  l'olio  di  bai  fama;  perciocbeftimatio  alcuni, e non  forfè  fin^a  ragione, 
cb'ejfa  lettera  di  nome  di  balfamo,fita  corretta , e che  più  to^o  voglia  dir  di  fifor 
mo.Tfellaqualeopenione  cademmo  noi  anchtra.vedendo  chiaramente, oltre  ilgiu- 

dicio  di  detti  fauif , che  nella  più  parte  de  fuoi  olij  vi  ha  Mefite  l'olio  di  fi  fama . al- 
cuni tJHedici  ceti  i {pedali  tìfieme,  ci  hanno  accertati, che  compoHo  con  eliocom-’ 
mune più  volte  lauato  in  luogo  di  quello  di  balfamo,òdi fifamo,chefia più  toHo,  he 

iiiell'operationiriufcitofeliciffimamentu.ScriHenoi  ^euerendid’^raceliyc’hanno 

Lolla  im prefa  di  dare  1‘ antidotarie  di  Mefite  cafligatijfimo  d'ogni  errore . La  quanti- 
tà dell'olio  de  la  primadeferittione  ejfer  libra  me^^aifommapure.ched  pena  balta- 
ria  ad  humettare  lofpigo . Quanto  poi  debbiaefier  la  quantità  del  vi»o,&  dell’ac- 
qua del  fecondo  olio , fijìima  on:^e  qutndeci , togliendo  quefta  dottrina  da  Galeno , 
nel  quarto  del  reggimento  de  la  fallita,  la  doue  dimoSìra  affai  benefhrfi  la  compofy 
tione  degli  olij  perinfolatione,'o  per  bullitione  in  femplice  vafe,&in  doppio  anebo- 
ra, quello  è à bagno  maria,con  vino,et  acqua,  onero  acqua.ò  vino.t  he  fieno  infieme 
la  quarta.ouero  quinta  parte.cbefia  l'olio-.bencbe filano  delle  compofitioni  de  gli  olij 
tali,cbe  ne  richiedano  più  perla  quantità, et  qualità  delli {empiici  fecchi,  che  mol- 
to ingombrano.fopra  de  quali, come  ne  la  compofitione  è detto,  s'hanno  ad  infonde- 
re prima  il  vino,  & l'acqua.che  l'olio  : & qiieiìo  accioche  non  fia  egli  da  quelli  in- 
fuppato . Deuefi  quello  olio  i queHo  di  cappati , & altri  compofii , che  qui  dietro  fe- 
guiremmo  (che  cempolii  chiamiamo  tutti  quegli  olij , che  compofitamentedipiù 
{empiici  fono  preparati  )fare  cuocere  per  agni  ri  {petto  in  doppio  vafe , gir  queHo  è , 
quando  dentro  divn  caldaio  pieno  d'acqua.che  bolla  di  continuo,  fi  mette  vn'altio 
minore  vafe  di  vetro,  ò di  rame  bene  {lagnato,  òpignata,  onero  olla  dicreta,  nella- 
quale  Hial  olio  con  fuoi  materiali . .Alcuni , anzi  la  p:ù  parte  de  gii  Speciali , cuo- 
coiioperifpcdirfipiù  preHo , qucfli  fi  fatti  olij  in  vafe  di  rame  {opra  à fuoco  di  car- 
bone,onde  poi  auu:ene,  che  abbrufeiati  i {empiici  dalla  violenza  del  fuoco , ne  per- 
dano e fi  olij  la  migliore  virtù,&  acquifiano  lagraueolentia  del  biufciaticcio,  Terà 
fia  ottima  cofa  il  ctioeerli  in  doppio  vafe, come  è detto. 

>■  < Olio  di  . 

L'olio  di  maSìice  corrobora  il  cerucllo.lo  (lomacho, il  fegato,  inerui,  legionture, 
ammorbida  lepofteme  durc,& feima  il  doloie.  Si  fa  con  onde  tre  di  maftice.di  olio 
fefamino  libra  vna  e inezatboilcndoLi  in  doppio. vafe, onero  con  onde  tre  di  mcflice, 
ò dà  olia  rofatolib.  v»a,  divino  ottimo  viicieetto.cottt  pure  come  é detto,  in  doppio 
vafe  fino  al  confumare  delvino . 

. u - i . OlTertut^nc.nci;’(ilio di  fradice.  i , 

; »,  : jE  l’olio  di  maflice  molto  fenato, fattopcrh  nel  fecondo  modo,  che  più  affai  del  pru- 
mo  è giudicato  preflante.g^  valorofo  da  tJìlcdid  eccellemffimi.  Si  fa  anchora  elio 
fiimafiice  filo  per  lembiromoltodigv  fJìiKO  : ■'  ' ■ • i 

Olio  di  cC  ofjro  di  Mcfiie . i 

L’olio  di-cotogno  in fiigidifce , (ir  ccfhh  ne,  gp"  à ottimo  alla  debolcgzade  lo  f?or 
jfsacopgp*  de  neruh  aprirne  il  vomito,  & ilfluffo.  Ferma  il  molto'fitilore.gr  corror 
fiora  le  forge  le  membra  de  la  iiutritione  » i'affi  con  portione  zgnaledi  cotogtfi 

iqoqi  ftÀOturi  cqgffiutafnciktCjC^ fucco  loro  per  ciaftUiio.di  oLip  omphacjrmpartc  tptp; 
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nentuoltjnuutttiti  tutti  inftemeoer  quindici  dì  tl  Sole,  tt  dopo  cotti  per  quattro  hoZ 
re  in  doppio  vafe . E^iterando  due  , onero  tre  rotte  la  perni  uratione  d'altri  cotogni 
con  fuccQ  nell'olio.  Iqualipofcia  bollai,  come  è detto,fi  cola  l otto,  ^ferbafi. 

Offeruatione  nell’olio  di  cotogno . 

Qh'Jìo  ol'o  di  cotogno  i quello  cbe  fi  ofierua,  quantunque  tutti  gli  Speciali  non  lo 
preparino  co  quell’arte  tutta, &ddigenxa,in  cui  lo  ha  defcritto  Mefite.  Grattano  la 
più  parte  quellaquantità , che  gli  pare  di  pomi  cotogni , & mefichiangli  co  fi  fatti  in 
olio  commune,cbegli  foprauam;i,&  infieme  li  bodono  in  vafe  di  rame, fino  à tan-^ 
to,  chelapartefuicbtojafua^radalamateriadepomi.  ^Itri,  &operanoqucfii 
ottimamente,  cogliono  ponu  cotogni  affai  bene  minucciati,  &del  lorofucco  per  cia- 
fcuno parte tredi olio d'oUue acerbe,  ouerameiue di  maturelanato  partinoue ,dr 
meffiglt  infieme  al  Solepertre  giorni  gli  fanno  pofcia  bollire  in  doppio  vafe  tanto  , 
cbe  la  pane  fucchiofa  fuaporhgjr  colato  poi  l'olio, lo  ferbano,& à quefto  modo  com- 
foHOii  molto  valorofo,ér  degno. 

Olio  di  mirto . > 

V olio  di  mirto  toiìringe , riufrefca,  e^rcondenfa.  1 ottimo  ila  fracajiatione  de 
le  membra, de  l'ejfa,&  de  nerut,g^  confortagli.  Vale  à le  sbattiture,  Hr  attrai  rio- 
ni de  mufcoU , à le  fregagioni  fcorticanti,  • le  nafenge^  viceré  del  capo, che  hu^ 

migano , (Ir  dia  fàrfitrella , & non  lafcia  che  cadano  i capcgli , frena  il  fiidore , & 
vietalo.  Gioua  à le  fonditure,  & pofteme  del  federe,  dr  à Mie  quelle  cofe  hifogne- 
ueli  da  efiere  corrette,  & indurite.  Si  fu  cOn  libra  vna  de  frutti  del  mnto,  di  olio  li- 
bre quattro, dr  di  vino  vermiglio  libre  due,  boUitid  doppia  vafe . 

Offcniatione  nell'olio  di  mirto . 

• campo fitione  di  olio  di  mirto,ò  mirtino, che  fi  voglia  dire, è quetta,  chcJ 

tfieruano  quqft  tutti  gli  Speciali  i auenga  che  però  non  C efiiong.i  ey^nttore  alcuno . 
^touanni  da  Sant' cimando  jcriuendo  di queft'olio  lo  efiione  fenga  mifura  de  mirti ^ 
dr  d'olio,&di  vino:dr  dicc,cheft  faccia  dimirtitnfi,dr  Miti  con  vino,fino  à là 
eenfummationcfiu  ,&fi  ribollano  poi  i mirti  con  rito  ',  dr  non  già  come  lo  defcriuè 
il  Suardo  con  dir  d'efier  quel  di  (fiouanni  da  Santo  tyf  mando  top.  Libra  vna  di  mir- 
ti confratti,d'olio  libre  due,  dr  di  vino  libre  tre,  bolliti  tutti  i’ifitemeà  doppiovafe 
eoi  reiterare  due  altre  volte  la  boUitione,  dr  il  permutamento  de  mirti,  del  vi- 

no,é deferittione  veramente  fklfiffima,chc già  mai  non  dirà  alcuno  con  uerahauer- 
lo  fiuto i tal  modo , non  lo  comportando  i mirti , i quali eflendotroppa  quantffi , fi 
verrebbono  ad  infuppare  di  molto  olio , che  poi  fremuti  kon  vi  reftarebbe  niènttJi 
d' olio, t^Tcflandouene  pure  farebbe  come  morchia.H  anno  creduto  ceni  d’hauettS^ 
olio  di  mirto  puro  col  cuocere  effe  bacche  in  pura  acqua  > fi  come  quelle  del  Icntifco , 
trifiremerle  pofcia  al  modo  diquelle.fi  chtmaiàdaltUHO,fettffettlafofiuugadc 
mirti  acqnofj , nong  li  i riufeito . ^Alcuni  hanno  deuo  hauerlo  fittiti  per  hot  eia  éfi 
frutti  foli  molti  eccellente,  filtri  fono  Siati,  <Jr  fonóiche  l'hanno  còmpoflo  dtimrk 
fref  hi,  & ficco  loro , & olio  fenga  ordine  di  pefo , tuocendo  ogni  cofa  infieme  fino 
al  cenfum  tre  del  fucco , quefii  più  de  gli  altri  hanno  tenuto  di  comporlotutimor 

mente,  allegando  hauerlo  cofi  detto  -J^efue , per  trouarfiUiakuni teSìi  di  furfi  tn- 
mequetlo  di  cotogno; ma  CIÒ  nUocatodapiù  fauij  •pptOHanot'oli&tehe  fegucàquei- 
luàicoiog^  in  cfiotJHefHc  detto  trillilo,  cioédipomi,  gjri^atocredntoifdi 

primi 


TI  K I I / 0 I J J. 

primi  ÌHUrfreth&p«fcufeguttda£/i  nitri  per  mirtino . Et  quello  cenofciutogià 
da  noi  mentre  eranamo  in  'R^rnAj&  conferitolo  con  i I{euerendi  di  Araceli,  cagio- 
naffimo,cbe  ^ poi  ne  la  loro  eenfura  lo  fecero  chiaro,&  tenendo  l'ordine  del  rofato 
di  àdefne , in  Hefero  la  compofttione  diefto  olio  di  mirto  ,ft  come  fu  da  noi  comprefo 
fu  l'operatione  di  quelle  di  ruta,  & di  fanfneo , fuori  che  del  vino,  che  vi  aggiunfe- 
ro,imitando eglino oHttori Arabici,  coft dicendo.  ‘ . ^ 

Trendafi  t olio  d' oline  acerbe  , & l'eremita  più  tenere  del  mirto  del  loro  fucco 
per  etafeuno  patte  ugualeidi  uino  odorato  parte  mexa, fi  boUanotutti  infieme  al  con- 
fumar  del  vutOj^-delfiiccotcolafi  poi  ^ ferbafi  con  la  quarta  parte  d'e^reffione  di 
mirti, che  fia  l'oUo.7{pi  nel  comporlo  v'o^ruiamo  fempre  queft'arte,  ejr  ordine.Ti- 
gUamo d’olio  acerbo, onero  in fuo luogo  del  maturo lauato  libre  dodici  : di  mirti 
frefchi  libre  quattro  : di  fucco  di  efii  mirti  libre  due  : di  vMojlittico  vermiglio  libre 
fet.  1{ompiamo  i mirti  ,&•  fatiamo  bollire  ogni  cofa  à doppio  vafo  fino  al  co»- 
fumare  dilli  Jucchi,^  effìtndo  fuori  di  flagione,  che  non  fe  habbiano  i mirti  fic fichi, 
togliamo  pure  d'olto  libre  dodeciidt  mirti  fecebi  libre  quattro:  di  vino  iìittjco  libre 
otto,ejr  infiemegli Reclamo  cuocere, come é detto.  Etnonèàquefl.omodocompoflo 
inferiore  aljprimo  di  facoltà , & virtù  ; perciotbe  le  libre  quattro  dclli  mirti ficchi 
feruano  in  fi  tanta  fi^anxa, quanta  fie  fiderò  verdi  con  le  due  libre  però  di  fucco  ap- 
prefio,  ^hauenioliancbora,  come  ejkruiameinfufi  prima  per  vna  notte  nclvk 
no  della  defcrittionefiitto  bollente.  . . 

Oliacoflinodi  Mefue.  ^ 

l'olio  eeftino  conforta  i Herui,e  i mufeolutr  tutte  le  parti  ncruofr.apre  Toppìla- 
tkne,conferifce  allo  lìomacho,^  al  fegato.  Fortifica  i capelli,vieta  il  caluicto,  & 
fa  buono  l' odore,  il  colore  del  corpo.  Trendonfi  di  coiìo  amaro  onge  due:  di  carfia 

lignea  onga  vna;di  cime  di  fanfuco  on'ge  otto:  di  vino  quanto  bafta  ad  infonder  per 
due  notti  ogni  cofa;  d’olio  di  fi  farne  libre  tre:  fi  cuoce  ogni  cofa  infieme  per fei  bore  à 
doppiò  vafe  al  modo  deU’oho  di  fpigo  nardo. 

Oir.Tintione. 

Quefio  olio  di  colio  iehiarffmo , e non  v'occorre  ftpr  altra  notatione,  fuori  che, 
nÒs  hauendo  il  vero  coftg,é  neccjfario porre  in  fuo  luigo  ò l’enula,ouero  ilpiretbm . 

Olio  di  pepe  di  Mefuc_>  • 

, < Lo  olio  dipepc gioueaU'infermità  frigide  delli  nerui , come  é paralifia , ffafmo  , 
torcere  della  bocca, tremore, e moUifi cationc.Conferifce  aKa  pilcnfia,&  aUaf  iati- 
ea.Vale  al  doloredelie  gionture,del  doffi,dd  fiance,dcl  fidere,delle  reni,deila  ve- 
fica,  dr  jrangelapietrojaprt  leoppilationi,  ejr  è vtile alla  matrice  r Scaldandola, 
c!r  difieccando  la  humidità  fua.  Mora  toghonfì  di  pepe  lungo,  pepe  negro,  peperà 

bianco  per  ciafcuno  dtammetreidi  mirabolani  chebolibekerid,^  indi  per  ciafcu~ 
no  dramme  cinque  di  radici:  di  apto,& di  finocchio  per  ciafcuno  drammetre,emc- 
%atii  fergp:no,ep«ponago,&-  armeniacofer  ciafcuno  dramme  due,c  me'ga:  di  tur- 
bUbbotuitMUmedue  : digengeuo  dramme  tre;e  di  furgolidithimo  fiefeo, foglie  di 
tuta  uerit,per  ciafcuuo  quanto  fi  può  capere  con  mano, fi  cuoce  ogni  cofa  dopo  la  1 5- 
tritioneloroin  libre  ventiquattro  d' acqua  fino  alla  eonfummat  ione  delia  ter^  par- 
teipoi  fi  colu,&‘  mefchianfieen  la  colaturu  d’olio  dt  chtrua  beminedue,e  fi  cuocono 
pur  fino  alla  cottfummatme  delllivqua  •,  Et  fono  degl’buominh  che  vi  aggiungono 
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d' ireos  dràme  fei:  di  casftA  dramme  due:  di  anifi,^  cordumeno  ptr  ciafeuno  dram- 
me vna  e mex*  ■*  di  calamo  aromatico  dramme  due,  e mtrta  : di  f^igo  dramma  vna 
t fpreffiont  di  thimo  il  ter^p  d’vno  feSìario . Et  l'operano  dette  fa  bifogno . Si  può  in 
luogo  dell’olio  di  cherua  pomi  deìl'irino  , ouero  del  cheirino , ò d' amandole  amare  , 
onero  di  cadaune  di  loro  parte  comeneuole  j cb’ affamano  oda  integra  quantità  del 
p, modi  cherua. 

Offeruatione  ncll’oliodi  pepe . 

QMfl'olio  di  pepet'cfferua  con  l’additiOHC  da  coloro,  che’l  coHumanoi  laquale 
compejitione difcerfa  Mertentementevis'édimendofo  ritrouatequefìe partite  . il 
primo  carattero  delle  tre  dramme  d'ogni  pepe  efiere  /ignoto  malamente  di  o»^e . Et 
laletterax.  del  numero  dd  turbith , eh' in  tutti  i teÌU,&  altri  libri  fi  legge  efferu* 
fiate  aggiunto.  Et  delle  fiondi  di  cauoli  verdi  effere,  & la  littera,  & il  nome  fitlfif- 
fimi,  hauendo  tolto  gl' interpreti  furculoper  canaio.  Et  cofi  anchora  la  quantità  del- 
l’e/presfitone  del  thimo  effere  fiorrettaditre  fefìarij , noneffendopiù  deltere^o  d’vn 
integro . La  quantità  delle  due  hemine  deWotio  è qm  da  noi  comprefa  , & ofieruata 
d’enee  quaranta , intendendo  la  hemina  d'onge  laenti  : quantunque  e di  fedeci  ,tdi 
dediche  di  noue,&  di fette  OHge,emegqla  deferiuano ancora  anneri  diuerfi . 

Olio  di  croco  di  Mefuo*  • ■ • • 

L’olio  di  croco /k  all' infemità  de  nemi,  e!;- gli  confort  a,  ^leniftelelortdHteg^ 
ge.  yalcallofpafmo,alladogliadellamatrice,  &fk'l  colore bHono.tEigliafi di  jgf- 
fiano , & calamo  aromatico  onT^a  vna  per  ciafeuno  : di  mirrha  pura  on^a  meo^a , fi 
macera  ogni  cofa  per  fei  di  in  ottimo  aceto,  T>oi  al  fetthno giorno  vi  s'aggiungono  di 
cordumeno  dram.noue,  eìr  fi  fondono  tutti  in  lib.vna  e mega  d'olio,  tSr  fi  cimono fi- 
no alla  confummatione  dell'aceto , Et  fono  di  quelli , che  mettono  del  vino  in  luogo 
de  l’aceto. 

. OfTeruacioneaell’oIio  di  croco.  . v.. 

Vogliono  i migliori, che  fi  tolga  piu  lofio  nel  comporre  quefi’olio  dtlvino,the  del- 
t aceto  : & queìte  à fine, che' l vino  è più  confort  ernie  : ne  cofida  lui,Ji  come  dalia- 
ceto  pofionointrui  tfferoffefi . " T 

Oliod'euphorbiodi  Mefocj*  ■' 

L'olio  d’ cuforbio  è medicina  folenne  à gli  effetti  frigidi  del  cerebro,de  ncrui,  del- 
le gionture,  delfegato.dellamil:^,  cJ“  alle  lir  doghe.  Età  fkrcon  efio  capopurgio , 
^gioita  alla  lethargia,aUaemicranea,& alla  cephalalgia..A  comporlo  fi  prende  d'eu 
forbio  onc.  mega  d'elio  cheirino  ono^  5 . dt  vino  ottimo  altrotanto,  *3r  infieme  fi  cuo- 
cono  fino  alla  confumatione  del  vino,  gr  colafi  l'olio , tir  ferbqfii  Onero  fi  faeofi.  i'i 
toghon di  fiafifagria,&  condifi ana dram.q.di pirethro dram.ó.dUalamento ficco 
dram.dodeu  ; di  cafìore  dramme  cinque.  Si  intano  tutte  quefie  co  fi,  tir  fi  macera^- 
noper  duegierm  in  vino  odorato.  7oi  fi /premono  fortemente , fi*  laquale  tfpuffioue 
fi  fonde  d'olio  di  cheiri,ò  di  fi  forno  libra  vnaemega,etficuoce'»iEUnfimaredei  vir 
no.  Quindi  fi  gettane  fopra  all'olio  d’ euforbie  nono,  bianco,  dr  ben  trito  dram.quat* 
tro,&fi  cuoce  con  quello,  tir  firbafi.  'm 

OflTcruatione  nelrrtVo  d’euphorbio.  -v.  .•  .i>  j ' . 

• Seno  ambedue  le  compofitioni  diqmWoliod'euforbio  digniffimeiO'Valprofc^ 
molto  ; n ondimeno  la  feconda  i,cbepiù  fi  lauda,  & che fi  èfferuai  laquale  noifemr 
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frt  prepara»  Jolacofiumiamo  à piùfuo  valore,  &ÀtHiglior  atte  Jiponere  il  cali»-' 

re  infteme  con  l'euforbio  in  vltimoHell'olio:  onde  poi ftrMondoneefio  olio  più  alunno 

lafna  efficacia.ne  viene  ad  effìere  più  valorofo.g^  eccellente.  Tengono i‘HeHerendi 
d'ocracei!  nel  defcrtuere  quefl'oUo  più  toilo  l'ordine  d'^nieenna,che  di  Mefite. 

Olio  di  caitore  magiftialcj  • 

L'èlio  di  cailori  è ottimo,  & centro  à tutte  l' infermità  de  nerui,  & delle  gionttt^ 
re.f  parti  loro.  ConferifceaUaparalifia.à  lo (fiafino,al  tremore, & al  tetano  (queflo 
i quando  viene  vna  contrattione  di  nerui  dal  collo  fin' dia  fchiena)  ^ ferma  vnto- 
feneilfilodeUafcbenairigorh&freddori  dellafebre.  Il  modo  di  farlo  è tale.  Sipi^ 

gUanodicafiere,galbamì,opoponago,euforbio,ftoracecalamita.ctflo.cafta,lignea, 

etaffrano,carpobalfame,etfptgo  nardo  ana  dram.due:di  ciperhfquinanto,  pepe  Iute- 
go.peùe nero,fauina,e!rpirethro <vtadram.due,eme-ga:d'olio libre tre,di  vino etti~ 
mo  libre  due, fi  cttoceogni  cojaà  doppio  vafe,  tante  che  fi  confima’l  vine,fi  cela  poi 
looltOitfiferbafi. 

OlTeruatioaeneiroIio  di  caftorf. 

Qutfi'olie  di  caffere  èmag^rale,&  è quellotchefi  coHumaJa  cui  compofitiene 
per  efitr  Hatadd  Manlio  de  ferina  prima,  che  d' alcun' altro,  i auucnuto,  che  certi 
poi  l'hanno  detta  difiuainuentione.  .Alcuni  nel  comporlo  di ffoluono  prima  ilgalba- 
no,ep"  l'opopenago  con  parte  del  vino,d  cui  pei  fopra  fondono  le  altre  cofe,  & fegur- 
tono  nel  modadeferitto  la  operatione..Altri,come  nella  deferntione  è detto,bogli<h 
no  ogni  cofa  infieme  fuori  che  il  caHore,  che  ferbano  in  vltimo;  percioche  poi  bolli- 
to f elio, eSf  colato  ve  lo  mefehiano  feco,fhcendo  che  yi  bolla  alquantodentro.  Alcu- 
ni altri,  che  per  la  impurità  del  cafìore  duplicano  quello,  che  tengono  efiere fattic- 
cio,(ir  lo  l<^ciano,cemeèdetto,nel'olio,et  non  fanno  certamente  cofioro  male.  Al- 
tri fona  chefimno  quefi’oliodi  lib.  vna  di  puro  olio,  &-onc.  vnadi  cafìore  bolliti  in- 
fieme femplicemente.  A Itri  preparano  quello  defcritto  dal  Suardo fatto  di  on“gauna 
di  cafìore,  di  Storace  calamita,  galbano,euforbio,  opoponago,  been  bianco  & rofio, 
coflo, carpobai  forno, bdellio,t!r^igo  nardo  per  ciaftuno  dramme  t,  e;di  olio  lib.tre, 
di  vino  roffo  on^efci.  llquale  quantunque fìafomigliante  à quel  del Manlio,nongià 
però  tanto  fi  lauda-, . 

L’olio  dliipericon  magillralcj.  . 

l'oUo  d i hipericen  è calde, fecce,  & Sìittico.  Confolida  le  ferite  de  nerui  tagliati, 
tir  le  cotture  del  fuoco  : mitiga  marauigliofamente  il  dolore  degli  fpafmi  della  vefi- 
ca,  e delle  parti  femorali,  tir  prottocalaorina  : è ottimo  alle  varici,  alla  podagra, 
alla  arthetica,  tir  chiragra,  che  è parahfia  delle  mani.  Faffi  cefi.  Trendonfi  delle  fo- 
mità  de  lo  hipericon  ben  mature , tir  contufe , onero pefìe  orrge  tre  ,&  fi  macerano 
pertre  giorni  in  quantità  fuffìciettte  di  ottimo  vino . Toi  in  vnvafe  ben  otturato  fi 
bollono  à bagno  di  maria , tir  bolliti  fi  fpremono  fortemente , & fi  mette  nella  fpre- 
mitura  altro  tantohipericonfrefco,tir^fìo,& da  capavi  fi  lafchpertregiorni,& 
aggiuntoui  di  termentina  chiara  onT^e  tre , di  olio  antico  otrge  fei , di  •goffrano  trito 
fc  rapalo  uno,  fi  cuoce  dentro  di  vna  boccia  ben  chiufaà  doppio  vafo,tanto  che  fi  con- 
fuma il  vino, poi fi  cola,  & fi  ferba. 

OITcruatione  nell’olio  d’hipericon. 

SìueSìo  olio  di  hipericon  è magiSirale,&  quello  che  fi  efferua  quafi  da  tutti  gene- 
ralmente. 
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ralmente.  Sono  alcuni , che  fpremtn»  U fecouda  volta  ancora  rhipericone,  ente- 
[chiana  con  la  mtdefmajpremitura  la  termentina,  l’olio,  & il  X<*ff*^»o>  o chiufi  in 
vna  boccia,  ò altre  rajè,  ^li  bollono  à bagno  di  maria  fino  al  confummare  del  vino, 
aprendo  in  vlthno  la  toi  cta,accieche  ntfuapori  fuori  l'humidità.  U Itri fanno  rjm- 
fl'oliodi  fiori  dihpericon , fir  elio  communechtufì  in  vafe  di  vetro,  &poftial  fole 
per  alcun  tempo . ^ Un  fi,  come  defcnue  vno  auttoreFrancefe,  lo  preparano  divmt 
buona  manciata  d hipericon,di olio  commune  libre  due,di fengiaporcina  Itbrayna, 
di  termentina  onge  tre , di  X'^ffrano  trito  dramma  vna , chiudendo  ogni  cofa  in  vn 
vafe,  cJr  fia  propriamente  vno  fiafce  fi  aperto,  iUjualt  Jcpelifcono  nel  letame , doue 
percuota  il  Sole  per  fpatio  di  vno  anno,  & trattolo  poi  fuori,  tir  colatoio  dicono  effe- 
re  olio  fmileal  bj!fmo,&  potere  fanare  ogni  ferita  in  termine  di  ventiijuattro 
bore , tolerandolo  nell'vngerfene  quanto  fi  può  più  caldo.  .Altri  molto  eccedente  h 
compongono , tir  lo  chiamane  cempofio . T ogliono  d'olio  antico  libreotto , di  vino 
bi.mcQ  generofo  libre  due  , di  cime  d'hipeticon  manipoli  otto,  i quali  foppeìliUi  fbe 
s'hahbiano  beniffimo.fi  ihmdono  in  vna  boccia  di  vetro  per  due  giorni, t^  poi  fi  cuo- 
tono  à doppio  vafe,&fifii  jpremi!ura,neUaqual  mettono  altre  nuoue  cime  di biperi 
con,  come  é detto,  reiterando  cofi  fino  atre  volte,  facendo  in  vUimo  colatura,  nelLo- 
qualper  ciafcuna  libra  che  ella fia,  mettono  ditermentina  chiai^ima  onxfdodeciy 
d'olio  d’auexixp  onge  fei, di  dittamo,  gentiantt,tormentilla,  calamo  aromatico,  car^ 
lina  1 & cardo  fanto  perciafcuno  dramme  quattro  : di  lombrici  lauati  in  bona  vino 
più  volteonge  quattro, tir  pillato  ogni  cofa  che  fia  dapeftare:  fanno  vnapermiftione, 
tir  l'infoiano  per  quaranta,  ò più  giorni , & pofcia  colatolo  lo  feruano  ben  cbiufo.  . 

Olio  di  lombrici  cerrcllri. 

L'olio  di  lombrici  terrefiri  i ottimo  d gl' affetti  de  nerui , gli  conforta,  e confoliia 
le  fue  ferite,  mitiga  le  fue  doglie  > tir  cofi  delegionture , & de  l’ altre  parti  neruojó. 
Gioua  al  dolore  delle  gotte  calde , tir  à quello  delti  denti  iRillato  nel  la  contraria 
orecchia . La  maniera  di  farloe  quefia.Toglionfi  di  vermi  terrefiri  lauati  con  vino 
nero  potente  lib.mexa.  T)'oUo  commune  libre  due,  divino  libramexa,  fi  mefehiano 
ir.fieme,  dr  fi  fanno  bollire  d doppio  vafe  fino  al  confummare  del  vino , poi  fi  cola., 
rollo, tir feruafi,tiré  molto  eccellente . 

OtTcruacione  nell’olio  di  lombrid  terreflri . 

Quefiadeferittione  d'olio  di  lombrici  terrefiri,  cheofferuano  lapiù  parte  de  gli 
Speciali, è quella,  che  de fcriuono  molti  auttori,  quantunque  quafi  tutti  condueonxp 
folamentedi  vino,  quantitd  per  certo  non  [ufficiente  alle  duehhre  dell'olio  con  li 
vermi,  fi  come  noi  più  voUe  componendo  ci  ha  fatto  conofeere  l’ifperientia . Tìeuefi 
per  ogni  modo  cuocere  d doppio  vafe , tir  non  in  vno  femplice,  come  pare  ette  lo  fac- 
ciano molti  per  pigritia  : tfi’quefio  faraffi per  cagione,  che  non  s'habbino  da  brugia- 
re , tir  arrijtore  i vermi , & perdere  l’olio  la  virtù , & il  migliore  humorc . Fanno 
alcuni  de  chirugici  olio  di  lombrici , facendone  bollire  d'effi  quella  quantità,  che  gli 
pa  re,  d opo  l’hauerli  ben  lauati  con  buon  vino  in  vnfiafea  ,à  boccia  di  vetro  foli  jett- 
X^altro  liquore  kmgamente,  & tanto,  che  fi  conuertifeane  in  liquor  molle,  & tena- 
ce : ilqual  pofcia  dafe  filo,  c5“  con  altri  medicinali  l’adoprano  vtilmente  nelle  feri., 
te  de' nerui,  & de  l' intefiina.  .Altrinel  primo  modo  tolgono  inluogo  dell'olio  com^ 
mune  olio  cefitno, onero  di  giglio, ò volpino,  & operano  come  i detto. 
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O’iddi /voorp'oie  Ji  Mcfuo- 

t'oUi’Jì  fcerf'me  frange  h‘  petrtnrlle  reni , nellavtfica , fSrlecaccia  fuori. 
Trokoca  l’orina  vntnfrne  tl  ptenecchio,ey-fa  qntftopiù  preftamentetragitatolo  con 
Vtftringa  nella  faffi così.  Ttglianfi  fcorpioni venti, òpiii,òmeno^ecendo  che 
é la  lorograniex^:  d'tglio  d' amandole  amare  libre  due,ft  chiudono  irfteme  in  var 
fedivttro,&s  infoiano,  pcrvnmefe,  ouero  fi  prende  d' anilolochiarotonda,  geu- 
tiana, cipero, et  fcorge  di  radici  di  cappariper  ciafcun  on'ga  vn  t,dt  olio  di  amandole 
amare  libre  vna,emeg^a.  S’infolaogni  cofa  in-vafe  di  vetro  bene  otturato  per  venti 
giorni,  poi  VI  s'affogano  dentro  da  dieci,  à emindeci  fcoi pioni , ^ chiufo  la  bocca  del 
vafe  fi  lafciaal  Sole  pervnmefe . ‘Poi  fi  tota , O"  è m irabile  all’ infermo  quando 
'vfcendo  del  bagno , fe  n’vnge  ffffjo  nel  modo  detto,  C"  fi  getta  nellaverga  per  i 
meati  orinari . 

Oflcruatìone  ne  gli  oli)  dì  fcorpione  • 

“Di  quefli  due  olij di  fcorpionifono  alcuni, che  offcniano  il primo,efr  alcuni  altri  il 
fecondo, ilqualt  dicono  qj/è re  più  efficacei.  Sono  anchorà  di  quelli,  che  attribuifcono  i 
qurfio  vltimofkcolti,  e valore  ne  cafi  dipefte , ^alveleno.  Scriuc  il'Brafauola  nel 
riferire  quefi’ olio  col  fuo  Speciale  antico  hauere  il ‘Duca  di  Ferrara  nel  fuo  archiuio 
vn’olio  di  fcorpione  contro  à Veleno  ,t!rd  peHilentia  tanto  eccellente,  che  ha  potu- 
to con  effo  liberare  da  cento  e trenta  mattone  auelenatc , & altre  perfonc  : ma  non 
ne  ferine  però  la  compofitione,  lafciandolnperfecretoatpreffo  iliaca.  Ma  il  Mat- 
thiolo  liberaliffìmo  lo  ferine  integramente  nel  difeorfo  fuo  Vniuerfale  nel  prologo  fo-‘ 
praàtutti  i veleni  di  Diofeoride.  f Iqtiale  tanto  dice  égli  effereVarolofo,  che  e' mi- 
fabitiffimo,  ^ in  pregio  quanto  il  balfamo.  La  defcrittioiie  noi  anebora  à integra  fo- 
iUf attiene  d’ogn’vno  ,drd  rtcchexj^t  deU’ojJeruat.onenoiìra,  qui  effoneremmo  , 
quantunque  poteffe  bacare  lo  hauerne  fitto  mentane  egli, potendola  hauere  ciàfett- 
nodal  predetto Matthiolo nel  luogo moiì rato . *Prendonfì  (diceegli)  nel  principio 
di  Magg'O  di  olio  commune  vecchio  di  cento  anni,  dr  fe  non  di  tanto  tempo,  almeno 
■ del  più  antico, che  fi  pofia  hauere, libre  treidi  hipericonfrefeo  in  herba  manipoli  tre, 
tnettefì  l'olio  in  vna  boccia  di  vetro  di  tant’ altra  capacitd , dr  infondefcli  dentro  lo 
hipericon  alquanto  prima  peflo.  Etchiudafiilvafe,  tìrmettafimego  fepoltonc.il’»' 
rena  fottiliffima , dotte  tutto  il  giorno  vi  poffa  il  Solc,&  Hatoui  cofi  da  dieci , ò deh- 
decidi,  fi  ponga  nel  bagno  maria  pervndì  naturale,  drffremeftpoi  l’olio  dall’her- 
ba,  Ilche  fatto  fi  toglie  di  hipericon-,  camedrio , t alamento  ì tir  cardo  fantopercia- 
feuno  manipolo  vno  ,'fi  peiia  ,•  s’infonde , drfi  mette  nel  bagno  per  tre  giorni  con- 
tinui. Si  tira  dipoi  fuora,  & cornei  fiato  detto,  fi  coli,  & ffremefi.  Sì  prendono  ap- 
frtfio  tre  manipoli  dì  hipericon  in  fiore , netto  da  fiifli , éSr  peflo  fi  infonde  nelle  olio 
jgid  detto  per  tré  altri  giorni  continui,  fi  ripone  nel  bagna  me'drfimà.  ‘Poi  fi  caua  , 

dr  ffiremefi  come  prima , & cofi  proci  dafi  reiterando  Icinfufionidclli  fiori,  tre  ò 
quattro  volte,  fina  tanto , che  l’ cUoprenda  colore  roffofimili  al fangut.  Etci'ofnt- 
tofìtoglioncrdafia  fommità deU’hipericm  già  ffioritequelle  gy.xnellaverdi  fmili 
d grani  di  orgo,à  cui  dentro  è il  ftmc,  manipoli  tie,  ^fìpefiano,  efr  fi  ffirirqgano  al- 
quanto convino  bianco , ^ fi  'ìnfisndononell’ oliopredetto , ^ fi  mettono  al  Sole 
nelvafe  cohfdcio  ftpoltonèli'aftna  per  otto  giorni  cóntinni,  dipoi  fi  ripone  nrl  ba- 
gno per  tre  dì.  "P^ia  fi  cola,  &ffircme  neltnodomedefimo,  reiurando  con  quello 
• femetre. 
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feme  tre,  ouero  quattro  infuftoni  fmili,finoittmto,  che  diuengarolio  di  colere  H 
fanguefcuro.  Fatto  quello  fi  toglie  di  fcerdiouefrefce,  calamento,  centaurea  mino- 
re, cardo  fante,  berbena.&dìtamecretenfe  per  ciafcuno  manipolo  nìegp.  Sipefla, 
fi  infonde , & fi  mette  al  bagno  per  due  giorni  continui.  Tofcia  fi  (ola,  (frfijpretM 
come  dicemmo.  Tiglianfi  pòi  di  gedoaria,radici  di  dittamo  bianco,  digentUma,  cJi* 
termentiUa,  & d’ari  fi  olochia  rotondaper  ciafcuno  dramme  tre,  difcordeonfrefco 
manipolo  vno,fi  peSia,fì  wfonde,&fi  mette  nel  bagno  per  tre  giorni  continm..A\U 
fine  fi  cola,&fi  fi>reme,& di  nuouo  vi  fi  infondono  borace  calamita, belluino,  che 
chiamano  i Greci  laferpitio.per  ciafcuno  dramme  fei  ; di  bacche  di  ginepro  dramme 
quattro  : di  nigella  dramme  tre;  di  ci  jfiaodorata  drammeotto  : di  fandali  bianchi 
dramme  quattro:di  fquinantho,^  cipero  per  ciafcuno  dramma  ■pna,empga:fipe~ 
§l.i,  fi  infonde,  & fi  pone  al  bagno  per  tre  giorni  continui;  fi  cola  poi, &fpremefi  fe- 
condo l’ordine  detto.  Habbianfi  poi  trecento  fcorpioni  -viutycolti  i giorni  caniculari, 
gfr  mettanfi  in  vna  boccia  di  vetro  fopra  la  cenere  calda  r&  come  fi  veggione  pel 
caldo  fidare , &iìigjarfi , fi  fonde  à loro  fopratutto  l'olio  già  detto  caldo  ; manon 
però  tanto,cbe  ne  creppi  il  vafe,& chiudafi  fubito  la  bocca  di  quello; efrmettefi  nel 
bagno  perire  giornieontinui.  Tofeia  fi  cola,  fi  (preme,  &gettanfi  viagli  feorpioni 
cotti.  Ft  infondanfi  nell’olio  di  reubarbaro  eletto, mirrba  commune,  gjr  aloe  he- 
patico  per  ciafcuno  dramme  tre,  di  Jpigo  nardo  dramme  due  ; di  ■gafranodramiM 
vna, -di  Tbfriaca,& Mitridato  eletti  pe*  ciafcuno  dramme  quattro, fi  pcfla,fi  infon- 
de, & fi  mette  al  bagno  per  tre  giorni, poi  fenga  colarlo  altrimenti  fi  ferba,  del  qua{ 
vntofene  di  fuori. i poi  ft  più  afparefiti,come  fono  quelli  delle  tempU, delle  mani,del- 
li piedi,  & parimente  la  regione  del  cuore , reiterando  le  vntioni  di  tre  bore , in  tre 
bore.  Si  affteura, ft  libera  da  tutti  i veleni  tolti  per  bocca,  che  non  fieno  corro  fini,  eJr 
fitmtlmcnte  da  i morfi  delle  vipere,  degli  affidi,  & da  qual  ft  voglia  altro  animale 
velenofo.  Et  è falutifero  ne  i cafit  di  pcjlc,  nel  preferuarfi  da  quella,  & è neìlepe- 
tcccbie,& vermi  de  fanciulli t^icaciffino,  y - S 

Olio  volpino  di  Meruc_)< 

L'olio  volpino  è nobile,  & vltimo  medicamento  à gli  effetti  della  artetica,  de  U 
podagra,  & al  dolore  del  doffo.O-  delle  reni.  Et  è contro  à le  paffioni  frigide  de  i ner- 
ui,  delle  gionture,  & allo  fpafmo  di  riempimento.  Mora  fi  piglia  vna  volpe  integra 
fiientr. ita, lanetta  delle  interiora,e  fi  cuoce  in  duefeflarij  di  acqua  di  fonte,  e acqua 
dimore  per  ciaf  una,  dolio  antico,  e chiaro  feiìan  tre  e mego,  di fale  onge  tre,  fino 
all.!  confumatione  della  acqua.  .A  cui  poi  fopra  fi  fonde  di  anetho  in  herba, , 0;  thi- 
mo.chc  chiamano  hyffopo  alcuni,libra  una  per  ciafcuno, di  acqua  dolce  c'habbia  de- 
cotte deUc  dette  herbe,vno  pugno  per  ciafcuno,  0,come  primo  fi  luoce,  fino  al  con- 
fiimar  della  acqua,  e fi  vfa  poi,  che  è mirabile.  Et  quando  ft  cuoceauchom  la  volpe 
feiiga  l'olio  in  più  quantità  di  acqua  dolce , 0 falfa  con  le  medefime  herbe , 0 che 
poi  lauando  fi  aminill  ra  nel  bagno,  è certamente  ne  detti  affati  iauacr^p  tffcace.  Et 
tanto  dette  cjfcre  lunga  la  cottura  della  volpe, che  la  carne  fi  dufiiwìut  ne  fi  attenga 
aUcoffa,0  fi  difiolua  ogni  parte,  0mtmbio  dalla  integrità.  , — -tn 

Offrruatione  n«li'olio4olpmo.  ■ > 7 . 

Si  fa  boggiiì  queflo  olio  quafi  da  tutti  commuaemente  divna  volpe  iutegra  fior- 
tic  ala, 0 vuota  deUe  ittttriora,cuoceudola  con  acqua, ma  con  pai  file  afiai  di  queir 

' lo,  ile 
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' h,cheè  dette  neUa  deferittitne, & ^jurne pereffere  in  parte,  Jone  non fi pefia  haue^ 
rela  marÌHa:n«nfiferuadipoiordinedlamifitradel'oliocommune,chevi  mefehia 
ne  che  in  tanta  quantità  ve  nt  metteno,  che  fpremuta  poi  la  velpe,  cotta  che fìa,  ne 
tauano  da  dieci  à dedeci  libre  di  liquori.  .A  Un  che  fono  nel  comporlo  più  diligenti , 
feruano  ordine,  &mijùrad  tutte  le  cofe,  & fanno  t'olio  con  quefìa  arte.  Cercano  di 
hauere  vna  volpe  nel  tempo  delie  veniemie:  perche  fono  in  quella  fiagionepiù  graf- 
fe, che  fra  tutto’ l rimanente  dell'anno , & manco  patfeono  anchora.  Et  poi,  che  la 
hanno  fcorticata,lataglianoin  più  parti,  & di  modo,  che  tutte  l'ofia  fonofraccaffa- 
te,accioche  la  loro  medoìlafaccia  con  lo  olio  corpo,  ór  foSlanga.  La  mettono  poi  cefi 
rottadentro  d' vna  olla  di  terra poHa  in  vn  caldaia  di  acqua  bollente , d cui  /opra  vt 
fondono  tre  feflari,detti  tre  chifi  da  Mefue,d’olio  cammune  : di  acqua  dolce,cr  ac- 
qua falfa  per  ciafeuna  due  fefìari , gf  anco  più  fé  bijògna.  Vi  anetl>o,  ór  thimoper 
etafeuno  libra  vna,ouero  anetbi,thimo  faluia,rofmarino,& hifìopo  tanto  per  ciafat- 
no,  che  tutti  ajiumanod  libre  due.  Et  in  cafo,  che  non  habbiano  l'acqua  falfa  di  ma- 
re , foutngono  la  compofittone  co»  quella  di  fonte  ( come  poco  fk  dicemmo  ) dandole 
la  falfitudine  con  onge  due  di  fate  per  ciaf  una  libra,  che  fiaìiata  l’acqua.  Et  cotta 
ben  la  uolpe,eir  diuenMadìsfktta,^  cófumata  l’ acqua,  fpremono, et  cogliono  l'olio. 
£ openione  di  molti,  con  gli  quali  noi  anchora  parendoci  buona  la  loro  ragione  ci  ad- 
heriamo , che  nel  fare  queflo  elio  non  fi  habbia  à fcorticare  aUrimenti  la  volpe , per 
effere  la  iileffa  pelle  ealdiffma  di  natura,&  hauendo  afiai  parti  in  lei  ottime,  graf- 
fe,& otte  d liquefàrfhche  in  vero  fe  ne  conofee  poi  f olio  più  eccellente.t^a  deuefi 
però  lafciando  la  volpe  con  lapeìle , farne elettione  d'vna  giouanetta  i oucro  s'è  di 
tempo,  accrefeere  nella  compofitionel' olio,  tacque,  ó*  leherbe.dgiuSìa  poi  tiene . 
Credono  alcuniich' ottima  cefa  faria,  quando  nel  fare  qui  fio  olio,la  volpe  f off  e vita, 
indotti  cetioro  forfè  dalle  parole  dell'  Egineta , chelor  facofid  vedere  trattila  nel 
fettimo  fuo,  doue  parlando  dellavolpe  dice,  che  t olio  neiquale  fa  bollita,  & cotta 
vna  volpe  intrega  viuente,euero  morta  ( che  quefio  anco  vi  aggiunge)  è vatorofo , 
Órr.  Ma  riuocato  quetlo  da  fauij,  fanno  conefeere , che  il  cuocerla  morta  è affai  mi- 
gliore modo,&  che  non  tanto  vi  richieda  d tomo  opera  difafiidiomc  quantità  tanta 
dolio , che  d foffecare  la  velpe  viua  fa  fouerchia , onde  poi  nc  habbia  ad  effer  Colio 
im  potente  ine  manco  v'occorre,  che  begliono  con  t olio  gli  putridi,  ^fecciofì  e fre- 
menti della  volpc^ . 

Oliodi  ranedi  Mefuo  • 

L’olio  di  rane  conferifeed  dolo^rfetichdlt  pedagrecaldc, et aUegtonlute. Mi- 
tiga vngendof  la  fronte  j ór  /c  tempio , t incendio  delle  febri  ardenti , ci'"  concilia' l 
fanno.  Si  fa  toft:  fi  toglie  circa  libra  mega  di  rane  acquatiche, fi  chiudono  in  vn  va- 
fr  vitriate  ce»  megp  feti  arie  di  elio fefamino , ór  euocono  à l*  diffolutione  di  effe  ra- 
ne, & colafi  l'olio,  & vfafi. 

OflVrtiatione  nell'olio  di  rancj . 

Che  quell’olio  di  ranepoffd  rifreddare,  è in  dubio  apprtffo  de  prudenti  per  cagione 
dell’elio  di fifamo,  ilqual  à caldo  di  naturafino  algrado  fecondo,  & auanga  affai  la 
frigidegga  delle  ratte.  "Uogliono  i fepraddeti  fauij , & altri  molto  efpcrti , & t offer- 
uiamo  noi  anchora,che  fi  faccia  quefio  olio  d piùfua  perfettione,  òcon  olio  omphad- 
no,ò eolviolatOi  òcoi  ae^atm,  ^tonqucUa  forte  anco  di  rane,  fefi*fof}ibiU  ai 

haucr 
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che  chimano , latini  mbete . Et  fon»  queUe  prcpriamenUieHHte,  méntri 

cicd(Vio,crflrid«nafugli  arbori  aimuncutriadt  pioggia.  ■ > 

Olio  di  formici' e. 

L’olio  di  formiche  conforta  il  coito.  Ondei  farlo  ft  chiudono  queUe  formiche 
te.chefì  vogliono  in  yafe  di  vetro, con  tanto  olio  communefopra.chebafihe^fi  Uf- 
retano  al  Sole  per  quarantagiorni,  ^ propriamente  nel  tempo  de  l'eftate,  & diue» 
mite  macere.,  fi  cola  l'olio,  & vfeft  yngendoft  il  cordone,  & U altre  parti  eireonut* 

cine,&  fa  effetto  miracolofo. 

Oliodi  giglio  compofito. 

cpiglianfi  dodici  onde  di  foglie  di  giglio,tma  per  forte  di  tn^ice,  di  calamo  aro^ 
matico.di  coflo.di  carpobaljfatnotmega  perfpecie  digaroffani,  di  eletto  nnamomo, 
tir  tre  dramme  di  gaffrano,tutte  quefie  cofe,  eccetto  le  foglie  digigho.mfondanft  m 
tanta  acquache  b.rfli,  nella  quale  la feianft  vndì.dr  vna  notte  :tjuMt  holUno  air 
quanto , pofeiavi  flgetta  fopradue  lib.  diolio  fefamino , ò di  olio  ditlàu  mature  . 
Tonganfi tutte  quefie  cofe  in  vn  vafo  di  vetro  al  Sole  con  le  foglie  degigli,oue  fiiatit 
quarantagiorni,  poi  colafi,  & riferuaft . 

Offeruationtj . 

i quefio  olio  molto  in  vfo,è  vtUe  molto  ad  affrettar  il  parto. 
Oliodimclliloto. 

Componfi  queBo  olio  nel  medefimo  modo , che  quello  di  camomtUa , & etiandit 

fa  le  medejimeoper adoni . 

Olio  di  pomi  di  maodragora . 

Tolganfidi  fucco  di  pomi  ben  maturi  di  mandragora , tlrdielio  fefmino  ana 
parte  vguali.Coquanfi  invn  vafo  doppio  tanto,  che  il  fucco  confumi.  Q^idi  colafi, 
^ riponft  in  alcun  vafo  con  tanta  quantità  di  fucco  di  pomi  di  mandragora  , che  fin 

la  quarta  parte  de  l’olio,tìr  vfaft. 

, Olio  di  «nula.  , 

Tiglianfi  di  radici  di  enula  peBe , tir  di  fitcco  di  quelle , tir  di  olio  fifamiuo  ana 
parti  vguali,  tir  di  vino  odorifero  me^  parte,  tir  facciafe  nel  medefimn  modo,  nel 

qual  fi fk  il  mirtino.  ' ' • 

Olio  di  cionamomo  • 

Si  fk  Polio  di  tinnamomo,  come  quello  di  enula.  Et  ha  le  medefime  virtù. 

Olio  diiloraco-  _ , 

Tolganfi  dodici  oneie  di oliofifamino.^  tre  <n  fiorace,tir  componganfi con  quel- 
lo ordine, che  fifa  quello  di  mafiice,  quindici  colafi, & vfafì. 

OflTeniationc. 

T<le  ha  etiandio  oyfuicenna  ma  deferittione , la  quale  è come  queiia , tir  none 
fnolto  in  vfo. 

Olio  ciprino  T 

Tiglianfi  quattr’oncie  di  fiori  alchanna , cjr  dieci  di  olio  antico , ^ fkcciafi  nel 
medi  fimo  modo,  che  quello  di  rofe.  Mafie  per  cafo  non  vi  f afferò  i fiori  ,fitogliono  le 
frondi,&  due  volte  fifa  la  decottione,aggiungendoui  alquanto  di  vino . 

, OliodiMezereon. 

Tolganfi  quattr'oncic  di  foglie  di  megerton , & infondarft  in  vna  libra  drqcqua 

dolce. 
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tòlte, nella  quale  laftùtnfi  vngjerno,  & ma  notte.  Qmndi  vi ft  ghia  fopra fei  oncfi 
ti  dolce  latte, O"  frefco.eirfette  di  olio  fìfammo.  Coquafi  tanto,  che  il  latte,  ^ l'ntT'. 
^a  fi  confumt.  Qmndi  colafh&ferHafì. 

Olio  di  thimo. 

'Piglianp  quatte  onde  di  biffopo , vna  tir  menadi  gengeuo , quattro  dì  fucco  di 
fitnmirà  di  thimo, qiiattordeci  di  olio  di  fefamo,^  tanta  acqua, quanta  fi  btfogno. 
Le  quali  cofe  infieme  fi  coquano  finche fia  confumata  l'acqua . Fajfi  anco  cofi . Si  to- 
gltono  due  libre  di  olio  di  fefamo,  due  di  fucco  di  thimo,  ^ due  di  latte  di  vacca  fre- 
fco,  cinque  onde  di  penetti,  & dodeci  dramme  di  gengeuo  bianco.  Coquanfi  finche^ 
fia  confumato  il  fucco,  tir  il  latte. 

Offiruationo  • 

Qmflo  olio  di  thimo  deferiue  Mefue,  tir  ha  tutte  le  virtù,  che  ha  il  thimo . 

Olio  di  cocumeri  afinini. 

L'olio  di  cocumeri  afinini  fi  compone  cofi.  Si  cuoce  in  mrga  libra  di  fucco  di  coeu- 
tnerr  afinini  maturi  con  altro  tanto  olio  di  fefamo, finche  fia  confumato  il  fucco,  tir  fi 
vfa.Fafii  anchora  cofi.  Si  togliono  fei  onde  di  fucco  di  radici  di  cocumeri  alimni,^ 
altre  tanto  di  radici  trite , tir  con  vna  libra  di  olio  di  fefamo  fi  cuocono  nella  manie- 
ra defcritta , tir  feruafi . 

Offeruationo . 

I cocumeri  afinini  aìl'bor  firn  maturi , quando  giallegiano.  T raggafi  il  fucco  con 
deLìrecQQifen'ga  efpremerU.  Quflo  fucco  fi  feccaiome  la  fcammonea,tir  l’aloè . 

Olio  di  naranzi . 

T rouanfi  dodeci  narange , che  più  giorni  filano  fiate  raccolte , & quelle  intiere^ 
ponganfi  in  vn  vafo  di  terra  vitriato,  con  due  libre,  tir  più  fe  bifogno  farà,  di  olio  di 
cima,  è di  fefamo, tir  vna  di  acqua  commune,  tir  vna  di  acqua  marina,  tir  infieme  fi 
JhccianoboUire,  finche  fia  confumata  l'acqua.  Di  poi  vi  fi  aggiunga  vna  libra  ^ 
mcT^t  dtpunjfima  acqua  commune,  tir  vna  onga  de  penetti  bianchi,  tir  vn  altra.., 
volta  fi  piccia  bollire  finche  fia  confumata  l'acqua.Qufia  fi  adopera  nelle  bcuande, 
tir  ne  cibi,  tir  nelle  viuande  di  farina . 

Olio  di  vipercj  • 

T rouanfi  due  libre  in  circa  di  ferpi  negre  intiere, tir  fopra  vi  fi  ponga  tanta  quan- 
tità di  olio  fefamo, che  baili.  .Acconciarfi  in  vafe  di  terra  vitriato,ilqual  habbia  la 
bocca  iìretta, la  qual  però  ben  fi  debbechiudere.Toi  à lente  fuoco  far  boUire,fin  che 
lebtfi  ie  tutte  fi  dijfoluano.pofcia  fi  lafci  infrigidire,  tir  fi  fochi  in  vafe  di  vetto.Ffafi 
Unendo  con  vna  penna  i luochi  leprefi,  tir  pieni  di  rogna . 

O io  di  fralliiio . 

Faffi  Colio  di  /raffino  nella  guifa , che  fi  fa  quello  di  ginepro,  & i ottimo  à la  mil- 
•ga inferma,  vagendo. 

Olio  di  gagate  oiier  di  aga'a . 

Quefi'olio  fi  può  fare  come  quello  di  ginepro, tir  come  etiandio  ne  infegna  Mefite. 

Olio  di  ba'.famo  artificiale  fcritto  di  Pietro  d’Abano . 

Trcndanfi  due  dramme  per  fpecie  di  mirrhaelctta,di  aloe  hepjtice,difpico  nar- 
do,di  l'angue  di  drago, di  incenjò, di  mumia,  diopoponago,dibdello,diarmoniaco, 
difarcocoìla,di  gaffrano,di  mafiice,digÒma  arabica, & diflorace  Uqudaidue  drà. 

' ■ Q^  tirtnega 
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cSr  mci^adilaudane  eletto,  & due  di  caflore  fecce,  me^a  ti  mùfchìo , &tanttitei^ 
mentin* , quanto pefano  tutte  lepredette  cofe , le  quali polueri'^^ate,  fi  debbono  mù- 
fcolare  con  quella,^ pofto  ogni  cofa  in  vn  lambico  diligentemente  trarne  l’olicil^ 
quale  ha  le  medefme  virtu,cbe  il  balfamo  naturale . 

Oli'’  dibalfamo  di  Bartolomeo  Montagoana . 

■ Tigliafi  vnalibra  ditrementina , mcgadigommaelemi,  quattrooncie  tTincen^ 
fo  bianco,  quattro  di  bacche  di  lauro  : vna  per  fpecie  di  mafìice,  galanga,  garof- 

fàrJ,  & cinnamomo, gedoariatHOce  mufcata, tir  cubebe, dr  legno  aloe  ben  tutti  poi- 
ucrigati.tL^inUnftemefi  pongono  à diftiUare  prima  i lento  fuoca,dr  prima  n'vfci 
rà  acqua , laqual  chiamafi  acqua  di  balfamo  : la  quale àpoco , à poco  mutandoft  di 
Tfirtù,  dr  di  colore, all  a fine  ’verràil  balfamo  elettiffimo,  il  qual  quanto  più  farà  di- 
iìillato,  tanto  più  fa  rà  (fiicace.  Seruafi  in  i n “vafe  ben  i liiufo . 

Oliodi  balfamndi  Guiglielmo  Piacentino . 

Trouifi  meof  oncia  per  fpecie  di  mirrha , di  carpobalfino , & di  noce  india- 
na : due  dramme  d'hipericon , le  quali  cofe  peSìanfi  alquanto,  dr  fi  incorporino  co* 
cinque  onde  di  olio,  onero  termentina,  de  poi  vi  fi  aggiungono  cinque  grani  dt  tnu- 
fcbio,tre  di  ambra,dr  vna  oncia  di  olio  de  lateribus.Si  diJliUa,drftillatofi  può  por- 
re in  ifcambio  di  balfamo . I 

Olio  frigidifltmo  verde  di  Nicoli. 

'Prendanfi  tre  libre  di  olio  commune  bianco , mer  lanate , treoncieper  fpeciedt 
cime  di  rubo  tenere, di  frondidi  uiole,di  uermiculare ,di  ombilico  di  venere, di  fetrr- 
preuiui,di  folatro,di  foglie  di papauero,di  iufquiamo,  di  mandragora,  di  cardo  be- 
nedetto,di  portulaca, di lattuca.dr  di  bardana.  Tutte  quefle  cofe ptSìanfi  infieme, 
dr  nel  detto  olio  ponganfipertre  giorni  : quindi  ponganfì  al  fuoco,  dr  bollano  tanto, 
che  diuenga  fpefio.  Quindi  colanfi  con  vn  panno,  df  bene  Jjiremanfi . ‘Pofeia  di  ntioua 
mettanfi  in  un  uafiftagnato  nel  qual  bollano  fin  che  ifucchi  filano  confumati.Toi  le- 
uanfi  dal  fuoco,dT  fitcciafi  ripofare, et  quello  chefopraui  noterà,raccolgafi,et  ufafi. 

OlTeruatiorcj- 

7(on  è qiieflo  olio  molto  in  vfo,dsr  chiamafi  Jrigidiffimo  vtrdeipercioche  è com- 
pojlo  di  herbe  verdi,& fredde . 

Oli'»  di  fiengreco  ferino  da  Rafis  nel  trattato. 

Tigliafi  vna  libra  di  fien  greco,  otto  di  elaterio,  due  di  cipero,  eir  vna  di  calamo 
aromatico.Tonganfi  in  tantooUo  che bafii,ncl qual fliano dicci giorni,dr  ogni'gior 
no  fi  mefcola  alquanto, quindi  fpremaft  l'olio,t!r  feruafi. 

.Olfcrnatione. 

Taleolio  non  è molto  vfato,  dr  ne  ha  Diofeoride  vn' altra  defcrittionc,  ma  diffi- 
miledaquefia . 

Olio  di  Oleandro . 

T rouifi  vna  libra  di  fucco  di  oleandro  , mega  di  rofe , & due  di  olio  omphacino . 
Coquanfì  tanto,  che  fe  confumi  il  fucco,  quindi  colafì,&  ripongaft . 

OITcruatione  . 

Vale  qui  fi' olio  molto  alla  fcabie,ma  non  è molto  in  vfo . 

Oliodi  vfnea . 

•Prendanfi  dieci  fiflarij  di  vfnea , dieci  dramme  di  cofio,  tre  per  forte  di  ca(fia  li- 
gnea, dr 
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inea.&ii  calamo  aromatico, dne  di  mehjfa,cin(jue  di  Borace  Calamita, &vna  or 
ne%a  di  olia  di  mirto.  TeBanfì  & infondanft  in  aceto,  nel  ^uale  vi  ftiano  tre  giorni  ^ t.-  i 

tontmui , quindi  cuocanft  con  l'olio , finche  l'aceto  fia  confumato , poi  colanfi , ^ 
riponganfi . 

' 0(Teru2tJonc_» . 

K E firitto  qutjlo  olio  da  t^uic.  nel fuo  antidotario  ,&tioné  in  vfo . 

Olio  ili  Ihphifagria . 

Togliqfi  vn'oncia  & mega  difiaphifigria,& coqitafi  in  fttcco  di  ruta,ò  in  acqua 
ii  fenocchio,  quindi  vi  fi  aggiungano  fii  onde,  ouer  vna  libra  di  olio  laurino,  è n<ir- 
dinojcoquanfiifiino  aUaconjumationc  della  quartaparte.  7oi  colafhdr  yfafi. 

^ Olleniaiionc_s . 

%^cconta  queBo  olio  Ioannitylnglico  nel  Cap.  della  cura  del  fuono  delle  orec~ 
chic,  cignone  in  vfo  molto . 

Olio  di  Laudano. 

' Trendafi  vn'oncia  di  laudano , & Vtta  libra  di  olio  laurino , mefiolanfi  benCJ 
inficme.^  - . ■ • . 

Offeruationcj- 

T^rra  etiandio  queBa  deferittme^iouan  u^nglico  nel  5 . Cap.doue  racconta  il 
mode  di  lattar  folio . Conforta  ilftomaco,  ^ non  Iq/'cia  cadere  i capelli.  Lo  dcfitiue 
fimilmenteneiCap.dellalepra. 

. .»  Olifl  di  Calcina  . 

- Tiglio/}  vtt  peggo  di  calcma  viqa,  tir.  ivfondafi  in  olio  commune,nel  quale  cfli»- 
guafiiCir  reduca/i  in  peluere . Quindi  ponga  firn  lembico  di  vetro , ^ difiillafi , & 
n'vfitrd  olio,ilqual  tbiamafi  olio  di  calcina . 

Oifcruationo  • 

ScriueqHeBoolioLeottardódeTcedapaleanelcap.degliolij corrotti,  &nonè 
troppa  vfato . 

Olio’iT\ufcatOiò  tnufcdlino  . 

Tolga/}  vndeci  libre  di  olio  coni  mwtc , tre  di  acqua,  yn’enda  tir  mega  per  forte 
di  folio , dij/ica , di  co/lo , (<r  di  nu/lice  : fei  dramme  per  fi  ecic  di  Borace  calami- 
ta, di  x^iffrar.o , di  min  ha,  di  cajfia  lignea  , cjr  dì  legno  balf.imo:  quattro  per  for- 
te diga,  ojfani,  di  carpobaljamo,  e^di  bdclito,  & due  dramme  di  noce  indica,  tut- 
te qiii'Be  cofe  peBanJi  groff.uncHte,  & bollano  fino  alla  confimatione  dell' acqua., , 
quindi  colLifi,  riponga/} , 

’ Ordindtcizo4clgliolij,chc  fi  ricolgono 

per  Hininanatiunc. 

* % 

, Op‘>bj'famo . 

VopohalfamOiChe  b.tlfamo  viene ar.io  detto  dal  nome  de  l'if'/ìo  arbore, ilìquo- 
re  vttuofo,&  previ, t'/fimo.  Si  coglie  d.il  tronco  dell' arbori  ferendolo  ne  giorni  ca- 
'nicuUri  con  gr.iffi  di  ferro  fatti  àgu/a  di  xmgia.da  lenti  pieghe  nefiilla  egltfuora: 
in  t non  però  in  molta  qu.intità , àguift  di  lagrima,  ilquale  coti  raccolto  fi  firuiu, 
accurata  menici. 

OfT  riiatioiemirnl'n  .1  ba’fa.Tio.  '• 

Ila  Mefite  quefl  0 liquore  nel  tratt.ito , numero  de  gli  o!ij , cJ”  chiamanlo pro- 

0^  a priamea- 
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friamenttoUtiihttlfitno.  La  maniera  di  farlo  dimofira  egli  d'ire  modiCvtutj'i 
che  fi  traggiafure  da  l'arbore  lileflo , con»  è detto  fcarificandolo  ne  l'eHate . Il  fe- 
condo cuocere  i farmenti  di  rfin  balfamo  in  pura  aerina  ne  la  primauera , bauendoli 
tritati  benpritna,  & fintane  poi  forte  elf^cmitura,  chiamafi  quella  ( ejfendovnto- 
fa)  elio  di  bi'fxma- 1 1 tergo  è di  tritare  e[fi  furcolidel  balfimo,e^  porgli  al  Soleper 
quarantadì  m oliovecchio , dr  dipoi  cuocerli  adoppio  vefo,  reiterando  due  altrc^ 
Holte  la  iufolatione,  la  permutatione,dr  hollitione  di  noui  furcolLf  quali  modi  auen- 
ga  che  fieno  fhtt,  bili,fono  nondimeno  dmeffi,  per  la  impcffihiliti , che  è d'hauereil 
balfamo  hoggid'i  s)  raro  al  mondo  : fi  che  altra  notitia  non  fe  n'ha,  fuori  che  in  ferie- 
tOjperch’-  é attenuto i & auuiene  tutto  Udì, che  molti  Medici  vedendofi prnù di  que- 
ilo  pretiofi$mo  liquore , fi  fono  ingegnati  di  fame  con  arte  in  tutte  le  /facoltà  equi- 
u, dente  al  naturale.  El  di  qutfli  Tietro  ^pponenfe  ne  P additionefu  Mefite  ne  le  oa- 
tionihailfiuoàqutflomodo.  ’ 

Che  fi  prendano  di  mirrha  eletta,  aloehc.patico,jpigo  nardo,fanguedi  drago,  in- 
cenfo,mumia,opoponago,bdcUio,armoniaco,ferapino,carpobalfam»,croco,mafìi- 
ce, gomma  arabica,dr  florace  liquido, per  ciafeunodram.z.  di  laudano  eletto, ouero 
caiìore  dramme  due  e mega  : di  mufiodramma  mega  ; di termentina  tanto,ehe  fin 
al  pefo  di  tutte  le  cofe.Tritaft,ciò  eh' è da  tritare, et  me fchiatele  tutte  con  la  termen- 
tina,ft  lem  bica  ingegniofamente,  cJr  T arte  è come  f acqua  refata.  Fogiiono  i E^uc- 
rendi  di  vrfraceli(bencbe  malamente)  chele  dramme  de femplici  fieno  oncie.Bar- 
tolomeo  nJMontagnana  fcriue  il  fuo  balfamo,  ne  V antidotario  nel  cap.  i . degli  vn- 
guenti  con  quefla  compofitione,  che  fi  tolga  di  termHina  lib.  t.di  inceri fo  bianco  on- 
ge  ^.digamma  eterni  ongefehdi  bacche  di  lauroonge  ^.dimafiice,galanga,garof- 
fant,  cinnamomo,cubebe,gedaaria,  noci  mefcate,(^  legno  aloe  per  ciafeuno  on.  i. 
Si  mefchiaognieòfainfieme  ,&•  fi  diflilla  primamente  con  lento  fuoco.  La  primicj 
yfeita  è detta  acqua  di  balfamo.Si  accrefeepoi  il  fuoco,  & ricogliafi  t altra  acqua  , 
fjr  cefi  fi  fà  literga  volta,dr  tanto  che  venga  il  liquore  fimile  al  balfamo  in  ogni 
operatione . Guglielmo  da  Saliceto  “Piacentino  nella  quinta  fiua  pratica  nel  capitola 
de  gli  olij  ferme  cefi  il  fuo  balfamo.Sipiglia  di  mirrha  eletta,carpobalfamo.  Et  noci 
d" India  per  ciafeune  onga  mega,  di  hipericon  due  dramme,  tritate  ogni  cofa greca- 
mente fi  mefehiano  con  onge  cinque  d olio  antico , & ongavna  e mega  di  largato 
( queHoé termentina ) aggiuntoui in  fine dimufehiogranieinque,  diambragrani 
tre, di  olia  di  Filofofi  oncia  vna,^ft  lembicano  tutti  mfieme, come  è detto, accurtt- 
'toinente . .Altri laudano  molto  appreffo  à quefii  balfami quello  arnhora  fiuto  con  li- 
bra ■C'na  di  olioueccbio,di  mirrha, opopanago,bdcllio,armoniàco.ferapi>io,gomma 
arabica,  tragantOiincenfo, aloe, legno  bai famo, carpobai famo,  noci  indiane,  maeis, 
tSr  hipericon  per  ciafeuno  ongavnaidi  maroninon  tocchi  da  l'acqua  et  eftinti  in  pu- 
ro olio  onge  tre, di  terebentina  chiara  libra  mega.Fc.fii  di  ognicofa  permiftione, tri- 
te che  fi  habbiano,& fi  lembicano  al  modo  detto, e^rqueflo  dicono  valerci  maraui- 
glia  ne  difetti  della  pietra,  in  appianare  le  duregge,  nettare  le  cicatrici,  sfitti 
liquori  an-  hora  di  V'rtù  fomigl  anti  al  b.tlfimo  fi  leggono  in  molti  altri  autton,  che 
per  non  ojfc’uarfi,  lafciamo  di  dirti,  & per  fu^^ire  anco  la  lunghegga  del  fi  riuere , 
Mufirartmone  l (iercitatione nelluogodel  i>j4id proqug,quaì  cofafipetrà  in  cam- 
bio del  Vero  bo^famo  vfare  ragiontuobncnte . 
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Olio  di  abezzo . 

Colio  di abeT^  èincarmitmo,  mindifictUiuo,  canfoliditmì,  t!f  refolutiuo.  Cae^ 
eia  tolto  per  bocca  le  ventojità , cenferijie  al  dolore  de  fianchi , d quello  de  legion- 
ture.  %JÌ€ondfica  le  reni  da  le  renelle,  eSr  prohibtfce,cbe  non  vi  fi  generino.  Confo- 
nda ficuramente  ogni  ferita , C quelle  majfimatnente  de  la  tefla . Si  raccoglie  fui 
tronco,^  fu  i rami  de  l'abietotra /corona  df  feor^a  dentro à certe  vtfuhe gonfie, 
piene  dm  efio  liquore. fienale  raccolto  è chiaro.traf^areute, odorato,^  è fumigliante 
à la  raj^ia  del  laricecfi  fi  poi  inuecchiandofi  giallo, ir  fi  indurifee  alquanto . 

Olio  petrolco. 

0//«  petroleo,  ouero  di  fafio , ( che  cofi  in  quelli  due  nomi  i detto  pel  fuo  nafeere , 
eh' ei  fà  fopra  all' acque  di  alcune  fonti  di  miniera  petrofe , efi"  allo  fliUaregiù  da  que 
monti, che  lo  producono,  faffoft )idi  natura  fortemente  caldo  fino  altero^  ordine,  e 
feccofinoal  quarto.Onde  fcalda,dr  fecca,rifolue,dr  confuma,falda,etpenctra,di- 
gerifce, modifica, & attrage,  conferifee allaepilepfia.atlaparalifia,  alle  vertigini , 
alla  oblmione,  ir  fìupore.  ^touaalla  milia,alle  reni, alla  matrice,  alla  vefica,  dr 
al  dolore  frigido  de  nerui,ir  di  ogni  parte  neruofa.  Il  bianco,^  il  flauo  fi  eUeggono 
per  i migliori,  ir  più  ottimi,  ir  il  itero  fi  danna . 

Ci^arto,  & vitimo  ordine  de  gli  olij,  che  con  l’arte,  Evalore  del 
fugeo  fi  fanno  à diuerfi  modi  per  refolucio* 
ne , & dclbllaciono . 

Olio  di  tuorli  d i vMoua . 

Colio  di  tuorli  di  ruouaèdioperationecertiffima,  et  ^erimentata  ne  difetti  del- 
la pelle,  ammorbida  la  fita  rutùieetp^a , la  mondifica  dalle  cicatrici , altre  mac- 

chie. y alle  alle  volatiche,  alle  impetigini,  ir  ferpigine,  che  fono  quelle  due  forti  di 
fogna . Giona edle fenditure  delie  labbia , deUe  polpe,  delle  mini,  delii  piedi,  & del 
federe . E vide  i gli  abbruciati.  Fa  che  nafeono  i capelli , fepara  le  parti  contufe  da 
lo  fané  del  pannicolo  del  ceruello,ir  conferifee  al  dolore  de  le  viceré,  de  legionture, 
ir  de  luoghi  neruofi,  ir  di  dolori  de  t viceré,  de  le  orecchie,  ir  à tutte  l' altre, tfi- 
ilele  maligne.  Si  compone  in  quefio  modo.  Si  prendono  di  tuorli  d'vuau  t cotti  in  pie- 
rà acqua  tur  numero  venti,ò  quanto  fi  vuole,t^fìpeBanonel  mortaio  ottimamen- 
te,ouero  fi  tritano  ne  la  cocciola  di  rame, ne  laquale  fopra  al fuoco  fi  fama  arroflire» 
mefcolandoU  tuttauia  con  vna  (paiola  fino  à tanto,  che  fi  lieuano  con  jpuma  dal  fon- 
do de  la  cocciola . *Pofcia  fi  mettono  in  vno  caneua:^  bagnato  > ir  dipoi  feiuto,  ir 
fiiremefi  l’olio  al  tortolo . 

OlTrruationc aell'oiio di  tuorli  di  vuoua . 

Quello  olio  di  tuorli  di  vuoua  é che  ofieruano  quafi  tutti  i difpenfatori . .Alcuni 
indurifeono  l' vuoua  fatto  le  braggia,&  trattone  il  tuorlo,  ne  cattano,  come  i detto  , 
l'olio . Altri  cofi  crudi  gli  arroSltfcono  in  vna  fartogine  di  rame , ò di  terra , & ne 
(premono  l' olio, &pare, che  iqu^o  modo  n'efcainpià  abondanga.Altri  lo  tranne 
per  boccia  lon  Carte  del  fuoco . Alcuni  ne  difetti  de  le  macchie,  & cicatrici  fanne 
vna  mafia  di  tuorli, e polui  di  cofe,che  a{ìergona,i^  fcaldatili  infteme.nc  fpremone 
l’olio . Altri  à quefio  effetto  mefchiaM  con  Colie  tratte  io  i tuorli  femplicementcA 

ÌLI  liquori,  ' 
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liquori, che  chiamano  di  balfamo  arteficiali,ad  eguale portione,  & le  operano  cal- 
do co  feliciffimo  fucceffh:cìr  perche  fuole  effere  ad  alcuni  fptaceuole,& grane  di  orft- 
re,  lo  compongono  pofcia  che  è fatto, con  ottimo  mufchto,  eSr  ambra  eletta . 

Olio  di  frumento  di  ^k^uc . 

L’olio  di  frumento  fana  la  ruuide-:^,  & a^re^jade  la pelle,  le  volatiche,  lefi- 
flole,(^  crepature  eaufate da  frigidità,& [tccità.  ipremejt  tlgrano  fra  due laminif 
onero  piaflre  di  ferro  affocate  mediocrementeict  ricogliaft  l'oUo,ouero  fi  dejlillaper 
boccia  al  modo  di  quello  de'  Filofofi,  [erba fi. 

Oflt  ruationc  nell’olio  di  frumento. 

Qiufliduemodidi  fare  l'olio  di  grano  fono  detti  da  Mef.^  fono  chiariffimi, quan- 
tunque non  fi  ofieminoipercioche  più  laudaft  qui  fio  olio  fitto  per  difccnjoiio  con  due 
fignate,nel  modo  che  qui  folto  diremmo  di  quello  di  ginepro.  Le  duepiaSìre  di  ferro 
poffono  effere  vna  di  quelle  forme , con  cui  fi  fanno  le  cialde , tfr  fono  alt  iffmc  per  i 
loro  manichi à cbiuderfi  & apri) fi. 

Olio  di  ginepro . 

L’olio  di  ginepro  emenda  le  infetta! ioni  de  la  pelle  ,&  LI  lugge  oltre  modo  l’ im- 
petigine,& ferpigine.  Gioita  più  che  altro  all’inucntioni  de  le  gambe,  che  chiamano  ■' 
molti  mal  morto,eìral  caucro,& i le  volatiche;  &àle  ferite  maluagie,  ^ à tut- 
ti gli  altri  dolori  del  corpo  faufati  da  humori  frigidi,  come  fpafmo,  paralifia,  torto- 
ra, eSr  fìmili:  letta  tenuto  in  bocca  la  doglia  dei  denti  nata  da  frigidità  di  catarrho . 
Et  è ue  tempi  dipefte  di  tanto  vtile,et  valore,  che  vntifene  ipolfi,le  nare,e  le  tem- 
pie prefalua  da  la  pefie  cotapofa.il  modo  di  farlo  è il  Jèguente.ì'i  prendono  due  vafi 
di  terra  bene  inuetriati,^  fritti  di  modo,  chep'efiol’vno  conno  à l’altro, fi  bafeiano 
le  bocche, & s’incaiìrano  infiemc  bcniffimo,fi  mette  quel  più  largo  in  vnqfofìa  fat- 
ta ne  la  terra,  con  yna  piafi  ra  di  ferro  Jòpra  fonile, et  pertugiata,  minutamente.^Pof 
fi  empie  di  legno  di  ginepro  l’altro  vafo , tagliato  in  mint/tiffime  fcheggie , con  laf, 
bocca  d l’ingiù  & s’ incafira  col  uafo  fotterrato,luttàdo  benijjtmodifuora  quel  di  fo- 
pra  pieno  di  legno  con  luto  di  fapientia . .A  cui  attorno  fi  fh  poi  vn  pauimer.to  dì  le- 
gno, idi  carbone  ,dtvi  s'accende  il  fuoco , & tanto  vi  fi  centuria , che  fcendrcj 
giù  nel  vafe  vuoto  il  liquore  de  l’olio , ilqualepoi  fi  ra . toglie  > & vfafi  nel  purgare 
lefordeT^deìl'vlcerc.-». 

O/Teruatione  nell'olio  di  ginepro . ..  ' 

Sìuefi’ olio  fatto  di  legno  di  ginepro  per  defeenforio  è quetio,che  fcriuonc  quafi  tut- 
tigli  ÌAHttori,& ilpiùofferuato  anchoraibtche  molti  altri fiano,che laudano  mol- 
to il  trarlo  per  boccia  chmiflicamente . Si  può  parimenti  adamtndue  i modifarc^ 
quello  del  legno  guaico,detto  volgarmente  legno  fanto,  adoperato  da  Medici  ne  tu- 
mori, ^viceré  delmalc  francefie . Et  cofianchora  del  legno  fre  fimo  ottimo  àgli 
affetti  de  la  milga.Et  di  altri  legni  anchora  grafJi,C  fucolenti,  & di  bacche,  ^ di 
femi,fi  come  fanno  alcuni  quello  di  pigne  con  i due  vafi  per  difeenfione , tenuto  nel 
mondificare  la  pelle  molte  eccellente,  & quello  di  bacche  d’edera  dign:f/imo,et  va- 
loTofo  à la  doglia  artetica  per  caufa  frigida,  & la  paralifia,& fìmili . 

■ Olio  di  termcncina. 

L’olio  di  tennentina  conferifieà  l infermità  frigide  de  nerui,  & à le  doglie , & 
pafiietii  de  legionture,  (òrfana  le  fi  rite  fatte  dinuouo.  Hora  fi  toghe  de  laiommune 
urmentma  detta  m molte  parti  larigna,  & largato  aneborafiu  qualità, che fi  vuo- 
le,^ met- 
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le , ^ tuettefi  vna  retorta  di  vetro  afiai  capace  con  alcune  petrelle  dentro , carena 
laulta, che  lo  feffondiilgonfiarfi,t!r  lutatola  col  fuo  recipiente  fi  lembica  in  fornel- 
lo, ponendo  effa  boccia  in  uafe  femtpieno  diarena,ò  cenere,  (jr  ricoglianfi  1 tre  liquo- 
ri jeparatamente,  che  ne  vfciranno . fi  primo  ferd  chiaro  come  acqui,  il  fecondo  di 
colore  d'oro,  ilterxp  fofco,  & negro . 

Olio  di  mirra  . 

L'olio  di  mirra  mantiene  la  carne  morbida,paftofa,c  la  fk  luflra,&  vaga,&  le- 
ni le  cicatrici.^  farlo  fi  alejfano  in  pura  acqua  quella  quantità,che fi  vuole  d'iioua, 
& fatte  dure  fi  fendono  pel  lungo, ir  trafiene  il  roffo  ,nel  cui  luogo  fi  mette  di  buona 
mirra  poluerata  ,&fit  legano  con  vnfilo.  Tofcia  fi  fofpendono  in  luogo  bumido , & 
pì  oprurnente  in  vna  cantina  da  vino , doueà  poco  à poco  fi  raccoglie  in  vafo  di  ve- 
tro UJiquore , che  ne  flilla . 

OlTcruatione  neH’olio  di  mirra . 

L’olio  di  mirra  fatto  à queUo  modo  per  humettitione,noni  tenuto,  ne  preparato 
da  Speciale  alcuno  Lo  coHumano  le  donne  folamente  nella  decor atione,  ir  nell'ab- 
bellimcto  della  loro  pelle.  Et  già  noi  come  bora  ci  ricordiamo, offendo  in  l\pma  in  età 
pure  gioiunile.moflrafjimo  ad  alcune  gentildonne,  che  in  vn  loro  tinello  à baffo  del- 
la ceffi  ci  menarono  à veder  colare  qucfl'olio  giù  da  cerca  venti  vuoiia  fra  due  botte 
appo  fi  ad  vn  legno,  che  per  farne  quantità  maggiore , fi  poteua  col  modo  medefimo 
cuocere  dentro  eh  vna  vefica  molti  chiari  d'z  oua  rotti  alqu.mto  infieme,c gettata- 
ne la  vefica , fenderne  pel  me-zp  le  chiara , c!r  incannarle  di  forma  afiai  capace,  & 
empire  poi  il  vacuo  di  eletta  mirra  bcHpeÌìa,& procedere  al  loro  modo. 

Olio  di  tartaro. 

Vol'io  di  tartaro  mondifìca,& deruga  la  fàccia,^  la  pelle, et  leuane  quelle  mac 
chic,  che  per  melanconia  foglioHoauuenire  dopo  il  parto  ,&  temprato  anco  con  ac- 
qua pli!itiale,ct  bagnatine  più  fiate  i capelli,gli  biondifce.  L'ale  anchora  ad  ogni  fea- 
hia  & impetigine,^  alla  manantia  del  capo.Hora  coft  fi  fk.Tritafi  quel  tanto, che 
fi  vuole  di  tari. aro  bianco,  x.  dentro  di  vn  vafo  nttouo  di  terra  fiahbrufeia  in  forna- 
ce,è in  altro  fuoco  grande, fino  à tanto  che  fi  feandfia, et  prenda  colore  di  ariai  one- 
ro fittane  vna  mafia  dentro  di  vna  carta,  è in  teli,  fi  abb.  u^ia  fatto  à vui  carbo- 
ni. Si  mette  poi  cofi  abhugìito  in  luogo  humtdo  m vn  facchcÙo  di  teli,  acute  di  for- 
ma,ò fopra  di  vn  marmo  polito, fatto  in  guifa  con  le  fionie,  che  da  vn  lato  filo  ;;c-» 
coli  rclio,<fr  tinto  vi  fi  l.ifcia,cbe  quafi  tutto  iit.vt.ito  fi  nfolua,& [tenda  giu  il  li- 
quore, ilqualefi  raccoglie , ^ferbafiinvafedt  vetro . .A Unni tolgon  vna  parte  di 
tartaro  nitro,  & tanto  altro  filnitro,  e*rmefiht,-.tiglt  i fumé  ghaccendono,  e bru- 
giato  il  fahutro  mctton  il  tari. irò  in  vna  vefica,  cir  pofiol.’’  in  vna  caldaia  di  bollen- 
te acqua,vifi  difiolue  fubito  1,1  olio. .A Un  purinnintt  L kmbicano  à ~jetro,ch’vfci- 
tane  la  pimaaequa , ne  riefee  poi  l.ìf.,.onda  in  olio . 

Oflcruationr'  nell'olio  di  tartaro. 

Qiuflo  olio  di  tartaro, ouero  di  greptola  (eie  cofi  chiamane  alcuni  il  tartaro, & 
alcuni  rifinì  di  botte  ,e  forfè  queflo  vltimo  nome  per  rader  fi  ella  d,i  quellù,dopo  che 
poLloui  dentro  il  vhto/vi fi  coni  rea  l.ìpidofi,per  effere  parte  terrefl  re  del  vino,pcr 
lungo  moto,  gfi-  ebuìlttionc  di  quello  J è che  fi  offerua  , fatto  però  al  primo  modo . Et 
quantunque  tenga , ^ babbi*  alnianto  del  mollitico  vntuofi  , è nondimeno  pii 
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tofìo  dcqu*  agrijUima  i che  olio . Et  alcuni  per  ftrlo  di  colore  più  roficggiante  ,ta^ 
tliono  il  tartaro  dopo  peiio  che  l'bahbiemo , ér  lo  macerano  infortjjì mo  ac  cto,ó" 
lo  riuolgono  in  vna  tela  bagnata  in  acqua , & la  circondano  con  iloppa , tr  lo  cuo- 
cone  fattole  bragia  t & dopai  poihloò  fui  marmo,  ènei  facchetlovelolafcian» 
tanto,  che  ne  cada  Polio. 

Olio  di  folfo . 

L’olio  di  folfo  è di  virtù  cau/Uca . Vale  al  cancro,  alle  Jìflole,  aR  e ferite  antiche  » 
aW viceré  del  rufo,della  bocca,deUagola,& doue  fta  bifogno  di  corrodere,  eJr  »nor- 
tificare.  Si  fa  egli  à più  modi.  Vero  prendono  alcuni  di  folfo  purgato,^  trito  ongt^ 
tre  ; diterrebentina  tanto  altro,  di  olio  rofato  libra  vna,  divino  odorato  ongti^ 
quattro,  e bollono  ogni  cofa  infiemefìno  al  confumare  del  vino.  .Altri  togUono  folfo 
trito  cJr  farina  di  frumento  per  ciafeuno  eguale portione , (jr  infiemegli  lembicano 
à vetro . .Altri  tolgono  folfo  tritofottilmente , & lo  mefehiano  con  olio  puro  di  oli- 
ua,  e lo  lembicano  à boccia.  .Altriflruggono  il  folfo,  cir  infteme  vi  mefehiano  tanto 
altro  matoiiepeHo,  g^poflatogli  vna  voltaper  boccia, mefehiano  effo  liquore  vfei- 
to  col  rimanente,  & lo  ripaffano  di  nuouo . .Altri prendono  due  parti  di  elio  di fime 
di  lino,  vna  parte  di folfo  poile  fottilmentc , & mefcbiatigli  infteme  in  vn  vaf» 

bene  otturato  fepelendolo  nel  letame  per  due  giorni , ricogliono  poi  lo  olio  diuenuto 
chiaro , e!r  purgato.  A Uri  abbrugiato  il  folfo  con  acqua  di  vita  Ubicane  à vetro  poi 
la  foftanga  rimafa . Altri  ( queflo  come  il  primo  olio  di  tartaro  i acqua  agr:ffi~ 
ma  ) abbrugiano  il folfo , dal  grafo  vapore , eSrfumo  che  manda , ne  riccolgono 

con  vn  capello  di  vetro  ò di  terra  il  liquore , che  fu  falendo  vi  fi  concreà  attorno,  eJr 
che  poi  aB.' acqua  fomiglieuole  cadde  giù  in  vn  bacino, ò vafo  di  terra  piatto  : nel  cui 
mexp  dentro  diva  vafo  picciolo  col  capello  di  vetro  accommodat  amente  ha  da  fa- 
re, & abbrugiare  il  folfo . Qfteflo  vltimo  olio,i  cheofferuiamo  noi,  cìrèàtiò  che  di 
lui  è detto,  valorofo  : e!r  noifappiamo  di  certo , chepofìi  ne  alcune  goccie  con  pura 
acqua,  e fregatifene  con  vna  pegola  i denti,  li  condifee  mirabilmente,  tT  affoda,& 
fortifica  le  gengiue. vogliono  quafi  la  più  parte,cbe  nel  fare  à tutti  i modi  quef'olio, 
fi  tolga  di  quella  fatta  di  folfo  citrino,detto  volgarmente  folfo  vino. 

Oliodiphilofophidi  Mefuc. 

Volilo  de'  tilofofi , che  anchOra  olio  di  fapientia,  benedetto,  diuino,  fanto,  tir  di 
ftrfctto  magifterio  l'hanno  molti  altri  chiamato  : è olio,  neiquale  fi  fono  concordati 
gli  antichi , hanno  di  luiverificatoeffere  di  occulte  vtilitadi , & in  molti  effetti 

e ffcaciff m$;fcalda,e  diffecca,penetra,digerifce,&  confuma  la  fuperfluitàiù'  ma- 
terie fcrementofeicÓferifce  all'epilepfia,àle  vertigini, à la  paralifia,gicua  grande- 
mente à la  obliuione,&à  t infermità  frigide  denerui, de  ginocchi,de  legionture,eìt‘ 
i la  podagra, & al  dolore  del  doffo,dclerehi,de  la  milga,de  la  Vefìca.éfde  la  ma- 
trice. quefio  olio  di  più  fatte  ( quantunque  fieno  di  due  fpecit  fàlamente)  ivnO 

i naturale, che  fi  raccoglie  fopra  à l’acqua  d’ alcune  fonti  minerali, delquale  enne  di 
tre  maniere,cioi,U  quafi  bianco  i il  più  ottimo  : il  roffo,  e’I  mtgano,  ^ il  negre,  & 
graffo  è ilteggiortteit"  in  certe  ifole  anche  del  mare, dette  Scapoli,  fi  raccoglie, e chìa 
mafi  qncflo7{aphta.Valtro  è artificiale,  &faffi  con  l' arte  del  fuoco  à quiflo  modo. 
T ntafi  di  que  matoni  che  fi  hanno  più  antichi,  & di  terra  roffrgianti  in  picctole  far- 
ti (ofi  rotti  t'infuocano  con  fuoco  di  carbone  , tanto  che  fatti  ben  rouenti  rofieg- 

giano. 
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%ÌM0,  tir  s'eflinpuno  ceft  diumui,in  elio  di  rcfmarinOiò  in  olio  puro  chiaro,  tiran-  ^ o o 

iiee,t!r  infi<ppan  bene  de  l'olio  fi  bfciano  feecare.  Toi fi  poluereggiMo,!^  chiudo- 
no invafo  col  capello  lutato  con  lotoalJjim  fticocolfuoreripiente,^  (i  lembicano 
invna  fornace  di  biagie  acce fe  : dr  raccolto  Colio  fi  feru.:-,  tir  t’ansmimftradouei 
neceffario,tir  é poi  tanto  megliore,qHantopiù  s'inuecchta,  tir  fifa  antico . 

Oir.i ustione  nclt'oliode  Philofophi. 

E veramente  da  credere, che  nella  (fede  pr  ma  di  qurflo  olio  di  Filofefì  fia  da  co- 
numerare  ogni  bitume, comprendendoui  am  Ima  l’olio  petroleo,  pure  ff>ecie,ft  come 
benefit  conofeere  Mefite  nella  deferittione  di  quefto  olio  chiaramente,  & "Viofc. an- 
cora nel  capitelo  de  l’afphalto,del  bitume,^  à tutti  gli  altri  di  bontà  antepofio,  & 
più  quando  all' horac  ottime  che  riffilenda  à guifa  di  porpora , tir  fa  pondero fo , ga- 
gliarde di  odore,e  di  nat  ione  giudaico, et  nel  capitolo fimilmt  te  de  la  naphta  liquore 
bitumofe,  cJr  è quello  propriamente  del  lago  di  Babilonia,colquale  la  gran  T{eginn 
Scmiramis  fece  la  famofa  muraglia  di  detta  'Babilonia,  auucnga  che  non  s'indura, 
ne  fi  cendenfa  al  modo  de  l' afphalto.il  fecondo  fatto  per  arte  di  fuoco  non  lo  prepara 
fpeciale  alcuno  s ma  folamente  è fitte  da  alcuni  alchimifli,  offeruando  effi  più  toH» 
nel  farlo  il  modo , che  ferine  Bafis  nel  fine  antidotario , eJr  il  feruitore  .Albucasì  nel 
fico  libro , che  qucflo  di  Mefite , eh' in  vece  de'  matoni  antichi  cogliono  de  noni,  non 
focati  anchora  da  [acqua,  che  in  quello  effere  affai  più , tir  meglio  s'infuppan» 
d'olio,  tirgli  fiegp^ano  in  ptgp^oli  conueneuoli , gl  infuocano  più , &piùvol- 

te, amoigandogli  fempre  in  olio  commune,gli  tritano  poi, & chiufigli  in  vna  boccia 
ben  lutata, tir  tanto  capace,  che  la  terga  patte  ne  refli  vuota,  gli  lembi  cario  à fuoco 
ordinatoichefiapoco  neipnncipio,tirfi  crefeapoidi  mano  in  mano.  Il  primo  liquo- 
re che  n efcefifimile  all' acqua.L' altro  dipoi  vicn  nero,tir  vntuofo,& quejlo  è [olio 
à cui  dannagli  vAuttori  tanta  facoltà, che  in  virtù  s'offomiglia  al  bai  fama  : tir  di- 
cono poter  fi  adoperare  per  quello, la  cui  compie ffione  è calda,  tir  di  tanta  fottilità , 
che  vntofene[vn  lato  della  mano,trap.  fia  toHo  da  [altrolato,  ^ qHc[lofiail  fine 
degli  oltf,  cheo/j'eruano  nelle fpeciarie gli  fpeciali  anchora  che  molti,  dr  molti  altri 
ne  c (fiumano  con  qucflo:  magtflerio  coloro,chc  lembicano  : fi  come  quello  de  [anti- 
monio,di  calce,di  cera,di  mele,  divUriolo,  efimili,  tir  quinte  effentie anchora,  che 
tuttiottimamente  deferiuc  nel  fico  Thefauro  EuonimoTedefco,tÌrche  fperiamo  an- 
chora,che  fcriiicrà  M.Tietro  vA^ndrea  Mattinoli, & M.Gabriele  Fallopia, Medici 
ambedue  eccellentifsimi,  tir  tanto  liberali  al  Mondo . 

Il  Fine  de  gliOIiJ* 
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jetL  XJtxi  quegli  fpiffamenti  compqfti  di  olii , di  cera , di  grafia , di  ragie , 
fA  ' I digamme,  e d’altti  [empiici  miflurati,  fe  hanno  confiilenga  fer- 
^ * P ma,  tremata,  tir  aìt  ffima  allo  ficnderfit,  fi  chiamano  vnt^uenti  marne 
tratto  da  yngere.  Linimenti  fono  quelli , che  tremati  imitano  nel  corpo 
il  molle,  & tenero  olio  tale,  quale  i apprefo  dal  gielo.  Hanno  qu:fti  vngimenti  tanta 
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affinità  congl'impìafin,(ir  con  i ceroti,che  gl' iilejji  Ruttori  gli  hanno  infume  àtr 
fritti  j & collocati  in  vna  medefima  iijìintitne  , ftnt^j  punto  curarji , di  nominare 
l'vna  compofì tiene  col  nome  dell' altra.  Et  auenga,  che  noi  ancbora,fen:^  potere  ef- 
fere  riprcphamlJiino  potuto  offieruare  tal  ordine , babbiamo  nondimeno  à fine  più 
regolato  voluto  porre  gli  vnguenti , & gli  empi  aiìri , ^gli  cerati  feparatamente 
nel  proprio  modo  , che  in  bottega  fono  da  noi  tenuti , che  tengono  quafi  tuttigli 
Speciali:  quantunque  molti  poco  fi  curano, qual  lìia  primate  qual  dopo.  Sono  le  fat- 
te diqucHi  medicamenti, e nell'vfo,  &ne  l' (fiere  di  ferenti,  & cofi  fono  ancora  rul 
nome . Gli  vnguenti  fi  cofliimano  fattili,  gli  empi.iflri  graffi , cJrgli  cerati  mediocri  : 
la  confiflenga  degli  vnguenti,e  quella  de  gli  empuflri  è di  vna  medefima  fomiglian^ 
<ga.  Quella  poi  de  i cerati  è di  forma  afiai  più  dura,  efr  tenace,  fomigliantc  àia  pura  » 
& femplice  cera , da  laqiiale  ne  hanno  eglino  forfè  hauuto  il  nome , eJr  qurfli  fìfanr- 
no  in  quellaguifa  di paticUi,che  chiamano  tutti  maddalconi. 

Viii^iientorofato  Ji  Mcfitf . 

L'vnguento  rofato  ffiegne  leinfiammagioni,  l’erifipile,  e il  fuoco  perfico , confe^ 
rifee  al  dolore  di  teflaper  caldegja,t!ramorgagli  ardori  dellojìomaco,  e del  fega- 
to. Si  compone  in  tale  maniera . Trendafi  di  fotrga  di  porco  frefea  strutta , & none 
fiate  lanata  con  pura  acqua  calda , tir  tant' altro  con  acqua  fredda , la  quantità  che 
Vuole, con  laquale  fi  mefehianoad  vgualeportioneroffe  trite  minutamente,  cr  fiate 
cofi  per  fette  giorni  in  macera,fi  cuoce, & fi  cola  agiatamente,^  da  capo  rinouata- 
ne  la  fonga, altrettante  rofe,& fattole  fiareper  fette  altri  giorni  infieme  fogli  fonde 
fopra  la  metà  di  fitcco  di  roft  tacente , & la  fefìa  parte  di  olio  miouo  di  amandole 
dolci, tir  fi  ricuoce  fino  d la  confumatione  del  fucca,  fatto  l'vngticnto  fi  Jtrba.  Et 

quando  vi  fi  aggiunge  nel  cuocerlo  opio  dirotto  in  acqua  rofata , é più  vabrofo , & 
m.iffimamented  conciliare  in  fonno  . 

OITcr'ntinn;  nsirvngu;nto  Rofato  . 

Qin-fio  vnguento  rofato  è vfitat:(fimo;ma  non  pero  da  tuttigli  fpeciali  i prepara- 
to .là  vn  modo  ifieffa . Lauanol.i  più  parte  la  finga  molte  volte  con  àiqu  i calda,  & 
co»  a qua  fredda,  & vi  incorporano  fico  lanata  < he  l' habbia.no , egicttata  l aequa 
( che  heniifimo  fi  netr.ahe  ella  fiora,  poi  chefia  raffreddata)  bwmaquantitd  di  re- 
fe tagliate:  (ir  lafciatele  inmacera  vna  fettim  ma,  v’infondono  fopra  ficco  di  rofe  i 
di  filetti  me , e finga  porui  l'olio  de  le  amandole,  beo  che  ve  ne  mettano  a' ami, fan- 
no bollire  ogni  cofa  infieme  à lento  fuoco  fino  al  confimare  del  ficco , & fattane  pei 
colatura , la  rijeruano  per  l'vnguento . Ma  perche  fi  fhma , & fi  aggradifce  afiai  in 
qiufio  V (gnentolacandideget  ifS  ingegnano moltinel fkelo,cheeUa  vi fia.OnJe  bo- 
glioio  qucsìitili  la  detta  compofitione  in  doppio  v.ifi,  che  chiamano  di  maria  ; éf' 
poicQiitalacondeHregjaleggiermentclafcruani.  odltrilauata  chebabbiàuo  la 
finga, ^ gite. Itane  l’acqu.t,la  bollono  con  fncio  di  rofe,g*rla  colmo, &vi  mefihia- 
noalfii.tntoJi  olio  dianuttidole  jrefeo.  ^dl:  ri , ^ non  inutilmente  ( che  offiruato 
noi  ft,1o  modo  eièriufcite.brauamentc  ) lattano,  come  e detto,  la  fingi , ouera  per 
ifped'-fipiù  tofio , atteneniofi  à la  regola  di  Dhfc.ne  la  putg^iom  de  graffi  ‘,  li  bol- 
lono tanto  lonpura. acqua  , ebeneperfi  effa  finga  in  Mtfto'i proprio , naturali  , & 
m ile  odore , & l tfci  qu  rato  che  ha  di  fai  fi  ,cr  di  mordace , drdùttnti  di  tem  perie 
più  pura,&  agile  al  prender  la  virtù,  eSr  l'odor  de  le  rofe,  il  che  fatto  la  nboUon  di 
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mmoeonac/jttadirofe,  gettatane  però  la  fcmplicedi  prima  j ^ cofì piegata , & 
bollita , & fatta  odorata  j & leuatane  l'acqua  di  rofe,  vi  mefihiano  conueneuole 
quantità  di  rofe  minucciate , & Hate  in  macera  fatte  giorni , sfattane  come  vna 
mafia, la  mettono'ofopradivno  fiaccio,  ò [opra  di  vnatelain  luogo,  douepoffail  fo- 
le, o'I  calore  del  fuoco  di  carbone,  & ne  coglionoàn  vafe  netto  di  terra  la fonga,  che 
'nefcendegrù  fhllandoà  poco  à poco , & per  ogni  parte  che  fia,ve  ncmefchtanola 
f^a  di  oliofrefco  di  amandole  dolci  .Et  è à queflo  modo  fatto  f vnguento  bianchijfi- 
mo,  luHro,  odorato,  tir  virtuofo  della  medcfimafacoltà , quanto  che  fuffe  cotto  col 
fucco.  Ilqualeperpù  fua  candidegiga  lo  lafciano  per  quindeci , ò venti  giorni  al  fòle 
feruentein  vno  catino  netto  di  terra , tir  raccolta  da  felapartedi  fopra  fatta  più 
amdiia,  laferbano  diligentemente . 

Vni;tiento  faniialino  di  Mcfiic. 

V vnguento  fandalino  elìingue potentemente l’infiammationi,  tir  Vintetnperit 
falde  delioflomaCho, del  fegato,  tir  del’ altreparti.  ^ farlojoglionfi  di  rofe  dram- 
me dodeci, di  fandali  r^drarn.  dieci, di  fondali  bianchi,tir  citrini  ana  dramme  fait 
di  bolo  armene  dram.  fette,  difpodio  dramme  q-  di  canfora  dram.  j.di  cera  bianca 
‘dramme  trenta, di  olia  rofato  libre  vna,  dr  megaififa  vnguento, & lauando  l’olio, 
tr  cera  farà  piùefficace.  ' ' 

, OiTtruatione  nell  Vneuento  fandalino.  ■' 

“t^Ua  defcrittione  di  qneHovnguento  fandalino , che  fatto  nome  di  ceroto  fi  leg^ 
genei  tefti  di  Mefite  i non  vi habbiam odimendofo  altro  trouate , ne  che  meriti  cot- 
rettione,che  la  quantità  dell' dito.  Mancata  da  qua  fi  tutti  gl’ interpreti  ( benché  non 
vitiofamente  y di  libra  rHega,non  neferiuendofe  non  vnaintegra.l  fandali  à cagio- 
ne di  più  roffa  viuacità  del  colore  fipeHeranna  infieme  fottilmetue  fpruggando'ili 
con  alcune goccie  ^ aequa  refa . Il  bolo  arWe%  farà  dell’ottimo  orientale , dr  trita- 
raffi  da  fa  beniffimoila  canfora  fi  potrà  liquefare  cori  poco  d’olio . 

Vnguento  infrigidante  di  Galeno  trattoda  Mtfuc. 

V vnguento  infrigidante  di  G liene  eftingue  valentemente gliardori  delle  fekri , 
dr  mitiga  la  doglia  di  teHa  calida , e pulfatiua . Hora  pighafi  di  cera  bianca  onga 
yna  , d’olio  rofato  fatto  d’olio  omphacino  ( che  queflo  é la  radice  dell’vnguento  ) 
onge  quattroedi  acqua  di  fonte  chiara , & frigidi(fima , quantità  che  balli  è lattare 
l'olio  dipiù  lauationi,che  quanto  maggiormente  fi  laua,  tanto  più  fi  fa  eccellente:  m 
yltimo  fi  conquida  con  vn  poco  i aceto  chiaro,  ($•  bianco.  Et  ferbafi. 

Off^ruafione  nell’vngnemó  infrip’dante . 

Interuiene  à queflo  vnguento  hìfrigidanttil  medefimo,  che  al  rofato  , che  non 
tutti  lo  compongono  ad  vnmodo  if^o . Sogliono  qnafitnttfTdifpenfatori  nel  farlo 
liquefare  la  cera , & rollo  infieme  ì& fubitoltquefatlt , fonderia  fopra  pura  acqua 
frigida,  dr  dihattèré'ga^liardatnente  con  vna  fpatola  i dì  legno, òdiferro, col  mur- 
tanti  più , e più  fiate  l’acqua  , mouendolo  nella  fine  con  moderata  quautità  di  aceto 
bianco,  df  per  odorarlo  imchora  l’agitano  più  volte  con  acqua  lembicatadi  rofe.  Et 
fi  credono  molti , che  per  queflavltim.'i  a^itatienen’ acqmfli  l" vnguento  oltre à 
rodare  più  afiai  di  perfctionc, indotti  qucfli  tali  dalla  fententia  forfè  ,in  cui  più  raf- 
fermano il  Thertonefa , e'I  Suardo , efficace,  & confort atiuo , laquale  da  più  faui 
reprobata,  fa  cono  fiere  quanto  fa  ingannano  per  difetto  dell’ acqua  rofa,  non  conue- 
. ■ neuole 
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N ruote  in  qutfio  vnguento  >per  lafìcciti  che  ejfa  tiene  centraria  4&’ ìntentiene  di  hiH 
mettare,& injrigidire,che  tien  l’ vnguento, & per  non  efiere  gncern,  tome  U vuole 
l'auttore  > di  ji  vchemente  frigiJeT^a,  quinto  è la  ctmmunc  furgiua  it  pog^  ,èdi 
fonte  frigidiffima  puramente , fenga  hauere  punto  di  mordacità  j atta  allo  infìam- 
marfe  cr  alterare  lo  vnguento.  tiWj  lafciamo  noi  queiìe  parti  appartenenti  à Me- 
dici, ù"  feguitiamo  il  coììumedi  molti  nel  comporre  l’vnguento,  dalqudenoiquaji 
s'erauamo  dipai  t.ti , Sogliono  alcuni  per  furio  più  bianco  ( che  non  poco  vide  federa 
ogni  uno  la  biancheo^t)rorrelo  olio  rofato  fatto  di  olio  maturo,ù"  che  di  tempo  paf- 
fa  l' annOiC^r  fc  aggiunge  anco  alti  due  no'l  rifiutando, & con  la  cera,come  i ditto, ne 
fanno  l’ vnguento.  .Altri  non  l’olio  rofato,  ma  tolgono  il  commune, cercandolo  pure 
maturo, di  quella  fitta, che  biancheggia.  Et  fatto  con  queiìo  l'vngncnto,lo  lau»- 
no  p:ù  volte  con  acqua  di  fonte, con  aceto, con  acqua  rof u Altri  tenendo  l'ordine 
di  G.tleno  nel  x.dcl  Metboio,doueeffo  ferine  queiìo  vnguento  Jìruggono  la  cera  con 
l'oho,no'ltollendo però acerbo,comel'infegnaGdeno,à doppio  vafe,&  firutti che 
fieno,  mettono  à rinfreddare  il  vafe , doue  fono  dentro , in  altro  vafe pieno  di  acqmt 
fredda.  Et  cremato  che  fial' vnguento,  lo  lanario, &rilauanofpeffe  volte  con  acqua 
frigidiffima.  Altri  ( & quello  anthora  è di  mente  di  Galeno ) lauano  in  vna  inghi- 
Slara,òin  altro  vafe  lo  olio  primamente  da  fe  con  pura  acqua , onero  lo  bogliono  in 
yiia  pigiata  fopra  à fuoco  Ji  carbone, ò di  legna,  &pofcia  raccoltolo  puro,  gSr  cbirv 
ro,éf  fattone  t vnguento  con  la  cera,à  doppio  vafe  lo  lauano  affaiffimo  confemplice 
acqua,&ferbanlo.  Quefli  due  modi  vltimi fono,  che  tra  tutti  gli  altri fi  laudano  per 
I migliori.  Manongiàperquefloauutene,  ciré  fia  fattoi' vnguento  perfettamente  t 
per  l'olio,che  non  tolgono  omphacino,nelquale  confiHe  la  perfettione  tutta,& l' ec- 
cellenza dell' vnguento, fi  come  beniffimo  fa  conofccrlfaleno, nella  fine  del fefto  libro 
del  regimento  della  fajutà,douc  dicefali  di  mefchiaru:  la  cera  à cagione  fola  d'ifpef- 
firlo , astenerlo  che  non  feorra.  Et  Mefite  anchora  ne  la  deferittione  iSìeffa  diceef- 
feme  l'olio  ompbacino  la  fua  radice,  cioè  l'iSìeffo  fondamento.  Le  cui  parole  per  leg- 
gerfi  cofit  con  mal  fenfo  ne  telìi  latini,  Etfit  ra  Jix  olei,dctterogià  animo  ad  v io  fpe- 
ciale7Ìjp9litano,mentreerauamoin  fipma,giouanctto,  di  volarcele  rendere  chia- 
re : ma  con  ragioni  però  traboeheuoli,  fu  le  quali  faccndofi  egli  grande,  voleuapurt 
con  ogni  sforzo,  che  s'intendejfero  alla  cbiarez^ga  de  l'olio,  & non  già,  come  gli  ap- 
prouaffimo  noi, aW  acerbità.  Fu  detto  (pedale  da  noi  cofi  conuinto  in  quello,  come  fu 
anchora  nel  di  modo  farlo  btanch'ffimo,Helquale  pure  moltovi  fi  vantò.7^  in  altra 
gufalo  facrJJirHO,cheilruggerc  la  cera  & l’olio  infieme,  & lafciarli  cofi  frutti  in- 
freddareda  fe:  Etdiuenuti  cremi  lattarli  più  fiate  con  pura  acqua , CrtogUeffìm» 
propriamente  del  medefittuo  olio,0"cera,coetolfeegli.  Dutennel' vnguento  fatto  i 
quello  modo  candido  molto  i benché  il  migliore  fuo  colere  fia  quando,  che  oltre  alla 
candidezza  fia  lufiro , gir  ritragga  alquanto  al  verde , che  fempre  fi  conofeerà  egli 
perfetto,  ^ ma  fame  fe  fia  fatto  d’olio  rofato  immaturo.  7{el  conferuarlo  non  ferà  fe 
non  ottima  cofa , fe  nel  vafe  doue  farà  egli  ripoHo , fi  metterà  fopra  tanto  di  acqua 
fref  a.che  lofaprauinzi,Mntandouela  anchora, fe  farà  di  tempo  di  eSlate,  due  vol- 
te almeno  la  fetlimana, 

Vnguento populcon di  Nicolò. 

L' vnguento  populcon  concilia  ilfonno,^  mitiga  la  doglia  del  capo  nata  dal  calo^ 

re  delle 
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re  deU e fthri  ame>fe  ne  vngono  i febricitanti  le  tempie,  ì polfi.le  piante  de  le  mani, 

<«r  de  li  piedi,  irrigando  lo  vngHento  eon  olio  rofato , onero  riolato,  à furio  fi  -j 

prendono  degli  octbi , che  fpontano  fuori  le  piòppe  nel  germogliare  fuo  primo  deUe 
fiondi  l lira  vna , e me%a:  di  foglie  di  papauero  negro , di  mandragora , le  fommiti 
più  tenerede  roui,  foglie  di  hiofciamo,di  folatro,  di  lattuca,di  viole,di  lappe,  ombi~ 

Ileo  di  venere, fempremu.1  maggiore, & minore  per  ciafcunoonge  tre  : di  jbnga por- 
cina frefea,&  non  falata  libre  tre.  Si  prepara  d quello  modo.  Si  pollano  le  herbe  , 

s' incoiarono  cOn  la  finga.  Etfaffene  vna  mafia , & fi  lafiia  cofi  per  otto  giorni . 

Tofcio  fi  rompe  in  picciole  parti , & fi  bolle  d lento  fuoco  eon  quantità  fif^ientc^ 
d'ottimo  vino,tanto  che  fi  eoafuma.  Toi  fi  cola,  & fi  ferba, 

OrtVruatione  luliVn^ueino  populton. 

Scriue  2qkolh  di  Salerno  nelle  facoltà  di  quello  vniuento,  potere,  vngendofine 
fopra  VombUicoprouocare  il, udore  : iLhe  no:  lUimanìio  feorrettione,^  che piùt^ 
dìo  >oglia  dire  > di  fipercoterlo , l'habbiamo  la  fiuto  di  firiuerlo , lafiiando  quella 
parte diJH€édici.  Il  Suardoeir  altri  firittori  hanno  nel  ptfi de  fimpUci alteratala 
ieferittione.  Seruano  i fuut  diffenfuori  nel  difpeafarla  qiicflo  ordine.  Fioriti  che  fie- 
no ne  lafuaflagione , là  propriamente  nel  eSHarctp,  e nc  Comprile  gli  oc  chi , cìjilj 
chiamano alcunigemme de  lepioppcgli  racco‘fiiono,&peflanglifubito,  fjrgliam- 
mafìano  con  tutta  la  fonga,&  cefi  gli  lafi  iano  inJieme,finod  tanto  che  là  di  tJMag- 
di  Gtugnofieno  crefitute  le  herbe  nel  fuo  vigore, Icquali  medefimamente  rac- 
colte,&pefiateilemcfibi.mo  con  Lifon-i^aamin.iflàta  con  li piopini:  (Sfatto  ditut- 
tivaamafiaintegralaLifiiaiiO  almeno  per  vn.i , o due  fiitimane  inmacera.  £t  di- 
poi, fi  cornei  detto  ne  Li  defentuone,  U fanno  bollire  con  vino  bianco , chcficonfu- 
ma.  Et  quefto  conoftono  allo  fiema  re  del  fumo,  6 che  buttatane  vna  got  eia  fui  fuoco 
non  fìriia.  ‘Po»  la  colano  con  la  {premitura,  ^ cremata  che  fia,ne  raccogliono  l'vn- 
guento  di  fipra,eP"  firbanlo.  Et  perche  vi  fino  luoghi,  eue  non  nafiono  mandragore, 
né  l ombrico  di  venere  .fupphfconoper  la  prima  con  altrotanto  di  foglie  di  hiofiior 
mo,tà’ per  la  feconda  con /empreiuua,  de  la  maggiore  però,& hanno  an  hoauerten- 
^4  nell’elettione  che  fanno  de  la  minore.  Laquale  è lavermiculare , di  eleggere  di 
quella  fatta,  che  non  tiene  del  mordace;  percioche  questo  è qualità  contraria  all’ in- 
tentione,& facoltà  de  l'v>iguento,fi  come  beniffimo  aceerta  (farlo  Stefano  nell'btt-^ 
lede fuoi  borei,  il  Cordo  nel  fuo  difpenfatorio. 

Vngufiuo  ftt, .Vacale  niagirìraìo* 

Eaffi  vno  vngueiilo  nomatale,  che  fortifica,^  conforta  loflomaco  valentemeit- 
4e.&  ritiUilte-l'oppilationi,  la  ventofità,  la  uaufia,  il  dolore , fa  ottima  la  dige- 
fìione:  però  cogliono  di  olio  nardino,  olio  maflicino  , olio  mirtino , olio  di  cotogno, 
eSr  di  .ifìengo  per  ciafeuno  on'ge  quattro,  di  olio  rof.ito  on^e  due , di  cera  citrina  onge 
cinque, di  legno aloe.ga  offant, noci  mofcate,macis, calamo aromatico,T^edojna,ro 
fi  rofflt,menthafeeca. fiori  di  Limbrufia,  eSr  coralli  roffi,per  ciaf  uno  dram.fii. 

.a.  Voauc-top  ernia'.;  magi'! r.i'c_»-  ' 

Si  vfa  vno  vngutntopettornleyche  tenif  eilpetto,  digerì fit,  ammorbida,  leua  il 
dolore , facilitalo  fputo , ilqu.de  fi  fa  cefi.  Si  figliano  di  òlio  violato  ongr  fri , di 
olio  di  amandole  dola  onge  quattro , di  boturo  Vaccinofiefo  onge  cinque , di  olio  di 
ehamomtlla,&  di  gigli  blandii  atta  onge  tre,di  cera  bianca  onge  quattro, di  nme  or 

giiie. 
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gint,difeme  dì  cotogni, di  fi  enoteca,  eJr  di  tragacantha  tratti  con  acqua  di  orgOtòdi 
riole  ana  on\e  due, di  poluere  d'ireos  onge  vna,  di  ga frano  dramma  vna,  fi  liqus^ 
fanno  gli  olij  ,la  cera , & il  boturo  infieme . Voi  vi  s'aggiungono  i muccilagini , & 
Slangbcggiafi,& in  ritimo  lcpolai,&ferbafi.  Siparaancho  in  altre  modo, &que- 
Ho  coiìimano  molti.  Struggonfi  infieme  di  olio  di  amandole  dolci,di  camomilla,  eJr 
violato  ana  onge  fci,di  boturo  frefco, grafia  digaUina,  e di  anitra  ana  ange  quattro, 
di  cera  bianca  onge  cinque  , (jr  ìhuttt  che  fieno , fi  lauano  più  volte  con  acqua  di 
or'gOtC^  in  fine  vi  s'aggiungono  d’ ireos  polueratp  dram.fct , di  gaffrano  dramma 
vna,  & vfaft. 

Vngucntocórdialemagiftrale  . 

i/f  far  vn  vaguento  cardiale  temperato,prendafi di  olio  di  nenufari  citrini  lib.  i l 
di  cerabi.ìiicaonc.q.  di  fandali  roffi,  fendali  citrini,  legno  aloe,  fime  d'aceto  fa,  cJr 
coralli  roffi  ana  dram.z.di  margarite  dra.  i . di  canfora,^  goffrano  ana  fero,  i -La- 
ti.’fi  primamente  l’olio,  efr  la  cera , ò con  acqiiadi  rofe,  òdi  nenufari.  Tofeia  gittata 
l’acqHaft  fai'  vnguento  t.onbuonaarte,& ferbafi  moire  degno. 

Vngufntofp'encticriiTUgiflrale . 

QmUovngucnto  fplcnetico  vale  al  dolore , à la  duregga , & oppilatione  de  U 
milga.  Si  prepara  cofi:  toglicfi  diolio  irinolib.  i.  di  olio  di  cappati  onge  q.  di  olio  di 
chamcmtiic’,& di  giglio  bianco  ana  oiagc  a.  '»  rnedolladiviteìloongr  g.  di  picco  d'- 
artanita,  di  brionia  onge  6.  di  cera  fi  .ut  onge  v.fi  bolle  ogni  cofa  infieme  fine  al 

conjiitnai  e de  picchi.  Toi  vi  fi  aggiungono  di  hyff'opo  humido  onge  a . di  aimoniaco  , 
& bdeUiodìfjolt!  in  aceto  aita  onge  j di  cetr.uh,agno  ceflo,tamarice, ruta, dr  ireos 
tinti poluerati  ana  onga  vna,  dr  fetbaft  onero  in  altro  modo.df  qiirfto  moll.ficando, 
dr  rijuluendo pana  valerofamente.  SÌ  cogliono  di  olio  di  amandole  dolci  recente,  olia 
di  aititho,& graf  ia  di  oca  ana  onge  quattro  : di  muccaginedi  fiengraco.difime  di 
lino.dr  radici  di  a'.thca  ana  onge  due  : di  cera  noua  quanto  b.  fìa , &f.f}ì  viiguento 
conlmon'aìte,drvfifi . ' 

Offtruatioro* 

Tra  le  molte,  e molte  deferittioni,  che  s'vfano  di  quelli  fei  vnguentintagifirali , 
quinefbno,c’hiibbtameelctte,conofciute,  & offa uatefempre per  lungo vfofidelif- 
fimciO"  ccìt  Jjinie  in  quel  tutto  ch’elle  promettono,  Icquali  effendo  co  fiioi  fcmplici , 
dr  d(l  modo  del  compirle  chi.arifiimc,non  i ac  caduto, che  fopraglihabbiamodifcor 
fo,  ne  dato  alno. 

ViJgucntod’hartanita  minore  di  Filorej.  : 

V vngueato  d'hartanita  minore  riftlue  le  polleme , dr  duregge  de  la  milga,  eie 
fcp  ffole.  .A.  farlo  pigliatifi  di  picco  d'  bartantta,vifccfit  à tratta  da  le  radici  de  la  fe- 
lice,& ficee  d’fb  ih  per  ciaf  uno  onge  8 .di  ficco  dell'tftremitdi  curro  foghe  del  ta- 
mariieoiige  z.d  olioirino I b.z.  d'hiffopo hum'dodram.^.  d' armomaco,  drbdeìlio 
pi  r ciaf  uno  d rarn.  i . c niega , di  fcoige  di  radh  i di  c appari  oncia  rend  & mega , di 
fpigo  nardo  dramme  tre  ,duera  quantità  [ufficiente,  CP"  di  aceto  quanto  baìla'ad 
imorpara-.e^ . ■< 

OfTrruirione  ndl’vngu(  nto  d'ha:  tanita_» . 

La  cagione  non  habbiamo  noivfferuato, perche  Mefue  noi  deft  riuere  qurflo  mino- 
re vngucHto  di  haitanita  ( cefi  detto  mtì.ote  à d ff,i eiiga  di  qui l detto  d'hartanua 

maggiore 
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mà^urefolutluo  di  ^ Itffandro)  potendo  affai  bene , ^ e fendo' l medeftmo , ftano 
auenute  molte  di fcordie,  e dijfèrenxe  Vedute  $n  diucrfi  ftoitefli,  ^ nel  pefo  defem~ 
plici , ponendoui  molti  le  dramme  per  on^f , ^ per  contrarie  te  oni^e  per  dramme . 
Ma  che  altro  errore  vi  è maggiore  di  quello,  cbefcriuono  i Tt^uerendi  di  udrai  eli, 
c'bauendoejji tolto imprefa di  rendere  chiara,  gr  corretta  ogni compofìtione dello 
antidoto  di  tJ^efuetòfermanofu  qucfla  dtuere  cffer  lo  hifjopo  humido  on7^xv.per  ' 
hauerlo  cofttrouato, dicono, in  Mefite  nel  cap  talo  della  rathanita.  Dotte  fììege, ben- 
ché feor  rettamente,  qneSìo  vnguento , tr  lo  altro  maggiore , che  non  i in  i>fo.  E lo 
auttore  diqu^o  minore  quello  Ebree  Medico  eccellente  tanto  da  M fue  nefuoi  fcrit- 
ti,  & da  più  altri  ty^rabt  commemorato,  fi  come  bemjUimo  ne  fojfimonot  accertati, 
mentre  eraiiamo  inaiami  con  M.feleSlino  di  C<*lifiro,  à quefto  modo.  K^agionaita- 
mo  col  Mag.  M.  .A ndrea  uintra^^no  Medico  dottiamo  di  Macerata  ,&perF  fico 
condotto  da  la  CommuHitd , & Signoria  Tiar  riffe  .della  compofìtione  dclFilonio 
•Perfico , laquale  ritrouata  fui' auttore  ificfio  pure  di  queSìo  nome  Filone , c'hauata 
egli  appo  d:  fe.nel  quale  più  oltre  feguendo  incontrammo  in  quefia  di  quefio  vnguen- 
to, ne  le  parole  medefime , ne  lequali  lo  babbiamo  noi  defe  ritta . tufccertando  peri 
egli  nel  principio  delfuo  fronte  effere  l' auttore  fico  proprio  il  nominato  Ebreo , & da 
luipofìantl  fuo antidotario . Laquale  da  noi, ricopiata aU'hora,  (ir  portata  dipoi  d 
J{omafkce(fimo  con efia,& altre  ragiom.che i I{euerendi  di  uiraceh  credettcro.ej" 
conobbero  l'errore  commeffo.  Il  mode,  che  vi  offeruiamo  nel  tomporlo  è fàcile , che 
non  vi  è altro  difàticofo,  che  il  traggere  la  vifcofitd  de  le  ra  Uci  delle  felci , laquale 
fi  tragge  ageuolmente  con  infonderle  per  vn  giorno  ne  l'aceto , & /premerle  pofeia , 
che  aìtrimente  il  trarla  da  fe  fola  è cofa  dtfi  cile,  effendo  troppo  tenace:  laquale  trat-  ' 
ta  chel'habbiamo,^  con  gli  altri  due  ficchi  non  purificati  mffhiatala,  con  l’o- 

lio, crconla  cera  tir  fattigli  infieme  bollire  à diferettione , vt  aggiungiamo  l' biffo- 
po,fpr  l' altre  cofe,& confettiamo  l' vnguento,  & forbiamolo . 

Vnguento  di'  ConcclTa  di  Varignuna. 

Io  veramente  ne  la  riflrettionc  de  meìirui  accerto  l'tfperienga  mirabile;  di  qu  fio 
ynguento  d'indufi  ria  nefira  ritrouato  per  bi filano  de  la  Conteffa  Vandrefe  noflra  co- 
matre ,chetr«uandoft  grauida,&  in  vn  dì  fifi  uo  opprefft  in  vnaflretta,&  calca  di 
moltitudine  diperfone,tpr  cominciando  già  pel  difooncio  patito, à mandare  fuori  ac- 
qua , <jr  fangue  in  molta  quantità  : fu  vngendofi  di  quello  vnguento  fatta  libera . 

Et  foruò  pofoia  ifpedito,  gr  fano  il  parto,  onde  poi  femprel' babbiamo  chiamato  vn- 
guento di  Conteffa  ; gr  operato  à quello  modo  più,  gr  più  altre  donne  fi  fanno  fona- 
te , gr  rngendofene  le  reni , infino  à le /palle  può  fermare  il  corfo  de  l'hemorrhoidi . 
Hora  à fk  rio  fi  prende  de  le  feorgt  megMC  de  le  eafiagne , quelle  de  le  glande,  & de 
l'tlìeffo  albore, mirti,coda  equina, galle, foorge  di  fàua,acinid'.vualambxufca,forbe 
feuhe,  ncfpoliimm.xturi,  radici  di  chelidonia,  & foglie  di  prunefeluaticbepercia-  ' 
founo  parte  eguale, fi  tritano  tutta  groff amente,  gjrfenefìt  decottione  io  perfetta  ac- 
qii  i di  piant.igine,dr  colafì,lauafi  poi  notte  fiate  con  efia  colatura  quella  cera,  che  fi 
vuolejinonta  con  olio  mirtinoiptglia/i  poi  de  le  predette  foorge  megane  di  eafiagne, 
digiandjjgl'del  foto  arbore,^’ galle  per  eia  founo  parte  vna,  di  cenere  d’o/fa  difiin- 
ehi  di  bone,  mirti,  cjT  acini  dilambntfca  per  ciafeuno parte  mega,  fipoluereggiano 
tutti  fottilmentc,  & toghonfi  di  quifia  polue  due  parti  : di  trochtfoi,  di  carabe  parte 

yna , 


Digitized  by  GoogU 


15^  o^srj^rL^rioi^r 

vna,ftnt  ?fch fatto  infteme,  & coti  la  cera  detta  lanata,  & fl rutta  con  f olio  tt^rtinoi 
(fi- con  olio  di  m^flice  non  Luato,  di  che  tanto  Vi  s'aggiunge  che  bai\a,fifa  vngue»- 
tOjfolquale  fc  n’vtigo.io  le  reìii,&  il  petenecchio. 

O'Ic.  uatioi'.e  neU‘vnpi!tnto  di  Conte Cfa . 

ìì  abbiamo  integrami  lite  traferitt»  quifi'vnguento  di  Contefia  con  quell'ordine  » 
parole , in  cm  l ha  pollo  ilP'arijnaiia  fuoauttore,  nel  capitolo  della  retcntionde 
tneirfliui  nella  fuapratixa.Ln  difcriuonoancoradiuerfiauttori,maconvarietàperò 
t ah, che  lo  pojjbno  alterare.  Il  modo,che  v'ofserUfamo  nel  comporlo  è quefio.Faccia-' 
mo  prima  apparecchio  delle  polui  feruendoctd'onge  per  parti , lequali  infieme  fono 
Ottime  V.  e mcgaiefi  aggiuntaui  la  metd,che  efìe  fieno,  ( che  viene  ad  ejjerevna  par- 
teintegra) litro  hifii,  di carabe,efi èptepriamente d'onore  i.  gfidram.  6.  fumano 
tutte  onge  S-& dram.  i.  ^ cui fopraproportioniamo glitlij,^'  la  cera.  olij,efi 

ejfa  cera  à ragione  di  lib.i.  per  on:^e  j.  di  polue,  cS>*  onge  4.  di  cera  per  lib.  1 . d'olij , 
Togliamo  pnni.-.mrnte  d'olio  mirtino  lib.  i.&ong^  1.  dt  ceraon-gjiy.  (fi  liquefac- 
ciamolt  in  freme , (fi  lauiamogli  none  fiate  col  decotto  detto . Et  conjummatane  col 
fuoco  l'hum'.dità  rim.ifa , v'aggiungemo  d'olio  di maBit  e non  lauato lib.  1 . (fi  0»- 
•^e  i . che  tanto  è la  quantità  fila  debita,&dandoui  tutte  le  polui  fkcciamo  l'vngué- 
to , (fi  fcrbiamolo . Et  feruandoui  pure  lagenerale cofiumade  moderni,  operiamo 
per  la  mc-gana  feorga  delle  glande, cioè  per  queUa  fittile  pelhcina,che  è tra  la  carne, 
e'igufcio  li  propri  capelletti  per  tenere  eglino  l’ifiejfa  facoltà  didatta  feorga , & 
perche  ancora  fono  ad  hauerli  meno  di  quella  fatico  fi,.  Et  per  le  feorge  delle  fàuet 
quelle  teghe  intendiamo , doue  nafeono  dentro,  che  pure  fono  di  potere  fimile  algu- 
feio  loro,  gfi  meglio  comportate  ancora  neUa  dccottione.  Et  non  ci  turiamo, s' in  tutto 
l' unguento  fieno  più , tj}endodipocaimportangadueon%e,  vel  circad'otij , Cr  cera 
infieme^ . 

Vnguento  contro  alla  gonorrlicamagil)ra!e> 

Si togl  bno  d'olio  rofato  onf acino  on^c  due, d'olio  mirtino,^  di  cotogno  ana  on^ 
due, e mega  : di  piombo  abbrugiato,  di  cerufa,  & lapis  etnatitis  lauati  amendue  eoa 
acqua  di  lattuca  ana  onge  vna;d' amilo  onge  vna,e  mega:  dt  fiori  di  falce,  di  ne- 

nufuriana  dramme  cinque  : di  confora  dramme  due  • Fajfi  d egni  cofa  vnguento  nel 
mortaio  dt  piombo  con  alquanto  di  fuoco  dipiantagine , (fi  cefi  freddo  fe  n'vngoM  le 
reni,  fi-  tutto  il  membro. 

Offeruatione  nell’ vnguento  contro  alla  gonorrhea  . 

Qiien'vHguetito  contro  alla  gonorrhea  ,ò  emiffione  di  fierma  ,ouero  femenon 
voluntano,  òpiire  come  fi  voglia  dire  flufio  fpermatico,è  magifì  tale,  e molto  valo- 
rofo  in  tal  materia . ^AUuni  hanno  per  lo  olio  rofato  onfattno,  olio  refato  vecchio  : 
ma  quello  è errorcj , 

Vnguento  di  alabaftro  magiftrale . 

V vnguento  iT aLbrafìi  è mirabile  negli  Horfi , fi  ammaccature  di  percofie , e 
cadimc.-tci.  e^fiettiglia  il  fangitc  morto  fitto  la  pelle  nelle  battiture,  fina  il  liiiore , 
e limo  jfiv.tle  alla  doglia  <tt  iella  fatta  da  fibre.  Sifh  cefi.  Si  piglia  di  alabaliio 
polli,  ratoj'jtuìnicnte  hhra  una, di  chiome  di  finoi  chiofiefio  col  jiio  fcmc  auge  tre,  di 
fiori  di  ramomiUa  frefea  onge  otto, di-futa  verde  on-ge  due  ah  fommtta  di  rom  tciici  e 
uuincéO  ottantiijdi  oho  rof.iolibrc  tre,di  cera  noua  on-gcotto.Si  pefiano  l' herbe  pi  i- 
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■miniente  da  per  fe  à modo  di  [alfa . Vofcia  fi  fanno  bollire  dentro  di  vna  pignataf 
ouero  olla  con  L'olio, con  la  cera, con  lo  alab^ro,^con  vino  tanto  che  fila  affai,  fino 
che  fi  confitna.  Et  confim.itoffi  cola  cofit  caldo  con  fpremitura . EX  cremata  la  ma- 
teria , che  è lo  iiìtffb  vnguento,  vi  fi  incorpora  la  {piuma  d;  tre  chiari  di  oua  dibat- 
tuti, tanto  che  fiano  diHcnutt  inacqua  éir  Jerbafi . 

OfTcruitione  nt ll’vnguenro  di  Alabafiro 

E queilo vnguento  d'aLbafìro quello , che  communemente  vfimo  boggidì  tutti 
gli  fpeciali,& Medici,  eJr  quello  che é commemorato  dal  Manlio  nello  vnguento  di 
alabaflro  di  7^colò,che  noi  ancbora  dcfcriueremo  quifotto  à fodisfkttione  de  dtfpen 
fatori,  cbe  lo  ojkruano . Trouafi  qtieflo  magiHraledamoltiefferdcfcritteà  di- 
uerfi  modi,&  con  variatione  ancbora  nel  pefo  de  {empiici  .Tra  le  quali  dcfirittioni 
noi  à quefia  del  Carauita  Citugico  eccellentijjimo  per  hjuerne  bauuto  la  compofitio- 
■ne  di  fica  Mano  propria , habbiamo  creduto  fedelmente . 

Vtitjuentod'alabaUrodi  N colò  Mirefio. 

Lo  vnguento  di  aLbaftio , col  quale  fu  vnto  il  Siitnorncfiro  lefu  da  Maria  Mad- 
dalena,con{eri{ce  à gli  affetti  matricali, &di  reni,  tir  à luoghi  contufi  con  la  gra- 
fia di  Iddio,  flora  prendo/ fi  di {auina  verde  onte  due  e met^idi  noci  di  ciptefjd, ro{- 
manno  verde,  {aliiia,  foglie  di  hederaterreftre,miUe{oglio,arternifia,berba  bene- 
detta verde,fien greco, & feme  di  lino  ana  onge  tre.T*efianfi  quciìe herbe  nel  mor- 
taio, & fi  macerano  per  tre  dì  in  libre  dodeci  di  pura  acqua.  ‘Pofeia  je  gl' infondono 
{opra  d’olio  lib.  2 . e mega.  Et  tanto  fi  bollano  injìcme,che  fia  l'acqua  confumata,  & 
colato  poi  l'olio  per  telavi  fit  aggiungono  pure  {opra' l fuoco  di  cera,  colofonia,  ttre- 
bentina,galbano,gomtna  di  bedera,  pece  di  fpagna,  rafina,  incenfo,  dr  majlice  ana 
on^^c  due  e megatdiflorace  calamita,thimiamo,tirfpigo  nardo  ana  on-gefei,di  olio 
di  b.tlfamo  onte  vna  e mega . 

Offfriutionc  nell'vnguento  di  alabaftro. 

Il  più  antico  .ruttore,  che  deferiuequeflo  vnguento  (da  noi  però  veduto ) t?  'ì{i- 
colò  Mirefio  .Aleffandrmo,dal  quale  lo  habbiamo  noi  tratto  integramente.  llTre- 
dapalia,tìr  altri  moderni  lo  notano  ancora,ma  duplicatamente,  & con  più  fai  oltd 
affai  di  quello,  con  quali  lo  ferine  il  Mirefio.  E la  deferittione  da  cofforo  pofla  di  que- 
lla fcntentia,& rnaniera.'Hptafi  de  lo  vnguento alabaiìrino  pretiofo  di  fpigo  nar- 
do , che  portare  i Tt^nmani  di  (fierufalemme  nel  tempo}  che  dagli  Ebrei  fu  aucififfò 
lefu  Chrilìo  Signor  nvflro . Et  è l’ifieffo , come  da  le  {acre  lettere  fi  comprend  e,  che 
V furono  à fimduJMartha,  & •J^addalenaforelle  : & quello  che  fp.vfcro  {opra 
àlefu  in  cafa  di  Simeone  leprofo , la  cui  facoltà  i mirabile  à la  emicranea , à rigo- 
re de  le  febri , à dolori  de  lombi  ,&dele  reni  ,&à  frangere  lepietre  de  la  vefica , 
O"  àgi' affetti  matricali.  E ancora  molto  valorofo  à lecontufioni,  attraitioni , pre- 
cipitationi,  eJr  dislogationi  d'offa , C membra  per  cottura,  gir  fimtli . Etfeguendo 
poi  la  compofitione  duplicata  ,fi  com’ habbiamo  detto , per  L'herba  benedetta-, , 
(ir  che  terra  benedettav  hanno  alcuni , ben.che  malamente,  èpareredeptùfauij  , 
che  fia  la  garìoffilata  : < e non  come  vogliono  certi  altri  la  valeriana  ,òla  perfora- 
ta , detta  hipericon . 

Vugnento citrino  di  Nicolò  Mirefio . 

L' vnguento  citrino  mondifica , & purga  valentemente  la  fàccia  ,&la  rendcJ 
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<hiara  da  làuri,  dalle'lentigini,  & altre  macchie.  Lem  la  ttegre:^  fatta  dal  fole  i 
dijhugge  le  pinole  in  quatunifue  parte  del  corpo, nate  da  flemma  falfa.  ^Affottiglia» 
Cìr  toglie  te  cicatrici,  emendai  roflore,  e^prurito  de  gl' occhi,  tT  abbelUfceX  afp^ 
rità  della  pelle.  farlo  fi  togliono  dipetra  borace  on%e  due,  di  coralli  bianchionxfi 

tìic-ga;diamiantho,zmblicimarini,anthali,dentali,dragantho,amido,incenfo.Et 
fate  nitro  ana  dramme  tre, di  marmo  bianco  dramme  due, di  canfora  dramma  una," 
di  gerfa,  di ferpentaria  om^  vnatdi  cerufa  dram.fei:  fi  ptjìano  tutte  cjiicfie  cofe  im- 
palpabilmente, ù"  t incorporano  nel  mortaio  con  grajjo  porcino  frefeo  ben  ffimo. 
Tofiia  nificmr  fi  bollono  in  pomi  di  cetro  concauati,  con  ottima  boUàione,& bollite 
àbaflani^.i,firicogliel'vngMento,crferbafi.  ; . ‘"'.tttV' 

' OfTcrtutìone  nell' vnguento  citrino. 

Qutfiovngueato  citrino,  cofi detto  dal cctro pomo,  mtMifitcuoce,idinonpO'éiJ 
flima  appo  coleio,che l iffcìuano  nella  decoratane,  ncUaipidevi c egli  validijfimo. 
Sono  i primi .Auttori,cl>e lo dcfitmono'ìlUolò Mirefio,tr  T^icolòdi Saltrnoivuo- 
te  il  Mircfio,ihe  s'agitano  lepolui  con  JongapOKina  nel  mortaio,  eìrpofcia  con  quel- 
la mfieme  fi  bollano  in  perni  cetri  concauati . Il  Salernitano  aggiunge  ad  ogni  libra 
vna  ,emega  di  fonga  di  feuo  capi  ino  vna , e mega , di  fonga  gallinacea  onga 

vna.  Et  infine  poi  dell'vnguento  notifi  (benché  malamente  J che  ogni  libra  dipolue 
comporta  lib.  otto  di  fonga.fignando  il  numero  di  otto  cofi  8.  con  vn  certo  modo  an- 
chora  apptefio  di  comporlo  fatte  ofo,  fcriuendoanchora  peri’ amianto  pietra,  l'a- 
mento dolce , che  i quello  fiecie  di  nitro , quantunque  l'interpreta  alcuno  geffo  , 
^ tartaro  dàùno,  pel  quale  amianto  noi  fempre  haobiamo  tenuto,  che  fia  meglio 
in  filo  luogo  , non  l’hauendo , porre  il  fcagliolocandc fatto  fu  le  bragia  ; gfi-  con  altri 
errori  appriffo  nel carattero  depefi,  chetuttiinfieme  confidcrati , ó"  eonofeiuti  da 
faggi  difpenfatori , eJr  Medici  Ecce! lenti , fecero  già , che  corretta  da  loro  la  com- 
pofitione , & ridotta  à fcgnogiuHo  ci  differo , tir  ci  moiìrarono  apptrjfo  il  modo  di 
comporlo  rettamente,  & petfetvffimo  con  fodisfattione  dell'vno,  ^l’altro  autto- 
ie,ìr  fu  propriamente  in  qnt fia guifa. 

‘Tifiate  c’haueano  tutte  le  cofe  poluerabilifcttihffimdmente , & fatte  impalpa- 
bili, prendeuano  di affognaporcina fi'efca  libra  vna,  diafibgnagallinaccanotia  eri- 
ge quattro, di  fcuo  capràio  frefeo  ongedueico'quali  mcfchiaiiano  la  fi  erga  d'un  buon 
cedro  Icuata  da  quello , & tagliata  fottilmente,  & tutto l’acetofo  dì  detto  cedro . 
E cofi  lafciati  iifieme  per  vna  fettimanali  faceuanopoi  bollire  al  confiumare  del 
fucco  in  vafe  di  terra.  Jlche  fatto  factuano  colatura , dellaqual  toltane  libra  vna , 
Cjt  poflal.i  in  vnafcudella  di  terra  yitriata,v'incorporauano  onge  tre  de  te  polui  det 
te,rifeìiundoin  vUimo  lacanforaperefierfuanibiteal fentiredel  fuoco.  St  quella 
è lagiufia  portionedelepoluiàlafionga;  percioche  la  lettera  auanti  alti  tre  lij. 
nell’additionc  ultima  del  Salernitano  al  numero  diotto  y'è  di  fouerchio.Et  à qutjio 
modo  fatto  l’vnguento  perfettiffimo  lo  ricogUeuano,  dr  ferbauanlo . 

: ■ ^ ' ' Vncuento  da  occhi  Magiftrale.  j 

L'vnguento  da  occhi  leua  le  caligini, le  hole,&pufìole,cbe  ri  nafiono, mitiga  le 
fcabrofitd,e’l  prurito  dette  palpebre,tien  l’occhio  in  fomma  netto, chiaro,  purgalo, 
trfjnc.  M comporlo piglianfi  di  tucia preparata,  &Utbargirio  ana  dramme  due , 
di  aloc,fanguefin»di  drago,canfora,& verderame  ana  dramme  i .di  fiore  di  lardo 

porcino,^ 
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porcino^  &mtle  tna  ott^a  vna  : di  »li$  nmmuHe,  ^ctta  bianca  ana  on^a  mc^a . 
BoÙafi  di  due  bollori  il  mele  i e'I  verderame  infìeme , ^ [opra  s' aggiunge  l'olio,  U 
cera,  & il  l'ardo  frutti  infieme,feruando  in  vltimo  le  polui,à  cagione  dello  aloe,  it- 
quale  fentendo  il  caldo  s'ammajjarebbe,  &fela  canfora  non  fufe  tritabile,f( potrà 
dtjfolHere  congli  vntuoft  liquefatti . 

Oflcruationo  • • ‘ 

E quelì'vnguento  da  occhi  quello  di  quanti  altri  ci  fono  auenuti  alle  mani,  c'bab- 
hiamo  in  tal  materia  conofciuto  pel  più  eccellente,  & che  noi  fcmpre habbiamo 
tjieruato,  & che  offeruiamo  tuttauia . (onferifce ,' come  nel  fuo  fronte  è detto, 
à difetti  de  gnocchi , fe  la  fera  mando  fi  va  i dormire , fe  ne  mette  ne  gli  an- 
goli , che  diciamo  noi  calcagnoli  d'eff  occhi , la  quantità  d'vn  piedi  granello 
di  miglio. 

Vnguento  da  fuoco  Magiftrale . 

0^  vnguento  da  fuoco , prendeft  di  fcoTnfatne'ganadifambtico  libra  vna,  d'olio 
eommmelauato  più  fiate  con  vino  ottimo  biànco  libre  due . Si  fanno  bollir  infìeme 
at  vna  perfetta  bollitione,& fi  fii  pofeia  ffremendo  colatura.  T^cUa  quale  s’aggiun- 
gono di  cera  noua  di  buon  colore, efr  fucco  de'  piu  teneri  rami , onero  frondt  del  ftm- 
buco , per  ciafeuno  quattro , fi  bollono  dinuouo  al  confummare  del  fucco,  ^ fi 
cola.  ‘Dipoi  aggiuntaui  di  vernice  liquida  onc^  vna,  d’incenfo  fottiliffimo  on- 
ete  quattro  , <<r  di  chiari  d'voua  dibattuti  numero  due  i fi  fh  vnguento  , & 
firbafi. 

Oneruatlone  nelPvngaerto  da  fuoco , 

QueH' vnguento  dafuoeo.è  cb'vfiamo  noiice  ne  fono  però  molte  altre  deferittio- 
nì,  ch'offeruanO  altri  fpeciali;  benché  non  folamentegli  pedali  appreffo  à noi  fono  , 
che  l'ofieruano,maanchora  i fiibri,magnani,i  lardaroli.i  cals^lat.ledonnecciuole, 
^ fimili  generationi  lo  coll  tir, t.tno  > & lo  tengono  preparato , l'adoperano  gli  ab- 
brugiati  vngcndofene  i luoghi  offcfì  con  vna  penna  fittilmente , fcaldandolo  fe  è di 
verno,  mas  é d'elìate , cofifreddo.  Lacui oprratione è veramentevalorofa incigni 
qualità  di  fcottatura,òfia  di  fuoco,  d'acqua, d'olio,  ò d' altra  miteria  acccfa,'offcn- 
taiafuocatai  oltre  che  non  lafcia  mlkcicatrhi  brutte  vefUgie . 

Vngnent')  da  rr»g!’a  magi!! r !c_s . 

Tolgafi  d'oliocommme  Uh,  t>e,di  termentina  lib..\.  emega,  di  loturo fref  o li- 
bre i.dicenifa,lithargirio,cefolim.uo  ana  otrA-  dieci  idi  cera  bianca  tib.  i .fi  lique'* 
fhnno  l'olio, la  cera,il  heturo.cir  In  termentina  inficine,  poi  vi  s'aggiungono  l’alt  re 
■ cofepoluerate,cfrfifii  v.ogittnto . _ . -, 

II. litro  modo,  , 

Si  togliono  ma  por,  ina , olioeommune,  tir  hopuro  ana  libre  due,  difolimor 

to,& fole  ana  onzefii,  ditermcntina  libra  rna,.U  t erufa  libra  vna  eme\a,  didlo- 
race liquido  on-ge  Tei  ; di  cera  b anca  nella  efl'.tront,cofto , ^rne!  veitioongefeifi 
fh  vnguento  con  buona  arte,  tir  lerbafì,  nuertendo  ir  io  m fio,  gir-  mi  primo,  & « 
altri fimilivnguciiti  i che  l.qiifiitti  che  fienogiivniurfi  fu: in  Uagnatodi  reme  > 
gett.irli  in  vafe  di  terra,  tir- i,i  qu  fio  tioiuilepehii.  Et  uòfùcmfi  d cagione,  e he  ef- 
fondo lo  fi  Ignaro  di  rame , non  fi  amm  icthia  egli  pel  fjLm..to  di  quel  mal  tin  to  co- 
lore,d.fiLilc  poi  à leuarlo  [enga  forbii  di  buon  fuoco . 

7^  2 Offcrui- 
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OlTcruationenell'ragutntbconcroalIarQma.'  ' , -V 

jfinitiJlpmifeHOt  come  ogni  vno  sà>gli  vngwHtii  che  fi  coflitmano  epprtffoper  fa'* 
tiare  la  regna.  T ra  i quali,  oHuenga,  che  baLbumo  queih  due  dcf  ritti  per  ip:ù  ge- 
nerali, non  vogliamo  però  tacerje  di  alcuni  altri  gioueuoli  molto  à tal  materia , tra 
quali  è queflo  ottimo  per  vngere  putti  piccioli,  gp- donne grauide  fatto  di  tn-ge  due 
di  terebentina  , di  botturo  on-ge  vna  , amendue  lauati  con  acqua  rofa , di  fate  auge 
mega,di  reffi  d' voua  numero  vno,di  olio  rofate  à bafianga , cJr  il  fuao  di  vno  limo- 
ne , onero  qucHo  altro  fatto  nel  mortaio  di  piombo  con  lithargirio  fattile,  & cerufa 
per  ciaft  uno  onga  ma , di  tartaro  bianco  dramme  fei , di  olio  rofate , (p-  aceto  ro- 
fate quanto  baSìa , tJTf  j per  fanttre  poi  quella  fcabia  maligna , (p-  molta , è otti- 
mo l'vngucnto  fatto  di  fiore  di  lardo  con  folfo  vino  ben  trita , ^ herbe  odorate,  fi 
come  fono  mentirà , filuia , maggiorana . Et  qiieiìo  habbiamo  noi  fatto  più  vol- 

te per  noflri  amici,m.t  à qutjlo  modo.Fatto  che  haueuamo  mrfia  di  una  libra  di  lar- 
do frefeo  rafeiato  col  coltelle,  tp- ■delle  herbe  dette  a b.iflan'ga,lafciau.mo  che fi  mar 
cerajfeper  due  giorni , pofiiq  liquefatta  à fuoco  lento  la  ceÌMatno , ponendo  in  effa 
colatura  on'ge  tre  di  folfo  piuo  trito  foitilmente , faceuamo  le  vngue nto , del  quale 
vntofene  epprejfo  il  fuoco  , fp-  propriamente  la  fera , faccua  operatione  certif- 
fma,  fan.mdo  in  meno  di  fei  giorni.  Et  volendolo  più  fattile  mettruamo  nclla.^ 
mafia  il  folfo  ditto , gp-poflopoi  dintrodi  vna  tela  lafcituamo , che  appi  cjjo  al  fuo- 
co ne  Sìillafiegiù  lovnguento . iJlìfa  quale  altro  à più  i fiicacej  & falubtcà  rogna- 
fi,  che  bollire  in  t.bra  d'olio  rof.  to , òuero  i ommuiie  dentro  di  vna  pignatta  nona 
di  folfo  on'ge  due , di  bacche , di  laifio , (p-  file  alia  onga  vna  ; d'ireos  onga  mega , 
iritate  tutte,  ep  annodate  in  tela  fattile  ^ Certo,  chemiinov'è  di  quefio  p:ù  va- 
io rofo , ep- che  più  efficacemente , & prcHo  nuda  i luoghi  infetti,  mondi,  net- 
ti, & fini, 

Vngui  nrodifcrufa 

Vvnguento di cerufihavhtù d' infrigidire,  ferrare,  afiottigliare , empire,  mol- 
lificare , cp-  rifòlucre  commodanieutc . Onde  ne  lepercoffe , S"  macatute  con  graf- 
fi Jture  dell. tfopra  pelle , cp-aìlcfiottaturefiadopravul ffimamente.  Onieà'firh 
pigli  fi  di  olio  rofito  libravna  3 di  certifi  librariicga , di  cera  bianca  ongetre , di 
c infoca  dramme  due, dì  chiari  d'oua  numero  tre  firuggefi  la  cera  con  l'olio,  cp-  ag- 
g^iU'itaiii  la  cerufi , cp-  la  canfora  trita  fottdmcnte , ò liquefatta  con  vn  poi  c di  olio 
fi  lui  dal  fuoco  agitan.iolo  jempre , ep  diUcnuto  freddo  vi  fiincoiporanolichia- 
jri,&ferbfi. 

Odrcniarionc  r.èll'vfihurnto  di  ceriiCl . 

0 vnguento  di  cerufa,  ò di  biacca,  ò bianco,  che  jia  detto,  che  tutto  Vn  me- 
definoè,  chcs'oficrua,  & i quello  dintcntione  dt%afs , fiiojh.ma  in  alcuni  lieo- 
'ghi,e  con  ranfohi,  & feitga,  chiamando  l’vno  canforato,  & l'altrófemplice.  St«0 
di  qu  Ili,  & non  malamente, che  lo  prr  parano  feii'gaceraììcl  mortaio  di  p t>mbo,ip" 
'negli  altri,  & maffmameiitc  Chiiugi  iichc  vi  vogliono  la  meta  di  lithargirio,che 
‘fila  la  biacca,  gp-  tanto  aceto  bianco,  ée  fort/ffimo,  che  baflt  à dargli  corpo . 

' VnguciitK  di  tuoadi  Nico'ò  . 

L'vnguit  j di  tutta  difiecca,  rfiedda, rempie,  & cicat  riga, onde  è utili  fimo  nel- 
le erf’pUe,  nelle  piaghe  putride,  Hclle  viceré  delle  gambe,  edt  altri  luogit  camhe- 
rofi,^oncHm,eorrofiui,&dfiipati.Fajj/i  icfi.Sipreùdcdiqiio  n^atqfb,  tua, di  rifu 
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•A^e  duCi  df  tncenfo  on^a  vna,  difucc  di  vt$a  lupina  «n:^  fei  : fi  boUt  l'olio  col fine- 

Co,  e conj'umato  il  fucco  vi  s'a^iunge  la  cera,  & le  altre  cofe  pulueratefottilmente,  ÒOq 

dentro  i’yn  mortaio  di  piombo  fi  getta  ogni  cofa,<^  aggitandoper  buono  j^atiofi 
'■fa  unguento,  &ferbafi. 

In  altro  modo,&  <]ueflo  è magiilralcj  • 

Si  togUoHO  di  olio  rofato  odorifero , & olio  rofato  omphacino  ana  on^e  fei  : di  olia 
mirtino , eirvnpientopopuleoanaorK^  due:  di  foglie  di  piantagine  ,&di  folatn 
ana  manipoli  due,  fi  tritano  leberbe,  & fi  mefcola  ogni  cofa  infieme,  dt  fi  tiene  cefi 
pervnaJettimana.Tofctafi  bodcaleiuanto,efifacolatHra,neUaquales'aggmnge 
di  cera  bianca  d bafiani^,  & liquefatta  al  fuoco , vi  s'appongono  di  litbargirio  d’o- 
ro, & di  argento  tamifato  fottilmente  ana  on:^  tre  : di  tucia  preparata  oncia  vna,  e 
meo^,  di  biacca  dramme  dieci,  di  piombo  abbrufeiato  oncia  vna,  di  canfora  dram- 
ma vna,&dituttefifa  vnguento  nel  mortaio  dipiembo. 

In  altro  modoj  Se  qncilo  è magiftralcj  • 

Sipiglia  di  tHcia,lithargirio,piombo  abbtufato,eìrcerufa,anaoncia  vna,& fie- 
no tutti  qucfii  minerali  lauati,di  olio  rofato  lib.  i.di  cera  bianca  om^e  4./1'  iìrugge  la 
cera  con  l‘olio,e  poi  nel  mortaio  di  piombo  con  k altre  cofe  fi  fa  unguento,e^  ferbafi. 

■ Offcruaciontj . 

Sono  quelli  unguenti  di  tucia  (che  di  pompholige,ò  diapompholigonegU  chiamar 
n»  alcuni,  ^ ciò  per  efier  la  tucia  degli  jlrabi  lapompholige  iliejia  de  Greci)  che  fi 
vfano  in  più  luoghi.  ‘Ì>e  i qualinedepartinofire  il  magtsìraleé,chepiùficohuma. 

"hlel  primo  di  'Huolò  pel  fucco  dell  vua  lupina,  cioè  ài  folatro  , quello  fi  intenderà 
delle  fue  fiondi,  & non  tome  hanno  ferino  alcuni,  defuoi  frutti . Queno  fucco  de- 
ue  effere  depurato.  Et  fono  molti  di^enfatori,  che  poSio  che  habbiano  ogni  co- 
fa  nel  mortaio  di  piombo  di  queiìo  primo  vngiunte , vi  mefchiano  il  fucco  detto  , 
mentre  lo  aggitano  col  pefiello,  nel  modo  che  fi  fa  C vnguento  di  lithargirio  com^ 
lo  aceto  per  nutritione . Et  à quello  modo  preparandolo , tiene  più  prerogatiua  in 
rinfrefearc^ . 

Vnguento  di  piombo  magiAra!e_a  . 

U vnguento  di  piombo  è refrigeratiuo,  coftrettmo,  mollificatiuo,  riempitiuo , ci- 
eatrixMiuo,ectnfolidatiuo  molte.  Vale  alle  viceré  maligne, contumaci,  difficili 

àcurarfi.  Horaprendonfidiptomboabbrufato,&ltthargiriaanaoni^cinquefdice- 
rufa,  ir  antimonio  ana  onj^  due, di  olio  rofato  libre  due,  di  cera  bianca  ont^e  otto,  di 
terebentina,  che  vi  aggiungono  ale  uni,  benché  non  tutti  vela  laudano , oa^c  quat- 
tro. Si  Hruggono  infieme  le  cofe , che  fono  da  firuggere.  7oi  co  minerali  in  mortiùo 
di  piombo  ugnando  per  buono  fpatto.  Si  fa  vnguento,  ^ ferbafi. 

OiTiruacione  ncll'vnguento  di  piombo . 

Quello  vnguento  di  piombo  è,  i he  habbtamo  veduto  più  de  gli  altri  effere  laudar 
to,& ofieruato  da  i Speciali , & valentijjimi Cirugici.  Quello  del Tredapalia,  che 
offieruano  alcuni , per  effere  valorofo  nelle  erifìpile , & Jue  materie  , da  quefio  non  é 
differente  in  altro,  che  non  vi  huuei  e la  cera,  ir  la  terebentina . 

V nencnto  di  minio  inagillraicj . 

Lynguentodiminioè  vtiJe  alle  viceré  maligne,  ^ difficili  da  curare,  fa  alle 

~ ^ } erifìpile. 
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eriftpiU,  & ione  fu  bifogno  rifreddare,  & tfficcare.  "Però  tegUon/i  di  oli»  rofat»  li- 
bre 2.  di  feuo  di  caH  rato  on%e  due,  di  cera  bianca  on-ge  fei,  di  minio  buono  eno^  no- 
ne. Et  fhffi  vnguento,  drferbafi. 

In  altro  modo . 

Tigliafidi  minio  libra  vna,di  elio  rofat<h&  mirtino  ana  lib.  vna,dicera  bianca 
libra  me7^,  &fifà  unguento  à fuoco  temperato . 

In  altro  modo. 

Si  prendono  di  minio  on%e  tre,  dilithargirioon%edue,  di  cerila  oncia  vna  e 
meT^a,  ditucia,  &canforavna  dramme  tre,  di  elio  rofatolibraimae  meo^a:  fi 
lique/h  lacera,  & l'olio,  & poi  in  mortaio  di  piombo,  aggitando  fi  fkvngnen- 
to,  fjr  ferbafi. 

Offcruationo  • •• 

® <■  quejli  tre  vnguenti  di  minio  magilì  rati,  il  primo  è,  che  offeruiamo  noi  : ri  ag- 
giungono alcuni  rna  libra  ducrebentina,  laqual effondo  di  calda  natura,  & contro 
alla  inttntiouedeW  vnguento  d' infrigidire, non  vi  fi  lauda.Onde  noi  l'habbiamo  de^ 
ferino  fengrcj . 

Vnguento  triapharmacondi  Mefue. 

L'rngento  triapharmacon  genera  la  carne  nelle  ferite , fìrle  confolida.  Ondei 
farle  fi  prende  di  lithargirio  trito , & tamifato  fottilmente  parte  vna , à cui  fopra 
( nel  mortaio  di  piom  ho)  fi  fonde  bora  dello  olio, & bora  detto  aceto,  & fi  aggita  di 
continuo  per  buono  fpotio , tanto  che  diuenga  à buona  confiHenga . Ouero  fi  toglie  di 
lithargirio  triti  fimo  parte  vna,  di  aceto  tant' altro , di  olio  antico  due  parti , & con 
defìro  modo  fi  cuocono  irfieme  tanto, che  giuflamente  fi  infpeffifcono . 

OfTtruatione  nell’vngtiento  triapharmacon . 

Queiìo  rnguento  triapharmacon,  che  di  lithargirio  anchora,  (Ir  nutrito  lo  chia- 
mano molti , é in  frequente  rfo,  drilo  iHefJ’o  di  tJ^efue . Il  fecondo  fi  cuoce  i 
durexja'di  ceroto , chiamafi  ceroto  di  lithargirio . Offeruano  i moderni , & 
timamente  ( àgiudicio  però  neflro)  di  comporre  l'vno , & l’altro  con  l'oli  rofato , 
& fono  poi  di  più  vtiliffima  òperatione  alla  fcabia,  alle  c balere , eJr  infettation  della' 
pelle  : & perche fia  più  difieccatiuo,& meno  mordace, fogliano  alle  volte  metter  in 
luogo  de  lo  accto,del  fucco  di  piantagine  depurato . 

Vnguento  di  calce  di  Giouanda  Vigo. 

V vnguento  di  calce  gioua  alla  feottatura  di  fuoco , al  prurito , atta  erifipela  con 
piaga , veficationi,  &fcorticature  nateda  cagione  calda  . Faleàtuttc  le  viceré^ 
temperate , calde ,&•  dimala  cemple/fione,  & dacurare difficili.  Teròfi togliono 
di  calcina  lanata  noue  volte, e)r  fottilmente  poluerata  onge  due,  di  lithargirio  di  oro 

di  argento  anaonge  tre,  di  cerufaoncie  due  e mega:  ditucia  dramme  dtu,  di 
feuo  fi  rutto  di  vitello  onge  fei , di  olio  rofato  completo  libra  vnaemega , di  olio  ro- 
fato  onfitcino  libra  mega  ; di  fucco  di  piantagine,  di  folatro , di  lattuea  ana  onge 

quattro,  fi  lolle  il  feuo  con  gli  olij , & ifucchi  infieme  fino  atta  confumatione  di  effi 
fuochi.  Voi  fi  cola,  É-  vi  fi  aggiunge  di  cera  bianca  quantità  fufficiente.  Di  vnguen- 
to  rofato  ongc  g.grdi  nuouo  fi  ribolle  vn  bollore , lettatelo  dal  fuoco  fi  mefehia 

con  vn  legno , tir  vi  fi  incorporano  i minerali  triti  ottimamente,  &fifà  vnguento 
con  buon' arte,  g)- ferbafi . 

OflcTua* 
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Olferuatione  nell' vnguento  di  calce . 

j^rfi'vHguento  di  calce  di  Giouan  da  Vigo  Cirugico  eccellentijfimo  d quello  che 
ci  frano  (Remare  i Mediai  noUri . Laquantità  della  cera  bafierà  ncU'eftate  di  on^e 
tre  per  libra  di  olio,& neU’inuerno  onciaunafolamente,  quantunque  alcuni  m que-‘ 
ila  Cagione  non  ve  ne  fogliano  metter  niente . Coll  umafi  in  alcuni  luoghi  di  frrfi 
•unguento  di  calce  con  libra  vna  di  olio  rofato,ilquale  fe  è onfreino,  è affai  migliore, 
^ di  calcina  lanata,  come  è detto,  onge  tre  :&di  cera  bianca  tant' altro.  Et  quello 
adoprano  nelle  cotture  del  fuoco , oue  è mirabile , ficomene  fr  chiariffma  fede  d 
Tred.tpaha  nel  c.xpitolo  della  combuliione  del  fuoco , onero  d'acqua,  ò d'olio , rac- 
contando di  quello  t^bbate , che  tocco  dal  fulmine , fi  liberò  conCvagerfi  di  que- 
sto unguento . 

Vn!»uento  rafino  magiflrale . 

L'vnguentorafino  cura,  s falda.  C Ompon  fi  con  libra  tà'onge  tre  di  olio  puro,  di 
ragia  di  pino,  cera  citrina  di  ottimo  colore,  terebenthina  chiara  ana  libra  vna . 

Vnguento  citrino  mag-ftralc. 

VvngHcnto  citrino  della  msdifima  intentionc  frffi  con  p.trti  tre  di  olio  commune, 
^ terebentina  per  ci.fftunotre,  digommaelemi  l'ottaua  parte  d' vna  integra  di 
ragia  di  pino , & cera  niioua  per  eia  fimo  parti  due . 

In  altro  modo  di  terebenthina  parte  vna,  ejr  vn  quarto  : di  cera  jlauaparte  mer 
di  olio  commune  tre  quarti  di  vna  parte  integra . 

Vngutnto  damafeeno  magillralc . 

L' unguento  damafeeno  tiene  ViSleffa  frcoltà  del  rafino , col  valore  appreffo  di 
tnondificare  la  carne  putrida,  & fupetflua.  Si  aggiunge  ad  vna  libra  integra  d’un- 
guento rafino,  & propriamente  quando  è frutto  fopra  al  fuoco  , oncia  mega  di  ver- 
derametrito fottilmente,  & ferbaft. 

Vnguento  aureo  di  Mefue  . 

L'unguento  aureo  è certiffimo  nel  curare,g!rfaldare  lepiaghe.Treparaft  con  oit-  . 
•ge  feidi  cera  citrina  : d’olio  buono  lib.due,  e mega  : di  terebentina  onge  due:  di  rafa 
di  pino,  & colofonia  ana  onga  una:  di  gaffrano  dramma  vna. 

Offi  raationcj. 

Tuttiqticfìivnguentifonofpurij , eccetto  l’aureo,  ch’idi  Mefue,  lecuicompoft- 
t'toni, fuori  che  quella  del  Damjfceno,effendo  fomiglicHoli,(^  le  facoltà  di  ciaf  uno 
pari, con  variatioiii  d' aldine  differente,  nonperò  ad  alterare  di  molto  efie  facoltà , 
fanno  che  col  valore  medefimo  s’oferu’  l’ vna  per  l’altra  indifferentemente . Et  noi 
già  in  più  luoghi  d’Italia  babbuino  veduti  fpeciali  offerii  irne  uno  folamcnte , qual 
più  gli  piaceua,  dr  quello  vendere  poi  per  tutti  gli  altri  détti . 

Vngiieiuo  !vi(ìlir''ti  iT)a''eio'‘e  \U  f'i'  . 

V vnguento  bafticon  maggiore  fa  alle  ferite, dnue  non  fa  cakf anione, &maff- 
mamente  alle  parti  neruofe  va!nerate;perciochc  le  mo>id  fca,et  l'incarna.  .A  com- 
porlo f prende  di  cera  bunca,rafadipino,feuo  vaccino,  pece, tercbentina,incenfo, 
dr  mirrila  per  ciafeunoparte  eguale, d’olio  qu  iato  ha  fa.  .Altri  tolgono  di  cera  onge 
fei,di  peceonge  tre, dr  delle  altre  cofeonge  vna  e mega  per  ciaf  una. 

O'I-ruationencU’vn'jiiemob.'ifilicon. 

fìaflumaf  generalmente  qiirflo  unguento  più  al  fecondo  modo , ch’ai  primo , df 
ottimamente  ; percioche  non  tanto  é efìo  vnguento prctiofo , tenace , & puzgplcn- 
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te  : non  fi  ieut  però  l’olio  pefare , fi  come  s'hanno  creduto  alcuni,  tT on^a  vna  e mé^ 
za, alla  guifa:deW  altre  cofe  ma  fi  deue  torre  la  portane  fua  fu  lefei  enze  de  la  cera: 
chefir  a libre  due . U abbiamo  veduto  alcuni  comporlo  d diuerfi  modi  pur  co’  mede- 
fimi  fimplici,&  con  manchoancbora,  & con  aggiunta  di  colofonia,^  con  metter^ 
la  in  /»4o  deUa  pece  nera,et  con  altri  iifordini.Lo  chiamano  molti,compofio  à qual 
fi  voglia  modo.vnguente  incamatiuo,  & maturatiuoanchora,  & quello  forfè  per 
le  facoltà,  che  e{fo  tien  e di  maturare  ( i come  fi  fa  perfententia  di  Galeno  nel  quar- 
to libro , & nel  quinto,  & nel  terzpdecimodel  methedo,  ejr  di  ^ etio  nel  fecondo , 
tr  di  Taolo  nelfettimo  ) le  parti  infiammate,  oltre  che  mollifica  le  indurite , & le 
rifcalda  molto  .Lacuicaldanaturacomprefa  bene  dal  dottiffimo^JHanardo  ,fecc 
cono  fiere  lo  errore  della  negatiua  mancata  in  quafi  tutti  i telU  di  Mefue , òfia  flato 
per  di  fitto  d' interpreti, òd'impreffori, nel  fronte  dello  ynguento,&  co  fi  parlandone 
ejfo  Maliardo,  diffi.Comepuè  egligiouar  alleferite,douefia  c alef anione, effendo  ef- 
Jo  caldo  f Tengo  che  vi  de  bbia  efiere  la  negatiua,  & legerfi.doue  non  fia  cale f attie- 
ne , & cofi  lo  fcriffero  tAuicenna  nel  quinto  canone , & Serapiene  nelfuo  antido- 
tario:  leciti defirittioni,  quelle  parimente  deBi^reci  detti  hanno  con  qucHa 
Vera  fomiglianz^  • 

Vnguento  digeftiuo  magiUrale  • 

QueWvngucntodigeliiuomondifica,  tir  digerifie , & perciò  à farlo  fi  toglie  di 
olio  rofato , & terebentina  ana  libra  vna , di  cera  bianca  on^efei , fi  H ruggono  in- 
ficme,  & fi  lauano  con  acqua  di  piantagine,  sfatto  l vnguent  ofitfer  ba  • 
OlltTuationc  ndl'vngufnto digeftiuo. 

Quesìo  vnguento  digeiUuo  fatto  con  la  cera, è che  fi  tien  preparato.  Quello  fatto 
con  terebentina,^  roffo  d"voua,ouero  con  terebentina,  olio  rofato,  e roffo  d'vou.% , 
farina, & frano,  che  variatamenteordinano  i Medici  alla  giornata,  & che  par- 
te ancho  ne  defiriue  il  'Brafamla , non  fi  tengono  preparati  : perche  fono  molto  at- 
ti d corromperfi . 

Vnguento  difenfiuo  < 

Queflo  vnguento  difenfiuo  fa  che  ne  luoghi  offi-ft  e feriti  non  vi  feorrano  humo- 
ri,ne  vi  fi  generi  poJleme.fi  modo  di  farlo  è tale.  Si  piglia  di  bolo  armeno, faugue  di 
drago,  tir  terra  figitiata  per  ciafiuno  parte  vna:  di  cito  rofato  p.'irti  fei,  di  cera  citri- 
na parte  una,e  mezaidi  aceto  ottimo  quanto  bafla,&fefii  vnguéto  tenero  nel  mor- 
taio di pióbOifiruggenio prima  la  cera  conÌolio,&  dàdouipoi  l'aceto  d poco  d poco. 

Ofteruatione  nell'vngucnto  difenfiuo , 

Qu-do  vnguento  dife^MO,cpfì  detto  dal  difendere,ehe  ei  fa  que  luoghi,ir  qtecL- 
le parti  iffefe,contufe,  & pericolofedpeftemarfi  dagli humori,& materie,  che  non 
fattene  ndogli  vi  fiendeffcro,èche  perii  pii  fi  tiene  preparato.  Laudano  più  hoggidì 
li  <JH,Jia  quello  di  Ciò.  daVigo  detto  nel  tergo  Hb,  nel  primo  cap.  delle  ferite^ 
c amo fe, fitto  di  olio  rofato,di  olio  mirtine, per  etafeuno  on^t  tre  : di  cera  bianca  on- 
Ze  vn.i,e  tnrza  : d;  farina  diorzo,&di  fina,  per  ciafeuna  dramme  fei  ; di  bolo  ar- 
meno , tfira figillataper  ciafiuno  onza  meza  i di fanguedi  drago,  & di  tutte  le 

fliccie  di  fondai  per  ciafiuno  dramme  due , Onero  quello  altro  pure  da  lui  detto  nd 
medefimo  hbro  ali' ottano  cap.  nella  cura  deUe  ferite  deglihumori,  della  fpalla  , 

(ompoflo  di  olio  rofato,  & mutino  per  ciafiuno  onzf  tre,  d’olio  di  chamomilla  oiizp 

due,  di  fa- 
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iuetii  farina  di  eir^o , &di  fàuaper  ciafiunaom^azmadiboloamteno,^ter~ 
ra  figillata  per  ciaji  una  dramme  fei , di  jandalidi  a^ni  forte  perciafiuno  drant~ 
me  due,  di  refe,  & mirti  perciafcuno  dramme vna,  emt%a  : di  cera  bianctui 
vna , e > di  aceto  rofato  om^  mt^a  : di  fucco  di  folatro,  di  lattuca , & 
di  piantagine  per  ciafcunotant' altro , fe  fi  potranno hauere:  fogliano  ^endolc^ 
ferite  in  luoghi  neruofi porre  i Mediciperitiffimi  in  luogo  dello  aceto , ottimo  vino  t 
tSrnonhauendo  i fiuccbidetdhporm  in  vece  loro  tante  altro  aceto 3 oueio  vino  ne- 
gro perftwjfimo. 

Vnguento  moDitiuo  magiftralc . 

Trendonfi  di  muccilagine  d' althea,  di  fien  greco , & di  feme  di  line  per  ciafcuno 
onitp  lithargirio  libre  due,  di  terebentina , dr  medoHa  vaccina  per  ciafeuna 

on%e  tre,  di  cera  nona  OK^e  fei , d'ireos puluerato  om^  tre,  d’olio  di  linefa  libre  due 
e mes^a , & fùffì  vnguente . 

OScruacione  neH'vnguento  moUitiuo. 

r^uenga  che  queR’vnguento  moUitiuo  fita  ^urio , è nondimeno  coflumato  affai 
in  molte  parti . Lo  chiamane  alcuni  vnguento  di  muccilagine,  benché  di  qneRo  no- 
me cene  pano  più  altri  di  compofitione però  differenti dadiuerfi  difpenfatoriofier- 
uati , coSìumafì  dada  maggior  parte  qucRo  informa  di  cento , ma  non  dura  di  tal 
compofitione, cotte  che  fia  le  lithargirio  cenl'olio,  dr  lamedoUa  dgrcfiaconfiRen- 
^a , & aggiuntiui  in  qurfìo  effere  i muccilaginì , dr  in  vltimo  confumata  la  tere- 
bentina, la  cera,  & l'ireos . è^€a  in  forma  volendoli  d' vnguento,  fi  cuocono  mfie- 
me  lo  lithargirio, l’olio, dr  i mticcilagini,dr  diuenuti  ad  vnagiufla,  gjr  liquida fpef- 
feg^ , vi  t’aggiunge  la  terebentina,  la  medeUa,  la  cera,  d^  lo  ireos  dT  ferbafi . Et 
quando  non  è bene  fuanita  l humiditi  de  imuccilagint  dmiene  l' vnguento  tritolo- 
fo , fciiiolefo  ,drnonfi  attiene . 

Vnguento  egittiaco  magno  di  Mefue. 

V vnguento  egittiaco  magno  conferifee  fommamente  aUe  viceré  antiche,  & al- 
le fiRolofe  bifogneuoli  d’efiere  moiidficate  ; perciothe  le  purga,  dr  nettaco'l  cor- 
rodere,& confiimarc  daUa  carne  morta,& dalla  putredine.  H ora  toglienfì di  ver- 
derame aurei  5.  di  mete  ottimo  aurei  quattordeci , d’aceto  accerrimo aurei  j.  dr 
inficme  fi  ruocoiio  à grulla  cenfisienga , dr  alcuni  v' aggiungono  d'incenfe  fottilif- 
fnno  aurei  due , e mego , 

Oflferuatione  nell’ vnguento  egittiaco  magno . 

CoRumafi  qucR' vnguento  egittiaco,  che  di  mele  è ancora  detto  da  certi,  dr  con 
l'vltima  additione  deÙ'incenfo,dr  fengaanchora,  fecondo  che  richiedono  1 luoghi  3 
ò di  efiere  co  rrofi , ò riempiti . 

Vnguento  apoftolicon  d’Auicenna . 

L'vnguento  apeftolicen  è effcaciffimo  in  rettifi  care  con  facilità  ( che  in  queflo  non 
haeglipare)  l'vlcerc diffcilhdr  le fcroffvle piccole.  Mondificale ferite daUacame 
morta , dr  dalla  marcia , dr  è confolidatiuo  : dr  dtcefi  effere  medicina  delli  dodeci 
.Apofioli.  ,A  comporlo piglian fi  di  terebentina,  cera  bianca,  rafa  di  pino,dr  armo- 
uiacoana  dramme  quattordiciidi  lithargirio  dram.ttoue, di  ariftoiochialunga,bdel- 
lio,dr  ineenfo  mafehio  ana  dram,  fei  : di  mnrha,  drgalbano  ana  dramme  quattro, 

, d’opopona- 
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J'opopona^o,<*r’fioredi  rame  ana  dramme  due,/td'f}»luono  le  gemme  cenacetOj  ^ 
fofcia  col  rimanente,  ^ con  li  b.  due  di  olio  puri,  s’é  d'eflate  , & rè  d'inuerno , con 
Ubre  tre,  fifa  unguento,  & ferbaft . 

OfTcruatione  neli’vnguento  apo/lolicon. 

£>HeJl' unguento  apoilolicon , onero  de  gli  ^poÌleli,ò  diVcncre , & come  ha-» 
^tticenna,  che  lo  chiamano  anchora,  alcuni  nel  ^.canone  allo  1 1.  trattato,c  mol- 
to in  "fifa  : ma  non  però  preparato  col  fiore  del  rame  vero,colqualc  hai' «Ruttore  che 
fi  componga,  chelaerugine  rafileojfcruata  generalmente  in  luogo  di/jiiella  ( ^ 
quella  è il  proprio  verderame)  è cofadifferente  da  efìo  fiore, auenga  che  le  fia  nelle 
fiicoltà  fimile.  Et  perche  anchora  efia  eruginc , eficndo  quella  fatta  nelle  vinaccie  , 
non  é dell  a miglior  forte  che  fi  fàccia, che  datinque  àfei  modi  fi  fa,  come  ha  Diofeo- 
ride  nel  fuo  cap.  ofiemano  affai  periti  difpenfatori  quattruplicarla  nel  pefo  in  quella 
compofitione.  Et  certo  che  non  è di  qucili  modo  cattato , hauendo  lo  vnguento  vali- 
daintcntione  di  adergere , cSr  mordere  infìeme.  Et  noi  conofcmtolo  ottimo  , l'hab- 
biamo  fempre  offeruato,  ^ di  più  per  ogni  tempo  non  ri  poniamo  alt  ro  che  libre  due 
di  olio . Et  è fempre  qiteHa  quantità  baflcttolc , ^ fa  che  tenga  l' vnguento  for- 
mabuoniffìma.  Et  tafeiamo  anchora  nelle  gomme  difiolte  manco  aceto,  che  peffia- 
me  : acciocbe  ne  fital' vnguento  con  la  mera  fua  facoltà  ptù  clemente . Et  fia  fatto 
tutto  di  viuace  verde  colorato , non  fmoi  tigno,  fi  come  dinioit  ra  fempre  nel  mo- 

uerlochcfifh.  Il  fiore  del  rame  tiene  il  fuo  colore  roffeggiante,  dr  èinmDtut  ffmc-J 
granellc  condenfato.  Si  fà  nelle  fornaci , doue  egli  fi  fonde,  quando  che  per  purgarla 
& fpegnerlo  gli  fi  getta  fubito  addofìo, colato  che  fia,  acqua  fredd,fpma,  dalla  quale 
eficndo  egli  fpento , dr  condenfato  repentinamente,  ne  rengono  in  quel  fubito  fuori 
quelle  picciole  grancUe,che  poi  fono  il  fiore  del  rame. 

Vngueofo  capello  magiflralcj . 

L'vngiiento  capello  attrage  fottilmcnte  la  materia  dalla  parte  interiore  alla  cfle- 
rÌQre , conforta,  netta , incarna  ,dr  falda.  Si  fh  in  qiicfla  maniera , fi  prendono  di 
matrifiliia, betonica,  dffaluiaanaongefci,  diarinolochiaongctic  diceranoita, 
terebentina,  ragia  di  pino,  di' olio  communeana  libre  due  : di  olio  abietina  Itb.vna  : 
di  gomma  demi  onT^efei  : divino  ottimo  quanto  bahia.  ‘TeSìanfi  lebcrbegroffa- 
mente  ,dr  fi  infondono  per  vnanotte  nel  vino , fi  mefehia  poi  infìeme  ogni  cofa , & 
fàffi  bollire  al  confùmare  del  vino , & tanto  che  cominci  ad  inucrdirfi.  ‘Poi  fi  cala , 
dr  fi  fpreme  al  torcalo , dr  rifreddato , fi  netta  dalla  immondegjta  del  fondo , & di 
nnouo  liquefatto , fi  ripone  in  vafe  di  terra  ; auertendo,  che  l'bcibe  fieno  ben  fecebe, 
dr  la  gomma  elemi  fi  Urugga  da  fe  con  l'olio , auanti  che  vi  fi  mettano  à bollire.^ 
i’ herbe  infufe  col  vino . 

Offeroatione  nell’vngucnto  capello . 

Qiicflo  vnguento  capello,  òcome diucrfamcntc lo  dicono  molti  di  matrifilua,  ò di 
betonica,  ò capitale,  i fpurio , di'  vfitatfjimomoltonciìepaitinohìre . Cene  fono 
'però  diuerfe  compofitioni  pui  tutte  diffncnti . ‘DillequaUiquciìa  fida , come  otti- 
ma , dr  perfetta , habhiamo  noi  eletta , dr  offeruata  fimpre.dr  tuttauia  offeruìa- 
mo.  e.fEppreffo  aUaquale  laudano  molti Ciiugici  la  feguente  del  C^rpi  i-ft€edico 
digntfpmo.  ■ 
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Voguento  di  matrifìluadcl  Carpi . 

Si  togUOtt$dibctonica,&matriftluaanao>f:^etre,  fi  tritano  gregktnente,  tir  fi 
infondono  per  vn  dì  in  buon  vino . Si  pigliano  poo  di  terebentina , ragia  di  pino , t^ 
etra  nuoua  anaon-ge  quattro , di  olio  rojatoongeotto , digommaelemionxedue  ,fi 
mefihia  ogni  cofa  tnfìeme,  &fifà  bollire  à buona  confummatiene  del  vino,^  fi  co- 
la con  premitura , & cremato  chefia , & indurito , fi  fepara  dalla  humidità , & 
nettafi,  & di  nuout  pofto  {opra  il  fuoco , vi  fi  aggiunge  di  moRice , O"  incenfo  ana 
oncia  vna,  & ferbap. 

Offeruationo- 

E Quefio  fecondo  vnguento  capitale,  come  il  primo  nelle  ferite,  & contufioni  del 
capo,  doue  è egli  adoperato  più  che  nelle  altre  infermità  molto  eccellente. 

Vnguento  da  ferite  irugiltralo  • 

Qi^eflo  yngiicnto  da  ferite, purga,  confolida,^  falda  mirabilmente.  Onde  à far- 
lo fi  piglia  di  olio  di  faffo,  olio  di  aucT^jp,  olio  di  hipericon,  t^r  e^gia  di  pino  ana  oncia 
vna , di  olio  laurino , & pece  nauale , ana  oncia  mcT^a , di  olio  commune , tir  cera 
nuoua  ana  on^e  due.  Si  fit  vnguento  di  ogni  cofa,  tir  yfafì. 

Vnguentodi  bdtHio,  di  Mefucj  . 

Vvnguento  di  bdellio  conferifceall’epil€pfia,allaparaUfìa,  allo  Jpafmo,  àgli  af- 
fetti frigidi  de  nerui  frigiditi , & che  fi  fono  induriti  gli  mollifica,  pararlo  pren- 

donft  di  bdellio  dramme  fili,  di  euforbia,  tir  ferapino  ana  dramme  di  cafiore  drà- 
metre,  di  cera  dramme  15.  di  olio  iafmino,  onero  di  cheirionge  dieci.  Diffoluafi  il 
bdellio,  e'I  ferapino  in  acqua  di  ruta  feluatica.  il  rimanente  fi  vnifee  con  acqua  cal- 
da, & fi  fh  unguento,  &ferbafi. 

Offeruanone  ndl’vnguento  di  bdellio . 

Que fi' vnguento  dibdeUtoidela  prima  deferittione  di  (JHefue,  tir  quello,  che  fi 
cofiuma . I fieuerendi  di  varaceli  hanno  folamentedi  euforbia  due  dramme , ma-r 
s’ingannano,  leggendofi  in  tutti  i teSìh  & in  altri  .A  ultori,  che  hanno  ferino  que- 
fi’ vnguento  di  e(Jò  bdellio  dramme  quattro. 

Vnguentodi  aliheadi  Nicolò  Mireiio. 

Vvnguento  di  altbea  è mollificatino,  calefattiuo,  ^ v.ilorofi(fimo  ne  dolori , tir 
affetti  de  nerui,alla  doglia  delloftomacho,  del  petto,  tir  al  male  di  punta.  Gioua  alla 
dure-gga  delle  vipere,  alle  latitudini  di  lunghe infermità,allefcbriperiodiche,vn- 
tofi  apprejìo  al  fuoco , tir  alla  frigidità  della  ve  fica  vngcndofene  fopra  l'ombelico  , 
e'I  pettignone.  Vale  in  fomma  à tutte  le  parti  bifognofe  di  rifcaldamento , tir  molli- 
fi  catione,  & d' e fiere  humettate.  T olgionfi  à comporlo  de  radici  di  althea  lib.  quat- 
tro,di  feme  di  lino, tir  di  fiengreco  ana  libre  due, di  jquilla  libra  vna.  Se  ammacca- 
no , & tntanfi  le  radici , tir  la  fquilla , tir  infieme  con  fementi  fe  infondono  in  libre 
quatordi  ci  di  acqua  f cruente  pertiedì.  Vofeia  il  quarto  giorno  fi  bollono  tanto  , che 
s’ingrofji  l'acqua , tir  colafì  con  Jpremitura  giù  da  viio  cancpaccio  con  aiuto  di  nona 
acqua  purferuente . Toi  fitogliono  di  queilo  ficco  libretre , ò come  alcun  altri  vo- 
gliono,libre  quattro,tir  mefclnafi  con  libre  otto,di  olio  commune,  tir  bolliti  inficine 
fino  alla  confummatione  del  fucco , vip  aigimgono  di  cera  nona  l.  bre  due , d 1 ragia 
di  pino,  & colofonia  trita  ana  libra  vna,  di  terebentina  fgalbano , tir  gommadi 
hedera,  o'I  fuo  fucco  anaon^e  quattro,  & difUutte  tutte  le  cofe,  tir  fatto  l'unguento 
fiferbru . 
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Ofleruationc  ncH'vnguento  di  althea . 

Quello  vnguento  detto  da  ciafiuno  di  altbea,  è efferuato  da  tutti,  & rtcitato  nel 
modo, che  l'habbiamo  noi  dejcritto,  dal  tritello  nel  maggiore  fuo  antidotario . Lo 
pone  7(kolò  di  Salerno  ancora , ma  in  cempofitioneperò  tronca  ne  la  metà  à quefia, 
colpoterut  apprcfio  agg  uugere,fe  fi  vuole, ne  la  lonfUidatione  de  le  ferite, radici  di 
fambuco,iìr  di  ciclamiHO,& propriamente  nella  infufione,  che  ftfk  delC altre  cofe, 
nel  trarre  il  mucilaggme,  con  dir  ambo,  che  alcuni  vi  aggiungono  del  boturo,  tutte 
cofe,  che  da  ninne  fi  offei  itane . La  colofonia  fi  trita,  & non  fi  poluereggia,come  ha  il 
Salernitano,  e*r  firuggefi  con  l'olio , tr  con  le  altre  cofe,  fi  come  nella  compefitione 
i detto.  La  gomma  d’bedcra  fi  trita  fottilmente,e  fi  fiaccia, &fidà  in  vltime  nell'- 
vngnento , haucndoui  però  prima  ripoiìo  ilgalbano  difìoltoin  ottimo  vino  , che  in 
qiieSio  cafo  per  rijpetto  de  i nerui,  è miglior  dell’aceto,  colquale  è coiìume  di  diffol-- 
uerfi  tutte  le  gomme  fcrulacee. 

Vnguento  agrippa  di  Nicolò. 

L' vnguento  ^grippa  fit  àgli  bidroptcì,  àglifirleuetici,  & ditumori  di  qualun^ 
que  parte  del  corpo . Vde  alla  indignatione  de  nerui , & alla  doglia  delle  reni  per 
frigidità.  Seduce  il  ventre  vngendofelo,  & gli  leua  la  doglia.  Si  fk  cefi.  Tiglianfi  di 
radici  di  brionia  lib.due,  di  radici  di  cocutneri  afinini  libra  yna , di  fqutlla  libra  me^ 

, di  ireos  ono^  tre,  di  triboli  acquatici,  radicid  eboli,  & di  felce  anaonge  due,  fi 
tritano  quelle  cofe  nel  mortaio , ^ fi  fondono  per  tre  dì  in  libre  quattro  di  olio  pura 
candidiffimo . ‘Tofeia  aggiuntaui  di  cera  bianca  libra  vna,  & on-^  quattro . St  bolle 
fino  alla  confumatione  dell'bumiditd,  & colafi,  & raccolto  l’ vnguento  fi  ferita. 

OiTcruacìone  nell'vnguc  nto  agri  ppa . 

Queflo  vnguento  v^grippa,  cefi  detto  da  tyfgrippaB^  di  Giudei futinuentoreì 
tomeferiue  Tiicolò  di  Salemo,ilquale  tanto  l'hebbe  caro,  che  mai  in  fua  vita  non  lo 
yolfe  ad  alcun  riuelare,(fr  far  conofcere,è  vfitato  molto.  Il  Mirefio  lo  chiama  grip- 
pa folamente,& in  luogo  delle  radici  di  cocumeri  afinini, vi  ha  quelle  ( & non  fuori 
forfè  di  propofito)  d' althea.  Il  Salernitano  per  l'olio  candidijfimo  ,vi  ha  quello  di 
lentifco,ouero  come  anco  fi  legge  in  alcuni  fuoi  tefii,  quello  di  mafiice.'Noi  vi  offeruia 
moilpuro,ecandidoconmigliorintentione.  I triboli  acquatici,che  marini  gli  fcri- 
uono  molti,  fono  affai  noti,  tr  dpeUgrini  mafjimamente , che  per  mtfirarfi  più  fanti 
fe  ne  fanno  lunghijfime  corone  ; percioche  con  quefti,  & cofe  tali,  porgono  non  fo  che 
di  afpro  molto  ammirato  dal  vulgo  più  gr^o.  2(clle  parti  nofiregliraccogliono  i 
notatorij&pefcatori  fopra  alT  acqua  delle fofie, la  cui  forma  è angulata,  spuntata 
molto,eon  medolla  dentro  alla  feorz^  bianca,che  al  mangiare  è aquofa,  & infipida. 


Vnguento  aragoae  di  Nicolò  Salernitano  • 

Vvnguento  aragone,cioi  adiutorio.vale  al  dolore  degli  huomini,& delle  donne 
nato  da  frigidità  operato  con  quefi' ordine.  Se  ne  pone  dentro  di  yna  coccia  d’youo,eff 
fatto  caldo  fi  vnge,fopraponcndopoi  efia  coccia  fui  luogo  dolente.Ciouaallo  fpafmo, 
al  tetano , alla  doglia  de  fianchi , di  reni  vngendojéne  al  modo  detto . E yalorofo 

all’ alt  etica,  & fctatica,&  alla  quartana  ancora,yntofi  astanti  l’hora  dell'acccffio- 
ne.  .A  farlo fìprendonodt  rofmarino,  maggiorana,  radicidiiaro, ferpillo , ruta,  ejr 
radici  di  cocumeri  afinini,  ana  onge  quattro  e me^aidi  foglie  di  lauro,  di  faluia,di  fa- 
ma, e brionia  ana  onz^etre  ; di pulicaria  maggiorai,  & minore  ana  om^  quattro  : di 
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f<^i«  di  lMr9,dif»liÙ4,difauina,cbrionU  tnaon'^c  tre:  dipHlicariamafji'iere,& 
Ptmore  ma  o»:^c  quattro  : di  laureola  onxe  noue , di  caUmento  anxf  feiji  m.iflice  , 
inceli  fa  ana  dramme  fette,di  piretbro  euforbioigengiauo  f^pepe  ana  oncia  vna» 
di  grafia  di  orfa , & olio  laurino  ongc  tre,  di  olio  mufcelino  oncia  mega , dipetrolco 
oncia  vna,di  boturo  onge  quattro  ,di  olio  commune  libre  cinque, di  cera  libra  vna  , 
tir  ongetre.Si  cogliono  l'be>  be,  & le  radici  in  vn  giorno,fe  è poffibile,  onero  in  due . 
Et  tritatele  minutamente , fi  mettono  in  macera  per  fette  giorni  nell'olio  iommu~ 
ne . Tofeia  l' ottano  fifa  debita  cottura,  fi  che  fi  (Iruggano  l' herbe,  ©“  colafi.  La  co- 
latura tornata  fui  fuoco , vi  fi  aggiunge  nel  cominciar  del  bollire  Celio  laurino , U 
cera, il  botturo,il  graffo  d'orfo,l olio  muf  elino,il petroleo,g^lepoluipei in  ultimo, 
tr  fatto  lo  vnguento  fi  raccoglie , & ferb  tfi . 

Offeruiiione  Hell’vnjjuento  2rat^ne . 

z^uengachequefìo  vnguento  aragone  fia  molto  in  vfo  appo  ciafeuno , non  é pe- 
rò, che  da  tutti  i difpenfatorifia  dijpenfato  debitamente  come  douria . Et  qmflo  per 
leduepulicarie , che  ve  re  non  vi  mettono,  ^ cofi  per  Colio  mufcelino,  pel  quatta 
mettono  del  rofato  miflo  con  vnpoco  di  mufehio . Sonale  due  pulicarie,  come  hanno 
mojirato,& moftrano  i migliori  dottori, te ifleffe  conige,la  maggiore però,&-  la  mi- 
nore defentte  da  Diofc.Et  non  già  fono, come  vanamente  e fpone fu  queiio  vnguen- 
to U Manlio  auttore  del  maggior  lime . il  tbimo , <<r  la  fatiireia  ne  C vno  eìr  l altro 
hcUeborOtChe dicono, il  Suardo.g^ altri auttori.  jqei à dì  noCìri dueòtre  volte, che 
habkiamo  prepar atoqucClo  vnguento  , fempre  per  le  due  pulicarie  pur  note  in  al- 
cuni luoghi  d'Jtdip,doue  nafcono,c'è  conuenuto  ogni  fiata  porre  in  fua  vece  cofe  al- 
tKÀ  quelle  difiteoitifomiglianii . oofa  miglior  cono fccffimo,  nebabbiamomai 

tonofetuta , che  potefiero , òpopanoil  medefime , che  le  radici  de  le  ferpentarie,  le- 
quali  oltre  lo  c fiere  loro  fimili.fi  conuengono  molto  all  a intcntione  dello  vnguento  , 
quantunque  vi  entrano  pure  le  radici  del  taro  pure  fpeeie  di  feipentaria,  òdragon- 
tea.  Et  per  Colio  mufcelino fempre  metiffimojanto  altro  di  quello  di  fpigo  nardo.  La 
contpoficionc  tiene  conquella  del  mufcelino  & con  la  fua  facoltà  vera  fembianga  , 
eir  perche  anchnra  la  motta  quantità  de  C herbe , quella  fempre  poca  ci  parcuf.  dc^ 
lobo  commwiedi  libre  cinque, cafo  non  ci  fatea  di  confciciitia  CaggiiingerueHe  due 
altre  libre  di  più. 

Vngnento  niitciaton  di  Nicolò  Salernitinr». 

L’vnguento  mcrtiaton  maggioie , detto  cofi  da Martiarioinuentore  fuo  teSHcdi- 
copcritiffimo.  fa  valoiofamcntc  al  dolore , <^  frigidità  delcapo,delpctto,  c^de  lo 
fiomaco.Et  vntofi  luhitamentc  al  fo!e,twr  al  fuoco, gioua  à la  duregga  del  fegato  , 
de  la  milga,& àia  doglia  de  fianchi.  E v.iknt  ffi  noaEapara!ifia,àlafciatica,à  la 
pafiiviediiem  à lepodage.  E.’primc  i tiimor: , mollifica  le  du-.cergf-  Calci 
gCaffettidelo  foafmo,  gf-  à lefibr  periodiche  < Etdtn  fomma  valorofiffimo à tutte 
le  doglie  nate  da  frigidità.  Hora  fi  loglio  >io  di  cera  bianca  libre  due, di  olio  libre  ot- 
to,di  rofmarino,&  foglie  di  lauto  ana  onge  otto, di  lut.i  on-ge  fette, di  cam.nifceon- 
•ge  fchd’csbrio,C.iuina,falitia,b  ilfamita,ocmn,polio,cal.mier,to,  ai  rem  fia,  eriuta , 
f,clon:Cfi,hraneavrfint.fpergula,berbt  vcnti,pimpiiiella,agrimor.:a,affen70,hcr- 
bapatitl  fhberba  fanta  Marta, cime  di  fambuco,  bei  bu graffa,  millefoglio,  fempre- 
Hiu.i,chamcdrio,centaurea,piantasinemaggiore,/ragaria,(hetraih  ìf  cinque  fo^ 
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li9  ùii'it  quattr$emext:di  miici  di  malHaHÌfco,citHÌno,^mittiana  Òn:^e^ttm 
difien  greco  onge  vna  e wes'a  i <f  yrtica , foglie  di  viole , foglie  di papauero  negro  » 
mentha  faracena,mentha  cre^a,polithrico,lapatiOiCardoHceUo,maOrifHua,  matu^ 
fella,  herbamufchiata,  alleluia,  lingua  ceruina,  crtff>ola,herba canforata,  Slorace 
calamita,  & medoUa  di  ceruo  ana  on%a  me%a:  di  hoturo  on%a  vna  e meet^t  digrtffo 
Horfo , graffo  dt  gallina , maflice,  & incenfo  ana  on.vna  : d'olio  nardino  onge  J . Si 
togUon  tutte  quciV  ber  he  dette  in  vno , ouero  due  giorni , & propriamenteda  tneg» 
tJff aggio  à l'hora  di  terga  àmegod)  ,&fi  tritano , gir  s'ittfondono  in  ottimo  vino 
odorato  per  vna  fettimana . "Poi  lottano  giorno  fi  mettono fopra  il  fuoco , & comin~ 
dando  a confumatfi  il  vino,  vi  fi  aggiunge  lo  olio,  ^ boUcfi  àladiminutione  de  l- 
humiditd . tyfpprtffo  accuratamente  fi  cola  e gettate  l herbe  fi  torna  fui  fuoco , 
cominciando  à ooUir  vi  fi  pone  loflorace,il  betHto,laffogna,i  graffi,  lolio  nardino , 
la  cera, il  maiìice,  & I incenfo,  & agitandolo  fempre  con  la  jfiatola,  gir  toltolo  dal 
fuoco,filafciacremare,& feruafi . 

OlTcruatione  Dell'vnguento  martiaton. 

E queflo  vnguento  di  Martiano  vno  de  quattro  vnguenti  mellificanti,  & V vidi- 
mo ancora  col  figliente  di  quanti  altri  s'vfano  da  noi  fperò  defcritti . La  defcrittione  ^ 
intieramente  habhiamo  tratta  da  "iqjcolòdi  Salerno  ; auengache  quella  di  T^colà 
Mirrfio  ai  ttorepiù  antico , gir  da  cui  il  Salernitano  ne  Iha  cauata;  haucffimo  potute 
feguire , à quelle  fi  fiamo  attenuti  per  effere  pure  alquanto  più  di  quella  del  M ircfie 
nel  pefo  de  femplici  megliorata , gir  offiruata  ancora  da  tutti  i dijpenfatori . “Benché 
noi  infine  à quefie  tempo  non  l'habbiamogUmai preparata  : ne  menò  veduta  ad  ab- 
amo  preparare, che  V vnguento,  che  teniamo  di  quello  nome  in  bottega,  Ihabbiame 
è da  (jenoua  ,òda  Finegia , fatto  forfè  come  fa  Iddio , gir  non  forfè  tanto  per  la 

moltitudine  del' herbe,  ^d' alcune,  cheVi  fino  dinome firano  dette , & tenute  (fi 
come  la  /pergola  per  la  ruhea  minore,  l berba  venti  hoggid)  difputata  qu.'l  fi  a, ò la 
pjrictaria  ,ò  la  cimba laria , èlaconfilidaminore , dr  quella  per  eficre  di  caldai 
natura , gir  conferente  all'intentior.c  deU' vnguento  , fi  lauda  più  delle  prime  due . 
Et  l'herba  parai  fis  pel  fiore  di primauera , cl'herba  fanta  Maria  per  pcifiearia , 
dfil  rethrait  per  l'herba  giudaica,  l’alleluia  per  trifolio  acetofo , gir  p-Vi  diitte- 
co,  l'herba  grafia , per  fcua  grafia,  e la  matureìla  per  Valeriana , gfi-rhoba 

conforata  per  l'abrotano,  il  feluattco  però  na fi  ente  nelle  ghiere  de  fiumi, e per  l'her- 
bamofcatatl  rolì  rodi  cicogna , elacrifpula  per  l'herba  ganiharinaminut  a efiai 
di  foglie  bianchaggianti , quantunque  per  cottila , cticro  occhio  di  luel'intoidano 
alcuni^  quanto  che  troppa  fomma  ri  mettono  d olio  ; tb’cuenga  che  la  quantità  dtl~ 
l'herbedi  libre  quattordici  fia  Jbuerchia  à quella  dell'otto  Jilaminte  dilibre  fii: 
reni  però  che  l'accrefcere  effootio  più  di  libre  dicci,  non  fi  a vn  debilitare  l' rn- 
guento nella  facoltà deU’herbe , ch'infìnoà  qucftanifura  did'ecihlrcè  comiffo 
che  s'accrcfca  da  fapienti , tanto  infieme  di  cera  nona  vi  s’aggìuttga , che  vi 
diagiulìa  fpefieo^a.  Et  s'occorre , come  indubitatamente  deueoccorrerc , chc-a 
non  hmendo  l' herbe  nel  primo,  cerne  nella  defirittionc  è detto , giorno , ò nel 
ficon-fo,  fi  poffone  accogliere  biotto , gir  in  dieci,  gir  in  quindeci , fi  come  più 
commodamente  fi  può,  emetterle  cefi  tutte,  pi  fiate  però,  in  macera  nclVoio 
per  fino  d tanto , che  fi  hahbiano  tutte , ebe  affai  meglio  le  conferua  Veglio  piglian- 
dole qiu  ilo 
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dole  tjuello  la  loro  virtù , che  non  le  couferuaria , come  hanno  ferino  alcuni , il 
vino  fondendouele  dentro . *^olti,an:^i  la  più  parte,  CtantOtJi€edici,^anto  ^ 

_ Speculi  laudano  più  affai,& efferuano  vn  altra  compofitione  detta  minore  di  quejio 
’ vnguento,  attribuita  pure  à Martiano  : laijMale  noianchora  offèruata,  ^ tuttauia-, 
efèruando  lahabbiamo  conofeiuta  validiffima  in  quel  tutto,  che  ella  promette  nel 
fuo fronte.  Et  é queiìa,  chefegue  la  fua  deferitione . 

Vnguento  martùno  minore. 

L' vnguento  martiano  minore  c valorofo  alle  podagre , alla paralifta , allafciati- 
ca, all' artetica,  alla  paffiOne  di  reni,  & ad  ogni  difetto,  & dolore  de  ncrui..Acom- 

• porlo  fi  pigliano  di  frondidilcurolibretre,dirutalib.due,tme^a:d'amaricolib.i. 

di  rofmartno  lib.  i e mega.  di  foglie  di  mirto  lib.  i . d'esbrio,  balfamita , & bafilicò 
anaon.  6.  diìloraceonc.q.  dimaHiceon.  }.d'incenfoon:tcdue,emcga:  di  homo 
onde  J.  di  medolla  di  ceruo  , grafo  torfo,cs' di  galline  annone.  diolionardino 
cinte  due, di  olio  commune  lib.6.  di  cera  netta  quanto  balla, ^ fajji  vnguento,  come 
l'antecedente . 

OfTeruatione  nell'vnguento  martiano  minore. 

Qufflo  minore  vnguento  di  Martiano  fatto  con  minor  quantità  di  herbe  del  mag- 
giore, è come  habbiamo  detto , che  ojferuano  molti , & che  più  laudano  i più  f amo  fi 
Medici.  Si  compone  al  modo  medeftmo  dd  maggiore, fuori  che  del  lìorace  calamita» 
che  dentro  di  vn  mortaio  di  bronco  fatto  colente  fi  ha  damollcfare , eJ*  intenerire 
con  l'olio  diffigo  nardo . 

Vnguento  detto  rottorio  di  cantaridi . 

Il  rottorio  di  cantaridi  fi  fk  coft . Toglionft  dieci  dramme  di  cantaridifiefche,  ^ 
cinque  onde  & mega  di  fongia  di  porco,  & fi  peli  ano  infteme,  gj*  poi  fi  lafciano  per 
fitte  giorni  marcire , poi  fi  fanno  bollire  ,&fi  colano , gjr  firuaft  l' vnguento  in  vafe 
di  vetro , ^ft  adopera  ne  bifogni . 

Vnguento  violato . 

L'vngucnto  violato  ha  le  medefime  virtù , chel'vnguento  rofato,  &gìouaalta 
pleurefi,&  allainfiammation  del  petto,  fa/p  come  il  rofato . 

Vnguento  di  fior  di  rame . 

L'vngucnto  di fiordi  rame  è fcritto  da  Mefite  nella  fua  pratticanel  Cap.delle  pia- 
ghe del  nafo.Età  farlo  fi  tagliano  ^.oncie  di  cer a, fedeci  dramme  di  olio  ompbacino, 
due  di  fior  di  ramefottiliffimamcntepolueri'gato,  & fijfi  vnguento,  il  qualfiponc^ 
fuletalìc^.  I 

V tguento  fofi:o,ò  negro. 

t-^lle  piaghe  del  capo,  & del  petto  molto  vale  il  figuente  vnguento.  Si  toghe  vna 
libra  e*r  mega  di  olio,quattro  onde  di  cera  nuoua,due  per  fpecie  di  colofonia,  fino  di 
di  porco,  gomma  arabica,firapino,  pece  nauale  : vna  per  parte  di  maflice.digalba- 
no,  di  incenfo,& di  termentina  mcttafi  l'olio  i bollire,^  belendo  prima  vi  fi  ponga 
la  cera.dipoi  la  colophonia,  &appreffo  l.i  pece  nauale,  oltre,  &àci'olagom.na 
arabica , il  ferapino , & la  termentina . fhccianfì  inpoUtere  quelle  cofe  che  fi 

pefione.  Fadafi  mefcolando  con  la  fpatola  di  continuo,  & come  cotto  farà,  fi  metta  i 
rajfreddnfì,  & fi  firbi . 

, “ Vnguento 
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Vn^uento  di  inde. 

Qt^elio  •vngHtnto  di  mele  fcriuellfif  nel  7.  lib.ad ^Imanf.ntlCap.deCni’J 
' boni . Et  coft  dice . •Prendanfi  vguali parti  di  jarcocoti*  poluerh^ta  , & di  mele  , 
Mefiolinfi  infume  poi  fi  [cibi. 

' ‘ Vnijiiento  di  calcamo. 

Fale  l’vnguento  di  calcantnad  ogni  apoSìcma  flegmaticaitSr  fnJUi  cofi.  Si  pigli*- 
no  tre  libre  dt  grafo  vecchio  di  quella  rete,  che  cuopregli  intellini , altro  tanto  olio 
vecchio,  & quattro  onde  di  calcamo.  Si  liquefa  ilgrafcio,  & fi pcjia  il  calcanto,^ 
con  l'olio  fi  mcfcola,  & vi  fi  aggiungono  tre  libre  di  lithargirio  peflo,^ft  mefiolan 
infietncin  vn  moitaio.Toi  fi  pongono  invna  freforanetta , ò"  fiva  mefcolando 
con  vnafpatola  di  palma,  finche  iìia  bene . • • • 

Vnguemo  di  talpa  • 

L’ vnguento  di  talpa  è ottimo  alla  lepra,  (jr  à farlo  fi  biufiia  vna  talpa,  feorge  di 
cavagna , di  nocciole , di  noci , eJr  infume  con  quelle  fi  abbmfciano  anco  delle 
api , èfi'  delle  mofihe . Toi  fi  toghe  del  capei  venere  frefeo , del  fico  nardo , gjr  del 
LtiJano , (fi  ogni  cofa  infn  me  fi  Jù  bollire  in  olio  lamino , (fi  vi  fi  aggitenge  tantq 
cera , che  balli  d fùr vnguento . 

Vnguento  dica/ioreo.  ' 

E mirabile  r vnguento  di  calioreo  ad  ogni  fede  difafmofatto  da  repletione.  Et 
d farlo  fi  togliono  due  dramme  di  pepe  negro,due  di  cajloreo,(fi  due  di  euforbitidue 
C5“  mega  di  piretro,(fi  altro  tanto  cqfio.Tongafi  il  cofto  in  tanto  vino  bianco, che  fin 
d bailanga  pervadi  ,&  vna  notte . Toi  vi  fi  aggiungono  quattro  oncie  di  oli(,  (fi 
bolla  ogni  cofa  infume  fino  alla  confumation  del  vino.  .Alla  finevi  fi  ponganole^ 
.polueri  delle  cofe  recitate  , (fife  ne fàccia  vnguento . 

Vnguento  di  Ebuli  ■ 

L’vn"ucnto  di  ebuli  vai  molto  al  dolore  delle  gionture . Etd  comporlo  fi  cuocono 
■in  acqua  tre  manipoli  di  foglie  di  ebolo,poi  fi  peiìano  come  fe  fi  voli  fiero  mangiare, 
in  vn  mortaio,(fi  fattane  paiìafi  mefcolicon  fongia  di  porco,  ò butiro  fatto  nel  mefe 
di  Maggio,(fi  fiori  di  gmefira.Qtùndifi  paffi  ogni  cofa  per  panno  di  lino,^  fard  va- 
guento  ottimo  d dolor  di  gionture  nato  da  frigiditd,fi  come  io  ho  fermentato  in  vno 
htiomo  grafo' molto  , il  qual  patina  di  gotte,  (fidi  fciatica,  ne  altra  cofalierAj 
giouatfuj. 

Vnguento  di  euphorbio  di  Pietro  Mufllgnano . 

E mirabile  quello  vnguento  nelle  infirmiti  de  nerui , anchor  che  poco  coll uma- 
tofia,nale  alla  parali fia,al  tremore, alla  tortura,(fi  allo  fpafino  cauf.ito  da  rcplet io- 
ne, (fi  fiifi  cofi. Viglia  fi  vna  libra  di  olio  ben  vecchio,  due  onde  di  cera  riffa,  fi  dis- 
fàccia la  cera  con  rollo,  (fi  vi  fi  ponga  vn' oncia  di  euforbio , (fi  mega  di  calloreo , 
(fifone  fàccia  vnguento . 

- ■ Vnguento  contea  vermi . 

• Si  toghe  vna  dramma  per  fpecie  di  fttcco  diperficaria,afeH-go,abrot.me,ccntau- 
ret  nitiiore, foglie  di  per  fico,  foglie  di  lupini, pan  porcino,  radici  di  dolo,  (fi  fioi-ge 
di  pomi  grana'  i : due  onde  di  porri  non  tranfiantati,  quattro  onde  di  naììurtio  ac- 
quatico, via  libra  di  aceto  fottffimo,  (fi  tanta  cera  che  balli. 

‘ ^ Vnguento 
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i-  ' • . ii  1 Vngucncodihclicboro . ^ 

Lo  vngufnto  di  heìleboro  è ottimo  alla  tii(»a,  & ft  fii  in  queLio  modo.  Sì  pigliano 
dm  onde  di  olio  laurino,  due  dramme  dileth.iYgiriè  ,vnadram.  &megaperfitrtt 
di mirrba,eir  di belleboro  bianco,^  vnpoco  di  cetUf^c^ fe ne fk-vt^uento , 
j Voguentodi  f;mp;ruiua . 

Lo  unguento  di  fempermuagiuMaaìle  infiammationi,& alle  erifipile.  Ondefito- 
gUe  -nn'onda  diolionolato,&  rna  di  olio  rofjto.fei  dram.di  grafcio,di  ocattreo»- 
de  di  fucco  di  femperuiua,^  bollano  inhcme fino  alla  (onfumation  del fucco,pOi  vi 
fi  aggiunga  vn  fcropolo  di lafrano , & fc  nefitcda  vnguento . 

Vngnencodi  (ucco  di  Enula. 

y ale  l' imgHentQ  di  fucco  di  enuU  ad  ognifpede  di  rogna , anchor  che  eaufxta  da 
mal  fi‘ancefe,&  fi  compone  cofi.  Si  piglia  meo^  di  :u:cq  di  radia  di  enula.ér  di  la- 
pacio  per  forte, meo^  dram.perp.irte  difalnitro,farcocolla,lithargirio,  cSr  maSìicet 
vna  eSr  meo^divitriolo,e!r  altro  tanto  alarne  fcatolo, due  d>i.di  argento  viuomor- 
tificato, cinque  di  butiro,$reondeditermentina,& due  di  pece  rumate,  ^.fioluanfi 
infieme  il  bùturo,tà’  la  termentina.  Tèi  vifiaggùt  gano  t' altre  cofepolueri'l^ate,  & 
vltimamente  ifucchi,  & à lento  fuoco  boUanOjfino  alla  confumatione  di  ft^ccbit 

Vnguento di  termentina.. 

L'vnguento  di  termentina  fi  compone  in  quetìaguifa.Sitogfle'vna  dram.di  pot- 
uere  di  ferpentaria  , due  (jr  nuTta  difircocoUa  lanata  i quattro  fcropoU  di  fattiaroe 
ca,dm  di  tutiapreparata , quattro  libre  ejr.  nega  di  termentinalauàta  con  acqua  di 
fumo  ttere , me^  fcropolo  fli  canfora , me^a  libra  d'vngueHtó  di  fucco  di  etudot  & 
faffi’vngHentOiitqualei  mirabile  allarogna,^  à faldarì^^'''  ' 

Vng'icnto  di  Cicuta  di  Nicolò  Fiorentino 'i  ' < • * 

Ottimo  è queflo  vnguento  ad  ogni  dureo^:^,  & maffim  'amente  à quella  della  miti 
•gai&fi  fain  quefio  modo.  Sitogliono  ó.oncie  di  herba  di  cicuta, armoniaco  difciot^ 
to  neU'ace'O  per  none  giorni  oncia  1 .fi  pongono  per  none  giorni  n aceto,  poi  fi  fanno 
bollire  finche  l'armoniaco  fin  ben  difcioltoJ^fcia  fi  cotitno  pir>n  forte  panno,tfi-  di 
nuouo  bolla,  &vifi  aggiunga  olio,  tir  cera,  cbefàcciìt  -i^uentb,  ^ ■ 

Viiguento*diranc_j.'  * * -■  1 4 

Trouinfì  ranedifimne,  & cauanfì  l’interiora,& fcorticanfhquindifilaujno  na- 
ne rotte  m acquadolce, & in  Vna  oUa  di  pietra  fi  cmocano  tanto  chefidifiotuano,poi 
fi  colano  con  vn  panno  raro  fortemente /^temendo  la  loroèame . Quefiofi  chiarita 
olio , ilquale  rngendofene  i piedi , & legiótture  è mirabile , tSr  tonferifcefomtn»- 
mente  4 luoghi  cancberofi , ..  . i . 

' ^cfta  vntieneèdi  Ji(icolò  Fiorentino.  Ma  ne  ferine  vn' altra,  che  par  t^alm^ 
glio  Tu  tro  da  T uffigruno  la: quale  i ottima  alle  gotte,  alla  fciatica,  ejr  al  dolore  ar- 
ticulare.  Et  fi  compone  cafii^  si  toglie  rna  oncia  f^mega  digrafeio  di  rane,  vna  per 
fpecie  di  butiro , eJr  rf  rngnento  di  t^dgrippa , due  per  fòrte  di  olio  di  càmomiBa , di 
aneto,  tir  di  òfio, quattro  di  oliò  rofato,Ane  diyitnotè.vna  di  cera  bianca , & vna 
di  euforbio,^  due  di  raggiadipine,  ^ fentfa  ìmguento . 


VngtKnro  d uinodi  Nicolò  Fiorentino . 

' SruHovngnctdoficìuamaiimnoifertiòcÌKè'ottìmàgenerarlacarncnellc^ 
• f S piaghe, 
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fìaght,&fv]ft  coft.  Sipeflj,& btllevnmimipelo  per  forte  di  pimpinella, verbene, 
^bètOHicaàtoHìm»  vin  bianco  fino  alla  confurnmation  delta  qnartd  parta  del  Vi- 
no. Tólfi  cola,  tlrfipon^on  l’ herbe  cotte  in  vn Pacchetto  di  tela  di  lino,  & ftfpremé 
con  vn  torcalo  tntta  la  fo^am^  toro,  ^ilaqtktle  fi  aghimgono  f ù amie  di  termeir- 
t ina,  & quattro  dramme  di  cera  bianca,  &mvafedi  terranuouo  fidiffolueogni 
cofa  infitme,  ‘Poivi  fi  aggiunge  yna  dramma  dimaifice,  & duedidattepUdmina, 
& bolla ognìeofà finche fia  cotto . ìlchefi conofiti  qUàndo gettatone  vnpooo  in ae- 
quafreddavi  fi  attacaildetOi  ' > 

Vngucnro-diradicidip'gliodf-NicolòFiorcntino.  ' ' '■ 


L'vnguento  di  radici  digiglio  vale  alle  fudationi,  # à farlo  fi  toglie  yrì  oncia  di 
radice  di  ^glio  cqtta  in'acqua , ben  peila , & fincorpdrd  con  vn'ontid  di  fongia  li- 
qucfàtta,  & con  vn’onria  di  acqua  rofa,  cJ“  fi  cola , poi  vi  fi  aggiunge  due  iram.  di 
c'crufa  poluerigàta,  meX^per  fpeciedi  poluere  di  ma^icèi&  dìnccnfoivna  di  canr 
fora,^  ottimamente  r incorporino  infieme.  -"C*  " ' 

Vnciiento  di  cantaride  del  medcfimó  . 

'L’vnguento  di  cantaride  vale  alla  tigna,  ^ alle  pujlule  del  capo,^  à farlo  fi  to- 
gliono  due  onde  di  cantaride  purgate,etpoluerigate,meXtncia  difolfo,dut  di  fior- 
Xf  di  tfoce,  vjta  drammaperjpecie  difenape,& di  mirrha, tanto  mele,  & aceto  che 
baffi  d farne  corpo, fi  tenga [opra  il  luocoper  vn  giorno.  Toi  fi  lieui,  tir  vi fi  metro-/ 
foglie dibieta,  odicaèli . ^ ^ ' 

• . Voguepto  di  piombo  di  Leonardo  Predapalea. 

<^itua  qucHo  vnguentoalle  erifipile , tir  ate  viceré  cijc  vanno ferpendp,  &fifa 
toft.  Sitoglionodueonciedi  piombo  brufeiato  confolfo,  duedilitha>gìrìo,  vnadi 
cerufa , & due  di  antimonio , & tanto  olio  rofato , che  fia  affai,  eirfe  ne  fàccia  vn- 
guento  molici. 

^ Vnguento  di  gamberi . ^ ò . •' 

QucHo  vnguento  è attimo  à i cancri,cir  à fai  lo  fi  toglie  cénere  di  gamSari  di  fiu- 
me fiefchhlithargirio  d'ora,^  acqua  di  folatro  quanto  è in  piacere,^ fàcciafi  vn^ 
guento,ben  dimenando  in  vn  mortaio  di  piombo  col  fuìfpeltcllo  ì 


..Vnguento  di  draganti  dtljncdtfioio.^ , ^ 

L’vnguento  di  dragantifanafcereiactimei,Et  cefi  fi.prepara,  Sf  mollifica  n^esu 
ancia  di  draganti  in  acqua  calda,tanto  chpfipoffic  ridurne  à fojrtmi  di  rolla,  cir.  vf^ 
Etvifipuoaggiungerevttpocodifaaguedidrajo,(fifiif4*t9t.(ÌUa,,.i  * . i.'.i, 

Vngneniodi  fiordifalicedclnud;<nnn»i,\ik,i..  l ò ^ ..  t.i 
L'vnguento  di  fior  di falice  fi  facessi  duconcie  di  fiordi  fatice,c>  tfifucce 

di  foghe, due  fu  lagrimo,òdittrmetiOt^,dH(dTàmnKdtcalq[(^/qfi,vna  diafi>aIto, 
& vnà di  vernice Uquida,eìr  tanfo oUoji^r  cera cbeì>aììià^rtt£  vnguento.^  < , 


I . ' . 'Vnguentpdjpulefiiqdiflinedtfimo* 

...  Si  piglia  vn  oncia  per  forte  di  fucco  di  pule^io  pf  ontano  ,fuccodi  calam  ente , ej* 
fucco  di  centaurea,  & tanto  olio  mirtino,  i^r  cer,pchefia  affai  Sfarne  Vnguenfo,  & 
quando  non  fi  potè  fiero  haut  r i fuccÌri,tqlgafiJ.^ol^e  loro . , 

Vnguento  di  cenxa^rea  del,medcfirao , 

^ L'vnguentp  ificcntaureaiviir^ii.^ confai^  f/^tln fi  toglici 

...  . ' . . . . ^ vH’oncia 
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dì  eenimt^  minare,  cint^  d{*rifM»cbia  Imga,  vnadi  termentma,- «Jr 
vna  di  olio  di  maglie  e, due  dramme  di  rubea  de  tintori,^  due  di  lacca,  & ttmta  ce- 
ra, che  fiaa(iaiàfarnevngneKto. 

• Vngucntodihedcradcl  medefimo.  ■' 

f-'dlt  Tngnento  di  bedera  alle  feotature  faned.tfttoco,da  actfHa,eir  da  elio,eìr  in 
'^iirflomòdo  fi  componevi  pigia  vguali  parti  di  olio  commnne, di  feme,  di  foglie 

dibedera.^fìfa  bollire,  fi nchefia  confumato  tl  fucco  con  tanta  cera  bianca  chejla 
' afiai, poi vifigettafopra aceto bianco,& fi favngnento. 

Vngtiento  di  vetro . 

. . Vale  l'unguento  di  vetro  à mandar  via  ognifpecie  di  fegni,petò  fifa  cofi.  Si  eftin 
■ gue  vfieollo  di  inghiilara  dt  fiwffi  mo  vetro  naoue  volte  in  fucco  di  limoni , & poi  fi 
pcftafottihffimamente  ,&delLi  poluere  fine  cogliono  due  onde  ,&  vna  dramma 
di  i'aniali  bianchi  poluerigati , & vna  di  criììallo , & tutte  tjurfle  cofi  fi  macinano 
-ottimamente  fopra  vn  porfido,  fpargendoui  gocciole  difitceodi  limone , <<r  tanto  fi 
deue  perfeuerare,  che  pigb  formà  d'vnguento , il  qual  fi  pofia  difendere  [opra 
-il  luoeo.  j ...  . . 

Vnguf  nto  di  fandaraca  del  medefimo . 

Qurflo  Vagliente  di  fandaraca  è mirabil  nel  curar  le  piaghe  ne'  membricarnofi » 
ne  neriiofi,  tìrf^i  cefi.  Si  piglia  vn  oncia  ^ mega  di  maiìice,  tre  di  cera  bian- 
ca,ettoditermentinalauata,fettedram.  per  {fede  di  fandaraca,  farcocoìla,  & iu- 
cenfo,& fi  nefacdavnguento,ma  laffando  in  forte  acetoso  in  ottimo  vin  bianco , 
Vnguento  vulpinodeitnedclìino . , 

L'vngncnto  vulpino  è ottimo  à tutti  i difetti  de  nerui  fatti  da  caufa  frigida  ,drd 

• comporlo  fi  pigliano  io.onc.diginepro,etfiidi  tcrmentinafìillata,dHe  onde  di  fon- 
gia  di  porco,  2 .dram.per  fpecie  di  piretro, gentiana  pepe  longo, bacche  di  lauro, ari- 

' floloibia  rotonda, cafìorco,  mirrha,^fale,  gfi  altretanto  grafito  di  orfo,  di  gatto, 
' dt  Caffo, mel  crudo, ^cera  roffa,vna  dramma  per  fpecie  di  armaniaco,  efia  fètida , 
galbano,ferapino,(^roliopetroliQ,vn  oncia  meo^a  per  parte  di  euforbie,  nigella, 

finape,  laudano,m«fiÌce,  & olio  conimune . Tutte  ffiieile  cofi  fi  pefian  cerne  ficon- 
uiene,  & fi  pongono  in  vna  volpp,  la  qual  fi  cuoce  finche  fia  ben  confumata,  ^ del 
grafiiOffinefa  vnguento,il  quale  mirabile. 

,c  ’ Vngwcofoiixarnariuodelmedcfimot  , 

Vvnguento  incarnatino  fi  compone  in  quifio  modo.  Si  piglia  vn  manìpolo  di  am- 

• heduele  confalide,diam  bedue  le  piantagnti,ee  di  ptldfeLt  pèr  fpecie  fii  onde  di  ver- 
mi terreHri , ^ tuttofi  pt  fia,  gir  fi  pone  in  vna  libra  t^mc\a  di  olio  communeper 

• fiate  giorni,  pei  fifa  heUire  alquanto,  gir  fi  'cela,  ^ fi  [preme , gir  poi  vi  fi  aggiunge 

• vna  libra  difipo  di  montanepurgato,fci  ónde  di  pece  nauale,tre  di  colopboHta,vna 

per  fpecie  di  armoniaco,  galbano,  opoponago , gir  termentina, miriadi  inceufo,  & 
merga  di  mafiice,fi  difioluono  le  gomme  in  aceto  ,&fi  ne  fa  vnguento,  ilqual  è rni- 
racolofo.  , ’ ■ />  >' 

Vnguento  de  vcfpcrtiglioni . 

Vvnguento  di  vefpertìglioni  manda  via  i panni, le  lentìgini.gir  i fegni  delle  pia- 
ghe,giri  vtile  molto  alle  gotte  fatte  da  frigidità,& fi facoìfi.  Sifan  bollire  in  acqua 
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f iguana  ditti  vtfftrtigUoiù  in  alcun  vafe  ben  coperchiato,  poi  fi  cola  & fe  ne  fa  xuo^ 
^uento  . t 

Vn^uentodi  ÌFormich?  del  mede  fimo. 

Qufflovnguento  gieua  merauigliofamente  alle  gotte  calde, «*r  fi  fit  cefi.  Si  toglie 
notrtonciedijormicbecon  iloroui,vnadifkrmadifiiua,&vnadi  fàrinad’or- 
5J0,  fei  dramme  di  malua,f^  fei  di  mandragora,  me^a  oncia  di  rofe,  fi  cuocon  le  re- 
fi,U maina , & le  mandragore  in  tre  libre  di  acijua  finche  fia  confumata  la  metd» 
poi  fi  cola  ,&  fu  ompoue  con  le  dette  cofe  poluerii^te  in  vn  mortaio  ,^Trifi  ag- 
ginngon  tre  bianchi  dt  otti,  &fivfa. 

Vni^iicnte  flaphirj^ria-j. 

^rflo  vnguento  ama^ja  i pedocebi . ^ altre  lordure , tr  fifn  top.  Si  pigliano 
dttfoneie  di  flaphifagria , ér  due  di  fapon  tenero , tre  di  fingia  diporto , dfvna  <5* 
' mega  di' argento  vitto  eUìnto,  eSrfc  nefà  vnguento  ; 

• Vnguirto  di  ati'hcia  magro. 

Quefie  vnguento  è conH  rcttiuo più  che  alcun  altro,  cofi  fi  compone.  Si  piglia- 

no fei  dramme  di  anthera , ejH  tttoper  fi>ededirofe  toffe,  balaujlij  ,fiot%edipomi 
graHati,dtgalla,noceduiprefio,gemmaarabica,(^miìrha,  bacchedi mirto,  dra- 
gantho,  eJr  di  terra  figiRata,dt  coriandri  preparatiti  olo  armeno,  & di  fondali  n ffi, 
tre  ^ wie^.t  per  forte  di  fanguc  dt  drago, di  maHice,di  olibano,  ù"  di  hipoqu  ftidcs, 
■ dtfum  ’ibhèirunqui  d’ acacia, dueper  fpei  ie  di  bdeìlio,  diff>od:o,  & di  coralli  reffi, 
~fii  dnOfule  di  'jiande, quattro  per  ciajcheduno  di  charabe,  di  fimi  dipiantagine,  & 
vn  fi  rapalo  di  ge.ffriiiu),vn.i  di  oho  rofato,feioncie  per  forte  diolio  dimirtilli, di  ca- 
fijgie,^  dt  ti/aiiuc.  Mefiolanfiinfieme,  & fkcciaftvnguento fecondai' arte . 
r Off 

'^onvfì fi  molto  queflo  vnguento,  ^ lo  chiamano  alcuni  Vtiguentacofirettiuo  • 

.Viigutiuo  di  aiiflicra  irinoicj- 

Trendaiijì  fi  i onde  di  olio  r opto,  yna  pir  forte  di  anthera , ^ di  cera  , quattro 
dramme  di  acacia,  diiedijaadali  réffi',  cJr  due  di  rofe  tojfe , vna  di  bolo  armeno  , 
& facci  jfenc  yngnento..  ,g,  / 

VngUfnrnrc  floc.’rifiirato.  ' * 

. Tig  liafi  vna  fibra,  e^  otto  onde  dt  olio  r opto,  due  onde  dì  lithargirìà  ,tre  dr  me- 

nadi minio,  VHJ&  rhtgadi  erufa,  tre  dramme  dt  tutia,  O"  tre  di  canfora,  & dite 
onde  di  cera  fe  far  defilate , ma  fe  farà  ilvinio  vna  oncia,  facciafi  vnguento 

M vn  mortaio  di  pmnbolSono  ah  mi,che  vi  aggiungono  fd  dramme  di  cbimetia. 

■■  , ' ■ Vnguento ottiitioalia  tngna,»!  IcaKe. 

- Tolgali  tre  oruie  di  olio  laurino,  due  drc  rime  per  fiìited’intenfo  bianco^,. 
monda  cer.i  due  onde,  di  argento  viuo  mortficato  lonfaliua,  cs"  ewque  om  ie  di  af- 
I fungia  di  porco, otto  di  fai  communepolueri^ato,  difucco  di  piantCìtme,  dr  di  fumo- 
terre  quanto  bafia.  Facciafi  unguento, ibvhe  i molto  mirabiloaUa  fcabie^vngendofF 
k piani  e de  piedi, drk  mani.- 

W fine  de  gli  vnguemi . . ' ■ 

».  * -,  » 
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1 Eflipiallro  Diafeuicon  di  Mcfuc . t s > 

’ ' ' ‘ .Ite  ' -1... 

Impiastro  ’Dìafenicon  conforta  mirabilmente, tir  fortificò 
la  fiomMl;o,e  il  fegato,  y*ffati,  0-  oppnffi  da  molta  debolezza . 
Cmia  alla  lubricità  e moUijìcatìonedclevifcere,  & cenferifee 
al  fiuffo  del  ventre  all' hep^tico . 'Primamente  fi  fà  cerato  di 

yj  olio  rofato  diligo  nardo  per  ciafeuno  on^e  quattro, di  cera  on~ 

jrf  d Ut,  di  maiìice  dramme  due  e tne^a,di  laudano  dramme  due. 
'Poi  vi/i  mefcht.mo  jhpra  di  dettoli  fecchi  numero  quaranta , di  pane  bfeottato  dra. 
cinque, amenduc  macerati  in  uinaodQrqtp,et  ptftipof  nel  mortaio  con  on^f  i-di  car^ 
ne  di  ({otQgnoizdr  crft  infierite  incorporati, vi  ft  aggiungono  diplibano,&  afen:^  ro~ 
Viano  fecLO  per  ciafeuno  dramme  due  e me:^:  di  legno  aloe,  macis,  calamo  aro- 
matico, fpigo,  acacia,  min  ha , aloe , gallia , & ramicba/udrammevna,  & di 
nuouo,rimefchiatigU,  zir  fatto I empiaflro  fi  ferba.  Et  poi  in  tempo  d'vfarlo  fi 
fopraponc  Hefo  in  tela,  ^fuffui^ato  con  legno  jtloe  ,h  fu  lo  iiomacho  ,ò  fui  fe- 
gato ,h  fu.Le  reni . , V 

Empiattrodiafenicontli  Mc.fuctrattoci’Alt(raiidro. 

Lo  empiaflro  iiafenUon  d'.Alefiandro  conforta  le  membra  della  nutritione,è  ua- 
lorofoalfbiffodel  ventre,  & del  fegato, al  yomito,aìla  difaitena,  alla  malitia  della 
digeftione,  & allo  Sìomaeho  recipientok  fuperfiuità  dell’ altre  membra.  Il  modo  di 
furio  è queììo , Vrendonfi  di  dattoli  quafi  maturi , tr  difoffati  on^e  cinque  : di  pane 
hifcottatoon:(avna:dicotogmcottiinvinonitticooniiavHae  me%a , diiìorace, 
maSiice,& laudano  ana  onxq  merza  : di  acacia,  fucco  di  agrefla,  fiori  di  lambrufca  , 
rofe,  fandali  citrim,legnoaìoe,mirrba,& ramicbana  dramme  cinque  : di  cera  oh- 
Vip  quattro , d'olio  rofato  on^e  1 5 . vino  auflero  quanto  baila  ad  infondere  le  cofe 
da  effere  infufe.  Si  confetta,  & fi  opera  col  fuffumigto,  ebe  dicemmo. 

Ollcruitioncnc"li  empullridiaf.nicon. 

Qu^unque  fi  veg^aj'.vno  di  qurftì  empiafl  ri  diafenicon  di  calda  temperanza  , 
^ l’altro  di  fredda  : non  è però , che  molti  difpenfitori  non  laudino  più  toiìo  il  prir 
mo,e!r  altri  il fecondo.  Et  con  quesli  i/ltinu pare,  che  [ì  attengano  quafi  tutti  i Me- 
dici, <Sr  Spaciali.  ìkbe  forfè  auiene  per  Ip  maggior  efficacia,  che  ha  quello  di  ./dlef- 
[andrò  nella dtfenteriacolericq  tcoquplt  HO! am  Ima  fi  atteniarno:  hauendo  cono- 
fi  tuta  effo  empiailro  ne  gli  e fedi  dati  efficaciffimo , benché  ah  unì  nel  difpenfarlo 
non  (fferuano  l'openione,  che  fcr.mno  tetti  commentatori  di  Mcfue,di  "Ijiomafo  del 
Garbo , huomo  dott,fjfimo  in  creder  la  gallia  per  galla  di  quercia  » che  mppo  , tome 
. egk,  fiingaimarebhoao . . . . • * 

, ,,i  ■.  ...  . Emp'iftrodi  iin.'liIotodi  Mcfiitj. 

- L'empii^irdii  meiUoto  mollifica  ogni  durezza  dello  fìomacho,  del  fegato , della 

- milza,ddlevifetre,ttaltreparti. Sifiicofi.T ogUonfi  di  meliloloto  onge  t.di  camor 
miUafiengretOfkactbe di lauro,radici d altbea,ctaffenzp anadr. j .di  feme d’apiOp 
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ctriam9moJre»s,tipero,imees,  fpigo  nMo,  li^ea  4/fa draik.  duetìne^ 

sy  : di  fanfuco  dramme  quattro , d' armoniacn  dramme  dieci,  di  bdellio,  & fiorate 
calamita  ana  dramme  cinque  J dìterebentina  dramme  dodici , di  fichi  carnofi  nu- 
mero dodici  : di  finto  di  becco  , onero  caprino , rafia  di  pino  ana  on^f  due  e metta  : 

di  cera  om^P  d'olio  di  fianfiuco , ^ffiigO  miido  quanto  baflkno,  d’acqua  di  decot- 

tione  di  ficn  greco , 4‘  camomilla , & mehloto  tanto  che  bafìa  ad  infondere  le  cofie 
daéfiereinfufie,^dijjblte.  ' ' ' j.. 'viim 

OlTeruationeneM’eiTipiaftrodi  mcliloto.  * ^ 

. Uncbora  che  diuerfì  modi  fi  veggano  ficrittì',  ^ojfieruati  nel  comporre  quefio 

empiafì  ro,  non  v'éperò  il  migliore , che  di  pefìare  primieramente  tutte  le  cofie  atte 
alla  tritura.  E diffolto  poi  col  decotto  detto  l'armoniacoi  e't  bdellio,  0-  molefktto  lo 
fiorate  coti  vn  poco  d’olio  fierueotc , & mefichìafogli  col  rimanente  difiolto  al  finora 
con  buona  arte , fare  di  ogni  cofia  rn  filone , & empiafì  ro . 'Moi  ofiièruiamo  in  liib^ò 
delle  radici  d'alihea  di  porre  te  fiementifiefie,leqitali  col  mcdefimovaìore  irifionb,  eì 
vifimefiihiano  con  miglior  modo.  La  quantità  dell'olio  di  fianfiuco , <2r  di  ffiigo,  è per 

Juanto  habbiamo  noi  fiempre  conoficiuto , di  libra  vna  per  ciaficuno , c*r  non  > come 
anno  ficritto  alcuni , d’onge fiei . T’offiamo  bene  nìfiròperation  fita  qui  aggiungere  > 
che  nel  tempo  dell' offidionediTarmanoflra  patria , non  haueoiSoilmeliloto^ere', 
ilquale  copiofiamentc  nafice  nelle ghiare  del  fiume , ne  m'skoil  'wlgare  cofhmato  da 
tuttiiOperafiimo  in  fino  luogo  i fiori  di  camomilla, per  cw.poficia  in  vnadonna  opprefi- 
fia  da  hidropifia,  cir  da  tenfione  de  tati, ne  vcdeffìhio  l'empiafiro  fifiere  à inarauiglia, 
valorofio,^  cofit  nel  mitigare  il  dolore,  (ir  mollificare  le  dureo^e  del  ventre  . 

E npiadro  di  bacchi  di  lauro  di  Mffus.  • 

L'empitfìro  di  bacche  di  lauro  placa  il  Mere  dello  fiomatho,del  fegato, dell’ in- 
tefìina,  dellereni,  dellavefìca,  della  matrice,  dr  di  tutte  ir  interiora  natodafi-ir 
gida.edrfiatulente  temperie. U farlo piglianfi  di ÌHcenfo,màfikè,et  mirrhk  dita  on- 
cia vn.vdi  bacche  di  lauro  ono^e  due:  di  cofio,^  cipero  ana  oncia  mco^aidi  ineà  jj  U- 
m ito  quanto  bafla  all’ aggregatione.  Si  fiende  in  panno,  dr  caldofi  Coprapone,duHe 
fa  bifiogno,  e triplicando  nel pefio  il  cipero', dr  aggmngendoui fierco  lièto  di  capra,  6 
divacca  quanto  che  fieno  tutte  te  altre  cofie  tnficme,fiarà  mirabileMcUa  hìdtopifia . 

Off-.ruatioiie_j . ''  ’ 

Efificndo  tutta  Ueompofiìtione  diquefìo  empiafìro  chioriffima , tton  vi9econe^ 
fòpra  altra  narf’ationc^. 

EmpianrodifcnapfdinarhocrafcfratrodaMffue.'*'''’"”^- 
LOempìafirodificnapedi  Damocrateìildorolb‘aliapà{kgra,aHdffiìtà,àdla  fiei»- 
fica, a&’  anetica, a doghe  di  gionture, atlicmicr  altea, aUaè^HfoneVl&'-a^  iethaf- 
gia.  S I prepara  in  qu  fiiguifa.  Si  prende  di  fichi  fiecchi,d>‘g‘rafjiiiideeratipcrven- 
tiquattroit^c  inacqua  tepida, dr  effriffi  foHéiiièntelfi  cheiujta  OofieitWlHi  humo- 
re,  parte  vn  i : di  fenape  trita  con  aceto  iltretanto . Si  m~fchiànó  con  diUgentia  iH~ 
fieme . Et’vo'enlo  che  egli  open  più  gagliardamente,  fidHpptfeà'lià'fèhkpet.dr'  pii 
contrario  vote  idolo  meno  forte,  fi  toglic^ita  Ihtffà'rte  dffienape,  drduedi  fichi,  df 
applicatola  in  luogo, dotte fia  btjò'gno  fibtà'mfntYdifii‘aidaii,vi^  hrùa  in- 

nanzi, che  rompi.  Et  quando  ^o//r 

ie»/ì  come  nella  fciatica,dr fihniti;hinfo  vi'ji  tafcià,  che  i)tcirrh>dr  nmpa  illuo- 
' go.  TMofifi 
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j* . 'Futffi  in  difetto  della  fenape  p<nrre  fterto  caprùto  macerate  tutto' l dì  in  aceto 
ohe  pure  è‘effcaceaU'htdr«ptfiÀ,& alladure:^,& dolere  deUa  mil7jt.Et  aggtun-  • ^ 

teuifletcadt  colembi fduatici,radici  d'cnula,feme  di  naiiurtio,  bacche  di  lauro 

tomfenrd  non  felamtntea&'bidropifta,  értumore  della  mil:^,ma  anchora  àgli  af- 
fetti tutti  delle  vifcere  frigidi , & vutofi . 

• Odoruiiione  nrllVmptaftfo  di  fcnape  . 

Queiì'empuiìre  di  feuape  , onero  ftnapino,  è fmapifme , fi  come  i anche  detto j, 
è in  vfo , benché  di  raro . Et  fi  prepara  fecondo  che  vogliono  i tSHedici , ^ con^ 
ta  prima , ^ la  feconda  addatone  : ma  le  più  volte  con  Jénape  fola , eSr  fichi  infie- 
vie  femplicemeate . 

Empiallro  mirabile  allapleureii. 

Sitoglionodi  radici  faltheaonge  tre:  d'anethe.e  viole  anaonge  due:  di  farina 
d'orgp  , di  fiengreco,  e di  fcme'di  lino  per  ciafcuno  tant' altro  : di  olio  violato,  di  ca- 
momilla,& d' amandole  dolci  ana  orrge  otto  : di  cera,  (fr  boturo  ana  onge  quattro  , 
Cffijifiempiadìro con  buana arte.' ' 

’’  ' Odcruat oncj. 

Z ‘ucramente  qucfi’ empìjfrro  di  maranfgliofa  operationt  allapteurefia.  La  eom- 
pofitiane  è magifl  rale , & quell  a che  ofieruiamo  noi . Coll  umano  quaft  tutti  gli  altri 
quella  defcrittadal  Su  trdo  ne  fuoi  empiaflri  di  mente  di  Mefue,  fitta  di  radici  d'al- 
thea  manipolo  vno , di  farina  di  ergo  onge  tre  : di  camomiUa  onga  vna,  di  meliloto 
O"  viole  ana  oncia  mega, d'olio  violato, di  camomilla, & di  amandole  dolci  ana  on- 
,ge  due . Dallaquale conftderiamo,  chepolfa  efierefiata  tratta'quejia magiftrale,  & 
megliorata  affai  di  compofitione.  2(oi  offetuiamo  nelcomporla  qwjl'ordine. 

Tettiamo  le  radici  ÌT athea,  eJr  le  mtnitcciamo,  c fkcctamole  cuocere  in  pura  ac- 
qua, sfatte  tenere  lepeftiamo  col  coltello  fopra  di  vn' affé, fi  che  fi  facciano  fittili . 

Tofcia  le  facciamo  bollire  di  alcuni  bollori  con  gli  olij  lentemeate,ù'  tanto,che  get- 
tatone goccie  con  la  fpatola  fu  le  bragia  non  facciano  quello  stridore,  che  fuol  farc^ 
l' acqua  fui  foco.Qjtello  facciamo, acdoche  non  vi  pmanga  fduerihiahumidità,  che 
• di  poi  la  faceffe  mi^re,  come  a’  molti  fuol’ intraucnire, che  non  v'ofcruano  cotal  di- 
. ligenga-.e  fatto  quesìo,vi  mettiamo  la  cera,il  bòtu>o,le  farine,  & tutte  l' altre  cofi 
, polueratt,  ^flacciatc^ . 

E upialtrod’althea di  Glouan  da  Vigo. 

L'empiafirù  di  altbeaèvalentiffimo  inmollficare , ó"  rifilucreà  poco à poco 
ogni  duregganatada  grafia  materia  mifta  con  calda, con  fuurrà  di  no»  attrahere  la 
- materia  al  Imco.Si piglia  à comporle  di  radici  d’althea  cotte, ^ cribrate  libra  me- 
-gntdieltpdi  camomilla,  órfanetoana  ongedue;  diolio  roftto,& finga  d'anitra, 
t ana  onga  vna:  d'olio  di  giglio  dramme  dieci  : di  diaquilone  bianco  con  gomma  on- 
getreemega: di medolla divitello,  dr  divacca  dramme  feiidi  feuadi  vacca-,, 
mgetre:dt  tarahianca  quantobafìai  farcmptaLlro,  ne  troppo  molle , ne  trop- 
. po  duro  . 

Oderuatione  nell’cmpianrod'attlira . 

Sfìcndoquefto  empiafiro  £aUheavnpreJhffimo  refotutiuo,&ottimomoUifica- 
’tiuodededuregegeapofiemate , («me  è detto  nel  fronte,  è imitato  molto.  Lo  defcriue 
> Ga.da  Vigo  nel  capitolo  dtllapoflemadel coUo,gfr  lo  commamora  in  più  luoghi . 
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Empiiftro  di cimino  di  Gio.  da  Vigo.  . • » ; , 

• L'empiafìro  di  cimino  è ottimo  in  rijòlutre ^ eflenU4rt  il  fknfue  & il  fìtt  lim^ 

rCj  majfimamente  nelle  battiture, don' i il  ftngue  morto  fatto  la  peUe.Onde  d far- 

lo fi  toghe  d olio  d'aneto  onge  i . di  olio  d’i^engp , di  mirto , ^ fucco  di  rafano  ang 
dramme  tre  : di  cimino  trito  dramma  vna  t di  vino  odorato  oncia  yna  : fi  bolle  ogni 
cofa  tnfieme  fino  che ftconfumail  vino.  Toi  fi  cola,  e con  cera  bianca  fifaceroto, 

ferbafi.  _ ' i 

Offeruationc_>  ; 

Scriue  Ciouan  da  Vigo  tjurfie  empiii  ra,ouero  cerato  di  cimino  nel  fine  del  capi- 
tolodelle  medicine, che  dijfo  uonolauentoficà,& U fangue  morto  fotta  lapelle.T^i 
fenga  bogtiemi  il  cimino,  ve'lponiamoiu  vltima.  ‘ 

Empialh'a  di  crolUdi  panedcl  MoDfagnana.  ^ 

QucHo  empiafiro  di  crofla  di  pane  vale  al  vomito.de  fanciulli,  ^ d coloro,  che 
, non  poffono  ritenere  il  cibo  . Mora  pigUafit  di  maflice , menta , fpodiò  , coralli  raf- 
fi, fandalt  rojfiì , findali bianchi , & fandali  citrini  anadrammavna ; dicrojì^ 
di  pane  arroiìita , & macerata  per  mega  bora  in  aceto  bianco  bnge  due  ; d’olio 
di  maflice,  & di  cotogonoana  oncia  vna:  di  farina  d'orgo  quanto  bafla  : Si  fa 
empiaflro  fenga  fuoco . 

OiTeruatione  nell’empiaftro  di  crofla  di  pane. 

Quantunque  voglia  l'auttore  che  non  fi  adopri  fuoco  nel  comporre  quefio  empia- 

• firo,  vi  fi  adopra  pure  nondimeno  congiunta  anchora  di  tanta  cera  biapcà,  che 

hafli  à darli  corpo.  Et  ciòfaffi,  accioche  non  mufiifea  egli  poi,  che  compnflo  fià  d' al- 
cuni giorni. E certo  che’l  flruggere  lacera  con  gli  olij,non  fadebolel'emphfiro,an~ 
zQcofi parato  può  Ilare  più  giorni  perfetto , dr  incorrotto . llpanedeucefferebc/u. 
leuitato,  (ir  Hongià,come fi  credono  alcuni,b  fiottato  nel  forno;pcrcioche  affai  me- 
gliofiproua  valere, & infupparfi  anchora  nell' aceto  arroflito,  òbruflulato  modera- 
tamente fu  le  bragia.  La  quantità  della  farina  d’oogo  pare  à noi, che  bafii  di  vna  fola 
oncia;  auenga  che  l'habbiano  firitta  alcuni  di  oncia  vna  e mega . 

Empiaflro  di  Ga'dia . 

Quello  empiaflro  in  confortar  è merauigliofo.  Stfifa  in  queftamaniera.  Si  piglia 
vna  dramma  &mega  per  fpecie  di  gaUia  mofiata , <jr  difquinanto  , due  per  parte 
di  ramich,  fumach,acacia,fior  di  pomi  gran  iti,  laudano,  galla  non  forata,  calamo 
aromatìco,rofe,anthera, fandali  bianchi, drroffi.maflue, legno  aloe, garoff ani, fpi- 
go  nardo,  incenfò,  mirrha,  co  fio,  cipero,  dr  abfintio.  Facciaft  po' nere  di  ogni  coja , 
di  poi  fi  toglie  vn' oncia,  df  difttcco  di  foglie  di  mirto , dr  nitro  tanto  di  fucco 

di  foglie  di  lauro, dr  parimenti  di  acqua  rofa,& vin  aullero,dr  tre  dramme  di  tor- 
telli di  fini,dodeci  dattoli  ficchi, lequali  cofe  fi  lafcia  pervi  dì , dr  vna  notte  in  det- 
ti liquori,  poi  fiffiano  diligentemente,dr  fi  mefioh  con  ti^e  onde  ò quattro  di  mma 
aromatica.dr  fitte  dramme  di  gomma  arabica, dr  fi  facciano  bollire  à lento  fuoco, 
finche  vengano  fpeffi  come  mele,  dipoi  s'incorporino  le  pdueri  dette  in  vn  mortaio , 
pefiaiido  tanto  chediuenga  vifeofo.  Dipoi  fi  diflenda  fopra  ah  un  cuora, dr  [uffumigi 

, con  legno  aloc^ . 

Empiaflro  oxicroceo . 

■ Lo  empì  a fi  ro  exicroceo  fi  compone  cofi . Si  pigliano  quattr’oncie  di  gaffrano,  di 

prge  ihmale , di  colofonia,  di"  di  cera  per Jpecit  : vn'oncia  dr  tre  dramme  per  parte 

di  termen- 
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di termentma,%alh»no,ammoni4uo,mirrha,inctnf9,mafiice,  <jr  vna  inghiìlarn  di 
aceti,  mal  qtulft  ^nga  tlgalbano,  tir  l’ammoniaco  per  vna  notte,  cJr  la  mattina  fi  Z‘i. 

metta  al  fuoi  o,  finche  fian  liquefatti,  poi  fi  colino,  tr  di  nuouo  fi  tornii  far  bollire . 

Tot  VI  fi  aggiunga  la  pece  nauale  ben  netta , & quella  liquefatta  >i  fi  aggiunga 
cera,  &poi  la  colofonia  ,&la  terebentina.  To.o  dopo  vi  fi  ponga  il  maiìice , l’in- 
cenfo,& la  mirrha,fempre  dimenando  con  una  fpatola,& come  farà  ben  cotto  s'in- 
fonde in  acqua  fredda.gr  quando  fi  trarrà  di  qu.lla.fi  flringa  bene  con  le  mani,ac- 
cioche  htfea  l'acqua,  gr  jopra  tu  va  marmo  vita  di  olio  laurino,  gr  vn  poco  di  •gafa 
franopoluerigatofiHenia.gr fenc facciano  maddaleoni. 

bmpiallrodicjf  ndiKjfis. 

Quefto  empi.firo  di  cafeo  é mirabile  att’infirmità  dette  gionture, et  meffimamen- 
te  quando  w fi  fian  fatte  fopra  gomme. che  paiano  digefio.FafJi  cofi.  Si  prfta  infume 
fottiLjffimamente  formaggio  veccbifiimo,  gr  naHurtio . Dipoi  fi  pongono  in  acqua  , 
oue  fiano  (otti  pie  di  porco  faUti  gr  vecchi. et  tanto  infiemefi  mefcoli.che  fe  ne  fac- 
cia empiaHro . ilqual  fi  Henda  fopra  il  luogo , gr  romperafi  la  cute , onde  fifanari 
l'infermo,  come  più  volte  io  ho  fperimeatato . 

Empiallrodi  viole  di  HartuIomcoMontagnana  • 

Si  pigliano  fei  dramme  di  viole  fecche.due  & me-ga  di  rofe.vna  di  fpico.grvna 
di  mailice,  iieciper  parte  di  fior  dtcamomilla  ,dimeliloto,  di  farina  d'orgo,  grdi 
feme  dimalutfchio , yn’oncia  di  farina  di  feme  di  lino . ynadrammaper  fpeàe  di 
fquinanto.cipero,^  calamo aromatico.Facciafi  empiaHro  con  acqua  commune,U- 
qual  fi  debbe  ogni  dì  vna  volta  applicare  al  luogo  . 

Emp'aflro  di  eupatorio. 

Ourfio  empiaflro  è marauigliofo  ne  difetti  delfegato.gr  delfiomsco.il  qual  fi  ca- 
pone lofi.  Sipighan  duemantp.  di  eupatorio,  me-go  di  camomilla.gr  mc^^p  di  meli- 
loto.  vna  dramma  per  fpecie  di  cipcro.maHice.fquinanto.gr  fpica. due  fa  opali  per 
parte  di  fandali  bianchi.gr  roffi. di  calamo  aromatico,^  di  affengo,  yno  di  fpodiO  , 
tre  OHCie  di  muccilagine  di  altbea.dueper  ciafeuno  di  olio  di  maHice,  di Jpica.gr  di 
farina  d'oi“gp,vn  poco  di aceto.gr  faccia/}  empiaHro  con  decottionedi  eupatorio . 
tmpiallrii  di  Hchi  canci  di  Leonardo  Pierrapalea 

QueHo  empiaHro  é molto  vtile  alta  cura  de  carboni,  gr  à ficrlo  fi  piglia  vna  lib. 
di  fichiben  grcfji,  & fecebi,  treontpdi  fenape , vn’onciaper  parte  di  farina^ 
di  fien  greco , gr  di  feme  di  lino , vna  dramma  gr  più  di  bdellio , ammoniaco , gr 
gébano  per  fpecie . Si  difioluano  le  gomme  in  olio  di  gigho , gr  poi  infieme  fi  me- 
feohno  , gr  faccia/i  empiaHro,  aggiungendoui  tanta  farina  d'oirp  che  Jia affai 
àimfpiffulo.  ^ 

Empiafiro  di  centanrea  dcIl’Argilata . 

t^rHo  empiafiro  è di grandifftmogiouamento  nella  rottura  del  craneo.gr  à far- 
lo fi  pigliano  fei  manipoli  di  centanrea  minore , gr  s'infonde  per  vna  notte  in  viri., 
bianco, dipoi  fi  cuoce  finche  fìa  con  fumata  la  metà  del  vino.il  quale  apprefj'o  fi  cola, 
gr  vn  altra  volta  fi  torna  à bollire. finche  venga  fpeffo  come  mele, di  quejiofe  ne  pi- 
glia vn  oncia, due  dram.di  cera  bi..  nca.due  onge  dt  latte  di  donna.vna  gr  me'ga  di 
raggia  di  pino,  trediccranoua.vna  Ub.di  tnmentina , gr  vn’ oncia  per  fpecie  d itt- 
unfOidi  maHice,gr  di  gomma  arabica  polHcri'!(ptì,grfe  ne  fa  empiaHro . 

Empi.ftro 


Digilized  by  Google 


1&4 


0 S S E T I 0 2^1 

Emptaftrodi  betonica  del  medefimo.  ' ^ ; 

Similmnte  qu^o  empuflro  è vtile  molto,& ft  compone  ctfi.  Si  pigHa  ynalib.di 
fucco  di  betonicé , di  fucco  di  pi^^ntagme  » tir  di  jkcc»  di  apio  colati , per  fpeck  : tre 
on^.  di  raggia  di.pino,gjr  tre  di  cera  noua,bella  ognicofa  infieme  fino  alla  confumu^ 
tion  de  fucchi,aìl' bora  vi  ft  aggiunga  la  termentina,g^facciafi  empiafiro. 

Empialirodi  i;raf1ìdi  Galeno. 

qucHo  lafciaremo  daparte  ottimo  à mollificare.  Si  piglia  vn’onciaptr  fpeeie 
digrafcio  di  agnello, di  porco, di  orfo,di  vitello, dt  ceruo,di  beccho,di  afino  feluatico, 
di  anitra , di  gallina , & auoltoio , mega  per  ciafeun  di  olio  fefamino , di  eberua , di 
lentifco,  di  mandola  amara,  medoUa  di  {lineo  di  vai  ca,  & cera  bianca,  vna  lib.di 
cera  roffd, & di  botiro  di  vacca, fi  liquefa, &ficola,0’fi  adopera . 

Il  Fine  de  gli  Empiailri . 

DISTINTIO.NE 

•J)  E L L I ^£:R^Or  i. 

Ceroco  Diachilon  bianco  di  Mefuc. 

0 Cerato  Diachilon  bianco  commitne , il  cui giouamento  è netìffi- 
mo  alle  pefieme  dure, alle  fcroffole,alleduregge  del  fegato,  della 
milgfideHofiomaco, e dell' altre  parti.  Si  fk  così.Trendefiidimu- 
cilagine,  di  r.idici  d'althea,  di  feme  di  lino,  & di  fien  greco  per 
ciafeuno libra  vna  : di  lithargirio  purgato  dal  piombo , & dalla 
fioria , eSr  trito  fottilmente  libra  vna  e mega  : di  olio  antico , gjr 
chiaro  libre  tre  fi  conquaffa  per  lungo  jpatio  lo  lithargirio, gir  l'olio  infieme  nel  mor- 
taio, ò in  altro  vafo.  "Poi  fi  cuoce  lentamente  agitando  dt  cont.  nuo  con  la  fpatola  fin 
d tanto  che  fi  ingrifia.  Tei  tolto  dal  fuoco , gr  rifreddato  alquanto , yi  fifa  ndono  Jò- 
pra  i mucilaginiboUiti  prima  defedi  alcuni  boUori,  gr  feguafi  il  cuocere  fina  tait- 
to, che  venuto  à giufìa  fpcffegpiqfi  induri,  gr  quando  vi  fi  aggiunge,  come  dice  Ha- 
mech, l'ireos  poluerato,fi  fii  nelmaturare,  grdifioluerevalenti(fimo.  Ala  molte  più 
fedatiuo  col  metteruiil  mucilagine  del  meliloto,grmafjimamentede  fuoi  femi,  ma 
in  tutto  fi  prona  più  preRante,fe  in  luogo  del  commune  olio  vi  fi  pone  deli  nino,  i 
del  camomillino , 

OfTeruatione  nel  ceroto  diacliilon  bianco . 

E queflo  diachilon  bianco  commune,che  bruto  buono,  gr  ceroto  di  mucilagine,  e 
di  htargirio,lo  chiamano  molti,vfìtatiJjimo  appo  ciafeune: benché  ceroto  di  litargi- 
riopiùtoiìo  debba  efferdetto  quello  fattocon  parteeguale  di  litargirio , gr  aceto 
bianco,  gr  di  olio  puro  due  tante, & cotti  infieme  i fpefieg^ga  di  ceroto . Il  quale  poi 
coficQmpo{ìo,congiunta,fevi  fi  vale  di  vn  poco  di  cera , fi  prouavalorofo  nelle 
gambe  impiagate  con  laceratione  di  pelle . Leggefi  queflo  commune  nell' antidotirio 
di  Mefite  fatto  nome  di  empiaflro  ‘Diachilon , con  moli' altri  fimiliappreffo , che  per 
oflerua  rfi  eglino  informa  dura  cerotaria,gli  habbiamo  qui  pofli  ne  ceroti,  gr  di  tutti 
dato  il  primo  luogo  à queflo  fimplicecol  feguimento  de  gl' altri,  che  più  t'yfano . 
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^0/  neìl*  eompi^tiene  di  ^uefìo  tjfcrùiamò  di  forni  i’.Tcói  frópóri:onaio  ài  onfà 
•vna.per  ciafcma  libra  di  olio,  il  quale  olio  fempre  togliamo  commHnt.& yecchio, 
(jrfe  pure  vecchio  non  l'habbiamo.fouuenimo  con  li  compoiìi  detti  nella  deferititi^ 
ne . Stlcuni  ( non  i mal  modo^  jogLono , non  hauendo  il  vecchio  olio  > tuo  re  del 

noHo:  maperòmaturo,^  lanario  più  fiate  con  pura  acqua, & pofeia  con  quello  con- 
fettarne H ceroto . ,Altri  nel  fine  della  cottura  vi  jogliono  mettere  di  cera  citrina 
on-ga  vna  per  libra  ehefia  l'olio . ^Itri  iingommifeono  con  galbano , ferapir.o , eJ* 
armoniacoper  ciafcunoon'ga  vna . ^Itriàcciocberefìi  di  colore  più  bianco , fmi- 
nuifeono  il  muccilagine  del  fiengreco,  ^ accrefeono  gli  altri,  eir  volendo,  che  più 
flaitcggi,  VI  lafciano,^  anco  accrefeono  efio  muccilagine  di  fiengreco . 

Diachilon  pjruodi  Mcfuc. 

Lo  diachilon  paruo  digerifee , & matura  i tumori  caldi , tr  le pofleme . tyf fùria 
toglionftdtlttharginoonxefci,  d olio  vecchio, & chiaro  lib.vna,dt  muccilagine  di 
pfilto on-ge quattro, dimuccilagine  difemedihiofciamoon%avna  e mera,d'i  miie- 
cilagine  difemedi  lino,&  radicedt  malua  ana  onge  due,  gir  frffi  cerato^ 

'■  0(Tcruationc_» . 

CoSlumafi  queilo  diachilon  paruo  in  alcune  parti , la  compofitione  é tutta^ 
chiarrt-, . 

' Ceroto  diachilon  magno  di  MefuT. 

Lo  ceroto  diachilon  magno  è efperto  in  maturare , gy-  rifolucre  ogni  diirena , & 
infiationi.  Si  fa  in  quello  modo.  'Pigliafi  di  hthargirio  puro, trito, & cribetiato  libra 
vna  : d’olio  irino,di  anetho,  gir  di  camomilla  ana  onge  otto  : di  muccilagine  difeme 
di  lino,  di  ficn  greco,  di  radici  d'althea , di  fichi  graj^,  e d'vuapafia,  fiicco  d'ireos , 

ficco  difquilla,  hiffopo  humido , & glutine  al-gànacbana  dram.  1 2.  e mera  : di  te- 
rebentina Qirge  tradì  rafia  di  pmo,^  cera  flaua  ana  onge  due, et  confettafi ,come  di- 
cemmo,& che  venga  nel  cuocerlo,  come  difie  il  figliuole  di  Zacharia,  g^  à rnoUer- 
^‘1  di  cera,& à fpeffect^d  vnguento,g!^  iìefo  inpanno  fi foprapone,doue  bifogna. 

Offeruarione  nel  diachilon  magno . 

, Cofliimafi  molto  in  Ogni  parte  qui  fio  diachilon  magno:  benché  gommato;  percio- 
cbejeguendo  i Medici l intentionc deW ,Argilata, vogliono, che  à tutta  la  conipafi- 
tionc  s'aggiugna  di  bdeliio,  armoniaco,  derapino  per  ciafciino  onga  vna.  fi  rima- 

nente deUa  compofitione  è tutto  chiaro,  fuori  però,  che  del  glutine  ahanach.  ilqiule 
vogUonornolti  ehefia  il  vf  bio  quercino:  altri  la  colla  dipefee,  altri  il  muccilagine 
delle  radici  dell  enula,ouero  quello  deU’arislolochia,  gir  altri  la  gomma  d'bede'ra.i 
. aulfopra , mi  non  poco  affaticatici  per  ritrouare  la  chiareggia , auenga  che  molti  no- 
■ 7 babbiamo  letti . tutti  tirando  all'hcdera . & àlla  fila  gomma  : 

jton  habbiamoperoil  vero  mai  ritrouato. perche  feguendo  l'open-one,cbe  migliore  ci 
^ Mefite , habbiamo  eletto  di  ponere  fempre  per  qui  fio  glutine 

l iftefr t gomma  dell'hedera , ponendo  efio  Mefite  nel  fine  del  ceroto  diapente  glutine 
algMacb.ouer gemma  i'hedera.  Et  cefi  noi  fempre  hauendolo  tampoco,!' habbia- 
mo nell'eperatitHe  preu.ito  validifimo . Et  chi  ben  confiderà  la  natura  d'età  gom- 
ma,  conofeerà  conuenirfi  molte  in  queHo  ceroto.  'Deono  però  auertirc  1 difpenfatori 
di  danti  e^agomma  poluerata  nel  fine  della  cottura, gf- ambo  di  non  fondere  i mitc- 
ctlagnu , i cefa  altra  acqnofafopra  il  ceroto  ehefia  al fuoco,  mentre  è caldo , gir  «»- 

grofiato 
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grofìjto  con  gli  olvì  altri  vntofi  .-perche  vfciria  egli  fuor  a dello  bagnato  fen^n 

pot.  rio  rottene)  c^. 

Ceroto  molli  tiuo  magiftraler 

Quello  ceroto  mollitiuo  mollifica  ottimamente,  rifolue,  e matura  le  dureo^e , 
infiationi.Si  compone  nella  feguente  maniera.  Si  prendono  di  muccilagine  d'althea» 
di  ftmedilino,& di  fien  greco  anaon-r^ó.d'ohodt  linofa,&  di  giglio,  medoUa  di 
houe  onero  di  cafirato  ana  on-g.  j . di  lithargirio,  terebentina,  e pece  nauale  ana  ongf 
quattro,  di  hdellio.  armoniaco,  & opoponago  ana  on:^  due,  di  cera  nona  libre  2 . 0“ 
di  tuttifi  fh  ceroto  con  buona  arte,  ir  jerbafi . 

In  altro  modo. 

Si  togliono  di  muccilagine  d'althea , di  fiengreco , & feme  di  lino  ana  ono^.^.  di 
mucctlagine  di  fichi  [echi  on-g.  i . d’olio  commune , di  giglio,  c<r  di  chamomilla  ana 
on.2.  digrajfo digallina,d'occa,diporco,ttrebentina,& fcuodi cafirato anaon-g. a. 
e mega  : di  lithargirio  on.S./i  bolle  ogni  cofa  fino  alla  confutnatione  defucchi  ,&fi 
fà  ceroto,  aggiwigendoui  di  cera  bianca , armoniaco , & galbano  dijfolti  qucfii  due 
y Itimi  in  aceto  ana  onga  vna  : d’ ireos poluerato  orrga  mtga . 

OlTtraatione  ne  ceroti  mollitiui . 

•Di  quffti  due  cerati  mollitiui  v'è  ch'cfierua  il  primo,  gjr  chi  il  fecondo  ; noi  cofiur- 
miamo  qiufi'vltimo.2(el  primo  fi  lauda  molto  il  mettere  in  luogo  della  pece  nauale 
tant' altro  di  colofonia , laquale  non  ha  quella  tanto  caldeo^  noieuote , ne  atuhora 
è tanto  fetente^. 

Ceroto  magìftrale  di  piombo . 

Quello  ceroto  di  piombo  rinfrefea , & dtjfecca  valentemente , onde  fi  piglia  di 
piombo  aduflo,  cJr  lithargirio  ana  onga  yna  : d' antimonio , gir  cerufa  ana  onga  me- 
7^.  d'olio  rofatoonge  quattro,  fi  bolle  l'olio , la  cerufa,  & il  lithargirio  à debita-, 
fi>e(fe73la,& vis'aggiungongli  altri  mineralhe  di  cera  bianca,  6'  terebentina  una 
on-ga  x.^fafficeroto&fetbafit.y 

Ceroto  di  minio  masiftrale . 

•Prendefi  di  minio  libra  vna,  e mega,  d'olio  rufito  lib.  yna,  tir  infieme fi  cuocono 
d confifienga  conueneuole,& che  dipoi  rifreddato  fe  induri  : agtungcndoui  nell.i  fine 
della  colattura  di  cera  bianca  onge  z.trferbafi. 

Ceroto  di  minio  di  Giouzn  da  Vipo . 

Quefi' altro  ceroto  di  minio  fana  tutte  l' viceré  malagntoli  à curare . Mora  toglie  fi 
d olio  rofato  odorifero  l.b.  i . c mc-ga:  di  olio  mirtino,  ^ vnguento populeon  ana  on- 
ge quattro:  di  finga  di  gallina  ong.  a . difeuo  di  cafirato,  e di  vacca  ana  libra  mega, 
di  finga  porcina  onge  fitte,  dcll’vno , l'altro  lithargirio  ana  onge  tre  e mega:  di 

biacca  onge  quattro  : di  minio  onge  tre  ,fi  bolle  ogni  cofa  > agitando  fimpre  tanto , 
che  diuenga  nero , i cui  s'aggiungono  di  terebentina  onge  fii , cJ"  di  cera  bianca 
quanto  bàfia,e^fabafi . 

Ceroto  di  cerufa  m.ipiffrale;  '■  • 

od  fir  ceroto  diceruf ’,che  molti  chiamano  dt  cerufa  cotta,pigliarfi  di  cerufa  trita 
hb.z.d  ohorofatolb.i.  dicanfora,  fetiela  voglionoi  Mediti, dra.z. fi ficceroto» 
tOH  aggiunta  di  due  onge  di  cera  bianca . 

Cerorr  c pelIomaplftraM. 

li  prende  di  betonica, matrifiluaana  onga  vnacd’ariftolocbiaOtrga  mega  : fi  tri- 
tano, & 
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s'infonion  in  ottimo  vino  : 4 cui  fopra  s'aggiungono  di  cera  nona,  eSr  ragia  dì 
finoanaonxeà.diterehtntinaonxf  ^-d  oliod'auexjoonge  2. di  gomma  eterni  on- 
:^a  i.ft  beile  ogni  cofainfitme,  e confumato  quàfi  il  vmo.ft  cola  con  {premitura,  e)“ 
fifa  ceroto,lajfando  però, che  fi  raff reddi  pnma,per  poterlo  purgare  meglio  dall'im- 
Pionditia  del  fondo, ferbafi  in  maddaleoni . 

Ofleruationc_>. 

Hanno  quefli  tre  ceroti  detti  magiSlrali,  cioè  quel  di  Minio,  quello  di  cerila,  èy 
il  capello, le/icOltdmedefime  delti  fuoivnguenti. 

' • C>reto  capitale  ud  Monngnana. 

Cerato  capitale , che  poflo  fopra  la  commtfiura  coronale , hauendo pròna  rafo  il 
luogo, e per  ficaio  .giouagrandemente  al  decorfo  del  catarro  cofi  fi  fit-  Si  toghe  di  lau- 
dane,gomma  elemifVernice  foda,inceafo, Borace  hquido,& Borace  calamite,per 
ciafeuno  parte  eguale, à cui,  volendolo  ptàgagliArdo,s  aggutnge  di  mmha  eletta  al 
pefo  d'vno  de  gli  altri  femplici , fifft  cerato . 

• ' • ■ Oflcruationenelcerotocapitale. 

Quefio  cerato  capitale  del  tJHòntagnana  è,ckeofferua  ogn'vno.  Si  compone  egli 
éttimamento  Bruggendo'l  laudano , ^ lagomma  eleni  conalquante  gouie  d'olio 
di  mirto.  Et  queBo  fi  fk  quando  il  laudano  è tenero  : ma  quando  è fecco,  & arido  ,fi 
che  fi  po(fa  peBare , fi  peita,  & mefchiatiuipofcia  i due  Boraci  permiBi  bene  infic- 
me,&  l' altre  cofepoluerate  fottilmente,fi  fa  il  cerato,  & ferbafi  in  truffa . v^lcu- 
niofferuano  di  quefio  nome  vn' altro  cerato  capitale, fatto  di  laudano,  & Borace^ 
talamita  ana  owga  meja:  di  m’.rrha,tncenfii, vernice  foda, calamo  aromatico  ana^ 
dramme ^.digarttfftni,legno aloe,rofe,j}iodio,elr coralli anadramme  2-dicera,te- 
, rebenttna,pecegrnea,&peccaaualeanaoncia,&ferbanlo.  , 

Cererò  de!  Conoliatorcj  • 

H cerato  del  Conetliat.  ottimoalle  fenditure,  ferite  dellattBa,  èdeferitt* 
cofi  da  Uà . Si  pigliano  digamma  demi  ongetre , di  rafa  purtfflma  onge  quattro  , di 
cera nauaon-^ fin,  dtolin  rofatootrgette,iitcrebentinaoit'getr6emega;d'armo^  ' 
niaco  onge  due , & con  fetta  fi . 

t (jilVnr*fienf  nrloerotodelConclliatere. 

Quefio  cerato  del  Conciliatore  T> tetro  d' A bario  è da  lui  detto  nell»  1-3  2.  differeu- 

• tia,ndla  frìlfura  d-J cra>teo,è  vfitatijfimo.CompofiotCome  è da  lui  defcritto,t  enpìà' 
tofio  forma  <f  vngn-:u;o,che  di  cef-ti,  onde  molti,  per  quefio  efiétto  ne  rimouono  nel  ' 
comporlo  due  parti  deli' olio  roftto,laJfand^uene  vna  folatueote:  iSr  quefia  baBa  fo- 
l mente  con  la  t-rebe-tin  1 infieme  a fifugger  la  gomma  demi. Et  poi  del  rimanerti 
tefannocerctoinmaddaleoni.- 

Ccr/'to  JiaoalinaJ' Mefite.  • . 

il  cerata  diapalniu'  valorofo  alle  ferite  fanguinolenti , ùtumoripeBilentia- 
li , aWtfJìture,  à gl'  tobrufiam  ntt , alle  rotture , alle  contiifinni,  èlle' shatòtu- 
re  , e*r  ammacamenti  .■  tÀf.vlo  pr,n  t infi  d olio  vecchio  libre  tre , eCafognu^- 

• Vecchia  dtpurau  dal  fate  libre  iw.  r h ithargiro  Ubee  tre  : di  vitriolo  oinc--*' 

• quattro,  fi  iiqwfal'ol  0 , e l',ifogna  dentro  d'vao-^slagnato  . 7*w  vi  fi  mefia- 

la  lo  lìtbargirio  e'I  v triola  , & loora  à fnoto  k.ta  tanfo  fi  cuoce  agitandolo 
di  continuo  cantre  ram  di  p -bua,  ben  entro  ucnefiyi  m' altrektaghatomnu- 

tamente 
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tamtntt  che  s'ittfid , & ritorna  allofuo  flato , & diuen^a  d debita ffefie7;^a  chCJ 
fia  denfo . ... 

la  altro  modo . 

Si  taglione  di  affogna  porcina  non  falata  Itb.^.  di  lithargirio  d'ero  libre  tre  ,tf» 
vilriolo  onie  4.  & con  rami  di  palma  à fufficieng^a,  ouero  di  canne , le  quali  paffano 
il  medefimo.fi  mefcola,&fi  cuoce, come  i detto . 

Offcriiatione  net  ceroto  diipatma  . 

V ojferuatione  noli  ra  fui  comporre  quefloceroto  diapalma , eofi  detto  da  Mefite 
negli  vn^uenti,  ^ d’ alcuni  altri  vnguento  di  colcetar,  & di  calcamo,  nomi  amen- 
due  di  vitriolo , è propriamente  à qw  (lagni fa . Miuucciamo  fottilmente  vn  ramo  di 
palma , eJr  propriamente  la  parte  più  tenera , & lo  mettiamo  à bollire  infteme  con 
l'olio , & con  Infogna  (opra  à fuoc  0 lentifjìmo , vfcito  da  quello  tutto  t'humido , 

<he  bene  fi  conofee  ali  bora,  quando  toltone  fuora,  fi  trita  (on  te  dita,  fitto  dipoi 

colatura,  ejr  mcfchiatoui  lo  lithargirio,  e tl  vitriolo,  fitcnamo  it  cerota,  agitandolo 
con  vn/t  (paiola  fitta  del  tenerume  di  due,ò  tre  rami  di  palma , fi  come  conofriamo, 
che  bafiino  allagroffeg^a;  onero  di  radici  di  canna,  che  hanno  il  potere  medefimo  de 
rami  di  palma,  come  nel  fecondo  vnguento  afferma  rJMcfue , gir  (dfi  fitto  il  ceroto 
tienmoltafoflangad'effirami.  ' 

Ceroto  ifis di  Galeno . 

Jl  cerotoifis  conferifcemolto  alle  ferite  della  tifi  a , eìr  à tutte  T vi  cere  maligne, 
forde,fanguinolenti,zr  difficili  : lemondifica  dalla  putredine  grfù  chefopra  non  vi 
fi  generi  mala  carne.  Si  fii  cefi.  T oglienfi  di  cera  dra.c.  di  terebentina  dra.  cc.  iT ar- 
moniaco,  rame  abb.  ufiato,  arifìolochia  longa,fquama  di  rame  ahbrufciata,ferpen- 
t.iria, verderame, incenfo,  <jr  file armoniaco ana dra.S.di mirrha,aton,^ galbano 
anadra.  i 2.  di  lume  di  rocca  abbrufciatodra.ó-  d'olioancuoongcx-  d'aceto  quanto 
bafla,  fi  diffolue  la  I era,ia  terebentina,  & l'olio  infieme.  “Poi  vts' aggiunge  i'armo- 
niaco,  elgalbanodiffolùcoH  l'aceto,  gjr  mefchiatigli  alquanto  (òpra  al  fuoco,  vi  fi 
mettono  i'aitrccofepoluerate fottilmente,  &faffi  cerato,^  ferbafi . 

OtTeriiatione  nel  ceroto  ilis.  ’ • ■ 

Queflo  ceroto  ifis  pofìo  dallapiù  parte  negli  vnguenti , tenendo  eflo  ccmpcflo  la 
forma  di  quclli\  che s'vfieiua,  & è l'iPitfJo  di  Galeno , th'effo  deferiue  nel 4.  delle 
compofitioni  detti  medicamenti  fèc.  gene-  fuori  che  d'hauere  la  terebentina  in  luogo 
della  colofonia , col  mancaiu  la  manna  dill'incenfo  , fono  le  facoltà  firmlt  à quelle 
dell  vnguento  apofìolicon  , al  lerafino,  al  grafia  Dio,  tir  alloeghiaco  : ma  quefloi 
dfl'aipiù  cle'mnife . Sono  diquelVu  ch'cfj'eruanc  t’ifis del  Leouktno  ,chtin  aitroda 
queflo  non  è differente , che  nel  pefo  delta  cera , (i  deila  terebentina  , hcuondeuìle 
onge  per  dram.  che  può  effere  auenuto  per  difetto  d'imprcffori , la  i ui  deferittinne  fi 
legge  appreffo  d' alcuni  fcrittai  mano,  gfi-  nel  trattato  tante  delti  ceroti  del  "Bra- 
faliola^ . 

Ceroto  birbiro  mapno di  Gatmo.  ' 

- Trendefi  dì  pece  libre  otto,  di  cera  libre  fèi , (Sr  onge  otto,  diraggia  di  plnolibre 
cinque, gir onge  quattrosii bitume  libre  quattro,  di  oliopurolibrt  vna,  g^  okxcfòi  : 
iifpinna  d'argento,  cerufz,  (jr  rugtnedi  rame  per  eia fiunodramme  14.  deineeufo 
ùnge  fei,  di  alume  liquido  dramme  ij.di  alume  fcifjile  ongc  quattro,  di  opopon.rgo , 
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fijtuma  di  rame,  ^galbmù  per  cufcuno  dramme  1 1 . d'aloe,  9pi« , efr  mirrba  fer 
dafcuno  dramme  quitttù,di  terebentina  on^e  venti(juattro,di fucco  di  mandragora  . 
dramme  fei,d’ aceto  heminefei,  qneiio  è ^nto  Lbre  cinque. 

Ccroro  barbaro  picciolo  di  Galeno . 

T oglitfl  di  pece,  ragia  di  pino,  ragia  cotta,  & bitume  per  ciafcuna  libra  vna,  di 
fpuma  d’argento  ira.  io.  di  cernfa,  & tugine  di  rame  per  ciafcuna  dra.  5 . di  opopo- 
nago  dra.  tre, di  olio  Mge  mue  nel  verno, ^on^t  fti  nella  Hate,  fi  liquefanno  tutte 
le  cofe  Itquef abili, elf  fi  peflaMO  tutte  quelle,  che  fi  pofiono  pefiare  nel  mortaio,  afiou- 
dendole  con  aceto , & volendolo,  più  clemente,  vi  fi  aggiugne  di  fucco  di  hiofctamo 
dramma  mega,  (ir  di  apio  tanto  altro. 

OflTeruatioiie  ne  ceroti  barbari  • 

Qui fti due  ceroti barbari , cofi detti  da  Gal.  neUacompofìtione  de  Medicamenti 
nel  i.ìib.del'f‘arthagene,foHO in  vfo in aUuneparti,&moltocftimatidaque Medi- 
ci. Gli  ferine  tfio  Gal.nel  luogo  citato  nel  fine  degli  empicfiriglutinanti,iquali  tutti 
fino  qua  fi  fimili  di  compofitione  d queftì  due , Et  perche  ( come  egli  dice  nel  bar- 
barOiOuero  diafphalto, di  hieramediio)z}en’èvno,che  fa  alle  ferite  grandi, & l'al- 
tro alle  ficciole, fi  è difiinto  il  primo  con  nominatione  di  magno,  tir  tì  fecondo  di  pic- 
ciolo,le  cui  facoltà, come  egli  mofira  nel  principio  diefio  cap.fono  diglutinare,  & 
congiungere  infieme  le  parti  diuife  alla  priHina  vnitate;  benché  in  due  righe  an- 
cora nel  diajpbaltodi  hicradettocofi  le  efponga , dicendo.  E valorofo  alle  ferite  no- 
ne concaue,e^  dmorfi  di  cani,  eSrd’huomini,  ^ alta  condiloma,  éri»fiamatione , 
^ alla  doglia  delle  gionture  nel  principio,  gir  alta  podagra.  ‘Velia  confettura  poi 
auenga,che  ne  parli  nel  fine  del  picciolo  barbaro, la  dice  anchora  nel  barbaro  negro, 
pure  da  Hieradeferkto,^  in  quefle  parole.  Che  la  cera,il  bitume,l'olio,gr'vnpcco 
di  aceto  fi  liquafkcciano  ir.  olla  nuoua,  & vi  fe  aggiunga  la  pece , gjr  la  ragia  di  pino 
fitte  trite  : & femicotte  tutte  quefle  cofe,  fi  leui  l’olla  dal  fuoco,  cir  fi  lafci  alquanto 
raffreddare , gy  mettanuifi  le  cofe poliicrabili  bene  trite , gr  cofì  le  gomme  finonte 
con  aceto,  & i minerali, gr  fimdi m flt  infieme  s’aggirano  invafe  con  aceto  tepifht- 
(0  tanto,che  s'vnifcano,gr  prendano  vniforma  di  buon  corpo. 

Ceroto  grafia  pio  mig,i(lralc . -, 

Il ceroto gratin  Dio fanaogni piaga  nona , vecchia , gy  antica  d’ affafiempo . Et 
più  d'ogn  .litro  medicamento  aflerge,mondifica,gr genera  buona  carne fèSr  confo- 
nda più  in  fitte  giqrtfi  » j^e  non  fa  qualunque  altro  cerato , ò vnguento  invn  mefe . 
,ltgepermette,chefifictipcurrotiiDtienell’vlcere,  ncchevin^^a  carnetnfia.  Gio- 
na all' incifiqne.de  neruixalCaci>Bcu{Jìone,gr  infiat  ione  loro,gyà  difetti, che  vi fieno 
froffimi  de  mufiol^yXraggefuora^aUa.cprne  li  acuti  ferri , gli  Hecchi  di  legno,  gy 
, gy  li  pc^t  divetró , che  dentro  vi  fiauq  fitti  fopraponendoudq.  Caccia  agni  veleno 
..di  morfurad'  animalvelepofo  pnflolouifopra.  E buono  ad  ognipoitema,  cancro,  fi- 
.^Hola,carbonchio,gr  fuoco  di  fine’ .Antonio.  Dirompe  le  natte, & Lefcroffole.  E vti- 
. ìend  ogni  dolore  di  vlcera,doucfia  conottione,  gy  percuffionc.  H.imouc  il  dolore  del- 
le podagre.  Conuiene  all' infiatione  del  eapo.Falle  all' hcmarrhoidinelprinci^io,  che 
cominciano  ad  apparire  , gy  à molti  altifi  fcqnuenienti  d’infermità . Et  pero  fi  para 
^cofi.’Piglianfid'armoniacooage  ì.  (y^,duedigalbana,  opoponago,  hdellh,  mir- 
tba,ittunfii,mafl:ee,ariHolocbia  lunga, gr  verderame  «94  onggi  i . di  pietra  calar 
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lapis  ematitisana  dramme  quattro  di  litharg/rh, &oUa,cmnmHne(Mati'^^ 
bra  vna  e megoidi  cera  noua  ott^eó.  di  terebentina, 6.  d"  olio  di  aiieggp  d um~ 
me  quattro  fi  po'uereggiano  tutte  le  cofe  atte  à poluereggiare,ft  macerano,  ^ fi  dif- 
foluano  le  gomme  in  'f}rtt(fiino  aceto . ‘Eoi  fopra  à fuoco  regolato  fi  cuoce  il  lithargù 
tto,!irl'ohoinfieme.  Etmaturoil  colore,  & diuenutoffi'fioàcoTfiflenxaò  di  cera- 
to, ò di  vnguenco,come  fi  vuole,  vi  s'aggiungono  le  gomme  colate  hemffitMO,  la  ce- 
ra,laterebeiitina,  & lo  olio  di  aueggp,  gjrfi/ù  alquanto  boVLire,  fempre  mouendolo 
con  vn  legno,  che  nonfiattachi  al  fondo  ; e venuto  a 4ebitalpeffegga,vi  fi  mefcbia 
il  verderame,l'ariftolocbia,e  il  lapis;  tT  toltolo  dal  cò  vi  fi  danno  la  mirrba,il  ma- 
ftice,^  l'inreitfo:perciochedandaudi  fui  fuoco  vi  s'aminajfarebbou  dentro,  Etcofi 
cotto, fc  ne fknno  maddaleon:,  & ferbafi . 

Oir>Tuanone  nclccroto  gracia  Dio . 

T)' infinite  deferite  ioni,  chabbiamo  noi  lette  di  quello  ceroto  gratta  Dio , quello 
habbiamo  tenuta  eletta . & ojferuata  per  la  migliore . T ienfi  che  fia  flato  l'auttore 
fuo  vno  maefl  ro  do.  Freddo,  che  Cotbifreddo  l' hanno  poi  detto  alcuni , chirugico  à 
Jìtoi  dì  valcntiffimo.  tJMa  queflo  importa  poco  del  fuo  nome.  Fare/fi  effo  teroto, co- 
nte nella  defcrtttione  è polio , onero  in  formi  d’vnguento  fetale  fi  vorrà,  fi  come  lo 
ceftumano  anchora  molti  in  que fia  forma, non  cuocendo  i molta  fpefiegga  lo  lithar- 
girio,iìr  l'olio  infieme . 

Ccroto  (lomacico  di  Galeno . . 

Il  cerato  fiomatico  di  Gal.  emenda  ogni  difetto  dello  flomacho  da  frigida  cagione 
froiotto.  Qmforta  il fegato,in:ita  l'appetito, procura  la  digelìione,  g^  fanai  dolori 
di  tutte  quelle  parti  dette , Faffi  cefi.  Si  prendono  di  rofe,  g-r  maliice  aau  dram.  z o. 
i'afiengp  fecco dramme  i^.dt jpigo nardo dram.x.  dicera on.q. d òlio  rofato Uh. i . 
emega.  Si  difiolue  la  cer a,  & l’olio  injiemet&fi  lauana  p'ù  volte  con  acqua  rofica, 
di  ttOHofidifioluono,eìrlauauo  con  vino  vecchio,eir  fuccodi  cotogno,& alquan- 
to d'aceto,poi  vi  fi  mefebiano  f altre  cofe  poluerate,&ft  confetta. 

OflVruationc  nd  caroto  (lomacico . 

Chiariffima  i tutta  la  comprfitione  di  qutfio  ccroto,  il  quale  più  lofio  per  la  forma 
che  tiene  compolìo,  fi  patena  porre  ne  gli  empiali  ri . H anno  opinione  i K^ucrendi 
d' .Araceli,  che  fi  lani  con  l'acqua  della  infufione  delle  rofe  ; il  che  non  confi  nte  dot- 
tore,ne  fidente  alcuno . 

Crroto  hilTopo  . 

Il  cerato  hifiopo  di  Gal.  mollifica  ,&  digenfee  i tumori  duri  del  fegato , della 
milga,del  ventre, delle  gionture,  e dell' altre  parti.  .A  farlo  fi  togl.ono  di  cera  citri- 
na onge  tre , di  olio  di  camomilla , tr  irino  .ma  onge  fei , di  inalt  icp'onc.  i • di  fpì^ 
dramme  i.  emega,  di gaffranodram.  i . emega  > di  terebentina ònc.  vna,dihi(fopo 
humido  dram.  ottanta.  Traffi  Vhìffopo  à qnrHo  modo . Si  togltono  di  lana  fuccila  di 
pecore  circa  lib.  cinquanta,  &s’ immerge  per  otto  bore  in  acqua  calla.  Voi  fi  bollo- 
no infieme  £ alcuni  bollori,g!r  col  tfi.Lacolaturacon  ageuolcgga  tanto  fi  cuoce  fopra 
alfuocoin  vnoflagnato,fempreagitandola  con  vna  fpatola  di  legno,  che  non  piglia 
d' arficcio,che prendagrt^ego^,e  confifiengadi  mele . ‘ 

CtToro  hiflbpo  d(  J'h!la;;rio . ' 

Il  ceroto  hiffopodi  ‘Pbilagrio  prouato  à doglia  difiotnaeo,  di  fegato,  di  milga,  di 
ventre,di  matrice, & idla  lon  ÌHr€gga,ep0matione  voto  dt  fuora,& anco  fopra 
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ftfioeon  Uhm,  imirtltìle  in  moUificare  le  durez^,  noioftu  deie  gionture.  Mora  fi 
figliane  di  dramme  cinque  : di  bdeUi»,maflice,armenUcOjalce,  e florace 

liquide àJla  dramme  otte:dicera  citrina  libre  i .di  terebentina  enzf  due  e meza  : di 
medeìlaziaccina,  tr  grafie d'ochaana  dramme  1 5.  d'hifopohumtdo  libra  vna  , e 
meza:  di  elienardine  quanto  balia.  Dijfolucji  il  bdellia , l' armoniaco,  ^ lo  aloe 
in  aequa  £ infufione  di  fiengreco,  & chamomiìla.  Et  fifa  pofeta  con  l'aittcìofe  i e- 
rote . eyfcui  di  più  aggiunfi  Vhtlagrio  di  fucco  difqueda  onze  tre:  di  fino  di  vitelle 
dramme  1 5 . d'incenfo  o»za  vna,  & è più  i onuemente . 

OffwTiutinnc  ne  «roti  d'hillopo. 

Di  quefli  due  ceroti  d'hifiopo  s'nffirua  dalla  più  patte  tl  fecondo  di  ‘Vbilagrio , e 
fenz*  lavltima additiene;auenga che cifia,come dice Mef.  molto conuencuolc.  fe- 
fiumafi  nondimeno  quello  anchera  di  ^al.  da  alluni  Medici,  che  VI  bannoaficttia~ 
ne.  Scriuono  quello  di  Thilagrio  Taolo,  a^uicenna,  Serapione,ne  fuoi  vnguenti,(fr 
altri  ,Auttori,fenza  radditione  del  [ucce  di  fquiHa,del  Jeuo  dt  vitello,e  delio  iiiccn- 
fo,  7d*i  confettar  quefio  di  ‘Thilagrio  ttato  l'ordine  de  fritto  fuori, che  dello  alce, 

che  vi  lo  poniamo  in  polue,e  non  d ffolto: perche  talhora  ani horaloh  jfopo  l.  umi- 
do i troppo  liquido,lo^cffiamo  fui  fuoco  ò vi  aggiiingcmo  più  cera. 

Ccroto  oxicroceo  di  Nico'.ò  Salernitano  • 
ìlceroto  oxieroteo  fa  Tralentemente  aUa  frattura  de  l'offa,  alle  membra  afflitte 
dadolori,e  mollificate  rifoluele  durepoSleme,chein  qualunque  pai  te  fiano  del  cor- 
po. Si  fa  tofi.Drendonfi di  zaffrano,pece  nauale,colofonia,& cera  ana  enze  q.di  te- 
Tebentina,galbkno,armoniaco,mirrha,tncenfo,  & m, ilice  ana  onza  >nae  incida . 
Si  fondono  ilgalbano  e lo  armoniaco  alquanto  triti  in  fortiffimo  aceto  fatto  fciuen- 
te,epoi fi Uquefanno,e  colanfit,tfr  fi  cuoiono  sì, che  vengano  à buona  confifienza..A 
cui  fopra  fi  aggiugne  la  pece  nauale,  la  colofonia,  la  cera,  la  terebentina,  & lique- 
fktti  chefiano,  fempre  agitando  con  la  fp.itola,vi  fi  mrfhia  il  mafltee,  la  miriha,  e 
lo  incenfo  : e cofi  cotto,fifonde  in  acqua  frgdda,e  fi  tra/re  fuori,e  con  le  mani  fi  ma- 
lafla  fopra  vn  marmo  onto  benifftmo  di  alto  laurino fpargendow,  e incorporandotii  il 
Zpffrano , ridotto  fottilmente  inpolue . 

Offeruatione  nel  cererò  oxicroceo . 

Vfitatiffimo  è quefio  cento  oxicroceo , cofi  detto  da  lo  aceto , & dal  aoco,  che  è 
ilzaffrano.  'Hicolò  Mirefìo,  che  i il  primo  auttore,  che  ce  lo  de fir  tua, non  ha  a pri- 
ma copulatione  de  i qutìtro  femplict  d'altro  che  di  due  onze.  %JM,a  m qui  fio  può  ha- 
Mer  errato  il  traduttore.  Si  legge  in  alcuni  tefìi  del  Salernitano,  da  rm  cffetuandelo 
ogn'vno  lo  habbiamo  noi  tratto,  efferuinelpefodegliyltimi  femphci  lo  aloe:  ma 
non  vi  fi  ofierua , ne  vi  fi  lauda , e fi  tiene  hauerloui  aggiunto  alcuno  più  neuo  cm  10- 
fo.  Sogliono  certi  in  luogodella  pece  nauale , mettere  tant' altra  colofonia:  e qui  fla^ 
i pece  greca,  cefi  hoggidì  detta . Et  ciò  fanno,  perche' l colore  giallo  del  zaffi  ano 
vifiapiùviuace.  Si  porta  nelle  parti  nofi  re , qiicfipertutta  stalla,  e mjffima- 

mentt  doue  fi  fanno  le  fiere , e mercatigrandi , vna  f cecie  di  quefio  cerato,  il  quale 
dicono  effere<jenouefe,fattopeffimamente,ne  altro  afiomiglia , che  vna  forte  dicc- 
ra,ch'ufanoi  calzolari  allofpago  bianchiccia, pur  e alquanto  celorata,tr  tenaceiefr 
ne  fanno  i venditori  vn  boniffimo  mercato  : ma  non  però  tanto,  che  non  fia  t;  oppo  al 
poto  valore,  che  egli  tiene , 
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Ceroto  nobililfimo,  & valorofo  alle  rotture  dcU’ofla 
di  Giouaii.  da  Vigo. 

Toglionfi  di  elio  mirtino , & olio  rofuto  omphacino  ana  on^efei  : di  muccilaginC 
i" althta  libre  due  : di  raditi  cÌT  foghe  dijrajffino,  radii  foglie  di  conjòlida  mino- 
re, foglie,^  flutti  di  mirti, O"  foghe  di  falce  ana  manip.  i .fi  pefìano  alquanto  lher~ 
he  radili,  & fi  bolle  ogni  teja  invino  nero,  cr  altrettanta  acqua,fiHoaUa  con- 
fumationc  della  metà  : & àimirrha,&  inctnfoongameT^per  ciafuno.  Si  cola  pei 
con  forte  [premitura , dr  "vt  s'aggiugne  di  feuo  di  becco  libra  me-ga  : di  terebentina 
on'ge  z-dt  iruftice  ont^  i -cSr  di  miioji  bulle  con  detti  oltj  fine, che  fi  confuma  la  de- 
coit.oiie.’Poificola,  cr  vifirncjlhiano  di  lithargirio  d’aro , & d’argento  ana  on'ge 
tre,  boi' armeno, dy  terra  figiUata  ana  onge  diieidi  minio  dramme  x.  Et  cofifempre 
fopra'l jiioco  mejchiando  fi  cuoce  a di  bua  i oufiflenja , dEton  baflante  quantità  di 
cera  nona  fi  fa  cerato.  La  iriitti  è vnicaper  refiaiirare  la  rottura  deUofìa,confidera- 
telecofc,  che  v entrano , dr  fi  può  adoperare  con  ficun-gja»  imperò  che  acquei  a la 
doglia,  conforta  t membri  legandolo  fu  la  rottura  iìrettamente . 

OfTcruacionej  , 

La  nobiltà,che  fcriue  Gio.  da  yigo,dr  ilvalorediquefìo  cerotoneìla  reHuratio- 
nedellcfia  rotte,  fa,  che  non  pochi  lo  ccflumano , df  lehabbianocaro.  Et  perche  le 
parole,  conili!  egli  ihfiufamtnte  ne  parla  nell’ antidot  ario, doue  iffo  lo  deferiue,  non 
poffono  fe  non  darli  ft  de,ó-  cred.to,  l’efforremo  qui  fedelmente  a fiiafodisfhttionet 
dr  fino  propriamente  quifte . 

pereto  ordinato  da  me , & nob.liffimo per  rrfìaurare  le  rotture  deU'offa , ilqualc 
fortifica  il  poro  farcoide , & applicando  non  fi  teme  di  tir. uè  materie  ( t ome  è ma- 
nifesìo  perlecofe,chevi  entrane)  ne  di  generare  prurito  nel  luogo , accidenti  dru 
quali  peni  più  fuolfi  inoUflare  la  rottura  dell’ (fio  per  l applieatione  di  quello  ( di- 
rò lofi  diabolico  ceroto  oxicroceoperò ) nelquale  parte  entrano  di  cofe, c’hanno  vir- 
tù d'attrahere  la  materia  al  luogo  con  non  poca  molhficatione,  fi  come  è farmonia- 
co,e'lgalb.xno,&  tutti  gl’ altri,  c’hanno  la  medefima proprietà  di  tirare  : ma  che^ 
per  efjèr.-  poi  caldi  inducono  vno  dogliofo  fpurimento  fu  per  il  membro  : onde  fireffo  è 
conti  retto  il  medico  à ricorrere  alti  refrigerat  ui , dr  tirare  ria  leflellc,&  ligatu- 
reiil  che  molto  i contrario  alla  refiauratione  dell  offa.  La  onde  per  fchiuar  tal  incen- 
uenicnte  d’attrahere  materia,ordiniamo  queflo  ceroto  più  piaceuole,e  di  miglior  ef- 
fetto . Quefio  difj'e  (jiouan.  da  Figo , e fegue  la  compofitione  nel  modo  fìefjo,  chc^ 
l'habbianio  noi  defintta , 

Ceroco  per  le  reni  ma^iftralc_? . 

Qucfto  ceroto  per  le  reni  òdi  grande  eccellen'g'ga , eìr  fperimentato  in  molte  don- 
ne deboli,  cr  pregnanti,  lequali  tenutolo  dijìefo  fu  te  reni,  te  vi  fortifica,  & confer- 
ua'lfeto,  drprobibtfce,  che’lpartononftafkttoabhortiuo.  lìorapigliafidiioralli 
ro(fi , corali;  bianchi , terra figiU ala , holoarmeno,  trochifeidi  carabe ,galhaele-‘ 
ficagi  ta,  maflicc,  fandaliroffi,fand.ih citrini  ,fanduli  bianchi,  noci  mofeate , no- 
ci di  ciprefio,  aflengp,  rofe,  balaufiiifumach,  acacia,  &hipoqu  fiidos ar.a dramme 
v ia;  di  feta  abbruciata  dramme  dueidi laudano  on‘ga  vnaidi  pece  nauale on-gf  tre; 
di  terebentina  oii'ge  vna  e mei^:  d otto  mirtino  quanto  baila.  Si  iìrugge  il  laudano 
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etn  vnpoco  deU'oUo  detto  de  mirti, & aggimtaui  la  pece  nera,  e U terebentina,^ 
liquefatti,  che  fieno , &pofioui  l' altre  foj'e  ridotte  in  poluere,  fi fa  cerato  con  buona 
arte,  & ferbafi . 

OfTcruationc  nel  ceroto  por  !c  reni . 

Vifperientia,c'babbiamo  yediUa  in  quello  cerato, valorofa,& certiffima  ba fat- 
to che  molti  pur  de  ferini  daautton  digniffi,ni , <«r  ofì'nuni  d.t  molti , habbiamo  lor 
filati , affermando  à cUfeuno  effere quello  lingolar.(jirna . ktgid  à tempo  noUro  in 
I{omagli  eccellenti  iJHedUi.  M.  Francefio  da  Fioffu , & l\4ntracino  di  t^a- 
ter atace  lo  laudarono  molto , &ne  fecero  grand  fame  ifperiengc:  (ffemandn  però 
alcune  volte  in  quelle  donne,  à cui  per  fredda  flemperanga  vi  era  bifogno,  d'a^giu- 
gnerui , ò dramma vnadi garofani,  ò grani  5.  di mufihio :midi  rado lofaceìuno ; 
<jr  cofi  e il  fuo  coHume d’ operarlo , e diflendtrlo /opra  d'vn  fouatto  di  larghex^tLj 
quanto ivnaffanna,  & altrettanto  lungo, portandouclo almeno  vnmefe, &piùfe 
oifognaua , gfr  era  fatto  effo fouatto  in  quella  forma . 
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Ceroto  per  crepati  di  Arnaldo  da  VilIancuaT 
Quefio  ceroto  per  crepati  conpelle  arietina,  coliringevalorofamente,  diffecea  , 
conglutina, et  corruga  non  poco  incarnando. Onde  à farlo  fi  prende  di  lithargirio, la- 
pis hematitis ,fangue  di  drago, bolloarmeno,maftiee,incenfo,mMmia,  coflo.armo- 
niaco,galbano,tfr  vermi terrefl ri  ana  dramma  megaidi  radici  delle  tre  confonde, 
rofe,mirrha,&  aloe  ma  dram.q.  di  pale  marine  combiifle,  galle, balaufti,  ari- 

flolochia  rotonda  ana  dramme  6. di  pece  nauale, colofonia,  cera  bianca, & cera  rof- 
fa  ana  orn^  i .di  vifehio  quercino  onge  1 di  terebentina  tant’altroidi  fangue  bum*- 
no  lib.  i.màcovn  quarto.  Si  fa  cuocer  primamente  vna  pelle  d‘agnello,ouero  di  ca- 
pretto con  tutti  ifuoipeli  per  tutto  vn  dl,& tanto.che  ben  famo  liquefatta  rimanga 
in poea  acqua.eìr fia  come  coUa.laqual  colata, & toltane  vna  libra, & mefchiatoui 
il  vif :hio  dentro  d'vnjiagnato,  fi fa  bollire,  agitandolo  fempre , poi  vi  s'aggiugoni 
Vermi  terreflri,  la  cera, la  pece  nauale,  la  colofonia,  la  ten  bentina,  il  m.fiice,  la^ 
mirrha,lo  armoniacoitl  galbano,e  tutto'  l rimanente,^  coficuocendo,tantofi  con- 
tinua,chepoflane  vna  goccia  s'vn  marmo  in  ontofi  malaffa.tr  fia  cotto. 

Ofleruatione  nel  ceroto  per  crcpati. 

Sappiamo  ben  certo , ebe  da  non  pochi  fiamo  appettati  fu  qucUo  ceroto , deiqiiale 
leggendofi  la  compofitione  rettamente  in  affai  tefli , tr  in  altri  .A attori,  che  cofi  ve 
l’hàno  deferitta  col  modo  dell’ifleffo  auttore  di  comporlo  non  riufcibileic  perciò  aue- 
nuto,chc  pur  molti  hanno  cercato,  tr  cercano  di  vedere,  come  nel  fcriuerlo,  tr  nel 
comporlo  vi  fi  diportiamo  ..Alla  deferittione  penfiamo  hauere  benfamo  fod  sfatto, 
hauendola  rettamente  ordinata,  co' fmigiufli  caratteri  delle  ongein  que  fempli- 
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dideue  rfje  uanno:d$ue  prima  malamente  vi  fi  leggeuana  di  dramme. 'Del  romper^ 

10  poi , come  deferme  l'  jtuttore  proprio , crediamo , che  ogni  diligente  difpenfatore 

fappia , che  à quel  modo  compoHo  non  potmffi  Rendere  in  fonano , ne  in  tela , ne  in 
co  fa  altra  fen^a  l'aiuto  fempre  dt  molta  terebentina,per  farfit  egli  duro, fecco,  trito- 
l l/i , epoca  appicante.2{egià mai  firàpojibile  incorporare inftemt  la  colla , tT  il 
V fchio,  effondo lanaturadeU'vnoacqMO/a,(!r  quella  dell’altro  rafinofa,  perlaquat 
t-ìfacon  modo  affai  migliore  .bauendo  noi  quefìo  difetto  conofeiuto,  fuggito,hah~ 

biamo  prouato  di  difpenfarlo  ad  altra guifa , rimanendeui  la  fodisfattione  delfaut- 
tare,  éf  della  compofìtione,  laquale  noi  fempre  habhiame  ofeni.it  a , & ofieruiamo 
tuttauia,t^  è propriamente  quella.  Liquefacciamo  primamente  infieme  lapece  na- 
H ile, la  colofonia,  la  cera  bianca,  la  cera  roffa,  la  terebentina,  ^ il  vifchto.  ^ cui 
poi  fopragetiamolo  armoniaco , dr  il galbano , & incorporati  bene  yi  mefehiamo 
tutte  le  altre  cofe  ridotte  in  fattile  polue , tir  anco  alF bora  puore  fopra'l  fuoco  vi  in- 
corporiamo à poco  à poto  tutta  la  quantità  detta  del  la  cella  de  la  pelle  arietina , & 
ce  fi  fatto  a ceroto  lo  riponiamo.  Lo  deferiue  t^rnaldo  da  A'  lUanoua  , ilqicale  è flato 

11  primo  fuoauttorenelcap.^  i.  del  z.  libro, ouero  breuiario  Coflumano  alcuni  Me- 
dici vn’ altro  ceroto  per  crepati  di  Gentile  da  Fuligno  detto  da  lui  nel  libro  de  fuoi 
configli,  ilquale  è di  quefla  maniera . Che  fi  tolgano  di  pece  liquida,  colofonia,  cera 
nona  de  l'vna, (jr  l'altra  anftolocbia.aloe,^  vermi  terreflri  ana  on'ge  ^.dt  htìiar- 
girio,armoniaco,opopon.igo,{aflorco,maRice,bdellio,fumacbi,  conjoiida  mag.  & 
minore,  feraptno,^  terebentina  ana  on-ge  i . di  galle, itoci  di  ciprcflo,ipcqii:Ptidos, 
bolo  armene  ,e^mumiaarta  dramme  due;  d 'olib.me,  l.ipis  bematitis,  grjfo  da  far- 
tori,  vifcbio  quercino,  ^ mirrha  ana  dramme  q.  di  fangue  di  drago  dramme  7.  di 
fanguchumano  libre  i.fi  confetta  inqncRo  mede; fi  fa  bollire  vna  pelle  di  montone 
depelata  in  pura  acqua,  & tanto  fi  cuoca,  che  tutta  fi  disfaccia,  poi  lafciata  ripofa- 
re,& rifrcidarefipiglian  V altre  refe  fatte  intritapolue,^  flacciate , ^Icgomme 
diffoltc  in  potent  fjimo  aceto . 1 1 mefchiatole  col  fingue , tir  con  la  coLitura  de  l'ac- 
qua della  pelle, fi  fanno  infieme  bollire  nella  cag^gafino  i tanto,  che  in  ncgregja,& 
informa  di  ceroto  diuengane,  e!r ferhafi. 

'Del fanguebiimane.che  entra  in  qucRi  cerotì  da  crepati, frriuono  dottori  eccel- 
lent  ffimi,  che  debbia  cfjere  tratto  da  I uomini  robufii,  fani  di  compie ffionc,  cy'  da 

quelli  propriamente , che  fanno  di  colore  rofl'o , fi  che  adunque  fi  a bene  il  r.icco>  lo  la 
nel  iL^iggio, mentre  nelle  purghe  fi  fanno  fata  fare  huomini  fimi.  Ma  quel  più,  che 
é da  notare  fopra  queflo  fangue , è , della  quantità , laquale  tffendo  in  qiicJìi  cn-oti 
molta , fache  fi  difputa  s' effe  fangue  deue  effere  b frefeo,  òcjficcato  a!  fole  . Dotte  fi 
coitrhiudeda  più  p udenti  poteru  fi  rhetter  frefeo,  ^ fecco  ; ma  non  però  à vn  pefo 
m:defimo,cioè  s’e'fr  fctporuelo  in  tutta  la  qH.miità,nellaqualc  è egli  de  fi  ritto  nelle 
lompefitioni.  Ets’éfecco,tranfmutareilpefo  dell' onge  in  dramme, fi  cornein  quel- 
lo del  yillanoua  ve  n’entra  libre  via, manco  vn  quarto, che  fono  onge  9.  poruene^ 
dramme  g.  ^in  quello  del  Fuign.itoltbre  z.  metteruene  dramme  zq..  ilche  noi 
fempre  habbiamo  effeructto  , drtuttauiaojferuiamo,  ^ chi  faproua  dell' efficca- 
tione  d'effo  fangue  , vedrà  ogni  onga  di  frefeo  diuenire  ad  vna  dramma  & è 
veramente  di  i^ai  migliore  opcratione  me  fehiarui  il  fangue  efficcato  che  recente , 
che  oltre,  ebe  Vi  s'incorpori  meglio, fa  anthora,che  più  à lungo  fi  conferua  il  cerato, 

ne  fi  corrom- 


votili 

ne  fi  corr$mf*,i  di  fiù  tiene  terucità  tale, che  afficeata  alla  carne  t/;V  , 

ne  i fujrerare  tutte  quello  humido,cbe  da  quella  ne  rifuiafuora:  e fa  anchora,  cbc^  ^ 

ottimamente  ui  l'attacca.Oade  per  quefia  cagione  hanno  voluto, &■  confiffiato  Me~ 
dici  Ultori  con  buoagiudicio,  che  ui  fi  metta  il finpie  eJficcato/Frouafi  fra  tutti  i ce- 
rati da  crepati  quello  di  (jiouan.  da  Figo  molto  eccellente , (ir  di  mirabile  operatio- 
ne.  Iettatone  però  da  quellojl  puj^olente  olio  di  terebentina , ù"  il  fucco  delle  radici 
della  maggiore,  ér  minore { onfolida , permutando  queUonelle  fue  radici ifieffìc^ 
efficcate , ma  in  manco  quantità , tir  accrefcmto  il  laudano,  ^ tutta  la  compo- 
fttione  in  quefia  forma  accomodata . 

Si  tolgano  d’incenfo,  mirrha,  tir  mafUce  ana  dramme  fei:f  aloe,  fangue  di dra- 
go,farcocolla,mumia,draganthi,  coda  di pefce, bolo  armeno,  e terra  figiUataana-i 
dramme  cinque:  di  balaufti,noci  di  cip reffò, mirabolani  citrini,^  hipoquiftidos  ana 
dram-j . di  radici  dell’vna  e l’altra  confolida  efficcate  ana  dram.^.  di  litarhargirio 
dram.qo.  e di  terebentina  pece  nau  ile,  cJr  laudano  ana  onge  quattro, di  olio  di  me- 
fite e,  cir  rofato  ompbacino  ana  on.i.  di  olio  mirtino  onge  i .e  megaidi  feuo  di  bue  an- 
Xedue  : d'aceto  rofato  onge  fi  bollano  primamente  infieme gli  olij,  lolithargirio, 

il  boi' armeno  fino  al  confiimire  deBo  aceto,  poi  vi  fi  aggiugne  la  terebentina,  la 
pece,  & il  laudano,  liquefatto  qiiefie  vltimo  con  l'olio  di  maRut  a fuoco  lento,po- 
nendout  fevi  occorrerà,  tanta  cera  bianca  che  bafii.Et  incorporato, che  fia  ogni  co- 
fa  infieme  con  tutte  le  altre  fatte  in  fottilpolue,  fi  fa  il  cerofo , ilqualepoi  difiefo  fo- 
pra  d'vn cuoio,  (^applicato,  deuefia ilbifogno,  rinouandolo difettimana in  jetti- 
manaper  fino  à quaranta  giorni,  riefcecon  brauiffimo  fu.  ceffo,  (*r  feruafi  quefl’ ap~ 
plicatione  negl’ altri  ceroti  per  crepati. 

Ceroto  Aleffandrino. 

QueRo  ceroto  è ytile  molto  à confortar  lo  Romacho . Età  farlo  fi  piglia  dieci 
dramme  di  cime  di  ahfinthio , & dieci  i'incenfo , cJr  dodeci  di  armoniaco,  (fi"  pari- 
menti di  Rorace  calamita,  tre  di  fpico  nardo, quattro  di  cera,tanto  olio  di  camemil- 
la,cbe  baflhs' infonde  fincenjo,  èSr  l' armoniaco  in  vino  per  vn  dì,  & vna  notte^ . 

L’ ahfinthio, (fi"  la  fpica  fipoluereggia  fottilmente.  L'olio  (fi-  la  cera  fi  follie  al  fuoco, 

(fi"  fi  compone  ceroto . 

Cererò  di  Piiforbio. 

QueRo  ceroto  gioua  fommamente  allo  fpafmo.  Etfìfacofi.  Si  piglia  vna  libra  di 
«ho  di  c;»M4mofMO , ò di  olio  vecihio , due  onde  di  ceragiaia , (fi-  vna  di  ottimo  eu- 
phorbio,  (fi- fe  ne  fa  ceroto, 

Ceroto  di  ftorace . ^ 

Tigliafi  megaonciaper  fpecie  di  laudano , afphalto,  artanita , mirrha,  calamo 
aromatico, fqMÌnantbo,ameo,  (fi-  amomo,  ottoonge  dtpecenauak,  (fi- facendone^ 
ctroto,vi fi  aggiunge  Rorace  caLmita.  f 

Ceroto  di  Gatbano . 

.A  i ogni  difetto  di  matrice  è profiteuole  afiai  queflo  ceroto . Si  piglia  vn’onda  di 
ottimo galbano , due  dramme  di  buon  bdellto , vna  & mega  di  m.itricaria  polueri- 
gaa,meggo  fcropolo  di  mirrha.  Si  difolue  il  galbano  in  aceto,poi  fi  cola,  & appref- 
fo  VI  fi  aggmngon  le  polueri,  (fi- ft  ne  fa  ceroto . 

Ceroto 
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Cerotodi  b<e!!iodi  L<-ortardo preda  Paglia  T 
Il  cento  dì  bdeUio , fomnumenteg  oujolle  fcroffole.  Ft  à farlo  fi  piglia  vgual 
parte  di  bdeìlio,  galbano,  & ammoniaco , ey-  pel  tre  giorni  fi  lufciano  m aceto  forte 
tanto  i che  fi  liquefhcciano,  di  poi  -vi  fi  aggiunge  vn  pot  o di  folfo,  ù^fe  ne  fa  ceroto. 

CerotoUomachaU  per  ilp.it^',J‘  I Mo<iragna'’a  . 

Vigliap  vna  libra  di  raggia,  ^ merga  onria  per  <o>  te  di  poluere  di  garofani,  & di 
nafiiceffe  ne  fà  ceroto,  il  qual  fi  fende  [opra  vn  p.niio  di  grana . 

Ceroto  cordiale  de!  mHcfirno . 

Trcndanfi  duoi  fcropoli per  fpecie  di  heen  bianco  , e*r  rcjfo , di  doronici , di  ofio  di 
cor  di  cento,  di  fragmenti  di  iacinti,  fmeraldi , ‘^phin , due  dran^nie  diperlCt 

quattro  fogli.di  oro , & dieci  dramme  di  raggia . Coquafi  la  raggia  con  aceto  negio» 
(ir  fe  ne  facci  ceroto, ilquale  fi  pone  fopra  vn  punito  tinto  d i po' pura . 

• Ceroto  ottimo  ali'htrnia.dc!  m<  difirno  . 

Trouinfi  cinque  dramme  dt  feorria  di  ferro, tre  per  fpetie  di  mumla,  di  draganti, 
di  gomma  arabica , vna  & mexg^  per  ciafi-heduno  d'inccnjo , di  acacia , cJr  di 
fandaraca , vn’ oncia  per  parte  di  colia  dipefce , di  galle  di  tipieffd,  tre  di  vifchio 
quercino,  due  digeffo,  ^ vna  libra,  & meg^a  di  raggia . Facciafi  ceroto  confucco 
di  confoltdamaggiore,aceto,& cera  roffa,&  vfafi. 

Ceroto  merauigliofo  alla  durezza  della  milza, pur  del  '' 
mcdtfiino. 

Tiglianfi  fei  dramme  dì  armonia' o,  tre  di  hdellto  bianco , & molle . T)iffb  ’uanfi 
le  gomme  in  aceto  fquillitice  ; meg;ga  dramma  di  tamarifco , duoi  fcropoli  per  forte 
di jcolopendridi  di  feme  di  aneto, ^ di  agno  caSlo,meg^drammadi  femtdipianr- 
taglile, & due  dramme  di  cera  bianca, facciafene  ceroto  con  raggia , 

Cerotodi  fparadrappo  di  Giouan.da  Vigo. 

Il  cerato  di  fparadrappo  vale  all' viceré  delie  gambe,  ejr  delle  braccia, gir  à quel- 
le maffimamente, che  fono  maligne,  vtlenoje,  lorrofue,  ^ chemalagcuolmcntefi 
turano.  jL  comporlo  fi  cogliono  d’olio  mirtino, & olio  rofato  cmphacino  ana  on'ge  a. 
d’vnguento populeon  om^e  i.eme'ga  di  fonja  di  ritello,&di  vacca  ana  lib.mcga  : 
di  fmga  porctnaoncie  ^.di  fogliedi  folatro , dipiantagine , ^ dimatnfilua  ana 
manip.z.  di  fucco  di  granuli  onge  S.ftpeflano  i herbe , & fi  mefehia  ogni  cofa  tnfic- 
me,  lafciando  cofi  per  iq.  bore.  Dipoi  fi  bolle  fino  alla  lonfurnatione  del  fucco, & 
colafi  3 aUa  cui  colatura  s’aggiungono  di  lithargirio  d’oro , eir  d’argento  on'ge  4.  di 
minio  dramme  X di  bolo  dimeno,  & terra  figillataanadram.  6.  & ribollendo  di 
nouo,  mcfcolandofempre  con  la fpatola,  che  venga  à debita fpejjtg^ga , fifa  cerato , 
fparadrappo  nero , con  tanta  cera  bianca  che  baili  ; aggiutigendoui  nella  fine  di 
terebentina  on'ge  4.  dUcanforatriturata  dramme  dua . 

A Itro  fparadrappo  di  Giouan.da  Vigo  . 

Queflo  altro  fparadrappo  contro  all’ viceré  corro  fi  uè , veleno  fe,  maligne,  formi- 
cofe,  e^difficilid  curarfififacofi.  Sipigliano  divnguentopopuleon,  ongeó-d'vn- 
gui-nto  rofato , onero  di  Galeno  infrigidante  onge  tre,  d’olio  rofato  Itb.i.  e mega,  dt 
Jàn'ga  di  vitello  onde  8.  dt  fun-ga  di  porcello  onge  2.  e mega,  di  fucco  di  piantagine  , 
eJr  .fifohtro  ana  onge  tre, fi  belle  ogni  cofa  iafieme  al  confumare  de'fucchi,etfì  cola, 
&alla  colaiuras’aggiungono  di  cerufaonge  fei,  di  lithargirio  di  oro,  cr  d'argento 
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Mna  once  quattro,  diminio,  & terra  figiSataana  iram.  12.^  dinouofi  àbollefirio 
che  dmenga  nero,  tr  coft  diuenuto,^  aggtuntaui  di  cera  bianca  quanto,  baili,  & di 
canfora  tuta  dramma  vna,ftfh  ffaradrafpo,  tir  ferbaft . 

OlTeruatione ne  fparadrappi. 

*Di  quanti  altri  fpdradrappi,  thedmerfamcnte  ftkpiluìhano , ficomeogn'vno 
fa , vedendone  Hefi  fu  molte  botteghe  di  rojfi , di  bianchi , di  negri , di  beretini , 
di  teneri , & d'altri  colori , chediuengono  tutti  per  la  diuerfità  delle  compofnioni , 
qucfli  due  di  Giouan.  dàVigo,  l’vno  defcritto  nel  fuo  antidatarlo,  dr  C altro  nclle^ 
fue  additionifono  ,chabbtamo  eletti,  dr  conofciuti  digniffimi,  O"  valore  fi  mol- 
to in  quel  tutto.che  promettono,^  per  offeruarli  anebora  la  maggior  parte  de'  Me- 
dici Speciali , chedijpenfano,  ,AUe  compofiitioniv'habbiamonoinel  fcriuer- 
le  aggiunto  quella  picciola  parte  di  litbargirio,cheper  Uifcrittione  del  proprio  ala- 
tore fcrittaà  mano'^veduta  habbiammancarui.  Si  ptffono  amendue  indifferente- 
mente coiìumare  Ìvno per  l'altro,  battendo  ciafeunovna  intentione , Cr  facoltà 
mede  fina . fi  modo  di  Henderli  fu  le  pegge  di  tela , è quando  che  fieno  cotti , & li- 
quefk  ttifopra'l  fuoco  intignerui  dentro  quelle  pegg^e  fittili , ò di  lino , ò di  canape , 
che  fi  vogliano  : & trattele  fuora , lafciarle  fopra  vn  marmo  abbombato  di  fie-* 
fica  acqua,  convn  legno  d ciò  fitto  à pojla,  che  tenga  Informa  d'vno  manico 
di  coltello  da  calgplato.  .>  t I J c 

H V.  . II  fine  della  Seconda  >Paitci^ 


CORRETTORE  APPROVATO» 

11  Signor  Camillo  Nicii  da  Luou<. 
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ABCDEFGHIKLMNOFQ.R  ST. 
Tutù  fono  Qiudcmi>  eccetto  che  fono  Duerno. 
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